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Produktfordelar

Laga mat med precision med var
matlagningstermometer

Tack vare var matlagningstermometer far man perfekta
resultat varje gang. Med den 6vervakas
matlagningsprocessen genom att mata matens
innertemperatur. Den till och med meddelar nar maten
ar tillagad till 6nskad temperatur och tillagningen
avslutas.

700 SenseCook Varmluftsugn

CKB400W

Din genvag till perfekt resultat

Fa lackra resultat tillsammans med oss. 700 SenseCook®-ugnen med
matlagningstermometer 6vervakar innertemperaturen i maten. Och den stangs
av nar ratt temperatur har uppnatts. Hemligheten bakom méra stekar och
underbar lasagne.

Fa lackra resultat tillsammans med oss. 700 SenseCook®-ugnen med
matlagningstermometer évervakar innertemperaturen i maten. Och den stangs
av nar ratt temperatur har uppnatts. Hemligheten bakom mora stekar och
underbar lasagne.

Exakta instéllningar med var LED-timerdisplay

Det ar enkelt att halla koll pa din mat med var LED-

timer display. Stall in exakta tillagningstider och

o6vervaka maten under tiden den tillagas med

matlagningstermometern. Enkelt att halla koll, vilket gor
att du kan fokusera pa din kulinariska kreativitet.

Enkel rengdring med AquaClean

Rengoring efter tillagning behdver inte vara jobbigt —
var ugn rengdrs genom att utnyttja egenskaperna hos
fukten. Med AquaClean avdunstar vattnet i botten av
ugnen och angan I6ser fett och rester som finns kvar pa
ugnens ytor. Pa sa vis far man en naturlig rengéring.

Snabb och effektiv, jamn tillagning

Vart varmluftssystem gor sa att varme cirkulerar i hela
ugnen, sa att allt tillagas jamnt. Utan att behdva vanda
pa formen. Med var teknik varms ugnen upp snabbare
och sparar tid och energi.

Jamnt tillagat med multinivatillagning

Jamnt tillagad mat med Multilevel Cooking. Den extra
uppvarmningsringen betyder att du kan laga maten
jamnt 6ver tre nivaer. Perfekt nar du vill goéra cookies
med smak av fudge och lackra pajer.

» Multifunktionell ugn med varmluft

» Pop in/Pop out-vred

» Matlagningstermometer med auto-off

» Ugnslampa halogen i bakkant

« Kylflakt

» Ugnsglas som ar latta att rengéra

 Lucksparr

» Medféljande tillbehdr: 1 Langpanna i emalj, 2 Platar gra emalj, 1 Krom
» Display med timer och start/stoppautomatik
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Tekniska specifikationer

Farg
Energiklass
Inbyggnadsmatt H x B x D, mm

Funktioner

Max anslutningseffekt, W

Typ av timer

Nettovolym, liter

Rengoring

Produktmatt H x B x D, mm
Ugnskontroller

Grill, max W

Maxeffekt

Temperaturspann

Plat, max bakningsyta, cm2
Ugnsbelysning
Energieffektivitetsindex EEI — Undre
ugn

E?\ergifbrbrukning, Over/undervarme,
kWh

Energiférbrukning, varmluft, kWh
Effekt lampa, W
Ugnen drivs med

Vit
A

590x560x550
Konventionell/traditionell matlagning,
Snabbgrill, Grill, Latt, Bakning med
fukt, Pizzalage, Varmluft, Snabbgrill
2790
LED timer display
72
Agua Clean emalj
594x594x569
Pop in/out vred
2700
2790
50°C - 275°C
1424
1 lampa, Halogen bak & sida

95.3

0.93

0.81
40
Elektrisk

PSGBOV180DE00006

Typ

Ljudniva, dB(A) IEC 704-3
Bruttovikt, kg

Nettovikt, kg

Bakplat

Grillgaller

Sladdlangd, (ca) m
Elkontakt
Maxtemperatur pa lucka. K-varde
Ugnskavitet

Antal ugnsutrymmen
Produktnummer (PNC)
EAN-kod

Spanning, V

Sakring, A

Ugnsstegar

Farg pa ugnsdisplay
Grill, min W

700 SenseCook Varmluftsugn

CKB400W

Inbyggnadsugn
43
29.7
28.7
1 Langpanna i emalj, 2 Platar gra
emalj
1 Krom
1.6
Stickkontakt
40
Gra emal;
1
949 496 674
7332543722402
220-240
16
Lostagbar EasyEntry
Vit
1700

PSGBOV180DE00013
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