E] Electrolux

Produktfordelar

Anga: nyckeln till godare resultat nir du bakar
Multifunktionsugnen SteamBake anvander anga for att
ge utsokta bakverk. Ratter far en gyllene, krispig yta
samtidigt som insidan forblir saftig och mjuk. Bakning
med anga sakerstaller dessutom en jamn tillagning i
hela ugnen.

Ugnen SteamBake bakar med anga for att ge en frasig yta samtidigt som insidan forblir saftig och mjuk.

500 SurroundCook med SteamBake Angugn/Varmluftsugn

YOB420B

Mjukt, saftigt, krispigt och jaimnare: Anga betyder bittre bakning.

500 SurroundCook® Ugn med SteamBake tillsatter lite anga for precis ratt farg
och skorpa. Ratterna blir gyllene-krispiga pa utsidan, mjuka och saftiga pa
insidan. Och varje réatt tillagas jamnt utan att du behéver vanda eller flytta
platen

500 SurroundCook® Ugn med SteamBake tillsatter lite anga for precis ratt farg
och skorpa. Ratterna blir gyllene-krispiga pa utsidan, mjuka och saftiga pa
insidan. Och varje réatt tillagas jamnt utan att du behdéver vanda eller flytta
platen

Matlagningstermometern ger dig mer
sjalvfortroende i koket

Matlagningstermometern sakerstaller perfekta resultat
i genom att kontinuerligt mata matens innertemperatur.
Nar ratt temperatur har uppnatts avslutar ugnen
automatiskt tillagningen.

Precis timing i displayen
Displayen ger vagledning och exakt tidskontroll av
tillagningsprocessen genom timern.

Angrengér ugnen med AquaClean

AquaClean anvander vattenanga for effektiv rengoring
utan starka kemikalier. Vattnet avdunstar i ugnens
nedre del, och angan l6ser upp envisa matrester och
fett for en enkel och naturlig rengoring.

Jamnare varmefordelning i ugnen med Multilevel
Cooking

att du ska kunna baka pa flera nivaer och fa jamna
resultat. Perfekt for att baka tre platar med kakor eller
pajer samtidigt.

Multilevel Cooking lagger till ett tredje varmeelement for

» SteamBake

 Multifunktionell ugn med varmiuft

* Pop in/Pop out-vred

« Kylflakt

 Lucksparr

» Medféljande tillbehdr: 1 Emaljplat, 1 Langpanna i emalj, 1 Krom
» Display med timer och start/stoppautomatik
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E] Electrolux

Tekniska specifikationer

Farg
Energiklass
Inbyggnadsmatt H x B x D, mm

Funktioner

Max anslutningseffekt, W
Anga

Typ av timer

Nettovolym, liter

Rengoring

Produktmatt H x B x D, mm
Ugnskontroller

Grill, max W

Maxeffekt
Temperaturspann

Plat, max bakningsyta, cm2
Ugnsbelysning

Energieffektivitetsindex EEI — Undre

ugn

Energiférbrukning, éver/undervarme,

kWh
Energiférbrukning, varmluft, kWh
Effekt lampa, W

500 SurroundCook med SteamBake Angugn/Varmluftsugn

Pure black
A

590x560x550

. Undervarme,
Over/undervarme/traditionell

matlagning, Snabbagrill, Latt, Bakning
med fukt, Pizzalage, Varmluft,
SteamBake, Snabbgrill
2990

SteamBake
LED timer display
72
Aqua Clean emalj
594x594x569
Pop in/out vred
2700
2990
50°C - 275°C
1424
1 lampa, Bak

95.3

0.93

0.81
40

Ugnen drivs med

Typ

Ljudniva, dB(A) IEC 704-3
Bruttovikt, kg

Nettovikt, kg

Bakplat

Grillgaller

Sladdlangd, (ca) m
Elkontakt

Medféljande tillbehor
Antal ugnsutrymmen
Produktnummer (PNC)
EAN-kod

Sakring, A
Matlagningstermometer
Grill, min W

Tillbehér

YOB420B

Elektrisk
Inbyggnadsugn
43
29.1
28.1
1 Emaljplat, 1 Langpanna i emal;
1 Krom
1.5
Stickkontakt
Skruvar
1
949 289 351
7333394115115
16
Ja
1700

1 Emaljplat/1 Langpanna i emalj/1
Krom/Skruvar



