
600 SenseCook®-ugn med SteamCrisp® hjälper dig att uppnå precis det du 
vill. Kombinationen av ånga och traditionell värme gör kött saftigare och fisk 
upp till 20% mer mör jämfört med en ugn utan ånga. Perfekt för ugnsrätter och 
bakning.

Använd ånga för saftig insida och krispig yta
600 SenseCook®-ugn med SteamCrisp® hjälper dig att uppnå precis det du 
vill. Kombinationen av ånga och traditionell värme gör kött saftigare och fisk 
upp till 20% mer mör jämfört med en ugn utan ånga. Perfekt för ugnsrätter och 
bakning.

Baserat på ett externt test som jämför mörheten hos kyckling (upp till 4% mer) och lax (upp till 20% mer) 
tillagad med och utan kombination av ånga och varmluft.

Produktfördelar

• Ugn med WiFi-uppkoppling
• Pop in/Pop out-vred
• Soft Closing
• Matlagningstermometer med auto-off
• 3 pyrolytiska rengöringsprogram
• Rengöringspåminnelse 
• Snabbuppvärmningsfunktion
• Elektronisk temperaturinställning
• Recept i ugnen
• Automatiska temperaturförslag
• Automatisk säkerhetsavstängning
• Restvärmevisning
• Kylfläkt
• Kontrollpanel med barnlås
• Luckspärr
• Medföljande tillbehör: 1 Emaljplåt, 1 Långpanna i emalj, 1 Krom 

Vägledning, inspiration och kontroll – var du än är – med appen
Förbättra matlagningsupplevelsen med appstyrda funktioner i Electrolux-appen. 
Styr ugnen, få skräddarsydd vägledning, upptäck nya tekniker och mycket mer – 
var du än är.

Matlagningstermometern ger dig mer 
självförtroende i köket
Matlagningstermometern säkerställer perfekta resultat 
genom att kontinuerligt mäta matens innertemperatur. 
När rätt temperatur har uppnåtts avslutar ugnen 
automatiskt tillagningen.

Med SteamCrisp® blir köttet krispigare på utsidan 
och mörare på insidan
SteamCrisp® multifunktionsugn kombinerar värme och 
ånga för att baka och ugnssteka, vilket ger rätter en 
krispig yta och en saftig insida. Kött blir saftigare och 
fisk upp till 20 % mörare jämfört med tillagning i en ugn 
utan ånga. 

Baserat på externt test som jämförde mörheten hos kyckling (upp till 4 % mer) och lax (upp till 20 % mer) 
som tillagats med och utan kombination av ånga och varmluft. 

Pyrolytisk rengöring. Den självrengörande 
funktionen
Pyrolytisk rengöring använder höga temperaturer för att 
förvandla fett och matrester till aska, så att du enkelt 
kan torka rent med en fuktig trasa.

EXPlore LED-display och touchknappar
EXPlore-displayen gör det enkelt att styra ugnens inställningar. Med en tydlig 
LED-skärm och fem touchknappar kan du smidigt justera tid och temperatur, 
följa matlagningens status och snabbt komma åt andra funktioner – inklusive 
uppkoppling av ugnen.

600 SenseCook med SteamCrisp Ångugn/Varmluftsugn
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Färg Pure black
Energiklass A++
Inbyggnadsmått H x B x D, mm 590x560x550

Funktioner

Bakning med fukt, Pizzaläge, 
Varmluft, Snabbgrill, Grill, Fuktnivå 

låg, Djupfryst mat, Undervärme, 
Konventionell/traditionell matlagning

Uppkoppling WiFi
Max anslutningseffekt, W 3390
Ånga Varmluft
Typ av timer EXPlore LED Touch Display
Nettovolym, liter 72
Rengöring Pyrolys
Produktmått H x B x D, mm 594x594x569
Ugnskontroller Pop in/out vred
Grill, max W 2300
Maxeffekt 3390
Temperaturspann 30°C - 300°C
Plåt, max bakningsyta, cm2 1424
Ugnsbelysning 1 lampa, Bak
Energieffektivitetsindex EEI – Undre 
ugn 61.2

Energiförbrukning, över/undervärme, 
kWh 0.93

Energiförbrukning, varmluft, kWh 0.52

Effekt lampa, W 40
Ugnen drivs med El
Typ Inbyggnadsugn
Ljudnivå, dB(A) IEC 704-3 45
Bruttovikt, kg 34
Nettovikt, kg 33
Plåtar-övre ugn 1 Emaljplåt, 1 Långpanna i emalj
Grillgaller-övre ugn 1 Krom
Ugnsstegar Side grids Easy entry
Sladdlängd, (ca) m 1.6
Elkontakt Stickkontakt
Medföljande tillbehör Skruvar
Antal ugnsutrymmen 1
Produktnummer (PNC) 949 284 710
EAN-kod 7333394114729
Kapacitet vattentank 900 ml
Grill, min W 2300

Tillbehör 1 Emaljplåt/1 Långpanna i emalj/1 
Krom/Skruvar

Tekniska specifikationer

600 SenseCook med SteamCrisp Ångugn/Varmluftsugn

Y6POC67WH

https://electrolux.bynder.com/asset/788d4e9e-54e4-491a-b454-d5aebd42222a/260513CEBE-pdf.pdf

