Produktfordelar

Bakplatta som klarar héga temperaturer for
pizzabotten i restaurangklass

Gjutjarnsplattan ger jamn varme for pizza i napolitansk
stil av restaurangkvalitet — med en luftig, seg och
krispig botten. Tillverkad fér bakning vid héga
temperaturer (340 °C). Pizzabotten i toppklass. Varje

gang.

PizzaExpert Kit AEG

A900OPEO1

Baka som ett proffs med ratt verktyg

PizzaExpert Kit: tva tillbehor for jamna resultat. En gjutjarnsplatta som ar
sarskilt utformad for att tala graddning vid 340 °C, samt en perforerad
pizzaspade som minimerar risken for att pizzan fastnar och gor den enklare att
hantera.

PizzaExpert Kit: tva tillbehor for jamna resultat. En gjutjarnsplatta som ar
sarskilt utformad for att tala graddning vid 340 °C, samt en perforerad
pizzaspade som minimerar risken for att pizzan fastnar och gor den enklare att
hantera.

Perfekt for pizzakvillar: gradda pizza efter pizza
Gjutjarnsplattan behaller varmen sa att du kan gradda
flera pizzor i rad, pa bara 5 minuter vardera vid hég
temperatur (340 °C) — perfekt for pizza i napolitansk stil
med luftig, seg och krispig botten.

*Baserat pa interna tester i AEG-ugnar med maximala temperaturer mellan 230 °C och 300 °C.
Graddningstiden kan variera beroende pa ugnens installningar, temperatur m.m.

Flytta pizzan som ett proffs med en perforerad
pizzaspade

Flytta pizzor smidigt samtidigt som pizzabotten
skyddas. Den specialdesignade spaden gor det enkelt
att hantera pizzan utan att den fastnar. Hogkvalitativt
trahandtag och smal, avtagbar design for
platsbesparande forvaring.

Inte bara for pizza: anvand aven gjutjarnsplattan for
bréd och kakor

Den mangsidiga gjutjarnsplattan ger jamn

Y varmefordelning och utmarkt véarmehalining. Perfekt
inte bara for pizza, utan aven for brod, kakor, bakverk
och mycket mer.

Uppgradera din kompatibla ugn med PizzaExpert-funktionen*

Gradda pizza i napolitansk stil pa sa lite som 2,5 minuter** med hég varme och
stegvis vagledning. Skanna QR-koden pa ugnens typskylt for att Iasa mer och
kontrollera om din ugn ar kompatibel.***

*Galler AEG 9000 ProAssist och 7000 MealAssist, 60 cm breda ugnar med pyrolytisk rengéring och
CookSmart Touch.
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AEG

Tekniska specifikationer

Typ av tillbehor

Typ

Hojd, mm

Bredd, mm

Djup, mm

Innehall
Produktnummer (PNC)
EAN-kod

partCode

Pizzasten
Behallare
matlagning/bakning/infrysning
1
350
350
Pizza Stone, 1 unit + shovel, 1 unit
902 986 713
7333394097251
9029867133
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