Pase till vakuumforpackare, 50st
E] Electrolux

EVSRB1

For livsmedelsforvaring och sous vide-tillagning.

Pasar till vacuumforpackare, design med dubbla kanaler. Tillverkad av BPA-fri
och FDA-godkant material for saker matférvaring. Kan anvandas i frysen och
kylskapet, kan kokas och sjudas och anvandas i tillagning i sous vide.
Arbetstemperatur: -20°C till 100°C. Innehaller x50 pasar i storlek 22cmx30cm.
Passar till bade

Produktfordelar

Haller maten farsk och vidlsmakande langre Designed to be recycled!

En konstruktion med dubbla ribbade kanaler tar snabbt Vacuum sealer bags made from a more recyclable
bort luft med minimal paverkan pa maten samtidigt som plastic material compared to previous models.?
syre blockeras och fuktférlusten minimeras for basta
smak och farskhet.

'The bag is made of NEXT FLEX MPOX (Format>A4) that is recyclable according to EN 13430 (equal to
DIN EN 13430)

BPA-fritt och livsmedelssakert material
Tillverkat av giftfritt och livsmedelssakert material —
ingen anvandning av kemiskt lim i pasens konstruktion.

Tillverkade med upp till 40 % mindre CO2-utslapp2
Electrolux nya atervinningsbara
vakuumfoérseglingspasar tillverkas med upp till 40 %
mindre CO2-utslapp jamfért med tidigare3 versioner av
electrolux vakuumférseglingspasar.

UP TO 40% LESS
CO2 EMISSION

2Enligt en livscykelanalys utférd av Electrolux

3Jamfort med Electrolux EVSB1 vakuumférseglingspasar
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Tekniska specifikationer

Produkttyp

DistriCode

Varumarke
Ursprungsland
EAN-kod
Produktnummer (PNC)
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9009235103
Electrolux
ITALY
7319599039197
900 923 510
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