Produktfordelar

Fa den ratta gyllenbruna ytan

Du vet nar maten ar klar bara genom att se den.
Sjalvklart gér du det. Och med CookView®-kameran
fran AEG ser du kakans farg pa mobilen.

Justera angan automatiskt med Steamify®

Med Steamify®-funktionen staller du in 6nskad
temperatur sa valjer ugnen automatiskt ratt angniva.
For halsosammare och godare mat. Tillagning med
anga framhaver smakerna och bevarar naringsamnena.
Och med Steamify®-funktionen ar det enkelt.

Restaurangkvalitet hemma

Professionella kockar har lange anvant SousVide-
tekniken for att fa perfekt och konsekvent resultat. Med
SousVide far du en teknik som anvands av
restauranger, vilket gor att du kan laga mat som
overtraffar dina egna férvantningar.

Funktionellt. Integrerat. Personligt. Smart Kitchen

Styr din ugn pa distans, utforska vara olika partners och fa personlig
matlagningshjalp, allt via My AEG Kitchen-appen. Det praktiska och enkla
sattet att berika din Smart Kitchen-upplevelse.

EXCite+ TFT-display med kontrollvred. Matlagning med precision

Med EXCite+ TFT-display med kontrollvred stéller du enkelt och exakt in
ugnstemperatur, bladdrar mellan program, valjer funktioner eller hamtar
programuppdateringar via WiFi. Vrid bara pa ratten och avlas pa den digitala
skarmen.

9000 SteamPro Angugn/Varmluftsugn

BBS9850B

Professionellt resultat. | ditt eget kdk

Skapa professionella maltider hemma med 9000 SteamPro-ugnen med
Steamify®. Tre tillagningsnivaer ger varme, anga eller en kombination av
bada. Att tillaga med sous-vide-metoden &r ocksa méjligt. Saftiga resultat du
kan lita pa, automatiskt instéllda med Steamify®.

9000 CookView® ugn med SousVide ar en Wi-Fi-ansluten ugn med en intern
kamera. Linsen gor att du kan se inuti ugnen tradlost till My AEG Kitchen-
appen. Anvand din smartphone for att styra och évervaka varje maltid och géra
justeringar pa temperaturen och tillagningstiden. Varifran du vill.

» SteamPro CookView

» Ugn med WiFi-uppkoppling

« Steamifyfunktion

» Command wheel med touch och fargdisplay

* Touchkontroll

« Soft Closing

» Matlagningstermometer med auto-off

» Snabbuppvarmningsfunktion

« Elektronisk temperaturinstalining

* Recept i ugnen

» Automatiska temperaturférslag

» Automatiska viktprogram

» Automatisk saékerhetsavstéangning

» Ugn med angrengdring

» Restvarmevisning

* FloodLight™ med dubbla lampor fokuserar 100% pa maten
» Ugnsstegar med Perfect Entry

* Kylflakt

» Ugnsglas som ar latta att rengéra

* Kontrollpanel med barnlas

* Lucksparr

* ISOFRONT® PLUS - sval ugnslucka

* Fuktsensor

« Utdragbara bakplatsskenor TR1LFSTV medfoljer
» Medféljande tillbehdr: 1 Langpanna i emalj, 1 Set punched + unpunched stst
pan 1/2, 2 Cleanemaljplatar, 1 Rostfritt stal

« Display med sprakval
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Tekniska specifikationer

Kommersiellt namn

Farg

Rengoring

Ugnskavitet

Nettovolym, liter

Energiklass

Produktmatt H x B x D, mm
Inbyggnadsmatt H x B x D, mm
Plat, max bakningsyta, cm2
Temperaturspann
Maxtemperatur pa lucka. K-varde
Kapacitet vattentank
Mikrovagseffekt, W

Grill, min W

Farg pa ugnsdisplay
Energiférbrukning, éver/undervarme,
kWh

Energiférbrukning, varmluft, kWh
Ljudniva, dB(A) IEC 704-3
Sladdlangd, (ca) m

Max anslutningseffekt, W
Spanning, V

Sakring, A

Produktnummer (PNC)

=

HOSVV-F

SteamPro + CookView EAN-kod
Svart
Anga
Gra emalj;Flaktskydd i rostfritt stal
70
A++
594x595x567
590x560x550
1424
30°C - 230°C
30
950 ml
2300
Vit
0.99

0.52
53
15
3500
230
16
944 188 446
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