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Ho6pe pownu B Electrolux! bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte Hawusa
ypeAa.
@ BwxTe nonesHu cbBeTun 3a ynotpeba, GpoLLypu, OTCTpaHsBaHe Ha HEU3NPaBHOCTY,

MH(OPMaLMs 3a CEpBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support
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1. A UH®OPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MmoHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe UHCTpPyKUmK. MNMponssoantenart
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUsA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpasuiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
NHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocCT 3a Aeua 1 nNuua B HEPaBHOCTOMHO
NnonoXeHue

» Toau ypeg moxe ga 6bae M3nonseaH oT geua Hag 8-
roguwiHa Bb3pacT, KaKTO M OT Nnua ¢ HaMarneHu
dbUn3n4eckn, CETUBHN N YMCTBEHN Bb3MOXHOCTU UK OT
nmua 6e3 onnT 1 No3HaHWA, caMo ako Te ca nNoj
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypena un pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
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puckose. [leua noa 8-rogmiHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMNIEKCHN yBpeXaaHua Tpsabea ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH akO He ca Noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.
Heuarta Tpabea ga 6baat nog HabnoaeHue, 3a aa ce
rapaHTupa, 4e He cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTe BCUYKM ONAKOBKW garneye oT Aeua u usxsbpreTe
OMaKoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT un HeEroBute 4OCTBMHN YacTu
ce Haropeludasat no Bpeme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

AKO ypeabT uMa yCTPOUCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBuMpa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
nogapbXKa Ha ypena, korato ca 6e3 Haasop.

.2 Obwa 6e3onacHoCT

To3n ypen e npegHasHadeH caMo 3a roTBEHE.

To3n ypen e npegHasHaveH 3a goMaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

To3n ypea moxe ga ce n3nonsea B opucu, ctam B XoTer,
cTau B MOTeN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3Mon3BaHe He HaaBMLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.
NMPEOYTNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute 4OCTBMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa 1 a ce nsbarea JOKOCBaHe Ha HarpsiBalimte ce
ernemMeHTn.

NMPEOAYMNPEXOEHWE: N'oTBEHETO C XXMBOTUHCKA UMK
pacTuTernHa masHuHa 6e3 Hag3op MoxXe [a e ornacHo 1 aa
npeaussuka noxap.

OuMBbT e NnpusHak 3a nperpsisaHe. Hukora He nanonssanTe
BOAA 3a NnoTyLlaBaHe Ha OrbHS Mpu roteeHe. MN3knioyeTe
ypena n NokpunTe nnambLMTe C 04EAS0 UK Kanak.
MPEOYMNPEXOEHUE: Ypeabt He TpabBa Aa e 3axpaHBaH
Yypes3 BbHLUHO NPEBKMYBALLO YCTPONCTBO KaTo TanmMep unm
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Aa e CBbp3aH KbM efeKTpuyecka Bepura, KoaTo NOCTOSAHHO
ce BKI0YBa U U3KNKYBa OT YCTPOUCTBO.

« BHUMAHWE! MNpouecbT Ha roTBeHe Tpsibea aa ce
KOHTponvpa (4opu 1 aBToMatuiyHnTe OYHKUNN 3a rTOTBEHE).
KpaTkuaT npouec Ha rotBeHe TpsibBa na 6bvae HabniogasaH
NOCTOSAHHO.

« MPEAYNPEXOEHWE: OnacHocT oT noxap: He
CbXpaHsiBanUTe NpeaMeTu BbPpXy NOBbPXHOCTUTE 3a
roTBeHe.

* MeTanHu npeameTn KaTo HOXOBE, BUNNLUM, THXULUM U
Kanauwn He TpssbBa ga ce NoCcTaBAT BbpXY rOT. MOT, Tbi
KaTo moraT fa ce 3arpesr.

* He nsnonseante ypeaa, npean ga ro MHctanvpaTe BbB
BrpageHata KOHCTPYKLUMS.

* He nsnonseaiTte BogHa CcTpys unu napa, 3a ga noymcTurte
ypeaa.

» Cnepn ynotpeba, nskntoyete nNnoTta NnocpeacTBOM Kkoya 3a
ynpaBfieHne N He pasymTanTe Ha YHKUMATa 3a
nokanuaupaHe Ha roTs. CbOBe.

« MPEOYNPEXOEHWME: AkOo NOBLPXHOCTTa € HarnykaHa,
N3KNYeTe ypeaa, 3a ga nsberHete BeposiTHOCTTa OT TOKOB
yoap. B cnyyan 4ye ypeabT e cBbp3aH OUPEKTHO KbM
enekTpuyeckaTta Mpexa ¢ NoMoLlTa Ha CbeaMHUTENHA
KyTUsi, TpemMaxHeTe npeanasuTtens, 3a ga UsKniuuTe ypeaa
OT efniekTpuyeckaTa mpexa. BbB Bcekn eanH criyyam ce
CBBbPXETEe C OTOPU3MPAHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

» Ako 3axpaHBawmAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsabea aa ce
3aMeHu OT NPOMn3BOAUTENS, OT YMbIIHOMOLLEHUSI CEPBU3EH
LEHTbP UM OT Nnua CbC CxodHa kBanudukayus, 3a ga ce
n3berHe onacHoCT.

« MPEOYNPEXOEHWE: N3nonasante camo npeanasuntenu
3a KOTMOHKN pa3paboTeHn OT NPOU3BOANTENS UMK
ynoMeHaTn OT HEro B MHCTPyKUuuTe 3a ynotpeba, nnm
npeanasnTenu 3a KOTNOHW BrpageHun B ypeaa.
3non3BaHeTo Ha HenoaxoAswmM npeanasuTteny Moxe aa
aosene 00 3M0MnosyKu.
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2. UHCTPYKUWIN 3A BE3OINACHOCT

2.1 NUHcTanauuna

2.2 EnekTpunyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanuduumpaHo nuue Moxe aa
M3BBPLUN MOHTaXa Ha ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!

Puck OT noxap unv ToKoB yaap.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe WUiu noepeaa
Ha ypeaa.

MaxHeTe BC1YKM ONakoBKM.

He mMoHTMpaliTe 1 He nanonssarTe
nospeaeH ypea.

CnepaBaiTe UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpuoXxeHn KbM ypeaa.
Tpsabsa ga cnassate MUHUMANHOTO
pascTosiHWe [0 ApYrv ypeau u
yCTponcTBa.

BuHaru BHMmaBanTe, korato MectuTe
ypeaa, Tl KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonasanTe NpeanasHu pbKaBuLmy 1
3aTBOPEHN 0BYBKMU.

YnnbTHeTe cpsA3aHuTe NOBbPXHOCTM Ha
oTBOpa C YNIbTHUTEN, 3a Aa
npegoTBpaTUTe U3gyBaHe nopaau Bnara.
[MpeanassanTe gonHaTta YacT Ha ypega ot
napa u Bnara.

He MoHTupawTe ypeaa 6nm3o go Bpata
unu nog nposopey. Taka e
npegoTBpaTUTe NagaHeTo Ha ropeLm
roTBapckn cbaoBe OT ypeaa, Korato ce
OTBOpPM BpaTarta uUnum Npo3opeLbT.
Bceku ypea nma oxnaxaaiim
BEHTUNATOPU Ha ABHOTO.

Ako ypeaobT € MOHTUPaH Haa YeKMeKeTo:

— He cknagnpante mankv napyeHua
UNN XapTUiikK, KOMTO MoraT Aa 6baat
BCMYyKaHU 1 Aa HapaHaT
oxnaxzalyute BEHTUNaTopu unu aa
noBpeasT oxnaxjallara cucrema.

— [MMa3seTe AUCTaHUUSI OT MUHUMYM 2 CM
Mexay AbHOTO Ha ypeaa v
cKrnagvpaHnTe 4acTu B YEKMEOXETO.

OTcTpaHeTe BCAKaKBY pasgensiym
naHenu, MOHTVMPaHu B LWkada noa ypeaa.

*  Bcuukn enektpuyecku Bpb3ku Tpsabea ga
ce U3BbpLIBAT OT KBanuduumpaH
€NEKTPOTEXHUK

* YpeaobT TpsbBa ga ce 3a3emMu.

* [peawn 3a n3BbLPLUMTE AENCTBME, CE
yBepeTe, Ye ypeabT € U3KIYEH OT
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* YBeperTe ce, Ye NapameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKN JaHHUN ca
CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKUTE AaHHU Ha
3axpaHBaLyaTa mpexa.

* YBeperTe ce, Ye YpeabT € MOHTMPaH
npaeunHo. Xnabasu 1 HenpaBUHU
enekTPUYECcKn 3axpaHBalLy kabenu unm
Liencenu (ako ca Hanu4yHu) Morart aa
[oBefaT o NpeHarpsiBaHe.

*  V3nonaBaiite NOAXOAsLY, 3aXpaHBalLL,
kaben.

¢ He nosBonsiBanTte 3axpaHBalusT kaben
fa ce npennuta.

* YBeperTe ce, Ye e MHCTanupaHa 3awmTa oT
TOKOB yaap.

* 3akpeneTe kabena c npuTArawa ckoba
NpoTWB OMbBaHe.

* YBeperTe ce, Ye kabenbT 3a
enekTpo3axpaHBaHEeTO UK LencenbT
(ako e HannyeH) He gokoceaT
HaropelleHnsa ypen Unm ropeLiy cbaose
3a roTBeHe, KoraTo BKNounTE ypeaa B
KOHTaKT.

* He nsnonseavite pasknoHMTenu unm
afanTepu ¢ MHOro BXOAOBE.

* He noepexaaiTe 3axpaHBaLLums Liencen
(ako e HannyeH) nnu 3axpaHeawus kabern.
CBbpKeTe ce C Halms oTopuampaH
CEPBU3EH LIEHTBP UMW ENEKTPOTEXHUK 3a
CMsiHaTa Ha noBpeaeH 3axpaHBall, kaben.

« 3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute u
n3onupaxu YacTu Tpsbea ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB Ha4YMH, Ye aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTHU.

* CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eUHCTBEHO B Kpasi Ha
MHCTanauusita. Yeepete ce, Ye LwencenbT
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3a 3axpaHBaHe e JOCTbIMeH cres
WHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Liencen.

He n3gbpneanTte 3axpaHBawyus kabern, 3a
Aa nsknoynte ypeda. Bunarn
n3gbpneariTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3anonsBavite camo npaBuiHM YCTPONCTBA
3a n3onauus: npeanasHu NpekbcBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT hacyHraTa),
N3KIYBaTENM N KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3emsBaHeTo.

Enextpunyeckarta nictanauus tpsabsa ga
“ma M30nmpaLLo yCTponcTBo, KoeTo Bu
no3BofisiBa Aa U3KMoyuTe ypeaa ot en.
MpexaTta npy BCUYKKN MOJTOCU.
M3onupalloTo ycTpoiicTBo TpsibBa Aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MWUHUMYM 3 MM.

Ako koabT E3 ce nosiBu Ha ekpaHa,
He3abaBHO M3KNoYeTe nnoTa u
npoBepeTe Aanu enekTpuyeckoTo
CBbP3BaHe N MPEXOBOTO HanpexeHne ca
npaBuUIHN.

2.3 Usnon3BaHe

AKO NOBBLPXHOCTTA Ha ypeaa e HanykaHa,
He3abaBHO M3knoyeTe ypeaa ot
3axpaHBaHeTo. ToBa ce npasu C Len
npegoTBpaTsBaHe Ha TOKOB yaap.
MoTpebuTtenu ¢ nencmelikbp TpsibBa ga
cnasear guctaHuus Han-manko 30 cm oT
MHAYKUMOHHUTE 30HM 3a rOTBEHE, KOraTto
ypeabT paboTu.

KoraTo nocrtaBsaTe xpaHa B ropeLLo
Macro, T9 Moxe Aa npbcka MasHuHa.

He n3nonseante anymmHueBo honvo nnm
Opyrn matepuanu Mexay noBbpxXHOCTTa
3a roTBEHE Y roTBapCKus Cbf, OCBEH ako
He e MOCOYEHO ApYro OT NPOU3BOAMTENS
Ha To3u ypea.

M3nonsBaiiTe camo NpuHaanexHocTu,
npenopbYaHy 3a To3u ypes oT
Npou3BOAMUTENS.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT noXxap n ekcniosud.

/\ BHUMAHMUE!

Puick oT HapaHsBaHe, U3rapsiHvsi U TOKOB
yaap.

He npomeHsanTe npegHasHa4YeHMETO Ha
ypena.

OTcTpaHeTe BCUYKMN ONaKOBKU, ETUKETU U
3almTHO chonumo (ako e Heobxoanmo)
npeav mbpBoHavanHata ynortpeba.
YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU
He ca GrnokmpaHu.

He ocrtaBsliTe ypeaa 6e3 Haasop no
Bpeme Ha pabora.

V3kniouBanTe 30HaTa 3a rotBeHe cnep
BCsika ynoTpeba.

He noctassiite npubopu 3a xpaHeHe nnm
TEeHXepyn BbPXY 30HUTE 3a roTBeHe. Te
MoraT [a Ce HaropeLusT.

He paboTeTe c ypeaa ¢ MOkpy pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BOAA.

He n3nonsBaiite ypena kato paboTHa
MOBBPXHOCT UMM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

6 BbJIFTAPCKUA

HaropeLyeHnTe MasHUHM Unn macno
Morart fa goBegaT oo oTAeNnsHe Ha
Bb3nnaMeHnumu napu. He gobnuxaeavite
nnamMbK UK HaropeLeHyn npeameT 4o
MasHuHaTa UnmM mMacroTo, Korato rotBute
C TakuBa.

[MapuTe, KOUTO OTAENS MHOTO
HaropeLleHoTo Macrno, MoraT Aa goseaar
[0 BHE3AMNHO Bb3MjlaMeHsiBaHe.
13non3BaHoOTO Macno, KOeTo Moxe Aa
CbAbpXa OCTaTbLM OT XpaHa, Moxe Aa
NPUYUHK NoXap Npu no-Hucka
TemnepaTypa B CpaBHEHWE C MacroTo,
M3MON3BaHO 3a MbPBU MbT.

He nocrtaBanTe 3ananumu NnpoaykT unu
npeaMeTH, KOUTO Ca HAMOKPEHWN CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6nmM3ocT o ypeaa
UK BbPXY Hero.

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpepna Ha ypega.

He OpbikHe ropeLum rotBapcku CbaoBe
BbPXy TabnoTo 3a ynpasneHue.

He nocTassiiTe ropely kanak Ha TuraH
BbPXY CTbKIEHaTa NOBbPXHOCT Ha NnoTa.
He ocTaBsiiiTe Te4YHOCTTa B roTBapcKuUTE
CbAoOBe [ia U3BPUW HAMbITHO.

BHvmaBaliTe fa He M3TbpBaTe NpegmeTu
WM TOTBapCKM CbA0Be BbpXy ypeaa.
MoBBbPXHOCTTA MOXeE Aia Ce NOBPEAM.




He BkntouBanTe 30HUTE 3a rOTBEHE,
KoraTo Ha TsiX MMa npasHu roTBapCcku
CcbOoOBe, UMW KOraTo HAMa Takuea.
[oTBapckuTe CbOOBE OT YYryH UMK Takuea
C NoBpeaeHo AbHO MoraT Aa HagpackaT
CTBKIIOTO/CTBKIIOKEpPaMmkaTa. BuHaru
rnoBavraiTe Te3n NpeaMeTH, Korato
TpsiGBa Aa rm NpemMecTuTe Bbpxy
NMOBbPXHOCTTA 3a FOTBEHE.

2.4 'pnxka 1 noYncrTBaHe

[MouncTeanTe penoBHoO ypeaa, 3a aa
npesoTBpaTUTE yBpexaaHe Ha
NOBBbPXHOCTHUS MaTepuarn.

W3kntoveTe ypena v ro octaBeTe Aa ce
oxnagu, npeaun Aa ro noYncTuTe.
MouncTeTe ypeaa c Mokpa, Meka Kbpna.
M3nonsBariTe camo HeyTpanHu
npenapaTu. He nanonsearite abpasveHu
npoaykTu, abpasmBHU NOYMCTBALLU
NOANOXKW, PA3TBOPUTENUN UINM METAnNHK
npeaMeTH, OCBEH ako He € NOCOYEHO
Apyro.

2.5 O6cnyxBaHe

3a nonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3MPaHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

3. MOHTAX

M3non3BaiTte camo opurmHanHn pe3epBHu
YyacTu.

OTHOCHO NnamnaTa(uTe) BbTpe B TO3U
NpOAyKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaasaHun
oTAernHo: Tean namnu ca npegHasHayveHu
[a n3abpaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCroBwWs B JOMaKMHCKM ypeau, kaTo
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT nnm
Ca npegHasHa4eHu Aa curHanuaupat
nHdopMaLusi 3a paboTHOTO CbCTOSIHME Ha
ypena. Te He ca npegHasHa4yeHu 3a
n3ron3BaHe B ApYrv NMpUNoXeHUsi 1 He ca
NoaXOAsLLM 3a OCBETSABaHe Ha
NoMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

2.6 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsiBaHe uUnu 3agyLuaBaHe.

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaea "besonacHocTt".

3.1 Npeau MoHTaxa

CBbpXKeTe ce C MeCTHUTE BracTu 3a
MHOopMaLMS KaK da U3XBbpruTe ypeaa.
M3knioueTe ypega ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

MN3BageTe 3axpaHBaLlys eNeKTpUYecku
kaben B 6rM30CT [0 ypena v ro
n3xXBbpneTe.

3.3 CBbp3Bauy kaben

Mnoyata ce gocTaBsi CbC CBbP3BaLL,
kaben.

3a fa nogmMeHuTe NoBpeaeH 3axpaHBall,
kaben, nsnonssante kaben Tun:
HO5V2V2-F konTo nsgbpxa Ha

Mpeov oa uHcTanupaTte nnoyata, no-gony
3anueTe nHdopmaumsta ot Tabenkara ¢
AaHHW. Tabenkata ¢ OCHOBHUTE JaHHU €

pasrnonoxeHa B fofHaTa YyacT Ha nnoyara.

CepueH Homep

TemnepaTtypa ot 90 °C unu no-Bucoka.
EnuH npoBoaHuk Tpsabea oa nma
MUWHMMAarHO HanpeyHo CeYeHne B
CbOTBETCTBME C Tabnuuarta no-4ony.
CBbpxeTe ce ¢ Balums mecTteH cepBuseH
LeHTbp. CBbp3BaWUAT kKaben Moxe fga ce
NoAMeHs caMo OT KBanuduumpan
€NEKTPOTEXHUK.

/\ BHAMAHMUE!

Bcuyku en. Bpb3ku TpsibBa aa ce
HanpaBsT OT KBaNUULUpaH
EJTIeKTPOTEXHUK.

3.2 BrpageHu nnouun

BrpaneHMTe nno4yun morat ga ce uanonseart
Camo crnej KaTto ca MOHTUpaHu B noaxoaAlm
BrpageHu eguHnyn n pa6OTHM nnoToBe,
KOUTO OTroBapAT Ha CTaHAapTuUTe.
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/N NPEQYNPEXOEHUE!

Bpb3kuTe Ypes KOHTaKTHUTE Lencenu ca
3abpaHeHm.

/\ NPEAYNPEXOEHUE!

He npobuBarite nnu 3anossanTte
KpanwiaTta Ha xuuata. Toa e
3abpaHeHo.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

He cBbp3BanTe kabena 6e3 nokpuealy
Lnayx 3a HakparHuka.

EnHocpazoBa Bpb3ka

1. TpemaxHeTe kpariHaTa myda 3a
NPOBOAHMK OT YepHUS, KadSBUSA U CUHUSA
NPOBOAHWK.

2. [lpemaxHeTe yacT oT usonayusaTa ot
KadsiBUS, YEPHUSA U CUHNS HAKPANHWK.

3. CebpxeTe kpauviiaTa Ha YepHUTE U
kadaBuTe kabenu.

4. CnoxeTe HOBa KpanHaTta myda 3a
NPOBOAHWK Ha BCEKW CNOAENEH Kpan Ha
npoBOAHWK (Heobxoanm e crneumaneH
WHCTPYMEHT).

5. CebpxeTe kpauvLiaTa Ha ABa CUHU
kabena.

6. CnoxeTe HoBa KpanHaTa Myda 3a
NPOBOAHWK Ha BCEKW CNOAENeH Kpan Ha
NPOBOAHMK (HeobxoanMm e crieyuaneH
WHCTPYMEHT).

[Byda3oBo cBbp3BaHe

1. [MpemaxHeTe OT HakpariHUKa pbKaB CUHUS
NPOBOAHMK.

2. T[MpemaxHeTe 4acT OT nsonauuaTa ot
CUMHWTE HaKpanHWLM Ha NPOBOAHMKA.

3. CebpxeTe kpauvLiaTa Ha ABa CUHU
kabena.

4. CnoxeTe HOB LUNayx Ha BCEKN CrioAeneH
Kpaw Ha npoBoaHuKa (Heobxoaum e
cneumaneH UHCTPYMEHT).

QD 220-240 V~

N s |

L2 L2

400V2N~
CF I

Ay E—

Liwe |

220-240 V~
©F I
L —
Lo

@ 220-240 v~

OBydaszoBo cBbp3BaHe: 400 V2N~

EnHodaszoBa Bpb3ka: 220 -

240 V~
5x1,5 mm? 5x1,5 MM2 unu 4x2,5 mm? 5x1,5 Mmm?2 unu 3x4 mm?
@ 3eneH - XunT @ 3eneH - XbnT @ 3eneH - XbNT
N CWHBO 1 CUHBO N CWHBO 1 CMHBO N CWHBO 1 CMHBO
L1 YepHo L1 YepHo L YepHo 1 kadhsBo
L2 Kadsiso L2 Kadsiso

3.4 3akpenBaHe Ha yNIbTHEHUETO —
BrpafieH MOHTax

1. TouucteTte xneboseTe B nrnoTa.

2. Hapexete goctaBeHata 3x10 mm
YNNbTHUTENHA NEHTa Ha YeTUPU NeHTU.
JleHTuTe TPSAGBa Aa ca cbe cbliata
OBbIDKUHA KaTo kneboseTe.
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3. W3pexeTe Kpanwarta Ha neHTUTE Nog
brbn ot 45°. Te TpsibBa Aa nacHaT TOYHO
B BrMMTe Ha xneboseTe.

4. 3akpenete neHTUTe KbM xneboseTe. He
pastdravite neHTute. He cBbp3BanTte
Kpauarta Ha NeHTUTE eaHn BbpXy ApYru.

Cnep kaTo crnobute nnovara, ynnbTHETE

OCTaBaLLOTO MSACTO MeXAy



CTbKMoKepamukaTa u paboTHUSI NNOT CbC MOHTAX OTIOPE
CUINUKOH. YBEpeTe ce, 4e CUMUKOHBT He
rnonaja nof CTbKrokepamukaTa.

3.5 3akpenBaHe Ha yNIbTHEHUETO —
MoHTax otrope

1. TloyncTeTe NOBBPXHOCTTA OKOMO
n3psizaHaTa 3oHa.

2. TllocTaBeTe gocTaBeHaTa ynibTHUTENHA
neHTa 2x6 MM BbpXy AONHUS pbb Ha
nnoTa, no BbHLWHUS pbb Ha
CTbKNokepamukaTa. He s pastararite.
YBepeTe ce, Ye kpauwata Ha
yNITbTHATENHATA NEeHTa ce HammpaTt B
cpefaTta Ha egHaTa cTpaHa Ha nrnorTa. LA § Ymin|

3. ﬂ%6aBeTe HSIKOJIKO MvugmmeTpa KbM g

I )
‘ |
AObIDKMHATA, Korato pexete |: ”;T’

—— min. 1500 —»

yNMbTHUTENHATA NEeHTa.
4. CbepguHeTe gBaTa kpasi Ha
YANbTHUTENHATA NEHTa eQuH C Opyr.

3.6 CrnobsiBaHe

AKO MHCTanupate nnoT Nof naHena Ha
abcopbaTtopa, Monsl, BUXKTE MUHUMANHOTO
pascTosiHMe Mexay ypeauTe B UHCTPYKUMUTe
3a MOHTaXx Ha abcopbatopa.

< 490"~

A e
min. 1500 = ">~ Rf 75051 P
/\/‘A 5141, _ 7744
r v y
L lAmln. n. |C L J lAmln. 28

—— 1

AKO ypeabT e MHCTanupaH Hag YeKMe[xe,
BEHTUIaUUATaA Ha nnoTa MoXe [a 3arpee
eNleMeHTUTe, CbXpaHsiBaHU B YEKMeKeTO Mo
Bpeme Ha npoLieca Ha roTBeHe.

BBJITFAPCKU 9



- min.
b

MoTbpceTe BUAEO ypoka ,Kak ga moHTupaTe
Bawwsa nHaykumoHeH nnot Electrolux -
MOHTaX Ha paboTeH NnoT", KaTo HanuweTte
MbHOTO UMe, NoKa3aHo Ha rpadukara no-
aony.

4. ONMMCAHNE HA YPEJOA

www.youtube.com/electrolux

uYOUTUbe www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

MotbpceTe BUAeo ypoka ,Kak ga moHTupate
Bawwusa nHaykumnoHen nnot Electrolux Ha
HUBOTO Ha pabOoTHMS MIOT - MOHTAX Ha
paboTeH nnoT", KaTo HanMLweTe MbIHOTO
1UMe, NoKas3aHo Ha rpadwukara no-gorny.

@ YouTube

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

O\

4.1 PaznonoxeHne Ha NOBBbLPXHOCTTA 3a rOTBeHe

mn
f\¢
A‘

— . 5/#a

VHpyKumMoHHa 30Ha 3a roteeHe
KoHTponeH naHen

@

3a nogpobHa nHgopmaums 3a
pa3MepuTe Ha 30HWTE 3a FOTBEHE, BUXTE

» TEXHUYECKN JaHHU".

4.2 OchopmMrieHne Ha KOHTPOJTHMA NaHen

o LT

: m

l‘lllj e _ EJJ EJ|_ _________ |l 1
O 0723456789 P . 0123456789 p I
o+ Tl —o+
N — an
O 5 72354567809 P 0123456789 p M
—c>—+| ||I®|$' O+

(Ml
]
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M3nonaBaiTe ceH3opHUTE MoneTa, 3a Aa paboTuTe ¢ ypena. [MokaszaHusita Ha gucnnes,
VHAMKATOPWUTE U 3BYKOBUTE CUIHANM Noka3saT Kou PyHKLUMM paboTsT.

CTbkneHarta NOBBPXHOCT NPOTUB HAaZApacCkBaHE MMa yHUKallHa 3aBbpLUBaLla TEKCTypa, KOATO
MOXe Aa NpoMeHn HaynHa, no KOWTO CUMBOMUTE N eNeMeHTUTE Ha I'IOTpe6I/ITeJ'ICKI/Iﬂ
VIHTepq)eVIC Ce nosBABaT npu pasnn4yHn yCcrnoBua Ha OCBETIIEHUE.

Ceh-
30pHO
none

DyHKUMNA

OnucaHue

BKJ1. / U3KT1.

H

3a aKkTMBMpaHe 1 AeakTMBUpaHe Ha ypena.

Maysa

]

3a aKkTuBMpaHe 1 AeakTvBMpaHe Ha dyHKUMsATa.

&

3a HacTpoliBaHe Ha byHKUMsITa.

O,
I
@ Tanmvep
_|_

YBenuyasa unu Hamansiea BpemeTo.

- [ucnnen Ha Tarimepa

(o) ]

[Moka3Ba BpemMeTo B MUHYTU.

‘ﬂf SenseFry SenseFry. 3a nbpxeHe ¢ aBTOMaTUYHO KOHTPONUPaHU
ﬂ HMBA Ha TOMMIMHA, B 32aBUCUMMOCT OT Pa3nUyHUTE BMOOBE
ACTUS.
2 SenseBoil® SenseBoil®. 3a aBToMaTUYHO perynupaHe Ha Temnepa-
. 15} TypaTa Ha BoJaTa, Taka Ye TS [a He 3aBpu, crej kaTo
[OCTUrHe ToykaTta Ha KuneHe.
u Bridge 3a aKkTMBMpaHe 1 geakTuBMpaHe Ha yHKUUSATa.
]
m Hob?Hood 3a aa akTvBMpaTe 1 geakTMBmpaTe PbYHUSA PEXUM Ha
AUTo

dyHKUMSATA.

=Y
(=)

IleHTa 3a ynpaBsnexune

3a HacTpoliBaHe Ha CTeneH 3a HarpsiBaHe.

P PowerBoost

—

3a fa aktusMpate yHKuusTa.

3aknouBaHe / 3awuTa 3a aeua

7
&

3a 3aknoyBaHe / OTKNYBaHE Ha KOMaHAHOTO Tabno.

4.3 NupukaTtopu Ha eKpaHa

WUupukatop OnucaHue

Vima HensnpaBHOCT.

+ 4ncno

E,&,0

OptiHeat Control (3-cTbNKOB MHAMKATOP 3a OCTaTbyHa TOMMNMHA): NPoAbMKaBaHe Ha
roTBeHeTo/nogAbpXKaHe Tonno/octaTbyHa TONnHa.

5. MPEOV MbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 OrpaHuyeHmne Ha MOLLHOCTTA

OrpaHuyeHre Ha MOLLHOCTTa onpeaens
obLyata MOLLHOCT, U3Mof3BaHa oT nroyara B

BBJIIFTAPCKKN 11



pamMKuTe npegnasnTennTe B goMallHaTta
MHCTanauyua.

lMnoyata e HaCcTpoeHa no no,qpaaﬁvlpaHe Ha
HaN-BUCOKOTO Bb3MOXHO HMBO HA MOLLIHOCT.

3a pa yBenuiuTe i Hamanute HUBO Ha
MOLLUHOCT:

1. BnesTe B MEHIOTO: HAaTUCHETE 1
3agpbxTe @ 3a 3 cekyHagu. Cnep toBa
HaTUCHETE 1 3aJpbXTe &,

2. HatucHete @ Ha npegHusa Tanmep,
[oKaTo ce nosiBn P

3. HatucHete — / + Ha nNpeaHust Tanmep,
3a fa 3ajaferte HUBOTO Ha MOLLHOCT.

4. HaTucHeTte (D 3a fa uaneserte.
HuBa Ha mowHoCT

Bx. rmaBa "TexHu4yecka nHgpopmaums".

/N NPEQYNPEXOEHUE!

YBepeTe ce, Ye nsbpaHata MOLLHOCT e
noaxopsiua 3a LUHypoBe Ha AOMALLUHOTO
obopyaBaHe.

6. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocTt".

6.1 AKTUBMpaHe N aeakTUBUpaHe

HaTtucHete n 3apbXKTe @, 3a ga
akTmBuparte Unu geaktuemparte nnovarta.

6.2 OTKpMBaHe Ha Cbj,

Tasu yHKUMS NoKasBa HanMuneTo Ha
roTBapcku CbA, BbpXy NnoyaTa v AeakTvusupa
30HUTE 33 rOTBEHE, ako He GbAe OTKPUT
rOTBapCKM CbA Mo BPpeme Ha roTBeHe.

AKO nocTaBuTe roTBApPCKU Cbf BbPXY 30Ha 3a
roTeeHe, npeayu Aa n3bepeTe cTeneH Ha
HarpsiBaHe, MHAUKaToOpbT Hag 0 Ha neHTaTa
3a ynpasrneHue ce nosissea.

Ako maxHeTe roTBapCkmaA Cb OT aKTuBUpPaHa
30Ha 3a roTBeHe 1 ro octaBUTe HacTpaHa
BPEMEHHO, HOUKaTopuTe Hag CboTBeTHaTa
KOHTPOJIHA JNIeHTa LWe 3ano4yHaTt Aa Mmurar.

12 BbJIFAPCKHA

/N NPEQYNPEXOEHUE!

AKO HMBOTO Ha MOLLHOCT € MO-HUCKO UM
paBHO Ha 2000W, He moxeTe aa
akTmBupaTte SenseBoil® unu SenseFry.

e P73—7350W
« P15—1500 W
P20 —2000 W
P25 —2500W
« P30—3000W
« P35—3500W
« P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 —5000W
« P60 — 6000 W

AKO He nocTaBuTe roTBapckusi Cba 06paTHO
BbPXY aKTUBMpaHaTa 30Ha 3a roTBEHE B
pamkuTe Ha 120 cekyHauW, 30HaTa 3a roTBeEHEe
LLle ce fileakTyBMpa aBTOMaTUYHO.

3a a No4HOBWTE rOTBEHETO, NOCTaBeTe
roTBapckusi Cb 0GPaTHO BbPXY 30HUTE 33
roTBEHe B paMKUTE Ha NMOCOYEHOTO BPEME.

6.3 N3anon3BaHe Ha 30HUTEe 3a
roTeBeHe

CnoxeTe roTBapckute CbAoBe BbPXY
LileHTbpa Ha n3bpaHaTta 30Ha 3a roTBeHe.
MHOYKLUMOHHMTE 30HM 3a roTBeHe
aBTOMaTUYHO Ce NpMcnocobsBaT KbM
pasmepa Ha AbHOTO Ha roTBapCKUS CbA.



®

3a onTvmMarneH NpeHoc Ha TonnuHa
N3nona3saiTe roTBapcku CbAoBE C
OnameTbp Ha AbHOTO, Nogo6eH Ha
pa3mepa Ha 30HaTa 3a roteBeHe (T.e.
MakcvMmanHaTa CTOMHOCT Ha AnameTbpa
Ha roTBapckuTe CbAoBe B , TeXHNYeckn
AaHHn® > ,CneunduKaunm Ha 3oHUTe 3a
roteeHe"). FoTBapckuAT cba TpsbBa oa e
NOAXoAsLL 3a MHAYKUMOHHK nnoToBe. 3a
noseye MHgopMaLusi OTHOCHO BUAOBETE
roTBapcku cbaose BuxTe ,lpenopbku 1
cbBeTU .

®

CTbKkneHaTa NoBbPXHOCT NPOTMB
HagpackBaHe UMa yHvKanHa
NMOBBPXHOCT, KOATO yBenu4yasa
YCTOMYMBOCTTa Ha HagpackBaHe.
TpueHeTo Mexay roTBapcKkns CbAa 1
CTbKMeHaTa NoOBbPXHOCT MOXe Aa
npeansBuKa LyMm.

MoxeTe aa rotBuTe C ronsm roTBapcku Cbp
Ha [Be 30HM 3a roTBEHE e4HOBPEMEHHO, KaTo
n3nonaeate yHkumaTa Bridge. MotBapckute
cbAoBe TpsabBa Aa nokpmeat cpegaTta Ha
ABeTe 30HW, HO Aa He U3nn3aT U3BbH
MapkupoBkaTa. AKO CbAOBETE 3a rOTBEHE Ce
HamupaT mMexay ABaTta LeHTbpa, PyHKumATa
Bridge HsmMa fa 6bae akTuBMpaHa.

oY Y

6.4 HacTtpouku 3a 3atonsnsiHe

567 89 P

1. HaTtucHeTe xenaHaTa cTeneH Ha
HarpsiBaHe Ha fneHTaTa 3a ynpaBlieHue.

MHaovkaTopuTe Hag neHTaTa 3a ynpasneHve

ce nosiBsBaT 40 U3GpaHoTO HMBO Ha

HacTpomnkaTa Ha HarpsiBaHe.

2. 3a pa geakTtvBupaTe 30Ha 3a roTBEHE,
HaTtucHeTe 0.

6.5 PowerBoost

Tasn yHKUUA NPefoCTaBs NoBeYe MOLLHOCT
Ha MHAYKUMOHHWTE 30HM 3a roTBEHE.
dyHKuMATa MOXKe Aa Bbhe akTuBMpaHa 3a
WHOYKUMOHHUTE 30HM 32 roTBeHe 3a
orpaHuueH nepvopg ot Bpeme. Crieq ToBa,
VHOYKUMOHHATA 30Ha 3a roTBeHe
aBTOMAaTUYHO Ce MpeBKoYBa o6paTHo Ha
Hal-BUCOKaTa HaCTpoViKa 3a HarpsisaHe.

@

Bx. rmaBa "TexHu4ecka nigopmauyms".

3a pa akTuBMpaTe (hyHKLMATA 32 30HaTa
3a roTBeHe: [JOKOCHEeTe

3a pa usknounTe PyHKUUATA: NpomMsiHa Ha
HacTpoiikaTa Ha HarpsiBaHe.

6.6 OptiHeat Control (3-cTbnkoB
MHAMKaTOp 3a ocTaTb4Ha TOMNMUHA)

/\ BHUMAHMUE!
[3 / [3 / QﬂOKaTO NHONKATOPBT €

widim, CblLecTByBa PUCK OT U3rapsiHNs
OT OCTaTbyHa ToNnMHa.

MH,quLI,I/IOHHVITe 30HU 3a roTBeHe
npou3eexaaTt TonnvHa, Heobxoanma 3a
npoueca Ha roTBeHe, HanpaBo Ha AbHOTO Ha
rotBapckusl cba. CTbknokepamumkaTa ce
3arpsisa OT TOnfMHaTa Ha CbAoBeTE 3a
roTBeHe.

MHaukaTopuTe ce nosiBsiBaT, KOraTo 30Ha 3a
roTeeHe e ropeiua. Te nokassaT HUBOTO Ha

BBJIFTAPCKKU 13




OCTaTb4HaTa TonjMHa 3a 30HUTE 3a rOTBEHE,
KOUTO M3nonssarte B MOMeHTa:

3B npoabIkaBaHe Ha rOTBEHETO,
(=)- noaabpXKaHe Ha TonnuHa

C] - OCTaTb4Ha TonnHa.

MH,ﬂMKaTOp'bT MOXe CbLLO [a Cce NosABU:

* 3a CbCegHuTe 30HU 3a roTBeHe, 0pU ako
He ' usnonsearte,

¢ KOrarvo ropewu cbaoBe 3a rotBeHe ca
NnocTaBeHW Ha CTydeHa 30Ha 3a roteeHe,

* KOrarto njyiovaTta € U3Kn4veHa, HO 3o0HaTa
3a roTBeHe e BCe oLle ropetia.

V|H,EI,VIKaTOp'bT n3yesBa, Korato 3oHaTa 3a
roTBeHe ce oxnagu.

6.7 Onuuu Ha Tanmepa

Tanmep 3a oTbposiBaHe

ManonsBanite Ta3n yHKUMsA, 3a ga nocovmTe
KOJIKO AbIIro UckaTe 30HUTE 3a roTBeHe aa

pa6OTF|T Nno BpemMe Ha ejHa rotBapcka cecus.

3apanTe HacTpoiKaTa 3a HarpsiBaHe Ha
n3bpaHaTta 30Ha 3a roTBeHe 1 cref ToBa 1

yHKUMATA.

1. HatucHete QD 00 ce nosiBABa Ha
avcnnes Ha Tanmepa.

2. HaTucHete + Wnu ~, 3a Aa 3agagete
BpemeTo (00-99 MuHyTH).

3. HatucHete @ 3a fa craptupare
Tanmepa unmn nadakate 3 cekyHau.
TalrimepbT 3anoyBa ga oToposiBa.

3a pa npomeHuTe BpeMeTO: n3bepete

3omara 3a roteete ¢ O u Hatucere T v
3a peakTuBupaHe Ha pyHKUMATA:
n3bepeTe 30HaTa 3a roTBeHe C Ou

HaTucHeTe — . OcTaBalloTo Bpeme ce
oTbposia o6patHo go 00.

TalimepbT 3aBbpLUBa 06pPaTHOTO GpoeHe,
npossy4yasa curHan u 00 mura. 3oHaTa 3a
roTBeHe ce u3kIoyBa. HatucHete
NMpPOU3BONEH CUMBOJI, 3a Aa CrpeTe curHana
1 MUraHeTo.
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Tanmep

MoxxeTe aa usnonssate Ta3n PyHKUMS,
KOraTo MnoTbT € aKTUBUPaH, HO 30HUTE 3a
rotBeHe He paboTsT. HacTporikaTta 3a
HarpsiBaHe nokasea 00.

1. HaTtucHerte: @

2. HatucHete + unu — 3a 3agaBaHe Ha
BpPEMETO.

TanivepbT 3aBbpLUBa 06paTHOTO OpoeHe,

npossyyaea curHan u 00 mura. HatucHete

NpPOn3BONEH CUMBOJI, 3a Aa CrpeTe curHana

U MUraHeTo.

3a peakTuBMpaHe Ha yHKUMATA:

natucrere O n—. OcrTaBalloTo Bpeme ce
oTbposiBa obpatHo go 00.

6.8 YnpaBneHue Ha MOLHOCTTA

AKO Ca aKTUBHY HSIKOMKO 30HM U
KOHCYMUpaHaTa MOLLHOCT HaJBuLIaBa
NUMUTA Ha ENEKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe,
Tas3n PyHKUMS pasfens HanmyHaTa MoLLHOCT
MeXIy BCUYKM 30HM 3a roTeeHe. MnoTbT
KOHTPOMMpa HacTPOMKMUTE Ha ToMnuHaTa, 3a
[a npeanasu npegnasutenure Ha
VHCTanauusiTa Ha goma.

* Ako nnoTa AOCTUrHe rpaHuuaTa Ha
MakcumanHaTa HanmyHa MOLLHOCT (BUXTe
TabenkaTa ¢ 4aHHW), MOLLHOCTTA Ha
30HUTE 3a rOTBEHE Le ce Hamanu
aBTOMaTUYHO.

* HacTtpolikaTta 3a HarpsiBaHe Ha usbpaHara
nbpBa 30Ha 3a rOTBEHE BUHAru e ¢
npuoputeT. OcTaHanara MOLLHOCT Lie
Obae pasgeneHa Mexay ApyruTe 30HM 3a
roTBeHe cropep peaa Ha n3bop.

e [lpu 30HM 32 rOTBEHE, KOUTO MMAT
HamarneHa MOLLHOCT, KOHTpOnHaTa feHTa
npYMUrea 1 nokasea mMakcumarsnHo
Bb3MOXHWTE HACTPOVKN 3a HarpsiBaHe.

¢ V3yakanTe 4OKaTO EKpaHbT Crpe Aa Mura
NN HamarneTe HacTponkaTa 3a HarpsiBaHe
Ha n3bpaHaTa 30HaTa 3a roTBeHe, KOSATO €
n3bpaHa nocregHa. 30HUTE 3a roTBEHE
e Nnpoab/kaT Aa paboTaT ¢ HamaneHaTta
HacTponka Ha HarpsiBaHe. [1pomeHeTe
PBbYHO HACTPOWKNTE 3a HarpsiBaHe Ha
30HWTE 3a rOTBEHE, aKO € HEOBXOAMMO.



6.9 “F SenseFry

Tasu dyHKuMs BU No3BonsBa Aa 3agagete
NOAXOASILLIO HABO Ha TONJSIMHHA HacTpoWka 3a
MbpXXeHe Ha xpaHaTa. MNoTbT noaabpxa
TemnepaTypaTa no Bpeme Ha roTBeHe.
MoxeTe fa n3bepete eqHO OT TpUTe
SenseFry HuBa: H1cko(2), cpegHo(5),
BMNcoko(8). Cnen kaTo cTeneHTa Ha
HarpsiBaHe e 3afafeHa, He e HeobxoaVmo
pBYHO perynupaHe Ha TemnepaTypaTa.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

M3non3agaiite camo CTyAeHU roTBapCKu
cbaoBe.

He ocTaBsiite nnota 6e3 Haa3op, Aokato
yHKUmMsATa paboTu.

1. TlocTaBeTe cba 6e3 onno/mMasHUHa BbPXY
€[jHa OT CTyAeHUTe 30HU 3a rOTBEHE OT
nsieata ctpaHa. MoxeTe ga nsnonssare
€e[jHa 30Ha 3a roTBEHe UNun Aa CBbpXeTe
OBeTe 30HK, kaTo uanonasaTte Bridge.

AKO noctaBuTe e4nH roTBapCcky CbA B camo

e[jHa 30Ha 3a roTBeHe, (hyHKUMATa cTapTupa

aBTOMaTUYHO.

2. HatucHete CD, 3a Aa akTuBuparte nnorta.

3. [okocHeTe ‘ﬂf, 3a fa akTmsupare
dyHKUMATA.

VHoukaTop®bT Hag cMMBOMA CBETBA.

HacTpovikata 3a HarpsiBaHe e 3agageHa Ha 2

no nogpasbupaHe.

4. V13bepeTe HMBO Ha MbpXeHe, KaTo

natuckate § HEKOMNKOKPATHO.
3a Bcsika 30Ha 3a roTBeHe, B KOSITO B
MOMEHTa MOXeTe Aa u3nonseaTte yHKUMATa,
ce MnosiBsiBa MUraLl, MHAMKaTop Hag,
n3bpaHaTta cTeneH.
5. [okocHeTe KbOeTo U Aa e no nnbaradya
Ha n3bpaHaTta 30Ha 3a roTBEHE.
MoxeTe ga perynupare cteneHTa Ha
SenseFry, kaTo HaTucHeTe egHO OT
CbOTBETHUTE HMBA Ha HacTpolikaTa Ha
HarpsiBaHe, kakTo ce Bxaa B Tabnvuata

no-gony.
HuBo Ha mMouy- HuBa Ha To-
HOCT Ha NNWHHA Ha-
SenseFry cTponka
Hucko 2
CpepaHo n3neyeHo 5

HuBo Ha mowy- HuBa Ha To-
HOCT Ha NSIMHHA Ha-
SenseFry cTponka
Buicoko 8

dDyHKUMATA cTapTmpa.

Cnep kaTto yHKUMATa ctaptupa,
WHAOMKaTOpUTE Hag nnb3raya ce nosiBsizaT U
aHMMaumsTa 3ano4ysa ga paboTu.

@

AKO He NocTaBuTe CbA BbPXY HUKOSI OT
30HWTE 3a rOTBEHE B pamkuTe Ha 5
cekyHau, pyHKUMsATa ce AeakTuBmpa
aBTOMaTUYHO.

6. 3apante dyHKUUS HA Tanmepa, ako e
Heobxoammo.

KoraTto rotBapckus cba 4OCTUTHE

HacTpoeHaTa TemnepaTypa, ce YyBa 3ByKOB

curHan. Cera moxeTe Aa noctaBsaTe Onuo u

XpaHa B TUraHa.

3a pa cnpete dyHKumaATa, HatucHeTe 0 B

555
neHTaTa 3a ynpasneHue Unu HatucHete 6.
Ako 3apgapnete Tarimep 3a oTbposiBaHe Ha
e[iHa OT 30HMTe 3a roTBeHe U 3a4aAeHoTo
BpeMe ustede npeav ocTuraHe Ha
XenaHaTta Temneparypa, pyHKumaTa ce
AeaKkTuBupa aBToOMaTUYHO.

[NonesHn cbBETHU:

¢ AKO e HeobxoanmMo, MOXeTe Aa
NPOMEHUTE HMBOTO Ha HarpsiBaHe no
nogpasbupane.

» 3a gebenv napyeTta xpaHa unv cyposu
KapTodu, n3nonssanTe Kanak npes
nbpeuTe 10 MUH. MbPXEHe.

e TexkuTe u/unv ronemmnte TUraHn Moxe ga
OoTHemar noBeYye BpemMe 3a 3arpsiBaHe.

* Vsnonaeavite NamvHUPaHW TUraHu nNpu
HWCKa CTeNeH Ha HarpsBaHe, 3a ga
npepoTepaTuTe nNperpsBaHe 1 nospeaa Ha
roTBapckmMTe CbAOBE.

* He nsnonsBarite TbHKN eManinmpaHu
roTBapcku cbgoBe. Te moraT ga nperpest
1 Aa ce NoBpeasT.
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Moaxogsawm cbaoBe 3a hyHKUMATA
SenseFry

M3non3eaiiTe camo TUraHu ¢ nmocko AbHO.
3a fa npoBepuTe Aanu roTBapCcKUsT Cba €
npaBueH:

1. lNocTaBeTte TUraHa HaobpaTHo.

2. [locTaBeTe NMHUS HaA ObHOTO Ha TUraHa.

3. OnuraliTe ga noctaBuTe MoHeTa oT 1, 2
unun 5 eBpo UeHTa (UNn MoHeTa ¢
nogobHa aebenunHa, npubnuantenHo 1,7
MM) MeXay NIMHUATA U AbHOTO Ha cbaa.

L

a. CbabT He e noctaBeH npaBuITHO, ako
MOXeTe Aa NoCTaBUTe MoOHeTaTa
Mexay nuHnAaTa n TuraHa.

X

[

b. CbabT e NnocTaBeH NpaBuUITHO, ako He
MOXeTe [a NocTaBuTe MoHeTaTta
Mexagy NMUHMATa 1 TUraHa.

v

[ \

6.10 SenseBoil®

DyHKUMSITa aBTOMaTUYHO perynmpa
TemnepaTypaTa Ha BodaTa, Taka 4e TS Aa He
3aBpwu, Crief KaTto AOCTUrHe ToukaTa Ha
KMneHe.
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@

AKO uma octaTbyHa TOMMMHA (E] / =) /

C]) B 30HaTa 3a roTBEHE, KOSITO McKaTe
[a u3nonaseare, ce U3aaBa 3BYKOB
cUrHan u yHKuuUATa He ce cTapTupa.
®yHKuMsiTa He paboTu ¢ Hesanensaly
roTBapCcK1 CbAoBe.

/\ NPEAYNPEXOEHUE!

He nanonssarite dyHKUMATa C NpasHu
cbaose.

He ocTaBsviTe nnota 6e3 Hag3op, Aokato
hyHKUmATa paboTu.

1. [lMoctaBeTe TeHaxepute, NbnHN Cc 1-5n
CcTyaeHa BoAa, BbpXY HanU4HWUTE 30HU 3a
roTBeHe, 3a KOUTO UCKaTe Aa ctapTupaTe
dyHKUmATa.

AKO NOCTaBuUTE €AMH roTBapCKN CbA B CamMo

e[lHa 30Ha 3a roTBeHe, PyHKUMsTa cTapTupa

aBTOMaTUYHO.

2. HatucHete @, 3a fa aktumBuparte nnota.

3. [okocHeTe ‘|£|', 3a fga akTmBupare
dyHKUmMATA.

3a Bcsika 30Ha 3a roTBeHe, B KOSITO B

MOMEHTa MOXeTe fa uanonssaTe yHKUMsTa,

ce nosiBsiBa Murall, MHaukaTop Hag P .

4. [lokocHeTe KbAETo M Aa € Mo nib3raya
Ha nsbpaHaTta 30Ha 3a roTBeHe.

dyHKUMATa cTapTmpa.

Cnep kaTto dyHKUMATa ctaptupa,

NHOMKATOPUTE Haj Nib3raya ce nosiBsiBat u

aHumaumaTa 3ano4ysa Aa pabotu.

@

AKO He NocTaBuTe CbA BbPXY HUKOS OT
30HUTE 3a FOTBEHE B paMKuTe Ha 5
CcekyHaM, PYHKLMATa ce AeakTuBupa
aBTOMaTUYHO.

Korato dpyHkUmusitTa 4OCTUrHE TOYKaTa Ha
KMUneHe, NNoTbT U3aaBa 3BYKOB CUrHan u
HWBOTO Ha HarpsiBaHe aBTOMaTU4HO ce

NPOMEHS Ha KbKpeHe Mo nogpasbupaHe.

3a fa geaktvBupaTte yHKUUATA Npeam
[OCTUraHe Ha ToyKkaTta Ha KurneHe, JOKOCHeTe

C)
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3a fa peakTuBupate yHKUUATa cnej
[JOCTUraHe Ha TouykaTta Ha KuneHe, JoKocHeTe
nrb3raya u perynupanTte HacTpoiikaTta 3a
HarpsisaHe pbyHo.

Ako akTuBupaTe Naysa unu npemaxHerte
roTBapckusi Cba, PYHKUMSTA ce AeaKTMBupa.

Ako 3agapete Tarimep 3a oTOposiBaHe Ha
e[lHa OT 30HUTE 3a rOTBEHE U 3a4aQeHOTO
Bpeme usteve, npeau Aa ce JOCTUTHE
TOoYKaTa Ha kuneHe, PyHKUMATa ce
OeaKTUBMpa aBTOMaTUYHO.

[NonesHu cbBeTU:

*  DyHKUMATa € Hal-NoAXoA4sLLa 3a BapeHe
Ha BOAa 1 roTBEHe Ha KapTodu.

*  O®yHKumATa MOXe Aa He paboTu NpaBuHO
3a YarHULUM 1 CbAOBE 3a ecrnpeco.

* HanmbnHeTe mexay nonosuHaTta u Tpu
YeTBBbPTU OT rOTBAPCKUA Cb CbC CTyAeHa
YellMsHa BoAa, KaTo ocTaBuTe 4 M OT
pbba Ha rotBapckusl Cba npaseH. He
n3nonssanTte nNo-marsnko ot 1 n unu noseve
oT 5 n Boaa. YBepeTe ce, Ye obLoTo
Terno Ha Bogara (Unu Ha Bogara 1
kapTocuTe) Bapupa mexay 1-5 kr.

» 3a pga nocturHeTte Han-gobpu pesynrtaTtu,
roTBeTe camo Lenu, Heobenexun, cpeaHo
ronemu kaptodu. YBepeTe ce, Ye He cTe
Hapeaunu kapToduTe TBBbPAE MITBTHO.

» [lo Bpeme Ha hbasaTta Ha HarpsiBaHe
n3bsreariTe eHepruyHoTO pa3bbpkBaHe Ha
OPYrv TEHIDKEPU U YCNOPEeaHMW NpoLiecu Ha
roTBeHe (kaTo MbpPXKEHe UM BapeHe)
BbPXY APYr¥ 30HU 3a FOTBEHE.

*  WN3bsarearite BbHLWHM BUOpaumm (Hanp. ot
nsnonasaHe Ha GneHaep nnu noctaesiHe
Ha MobuneH TenedoH 4o nnoTa), korato
dyHKUMATa paboTu.

+ B 3aBucumoOCT OT BuAa Ha xpaHaTta u
roTBapcKusi Cb, MOXeTe Aa perynvpaTe
CTENeHTa Ha HarpsiBaHe crnej 4ocTuraHe
Ha TouKaTa Ha KuMneHe.

» [obGaBeTe con, crnep kato 4OCTUrHeTe
ToYKaTa Ha KuneHe.

* VsnonsBawiTe kanak, 3a ga nectute
eHeprus.

6.11 CTpyKTypa Ha MeHIOTO

TabnuuyaTa nokasea oCHoBHaTa CTPYKTypa Ha
MEHIOTO.

MoTpebuTenckn HacTPomkn

Cum-  Hactpowka Bb3mMoXHM on-
BOn umm
b 3BYyK BKI. / U3KT. (--)
P OrpaHunyeHue Ha 15-73
MOLLHOCTTa
H Pexum Ha acnupa- 0-6
Topa
E XpoHonorust Ha CnucbKbT ¢ nocnea-

anapmu / rpeLuku HWUTe anapmu / rpe-

LKW,

3a pa BbBegeTe NOTpedbuUTencku

HaCTPOWMKMU: HAaTUCHETE N 3apbXKTe (D 3a3
cekyHau. Crieq ToBa HaTUCHETE U 3afpbXTe

) HacTpowikute ce nosiBsiBat Ha Tanmepa
Ha neBuUTE 30HM 3a rOTBEHE.

HaBurupaHe B MEHIOTO: MEHIOTO CE CbCTOM
OT CMMBOIIa Ha HacTporkaTa U CTOMHOCT.
CUMBOSTBLT Ce MNosiBABa Ha 3a4HUA Taimep, a
CTOWHOCTTa ce MosiBsiBa Ha NpeaHus Tanmep.
3a fa HaBurMpaTe Mexzay HacTpomkuTe,

HaTUCHeTe @ Ha npeaHua Ta|7lmep. 3a ga
npomMeHunTe CTOMHOCTTa Ha HaCTpOﬁKaTa,

HaTUCHeTe + Unu = Ha npegHua Taﬂmep.

3a nanusaHe oT MEHKOTO: HAaTUCHETE ®

OffSound Control

MoxeTe foa aktuBmupare / geaktnsmpaTe
3BYKOBWTE CUTHAmNMM B MEHIOTO >
MoTpebuTencku HacTPOWKK.

@

BuxTe ,CTpyKTYypa Ha MEHITO".

Korato 3BYKOBUTE CUTHAJTN Ca U3KIHOYEHU,
BCe OLlle MOXeTe fa YyBaTe 3BYKOBUA
CcurHan, korarto:
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. HaTI/ICHeTGCD
i Taﬁmepr n3racea,

7. JONMBITHUTENHN ®YHKLINA

7.1 ABTOMaTU4HO U3KNOYBaHe

d)yHKLIMHTa AeaKTuBupa nnorta
aBTOMAaTU4HO, aKo:

* BCWYKM 30HM 3a FOTBEHE Ca
AeaKkTuBmpaHu,

* cnepj akTMBMPAHETO Ha nnovara He
3alaBaTe HUKakBU CTENeHn Ha HarpsaBaHe
MNn Ha CKOPOCT Ha BeHTUNnartopa,

* pasneeTe HELLO UMK OCTaBUTE HeLLO (Cba,
Kbpna 1 T.H.) Ha KOHTPOSHOTO Tabno 3a
noseye ot 10 cekyHau. MNpo3ByyaBa
curHan v nno4varta ce geaktusupa.
Ceanerte npegmeTa unm novncTeTe
KOHTPONHOTO Tabso.

*  ypenbT CTaBa MHOro ropeLy (Hamnp. korato
TEYHOCTTa B TeHxepaTa e u3Bpsina
HambnHo). OcTaBeTe 30HaTa 3a roTBeHe
[a U3CcTuHe, Npeaun Aa u3nonseare nnota
OTHOBO.

* He CTe JeakTuBMpanu 3oHaTa 3a rotBeHe
W He CTe NPOMEHWNN CTeMneHTa Ha
HarpsisaHe. Cnepf U3BeCTHO Bpeme
nrnoyaTa ce geakTueumpa.

Bp'b3KaTa Mexay cteneHTa Ha HarpsiBaHe

M BpeMmeTo, crief, KOeTo ypeabT ce

AeaKkTuBupa:

HacTpoWku 3a 3aTo- NNOTHLT Ce AeaKTu-

nnsHe BUpa cnep
1-2 6 vaca

3-4 5 yaca

5 4 vaca

6-9 1,5 vyaca

Ako nsnonsearte SenseFry, nnoTbT ce
neaktmsupa crneg 1,5 vaca.

7.2 MNay3a

Tasn pyHKLMA 3a4aBa BCUYKM OnepaTuBHU
30HM 3a roTBEHe, KOUTO paboTAT Ha Han-
HMCKaTa HacTporika Ha 3aTonmnsHe.

18 BbJIFTAPCKHA

* HaTuckaTte HeakTMBEH CUMBOIT.

KoraTo chyHKkumsATa paboTn, Moxe aa ce

n3nonseart @ n || . Benykm octaHanum
CMMBOIM Ha NMaHena 3a ynpasneHue ca
OeaktTuBupaHu.

DyHKUMATA He cnvpa (PyHKUMUTE Ha
Tanmepa.
1. 3a pa aktTuBuparte pyHKUMUATA:

HaTucHeTe
CTeneHTa Ha HarpsieaHe e HamareHa Ha 1.
2. 3a pa mskniouute hbyHKUMATA:

HaTuUCHeTe
MosiBABa ce npeauvwuHaTa cTeneH Ha
HarpsiBaHe .

7.3 3aknouBaHe

MoxeTe Aa 3aknoymTe kKoMaHaHOTO Tabno,
AokaTto nnoyarta pabotu. Taka ce
npefoTBpaTsaBa HeyMuLLIIeHa NpoMsiHa Ha
CTeneHTa Ha HarpsasaHe.

I'Ipro 3afanTe cTeneHTa Ha HarpsaBaHe.

3a pa akTuBMparte pyHKUUATA: HAaTUCHETE

@

3a pa peaktTuBupare (pyHKUUATa:
HaTUCHeTe & OTHOBO.

@

d)yHKU'I/IﬂTa Cce JeaktmBupa, Korato
Aeaktusumparte nnodarta.

7.4 3awumTa 3a geua

Tasu dyHKUMS NpefoTBpaTsBa HEBOMHO
U3ronaeaHe Ha nnovara.

3a Aa akTuBMpaTe (PyHKUUATA: HAaTUCHETE
®. He 3apaBalTe HAacCTpoWKa 3a HarpsiBaHe.

HatucHeTe 1 3agpbxTe [J 3a 3 cekyHay,
[lOKaTO Haf CMMBOSIA Ce NOsIBM MHAVKATOPbLT.

[eakTnBupante nnovata ¢ (D



®

KoraTo feakTvBupaTe nrovara,
hyHKUMATa BCE OLLEe € aKTVBHa.

MHE,MKaTOpr Hag @ € BKJTHOYEH.

3a aa pgeakTuBupare hyHKuUMATa:
HaTUCHeTe @ He 3apaBaviTe HacTpoiika 3a

HarpsiBaHe. HaTucHeTe 1 3agpbxTe ®3za3
CeKyHAW, 4oKaTO UHAMKATOPBLT Had cMmBOna

n3yesHe. [leakTnBmpanTe nrnoyata c @
FoTBeHe ¢ akTMBUpPaHa PyHKUUA:

HaTUCHeTe @, crnen ToBa HaTUCHETe 3a3
CEeKyHOW, OOKaTO MHONKATOPBT Hag CMMBONa
n3yesHe. MoxeTe ga pa60T|/|Te C nno4ara.

KoraTo geakTuBupaTte nnovara ¢ @
pyHKUMSTa 3anoysa Aa paboTu OTHOBO.

7.5 Bridge

®

dyHKUMATa paboTu, KoraTo TeHAKepaTa
NMoKpuMBa LiEHTbpa Ha ABEeTe 30HU. 3a
rnoeeye MHGOPMaLUS OTHOCHO
NPaBUITHOTO NOCTaBsIHE HA rOTBAPCKM
CcbOoOBe BUXTE ,/I3nonssaHe Ha 30HUTE
3a rotBeHe".

PyHKUMATa HEe MOXe Aa Obae BKIoYeHa,
nokato SenseBoil® paboTu.

Tasn yHKuMs cBbp3Ba ABE 30HM 3a rOTBEHE
OT NngABaTta cTpaHa u Te paboTAT KaTo eaHa.

[MbpBO 3apjanTe cTeneHTa Ha HarpsiBaHe 3a
e[jHa OT CTPaHWYHUTE 30HW 3a rOTBEHE.

3a pa akTuBMparte (PyHKUMATA: [JOKOCHETE

u

ml. 3a 0a 3agageTte unm npoMeHuTe
HacTpolikaTa Ha HarpsiBaHe, JOKOCHeTe
HSIKOW OT KOHTPOJTHUTE CEH30pMW.

3a pa peakTuBuparte (pyHKuuaTa:

u
[OKOCHETE m). 30HUTE 3a roTBEHE PaGOTHT
He3aBWCUMO efHa OT apyra.

7.6 Hob?Hood

ToBa e yCbBbpLUEHCTBaHA aBToOMaTNYHa
dpyHKUMS, CBbP3BaLLa NnoTa CbeC creumarneH
acnupatop. [nota n acnnpatopbT
pasrnonarat ¢ KOMyHVKaTop C MHdpayepseH
curHan. CkopocTTa Ha BeHTUnaTopa ce

onpefensi aBToMaT4YHO Ha OCHOBaTa Ha
HacTpoiikaTa Ha pexvma v Temneparypara
Ha Hal-ropeLmTe roTBapcku CbAOBE BbPXY
nnoTa. CbLLo Taka MoxeTe [a ynpasnsisarte
BEHTUNATOpa ¥ pbyHO, OT MrioTa.

@

Mpwv noBeyeTo acnupatopu
OMCTaHLMOHHaTa CMCTEMA € akTVBMUpaHa
no nogpasbupaHe. B cnyyai ye e
[JeakTuBMpaHa, akTMBupaiiTe s, npeav aa
nsnonssarte dyHkuuaTa. 3a noseye
MHpopmaLmsa BKTE pbKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba Ha acnupaTopa.

ABTOMaTMy4Ha paboTta c pyHKUuATa

3a ga paboTuTe ¢ yHKUMATA aBTOMATUYHO,
3ajavite aBTomMaTuyHMA pexnum Ha H1 — H6.
[NoTbT e MbpBOHAYanHoO HacTpoeH Ha Hb5.
AcnupaTopbT pearupa, korato paboTtute ¢
nnota. [nota aBToMaT14yHO pa3no3HaBa
TemnepaTypaTa Ha roTBapckMTe CbAOBE U
perynvpa ckopocTTa Ha BeHTunatopa.

ABTOMaTUYHN peXnMmMmn

ABToMa- Bapenel) MbpxeH
TUYHO OC- e2)
BeTneHue

HO W3kn. N3KT. Wakn.

H1 BKI. W3KITT. W3kn.

H2 3) Bxkn. CkopocT Ha CkopocT Ha
BEHTUNaTo- BeHTUNaTo-
pai pa1i

H3 BKI1. N3KT. CkopocT Ha

BEHTUNaTo-
pa1

H4 Bkn. CkopocT Ha CKopocT Ha
BEHTUNAaTO- BeHTUNaTo-
pa1 pa1

H5 Bxkn. CkopocT Ha CkopocT Ha

BEHTUNATO- BeHTUNaTo-
pa1 pa2
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ABTOMa-
TUYHO OC-
BeTIieHne

MbpxeH

BapeHe1)
e?)

H6

Bkn. CkopocT Ha
BEeHTUnaTo-

pa2

CkopocT Ha
BeHTUnaTo-
pa3

1) [OTBapCKUAT NMOT pa3no3HaBa npoLeca Ha BapeHe
1 BKIMOYBa CKOPOCTTa Ha BEHTUATopa B CbOTBETCTBNE
C aBTOMATUYHUSI PEXUM.

2) [oTBapCKMAT NNIOT pa3sno3HaBa npoLeca Ha Mbpxe-
HE M BKITOYBA CKOPOCTTA Ha BEHTUMATopa B CbOTBETC-
TBWE C aBTOMATUYHUS PEXUM.

3) Toan PEXUM aKTVBMPa BEHTUNATOpa U OCBETNEHNE-
TO, KaTo He 3aBUCK OT Temneparypara.

I'Ipomm-la Ha aBTOMaTU4YHUA PEXUM

1.
2,

[eakTnBupanTe nnoTa.

HatucHeTe (D B NpoAbIKeHue Ha 3
cekyHau. Qucnnesit cBeTBa 1 n3racsa.

HatucHete i} B NpoAbImkeHne Ha 3
CeKyHaM.

HatucHete @ HSIKONKO MbTK, gokato H
CBeTHe.

HatucHete + Ha Tanmepa, 3a ga
n3bepeTe aBTOMaTUYEH PEXUM.

PbYHO ynpaBneHue Ha CKOPOCTTa Ha
BeHTUnaropa
MoxkeTe CbLLo Aa ynpasnsaeate yHKuuaTa

pbyHO. 3a Ta3u uen HaTucHeTe Y Korato
nnota pabotn. ToBa geakTmsmpa
aBTOMaTu4yHaTa paboTa Ha yHKkuusiTa u Bu
no3BossiBa pPbYHO Aa MPOMEHSTE CKOpoCcTTa

Ha BeHTMnaTopa. Npu HaTuckaHe Ha Efo
yBenMyaBaTe CKOPOCTTa Ha BEHTUNaTopa ¢
eaHa egvHuua. KoraTto gocturHete

MHTEH3NBHO HUBO 1 OTHOBO HaTUCHETE o,
3afj@BaTe CKOpOoCTTa Ha BeHTunaTopa Ha 0,
KOETO M3KIoYBa BEHTUIATOpa Ha
acnupatopa. 3a 4a cTapTupaTe OTHOBO

BEHTUIIATOPa Ha CKOPOCT 1, HaTUCHeTe Efm

@

3a fa akTBMpaTe aBTOMaTUYHO
ynpaBreHneTo Ha yHKUMATa,
U3KMOYETE 1 OTHOBO BKIOYETE MroTa.

BknioyBaHe Ha ocBeTIEHMETO

MoxeTe fa HacTpouTe nfoTa Aa BKIoYBa
OCBET/IEHNETO aBTOMATMUYHO, KOraTo
BKMOYMTE nnota. 3a Tasu Len HacTpounTe
aBTOMaTUYHUS pexnm Ha H1 — H6.

®

3a pa paboTuTe ¢ acnupaTtopa, AUPEKTHO
Ha NaHena Ha acnupaTopa u3knioyeTe
aABTOMATU4YHUNA PEXUM Ha beHKuMﬂTa.

@

CeeTnuHaTa Ha acnupartopa ce
n3knoysa 2 MWHYTU cnea U3Kn4saHe
Ha nnoTta.

®

Korato MPUKINKYNTE C rOTBEHETO U
U3KINK4YKUTE NnoTa, BEHTUNATOPBT Ha
acnvpaTopa MoXxe [a NPoAbIKM Aa
paboTu 3a onpegerneH nepuoa ot Bpeme.
Cnep T03v Nepuof OT Bpeme cuctemata
aBTOMATU4YHO U3KIOYBa BEHTUNATOPA U
npegoTBpaTsiBa Cry4yaiHoTo My
BKntouBaHe B cnefpaiimTe 30 cekyHaum.

8.

MPEMOPBKN U CbBETU

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

20
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8.1 N'oTBapcku cbaoBe

®

[Mpn MHAYKLUMOHHUTE 30HM 3a rOTBEHE
CUIMHO eNieKTpoOMarH1UTHO noJse cb3aaBa
TOMnMHaTa B rOTBAPCKUSI Cb, MHOTO
Obp30.

ManonsBavite WHOYKUNOHHUTE 30HU 3a
roTBeHe C noaxoadLlin rotBapCkm cbaoBe.

» 3a pga ce npegoTBpaTtu NperpssBaHe u aa
ce nogobpu paboTarta Ha 30HUTE,
roTBapckuAT cba TpsabBa ga 6bae KoNKoTo
€ Bb3MOXXHO Mo-aeben v Nnochbk.

* 3a dyHkuuaTa SenseFry nanonasante
caMo TUraHW ¢ NOCKO AbHO.

* YBepeTe ce, Ye gbHaTa Ha roTBapckute
CbOOBE Ca YUCTU U CyxXu, Npean Aa rm
nocTaBuUTe BbPXY NMOBBPXHOCTTA Ha
KOTMOHa.

* BwHarm BHUmaBawite ga He nnb3rarte unu
TbpKaTe roTBapckms cbA no pbboseTe u
BIMNTE Ha CTBKIOTO , ThiA KAaTO TOBA MOXe
[a Hawbpbu unu noBpeaun cTbkieHaTa
NMOBBPXHOCT.

MaTtepuan Ha roTBapckute cbaoBe

* MpaBWITHO: YyryH, CTOMaHa, emMainupaHa
CTOMaHa, Hepbxaaema CToMaHa,
MHOrFOCMONHO AbHO (C NpaBunHa
MapKMpoBKa OT NPOU3BOANTENST).

* He e NPaBUITHO anyMVHWIA, Mef, MECUHT,
CTBKI0, KepamuKa, nopLenaH.

CbAbT 3a roTBeHe e noaxoasiy 3a

MHAYKLUMOHHA nio4a, ako:

+ BoOJaTa 3aBMpa MHOro 6bP30 Ha 30Ha,
HacTpoeHa Ha Hali-BMcokaTa HacTpoiika
3a HarpsiBaHe.

*  MarHuT NpuBMYa ObHOTO Ha rOTBAPCKUS
cba.

Pa3smepu Ha roTBapcku cbaoBe

*  VHAYKUMOHHUTE 30HM 3a rOTBEHE
aBTOMATUYHO ce npucrnocobsaBaTt KbM
pa3mepa Ha AbHOTO Ha rOTBapCKUS CbA.
BwxkTte , TexHn4ecku gaHHu" >
,Cneundunkaumm Ha 30H1Te 3a roTBeHe" 3a
npaBuHUTE pa3mepu Ha CbAOBETE 3a
rotBeHe. [locTtaBeTe roTBapckuTe CbaoBe
BbPXY LEeHTbpa Ha nsbpaHarta 30Ha 3a
roTBEHE.

» EdektuBHOCTTa Ha 30HaTa 3a roTBEHE
3aBUCK OT AMaMeTbpa Ha roTBapckus Cbp,.

3a onTumaneH NpeHoc Ha TonnvHa
13nons3esanTe rotBapckm CbaoBe C
OnameTbp Ha AbHOTO, NofobeH Ha
pasmepa Ha 30HaTa 3a roTBeHe (T.e.
MakcumanHaTa CTOMHOCT Ha AvameTbpa
Ha roTBapckMTe CbAOBE B , TEXHUYECKM
naHHn® > Cneymdumkaumm Ha 30HUTE 3a
roTeeHe").

— TloTBapckuTe cbaoBe C AnameTbp, Nno-
Manbk OT pa3Mepa Ha JafeHa 30Ha 3a
roTBEHe, Nnomny4asaT caMmo 4YacT oT
MOLLIHOCTTa, reHepupaHa oT 30HaTa 3a
roTBeHe, KOETo BoAM A0 no-6aBHO
HarpsiBaHe.

— OT cbobpaxeHus 3a CUrypHoOCT U 3a
ONTUManHu pesynTaTu Npu roTBeHe,
He M3Mnon3BaKTe roTBapCKku Cba, KOMTO
€ MNo-rofsiM OT NOCOYEHOTO B
~Cneundukaunm Ha 30HN 3a roTBEHE".
M3bareanTe n3non3eaHeTo Ha
roTBapcku cba 65130 40 KOHTPOSHOTO
Tabno no Bpeme Ha rotBeHe. ToBa
MOXe [a NoBnusie Bbpxy
YHKLMOHMPAHETO Ha KOHTPOSTHOTO
Tabno nnu moxe crny4anHo ga
aKkTuBupa PyHKUUMTE Ha KOTIOHA.

@

BuxTe , TEXHUYECKN XapaKTePUCTUKM®.

8.2 llymoBe no Bpeme Ha pa6oTta

@

LLlymoBeTe ca HOpMarHu 1 He nokassaTt
HeusnpasHocT. LlymoseTe oT
roTBapcKkMTE CbAOBE MOXe [a Bapupar B
3aBMCMMOCT OT MaTtepuana Ha
roTBapCKUTE CbOOBE U HUBOTO Ha
MOLLIHOCT.

LuyMOBe, CBBbp3aHu C roTBapCKu cbaoBe:

* MyKall 3ByK: FOTBapCKVAT Cb/ € HanpaBeH
OT pasnu4Hn matepuanu (KOHCTPYKLUA
caHaBuY).

* CBUCTSILL 3BYK: 13MON3BaTe 30Ha 3a
roTBEHE C BNCOKO HMBO Ha MOLLHOCT, a
roTBapCKUSAT Cb/ € HanpaBeH OT PasnuyHK
maTtepuany (KOHCTPYKLMSI CaHABWY).

« ByyeHe: 3nonasare BMCOKO HMBO Ha
MOLLIHOCT;

LLlymoBe, cBbp3aHu ¢ nnoTa:

* LUpakaHe: eneKkTpUYecKo NpeBKIoYBaHe;
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e CcbcCkaHe, GpbMyeHe: BeHTUNaTopbT
paboTu.

*  PUTMUYEH 3BYK: OTKPUTU Ca rOTBapPCKM
CbAoBE.

8.3 Oko Timer (Eko Taiimep)

3a [a NecTuTe eHeprusi, HarpesaTensT Ha
30HaTa 3a roTBeHe ce AeakTuBMpa npeau
curHana Ha TaniMepa 3a oTéposiBaHe Ha
oCTaBalLoTo Bpeme. Pasnukata BbB BpEMETO

nuHenHa. Korato yBeENU4YUTE CTENEHTa Ha
HarpsBaHe, T4 He e nponopunoHanHa Ha
yBeJin4aBaHETO Ha KOHCyMaLuudaTa Ha
eHeprusa. ToBa o3Ha4aBa, Ye 30HaTa 3a
roTBeHe CbC CpeiHa CTelneH Ha HarpsaBsaHe
n3nonsea no-mMmasnko OoT nonoBuHaTa oT
CBOATa eHeprua.

@

[aHHuTe B Tabnuuarta ca camo

3a paboTa 3aBWCK OT CTENEHTA Ha HarpsiBaHe OPUEHTUPOBBYHN.
1N BpEMETPAEHETO Ha rOTBEHETO.

8.4 OnpocTeHO pbKOBOACTBO 3a

rorBeHe

prakaTa MeXxay CTeneHTa Ha HarpasaHe n

KOHCyMauuATa Ha eHeprua Ha 3oHaTta He e

Hactpowku 3a UsnonsBaute , 3a ga: Bpeme [penopbku

3aTonnsiHe (MuH)

1 MopabpxaiiTe croTBeHaTa xpaHa To-  Npu Heo-  [locTaBeTe kanak BbpXy roTBapckusi

nna. 6xoaun- cba.
MocT
1-2 Coc ,XonaHges“, pastoneTe: macro, 5-25 OT Bpeme Ha Bpeme pa3bbpkBanTe.
Liokonag, XenaTuH.
2 3a BTBbpAABaHe: nyxkasu omnetu, ne- 10 - 40 [oTBeTe c NocTaBeH Kanak.
YeHu anua.
2-3 3a BapeHe Ha 0pu3 U ACTUSI C MMSKO, 25-50 [o6aBeTe NoHe ABa MbTU NOBEYE TEY-
npeTonnsiHe Ha roToBuW ACTUS. HOCT, OTKOJIKOTO € OpU3bT, Mo cpeaa-
Ta Ha roTBEHeTO CMeceTe MNeYHUTe
6nona.

3-4 3eneHyyuu, puba r meco Ha napa. 20-45 [lobaBeTe HAKOMKO CYMEeHN ITbXULM
Boga. [poBepeTe KONMYECTBOTO BoAa
no Bpeme Ha rnpoteca.

4-5 KapTtodwu v gpyru 3enenyyum Ha napa. 20 - 60 [NokpuiiTe ABHOTO Ha rOTBAPCKUS CbA
¢ 1-2 cm Boga. NpoBepsiBanTe HUBOTO
Ha BojaTa no Bpeme Ha npoleca.
[pbXTe kanaka Ha roTBapckus cba.

4-5 [oTBEHE Ha NO-rofemMu KonuyecTea 60 - 150 [o 3 n TeYHOCT NC CbCTaBKU.

XpaHa, SIXHAU U1 cynu.
6-7 Jleko 3anbpxBaHe: WwHuuen (dune), npu Heo-  OBbpHETE, KOraTo € Heo6XoANMO.
Tenewko KopAoH 61bo, koTneTu, kiod-  6xoamn-
TeTa, HageHuua, Apob, MacneHo- MocT
GpalluHeHa 3anpbxka, Siua, nanayvmnH-
KM, NMOHUYKU.
7-8 CurnHo nbpxeHe, kapTod.kodTeTa, 5-15 O6bpHeTe, koraTo e Heobxoanmo.

dC)I/IJ'Ie-MI/IHbOH, CTeKoBe.
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Hactpowku 3a UsnonsBaute , 3a ga: Bpeme [penopbku

3aTonnsiHe (MuH)

9 KuneaHe Ha Boga, roTBEHe Ha MakapoOHEHW U3aenus, 3anbpKBaHe Ha Meco (rynawl, 3agy-
LLIEHO), MbPXXEHE Ha KapTodu.

P KuneaHe Ha ronemu konvyectsa BOAa. PowerBoost e aKTUBUpPaH.

8.5 CbBeTu N naeun 3a pyHKUUA
SenseFry

[aHHuTe B TabnuuaTa nokassaT npymMepu 3a
XpaHa 3a BCSIKO HMBO Ha SenseFry.
KonuuecTBoTo, AeGenvHaTta, Ka4ecTBOTO U1
TemnepaTypaTta (Hanp. 3aMpa3seHa) Ha
XpaHaTa, KOATO LLe Ce MbPXU B TUraH,
BIMUAAT BbPXY 3a4afeHOTO HUBO Ha

SenseFry. 3bepeTe HMBOTO Ha TOMMNMHHA
HacTpolika Bb3 OCHOBa Ha BUAa Ha XpaHaTa,
npeano4vynTaHnAaTa 3a rotBeHe U rotBapCkua
Cb/, KOWTO n3nonseaTe.

@

[aHHuTe B Tabnuuarta ca camo

OPUEHTUPOBBYHN.

XpaHa HuBo Ha SenseFry
Anua OmneT, MbpXXeHu siila Hucko

BbpkaHu saiiua CpepHo n3neveHo
Pn6a Pu6Ho dune, pubHu npbUnLM, MOPCKM AapoBe CpepHo n3neyveHo
Meco Xambyprep, klodTeTa, KOTNET, NUNELKN rppan, nyewkn  CpedHo nsneyveHo

rbpaw, eckanon, dune, nbpxona (cpeaHo/aobpe nsne-

YeHa), MbpxeHn konbacu

Mbpxona (anaHrne), MAsSHO Meco Bucoko
3eneHuyyum MbpxeHn kapTodu (cyposu) Hucko

MbpxeHn kKapTodenn klodTeTa, 3eneHYyLmn

CpefHo n3neyeHo

8.6 MpenoptbKku U cbBeETU 3a
Hob?*Hood

Korato ynpasnseate nnoyata ¢ gyHKL/s:

» [laseTe naHena Ha acnupaTtopa oT npsika
ClbHYeBa CBETMMHA.

* He nocTaBsiiTe xanoreHHa cBeTnvHa
BbPXY NaHena Ha abcopbaTopa.

* He nokpuBanTe komaHgHOTO Tabno Ha
nnouute.

* He npekbcBaiiTe curHana mexay nriodata
1 acnuparopa (HanpuMmep C pbka,
roTBapcka pbkoxBaTka Unv TeHgkepa).
BuxTe n3obpaxeHumeTo.

AcnupaTtopbT, NOKasaH no-aosy, e camo ¢

uncTpaTuBHa Len.
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®

[pyrv ANCTaHUMOHHO KOHTPONMpPaHu
ypean morat aa 6nokupat curHana. He
n3nonaeawTe TakmBa ypeam B 6rm3ocT ao
nnoyata, aokato Hob?Hood e BkntoYeH.

AGcopb6aTopu 3a rorBeHe ¢ PyHKLMUSA
Hob?Hood

3a fa HamepuTe NbnHaTa rama
abcopbaTopu, konto paboTAT ¢ Tasn

9. N'PVXKA N MOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

PYHKUMSA, BWKTE HALWMA NOTpebuTenckm
yebcawT. AcnupaTopute Ha Electrolux, konto
paboTAT ¢ Ta3n pyHKLuuA, TpsbBa aa umat

cummBona K} .

BuHarun nsnonssavite cropranka,
npenopbYBaHa 3a No4n CbC CTbKNeHa
NOBBPXHOCT. VI3nonasarite cTbprankara

9.1 O6wa nHdopmauums

[NouncTBanTe nNnota cnep Besika
ynoTpeba.

BuHarn nsnonseavite rotBapckn CbAoBe C
YMCTO OBHO.

3a exxeJHEBHO NOYNCTBAHE Ha
CTbKMeHaTa NOBbPXHOCT M 3a NOYMCTBaHE
cnep MOHTaX W OTCTpaHsiBaHe Ha KakBOTO
1 fa 6rno ocTaTbyHO NEnuno,

caMo KaTo AOMbIIHUTENEH UHCTPYMEHT 3a
NoYMCTBaHe Ha CTHKMNOTO Creq,
CTaHZapTHaTa npoueaypa 3a NouncTBaHe.

/\ BHAMAHMUE!

He n3non3aeaiiTe HOXOBE UMK Apyru
OCTPU, METANHN UHCTPYMEHTY 3a
noyncTBaHe Ha CTbKneHaTa
MOBBPXHOCT.

9.2 lNouncrTBaHe Ha CTbKNeHaTa

n3nonaBaiTe caMo feko abpasmBHO
MoYMCTBALLO MIISIKO U Hedpackalla,
nenvikaTtHa re6a. B saBucumoct ot
CTerneHTa Ha 3ambpcsBaHe, NoYNCTeTe

CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT C Masiki KpbroBu
OBWXEHUA 1 yMepeH HaTuck. Moacyliete

CTbKneHaTa NoBbPXHOCT C
MUKPOMOBPHA Kbpna.

/\ BHUMAHMUE!

He nanonsBalite knacudeckaTa XxbnTa
1 3eneHa rbba, Tbit KaTo
anyMvHUEBUTE YacTULM BbPXY
TBbPAMUSA CU CMOK MoraT fa noBpeaaT
1 06e3LBETAT CTHKIOTO.

®

M3nonssaHeTo Ha NoYUCTBAaLLM
WHCTPYMEHTH, PasfinyHmn oT
npenopbyaHnTe, HAMa aa 6bae
eEKTMBHO 1 MOXe aa noBpeau unm
NPOMEHM LiBETa Ha CTbKNeHaTa
NOBbPXHOCT.
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NMOBBPXHOCT Ha njioYyarta

OTcTpaHeTe He3abaBHO: pa3ToneHa
nnactmaca, nnactmacoso ¢honuno, con,
3axap 1 xpaHa cbC 3axap, B NpOTUBEH
cnyyar 3ambpcsiBaHusiTa Morat aa
nospeasT nnota. BHumasanTte Aa He ce
naropute. M3non3sante cneuvanHarta
CcTbpranka Ha CTbKrokepaMmmyHaTa
NMOBBPXHOCT NOA OCTbP bIbJ U NNb3ranTe
OCTPMETO MO MOBBPXHOCTTA.
OTcTpaHeTe, KOraTo KOTNIOHBT €
[OCTaTbYyHO OXJIaAeH: NeTHa OT KOTIEH
KaMbK, OT BoAa, OT MasHuHa,
06e3uBeTsiIBaHe Ha NTbCKaBMs MeTaneH
uBAT. lMoyuncTeTe ro ¢ neko abpasmBHO
NoYMCTBALLIO MIISIKO M Heapackalya
AenukatHa rb6a (Bx. Obwa
nHpopmaums). Cneg nouncreaHe
noacyLeTe ninoTa ¢ MUKPOObpHa
Kbpna.

TpaniHu cneam u neTHa: NpurnoxeTe
YMepEeH HaTUCK U U3TbpKante
NOBBPXHOCTTA C HeApackalla, AenukatHa
reba (Bx. Obwara nHdopmMaums) n neko



a6paSVIBHO no4yncreallo MJIAKO, AOKaTO
neTHaTa Be4ye He ce Bmxaar.

10. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

10.1 Kak ga noctbnure, ako...

Mpo6nem

Bb3moxHa npuymnHa

Kopekuus

He moxeTe ga aktmuBupare unm
na paboTtute ¢ KOTNoHa.

KOTNOHBT He e CBbp3aH KbM enek-
Tpo3axpaHBaHETO UIN € CBbP3aH
HEenpaBuITHO.

I'IpoaepeTe Aanuv KOTJIOHBT € CBbp3aH
NpaBUITHO KbM eneKkTpo3axpaHBaHETO.

I'IpennasMTenﬂT € U3rop4n.

YBepeTe ce, Ye npeanasuTensT e npu-
YyuHaTa 3a HeusnpaBHocTTa. AKO npes-
nasuTensT npogbikasa aa uaraps,
CBBbpXKEeTe ce C KBanuuumpaH enek-
TPOTEXHUK.

He cTe 3apanu ctenexTa Ha Harps-
BaHe 3a 60 cekyHaw.

BknioyeTe KOTrNoHa OTHOBO U 3aganTe
HacTpolikaTa Ha HarpsiBaHe B pamkuTe
Ha 60 cekyHan.

[okocHanu cTe 2 nunu noBeye CeH-
30pHM NnoneTa eJHOBPEMEHHO.

ﬂOKOCHeTe CamMoO €1HO CEH30pPHO none.

Maysa pabotu.

BuxTte ,May3a”“.

Bbpxy kOHTponHoTO Tabno nma Bo-
[a unu neTHa oT MasHuHa.

MouuncTeTe KOHTPONHOTO Tabno.

Moxe na vyyeTe NOCTOAHEH 3BY-
KOB cuUrHan.

EJ'IeKTpI/I‘-IECKaTa Bpb3Ka € rpeLiHa.

M3kntoueTe KOTNOHa OT ENEKTPUYECKO-
To 3axpaHBaHe. [NomoneTe kBanudw-
LiMpaH eNeKTPOTEXHUK A NPOBEPY UH-
cTanauusiTa.

He moxeTe na n3beperte makcu-
ManHa HacTpoiika Ha HarpsiBaHe
3a eHa OT 30HMTE 3a roTBEHe.

[lpyrnTe 30HM KOHCYyMUpaT MaKcu-
ManHaTa Hanm4Ha MOLLHOCT.
BawmsAT koTnoH paboTu npaBuIHo.

HamaneTe HacTpolikaTa 3a HarpsiBaHe
Ha ApyruTe 30HM 3a rOTBEHE, CBbP3a-
HY KbM egHa da3a. Buxre ,Ynpasn.
MOLLHOCT".

Mpo3ByyaBa 3ByKOB CUTHar, KO-
raTo KOT/IOHbT Ce AeaKTUBMpa.
Mpo3ByyaBa 3ByKOB CUrHar, ko-
raTo KOTIIOHBT Ce AeaKTMBMpa.

MocTaBunm CTe HeLwo BbPXY e4HO
UNK NoBEeYe CEH30PHYM noneTa.

OTCTpaHeTe npeamMeTa OT CEH30pHUTE
nonera.

KoTnoH®bT ce geakTusupa.

[MocTaBunu cTe HeLLo BbPXY CEH30p-

HOTO none CD

OTcTpaHeTe npegmeTa OT CEH30PHOTO
none.

MHﬂVIKaTOp'bT 3a oCTaTb4Ha TO-
NnrHa He ce BKIo4YBa.

3oHaTa 3a roTBeHe He e ropetua, 3a-
woTo e 6una BKroYeHa camo 3a
KpaTko Bpeme W1 CEH30PBT € Mo-
BpeseH.

Ako 30HaTa e paboTunia 4OCTaTbyHO
[bITO, 3a [1a ce Harpee, roBopeTe ¢
0TOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

Kopekuus

Hob?Hood He pa6oTu.

Bue cTe nokpunu KOHTPONHOTO Ta-
6no.

CsarneTe npegmMeTa oT KOHTPOSIHOTO
Tabno.

V3nonasaTte MHOro BUCOK Cbf, KON-
TO Grokupa curHana.

M3nonaBaiiTe No-mManbk CbA, CMEHeTe
30HaTa Ha roTBEHe UK ynpasnssante
abcopbaTtopa pbyHo.

MaHenbT 3a ynpaeneHve e TBbp-
[ie ropeLy Ha Jomnup.

[OTBapCKUST CbA, € TBbpAe ronsm
UK T NocTaBsiTe TBbpAe 6nm3o fo
naHena 3a ynpasrieHue.

[MocTaBeTe ronemute roTBapckun Cbao-
BE€ BbpXYy 3aQHUTE 30HU, aKO € Bb3-
MO>XHO.

Hsama 3Byk, koraTo gokocBaTe
CeH30pHWTe noneTa Ha Tabnoto.

3ByLWTE Ca AeaKTUBUPaHW.

AkTuBumpanTe 3Byuute. Buxre ,Exe-
OHeBHa ynotpeba“.

V]H,CI,I/IKaTOpr Hag cuvBona @
cBeTBa.

3awwTa 3a Aeua unu 3aknoysaHe
paboTu.

BwxTe ,3awmTa 3a geua“ u ,3aknoy-
BaHe".

KOHTpOJ'IHaTa NneHTa mura.

Hama roTBapCKu CbA B 30HaTa Unn
30HaTa He € Hanb/THO NnoKpuTa.

MocTaBeTe roTBapCku Cb BbpXy 30-
HaTa Taka, 4e 1U3uano ga nokpuea 30-
HaTa 3a roteBeHe.

rOTBapCKI/IFIT Cb[ € HenoaxoasL.

M3nonsBaiTe rotBapcku CbaoBe, Noa-
XOASILLM 33 UHAYKLUMOHHN KOTMOHW.
BuxTte ,[Mpenopbku n cbBeTn®.

ﬂMaMepr'bT Ha OBbHOTO Ha roTeap-
CKUA CbA € NpeKkaneHo Manbk.

M3nonsBaiiTe rotBapcku cbf C npa-
BUMHK pa3mepun. BuxTe , TeXHNn4Yeckn
OaHHKN".

3arpsiBaHeTo OTHEMa AbIro Bpe-
me.

CbaoBe 3a rotBeHe ca TBbpAE man-
K1 1 nony4asaT camo 4acT OT MOLL-
HOCTTa, reHepupaHa OT 30HaTa 3a
roTBeHe.

3a onTvmaneH nNpeHoc Ha TonnunHa ns-
nonasaiTe rotBapcku CbAoBe C Ana-
MeTbp Ha AbHOTO, NofobeH Ha pa3me-
pa Ha 3oHaTa 3a roTBeHe (T.e. Makcy-
MarnHaTta CTOMHOCT Ha AnameTbpa Ha
roTBapckuTe cboBe B , TexHUu4yecku
AaHHn > ,Cneundukanmm Ha 3oHUTe
3a rotBeHe").

n [I] Ce nosiBABaTt eqHOBpe-
MEHHO.

MouHocTTa e npekaneHo cnaba, no-
paan Henoaxoasu, rotBapcku Cba
nnun npaseH cba.

M3nonsBaiTe npaBuneH BUA Cbp 3a
rotBeHe. BuxTe ,[Mpenopbkn u cbee-
TN n , TeXHUYECKN AaHHK".

He akTtuBupaiiTe H1KakBu 30HU C Npa-
3€H CbA BbPXY THX.

5
Ce nosedABaTt efHoOBpe-
MEHHO.

CbAabT € NpaseH Uin Cbabpxa Tey-
HOCT, pasnuyHa oT BoAa, Hanp.
onuo.

M3bsareaiite ga nanonssare yHKUMSA-
Ta C TEYHOCTU, pasnNnyHK OT BoAa.

Ce noseaABaTt eqHOBpe-
MEHHO.

Vma npekaneHo MHOro unm npeka-
NEeHo Manko Boja B Cbaa.

Bue cte cBapunu xpaHa, pasnuyHa
OT BoAa v kapTodu. ToukaTa Ha ku-
neHe e NPOMeHeHa BbB BPEMETO 1
dyHKums SenseBoil® He moxe aa
paboTv npaBumnHo.

BapeTe Boga v kapTocy camo C 13-
nonssaHeTo Ha SenseBoil®. BuxTte
J[penopbkn 1 cbBeTH".
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

Kopekuus

Yynu cTe curHan, nHgukatopute

o°
Hag 1°F muratun dyHKUMATA
SenseBoil® He ce ctapTupa.

HuTO eHa OT 30HMTE 3a roTBEHE He
e rotoBa 3a pabota ¢ SenseBoil®.
Mma octaTbyHa TonnuHa Ha 30HWUTe
3a roTBeHe, KOUTO KckaTe Aa ua-
nonaeare Unu Bce OLLe Ce K3MNon3-
Bar.

3aBbpLueTe NpeaunLHNTe cU rotap-
CKku geriHocTu 1 n3bepete ceoboaHa
roTBapcka 3oHa 6e3 octaTbyHa Tonnu-
Ha.

SenseBoil® / SenseFry He pabo-
™.

HuBoTO Ha MOLLHOCT Ha KOTI1IOHa €
TBbpAE HUCKO.

3apaliTe HIBOTO Ha MOLLIHOCT Ha Mo-
BMCOKa CTOMHOCT. YBepeTe ce, Ye u3-
6paHaTa MOLLHOCT e noaxoasiia 3a
LUHYpOBE Ha AOMaLUHOTO 0GOpyaABaHe.
Bwxre ,[Mpean nbpBaTa ynotpeba“
OrpaHunyeHne Ha MOLLHOCTTa.

n 4nUCno CeBeTAT.

Vwva rpeLuKka B KOTIoHa.

[eakTBMpaiiTe KOTIOHA U TO aKTUBU-
paiite oTHoBO cnep 30 cekyHan. Ako

ce nosiBM OTHOBO, U3KMNtoyeTe Nno-
YaTa OT eneKkTPUYeckoTo 3axpaHBaHe.
Cnepg 30 cekyHOM CBbPXETE KOTIIOHA
OTHOBO. AKO MPOGNEMBT NPOABITKY,
ce 06bpHETE KbM YMbIHOMOLLIEH Cep-
BU3EH LIEHTBP.

10.2 AKo He MOXeTe Aa HamepuTe

peLueHue...

AKO He MoXeTe Aa HamepuTe peLleHre Ha
npobnema camu, o6bpHETE Ce KbM
TbproeeLa Cu UnNn KbM YmbIHOMOLLIEH
cepBu3eH LeHTbp. [arite AaHHUTE OT
TabenkaTa c AaHHW. YBepeTe ce, Ye cTe
paboTunu npaBunHo ¢ nnoyvata. Ako ypeabT

11. TEXHNYECKWN OAHHN

11.1 Tabenka c gaHHU

Mogen EIS874531Z2
Tun 62 D4A 01 AA
NHaykumsa 7.35 kW
CepueH Ne .................
ELECTROLUX

He ce obcnyBa OT CEPBU3EH TEXHUK UNN
npogasad, CepBU3MPaHETO Le ce 3annaiya,
Aopv fa 6bae n3BbpLUEHO NO Bpeme Ha
rapaHunoHHus cpok. MIHdopmaymsaTta 3a
rapaHLOHHMS CPOK U OTOpU3MpaHnTe
CEpPBU3HU LIeHTPOBE Ce Hamyvpa B
rapaHuMoHHaTa KHUXKa.

MpoaykTos kog (PNC) 949 599 341 00
220-240V /400V 2N, 50 Hz
MpounsseneHo BLB: ['epmaHus

7.35 kW

cex
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11.2 Cneuundmkayma Ha 30HUTE 3a FOTBEHe

3oHa 3a rotBeHe HomuHanHa mow- PowerBoost [W] PowerBoost OuameTbp Ha ro-
HOCT (Npu Makcu- MakKcumarnHa TBapCKuTe CbAo-
MariHa TonnvHHa npoanLmkuTen- Be [MM]
HacTpovika) [W] HOCT [MMH]

MpenHa nsBa 2300 3200 10 125-210

3agHa nsiea 2300 3200 10 125-210

MpeaHa cpepHa 1400 2500 4 125 - 145

3agHa ascHa 2300 3600 10 205 - 240

MOLIJ'HOCTTa Ha 30HUTE 3a roTBEHE MOXe [a

ce OTKIIOHsIBa B Masikvi rpaHuLmM OT JaHHWUTE B
Tabnuuata. Ts ce NpoMeHs! B 3aBUCUMOCT OT
maTtepuana v pasmepuTe Ha roTBapckus Cb.

3a ontumaneH NpeHoC Ha TonJinHa u
pe3yntatu npun rotBeHe n3nonssanTte

roTBapCcky CbA0BE C AUAMETHP Ha AbHOTO,
nogo6eH Ha pa3mepa Ha 30HaTa 3a roTBeHe
(T.e. MakcumarnHaTta CTOMHOCT 3a AMaMeTbp
Ha roTBapckusi cba B Tabnuuyara). He
13nonssanTe roTBapcku CbA0BeE, NO-roneMu
OT AMameTbpa Ha 30HaTa 3a roTBEHE.

12. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

12.1 Uucbopmauun 3a npoaykra B cboTBeTCTBUE € PernameHTuTte Ha EC 3a

eKkoau3auH 3a

MpeHTudmrkaumus Ha mogena

EIS874531Z

Bua Ha nnota

Mnot 3a BrpaxaaHe

Bpoii 30HM 3a rotBeHe 4
TexHonorus 3a sarpsisaHe WHpykums
[InameTbp Ha KPBLroBUTE 30HM 3a roTeeHe (J) MpepnHa cpegHa 14.5 cm
3apgHa asicHa 24.0cm
Owbmxuna (O) v wupuHa (L), ako 3oHaTa 3a rotBeHe MpepHa nssa 0223 cm
He e Kpbrna W 21.8 cm
Obmkuna (O) v wupwuHa (L), ako 3oHaTa 3a rotBeHe 3agHa nsBa 0223 cm
He e kpbrna W 21.8 cm
EHepruiiHa koHcymauus Ha 3oHaTa 3a roteeHe (EC MpenHa naBa 184.4 Whikg
electric cooking) 3agHa naBa 184.4 Whikg
MpeaHa cpepHa 181.7 Whikg
3apgHa asicHa 187.4 Whikg
EnepruitHa koHcymauus Ha nnota (EC electric hob) 184.5 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - [lomawuHu en. ypeam 3a
roTBeHe - Yact 2: lnotose - MeToau 3a
n3mepBaHe Ha edpeKTUBHOCTTA.
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EHeprunHuTe cToMHOCTH, OTHacALLM ce A0
nnowita 3a rotBeHe, ca uaeHTUdULMpaHn ot
MapKUpPOBKUTE Ha CbOTBETHUTE 30HU 3a
roTBEHE.



12.2 EHeprocnecTtsABaLla

MoxeTe fa cnecTuTe eHeprus npu
exXeHEeBHOTO rOTBEHE, ako creaBaTe
CbBETUTE NO-A0TY.

« KoraTo 3arpsiBate Boaa, U3nonaeaite
camo HeobXoANUMOTO KONMMYECTBO.
 [pun Bb3MOXHOCT BUHAru nocrassiite
Kanak Bbpxy CbAa, B KOWTO roTBUTE.

« Cnaravite roTBapCkuTe CboBE HANpaBo B

LieHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

+ WanonseanTte octaTbyHaTa TOMMMHa, 3a
[a 3anasuTte xpaHara Tonna unm aa
pasrtonuTe.

12.3 UHchbopmanua 3a npoayKra 3a KOHCYyMaLUsA Ha eHeprus U MakCUmMarnHo
BpemMe 3a JOCTUraHe Ha NMPUNOXUM PEXUM Ha HACKA MOLLHOCT

MoTpebneHve Ha eHeprus B pexum Mskn.

0.3 W

MakcumanHoTo Bpeme, HeobxoaMMo Ha 060py,u,BaHeTo 3a aBTOMaTUYHO AOCTUraHe 2 MUH

Ha NPUIoOXnUMmAa pexmm Ha HUCKa MOLLIHOCT

13. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuuknuparite maTepnanute cbC cumsona

L/:X [NocTaBsalTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEpW 3a pPeLMKNMPaAHETO NM.
[MomorHeTe 3a onasBaHeTO Ha OKoNnHaTa
cpefa v YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a
PEeUUKNMpaHEeTo Ha oTnagbum OT
eneKTPUYEcKn 1 enekTpoHHN ypeaun. He

U3XBBLPNSNTE YypeauTe, 03Ha4YeHn CbC

cumBonal :E 3aegHo ¢ butoBaTa cmeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknMpaHe unu ce oobpHeTe KbM Ballata
obLwmHcka cnyxba.
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Velkommen til Electrolux! Tak, fordi du valgte vores produkt.

Fa rad om brug, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgaengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

» Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.
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« Bgrn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

» Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og bortskaf
det korrekt.

« ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke bgrn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

* Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

« Barn ma ikke udfgre rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

 Dette produkt ma kun anvendes til madlavning.

 Dette produkt er beregnet til brug i en enkelt hustand i et
indendars milja.

 Dette produkt kan bruges pa kontorer, hotelveerelser, bed &
breakfast veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

« ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Pas pa ikke at rgre varmelegemerne.

« ADVARSEL: Tilberedning med fedt eller olie, uden opsyn,
kan veere farligt og kan resultere i brand.

* Rag er et tegn pa overophedning. Brug aldrig vand til at
slukke madlavningsbranden. Sluk for produktet, og daek
flammer med f.eks. et brandteeppe eller et lag.

» ADVARSEL.: Produktet ma ikke forsynes gennem en
ekstern kontaktanordning, som f.eks. en timer, eller veere
sluttet til et kredslgb, der regelmaessigt taeendes og slukkes
af et forsyningsveerk.

« FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages (selv
de automatiske tilberedningsfunktioner). En kortvarig
tilberedning skal overvages kontinuerligt.

« ADVARSEL: Fare for brand: Opbevar ikke genstande pa
kogepladen.
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Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydelag pa kogepladen, da de kan blive meget varme.
Brug ikke produktet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

Brug ikke vandspray eller damp til at renggre produktet.
Efter brug skal produktet slukkes med funktionsveelgeren -
stol ikke pa gryderegistreringen.

ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal du slukke for
produktet for at undga risiko for elektrisk stad. Hvis
produktet er tilsluttet lysnettet direkte ved hjeelp af en
samledase, skal du fijerne sikringen for at afbryde produktet
fra stramforsyningen. Kontakt i begge tilfeelde et autoriseret
servicecenter.

Hvis stremledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL: Brug kun beskyttelsesskaerme til
kogesektionen, som er designet af producenten af
produktet, eller som er angivet af producenten af produktet i
brugsanvisningen som egnede til brug, eller
beskyttelsesskaerme, som er indbygget i produktet. Brug af
uegnede afskeermninger kan medfgre uheld.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

* Folg installationsvejledningen, der falger
2.1 Installation med apparatet.
* Mindsteafstanden til andre apparater og
& ADVARSEL! enheder skal overholdes.

Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

* Forsegl snitfladerne med et
/\ ADVARSEL! teetningsmiddel for at forhindre fugt i at
Risiko for personskade eller forarsage ekspansion.
beskadigelse af apparatet. . Ee?kyt apparatets bund mod damp og
ugt.
Fjern al emballagen. » Montér ikke apparatet ved siden af en dgr
Undlad at installere eller bruge et eller under et vindue. Dette for at undga,
beskadiget apparat. at der falder varmt kogegrej ned fra

apparatet, nar daren eller vinduet abnes.
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Hvert apparat har kglebleesere i bunden.

Hvis apparatet installeres over en skuffe:

— Opbevar ikke sma stykker eller ark
papir, som kan blive suget ind, da de
kan gdelaegge kgleblaeserne eller
skade kglesystemet.

— Hold en afstand pa mindst 2 cm
mellem hvidevarens bund og dele,
som opbevares i skuffen.

Fjern eventuelle separationspaneler, som

er monteret i skabet under apparatet.

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

Alt elektrisk skal tilsluttes af en kvalificeret
elektriker.

Apparatet skal jordes.

Inden harde hvidevarer serviceres, skal du
sgrge for, at de er koblet fra
stremforsyningen.

Searg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske maerkeveerdier.

Sarg for, at hvidevaren er installeret
korrekt. En |gs eller forkert netledning eller
stik (hvis relevant) kan ggre terminalen for
varm.

Brug den korrekte netledning.
Netledningerne ma ikke veere viklet
sammen.

Sarg for, at der er installeret en
stadbeskyttelse.

Kablet skal forsynes med traekaflastning.
Sarg for, at stramkablet eller stikket (hvis
relevant) ikke far kontakt med den varme
harde hvidevare eller varmt kogegrej, nar
du tilslutter hvidevaren til en kontakt i
naerheden.

Brug ikke multistikadaptere og
forlaeengerledninger.

Sarg for ikke at beskadige netstikket (hvis
relevant) eller stremkablet. Kontakt vores
autoriserede servicecenter eller en
elektriker, hvis en beskadiget ledning skal
udskiftes.

Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
streamfgrende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

» Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.

« Hovis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

» Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

« Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsrelaeer og kontaktorer.

» Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

» Hvis E3-koden vises pa skaermen, skal du
straks frakoble kogepladen og kontrollere,
om den elektriske forbindelse og
netspaendingen er korrekt.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbraendinger og
elektrisk stad.

» Apparatets specifikationer ma ikke
eendres.

« Fjern al emballage, meerkning og
beskyttelsesfilm (hvis relevant) inden
farste brug.

» Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

« Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

» Saet kogesektionen til "slukket" hver gang
efter brug.

» Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive meget varme.

» Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

* Brug ikke apparatet som arbejds- eller
frasaetningsplads.

» Huvis overfladen pa apparatet er revnet,
skal du gjeblikkeligt afbryde apparatet fra
stremforsyningen. Dette for at forhindre
elektrisk stad.

» Brugere med en pacemaker skal holde en
afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet er i
drift.
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Nar du anbringer mad i varm olie, kan det
sprgijte.

Brug ikke aluminiumsfolie eller andre
materialer mellem kogesektionen og
kogegrejet, medmindre andet er angivet af
producenten af dette produkt.

Brug kun tilbehgr, der anbefales til dette
produkt af producenten.

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og eksplosion.

Fedtstoffer og olie kan frigive breendbare
dampe, nar de opvarmes. Hold flammer
eller opvarmede genstande veek fra
fedtstoffer og olie, nar du tilbereder mad
med dem.

De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage selvanteendelse.
Brugt olie, der kan indeholde madrester,
kan forarsage brand ved en lavere
temperatur end olie, der bruges ferste
gang.

Leeg ikke braendbare produkter eller
genstande, der er vade med breendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

Stil ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.

Lad ikke kogegrejet koge tart.

Pas pa, at der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pa kogepladen. Overfladen
kan blive beskadiget.

Teend ikke for kogezonerne med tomt
kogegrej eller uden kogegre;j.

Kogegrej af stgbejerneller med en
beskadiget bund kan forarsage ridser pa
glasset eller glaskeramikken. Lgft altid

3. INSTALLATION

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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disse genstande op, nar du skal flytte dem
pa kogesektionen.

2.4 Vedligeholdelse og rengaring

Rengear produktet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

Sluk for produktet, og lad det kele af inden
rengering.

Rengear produktet med en fugtig, bled
klud. Brug kun neutralt renggringsmiddel.
Brug ikke slibende produkter,
skuresvampe, oplgsningsmidler eller
metalgenstande, medmindre andet er
angivet.

2.5 Service

Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet. Brug kun
originale reservedele.

Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

2.6 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kveaelning.

Kontakt din lokale kommune for at fa
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes pa en korrekt made.

Tag stikket ud af kontakten.

Klip kablet af teet pa produktet, og bortskaf
det.

3.1 Inden installationen

Notér fglgende oplysninger fra typeskiltet, for
du installerer kogesektionen: Typeskiltet
sidder i bunden af kogesektionen.

Serienummer




3.2 Indbygningskogesektioner

Brug ferst indbygningskogesektionerne, nar
kogesektionen er samlet i de korrekte
indbygningsenheder og bordplader, der
opfylder kravene.

3.3 Tilslutningskabel

» Kogesektionen leveres med
tilslutningskabel

» For at udskifte det beskadigede
strgamkabel skal du bruge kabeltypen:
HO5V2V2-Fder kan modsta en temperatur
pa 90 °C eller hgjere. En enkelt ledning
skal have et minimalt tvaersnit i
overensstemmelse med nedenstaende
tabel. Tal med dit lokale servicecenter.
Tilslutningskablet ma kun udskiftes af en
autoriseret elektriker.

/\ ADVARSEL!

Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en autoriseret elektriker.

/\ FORSIGTIG!
Forbindelser via kontaktstik er forbudt.

/\ FORSIGTIG!

Undlad at bore eller lodde
ledningsenderne. Det er forbudt.

/\ FORSIGTIG!

Undlad at tilslutte kablet uden
kabelendehaette.

Enfaset forbindelse

1. Fjern heetten fra sorte, brune og bla

ledninger.

Fjern en del af isoleringen af de brune,

sorte og bla kabelender.

Forbind enderne af sorte og brune kabler.

Saet en ny haette pa enden af den delte

ledning (specialveerktej pakraevet).

Forbind enderne af to bla kabler.

Saet en ny hzette pa enden af den delte

ledning (specialveerktgj pakraevet).

To-faset forbindelse

1. Fjern heetten fra de bla ledninger.

2. Fjern en del af isoleringen af de bla
kabelender.

3. Forbind enderne af to bla kabler.

4. Seet en ny heette pa enden af den delte
ledning (specialveerktej pakraevet).

N

Eall

oo

QD 220-240 V~

400V2N~
CF S—
ey E—
Y E—

Py E— Py E——

220-240 V/~
(X I
L —
A —

@D 220 -240 v~

To-faset forbindelse:400 V2N~

Enfaset forbindelse: 220 -
240 V~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? eller 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? eller 3x4 mm?
@ Gren - gul @ Gran - gul @_) Gren - gul

N Bla og bla N Bla og bla N Bla og bla

L1 Sort L1 Sort L Sort og brun
L2 Brun L2 Brun

3.4 Fastgorelse af pakningen -
Integreret installation

1. Renger falserne pa bordpladen.

2. Skeer den medfglgende 3x10 mm
pakningsliste i fire stykker. Stykkerne skal
have samme laengde som falsen.
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3. Skeer enderne af stykkerne af i en vinkel
pa 45°. De skal passe praecist i hjgrnerne
af falserne.

4. Fastger listerne til falsen. Straek ikke i
stykkerne. Bind ikke enderne af stykkerne
over hinanden.

Nar kogesektionen er samlet, forsegles det

resterende mellemrum mellem

glaskeramikken og bordpladen med silikone.

Serg for, at silikonen ikke kommer under

glaskeramikken.

3.5 Fastgorelse af pakningen -
Installation pa kekkenbord

1. Renggr bordpladen rundt om
udskeeringen.

2. Fastger den medfglgende 2x6 mm
teetningsliste til kogesektionens nederste
kant langs den udvendige kant af den
glaskeramiske ramme. Pakningen ma
ikke streekkes. Serg for, at enderne af
pakningslisten placeres i midten af
kogesektionens ene side.

3. Leeg nogle millimeter til lzengden, nar du
tilpasser pakningslisten.

4. Seet de to ender af pakningslisten
sammen.

3.6 Montering

Hvis du installerer kogepladen under en
emheette, bedes du se
installationsinstruktionerne til emhaetten for
den minimale afstand mellem apparaterne.

Hvis apparatet installeres over en skuffe, kan
kogepladens ventilation opvarme de
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genstande, der ligger i skuffen, under
madlavningsprocessen.

ON-TOP-INSTALLATION
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Find videovejledningen "Sadan installerer du
din Electrolux-induktionskogesektion -
Topplade" ved at skrive det fulde navn, der er
angivet pa nedenstaende grafik.

4. PRODUKTBESKRIVELSE

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@ YouTube
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Find videovejledningen "Sadan installerer du
din Electrolux-induktionskogesektion, som
skal flugte installationen" ved at skrive det
fulde navn, der er angivet pa nedenstaende
grafik.

@ YouTube

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

O\

4.1 Oversigt over kogepladens overflade

— [ A

Induktionskogezone
Betjeningspanel

@

Fa detaljerede oplysninger om
kogezonernes starrelser i "Tekniske
data".

o m
| g : _
[ DJJ ju?wJI_ _________ |l o
O T35 4567809 p 0123456789 p K
-0+ . -0+
o —_— e e e — o
) 5 123456789 P 0123456789 p =K
—oF o & o+
I. I.
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Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser de

funktioner, der er i brug.

Den ridsefaste glasoverflade har en unik overflade, som kan andre den made, hvorpa
symboler og elementer i brugergraensefladen vises under forskellige lysforhold.

Sens-  Funktion Beskrivelse
orfelt

(D Teend / Sluk Teender / slukker for produktet.

| | Pause Aktiverer / deaktiverer funktionen.

(\D Timer Indstil funktionen.

_I_ — @ger eller mindsker tiden.

- Timerdisplay Viser tiden i minutter.

E ‘ﬂn’ SenseFry SenseFry. Steg forskellige typer madvarer med automa-

tisk kontrollerede varmetrin.

o2 SenseBoil® SenseBoil®. Automatisk justering af vandtemperaturen,
L) sa det ikke koger over, nar det nar kogepunktet.

E =] Bridge Aktiverer / deaktiverer funktionen.

E Hob?Hood Aktiverer/deaktiverer funktionens manuelle tilstand.

- Betjeningspanel Indstilling af et varmetrin.

P PowerBoost Aktiverer funktionen.

&l Las / Bernesikring Laser / laser op for betjeningspanelet.

4.3 Display kontrollamper

Kontrollampe Beskrivelse
+ ciffer Der er en funktionsfejl.
[3 / [3 / [:] OptiHeat Control (3-trins restvarmeindikator): fortsaet madlavning/hold varm/restvarme.

5. FOR BRUG FIRSTE GANG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Effektbegransning

Effektbegraensning definerer, hvor meget
strem kogesektionen bruger i alt, inden for
rammerne af husets installationssikringer.
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Kogesektionen er som standard indstillet til sit
hgjest mulige effektniveau.

Sadan reduceres eller gges
effektniveauet:
1. Gaindimenuen: Tryk pa (D og hold den

nede i 3 sekunder. Tryk derefter pa ﬁl,
og hold den nede.



2. Tryk pa O pa den forreste timer, indtil P
vises.

3. Trykpa —/ + pa den forreste timer for
at indstille effektniveauet.

4. Tryk pa @ for at afslutte.
Effektniveauer

Se kapitlet “Tekniske data”.

/\ FORSIGTIG!

Searg for, at den valgte effekt passer til
husets installationssikringer.

/\ FORSIGTIG!

Hyvis effektniveauet er lavere end eller lig
med 2000, kan W du ikke aktivere
SenseBoil® eller SenseFry.

6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Aktivering og deaktivering

Tryk og hold pa @ for at teende eller slukke
for kogesektionen.

6.2 Gryderegistrering

Denne funktion angiver tilstedeveerelsen af
kogegrej pa kogepladen og deaktiverer
kogesektionerne, hvis der ikke registreres
kogegrej under madlavning.

Hvis du stiller kogegrej pa en kogesektion,
inden du vaelger et varmetrin, vises
indikatoren over 0 pa kontrolpanelet.

Hvis du fierner kogegrej fra en aktiveret
kogesektion og saetter det midlertidigt til side,
begynder kontrollamperne over det
tilsvarende kontrolpanel at blinke. Hvis du
ikke saetter kogegrejet tilbage pa den
aktiverede kogesektion inden 120 sekunder,
slukkes kogesektionen automatisk.

For at genoptage tilberedningen skal du
serge for at saette kogegrejet tilbage pa
kogezonerne inden for den angivne timeout.

e P73—7350W
« P15—1500 W
« P20 —2000 W
P25 —2500W
+ P30 —3000W
« P35—3500W
« P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 —5000W
« P60 — 6000 W

6.3 Brug af kogezonerne

Seet kogegrejet i midten af den valgte
kogezone. Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til sterrelsen af kogegrejets bund.

@

For optimal varmeoverfgrsel skal du
bruge kogegrej med en bunddiameter,
der svarer til kogezonens stgrrelse (dvs.
den maksimale kogegrejsdiameter i
"Tekniske data" > "Specifikation for
kogezoner"). Sgrg for, at kogegrejet er
velegnet til induktionskogesektioner. Fa
flere oplysninger om typer af kogegrej i
"Rad og tips".

@

Den ridsefaste overflade har en unik
struktur, der maksimerer
ridsemodstanden. Friktionen mellem
kogegrejet og glasoverfladen kan
frembringe lyde.

Du kan bruge stort kogegrej placeret pa to
kogezoner samtidigt med funktionen Bridge.
Kogegrejet skal deekke midten af begge
zoner, men ma ikke overskride
omrademarkeringen. Hvis kogegrejet er
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placeret mellem de to midtersektioner,
aktiveresBridge funktionen ikke.

oY Y

6.4 Varmeindstillinger

0o 12 "5 67 8 9 P

s

1. Tryk pa det gnskede varmetrin pa
betjeningspanelet.

Indikatorerne over kontrolpanelet vises op til

det valgte varmetrin.

2. Tryk pa 0 for at deaktivere en kogezone.

6.5 PowerBoost

Funktionen tilfgrer ekstra effekt til
induktionszonerne. Funktionen kan aktiveres,
sa den kun fungerer som induktionszone i et
begreenset stykke tid. Nar tiden er gaet, stilles
induktionszonen automatisk tilbage til det
hgjeste varmetrin.

®

Se kapitlet “Tekniske data”.

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa P.

Sadan slar du funktionen fra: Skift
varmetrinnet.
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6.6 OptiHeat Control (3-trins
restvarmeindikator)

/\ ADVARSEL!

@ / B / Q Sa leenge kontrollampen er
teendt, er der risiko for forbraending fra
restvarme.

Induktionskogezoner producerer den varme,
der er ngdvendig til madlavningen, i selve
kogegrejets bund. Den keramiske kogeplade
opvarmes af varmen fra kogegrejet.

Kontrollamperne teendes, nar en kogezone er
varm. Kontrollamperne viser niveauet af
restvarme for kogezonerne, du bruger:

G- fortsaet madlavning,
E] - holde varm,

C] - restvarme.

Kontrollampen kan ogsa vises:

« for de tilstedende kogezoner, selv hvis du
ikke bruger dem,

« nar varmt kogegrej star pa kold kogezone,

* nar kogepladen er slukket, men
kogezonen stadig er varm.

Kontrollampen forsvinder, nar kogezonen er
kalet af.

6.7 Timer indstillinger

Nedtaellingstimer

Brug denne funktion til at angive, hvor laenge
en kogezone skal veere teendt under en
enkelt tilberedning.

Indstil varmetrinnet for den valgte
kogesektion, og indstil derefter funktionen.

1. Tryk pa ®. 00 vises pa timerdisplayet.
2. Tryk pa T eller — for at indstille tiden
(00-99 minutter).

3. Tryk pa (\D for at starte timeren, eller vent
3 sekunder. Timeren begynder at teelle
ned.

For at @&ndre tiden: Veelg kogesektion med

O og tryk pa ~+ eller—.



Sadan deaktiveres funktionen: Veelg

kogesektionen med @ og tryk pa —.
Resttiden teeller tilbage til 00.

Timeren teeller ned, et signal lyder, og 00
blinker. Kogesektionen deaktiveres. Tryk pa
et vilkarligt symbol for at stoppe signalet og
blinkene.

Minutur

Du kan bruge denne funktion, nar
kogesektionen er teendt, men kogezonerne
kan ikke betjenes. Varmetrinnet viser 00.

1. Trykpa O.

2. Tryk pa + eller — for at indstille timeren.
Timeren teeller ned, et signal lyder, og 00
blinker. Tryk pa et vilkarligt symbol for at
stoppe signalet og blinkene.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa O
og . Resttiden teeller tilbage til 00.

6.8 Effektstyring

Hvis flere zoner er aktive, og den brugte
effekt overskrider strambegraensningen,
fordeler denne funktion den tilgeengelige
effekt mellem alle kogezoner. Kogesektionen
styrer varmeindstillingerne for at beskytte
sikringerne i huset.

» Hvis kogesektionen nar graensen for den
maksimalt tilgaengelige effekt (se
typeskiltet), reduceres effekten af
kogezonerne automatisk.

» Varmetrinnet for den valgte kogesektion
prioriteres altid. Den resterende effekt
fordeles mellem de andre kogesektioner i
den valgte raekkefglge.

» For kogesektioner, der har en reduceret
effekt, blinker kontrolpanelet og viser det
hgjest mulige varmetrin.

» Vent indtil displayet holder op med at
blinke, eller seenk varmetrinnet for den
valgte kogezone sidst. Kogezonerne
fortseetter med at kere med det
reducerede varmetrin. Skift om ngdvendigt
varmetrin for kogezonerne manuelt.

6.9 %7 SenseFry

Med denne funktion kan du indstille et
passende varmetrinsniveau til stegning af din
mad. Kogepladen holder temperaturen under
hele tilberedningen. Du kan veelge et af tre
SenseFry niveauer: lavt (2), medium (5), hgijt
(8). Nar varmetrinnet er indstillet, er det ikke
ngdvendigt at justere temperaturen manuelt.

/\ FORSIGTIG!

Brug kun koldt kogegre;j.
Efterlad ikke kogepladen uden opsyn,
mens funktionen er aktiv.

1. Anbring en pande uden olie/fedt pa en af
de kolde kogezoner i venstre side. Du
kan bruge en enkelt kogezone eller
forbinde begge zoner ved hjzelp af
Bridge.

Hvis du kun placerer én gryde pa én

kogezone, starter funktionen automatisk.

2. Tryk pa O for at teende kogepladen.

3. Trykpa 'ﬂf for at aktivere funktionen.
Kontrollampen over symbolet lyser.
Varmetrinnet er som standard indstillet til 2.
4. Veelg et stegeniveau ved at trykke

gentagne gange pa 3.
En blinkende kontrollampe over det valgte
niveau vises for hver kogezone, hvor du kan
bruge funktionen.
5. Tryk et vilkarligt sted pa skyderen for den
valgte kogezone.
Du kan justere SenseFry niveauet ved at
trykke pa et af de tilsvarende varmetrin
som vist i tabellen nedenfor.

SenseFry ef- Niveauer for
fektniveau varmetrin
Lavt 2

Medium 5

Hajt 8

Funktionen starter.

Nar funktionen starter, teendes
kontrollamperne over skyderen, og
animationen begynder.
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®

Hvis du ikke saetter en gryde pa nogen af
kogezonerne inden for fem sekunder,
slukkes funktionen automatisk.

6. Indstil en timer, hvis det er ngdvendigt.
Nar panden nar den gnskede temperatur,
lyder der et signal. Du kan nu komme olie og
mad pa panden.

Tryk pa 0 pa betjeningspanelet eller pa =¥ for

at stoppe funktionen.

Hvis du indstiller en Nedteellingstimer pa en
af kogezonerne, og den indstillede tid
udlgber, far den gnskede temperatur er naet,
deaktiveres funktionen automatisk.

Rad og tips:

* Du kan om ngdvendigt eendre
varmetrinnets standardniveau.

» Til stykker af madvarer med mere tykkelse
eller ra kartofler skal du bruge lag i de
forste 10 min. af stegningen.

» Tunge og/eller store pander kan tage
leengere tid at varme op.

» Brug pander med belzaegning ved lavt
varmetrin for at forhindre at beskadige
eller overopvarme kogegrejet.

» Brug ikke tyndt emaljeret kogegrej. Det
kan blive overophedet og beskadiget.

Korrekte gryder/pander til funktionen
SenseFry

Brug kun gryder/pander med flade bunde.
Séadan ser du om gryden/panden er den
rigtige:

1. Stil din gryde/pande pa hovedet

2. Anbring en lineal pa bunden af gryden/
panden.

3. Prgv at anbringe en 1- eller 2-krone (eller
en mgnt med samme tykkelse, ca. 1,7
mm) mellem linealen og bunden af
panden.

i
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a. Gryden/panden kan ikke bruges, hvis
du kan anbringe manten mellem
linealen og gryden/panden.

X

[

b. Gryden/panden kan bruges, hvis du
ikke kan anbringe mgnten mellem
linealen og gryden/panden.

v

[ \

6.10 SenseBoil®

Funktionen regulerer automatisk
vandtemperaturen sa det ikke koger over, nar
det nar kogepunktet.

@

Er der restvarme (E] / E] / C]) pa den
kogezone, du gnsker at bruge, lyder et
akustisk signal, og funktionen starter
ikke.

Funktionen fungerer ikke med non-stick
kogegre;j.

/\ FORSIGTIG!

Brug ikke funktionen med tomt kogegre;.
Efterlad ikke kogepladen uden opsyn,
mens funktionen er aktiv.

1. Anbring gryder fyldt med 1-5 | koldt vand
pa de tilgeengelige kogezoner, hvor du
gnsker at starte funktionen.

Hvis du kun placerer én gryde pa én

kogezone, starter funktionen automatisk.

2. Trykpa ® for at teende kogepladen.
3. Trykpa 1% for at aktivere funktionen.

En blinkende kontrollampe over P vises for
hver kogezone, hvor du kan bruge
funktionen.




4. Tryk et vilkarligt sted pa skyderen for den
valgte kogezone.

Funktionen starter.

Nar funktionen starter, teendes

kontrollamperne over skyderen, og

animationen begynder at kgre.

@

Hvis du ikke seetter en gryde pa nogen af
kogezonerne inden for fem sekunder,
slukkes funktionen automatisk.

Nar funktionen nar kogepunktet, udsender
kogepladen et akustisk signal, og
varmetrinnet skifter automatisk til et
standardsimreniveau.

Tryk pa 1% eller O for at deaktivere
funktionen, fgr kogepunktet er ndet.

Tryk pa skyderen, og indstil varmetrinnet
manuelt for at deaktivere funktionen, nar
kogepunktet er naet.

Hvis du aktiverer Pause eller fierner gryden,
deaktiveres funktionen.

Hvis du indstiller en Nedteellingstimer pa en
af kogezonerne, og den indstillede tid
udlgber, fgr kogepunktet er naet, deaktiveres
funktionen automatisk.

Rad og tips:

» Funktionen er bedst egnet til kogning af
vand og kogning af kartofler.

» Funktionen fungerer muligvis ikke korrekt
med kedler og espressokander til brug pa
komfur.

* Fyld mellem halvdelen og tre fierdele af
gryden med koldt vand, sa der er 4 cm til
kanten. Brug ikke mindre end 1 | eller
mere end 5 | vand. Sgrg for, at den
samlede vaegt af vandet (eller vandet og
kartoflerne) ligger mellem 1-5 kg.

» Du far det bedste resultat ved at koge hele
mellemstore kartofler med skreel. Sarg for,
at du ikke pakker kartoflerne for teet.

* Under opvarmningsfasen skal du undga at
rgre for energisk rundt i andre gryder og
samtidige tilberedningsprocesser (sasom
stegning eller kogning) pa andre
kogezoner.

* Undga at skabe eksterne vibrationer
(f.eks. ved at bruge en blender eller
placere en mobiltelefon ved siden af
kogepladen), nar funktionen karer.

« Afhaengigt af typen af madvarer og
kogegrej kan du justere varmetrinnet, nar
kogepunktet er naet.

» Tilseet salt, nar kogepunktet er naet.

* Brug et lag for at spare pa energien.

6.11 Menustruktur

Tabellen viser den grundlaeggende
menustruktur.

Brugerindstillinger

Sym-  Indstilling Mulige tilvalg
bol

b Lyd Teend / Sluk (--)
P Effektbegreensning 15-73

H Emhaette-tilstand 0-6

E Alarm-/fejlhistorik Listen over nylige

alarmer/fejl.

For at indtaste brugerindstillinger skal du
trykke pa ® og holde den nede i 3 sekunder.

Tryk derefter pa ﬁl, og hold den nede.
Indstillingerne vises pa timeren for
kogesektionerne til venstre.

Navigering i menuen: menuen bestar af
indstillingssymbolet og en veerdi. Symbolet
vises pa den bageste timer, og veerdien vises
pa den forreste timer. For at navigere mellem

indstillingerne skal du trykke O pa pa den
forreste timer. For at eendre

indstillingsveerdien skal du trykke pa + eller
— pa den forreste timer.

For at afslutte menuen: Tryk pa @.
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OffSound Control

Du kan aktivere / deaktivere lydene i Menu >
Brugerindstillinger.

®

Se "Menustruktur".

7. EKSTRAFUNKTIONER

7.1 Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogepladen, hvis:

+ alle kogezoner er slaet fra,

» du ikke indstiller et varmetrin eller en
blaeserhastighed efter aktivering af
kogepladen,

+ du spilder noget, eller laegger noget pa
betjeningspanelet i mere end 10 sekunder
(en gryde / pande, en klud osv.). Der
udsendes et signal, og kogepladen
slukkes. Fjern genstanden, eller renggr
betjeningspanelet.

+ produktet bliver for varm (f.eks. nar en
gryde koger tor). Lad kogezonen kgle af,
for du bruger kogepladen igen.

* du behgver ikke deaktivere en kogezone
eller &ndre varmetrinnet. Kogepladen
slukkes efter et stykke tid.

Forholdet mellem varmetrin og tiden efter,

at produktet slukkes:

Varmetrin Kogepladen deakti-
veres efter

1-2 6 timer

3-4 5 timer

5 4 timer

6-9 1,5 timer

Nar du bruger SenseFry, deaktiveres
kogepladen efter 1,5 timer.

Nar lydene er slaet fra, kan du stadig here
lyden, nar:

* du bergrer (D
e timeren nar til nul,
* du trykker pa et inaktivt symbol.

Nar funktionen er i drift, kan ©) og I bruges.
Alle andre symboler pa betjeningspanelet er
last.

Funktionen standser ikke timerfunktionen.
1. Aktiver funktionen ved at trykke pa Il

Varmetrinnet saenkes til 1.
2. Deaktiver funktionen ved at trykke pa

Det for.rige varmetrin vises.
7.3 Las

Betjeningspanelet kan lases, mens
kogepladen er i brug. Dette forhindrer en
utilsigtet aendring af varmetrinnet.

Indstil fgrst varmetrinnet.

Aktiver funktionen ved at trykke pa )

Deaktiver funktionen ved at trykke pa &
igen.

@

Nar du slukker for kogepladen,
deaktiveres funktionen.

7.4 Bornesikring

Denne funktion forhindrer utilsigtet betjening

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa .

Indstil ikke varmetrin. Tryk og hold ® nede i
3 sekunder, indtil indikatoren over symbolet

vises. Sluk for kogesektionen med @.

7.2 Pause

Denne funktion indstiller alle kogezoner i brug
til det laveste varmetrin.
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Nar du slukker for kogepladen, er
funktionen stadigveek aktiv. Indikatoren

over & er taendt.




Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa @.
Indstil ikke et varmetrin. Tryk og hold nede i

O3 sekunder, indtil indikatoren over
symbolet forsvinder. Sluk for kogesektionen

med .
Tilberedning med funktionen aktiveret:

Tryk pa @ og tryk derefter pa i @3
sekunder, indtil lampen over symbolet
forsvinder. Kogepladen kan betjenes. Nar du

teender for kogesektionen med @ aktiveres
funktionen igen.

7.5 Bridge

®

Funktionen virker, nar gryden daekker
midten af de to zoner. For yderligere
oplysninger om korrekt placering af
kogegrej henvises til "Brug af
kogezoner".

Funktionen virker ikke, mens SenseBoil®
erigang.

Funktionen forbinder to kogezoner i venstre
side, sa de fungerer som én samlet.

Veelg forst det anskede varmetrin for den ene
af kogezonerne i venstre side.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa al
Tryk pa en af betjeningssensorerne for at
indstille eller skifte varmetrin.

Sadan slas funktionen fra: Tryk pa al
Kogesektionerne fungerer uafhangigt.

7.6 Hob?Hood

Det er en avanceret automatisk funktion, som
forbinder kogepladen med en saerlig
emhaette. Bade kogepladen og emheetten har
en infrargd signalkommunikator. Bleeserens
hastighed defineres automatisk pa basis af
indstilling og temperatur pa det varmeste
kogegrej pa kogepladen. Du kan ogsa
betjene blaeseren manuelt fra kogepladen.

@

Pa de fleste emhaetter er
fiernbetjeningssystemet som standard
slaet til. Hvis den er deaktiveret, skal du
aktivere den, far du bruger funktionen. Fa
flere oplysninger i vejledningen til
emhaetten.

Automatisk betjening af funktionen
For at betjene funktionen skal den
automatiske tilstand indstilles til H1 — H6.
Kogepladen er oprindeligt indstillet til H5.
Emhaetten reagerer, nar du betjener
kogepladen. Kogepladen registrerer
automatisk kogegrejets temperatur og
justerer bleeserens hastighed.

Automatiske tilstande

Automa- Kog- Steg-
tisk be- ning1) ningz)
lysning
HO Fra Fra Fra
H1 Til Fra Fra
H2 3) Til Blaeserha-  Blaeserha-
stighed 1 stighed 1
H3 Til Fra Bleeserha-
stighed 1
H4 Til Bleeserha-  Blaeserha-
stighed 1 stighed 1
H5 Til Bleeserha-  Blaeserha-
stighed 1 stighed 2
H6 Til Bleeserha-  Blaeserha-
stighed 2 stighed 3

1) Kogepladen registrerer kogeprocessen og aktiverer
blaeserhastigheden i overensstemmelse med den auto-
matiske tilstand.

2) Kogepladen registrerer stegeprocessen og aktiverer
blaeserhastigheden i overensstemmelse med den
automatiske tilstand.

3) Denne tilstand aktiverer bleeseren og lyset og af-
haenger ikke af temperaturen.

AEndring af automatisk tilstand
1. Sluk for kogepladen.

2. Tryk pa O i 3 sekunder. Displayet
teendes og slukkes.

3. Tryk pa @ i 3 sekunder.
4. Tryk O pa et par gange, indtil H teendes.
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5. Tryk + pa timeren for at veelge en
automatisk tilstand.

®

For at betjene emhaetten direkte pa
emheettepanelet skal du deaktivere den
automatiske tilstand.

du trykker pa %’Z haeves bleeserhastigheden
med et trin. Nar du nar et intensivt niveau og
trykker pa A4 igen, indstiller du
bleeserhastigheden til 0, hvilket deaktiverer
emheettebleeseren. For at starte bleeseren

igen med bleeserhastighed 1, tryk pa X

®

Nar du afslutter tilberedningen og slukker
for kogepladen, kagrer emhaettens blaeser
stadig i et stykke tid. Efter dette tidsrum
deaktiverer systemet automatisk
blaeseren og forhindrer en utilsigtet
aktivering af bleeseren i de naeste 30

sekunder.

Manuel betjening af blaeserhastigheden
Du kan ogsa betjene funktionen manuelt. Det

geres ved at trykke pa 7? nar kogepladen er
teendt. Dette deaktiverer den automatiske
betjening af funktionen og giver dig mulighed
for at eendre bleeserhastigheden manuelt. Nar

8. RAD OG TIP

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Kogegrej

®

Da induktionskogezoner har et staerkt
elektromagnetisk felt, skabes der hurtigt
varme i kogegrejet.

Brug induktionskogezonerne med egnet
kogegrej.

+ For at forhindre overophedning og
forbedre zonernes ydeevne skal
kogegrejet vaere sa tykt og fladt som
muligt.

* Brug kun pander med flad bund til
SenseFry funktionen.

+ Sogrg for, at pandens bund er ren og ter,
inden den placeres pa kogepladens
overflade.

» Pas altid pa med ikke at skubbe eller
gnide kogegrejet mod glassets kanter og
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@

Sluk og teend igen for kogepladen for at
aktivere funktionens automatiske
betjening.

Aktivering af lyset

Du kan indstille kogepladen til automatisk at
teende lyset, nar du aktiverer kogepladen. Det
gores ved at indstille den automatiske tilstand
til H1 - H6.

@

Lyset pa emhzetten slukkes 2 minutter
efter, at kogepladen er slukket.

hjerner, da dette kan knaekke eller
beskadige glasoverfladen.
Kogegrejets materiale

» Korrekt: stgbejern, stal, emaljeret stal,
rustfrit stal, sandwichbund (med en korrekt
maerkning fra producenten).

« lkke korrekt: aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porcelaen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogeplader, hvis:

« vand hurtigt kommer i kog pa en zone, der
star pa det hgjeste varmetrin.

* en magnet tiltreekkes af bunden af
kogegrejet.

Kogegrejets mal

* Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til stgrrelsen af kogegrejets
bund. Se "Tekniske data" > "Specifikation
af kogezoner" for de korrekte mal pa
kogegrejet. Seet kogegrejet i midten af den
valgte kogezone.

- Effektiviteten af en kogezone er relateret
til kogegrejets diameter. For optimal
varmeoverfgrsel skal du bruge kogegrej



med en bunddiameter, der svarer til
kogezonens stgrrelse (dvs. den
maksimale kogegrejsdiameter i "Tekniske
data" > "Specifikation for kogezoner").

— Kogegrej med en diameter, der er
mindre end stgrrelsen pa en given
kogezone, modtager kun en del af den
effekt, der genereres af kogezonen,
hvilket resulterer i langsommere
opvarmning.

— Af hensyn til sikkerheden og de
optimale madlavningsresultater ma
der ikke bruges stgrre kogegrej end
angivet i “Specifikation af kogezoner”.
Undga at stille kogegrejet teet pa
betjeningspanelet under
tilberedningen. Det kan pavirke
betjeningspanelet eller aktivere
kogepladens funktioner ved et uheld.

®

Se under “Tekniske data”.

8.2 Lyde ved brug

®

Lydene er normale og betyder ikke, at
der er noget galt. Lyde fra kogegrejet kan
variere afheengigt af kogegrejets
materiale og effektniveauet.

Lyde relateret til kogegrej:

+ knitrende lyd: kogegrejet bestar af
forskellige materialer (en
sandwichstruktur).

» flgjtende lyd: du bruger en kogezone med
et hgijt effektniveau, og kogegrejet er lavet
af forskellige materialer (en
sandwichkonstruktion).

* brummen: du bruger et hgijt effektniveau.

Lyde relateret til kogeplader:

« kliklyde: der sker en elektrisk omskiftning.

* hvislen, summen: bleeseren kgrer.

« rytmisk lyd: Kogegrejet registreres.

8.3 Oko Timer (Eco-timer)

For at spare energi bar kogezonens
varmelegeme slukkes, fgr minuturet lyder.
Forskellen i betjeningstiden afhaenger af det
indstillede varmetrin og varigheden af
tilberedningen.

8.4 Forenklet
tilberedningsvejledning

Sammenhaengen mellem en zones
varmeindstilling og dens streamforbrug er ikke
linezer. Nar du gger varmetrinnet, er det ikke
proportionelt med forggelsen af kogezonens
stremforbrug. Det betyder, at en kogezone pa
middel varmetrin bruger under halvdelen af
dens effekt.

@

Data i tabellen er kun vejledende.

Varmeindstil-  Brug til at: Tid Rad
linger (min.)
1 Hold tilberedt mad varm. efter be- Leeg lag pa kogegrejet.
hov
1-2 Hollandaise sauce, smelt: smer, cho-  5-25 Rer rundt en gang imellem.
kolade, husblas.
2 Tilbered: luftige omeletter, spejlaeg. 10-40 Tilbered med lag.
2-3 Smakogning af ris- og meelkebaserede 25 - 50 Tilsaet mindst dobbelt sa meget veeske
retter, opvarmning af feerdigretter. som ris, rgr rundt i maelkebaserede
retter halvvejs i tilberedningen.
3-4 Lav stuvede gr@ntsager, fisk, kad. 20-45 Tilsaet et par spiseskefulde vand. Kon-

trollér vandmaengden under proces-
sen.
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Varmeindstil-  Brug til at: Tid Rad

linger (min.)

4-5 Damp kartofler og andre grentsager. 20-60 Daek bunden af gryden med 1-2 cm
vand. Kontrollér vandniveauet under
processen. Lad laget sidde pa gryden.

4-5 Tilbered starre maengder mad, sam- 60 - 150 Op til 3 | veeske plus ingredienser.

menkogte retter og supper.

6-7 Let stegning: schnitzler, cordon bleu efter be- Vend efter behov.

(kalvekad), koteletter, frikadeller, pal-  hov
ser, lever, opbagte saucer, ag, pande-
kager, aebleskiver.
7-8 Kraftig stegning, brasede kartofler, 5-15 Vend efter behov.

tournedos, steaks.

tes.

Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friturekogning af pommes fri-

P

Kog store maengder vand. PowerBoost er aktiveret.

8.5 Rad og tips til funktionen
SenseFry

Dataene i tabellen viser eksempler pa
fedevarer for hvert SenseFry niveau.
Meengde, tykkelse, kvalitet og temperatur
(f.eks. frossen) pa den fgdevare, der skal
steges pa panden, har indflydelse pa

niveauet for det indstillede SenseFry. Veelg et
varmetrin, som er baseret pa typen af mad,
dine tilberedningspraeferencer og det
kogegrej, du bruger.

@

Data i tabellen er kun vejledende.

Mad SenseFry niveau
AEg Omelet, spejleeg Lavt
Rareeg Medium
Fisk Fiskefilet, fiskepinde, fisk og skaldyr Medium
Kgd Hamburger, kadboller, kotelet, kyllingebryst, kalkunbryst, Medium
schnitzel, filet, baf (medium/gennemstegt), stegte palser
Steak (red), hakket ked Haijt
Grentsager Stegte kartofler (ra) Lavt
Stegte kartoffelbaffer, grantsager Medium

8.6 Rad og tips til Hob?Hood

Gor fglgende, nar du betjener kogesektionen
med funktionen:

» Beskyt emheaettepanelet mod direkte
sollys.

Undga at rette halogenlys mod
emheettepanelet.

Tildeek ikke kogepladens betjeningspanel.
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Afbryd ikke signalet mellem kogesektionen
og emhaetten (f.eks. med handen, et
handtag til kogegrejet eller en hgj gryde).
Se billedet.

Emhaetten, der er vist herunder, er kun til
illustrationsformal.



@

Andre fjernbetjente produkter kan blokere
signalet. Brug ikke sadanne produkter i
neerheden af kogesektionen, mens
Hob?Hood er teendt.

Emhaetter med Hob?Hood-funktion

For at finde det fulde sortiment af emhaetter,
der fungerer med denne funktion, henvises til
vores forbrugerwebsite. Electrolux emheetter,
der fungerer med denne funktion, skal have

symbolet X

9. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

/\ ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

skraberen som et ekstra vaerktg;j til
rengering af glasset efter
standardrenggringsproceduren.

9.1 Generelle oplysninger

Renggr kogepladen efter hver brug.

Brug altid kogegrej med en ren bund.
Der ma til bade daglig rengering af
glasoverfladen og rengering efter
installation og fiernelse af eventuel
resterende lim kun bruges et mildt
slibende renggringsmiddel og en fin
svamp, der ikke ridser. Afheengigt af, hvor
beskidt glasoverfladen er, skal den
renggres med sma cirkuleere bevaegelser
og moderat tryk. Ter glasoverfladen af
med en mikrofiberklud.

Brug ikke en klassisk gul og grgn
svamp, da aluminiumspartiklerne pa
det harde lag kan beskadige og
misfarve glasset.

/\ ADVARSEL!

Brug af andre renggringsredskaber
end de anbefalede vil ikke veere
effektivt og kan beskadige eller
misfarve glasoverfladen.

®

Brug altid en skraber, der anbefales til
kogeplader med glasoverflade. Brug kun

/\ ADVARSEL!

Brug ikke knive eller andre skarpe
metalredskaber til at rengare
glasoverfladen.

9.2 Rengering af kogesektionens
glasoverflade

Fjern straks: smeltet plastik, plastfolie,
salt, sukker og mad med sukker, da det
ellers kan beskadige kogesektionen. Vaer
forsigtig og undga forbraendinger. Brug en
speciel kogepladeskraber pa
glasoverfladen i en spids vinkel og bevaeg
bladet hen over overfladen.

Fjern nar kogesektionen er
tilstraekkeligt afkelet: kalkringe,
vandringe, fedtpletter, metallisk
misfarvning. Renggr kogesektionen med
en mildt slibende renggringscreme og en
fin svamp, der ikke ridser (se Generelle
oplysninger). Ter kogesektionen af med
en mikrofiberklud efter rengering.
Vedvarende maerker og pletter: Pafer
moderat tryk, og skrub overfladen med en
fin svamp, der ikke ridser (se Generelle
oplysninger), og en mildt slibende
renggringscreme, indtil pletterne ikke
leengere er synlige.
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10. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

10.1 Hvad ger jeg, hvis ...

Problem

Mulig arsag

Afhjaelpning

Kogepladen kan ikke taendes el-
ler betjenes.

Kogepladen er ikke tilsluttet en
stremforsyning, eller ogsa er den til-
sluttet forkert.

Kontrollér, om kogepladen er tilsluttet
korrekt til stremforsyningen.

Sikringen er sprunget.

Kontrollér, om sikringen er arsagen til
fejlen. Kontakt en kvalificeret elektri-
ker, hvis sikringen springer flere gange
i treek.

Du indstillede ikke varmetrinnet in-
denfor 60 sekunder.

Teend for kogepladen igen, og indstil
varmetrinnet pa under 60 sekunder.

Du har rert ved to eller flere sensor-
felter samtidigt.

Berar kun ét sensorfelt.

Pause er i brug.

Se "Pause".

Der er vand eller fedtsteenk pa betje-
ningspanelet.

Rengear betjeningspanelet.

Du kan hgre en konstant biplyd.

Den elektriske tilslutning er forkert.

Kobl kogepladen fra streamforsyningen.
Bed en autoriseret elektriker om at
kontrollere installationen.

Du kan ikke vaelge det maksima-
le varmetrin for en af kogezoner-
ne.

De andre zoner bruger den maksi-
malt tilgeengelige effekt.
Din kogeplade virker korrekt.

Reducer varmetrinnet for de andre ko-
gezoner, der er tilsluttet samme fase.
Se under “Effektstyring”.

Der lyder et akustisk signal, og
kogepladen slukkes.

Der lyder et akustisk signal, nar
kogepladen slukkes.

Du har lagt noget pa et eller flere
sensorfelter.

Fjern genstanden fra sensorfelterne.

Kogepladen slukkes.

Du har lagt noget pa sensorfeltet

Fjern genstanden fra sensorfeltet.

Kontrollampen for restvarme
teender ikke.

Kogezonen er ikke varm, fordi den
kun har veeret teendt i kort tid, eller
ogsa er sensoren beskadiget.

Kontakt et autoriseret servicecenter,
hvis zonen har veeret i drift tilstraekke-
ligt laenge til at veere varm.

Hob?Hood virker ikke.

Betjeningspanelet er daekket.

Fjern genstanden fra betjeningspane-
let.

Du bruger en meget hgj gryde, som
blokerer for signalet.

Brug en mindre gryde, skift kogezone,
eller betjen emhaetten manuelt.

Betjeningspanelet bliver meget
varmt at rgre ved.

Kogegrejet er for stort, eller du an-
bringer det for taet pa betjeningspa-
nelet.

Saet om muligt stort kogegrej pa de ba-
geste kogezoner.
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Problem

Mulig arsag

Afhjaelpning

Der afgives ingen lyd, nar der
trykkes pa tasterne.

Lydene er slaet fra.

Aktivering af lydene. Se “Daglig brug”.

Kontrollampen over symbolet @
lyser.

Barnesikring eller Las er i brug.

Se "Bornesikring" og "Las".

Betjeningspanelet blinker.

Der er ikke noget kogegrej pa zo-
nen, eller zonen er ikke helt daekket.

Stil kogegrej pa zonen, sa kogezonen
deekkes helt.

Der er brugt forkert kogegre;j.

Brug kogegrej, der er egnet til indukti-
onskogeplader. Se “Rad og tips”.

Diameteren pa kogegrejets bund er
for lille til zonen.

Brug kogegrej med korrekt starrelse.
Se under “Tekniske data”.

Opvarmning tager lang tid.

Kogegrejet er for lille og modtager
kun en del af den effekt, der genere-
res af kogezonen.

For optimal varmeoverfgrsel skal du
bruge kogegrej med en bunddiameter,
der svarer til kogezonens starrelse
(dvs. den maksimale kogegrejsdiame-
ter i "Tekniske data" > "Specifikation
for kogezoner").

og @ vises samtidigt.

For lidt effekt pa grund af uegnet ko-
gegrej eller tom gryde.

Brug den rigtige type kogegrej. Se ka-
pitlet “Rad og tips” og “Tekniske data”.
Du ma ikke aktivere en zone med en
tom gryde.

og vises samtidigt.

Gryden er tom eller indeholder noget
andet veeske end vand, f.eks. olie.

Undga at bruge funktionen med andre
vaesker end vand.

og vises samtidigt.

Der er for meget eller for lidt vand i
gryden.

Du koger noget andet end vand og
kartofler. Kogepunktet er eendret og
SenseBoil® virker ikke.

Kog kun vand og kartofler med Sense-
Boil®. Se "Rad og tips".

Du hgrer et bip og kontrollamper-

)
ne over 18°f blinker og Sense-
Boil® starter ikke.

Ingen af kogezonerne er klar til brug
med SenseBoil®. Der er restvarme

pa de kogezoner, du gnsker at veel-
ge, eller de er fortsat i brug.

Afslut dine tidligere madlavningsaktivi-
teter, og veelg en ledig kogezone uden
restvarme.

SenseBoil® / SenseFry virker ik-
ke.

Kogepladens effektniveau er for lavt.

Indstil effektniveauet til en hgjere veer-
di. Serg for, at den valgte effekt passer
til husinstallationens sikringer. Se "For
ibrugtagning" > " Effektbegraensning".

og et tal lyser.

Der er en fejl i kogepladen.

Sluk for kogepladen, og taend den igen

efter 30 sekunder. Hvis teendes
igen, skal kogepladen frakobles strgm-
forsyningen. Tilslut kogepladen igen
efter 30 sekunder. Tal med et autorise-
ret servicecenter, hvis problemet fort-
seetter.

10.2 Hvis du ikke kan lgse

problemet ...

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan Igse
problemet. Oplys specifikationerne pa

typeskiltet. Kontrollér, at du har betjent

kogesektionen korrekt. Hvis fejlen skyldes

forkert betjening, er et teknikerbesgg ikke
gratis, heller ikke i garantiperioden.
Oplysninger om garantiperiode og
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autoriserede servicecentre fremgar af
garantihaeftet.

11. TEKNISKE DATA
11.1 Typeskilt

Model EIS874531Z
Type 62 D4A 01 AA
Induktion 7.35 kW
Serienr. ..o
ELECTROLUX

11.2 Specifikation for kogezoner

PNC 949 599 341 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Fremstillet i: Tyskland

7.35 kW

cex

Kogezone Nominel effekt PowerBoost [W] PowerBoost Kogegrejets dia-
(maks. varmetrin) maksimal varig- meter [mm)]
[W] hed [min]

Forreste venstre 2300 3200 10 125-210

Bageste venstre 2300 3200 10 125-210

Forrest i midten 1400 2500 4 125-145

Bageste hgjre 2300 3600 10 205 - 240

Effekten af kogezonen kan variere i mindre
intervaller fra data i tabellen. Det afhaenger af
kogegrejets materiale og mal.

For optimal varmeoverfgrsel og
tilberedningsresultater skal du bruge kogegrej

12. ENERGIEFFEKTIV

med en bunddiameter, der svarer til
kogezonens stgrrelse (dvs. den maksimale
kogegrejdiameter i tabellen). Brug ikke
kogegrej, der er stgrre end kogezonens
diameter.

12.1 Produktoplysninger i henhold til EU Ecodesign Forordning

Identifikation af model EIS874531Z
Type kogesektion Indbygget kogesektion
Antal kogezoner 4
Opvarmningsteknologi Induktion
Diameter af runde kogezoner (D) Forrest i midten 14.5cm

Bageste hgjre 24.0 cm
Leengde (L) og bredde (B) af ikke-rund kogezone Forreste venstre Ié22213§ cm

.8cm
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Leengde (L) og bredde (B) af ikke-rund kogezone Bageste venstre L22.3cm

B 21.8cm
Energiforbrug per kogezone (EC electric cooking) Forreste venstre 184.4 Wh/kg
Bageste venstre 184.4 Whi/kg
Forrest i midten 181.7 Wh/kg
Bageste hgjre 187.4 Whi/kg
Kogesektionens energiforbrug (EC electric hob) 184.5 Wh/kg
IEC / EN 60350-2 — Elektroniske * Nar du opvarmer vand, bar du kun bruge
husholdningsapparater til madlavning — Del 2: den ngdvendige maengde.
Kogesektioner — Metoder til maling af » Kom altid 1&g pa kogegrejet, hvis det er
ydeevne. muligt.
« Seet kogegrejet direkte i midten af

Energimalingerne, som referer il
kogeomradet, identificeres ved
markeringerne for de respektive kogezoner.

kogezonen.
* Brug restvarmen til at holde maden varm
eller til at smelte mad.

12.2 Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du falger nedenstdende rad.

12.3 Produktinformation om stremforbrug og maksimal tid til at na den
relevante lave stremtilstand

Stremforbrug i slukket tilstand 0.3W
Maksimal tid, det tager for udstyret automatisk at na den relevante lave stremtil- 2 min
stand

13. MILUGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet tf,\'_) meerket med symbolet E sammen med
Anbring emballagematerialet i passende husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte | il din lokale genbrugsplads eller kontakt din
miljget og menneskelig sundhed samt at kommune.

genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er
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Welcome to Electrolux! Thank you for choosing our appliance.

Get usage advice, brochures, troubleshooting, service and repair information:
www.electrolux.com/support

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

» This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.
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Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

Smoke is an indication of overheating. Never use water to
extinguish the cooking fire. Switch off the appliance and
cover flames with e.g. a fire blanket or lid.

WARNING: The appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.
CAUTION: The cooking process has to be supervised (even
the automatic cooking functions). A short term cooking
process has to be supervised continuously.

WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.
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2.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot.

Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

Do not use water spray and steam to clean the appliance.
After use, switch off the hob element by its control and do
not rely on the pan detector.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock. In case
the appliance is connected to the mains directly using
junction box, remove the fuse to disconnect the appliance
from power supply. In either case contact the Authorised
Service Centre.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an authorized Service or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

SAFETY INSTRUCTIONS

Keep the minimum distance from other

2.1 Installation appliances and units.

« Always take care when moving the

/\ WARNING! appliance as it is heavy. Always use safety

Only a qualified person must install this

gloves and enclosed footwear.
Seal the cut surfaces of the cabinet with a

appliance. sealant to prevent moisture from causing
swelling.
/\ WARNING! «  Protect the bottom of the appliance from
Risk of injury or damage to the appliance. steam and moisture.
* Do not install the appliance next to a door

Remove all the packaging. or under a window. This prevents hot
Do not install or use a damaged cookware from falling from the appliance
appliance. when the door or the window is opened.
Follow the installation instructions supplied | « Each appliance has cooling fans on the
with the appliance. bottom.
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If the appliance is installed above a

drawer:

— Do not store any small pieces or
sheets of paper that could be pulled in,
as they can damage the cooling fans
or impair the cooling system.

— Keep a distance of minimum 2 cm
between the bottom of the appliance
and parts stored in the drawer.

Remove any separator panels installed in

the cabinet below the appliance.

2.2 Electrical Connection

/N WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Before carrying out any operation make
sure that the appliance is disconnected
from the power supply.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.

Use the correct electricity mains cable.
Do not let the electricity mains cable
tangle.

Make sure that a shock protection is
installed.

Use the strain relief clamp on the cable.
Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to a socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact our Authorised Service
Centre or an electrician to change a
damaged mains cable.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.

Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

« |f the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

« Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

» If the E3 code appears on the screen,
immediately disconnect the hob and check
if the electrical connection and the mains
voltage are correct.

2.3 Use

/\ WARNING!
Risk of injury, burns and electric shock.

« Do not change the specification of this
appliance.

* Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

* Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

« Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Set the cooking zone to “off” after each
use.

* Do not put cutlery or saucepan lids on the
cooking zones. They can become hot.

« Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

« If the surface of the appliance is cracked,
disconnect immediately the appliance from
the power supply. This to prevent an
electrical shock.

« Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in operation.

*  When you place food into hot oil, it may
splash.
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» Do not use aluminum foil or other
materials between the cooking surface
and the cookware, unless otherwise
specified by the manufacturer of this
appliance.

» Use only accessories recommended for
this appliance by the manufacturer.

/N\ WARNING!
Risk of fire and explosion.

» Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

* The vapours that very hot oil releases can
cause spontaneous combustion.

» Used oil, that can contain food remnants,
can cause fire at a lower temperature than
oil used for the first time.

* Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

» Do not keep hot cookware on the control
panel.

» Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

* Do not let cookware boil dry.

» Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

» Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

+ Cookware made of cast iron or with a
damaged bottom can cause scratches on
the glass / glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move them
on the cooking surface.

3. INSTALLATION

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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2.4 Care and cleaning

« Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.

» Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects, unless
otherwise specified.

2.5 Service

* To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

* Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

2.6 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

« Contact your local authority for information
on how to dispose of the appliance.

» Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate. The
rating plate is on the bottom of the hob.

Serial number ........ccccooveeeeeennn..



3.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you assemble
the hob into correct built-in units and work
surfaces that align to the standards.

3.3 Connection cable

» The hob is supplied with a connection
cable.

* To replace the damaged mains cable, use
the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90 °C or
higher. A single wire must have a minimal
cross section in accordance with the table

below. Speak to your local Service Centre.

The connection cable may only be
replaced by a qualified electrician.

/N\ WARNING!

All electrical connections must be made
by a qualified electrician.

/\ CAUTION!

Connections via contact plugs are
forbidden.

/\ CAUTION!

Do not drill or solder the wire ends. It is
forbidden.

/\ CAUTION!

Do not connect the cable without cable
end sleeve.

One-phase connection

1. Remove the cable end sleeve from black,
brown and blue wires.

2. Remove a part of the insulation of the
brown, black and blue cable ends.

3. Connect the ends of black and brown
cables.

4. Apply a new wire end sleeve on the
shared wire's end (special tool required).

5. Connect the ends of two blue cables.

6. Apply a new wire end sleeve on the
shared wire's end (special tool required).

Two-phase connection

1. Remove the cable end sleeve from blue
wires.

2. Remove a part of the insulation of the
blue cable ends.

3. Connect the ends of two blue cables.

4. Apply a new end wire sleeve on the
shared wire's end (special tool required).

QD 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~
_— - -
N N N
A — — R e N m—
DY E— L2

@ 220-240 v~

Two-phase connection: 400 V2N~

One-phase connection: 220
-240 V~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? or 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? or 3x4 mm?

@ Green - yellow @ Green - yellow @ Green - yellow
N Blue and blue N Blue and blue N Blue and blue
L1 Black L1 Black L Black and brown
L2 Brown L2 Brown
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3.4 Attaching the seal - Integrated
installation

1. Clean the rabbets in the worktop.

2. Cut the supplied 3x10 mm seal stripe into
four stripes. The stripes must have the
same length as the rabbets.

3. Cut the ends of the stripes at an angle of
45°. They should fit in the corners of the
rabbets accurately.

4. Attach the stripes to the rabbets. Do not
stretch the stripes. Do not bond the ends
of the stripes one over the other.

After you assemble the hob, seal the

remaining gap between the glass ceramic

and the worktop with silicone. Make sure the
silicone does not get under the glass ceramic.

3.5 Attaching the seal - On-top
installation

1. Clean the worktop around the cut out
area.

2. Attach the supplied 2x6 mm seal stripe to
the lower edge of the hob, along the outer
edge of the glass ceramic. Do not stretch
it. Make sure that the ends of the seal
stripe are located in the middle of one
side of the hob.

3. Add some millimetres to the length when
you cut the seal stripe.

4. Join the two ends of the seal stripe
together.

3.6 Assembly

If you install the hob under a hood, please
see the installation instructions of the hood
for the minimum distance between the
appliances.
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If the appliance is installed above a drawer,
the hob ventilation can warm up the items
stored in the drawer during the cooking
process.

ON-TOP INSTALLATION
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INTEGRATED INSTALLATION
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4. PRODUCT DESCRIPTION
4.1 Cooking surface layout

—1
A

[T 2

Find the video tutorial "How to install your
Electrolux Induction Hob - Worktop
installation" by typing out the full name
indicated in the graphic below.

° Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Find the video tutorial "How to install your
Electrolux induction hob flush installation" by
typing out the full name indicated in the
graphic below.

v 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

Induction cooking zone
Control panel

@

For detailed information on the sizes of
the cooking zones refer to "Technical
data".
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4.2 Control panel layout
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Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds tell which

functions operate.

The antiscratch glass surface has a unique finishing texture which may change the way
symbols and elements of the user interface appear in various lighting conditions.

Sensor Function Description
field
(D On / Off To activate and deactivate the appliance.
|| Pause To activate and deactivate the function.
QD Timer To set the function.
_|_ — - To increase or decrease the time.
- Timer display To show the time in minutes.
JULFS enseFry enseFry. To fry with automatically controlled heat lev-
ﬂ “‘l S F S Fry. To fry with automaticall trolled heat |
els, dedicated to various types of food.
o2 SenseBoil® SenseBoil®. To automatically adjust the temperature of
1ef water so that it does not boil over once it reaches the
boiling point.
E’ =] Bridge To activate and deactivate the function.
E Hob?Hood To activate and deactivate the manual mode of the
note function.
- Control bar To set a heat setting.
P PowerBoost To activate the function.

Lock / Child Safety Device

@

S}

To lock / unlock the control panel.

4.3 Display indicators
Indicator Description
+ digit There is a malfunction.
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Indicator Description

3,0

ual heat.

OptiHeat Control (3 step Residual heat indicator): continue cooking / keep warm / resid-

5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

Refer to “Technical data” chapter.

5.1 Power limitation

Power limitation defines how much power is
used by the hob in total, within the limits of
the house installation fuses.

The hob is set to its highest possible power
level by default.

To decrease or increase the power level:

1. Enter the menu: press and hold O for 3
seconds. Then, press and hold &,

2. Press @ on the front timer until P
appears.

3. Press—/ + on the front timer to set the
power level.

4. Press (D to exit.
Power levels

6. DAILY USE

/\ CAUTION!

Make sure that the selected power fits
the house installation fuses.

/\ CAUTION!

If the power level is lower than or equal
to 2000 W you cannot activate

SenseBoil® or SenseFry.

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Activating and deactivating

Press and hold @ to activate or deactivate
the hob.

6.2 Pot detection

This feature indicates the presence of
cookware on the hob and deactivates the
cooking zones if no cookware is detected
during a cooking session.

e P73—7350W
« P15—1500 W
P20 —2000 W
* P25 —2500W
« P30—3000W
« P35—3500W
« P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 —5000W
« P60 — 6000 W

If you put cookware on a cooking zone before
you select a heat setting, the indicator above
0 on the control bar appears.

If you remove cookware from an activated
cooking zone and set it aside temporarily, the
indicators above the corresponding control
bar will start blinking. If you do not place the
cookware back on the activated cooking zone
within 120 seconds, the cooking zone will
automatically deactivate.

To resume cooking, make sure to put the
cookware back on the cooking zones within
the indicated timeout.
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6.3 Using the cooking zones

Place the cookware in the centre of the
selected zone. Induction cooking zones adapt
to the dimension of the bottom of the
cookware automatically.

®

For optimal heat transfer use cookware
with bottom diameter similar to the size of
the cooking zone (i.e. the maximum
cookware diameter value in "Technical
data" > "Cooking zones specification").
Make sure that the cookware is suitable
for induction hobs. For more information
on cookware types refer to "Hints and
tips".

®

The antiscratch glass surface has an
unique finishing texture that maximizes
scratch resistance. The friction between
the cookware and the glass surface may
produce noises.

You can cook with large cookware placed on
two cooking zones at the same time using
Bridge function. The cookware must cover
the centres of both zones but not go beyond
the area marking. If the cookware is located
between the two centres, Bridge function will
not be activated.
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6.4 Heat setting

"5 67 8 9 P

1. Press the desired heat setting on the
control bar.

The indicators above the control bar appear

up to the selected heat setting level.

2. To deactivate a cooking zone, press 0.

6.5 PowerBoost

This function makes more power available to
the induction cooking zones. The function can
be activated for the induction cooking zone
only for a limited period of time. After this time
the induction cooking zone automatically sets
back to the highest heat setting.

@

Refer to “Technical data” chapter.

To activate the function for a cooking
zone: touch P .

To deactivate the function: change the heat
setting.

6.6 OptiHeat Control (3 step
Residual heat indicator)

/\ WARNING!

& / B / L) As long as the indicator is
visible, there is a risk of burns from
residual heat.

The induction cooking zones produce the
heat necessary for the cooking process
directly in the bottom of the cookware. The
glass ceramic is heated by the heat of the
cookware.

The indicators appear when a cooking zone
is hot. They show the level of the residual
heat for the cooking zones you are currently
using:

G- continue cooking,

(=)- keep warm,



(L] - residual heat.
The indicator may also appear:

+ for the neighbouring cooking zones even if

you are not using them,

» when hot cookware is placed on cold
cooking zone,

» when the hob is deactivated but the
cooking zone is still hot.

The indicator disappears when the cooking
zone has cooled down.

6.7 Timer options

Count Down Timer

Use this function to specify how long a
cooking zone should operate during a single
cooking session.

Set the heat setting for the selected cooking
zone and then set the function.

1. Press ) 00 appears on the timer
display.

2. Press + or — to set the time (00-99
minutes).

3. Press @ to start the timer or wait 3

seconds. The timer begins to count down.
To change the time: select the cooking zone

with (\D and press + or—.
To deactivate the function: select the

cooking zone with O and press —. The
remaining time counts back to 00.

The timer finishes counting down, a signal
sounds and 00 blinks. The cooking zone
deactivates. Press any symbol to stop the
signal and blinking.

Minute Minder

You can use this function when the hob is
activated but the cooking zones do not
operate. The heat setting shows 00.

1. Press @

2. Press + or — to set the time.

The timer finishes counting down, a signal
sounds and 00 blinks. Press any symbol to
stop the signal and blinking.

To deactivate the function: press O and
—. The remaining time counts back to 00.

6.8 Power management

If multiple zones are active and the
consumed power exceeds the limitation of the
power supply, this function divides the
available power between all cooking zones.
The hob controls heat settings to protect the
fuses of the house installation.

= If the hob reaches the limit of maximum
available power (refer to the rating plate),
the power of the cooking zones will be
automatically reduced.

* The heat setting of the cooking zone
selected first is always prioritised. The
remaining power will be divided between
the other cooking zones according to the
order of selection.

« For cooking zones that have a reduced
power, the control bar blinks and shows
the maximum possible heat settings.

« Wait until the display stops flashing or
reduce the heat setting of the cooking
zone selected last. The cooking zones will
continue operating with the reduced heat
setting. Change the heat settings of the
cooking zones manually, if necessary.

6.9 "1 SenseFry

This function lets you set an appropriate heat
setting level to fry your food. The hob
maintains the temperature throughout
cooking. You can choose one of three
SenseFry levels: low (2), medium (5), high
(8). Once the heat setting level is set, no
manual temperature adjustment is necessary.

/\ CAUTION!

Use only cold cookware.
Do not leave the hob unattended while
the function is operating.

1. Place a pan without oil / fat on one of the
cold cooking zones on the left side. You
can use a single cooking zone or connect
both zones using Bridge.

If you place one pot on only one cooking

zone the function starts automatically.

2. Touch (D to activate the hob.
3. Touch ﬁf to activate the function.
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The indicator above the symbol comes on.
The heat setting is set to 2 by default

4. Select a frying level by pressing =
repeatedly.
A blinking indicator above the selected level
appears for each cooking zone on which you
can presently use the function.
Touch anywhere on the slider of the
chosen cooking zone.
You can adjust the SenseFry level by
pressing one of the corresponding heat
setting levels as seen in the table below.

SenseFry pow- Heat setting

er level levels
Low 2
Medium 5
High 8

The function starts.

Once the function starts the indicators above
the slider appear and the animation starts
running.

®

If you do not place a pot on any of the
cooking zones within 5 seconds, the
function deactivates automatically.

6. Set a timer function, if needed.

Once the pan reaches the intended
temperature an acoustic signal sounds. You
can put oil and food inside the pan now.

To stop the function press 0 on the control
bar or press =,

If you set a Count Down Timer on one of the
cooking zones and the set time runs out
before the intended temperature is reached
the function deactivates automatically.

Hints and tips:

* You can change the default heat level, if
needed.

» For thick pieces of food or raw potatoes
use a lid during the first 10 min of frying.

* Heavy and / or large pans may take longer
to heat up.

» Use laminated pans with low heat level to
prevent overheating and damage of the
cookware.
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* Do not use thin enamelled cookware. It
can be overheated and damaged.

Correct pans for SenseFry function

Use only pans with flat bottoms. To check if
the pan is correct:

1. Put your pan upside down.

2. Put a ruler on the bottom of the pan.

3. Tryto putacoinof 1, 2, or5 Euro Cent
(or any coin with similar thickness,
approx. 1.7 mm) between the ruler and
the bottom of the pan.

7

a. The pan is incorrect if you can put the
coin between the ruler and the pan.

X

[

b. The pan is correct if you cannot put
the coin between the ruler and the

pan.

[ \

6.10 SenseBoil®

The function automatically adjusts the
temperature of water so that it does not boil
over once it reaches the boiling point.




®

If there is any residual heat ([3 / (=] / Q)
on the cooking zone you want to use, an
acoustic signal sounds and the function
does not start.

The function does not work with non-stick
cookware.

/\ CAUTION!

Do not use the function with empty
cookware.

Do not leave the hob unattended while
the function is operating.

1. Place pots filled with 1 - 5 | of cold water
on the available cooking zones for which
you want to start the function.

If you place one pot on only one cooking

zone the function starts automatically.

2. Touch @ to activate the hob.

3. Touch 1°F to activate the function.

A blinking indicator above P appears for

each cooking zone on which you can

presently use the function.

4. Touch anywhere on the slider of the
chosen cooking zone.

The function starts.

Once the function starts the indicators above

the slider appear and the animation starts

running.

®

If you do not place a pot on any of the
cooking zones within 5 seconds, the
function deactivates automatically.

When the function reaches the boiling point
the hob emits an acoustic signal and the heat
setting automatically changes to a default
simmering level.

To deactivate the function before the boiling
point has been reached, touch ‘|§|' or 0.

To deactivate the function after the boiling
point has been reached, touch the slider and
adjust the heat setting manually.

If you activate Pause or remove the pot the
function deactivates.

If you set a Count Down Timer on one of the
cooking zones and the set time runs out
before the boiling point is reached the
function deactivates automatically.

Hints and tips:

* The function is best suited for boiling
water and cooking potatoes.

» The function may not work properly for
kettles and stovetop espresso pots.

» Fill between half to three quarters of the
pot with cold tap water leaving 4 cm from
the rim of the pot empty. Do not use less
than 1 | or more than 5 | of water. Make
sure the total weight of the water (or the
water and potatoes) ranges between 1-5
kg.

» To achieve the best results cook only
whole, unpeeled, medium-sized potatoes.
Make sure you do not pack potatoes too
tightly.

* During the heat up phase avoid energetic
stirring of other pots and parallel cooking
processes (such as frying or boiling) on
other cooking zones.

» Avoid producing external vibrations (e.g.
from using a blender or placing a mobile
phone next to the hob) when the function
is running.

» Depending on the type of food and
cookware you can adjust the heat setting
after the boiling point has been reached.

* Add salt once the boiling point has been
reached.

* Use alid to save energy.

6.11 Menu structure
The table shows the basic menu structure.
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User settings

Sym-  Setting Possible options
bol

b Sound On / Off (--)

P Power limitation 15-73

H Hood mode 0-6

E Alarm / error histo-  The list of recent

ry alarms / errors.

To enter user settings: press and hold ®

for 3 seconds. Then, press and hold IE]. The
settings appear on the timer of the left
cooking zones.

Navigating the menu: the menu consists of
the setting symbol and a value. The symbol
appears on the rear timer and the value
appears on the front timer. To navigate

7. ADDITIONAL FUNCTIONS

7.1 Automatic Switch Off

The function deactivates the hob
automatically if:

+ all of the cooking zones are deactivated,

» you do not set any heat setting or fan
speed setting after the activation of the
hob,

» you spill something or put something on
the control panel for more than 10
seconds (a pan, a cloth, etc.). A signal
sounds and the hob deactivates. Remove
the object or clean the control panel.

» the appliance gets too hot (e.g. when a
saucepan boils dry). Let the cooking zone
cool down before you use the hob again.

» you do not deactivate a cooking zone or
change the heat setting. After some time,
the hob deactivates.

The relation between the heat setting and

the time after which the appliance

deactivates:

Heat setting The hob deactivates

after
1-2 6 hours
3-4 5 hours
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between the settings press O on the front
timer. To change the setting value press +
or — on the front timer.

To exit the menu: press @.

OffSound Control

You can activate / deactivate the sounds in
the Menu > User settings.

@

Refer to "Menu structure".

When the sounds are off you can still hear
the sound when:

* you touch @
* the timer comes down,
e you press an inactive symbol.

Heat setting The hob deactivates

after
5 4 hours
6-9 1.5 hours

When you use SenseFry the hob
deactivates after 1.5 hours.

7.2 Pause

This function sets all operating cooking zones
to the lowest heat setting.

When the function operates, @and || can
be used. All other symbols on the control
panels are locked.

The function does not stop the timer
functions.

1. To activate the function: press Il
The heat setting is lowered to 1.

2. To deactivate the function: press || .
The previous heat setting appears.



7.3 Lock

You can lock the control panel while the hob
operates. It prevents an accidental change of
the heat setting.

Set the heat setting first.

To activate the function: press G,
To deactivate the function: press ) again.

®

The function deactivates as you
deactivate the hob.

7.4 Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.
To activate the function: press ®. Do not

set any heat setting. Press and hold ® for 3
seconds, until the indicator above the symbol

appears. Deactivate the hob with @

®

The function stays active when you
deactivate the hob. The indicator above

] is on.

To deactivate the function: press ®. po

not set any heat setting. Press and hold &
for 3 seconds, until the indicator above the
symbol disappears. Deactivate the hob with

Cooking with the function activated: press

@, then press ] for 3 seconds, until the
indicator above the symbol disappears. You
can operate the hob. When you deactivate

the hob with O the function operates again.

7.5 Bridge

@

The function operates when the pot
covers the centres of the two zones. For
more information on the correct
placement of cookware refer to "Using
the cooking zones".

The function does not work while
SenseBoil® operates.

This function connects two left side cooking
zones and they operate as one.

First set the heat setting for one of the left
side cooking zones.

To activate the function: touch =]. To set or
change the heat setting touch one of the
control sensors.

To deactivate the function: touch ). The
cooking zones operate independently.

7.6 Hob?Hood

It is an advanced automatic function which
connects the hob to a special hood. Both the
hob and the hood have an infrared signal
communicator. Speed of the fan is defined
automatically on basis of mode setting and
temperature of the hottest cookware on the
hob. You can also operate the fan from the
hob manually.

@

For most of the hoods the remote system
is originally activated. In case it is
deactivated, activate it before you use
the function. For more information refer
to hood user manual.

Operating the function automatically

To operate the function automatically set the
automatic mode to H1 — H6. The hob is
originally set to H5. The hood reacts
whenever you operate the hob. The hob
recognizes temperature of the cookware
automatically and adjusts the speed of the
fan.
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Automatic modes

Automat- pgailing1) ina2)
e oilin Fryin
ic light 4 tyind
HO Off Off Off
H1 On Off Off
H2 3) On Fan speed Fan speed
1 1
H3 On Off Fan speed
1
H4 On Fan speed Fan speed
1 1
H5 On Fan speed Fan speed
1 2
H6 On Fan speed Fan speed
2

1) The hob detects the boiling process and activates
fan speed in accordance with automatic mode.

2) The hob detects the frying process and activates fan
speed in accordance with automatic mode.

3) This mode activates the fan and the light and does
not rely on the temperature.

Changing the automatic mode
Deactivate the hob.

2. Press O for 3 seconds. The display
comes on and goes off.

3. Press @ for 3 seconds.
Press @ a few times until H comes on.

5. Press + of the timer to select an
automatic mode.

®

To operate the hood directly on the hood
panel deactivate the automatic mode of
the function.

8. HINTS AND TIPS

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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@

When you finish cooking and deactivate
the hob, the hood fan may still operate
for a certain period of time. After that time
the system deactivates the fan
automatically and prevents you from
accidental activation of the fan for the
next 30 seconds.

Operating the fan speed manually
You can also operate the function manually.

To do that press . when the hob is active.
This deactivates automatic operation of the
function and allows you to change the fan

speed manually. When you press N4 you
raise the fan speed by one. When you reach

an intensive level and press h 8 again you will
set fan speed to 0 which deactivates the hood
fan. To start the fan again with fan speed 1

press X

@

To activate automatic operation of the
function, deactivate the hob and activate
it again.

Activating the light

You can set the hob to activate the light
automatically whenever you activate the hob.
To do so set the automatic mode to H1 — H6.

@

The light on the hood deactivates 2
minutes after deactivating the hob.

8.1 Cookware

@

For induction cooking zones a strong
electro-magnetic field creates the heat in
the cookware very quickly.




Use the induction cooking zones with suitable
cookware.

To prevent overheating and improve the
performance of the zones, the cookware
must be as thick and flat as possible.

For SenseFry function only use pans with
flat bottom.

Ensure cookware bases are clean and dry
before placing on the hob surface.

Always be careful no to slide or rub the
cookware on the edges and corners of the
glass as it may chip or damage the glass
surface.

Cookware material

correct: cast iron, steel, enamelled steel,
stainless steel, multi-layer bottom (with a
correct marking from a manufacturer).
not correct: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

Cookware is suitable for an induction hob

if:

water boils very quickly on a zone set to
the highest heat setting.

a magnet pulls on to the bottom of the
cookware.

Cookware dimensions

Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the cookware
automatically. Refer to "Technical data" >
"Cooking zones specification" for correct
cookware dimensions. Place the cookware
in the centre of the selected cooking zone.
The efficiency of a cooking zone is related
to the diameter of the cookware. For
optimal heat transfer use cookware with
bottom diameter similar to the size of the
cooking zone (i.e. the maximum cookware
diameter value in "Technical data" >
"Cooking zones specification").

— Cookware with a diameter smaller
than the size of a given cooking zone
receives only part of the power
generated by the cooking zone which
results in slower heating.

— For both safety reasons and optimal
cooking results, do not use cookware
larger than indicated in "Cooking
zones specification”. Avoid keeping
cookware close to the control panel

during the cooking session. This might
impact the functioning of the control
panel or accidentally activate hob
functions.

@

Refer to "Technical data".

8.2 Noises during operation

@

The noises are normal and do not
indicate any malfunction. Cookware
noises may vary depending on the
cookware material and the power level.

Cookware-related noises:

« cracking noise: cookware is made of
different materials (a sandwich
construction).

< whistling sound: you use a cooking zone
with a high power level and the cookware
is made of different materials (a sandwich
construction).

* humming: you use a high power level.

Hob-related noises:

« clicking: electric switching occurs.

* hissing, buzzing: the fan operates.

» rhythmic sound: cookware is detected.

8.3 Oko Timer (Eco Timer)

To save energy, the heater of the cooking
zone deactivates before the count down timer
sounds. The difference in the operation time
depends on the heat setting level and the
length of the cooking operation.

8.4 Simplified cooking guide

The correlation between the heat setting of a
zone and its consumption of power is not
linear. When you increase the heat setting, it
is not proportional to the increase of the
consumption of power. It means that a
cooking zone with the medium heat setting
uses less than a half of its power.

@

The data in the table is for guidance only.

ENGLISH 71



Heat setting Use to: Time Hints

(min)

1 Keep cooked food warm. as neces- Put a lid on the cookware.

sary

1-2 Hollandaise sauce; melt: butter, choco- 5 - 25 Mix from time to time.

late, gelatine.

2 Solidify: fluffy omelettes, baked eggs. 10-40 Cook with a lid on.

2-3 Simmer rice and milk-based dishes, 25-50 Add at least twice as much liquid as

heat up ready-cooked meals. rice, mix milk dishes halfway through
the procedure.

3-4 Stew vegetables, fish, meat. 20-45 Add a few tablespoons of water.
Check the water amount during the
process.

4-5 Steam potatoes and other vegetables. 20 - 60 Cover the bottom of the pot with 1-2
cm of water. Check the water level
during the process. Keep the lid on the
pot.

4-5 Cook larger quantities of food, stews 60 - 150 Up to 3 | of liquid plus ingredients.

and soups.

6-7 Gentle fry: escalope, veal cordon bleu, as neces- Turn over when needed.

cutlets, rissoles, sausages, liver, roux, sary
eggs, pancakes, doughnuts.

7-8 Heavy fry, hash browns, loin steaks, 5-15 Turn over when needed.

steaks.

9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.

P Boil large quantities of water. PowerBoost is activated.

8.5 Hints and Tips for SenseFry setting level based on the food type, your
function cooking preferences, and the cookware you

use.

The data in the table shows examples of food
for each SenseFry level. The amount, @
thickness, quality, and temperature (e.g.

frozen) of the food to be pan fried influence

The data in the table is for guidance only.

the set SenseFry level. Choose the heat

Food SenseFry level
Eggs Omelette, fried eggs Low
Scrambled eggs Medium
Fish Fish fillet, fish fingers, seafood Medium
Meat Hamburger, meatballs, cutlet, chicken breast, turkey Medium
breast, escalope, fillet, steak (medium / well done), fried
sausages
Steak (rare), minced meat High
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Food

SenseFry level

Vegetables Fried potatoes (raw)

Low

Fried potato patties, vegetables

Medium

8.6 Hints and tips for Hob*Hood
When you operate the hob with the function:

» Protect the hood panel from direct
sunlight.

* Do not spot halogen light on the hood
panel.

* Do not cover the hob control panel.

» Do not interrupt the signal between the
hob and the hood (e.g. with the hand, a
cookware handle or a tall pot). See the
picture.

The hood pictured below is for illustration

purpose only.

9. CARE AND CLEANING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

9.1 General information

» Clean the hob after each use.

» Always use cookware with a clean base.

» For both daily cleaning of the glass
surface and the post-installation cleaning
and removal of any residual glue, use only
a mildly abrasive cleaning milk and an
anti-scratch, delicate sponge. Depending

@

Other remotely controlled appliances

may block the signal. Do not use any

such appliances near to the hob while
Hob?Hood is on.

Cooker hoods with the Hob?Hood function
To find the full range of cooker hoods which
work with this function refer to our consumer
website. The Electrolux cooker hoods that
work with this function must have the symbol

AUTO .

on the degree of soiling, clean the glass
surface with small circular movements and
moderate pressure. Wipe the glass
surface dry with a microfibre cloth.

/\ WARNING!

Do not use the classic yellow and
green sponge as the aluminium
particles on its hard layer may

damage and discolour the glass.
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®

Using cleaning tools different than the
recommended ones will not be
effective and may damage or
discolour the glass surface.

Always use a scraper recommended for
hobs with a glass surface. Use the scraper
only as an additional tool for cleaning the
glass after the standard cleaning
procedure.

/\ WARNING!

Do not use knives or any other sharp,
metal tools to clean the glass surface.

t

9.2 Cleaning the glass surface of

he hob

Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, salt, sugar and food with sugar,

10. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!

Refer to Safety chapters.

10.1 What to do if...

otherwise, the dirt can cause damage to
the hob. Take care to avoid burns. Use a
special hob scraper on the glass surface
at an acute angle and move the blade on
the surface.

Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration. Clean
the hob with a mildly abrasive cleaning
milk and an anti-scratch, delicate sponge
(see General information). After cleaning,
wipe the hob dry with a microfibre cloth.
Persistent marks and stains: apply
moderate pressure and scrub the surface
with an anti-scratch, delicate sponge (see
General information) and a mildly abrasive
cleaning milk until the stains are no longer
visible.

Problem

Possible cause

Remedy

You cannot activate or operate
the hob.

rectly.

The hob is not connected to an elec-
trical supply or it is connected incor-

Check if the hob is correctly connected
to the electrical supply.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is the cause of
the malfunction. If the fuse is blown
again and again, contact a qualified
electrician.

You did not set the heat setting for

60 seconds.

Activate the hob again and set the
heat setting in less than 60 seconds.

You touched 2 or more sensor fields

at the same time.

Touch only one sensor field.

Pause operates.

Refer to "Pause".

There is water or fat stains on the

control panel.

Clean the control panel.

You can hear a constant beep

noise. rect.

The electrical connection is incor-

Disconnect the hob from the electrical
supply. Ask a qualified electrician to
check the installation.
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Problem

Possible cause

Remedy

You cannot select the maximum
heat setting for one of the cook-
ing zones.

The other zones consume the maxi-
mum available power.
Your hob works properly.

Reduce the heat setting of the other
cooking zones connected to the same
phase. Refer to "Power management".

An acoustic signal sounds and
the hob deactivates.

An acoustic signal sounds when
the hob is deactivated.

You put something on one or more
sensor fields.

Remove the object from the sensor
fields.

The hob deactivates.

You put something on the sensor
field (D

Remove the object from the sensor
field.

Residual heat indicator does not
come on.

The zone is not hot because it oper-
ated only for a short time or the sen-
sor is damaged.

If the zone operated sufficiently long to
be hot, speak to an Authorised Service
Centre.

Hob?Hood does not work.

You covered the control panel.

Remove the object from the control
panel.

You use a very tall pot which blocks
the signal.

Use a smaller pot, change the cooking
zone or operate the hood manually.

The control panel becomes hot to
the touch.

The cookware is too large or you put
it too close to the control panel.

Put large cookware on the rear zones,
if possible.

There is no sound when you
touch the panel sensor fields.

The sounds are deactivated.

Activate the sounds. Refer to "Daily

use’.

The indicator above the symbol

lﬁ] comes on.

Child Safety Device or Lock oper-
ates.

Refer to "Child Safety Device" and
"Lock".

The control bar blinks.

There is no cookware on the zone or
the zone is not fully covered.

Put cookware on the zone so that it
fully covers the cooking zone.

The cookware is unsuitable.

Use cookware suitable for induction
hobs. Refer to "Hints and tips".

The diameter of the bottom of the
cookware is too small for the zone.

Use cookware with correct dimen-
sions. Refer to "Technical data".

Heating up takes a long time.

Cookware is too small and receives
only a part of the power generated
by the cooking zone.

For optimal heat transfer use cook-
ware with bottom diameter similar to
the size of the cooking zone (i.e. the
maximum cookware diameter value in
"Technical data" > "Cooking zones
specification").

and E] appear simultane-

ously.

The power is too low due to unsuita-
ble cookware or an empty pot.

Use the appropriate type of cookware.
Refer to "Hints and Tips" and "Techni-
cal Data".

Do not activate any zone with an emp-
ty pot on it.

and appear simultane-

ously.

The pot is empty or contains some
liquid other than water, e.g. oil.

Avoid using the function with liquids
other than water.
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Problem Possible cause Remedy

£ 3 . There is too much or too little water ~ Only boil water and potatoes with the
land appear simultane- in the pot. use of SenseBoil®. Refer to "Hints and
ously. You boiled some food other than wa- Tips".

ter and potatoes. The boiling point
was moved in time and SenseBoil®
could not work properly.

You hear a beep sound, the indi-

cators above '&]’ blink and
SenseBoil® does not start.

None of the cooking zones is ready
to be used with SenseBoil®. There
is some residual heat on the cooking
zones you want to choose or they
are still in use.

Finish your previous cooking activities
and choose a free cooking zone with-
out any residual heat.

SenseBoil® / SenseFry does not
work.

The power level of the hob is too
low.

Set the power level to a higher value.
Make sure that the selected power fits
the house installation fuses. Refer to
"Before first use" > " Power limitation".

C
and a number come on.

There is an error in the hob.

Deactivate the hob and activate it

again after 30 seconds. If comes
on again, disconnect the hob from the
electrical supply. After 30 seconds,
connect the hob again. If the problem
continues, speak to an Authorised
Service Centre.

10.2 If you cannot find a solution...

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Give the data from the rating
plate. Make sure, you operated the hob

correctly. If not the servicing by a service

11. TECHNICAL DATA

11.1 Rating plate

Model EIS874531Z
Typ 62 D4A 01 AA
Induction 7.35 kW
Ser.Nr. e,
ELECTROLUX

technician or dealer will not be free of charge,
also during the warranty period. The
information about guarantee period and
Authorised Service Centres are in the
guarantee booklet.

PNC 949 599 341 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Made in: Germany

7.35 kW

cex

11.2 Cooking zones specification

Cooking zone Nominal power PowerBoost [W] PowerBoost Cookware diame-
(maximum heat maximum dura- ter [mm)]
setting) [W] tion [min]

Left front 2300 3200 10 125-210
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Cooking zone Nominal power PowerBoost [W] PowerBoost Cookware diame-
(maximum heat maximum dura- ter [mm)]
setting) [W] tion [min]

Left rear 2300 3200 10 125-210

Middle front 1400 2500 4 125-145

Right rear 2300 3600 10 205 - 240

The power of the cooking zones can be
different in some small range from the data in
the table. It changes with the material and
dimensions of the cookware.

For optimal heat transfer and cooking results
use cookware with bottom diameter similar to

12. ENERGY EFFICIENCY

the size of the cooking zone (i.e. the
maximum cookware diameter value in the
table). Do not use cookware larger than the
diameter of the cooking zone.

12.1 Product Information according to EU Ecodesign Regulation

Model identification EIS874531Z2
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 4
Heating technology Induction
Diameter of circular cooking zones () Middle front 14.5cm
Right rear 24.0 cm
Length (L) and width (W) of non circular cooking Left front L 22.3cm
zone W 21.8 cm
Length (L) and width (W) of non circular cooking Left rear L 22.3cm
zone W 21.8 cm
Energy consumption per cooking zone (EC electric Left front 184.4 Whikg
cooking) Left rear 184.4 Wh/kg
Middle front 181.7 Whikg
Right rear 187.4 Whikg
Energy consumption of the hob (EC electric hob) 184.5 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Household electric
cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods
for measuring performance.

The energy measurements referring to the
cooking area are identified by the markings of
the respective cooking zones.

12.2 Energy saving

You can save energy during everyday
cooking if you follow the hints below.

*  When you heat up water, use only the
amount you need.

< |Ifitis possible, always put the lids on the
cookware.

» Put the cookware directly in the centre of
the cooking zone.
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» Use the residual heat to keep the food
warm or to melt it.

12.3 Product Information for power consumption and maximum time to
reach applicable low power mode

Power consumption in off mode 0.3W

Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable low 2 min
power mode

13. ENVIRONMENTAL CONCERNS

™ ) . .
Recycle materials with the symbol To. Put the | appliances marked with the symbol E with
packaging in relevant containers to recycle it. | the household waste. Return the product to

Help protect the environment and human your local recycling facility or contact your
health by recycling waste of electrical and municipal office.
electronic appliances. Do not dispose of
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Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie

seadme.

Nouandeid, broSiilre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet leiate:
www.electrolux.com/support

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD

« PAIGALDAMINE ...
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12, ENERGIATOHUSUS ........oooooimrimmninnessee s 102
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1. A OHUTUSINFO

cOHUTUSINFO. ...
« OHUTUSJUHISED.....coiiiiii et

. ENNE ESIMEST KASUTAMIST ..ot
. IGAPAEVANE KASUTAMINE. ...

. PUHASTUS JA HOOLDUS.........ooi e

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev

juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust

vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud

paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke

kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus
* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud

fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste

kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet

kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet

ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed

vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise

EESTI
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

 Jalgige, et lapsed ei mangiks seadmega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kUtteelemente ei puutuks.

+ HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
pOhjustada tulekahju. i

 Suits viitab Ulekuumenemisele. Arge kunagi kasutage
toiduainetest pohjustatud tulekahju kustutamiseks vett.
Ldlitage seade valja ja katke leegid naiteks tuletorjetekiga
vOi kaanega.

« HOIATUS: Seadet ei tohi kasutada valise lllitusseadme
kaudu (nt taimer) ega Uhendada vooluvorku, mis
regulaarselt sisse ja valja lUlitub.
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ETTEVAATUST: Toiduvalmistusprotsess (isegi
automaatsete toiduvalmistamise funktsioonide) peab olema
jarelevalve all. Luhiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi
pliidi juurest lahkuda.

HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvaljadel mingeid
esemeid.

Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad kuumeneda.
Arge kasutage seadet enne, kui see on k00gimooblisse
sisse ehitatud.

Arge kasutage seadme puhastamiseks veepihustit ega
aurupuhastit.

Parast kasutamist lUlitage nupu abil pliidi element valja;
arge jaage lootma Uksnes keedundu detektorile.

HOIATUS: Kui pind on mdéranenud, lUlitage voimaliku
elektriloogi valtimiseks seade valja. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lilitage seade
elektrivorgust valja pealuliti kaudu. Mdlemal juhul votke
uhendust teeninduskeskusega.

Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see ohutuse tagamiseks
asendada tootja esindajal, tema volitatud hooldekeskuses
voi kvalifitseeritud isikul.

HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud voi tootja poolt heaks
kiidetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine vOib kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine /\ HOIATUS!
Kehavigastuse voi seadme kahjustamise
/\ HOIATUS! oht.
Seadet tohib paigaldada ainult + Eemaldage k&ik pakkematerjalid.
kvalifitseeritud tehnik. * Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega

kasutada.
« Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.
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Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja modbliesemetest.

Kuna seade on raske, olge selle

ligutamisel ettevaatlik. Kasutage

tookindaid ja kinnisi jalanousid.
Tihendage kapi I16ikepinnad hermeetikuga,
et niiskus ei tekitaks pundumist.

Kaitske seadme pohja auru ja niiskuse

eest.

Arge paigaldage seadet ukse korvale ega
akna alla. Vastasel korral voivad tulised
anumad ukse voi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.

Koigi seadmete pohjas on

jahutusventilaator.

Kui seade paigaldatakse sahtli kohale:

— Arge hoidke seal vaikseid esemeid v&i
pabereid, mida 6hupuhasti voib sisse
imeda, sest see voib kahjustada
jahutusventilaatorit voi
jahutussusteemi.

— Jalgige, et seadme pdhja ja lahtris
olevate asjade vahele jaaks vahemalt
2 cm vaba ruumi.

Eemaldage koik seadme alla kappi

paigaldatud eralduspaneelid.

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrilddgioht.

Koik elektriihendused peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud .

Enne iga toimingu alustamist veenduge, et
seade on vooluvorgust lahutatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Veenduge, et seade on digesti
paigaldatud. Lahtiste voi valede
toitekaablite voi -pistikute kasutamisel (kui
see on asjakohane) voib kontakt liigselt
kuumeneda.

Kasutage 0iget elektrivorgu kaablit.

Arge laske elektrivorgu kaablil keerduda.
Veenduge, et |166gikaitse on paigaldatud.
Paigaldage kaablile tdmbetokise klamber.
Veenduge, et toitekaabel voi -pistik (kui
see on asjakohane) ei puutu vastu kuuma
seadet voi toidundusid, kui seadme
pistikupessa Uhendate.
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Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Valtige toitepistiku ja -kaabli kahjustamist
(kui see on asjakohane). Kahjustatud
toitekaabli vahetamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskuse voi
elektrikuga.

Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepéas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, éarge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvdrgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Kui ekraanile ilmub E3 kood, Ghendage
pliit kohe lahti ja kontrollige, kas
elektriihendus ja vérgupinge on
nduetekohased.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse voi elektrilédgioht!

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Enne esimest kasutamist eemaldage kogu
pakend, sildid ja kaitsekile (kui on
olemas).

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke tddtavat seadet jarelvalveta.
Parast iga kasutuskorda lilitage
keedualad ,valja“.

Arge pange keeduvaljadele s6dgiriistu ega
kastrulikaant. Need vdivad muutuda
kuumaks.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.




Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

Kui seadme pinda peaks tekkima mora,
tuleb seade kohe vooluvérgust
eemaldada. See hoiab ara elektriloogi.
Inimesed, kellel on sidamestimulaator,
peaksid tootavatest induktsioonivaljadest
hoiduma vahemalt 30 cm kaugusele.

Kui panete toitu kuuma dli sisse, voib see
pritsida.

Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja
keedundu vahel, valja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.
Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

/\ HOIATUS!
Tulekahju ja plahvatuse oht.

Kuumutamisel voivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

Véaga kuumast olist eralduvad aurud
voivad pohjustada iseeneslikku suttimist.
Toidujaake sisaldav kasutatud oli voib
pdhjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.

Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Arge hoidke tuliseid nousid juhtpaneelil.
Arge pange kuuma panni katet pliidi
klaaspinnale.

Arge laske ndul kuivaks keeda.

Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedunodudel seadmele kukkuda. Pind
vGib kahjustuda.

Arge aktiveerige keeduvaljasid tihjade
keedundudega ega ilma keedundudeta.

Valumalmist voi kahjustatud pdhjaga
kdogindud voivad tekitada klaasile/
klaaskeraamikale kriimustusi. Tostke alati
esemed Ules, kui peate neid pliidiplaadil
liigutama.

2.4 Puhastus ja hooldus

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

Lilitage seade vélja ja laske sel enne
puhastamist jahtuda.

Puhastage seadet niiske pehme lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
abrasiivseid puhastuslappe, lahusteid ega
metallesemeid, kui pole margitud teisiti.

2.5 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega. Kasutage
ainult originaalvaruosi.

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mildavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on méeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

2.6 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Lahutage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja
visake ara.
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3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Enne paigaldamist

Enne pliidi paigaldamist kirjutage Ules
jargmised andmesildil olevad andmed.
Andmesilt asub seadme korpuse pdhjal.

Seerianumber ............

3.2 Integreeritud pliidid

Integreeritud pliiti voib kasutada alles parast
seda, kui see on paigutatud sobivasse
standardile vastavasse sisseehitatud
moodblisse ja téopinda.

3.3 Uhenduskaabel

» Pliit tarnitakse koos thendusjuhtme.

» Kahjustatud vorgukaabli asendamisel
kasutage kaablititpi: HO5V2V2-F, mis
talub temperatuuri 90 °C voi kdrgemat.
Uhel juhtmel peab olema minimaalne
ristldige vastavalt allolevale tabelile.
P&orduge lahimasse
teeninduskeskusesse. Uhenduskaabli
tohib valja vahetada ainult kvalifitseeritud
elektrik.

/\ HOIATUS!

Koik vajalikud elektritddd peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

/\ ETTEVAATUST!

Uhendamine kontaktpistikute kaudu on
keelatud.

/\ ETTEVAATUST!

Arge puurige ega jootke juhtmeotsi. See
on keelatud.

/\ ETTEVAATUST!

Arge iihendage kaablit ilma kaabliotsa
muhvita.

Uhefaasiline iihendus

1. Eemaldage kaabliotsa muhv mustalt,
pruunilt ja siniselt juhtmelt.

2. Eemaldage osa isolatsiooni mustalt,
pruunilt ja siniselt kaabliotsalt.

3. Uhendage mustade ja pruunide kaablite
otsad.

4. Paigaldage igale jagatud juhtmeostale
(vajalik on spetsiaalne tdoriist) uus
kaabliotsa muhv.

5. Uhendage kahe sinise kaabli otsad.

6. Paigaldage igale jagatud juhtmeostale
(vajalik on spetsiaalne tdoriist) uus
kaabliotsa muhv.

Kahefaasiline iihendus

1. Eemaldage kaabliotsa muhv sinistelt
juhtmetelt.

2. Eemaldage osa isolatsiooni sinistelt
kaabliotstelt.

3. Uhendage kahe sinise kaabli otsad.

4. Paigaldage igale jagatud juhtmeostale
(vajalik on spetsiaalne t6driist) uus
kaabliotsa muhv.

QD 220-240 V~

N T—
N s

R —
L1

L2 é L2

400V2N~
CR I

gy E—

R

220-240 V~
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@ 220 -240 v~

Kahefaasiline iihendus: 400 V2N~

Uhefaasiline iihendus: 220 -

240 V~
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? voi 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? voi 3x4 mm?
@ Roheline - kollane @ Roheline - kollane @ Roheline - kollane
N Sinine ja sinine N Sinine ja sinine N Sinine ja sinine
L1 Must L1 Must L Must ja pruun
L2 Pruun L2 Pruun

3.4 Tihendi kinnitamine -
sisseehitatud paigaldus

1. Puhastage t66pinna valtsid (tdisnurksed
astmed).

2. Lodigake olemasolev 3x10 mm tihendiriba
4 ribaks. Ribad peavad olema sama
pikkusega kui valtsid.

3. Lodigake ribade otsad 45° nurga all. Need
peaksid mahtuma tapselt valtside
nurkadesse. .

4. Kinnitage ribad valtsidele. Arge venitage
tihendiribasid. Uhendamisel arge seadke
tihendiribade otsi teineteise peale.

Kui olete pliidiplaadi kohale asetanud,

tihendage klaaskeraamilise plaadi ja tddpinna

vahele jaav pilu silikooniga. Veenduge, et
silikoon ei satuks klaaskeraamika alla.

3.5 Tihendi kinnitamine —
paigaldamine téopinnale

1. Puhastage t66pind valjaldigatud ala
Umber.

2. Kinnitage pliidi alumise serva kdljes olev
2x6 mm tihendiriba klaaskeraamilise
pinna valimise serva Umber. Arge seda
venitage. Veenduge, et tihendusriba
otsad asetsevad pliidi Uhe kiilje keskel.

3. Tihendiriba I6ikamisel lisage paar
millimeetrit varupikkust.

4. Uhendage tihendiriba otsad.

3.6 Monteerimine

Kui paigaldate pliidi 6hupuhasti alla, vaadake
Ohupuhasti paigaldusjuhistest, milline peab
olema seadmete vaheline minimaalne
kaugus.

Kui seade paigaldatakse sahtli kohale, voivad
seal olevad esemed toiduvalmistamise ajal
pliidi ventilatsiooni tottu soojaks minna.

PAIGALDAMINE TOOPINNALE

— min. 1500 —»
S

Ymin,
28

“4'—'4@”&3“- —]
[ |
R F =
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INTEGREERITUD PAIGALDAMINE

g 49
55
min.50 | 490" <
R10
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min. 1500 == >~ 49p¢1. ’Ris_ 7501 .
5141 77441
S~ ~ .-
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| P | l‘mm. min. |C( (- jlmm. 28
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4. TOOTE KIRJELDUS
4.1 Keeduala paigutus

—
A

— [ A
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Leidke videoopetus "Kuidas paigaldada
Electroluxi induktsioonpliiti — té6laua
paigaldamine", tippides otsinguaknasse
alloleval joonisel toodud taispika nime.

° Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Leidke videoopetus "Kuidas paigaldada
Electroluxi induktsioonpliiti tasapinnaliselt",
tippides otsinguaknasse alloleval joonisel
toodud taispika nime.

v 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

Induktsioonkeeduvali
Juhtpaneel

@

Tapsemat teavet keeduvaljade suuruste
kohta leiate jaotisest ,Tehnilised
andmed®.




4.2 Juhtpaneeli paigutus
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Kasutage seadmega to6tamiseks sensorvalju. Ekraanid, indikaatorid ja helid annavad teada,

millised funktsioonid on sees.

Kriimustusvastasel klaaspinnal on ainulaadne viimistlustekstuur, mis véib muuta
kasutajaliidese simbolite ja elementide kuvamist erinevates valgustingimustes.

Sen- Funktsioon

sorvali

Kirjeldus

Sees / Véljas

Seadme sisse- ja valjalllitamiseks.

Paus

Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.

Taimer

Funktsiooni seadmiseks.

+|G|=|o

Aja pikendamiseks voi lihendamiseks.

Taimerinaidik

Aja nditamiseks minutites.

ﬂ ‘ﬂn’ SenseFry SenseFry. Erinevat tiilipi toiduainete praadimiseks auto-
maatselt juhitud kuumusastmetega.

o2 SenseBoil® SenseBoil®. Funktsioon reguleerib automaatselt vee

1ef temperatuuri, nii et see ei kee pérast keemistempera-
tuurini jdudmist enam edasi.
E’ =] Bridge Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks.
E Hob?Hood Funktsiooni kasitsirezZiimi sisse- ja valjalllitamiseks.
- Juhtriba Soojusastme maaramiseks.
PowerBoost Funktsiooni sisselilitamiseks.

P

—
-

Lukk / Lapselukk

@

S}

Juhtpaneeli lukustamiseks/avamiseks.

4.3 Ekraani indikaatorid
Indikaator Kirjeldus
+ number limnes torge.
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Indikaator Kirjeldus

3,0

soojas / jagkkuumus.

OptiHeat Control (3-astmeline jddkkuumuse indikaator): jatka toiduvalmistamist / hoia

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Voimsuse piirang

Véimsuse piirang maaratleb, pliidiplaadi poolt
kasutatava koguvdimsuse majapidamise
elektrikaitsmete voimsuse piirides.

Pliidiplaat on vaikimisi seatud véimalikult
suurele véimsusastmele.

Voéimsusastme vahendamiseks voi
suurendamiseks:

1. MenuUsse sisenemine: vajutage ja hoidke
3 sekundit nuppu @. Vajutage ja hoidke
nuppu @,

2. Vajutage esikilje taimeril (\D kuni ilmub

P.

3. Puudutage taimeril nuppu _/+, et
valida véimsusaste.

4. Valjumiseks vajutage nuppu @

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

6.1 Sisse- ja viljaliilitamine
Pliidiplaadi sisse- ja valjalulitamiseks vajutage
ja hoidke nuppu (D

6.2 K66gindu tuvastamine

See funktsioon naitab keedundude olemasolu
pliidiplaadil ja llitab keeduvaljad valja, kui
toiduvalmistamise ajal kd6gindusid ei
tuvastata.
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Voéimsustasemed
Vt jaotist "Tehnilised andmed".

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et valitud voimsus vastab
maja elektrikaitsele.

/\ ETTEVAATUST!

Kui véimsustase on madalam kui
2000 W, ei saa te aktiveerida
SenseBoil® voi SenseFry.

P73 -7 350 W
P15-1500 W
P20 -2 000 W
P25 -2 500 W
P30 -3 000 W
P35 -3 500 W
P40 -4 000 W
P45 -4 500 W
P50 -5 000 W
P60 - 6 000 W

Kui asetate kdogindud keeduvaljale enne
kuumutustaseme valimist, siis suttib 0 kohal
indikaator.

Kui eemaldate k66gindud sisselulitatud
keeduvaljalt ja asetate need ajutiselt korvale,
hakkavad vastava juhtriba kohal olevad
naidikud vilkuma. Kui te ei aseta k6dgindusid
sisselllitatud keeduvaljale tagasi 120 sekundi
jooksul, lulitub keeduvali automaatselt valja.

Toiduvalmistamise jatkamiseks asetage
kd6gindud kindlasti naidatud ajavahemiku
jooksul keeduvaljale tagasi.



6.3 Keeduviljade kasutamine

Pange ndu valitud keeduvélja keskele.
Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt ndu pdhja suurusega.

®

Optimaalseks soojusilekandeks
kasutage keedundusid, mille pohja
|1&8bimd6t on sarnane keeduvélja
suurusega (st keedunou maksimaalse
|abimdodu vaartusega jaotises
"Tehnilised andmed" > "Keeduvalja
spetsifikatsioon"). Veenduge, et kasutate
induktsioonpliidi jaoks sobivaid
keedundusid. Lisateavet erinevate
noutulpide kohta leiate jaotisest "Vihjeid
ja napunaiteid”.

®

Kriimustuskindlal klaasipinnal on
ainulaadne viimistlustekstuur, mis
suurendab kriimustuskindlust.
Ho66rdumine kédgindude ja klaaspinna

vahel voib tekitada mira.

Bridge funktsiooni abil saate toitud valmistada
kahele keeduvaljale korraga asetatud suurte
koéogindudega. Nou peab katma mdlema
keeduvalja keskmeid, kuid ei tohi tletada
tahistatud ala. Kui ndu jaab kahe keeduala
keskosade vahele, ei lilitu Bridge funktsioon
sisse.

6.4 Kuumusastme

"5 67 8 9 P

1. Vajutage juhtribal soovitud kuumusastet.
Juhtimisriba kohal olevad indikaatorid
ilmuvad kuni valitud kuumuse
seadistustasemeni.

2. Kupsetusala vélja lulitamiseks vajutage 0.

6.5 PowerBoost

See funktsioon voimaldab induktsiooniga
keedualadel rohkem vdimsust kasutada.
Funktsiooni saab induktsioonkeeduala jaoks
sisse lllitada ainult piiratud ajaks. Parast
seda lUlitub induktsioonkeeduala
automaatselt tagasi kdrgeimale
soojusastmele.

@

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

Keeduala jaoks funktsiooni
sisseliilitamiseks: puudutage P
Funktsiooni véljaliilitamiseks: muutke
soojusastet.

6.6 OptiHeat Control (3-astmeline
jadkkuumuse indikaator)

/\ HOIATUS!

&)/ (=)D Niikaua kui indikaator on
sees, kaasneb poletusoht jaakkuumuse
tottu.

Induktsioonkeeduvaljad toodavad
toiduvalmistamiseks vajalikku kuumust otse
keedundude pdhjas. Klaaskeraamikat
kuumutatakse kdogindude kuumusega.

Indikaatorid lUlituvad sisse, kui keeduvali on
kuum. Need néaitavad kasutatavate
keeduvaljade jaakkuumuse taset:

E] - jatka valmistamist,

E] - soojashoidmine,
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(- jadkkuumus.

Indikaatorid voivad sisse lUlituda ka:

» kulgnevatel keeduvaljadel, isegi juhul, kui
te neid parajasti ei kasuta,

* kui keedunou pannakse kiilmale
keeduvaljale,

» kui pliit on deaktiveeritud, kuid keeduvali
on endiselt kuum.

Indikaator kaob, kui keeduala on jahtunud.

6.7 Taimeri seadistamine

Poordloendur

Kasutage seda funktsiooni selleks, et
maarata, kui kaua keeduvali Ghe
toiduvalmistusseansi ajal to6tama peab.

Kdigepealt valige keeduvalja kuumutustase ja
seejarel funktsioon.

1. Vajutage nuppu @ Taimeri ekraanile
ilmub 00.
2. Aja seadmiseks (00-99 minutit) vajutage

nuppu + voi .

3. Vajutage taimeri kaivitamiseks nuppu @
voi oodake 3 sekundit. Taimer alustab
mahaloendust.

Aja muutmiseks: seadke kiipsetusaeg

nupuga @ ja vajutage nuppu + voi —.

Funktsiooni véljaliilitamiseks: seadke

kipsetusaeg nupuga O ja vajutage nuppu

—. Jarelejaanud aega loetakse maha

vaartuseni 00.

Kui taimer |dpetab mahaloenduse, kolab
helisignaal ja 00 hakkab vilkuma. Keeduala
deaktiveerub. Signaali ja vilkkumise
peatamiseks vajutage mistahes stimbolit.

Minutilugeja

Seda funktsiooni saate kasutada, kui pliit on
sisse lilitatud, kuid keeduvaljad ei to6ta.
Kuumutustasemeks naidatakse 00.

1. Vajutage nuppu )

2. Aja valimiseks vajutage + voi —.
Kui taimer I6petab mahaloenduse, kélab
helisignaal ja 00 hakkab vilkuma. Signaali ja
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vilkumise peatamiseks vajutage mistahes
stumbolit.

Funktsiooni valjalulitamiseks: vajutage

nuppu @ ja —. Jarelejaanud aega loetakse
maha vaartuseni 00.

6.8 Toitehaldus

Kui mitu ala on aktiivsed ja tarbitav vdimsus
lUletab toitepinge piirvaartuse, jagab see
funktsioon saadaoleva véimsuse kdigi
keedualade vahel. Pliit reguleerib
kuumusastmeid, et kaitsta kodupaigaldiste
kaitsmeid.

» Kui pliit saavutab maksimaalse
saadaoleva voimsustaseme (vt
andmesilti), véhendatakse automaatselt
keeduala vdimsust.

« Esmalt valitud keeduala kuumusastmel on
alati prioriteet. Jarelejaanud voimsus
jagatakse eelnevalt aktiveeritud
keedualade vahel vastavalt valimise
jarjekorrale.

* Vahendatud voimsusega keedualade
puhul hakkab juhtriba vilkuma ja naitab
maksimaalseid vdimalikke
kuumusastmeid.

* Oodake, kuni ekraani vilkumine lakkab voi
vahendage viimati valitud keeduala
kuumusastet. Keedualad jatkavad
todtamist vaiksema kuumusastmega.
Vajaduse korral muutke keedualade
kuumusastet kasitsi.

6.9 %7 SenseFry

See funktsioon voéimaldab teil maarata toidu
praadimiseks sobiva kuumusastme. Pliit
hoiab temperatuuri kogu toiduvalmistamise
ajal. Saate valida Uihe kolmest SenseFry
tasemest: madal (2), keskmine (5), korge (8).
Kui kuumuse seadistustase on seadistatud,
pole temperatuuri kasitsi reguleerimine
vajalik.

/\ ETTEVAATUST!

Kasutage ainult killma k&6gindud.

Arge jatke pliiti funktsiooni to6tamise ajal
jarelevalveta.

1. Asetage ilma 6lita/rasvata pann Uhele
vasakpoolsele kulmale keeduvéljale.
Voite kasutada Uhte keeduvalja voi



Uhendada moélemad tsoonid, kasutades
Bridge.
Kui asetate Uhe poti ainult Ghele
keeduvaljale, kaivitub funktsioon
automaatselt.

2. Pliidi sisselulitamiseks puudutage @.
3. Funktsiooni kaivitamiseks puudutage

nuppu =1

Sumboli kohal asuv indikaator suttib.

Kutteseade on vaikimisi seatud 2 reziimi.

4. Valige kipsetusaste, vajutades korduvalt
1

Valitud taseme kohal vilkuv indikaator ilmub

iga keeduvalja kohale, kus saate seda

funktsiooni praegu kasutada.

5. Puudutage valitud keeduvalja liugurit.
SenseFry taset saate reguleerida,
vajutades Uhte vastavatest kuumuse
seadistustasemetest, nagu on naidatud
allolevas tabelis.

SenseFry Kuumuse sea-
voimsustase distustasemed
Madal 2
Poolkips 5
Korge 8

Funktsioon kaivitub.

Kui funktsioon kaivitub, ilmuvad liuguri kohal
olevad indikaatorid ja animatsioon hakkab
todtama.

®

Kui te ei aseta potti Uhelegi keeduvaljale
5 sekundi jooksul, ltlitub funktsioon
automaatselt valja.

6. Seadistage vajadusel taimeri funktsioon.
Kui pann saavutab soovitud temperatuuri,
kostub helisignaal. Niud saate pannile panna
oOli ja toiduained.

Funktsiooni peatamiseks vajutage juhtribal O
vdi vajutage =

Kui valite Uhele keeduvaljadest P66rdloendur
ja maaratud aeg saab otsa enne soovitud

temperatuuri saavutamist, ltlitub funktsioon
automaatselt valja.

Vihjed ja napunaited:

*  Kuumuse vaikseadet saab vajadusel
muuta.

« Paksude toiduainete voi toorete kartulite
jaoks kasutage praadimise esimese 10
minuti jooksul kaant.

« Raskete ja/voi suurte pannide
soojendamiseks voib kuluda kauem aega.

« Kasutage lamineeritud panne alati madalal
kuumussastmel, et véltida ndude
Ulekuumenemist ja kahjustamist.

» Arge kasutage 6hukesi emailitud
kéogindusid. Need voivad lle kuumeneda
ja saada kahjustusi.

Sobivad pannid SenseFry funktsiooni
jaoks

Kasutage ainult sileda pohjaga panne.
Kontrollimaks, kas pann on dige:

1. Keerake nou tagurpidi.

2. Pane panni pdhjale joonlaud.

3. Proovige panna joonlaua ja panni pohja
vahele 1-, 2- voi 5-eurosendine mint (voi
mis tahes sarnase paksusega munt,
umbes 1,7 mm).

8

a. Pann on vale, kui saate mindi
joonlaua ja panni vahele panna.

X

[

b. Pann on dige, kui te ei saa munti
joonlaua ja panni vahele panna.

v

[ \
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6.10 SenseBoil®

Funktsioon reguleerib automaatselt vee
temperatuuri, nii et see ei kee parast
keemispunkti saavutamist enam edasi.

®

Kui keeduvéljal, mida te soovite
kasutada, on eelmisest kasutusest veel
jaakkuumust (/) /(2), kalab
helisignaal ja funktsioon ei kaivitu.

See funktsioon ei té6ta mittenakkuva
pealispinnaga kodgindudega.

/\ ETTEVAATUST!

Arge kasutage funktsiooni tiihjade
koogindudega.

Arge jatke pliiti funktsiooni téétamise ajal
jarelevalveta.

1. Asetage 1-5 | kilma veega taidetud potid
saadaolevatele keeduvéljadele, mille
funktsiooni soovite kaivitada.

Kui asetate Ghe poti ainult Ghele

keeduvaljale, kaivitub funktsioon

automaatselt.

2. Pliidi sisselulitamiseks puudutage @.
3. Funktsiooni kaivitamiseks puudutage

nuppu 18°F.

Vilkuv indikaator ilmub P kohal nende
keeduvéljade puhul, kus te saate funktsiooni
praegu kasutada.

4. Puudutage valitud keeduvalja liugurit.
Funktsioon kaivitub.

Kui funktsioon kaivitub, ilmuvad liuguri kohal
olevad indikaatorid ja animatsioon hakkab
téétama.

®

Kui te ei aseta potti Uhelegi keeduvaljale
5 sekundi jooksul, lUlitub funktsioon
automaatselt valja.

Kui funktsioon tuvastab keemistemperatuuri,
siis kostub helisignaal ja kuumuse tase lilitub
automaatselt vaikimisi rahuliku keemise
tasemele.

Funktsiooni valjalilitamiseks enne
keemistemperatuuri saavutamist puudutage

185} vai 0.
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Funktsiooni valjalilitamiseks parast
keemistemperatuuri saavutamist puudutage
liugurit ja reguleerige kuumuse seadistust
kasitsi.

Kui aktiveerite Paus voi eemaldate poti,
|Ulitub funktsioon vélja.

Kui valite Uhele keeduvaljadest Poordloendur
ja maaratud aeg saab otsa enne
keemistemperatuuri saavutamist, IUlitub
funktsioon automaatselt valja.

Vihjed ja napunaited:

* Funktsioon sobib kdige paremini vee ja
kartulite keetmiseks.

* Funktsioon ei pruugi nduetekohaselt
tootada veekeedukannudega ja
kiirkeedupottidega.

« Taitke pool kuni kolmveerand potist kiilma
kraaniveega, jattes 4 cm poti servast
tiihjaks. Arge kasutage vahem, kui 1 | ega
rohkem, kui 5 | vett. Veenduge, et vee (voi
vee ja kartulite) kogukaal jaab vahemikku
1-5 kg.

* Parima tulemuse saamiseks keetke
terveid, koorimata, keskmise suurusega
kartuleid. Arge pange kartuleid potti liiga
tihedalt.

« Kuumutamise ajal valtige teiste pottide
energilist segamist ja paralleelseid
toiduvalmistamisi (nt praadimine voi
keetmine) teistel keeduvaljadel.

« Funktsiooni td6tamise ajal valtige valiste
vibratsioonide tekitamist (nt blenderi
kasutamist voi mobiiltelefoni asetamist
seadme korvale).

» Sodltuvalt toidu ja kddgindude tlilibist saate
parast keemistemperatuuri saavutamist
reguleerida kuumuse seadistust.

* Lisa soola parast keemistemperatuuri
saavutamist.

« Kasutage kaant energia sdastmiseks.



6.11 Meniii struktuur
Tabelis on naidatud pdhistruktuur.
Kasutaja seaded

Siim-  Satte Voimalikud vali-
bol kud

b Heli Sees / Valjas (--)

P Vdimsuse piirang 15-73

H Ohupuhasti reziim  0-6

E Hairete/rikete ajalu- Hiljutiste hairete/rike-

gu te loend.

Kasutajasatete sisestamiseks: vajutage ja
hoidke 3 sekundit nuppu . Seejarel

vajutage ja hoidke nuppu @. Satted iimuvad
vasakpoolsete keeduvaljade taimerile.

Meniiiis navigeerimine: menui koosneb
seadistussimbolist ja vaartusest. Simbol
ilmub tagumisele taimerile ja vaartust

7. LISAFUNKTSIOONID

7.1 Automaatne valjaliilitus

Funktsioon liilitab pliidi automaatselt valja

kui:

» koik keeduvéljad lilitatakse vélja,

» te ei muuda kuumutustaset ega
ventilaatori podrlemiskiirust parast
pliidiplaadi sisselllitamist,

» juhtpaneelile on midagi maha lainud voi
asetatud (ndu, lapp) ja seda pole sealt 10
sekundi jooksul eemaldatud. Kdlab
helisignaal ja pliidiplaat lulitub vélja.
Eemaldage ese voi puhastage juhtpaneel.

» seade muutub liiga kuumaks (nt kui kastrul
on tiihjaks keenud). Enne pliidi uuesti
kasutamist laske keeduvaljal jahtuda.

» te ei pea keeduvélja vélja lulitatama voi
kuumusastet muutma; Mone aja parast
[Glitib pliit valja.

Seos kuumutustaseme ja aja vahel, mille

jarel seade vilja lulitub:

Kuumusastme Pliidiplaat lilitub val-
ja
1-2 6 tundi

kuvatakse eesmisel taimeril. Seadete vahel
navigeerimiseks vajutage eesmisel taimeril

nuppu @ Seade vaartuse muutmiseks
vajutage eesmisel taimeril + vOi nuppu —.

Meniiiist vdljumiseks: vajutage nuppu .

OffSound Control

Helisignaalid saate aktiveerida/deaktiveerida,
valides Menu > User settings (Menti >
Kasutaja seaded).

@

Vaadake ,Menuu struktuur®.

Kui helisignaalid on vélja lulitatud, siis kuulete
ikkagi helisignaali, kui:

* puudutades @

« taimer I6petab mahaloenduse,

« vajutate aktiveerimata stimbolile.

Kuumusastme !’Iiidiplaat liilitub val-
ja

3-4 5 tundi

5 4 tundi

6-9 1,5 tundi

Kasutades SenseFry, lilitub pliit vélja 1,5
tunni parast.

7.2 Paus

See funktsioon seab koik tootavad
keeduvaljade madalaimale kuumusastmele.
Kui funktsioon on sees, saab kasutada (Dja

I, ksik muud juhtpaneeli simbolid on
lukustatud.

Funktsioon ei peata taimerifunktsioone.
1. Funktsiooni sisseliilitamiseks: vajutage

nuppu Il
Kuumusaste on langetatakse vaartusele 1.
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2. Funktsiooni deaktiveerimiseks:
vajutage || .
lImub eelmine kuumusaste

7.3 Lukk

Pliidi kasutamise ajal saate juhtpaneeli
lukustada. See hoiab dra kuumutustaseme.

Koigepealt seadke kuumutustase.
Funktsiooni sisseliilitamiseks: vajutage

nuppu )
Funktsiooni véljaliilitamiseks: vajutage

uuesti nuppu )

®

Pliidiplaadi valjalilitamisel lulitub
funktsioon valja.

7.4 Lapselukk

See funktsioon hoiab ara pliidi juhusliku
sisselulitamise.

Funktsiooni sisseliilitamiseks: vajutage @.
Arge muutke mistahes kuumutustaset.

Hoidke nuppu @ 3 sekundit allavajutatud
asendis, kuni simboli kohale ilmub

indikaator. Llitage pliit valja ® abil.

Pliidiplaadi valjalllitamisel jaab
funktsioon sisselllitatuks. & kohal asuv
indikaator lulitub sisse.

Funktsiooni viljaliilitamiseks: vajutage @.
Arge muutke mistahes kuumutustaset.

Hoidke nuppu @ 3 sekundit allavajutatud
asendis, kuni siimboli kohal asuv indikaator

kustub. Llitage pliit vélja ® abil.
Toiduvalmistamine sisseliilitatud
funktsiooniga: vajutage @ seejarel

vajutage nuppu G 3 sekundit, kuni simboli
kohal asuv indikaator kustub. Nild saate pliiti

kasutada. Kui lulitate pliidi valja (D abil,
aktiveeritakse funktsioon uuesti.
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7.5 Bridge

@

Funktsioon tootab siis, kui ndu katab
kahe keeduvélja keskmisi osi. Lisateavet
koogindude Oige paigutuse kohta leiate
jaotisest "Keedualade kasutamine".
Funktsioon ei té6ta SenseBoil®
todtamise ajal.

See funktsioon Ghendab kaks vasakpoolset
keeduvalja ja need to6tavad Uhe
keeduvaljana.

Méaarake esmalt Gihe vasakpoolse keeduvalja
kuumutusaste.

Funktsiooni aktiveerimiseks: puudutage =].
Kuumutusastme seadistamiseks voi
muutmiseks puudutage thte
puuteregulaatoritest.

Funktsiooni deaktiveerimiseks: puudutage

B). Kaks keeduvilja tootavad teineteisest
soltumatult.

7.6 Hob?Hood

See on eesrindlik automaatne funktsioon, mis
Uhendab pliidiplaadi spetsiaalse
Ohupuhastiga. Nii pliidil kui ka 6hupuhastil on
infrapuna-signaalkommunikaator. Ventilaatori
kiirus maaratakse automaatselt valitud reziimi
ja pliidil oleva kdige kuumema ndu
temperatuuri alusel. Ventilaatorit saate
pliidiplaadilt kasutada ka kasitsi.

@

Enamike 6hupuhastite puhul on
kaugjuhtimine vaikimisi sisse lUlitatud.
Kui see on valja lulitatud, lUlitage see
enne funktsiooni kasutamist sisse.
Lisateavet leiate Shupuhasti
kasutusjuhendist.

Funktsiooni automaatne juhtimine
Funktsiooni automaatseks kasutamiseks
seadke automaatreziim olekusse H1 — H6.
Pliit on algselt seatud asendisseH5.
Ohupuhasti reageerib alati, kui pliiti kasutate.
Pliit tuvastab keedundude temperatuuri
automaatselt ja reguleerib selle jargi
ventilaatori kiirust.



Automaatreziimid

@

Kui olete toiduvalmistamise I6petanud ja
pliidiplaadi deaktiveerinud, voib
6hupuhasti siiski teatud aja jooksul
to6tada. Parast seda deaktiveerib
susteem ventilaatori automaatselt ja
tokestab ventilaatori tahtmatu
aktiveerimise jargmise 30 sekundi
jooksul.

Auto- Keemi- Praadimi-
maatne  ,.1) ne2)
tuli
HO Véljas Valjas Valjas
H1 Sees Valjas Valjas
H2 3) Sees Ventilaatori  Ventilaatori
kiirus 1 kiirus 1
H3 Sees Valjas Ventilaatori
kiirus 1
H4 Sees Ventilaatori  Ventilaatori
kiirus 1 kiirus 1
H5 Sees Ventilaatori  Ventilaatori
kiirus 1 kiirus 2
H6 Sees Ventilaatori  Ventilaatori
kiirus 2 kiirus 3

1) Pliit tuvastab keemise ja aktiveerib ventilaatori kiiru-
se vastavalt automaatreziimile.

2) Pliit tuvastab praadimise ja aktiveerib ventilaatori kii-
ruse vastavalt automaatreziimile.

3) See reziim aktiveerib ventilaatori ja valgustuse ega
soltu temperatuurist.

Automaatreziimi muutmine
1. Ldulitage pliit valja.

2. Vajutage 3 sekundit nuppu @. Ekraan
suttib ja kustub.

3. Vajutage 3 sekundit nuppu @,
4. Vajutage nuppu O paar korda, kuni suttib
H.

5. Vajutage taimeri nuppu + et valida
automaatreziim.

®

Ohupuhasti juhtimiseks otse 8hupuhasti
paneelil deaktiveerge funktsiooni
automaatne reziim.

8. VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

Ventilaatori kiiruse késitsi juhtimine
Funktsiooni saab kasutada ka kasitsi. Selleks

vajutage nuppu Y kui pliidiplaat on sisse
lUlitatud. See deaktiveerib funktsiooni
automaatse t60 ja vdimaldab teil ventilaatori
kiirust kasitsi muuta. Kui vajutate nuppu ?
tostate ventilaatori kiirust the sammu vérra.
Kui jouate intensiivsele tasemele ja vajutate
uuesti nuppu Y seate ventilaatori kiiruseks

0, mis deaktiveerib 6hupuhasti ventilaatori.
Ventilaatori uuesti kaivitamiseks kiirusel 1

vajutage nuppu Y

@

Funktsiooni automaatse t66
aktiveerimiseks deaktiveerige pliit ja
aktiveerige see uuesti.

Valgusti aktiveerimine

Saate pliidiplaadi seadistada nii, et see
aktiveeriks valgusti automaatselt sisse, kui
pliidiplaadi aktiveerite. Selleks seadke
automaatreziim valikule H1 — H6.

@

Ohupuhasti tuli deaktiveerub 2 minutit
parast pliidi deaktiveerimist.
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8.1 Keedunoud

®

Induktsioonaladel tekitab tugev
elektromagnetvali k66gindus kuumuse
vaga kiiresti.

Kasutage induktsioonaladega sobivaid
ndusid.

+ Ulekuumenemise véltimiseks ja
keeduvaljade t66 parandamiseks peavad
kddgindud olema voimalikult paksud ja
lamedapdhjalised.

+ SenseFry funktsiooniks kasutage ainult
lameda pdhjaga panne.

* Enne k66gindu asetamist pliidile
kontrollige, kas selle pohi on kuiv ja
puhas.

+ Olge alati ettevaatlik, et te ei libistaks ega
hdoruks kodgindusid klaasi servade ja
nurkade vastu kuna see voib klaasi pinda
purustada voi kahjustada.

Keedunou materjal

* sobiv: malm, teras, emailitud teras,
roostevaba teras, mitmekihilise pohjaga
(vastava tootjapoolse tahistusega).

* mittesobiv: alumiinium, vask, messing,
klaas, keraamika, portselan.

Keedundud voib induktsioonpliidiplaadil

kasutada, kui:

» vesi hakkab keeduvalja kdrgeima

soojusastme valimisel vaga kiirelt keema.
* magnet tdmbub keedunou pohjale.
Keedunéu moéétmed

* Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt ndu pdhja suurusega.
Sobivaid k66gindu mootmeid vt jaotisest
,Tehnilised andmed* > ,Keeduvéljade
tehnilised naitajad“. Pange nou valitud
keeduvalja keskele.

» Keeduvélja tdhusus soltub kb6gindu
labimdodust. Optimaalseks
soojusllekandeks kasutage keedundusid,
mille pdhja labimoot on sarnane
keeduvalja suurusega (st keedundu
maksimaalse [&bimbddu vaartusega
jaotises "Tehnilised andmed" >
"Keeduvalja spetsifikatsioon").

— Keeduvaljast vaiksema labiméoduga
kd6gindud saavad ainult osa
keeduvalja genereeritud vdimsusest,
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mille tulemusena on kuumenemine
aeglasem.

— Nii ohutuse kui ka optimaalsete
toiduvalmistulemuste huvides arge
kasutage keedundusid, mis on
suuremad jaotises "Keedualade
spetsifikatsioon" nimetatutest. Valtige
toiduvalmistamise ajal keedundude
hoidmist juhtpaneeli Idheduses. See
vOib mojutada juhtpaneeli
funktsioneerimist voi voib juhuslikult
aktiveerida pliidiplaadi funktsioonid.

@

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

8.2 Miira to6tamise ajal

@

Need helid on normaalsed ega ole
margiks pliidi rikkest. Kédginduga seotud
helid sdltuvad k66gindu materjalist ja
kasutatavast voimsustasemest.

Kooginduga seotud helid:

e praksumised: kd6gindud on valmistatud
erinevatest materjalidest (mitmekihiline
konstruktsioon).

« vilinad: kasutate suure vbimsusega
keeduvélja ja kodgindud on valmistatud
erinevatest materjalidest (mitmekihiline
konstruktsioon).

e pirin: kasutate suurt voimsust.

Pliidiga seotud helid:

« kldopsud: toimuvad elektrilised lilitused.

* susisemine, sumin: ventilaator to6tab.

« rutmiline heli: k66gindu on tuvastatud.

8.3 Oko Timer (Oko taimer)

Energia saastmiseks lulitub keeduvalja
soojendus valja enne pddrdloenduse taimeri
signaali kdlamist. T60aja pikkus soltub valitud
soojusastmest ja kiuipsetusaja pikkusest.

8.4 Lihtsustatud toiduvalmistamise
juhend

Soojusastmete ja keeduvalja tarbitava
energia vahel ei ole otsest seost. Soojusastet
suurendades ei suurene energiatarve
proportsionaalselt. See tahendab, et



keskmise soojusastmega keeduvali kasutab
vahem Kui poolt oma vdimsusest.

@

Tabelis olevad andmed on Uksnes
suunavad.

Kuumusastme Kasutage jargmiseks: Aeg Napunaited
(min.)

1 Toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange ndule alati kaas peale.

vajadusele

1-2 Hollandi kaste; sulatamine: v&i, Soko-  5-25 Segage aeg-ajalt.

laad, zelatiin.

2 Tahkemaks muutmine: kohevad omle- 10 - 40 Kipsetage kaanega.

tid, kiipsetatud munad.

2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel 25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-

tulel, valmistoidu soojendamine. sest vahemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel
segada.

3-4 Hautage kodgivilju, kala, liha. 20-45 Lisage paar supilusikatait vett. Kont-
rollige protsessi ajal vee kogust.

4-5 Aurutage kartuleid ja muid kddogivilju. 20-60 Katke poti pohi 1-2 cm veega. Kont-
rollige protsessi ajal veetaset. Hoidke
potil kaas peal.

4-5 Suurema koguse toidu, hautiste ja sup- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku koos koostisosade-

pide valmistamine. ga.

6-7 Kerge praadimine: eskalopid, vasikali- vastavalt ~ Vajadusel keerake (imber.

hast cordon bleu, kotletid, karbonaad,  vajadusele
vorstid, maks, keedutainas, munad,
pannkoogid, s6drikud.

7-8 Tugev praadimine, kartulipannkoogid, 5-15 Vajadusel keerake Umber.

seljatiikid, steigid.

9 Keetke vesi, keetke pasta, pruunistage liha (guljass, hautatud liha, frittige friikartulid).

Keetke suures koguses vett. PowerBoost on sisse lulitatud.

8.5 Napunaiteid funktsiooni
SenseFrykasutamiseks

Tabelis olevad andmed néitavad iga
SenseFry taseme toiduainete naiteid. Pannil
praetava toiduaine kogus, paksus, kvaliteet ja
temperatuur (nt kiilmutatud) mojutavad
seatud SenseFry taset. Valige kuumuse tase

toiduaine tlubi, toiduvalmistamise eelistuste
ja kasutatavate kodgindude alusel.

@

Tabelis olevad andmed on Uksnes
suunavad.

Toit SenseFry tase
Munad Omlett, praemuna Madal
Munapuder Poolkiips
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Toit

SenseFry tase

Kala Kalafilee, kalapulgad, mereannid Poolkips
Liha Hamburger, lihapallid, kotlet, kanafilee, kalkunifilee, es-  Poolkiips
kalopp, filee, steik (poolkiips / taiskips), praevorstid

Steik (vahekups), hakkliha Korge
Kodgiviljad Praetud kartulid (toored) Madal
Praetud kartulikotletid, kddgiviljad Poolkips

8.6 Napunaiteid Hob*Hood
kasutamiseks

Kui kasutate pliidiplaati funktsiooniga:

» Kaitske 6hupuhasti paneeli otsese
paikesevalguse eest.

» Arge suunake halogeenvalgust 6hupuhasti
paneelile.

+ Arge katke pliidi juhtpaneeli kinni.

+ Arge tdkestage pliidi ja 8hupuhasti vahelist
signaali (nt kde, keedundu kaepideme voi
kdrge keedunduga). Vt pilti.

Pilt pliidikubust on illustratiivne.

9. PUHASTUS JA HOOLDUS

@

Muud kaugjuhitavad seadmed voivad
signaali blokeerida. Arge kasutage
selliseid seadmeid pliidi laheduses, kui

Hob2Hood on sisse lilitatud.

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Uldteave

» Puhastage pliiti iga kord parast
kasutamist.
» Kasutage alati puhta pohjaga ndusid.
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Ohupuhastid Hob?Hood-funktsiooniga

Selle funktsiooniga 6hupuhastite valiku leiate
meie toodete veebisaidilt. Selle funktsiooniga
Electroluxi dhupuhastitel peab olema simbol

AUTO .

» Nii igapdevaseks klaaspinna
puhastamiseks, kui ka paigaldusjargseks
puhastamiseks ja liimijaakide
eemaldamiseks kasutage ainult kergelt
abrasiivset puhastusvahendit ja
kriimustusvastast 6rna késna. Olenevalt
maardumisastmest puhastage klaasipinda
vaikeste ringjate liigutuste ja médduka




survega. Pihkige klaasipind
mikrokiudlapiga kuivaks.

/\ HOIATUS!

Arge kasutage klassikalist kollast ja
rohelist kdsna, kuna selle kdval kihil
olevad alumiiniumosakesed voivad
klaasi kahjustada ja muuta selle varvi.

®

Soovitatust erinevate
puhastusvahendite kasutamine ei ole
téhus ja voib klaasipinda kahjustada
vOi muuta selle varvi.

» Kasutage alati klaaspinnaga pliitide jaoks
soovitatud kaabitsat. Kasutage kaabitsat

ainult lisavahendina klaasi puhastamiseks

parast tavaparast puhastusprotseduuri.

/\ HOIATUS!

Arge kasutage klaaspinna
puhastamiseks nuge ega muid
teravaid metalltdoriistu.

10. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

10.1 Mida teha, kui...

9.2 Pliidi klaaspinna puhastamine

+ Eemaldage kohe: sulanud plast, plastkile,
sool, suhkur ja suhkrut sisaldavad
toiduained, vastasel korral vdib
kinnikdrbenud mustus pliiti kahjustada.
Plldke valtida toidu pinnale korbemist.
Asetage spetsiaalne kaabits dige nurga all
klaaspinnale ja liigutage selle tera pliidi
pinnal.

- Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviringid, veeringid,
rasvaplekid, metalse laikega plekid.
Puhastage pliiti kergelt abrasiivse
puhastusvahendiga ja kriimustusvastase
orna kasnaga (vt Uldteave). Parast
puhastamist kuivatage pliiti
mikrokiudlapiga.

» Piisivad jéljed ja plekid: rakendage
moddukat survet ja hddruge pinda
kriimustusvastase 6rna késnaga (vt
Uldteave) ja kergelt abrasiivse
puhastusvahendiga, kuni plekid pole enam
nahtavad.

Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Pliidiplaati ei saa kaivitada voi ka-
sutada.

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghenda-
tud v6i Ghendus ei ole korralik.

Kontrollige, kas pliidiplaat on digesti
elektrivorku Ghendatud.

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pohjuseks on kait-
se. Kui kaitse korduvalt uuesti vallan-
dub, votke Uhendust elektrikuga.

Te ei ole 60 sekundi jooksul kuumu-
sastet valinud.

Kaivitage pliit uuesti ja seadke kuumu-
saste vahemalt 60 sekundi jooksul.

Puudutasite samaaegselt 2 voi ena-
mat puuteala.

Puudutage ainult Ghte puuteala.

Paus on sees.

Vt jaotist "Paus".

Juhtpaneelil on vesi voi rasvaplekid.

Puhastage juhtpaneel.

Vaite kuulda pidevat helisignaali.

Elektriihendus ei ole nduetekohane.

Eemaldage pliidiplaat vooluvorgust.
Laske kvalifitseeritud elektrikul Ghen-
dused ule kontrollida.
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Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Uhe keeduvalja maksimaalset
soojusastet ei saa valida.

Teised keeduvaljad tarbivad maksi-
maalset saadaolevat véimsust.
Teie pliidiplaat tdotab digesti.

Vahendage samasse faasi hendatud
teiste keedualade voimsust. Vt jaotist
"Toitehaldus".

Kostab helisignaal ja pliidiplaat
[Glitub valja.

Pliidiplaadi vélja lilitumisel kos-
tab helisignaal.

Olete asetanud midagi Uhele voi
enamale andurialale.

Eemaldage andurialadelt mistahes
esemed.

Pliidiplaat IGlitub vélja.

Olete asetanud midagi andurialale

Eemaldage andurialalt mistahes ese-
med.

Jaakkuumuse indikaator ei lUlitu
sisse.

Ala ei ole kuum, sest see téotas vaid
lihikest aega voi andur on kahjustu-

nud.

Kui ala kuumutamiseks kulub liiga pal-
ju aega, siis poérduge volitatud teenin-
duskeskusesse.

Hob?Hood ei tdéta.

Olete juhtpaneeli kinni katnud.

Eemaldage juhtpaneelilt mistahes ese-
med.

Kasutate vaga korget ndud, mis blo-

keerib signaali.

Kasutage vaiksemat néud, vahetage
keeduala voi kasutage 6hupuhastit ka-
sitsi.

Juhtpaneeli on kuum puudutada.

Kd6gindu on liilga suur voi on paigu-

tatud juhtpaneelile liiga l1ahedale.

Voéimalusel asetage suured néud tagu-
mistele valjadele.

Kui puudutate paneeli andurala-
sid, puudub heli.

Helid on valja lllitatud.

Lulitage heli sisse. Vt jactist "lgapée-
vane kasutamine".

Siimboli ﬁl kohal asuv indikaa-
tor suttib.

Lapselukk voi Lukk on sees.

Vt jaotist "Lapselukk" ja "Lukk".

Juhtriba vilgub.

Keedualal pole keedundud voi ala
pole taielikult kaetud.

Asetage keedunou keedualale nii, et
see kataks keeduala taielikult.

Kasutate ebasobivat ndud.

Kasutage ainult induktsioonpliidile so-
bivaid néusid. Vt jaotist "Vihjeid ja na-
punaiteid”.

Nou pdhja labimoot on liiga vaike.

Kasutage sobivate médtudega keedu-
ndusid. Vt jaotist "Tehnilised andmed".

Kuumutamine vétab kaua aega.

Ko66gindu on liiga vaike ja kasutab

keeduvélja saadaolevat véimsust ai-

nult osaliselt.

Optimaalseks soojusllekandeks kasu-
tage keedundusid, mille pdhja labimdot
on sarnane keeduvalja suurusega (st
keedundu maksimaalse Iabimdodu
vaartusega jaotises "Tehnilised and-
med" > "Keeduvalja spetsifikatsioon").

ja @ ilmuvad samaaegselt.

Ebasobiva keedundu téttu on véim-

sus liilga madal voi on kasutatav kee-

dundu tihi.

Kasutage sobivat tulpi keedundusid.
Vt jaotist "Vihjeid ja ndpunaiteid” ja
jaotist "Tehnilised andmed".

Arge kunagi lillitage keeduala sisse,
kui sellel on tuhi pott.

ja ilmuvad samaaegselt.

Pott on tihi véi sisaldab mingit muud

vedelikku, mitte vett (nt &li).

Valtige funktsiooni kasutamist muude
vedelikega peale vee.
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Probleem Voimalik pohjus Korvaldamise abinéu

. i d It Potis on liiga palju voi liiga vahe vett. Funktsiooni SenseBoil® kasutades
Ja limuvad samaaegsell.  kgetsite muud toitu peale vee ja kar- keetke ainult vett ja kartuleid. Vt jaotist

tulite. Keemispunkti on aja jooksul "Vihjeid ja napunaiteid".
nihutatud ja funktsioon SenseBoil®
ei saanud odigesti to6tada.

Kostab piiks, indikaatorid siimboli Ukski keeduala pole funktsiooniga Lépetage oma eelmised toiduvalmistu-

% ) . ) SenseBoil® kasutamiseks valmis. sed ja valige ilma jaédkkuumuseta kee-
18°F kohal vilguvad ja funktsi-  Keeduvaljadel, mida soovite valida,  duala.
oon SenseBoil® ei kaivitu. on ikka veel jagkkuumust voi need

on veel kasutusel.

SenseBoil® / SenseFry ei to6ta.  Pliidi vdimsustase on liiga madal. Seadke voimsustase kdrgemale vaar-
tusele. Veenduge, et valitud voimsus
vastab maja elektrikaitsele. Vt jaotist
,Enne esimest kasutamist" >, Véimsu-
se piirang".

Pliidiplaadil on torge. Lulitage pliidiplaat valja ja kaivitage

uuesti 30 sekundi méédudes. Kui
suttib uuesti, eemaldage pliit vooluvor-
gust. Lulitage pliidiplaat vooluvorku ta-
gasi 30 sekundi parast. Kui probleem
pusib, péoérduge volitatud teenindus-
keskusse.

cl. - .
Ja number lilitub sisse.

10.2 Kui te ei leia lahendust ... pliidiplaati digesti. Vastasel juhul on
hooldustehniku vdi edasimiija poolt
teostatav hooldus tasuline ka garantiiaja
jooksul. Teavet garantiiperioodi ja volitatud
hoolduskeskuste kohta leiate garantiivihikust.

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi
teeninduskeskusega. Esitage andmed
andmesildilt. Veenduge, et kasutasite

11. TEHNILISED ANDMED
11.1 Andmesilt

Mudel EIS874531Z Tootekood (PNC) 949 599 341 00
Tlup 62 D4A 01 AA 220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Induktsioon 7.35 kW Valmistatud: Saksamaal

Seerianr ................ 7.35 kW

ELECTROLUX C € E

11.2 Keeduviljade tehnilised naitajad

Keeduvali Nimivéimsus (mx PowerBoost [W] PowerBoost Ko6gindu labi-
soojusaste) [W] maksimumkes- mo6t [mm)]
tus [min]
Vasak eesmine 2300 3200 10 125-210
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Keeduvali Nimivoimsus (mx PowerBoost [W] PowerBoost Ko6gindu labi-
soojusaste) [W] maksimumkes- mo6t [mm)]
tus [min]
Vasak tagumine 2300 3200 10 125-210
Keskmine eesmine 1400 2500 4 125 - 145
Parem tagumine 2300 3600 10 205 - 240

Keeduvéljade voimsus voib tabelis toodud
andmetest veidi erineda. See muutub
olenevalt keedundude matrejalist ja
mdodtmetest.

Optimaalse soojustilekande tagamiseks
kasutage kdogindusid, mille péhja labimoot

12. ENERGIATOHUSUS

on sarnane keeduvalja suurusega (st max
k66gindu labimdddu vaartusega tabelis).
Arge kasutage koogindusid, mille 1abimoot on
suurem keeduvalja 1abimdddust.

12.1 Tooteteave vastavalt ELi 6kodisaini maarustele

Mudeli tunnus

EIS874531Z

Pliidi tttp Sisseehitatud pliit
Toidukuumtdétlemisvodndite arv 4
Kuumutustehnoloogia Induktsioon
Ringikujuliste toidukuumtéétlemisvéondite 1abimodt Keskmine eesmine 14.5cm
(D) Parem tagumine 24.0 cm
Mitte-ringikujulise toidukuumtdétlemisvodndi pikkus Vasak eesmine P 223 cm
(P) ja laius (L) L 21.8cm
Mitte-ringikujulise toidukuumtdétlemisvodndi pikkus Vasak tagumine P 223 cm
(P) ja laius (L) L21.8cm
Toidukuumtdétlemisvodndi energiatarbimine (EC Vasak eesmine 184.4 Wh/kg
electric cooking) Vasak tagumine 184.4 Wh/kg
Keskmine eesmine 181.7 Whi/kg
Parem tagumine 187.4 Whikg
Pliidi energiatarbimine (EC electric hob) 184.5 Whi/kg

IEC / EN 60350-2 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised

toiduvalmistusseadmed — 2. osa: Pliidiplaadid

— Toimivuse mootemeetodid.

Toidukuumtodtlemisala puudutavad
energianaidud on margitud vastavate
toidukuumtootlemisvoondite tahistega.
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12.2 Energiasaastlik

Alljargnevate soovituste jargimisel saate
igapaevase toiduvalmistamise ajal energiat
saasta.

* Kui kuumutate vett, kasutage ainult
vajalikku kogust.

« Vodimalusel pange ndule alati kaas peale.

* Pange ndu otse keeduala keskele.



» Toidu soojashoidmiseks voi sulatamiseks

kasutage jadkkuumust.

12.3 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava viahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Valjalllitatud reziimis tarbitav véimsus

0.3 W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale véikese energia- 2 min

tarbega reziimini jdudmiseks

13. JAATMEKAITLUS

Stmboliga € tihistatud materjalid véib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pddérduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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Tervetuloa Electroluxiin! Kiitos, etta olet valinnut taman laitteen.

Saat kayttoon liittyvia neuvoja, esitteita, vianmaéaritysohjeita seka huolto- ja
korjausohjeita:

www.electrolux.com/support

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiloiden turvallisuus

+ 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkildt, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettdva alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
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rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

+ Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

« Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

* VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkieldaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

+ Jos laitteessa on lapsilukko, sitd on kaytettava.

» Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

« Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

« Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kaytt6on
sisatiloissa.

« Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskaytdn tasoja.

* VAROITUS: Uuni ja sen ndkyvissa olevat osat kuumenevat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

* VAROITUS: Rasvalla tai dljylla kypsentdminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista, ja se voi aiheuttaa tulipalon.

« Savu on merkki ylikuumenemisesta. Ala koskaan kayta
vettd ruoanvalmistuksen aiheuttaman tulipalon
sammuttamiseen. Kytke laite pois paalta ja peita liekit esim.
sammutuspeitteella tai kannella.

* VAROITUS: Laitteeseen ei saa liittda ulkoista kytkinta,
kuten ajastinta, eika sita saa liittaa virtapiiriin, jonka
sahkolaitos saanndllisin valiajoin kytkee paalle/pois paalta.
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« HUOMIO: Kypsennystoimintoa on valvottava (koskee myds
automaattisia kypsennystoimintoja). Lyhyen jakson ruoan
kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.

* VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta esineita keittotason

pinnoilla.

* Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia
ei saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne voivat

kuumentua.

- Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.

« Ala kayta vesisuihketta ja hoyrya laitteen puhdistamiseen.

+ Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke keittotason
vastus pois paalta sen saatimella.

* VAROITUS: Jos pinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta sahkaoiskuriskin valttamiseksi. Jos laite on liitetty
sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa kayttaen, irrota
sulake virran katkaisemiseksi laitteesta. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun kummassakin tapauksessa.

* Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkovaaran valttamiseksi
vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava

ammattitaitoinen henkilo.

+ VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttdbohjeessa maaritettyja suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kaytto voi aiheuttaa

onnettomuuksia.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litdnnat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkilo.

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
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Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Tiivista kaapin leikkauspinnat
tiivisteaineella estadksesi kosteuden
aiheuttaman turpoamisen.



Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
kosteudelta.

Al asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Tall6in keittoastioiden
putoaminen laitteesta valtetdan oven tai
ikkunan avaamisen yhteydessa.

Kunkin laitteen alaosassa on
jaahdytyspuhaltimet.

Jos laite asennetaan laatikon ylapuolelle:

— Ala sailyta laatikossa pienia kappaleita
tai paperiarkkeja, jotka voivat paasta
laitteeseen. Muutoin ne voivat
vahingoittaa jaahdytyspuhaltimia tai
heikentaa jaadhdytysjarjestelman
tehoa.

— Varmista, etta laitteen alaosan ja
vetolaatikossa sailytettavien esineiden
valinen etaisyys on vahintaan 2 cm.

Poista laitteen alla olevaan kaappiin
mahdollisesti asennetut erotuslevyt.

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!

Tulipalon ja sahkdiskun vaara.

Kaikki sahkoliitdnnat on teetettava
patevalla sahkdasentajalla.

Laite on maadoitettava,.

Varmista ennen toimenpiteiden
suorittamista, ettd laite on irrotettu
sahkdverkosta.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtaldhteen
sahkodarvojen mukaisia.

Varmista, ettd laite on asennettu oikein.
Loysat tai vaaranlaiset virtajohdot tai
pistokkeet (jos olemassa) voivat aiheuttaa
liittimen ylikuumenemisen.

Kéyta oikeaa verkkovirtajohtoa.

Ala paasta virtajohtoa sotkeutumaan.
Tarkista, etta iskusuojaus on asennettu.
Kéyta johdossa vedonpoistajaa.

Varmista, ettei virtajohto tai pistoke (jos
sellainen on) kosketa kuumaan laitteeseen
tai kuumiin keittoastioihin, kun liitat laitteen
pistorasiaan.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke (jos sellainen on)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltolikkeeseemme tai
sahkoasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.

« Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

» Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

« Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, &l kiinnita sita
pistorasiaan.

« Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

« Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

« Sahkoasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

« Jos naytolle ilmestyy E3-koodi, kytke
keittotaso valittomasti irti sdhkdverkosta ja
tarkista, etté sahkaliitanta ja verkkojannite
ovat oikeat.

2.3 Valitse

/\ VAROITUS!
Henkilévahinkojen, palovammojen ja

sahkdiskujen vaara.

+ Ala muuta laitteen teknisid ominaisuuksia.

« Poista kaikki mahdolliset
pakkausmateriaalit, merkit ja suojakalvot
ennen ensimmaista kayttokertaa.

* Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

« Laitetta ei saa jattda paalle valvomatta.

« Kytke keittoalue aina "off”-asentoon kunkin
kayttokerran jalkeen.

« Ala laita ruokailuvalineita tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne saattavat
kuumentua.

« Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

« Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

« Jos laitteen pinnassa on sargja, irrota laite
valittdmasti virtalahteesta. Nain
ehkaistdan sahkoiskuja.

« Sydamentahdistimia kayttavien
henkildiden on sailytettéava vahintaan 30
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cm:n turvaetaisyys induktiokeittoalueisiin
laitteen ollessa toiminnassa.

» Kun laitat ruokaa kuumaan 6ljyyn, se voi
roiskua.

+ Al3 kayta alumiinifoliota tai muita
materiaaleja keittotason ja keittoastian
valissa, ellei taman laitteen valmistaja ole
toisin ohjeistanut.

» Kayta vain valmistajan talle laitteelle
suosittelemia varusteita.

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja rajahdyksen vaara.

» Kuumentuneesta rasvasta voi syntya
syttyvia hoyryja. Pida liekit tai kuumat
esineet kaukana rasvoista ja oljyista
ruoanvalmistuksen aikana.

»  Kuumat hoyryt voivat aikaansaada
syttymisen.

» Kaytetty 0Oljy, joka voi sisaltaa
ruokajdamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampétilassa kuin
ensimmaista kertaa kaytetty 6ljy.

+ Al3 aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

+ Al3 aseta kuumia keittoastioita
kayttopaneelin paalle.

» Ala aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.

» Ala anna keittoastian kiehua kuiviin.

» Varo, etteivat esineet ja keittoastiat paase
putoamaan laitteen paalle. Laitteen pinta
voi vaurioitua.

« Ala kdynnista keittoalueita tyhijilla
keittoastioilla tai ilman, etta keittoalueella
on keittoastia.

» Valuraudasta tai valmistetut keittoastiat tai
keittoastiat, joiden pohjassa on vaurioita,

3. ASENNUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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voivat aiheuttaa naarmuja lasiin tai
lasikeramiikkaan. Naita astioita on
kohotettava, kun niita halutaan siirtaa eri
kohtaan keittotasolla.

2.4 Hoito ja puhdistus

« Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

« Kytke virta pois laitteesta ja anna sen
jaahtya, ennen kuin aloitat puhdistuksen

» Puhdista laite ja kostealla pehmealla
linalla. Kéyta ainoastaan neutraaleja
pesuaineita. Ala kayta hankaavia tuotteita,
hankaavia sienia, liuotteita tai
metalliesineita, ellei toisin ohjeisteta.

2.5 Huolto

« Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun. Ainoastaan alkuperaisia
varaosia saa kayttaa.

« Lisatietoa tman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdmaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampétila, térind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.

2.6 Havittaminen

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.

« lIrrota laite verkkovirrasta.

« Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.

3.1 Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot yl6s arvokilvesta
ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.



Sarjanumero

3.2 Kalusteeseen sijoitettavat
keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja saa
kayttaa vasta, kun ne on asennettu sopiviin,
maaraystenmukaisiin kalusteisiin ja
tyotasoihin.

3.3 Virtajohto

» Keittotason tehonsyo6ttd on jarjestetty
virtajohdolla.

» Kayta vaurioituneen virtajohdon
vaihtamiseksi virtajohtotyyppia: HO5V2V2-
F joka kestaa vahintaan 90 °C:n
lampdtilan.: Yksittaisen kaapelin
halkaisijan on oltava mahdollisimman pieni
alla olevan taulukon mukaisesti. Ota
yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Virtajohdon saa vaihtaa vain
sahkodasentaja.

/\ VAROITUS!

Kaikki sahkokytkennat on teetettéva alan
koulutuksen saaneella sahkdasentajalla.

/\ HUOMIO!
Pistokeliitannat eivat ole sallittuja.

/\ HUOMIO!

Johtimen paita ei saa porata tai hitsata.
Se on kiellettya.

/\ HUOMIO!

Kaapelia ei saa liittaa, jos sen paassa ei
ole holkkia.

Yksivaiheinen liitanta

1. lIrrota johtimen holkki mustasta, ruskeasta
ja sinisesta johdosta.

2. Irrota osa eristeesta ruskean, mustan ja
sinisen johdon paasta.

3. Liitd mustan ja ruskean johdon paat.

4. Kiinnitd uusi johtimen holkki jaetun johdon
paahan (edellyttaa erikoistyokalun
kayttoa).

5. Liitd kahden sinisen johdon paat.

6. Kiinnitd uusi johtimen holkki jaetun johdon
paahan (edellyttaa erikoistyokalun
kayttéa).

Kaksivaiheinen liitdnta

1. Irrota kaapeli ja holkki sinisista johdoista.

2. Irrota osa eristeesta sinisten johtojen
paasta.

3. Liitd kahden sinisen johdon paat.

4. Kiinnitd uusi johtimen holkki jaetun johdon
paahan (edellyttaa erikoistyokalun
kayttoa).

QD 220-240 V~

L2 L2

400V2N~
(SR I

gy E—

Limem |

220-240 V/~
(SN I
T —
A —

@D 220 -240 v~

Kaksivaiheinen liitanta: 400 V2N~

Yksivaiheinen liitanta: 220 -
240 V~

5x 1,5 mm? 5x 1,5 mm? tai 4 x 2,5 mm? 5 x 1,5 mm? tai 3 x 4 mm?
@ Vihreé/keltainen @ Vihreé/keltainen @_) Vihreé/keltainen
N Sininen ja sininen N Sininen ja sininen N Sininen ja sininen
L1 Musta L1 Musta L Musta ja ruskea
L2 Ruskea L2 Ruskea
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3.4 Tiivisteen kiinnittdminen -
integroitu asennus

1. Puhdista tyétason huullokset.

2. Leikkaa mukana toimitettu 3x10 mm
tiivistenauha neljaksi raidaksi. Raitojen on
oltava samanpituiset kuin huullokset.

3. Leikkaa raidan paat kulmaan 45°. Niiden
pitdisi sopia tarkasti huullosten kulmiin.

4. Kiinnita raidat huulloksiin. Ala venyta
nauhoja. Ala taita nauhojen paita
paallekkain.

Tiivista keraamisen pinnan ja tyétason valiin

jaanyt rako keittotason asentamisen jalkeen

silikonilla. Varmista, ettei silikonia paase
keraamisen lasipinnan alle.

3.5 Tiivisteen kiinnittaminen -
asennus tason paille

1. Puhdista ty6taso leikkausalueen
ymparilta.

2. Kiinnitd mukana toimitettu 2x6 mm
tiivistenauha keittotason alareunaan
lasikeraamisen kehyksen ulkoreunaa
pitkin. Al& venyta tiivistetta. Varmista, etta
tiivistenauhan paat sijaitsevat keittotason
yhden sivun keskella.

3. Lisaa pituuteen joitakin millimetreja, kun
leikkaat tiivistenauhaa.

4. Liita tiivistenauhan paat yhteen.

3.6 Kokaminen

Jos keittotaso asennetaan liesituulettimen
alapuolelle, katso laitteiden valinen
vahimmaisetaisyys liesituulettimen
asennusohjeista.
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Jos laite on asennettu vetolaatikon
ylapuolelle, vetolaatikon sisaltd voi lammeta
ruoanlaiton aikana keittotason ilmanvaihdon
seurauksena.

ASENNUS TASON PAALLE
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- min.
b

Etsi video-opastus "Electrolux-
induktiokeittotason asentaminen —
Tyo6tasoasennus” kirjoittamalla alla olevassa
kuvassa ilmoitettu nimi kokonaisuudessaan.

4. TUOTEKUVAUS

4.1 Keittoaluejarjestely

— [ A

www.youtube.com/electrolux

uYBUTUbe www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Etsi video-opastus "Electrolux-
induktiokeittotason asentaminen — Asennus
pinnan tasoon upottaen” kirjoittamalla alla
olevassa kuvassa ilmoitettu nimi
kokonaisuudessaan.

@ YouTube

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

O\

Induktiokeittoalue
Kéayttdpaneeli

@

Katso tarkempaa tietoa keittoalueiden
koosta osiosta "Tekniset tiedot”.

l'lll:l e BJJ EfaJ,_ _________ ,l wu
O 5T 354s567809 P . 0123456789 p =1
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N —_ e e e — — -
O 5 17234567809 P 0123456789 p =N
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Laitetta kaytetdan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja aanimerkit ilmaisevat, mitka

toiminnot ovat kaytdssa.

Naarmuuntumattomassa lasipinnassa on ainutlaatuinen viimeistelyrakenne, joka voi vaikuttaa
siihen, miten kayttoliittyman symbolit ja elementit nakyvét erilaisissa valaistusolosuhteissa.

Koske- Toiminto
tuspai-
nike

Kuvaus

Paallé / Pois paalta

=
©

Laitteen kytkeminen toimintaan ja pois toiminnasta.

Tauko

)

Toiminnon kytkeminen péaalle ja pois paalta.

Ajastin

]
G

Toiminnon asettaminen.

Ajan lisddminen tai véhentéaminen.

Ajastimen nayttd

Ajan osoittaminen minuutteina.

E B &8
.

iy SenseFry SenseFry. Erilaisten ruokalajien paistaminen tehotaso-
jen automaattisella saadolla.
o SenseBoil® SenseBoil®. Veden lampédtilan automaattiseen saatami-
1ok seen, jotta vesi ei ala kichumaan saavutettuaan kiehu-
mispisteen.
m =] Bridge Toiminnon kytkeminen péaalle ja pois paalta.
m Hob?Hood Toiminnon manuaalisen tilan kytkeminen paalle ja pois
e paalta.
- Ohjauspalkki Tehotason saataminen.
P PowerBoost Toiminnon kytkeminen toimintaan.
Iil Lukko / Lapsilukko Kéayttépaneelin lukitseminen/lukituksen poistaminen.
4.3 Nayton merkkivalot
Merkkivalo Kuvaus
+ numero Laitteessa on toimintahairio.
E] / E] / C] OptiHeat Control (kolmivaiheinen jalkilammon ilmaisin): jatka kypsennysté / lampimana

pito / jalkilampo.

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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5.1 Tehonrajoitus

Tehonrajoitus maarittaa, kuinka paljon tehoa
keittotaso kayttaa yhteensa, talon
asennussulakkeiden sallimissa rajoissa.



Keittotaso on oletusarvoisesti asetettu
suurimmalle mahdolliselle tehotasolle.

Tehotasoa voidaan laskea ja nostaa

seuraavasti:

1. Siirry valikkoon: paina painiketta (D 3
sekunnin ajan. Paina, ja pida
painettuna &,

2. Paina O etuosan ajastimesta,

kunnes P tulee nakyviin.
3. Aseta tehotaso painamalla ajastimen

painiketta = / +

4. Paina ® poistuaksesi.
Tehotasot

Lue ohjeet kohdasta "Tekniset tiedot".

/N\ HUOMIO!

Varmista, etta valittu tehotaso sopii
rakennuksen sulakkeisiin.

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Kytkenta toimintaan ja pois
toiminnasta

Paina @ja pida se painettuna kytkeaksesi
keittotason toimintaan ja pois toiminnasta.

6.2 Keittoastian havaitseminen

Talla ominaisuudella ilmoitetaan keittotasolla
olevasta keittoastiasta ja kytketaan
keittoalueet pois kaytosta, jos kypsennyksen
aikana ei havaita keittoastiaa.

Jos keittoalueelle asetetaan keittoastia ennen
tehoasetuksen valintaa, saatdpalkin
painikkeen 0 ylapuolella oleva merkkivalo
syttyy.

Jos kayttoon kytketylta keittoalueelta
poistetaan keittoastia ja se asetetaan sivuun
tilapaisesti, vastaavan saatopalkin ylapuolella
olevat merkkivalot alkavat vilkkua. Jos paalle
kytkeytyneelle keittoalueelle ei aseteta
keittoastiaa 120 sekunnin kuluessa,

/\ HUOMIO!

Jos tehotaso on 2 000 W tai alle,
ohjelmia SenseBoil® ja SenseFry ei voi
kytkeé toimintaan.

P73 -7350 W
P15 -1500 W
P20 - 2000 W
P25 -2500 W
P30 - 3000 W
P35 -3500 W
P40 - 4000 W
P45 - 4500 W
P50 - 5000 W
P60 — 6000 W

keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois
kaytosta.

Jos haluat jatkaa kypsennysta, aseta
keittoastia takaisin keittoalueille ennen
ilmoitettua aikakatkaisua.

6.3 Keittoalueiden kayttaminen

Aseta keittoastia valitun alueen keskelle.
Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan kokoon.

@

Optimaalisen lammonsiirron
varmistamiseksi kayta keittoastiaa, jonka
pohjan halkaisija vastaa keittoalueen
kokoa (eli keittoastian
enimmaishalkaisijan arvo kohdassa
"Tekniset tiedot" >
"Keittoaluemaaritykset"). Varmista, etta
keittoastia sopii induktiokeittotasoihin.
Katso lisatietoa keittoastioiden tyypeista
osiosta "Neuvoja ja vinkkeja”.
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®

Naarmuuntumaton lasipinta on
ainutlaatuinen viimeistelyrakenne, joka
tekee pannusta mahdollisimman
naarmuuntumattoman. Keittoastian ja
lasipinnan valinen kitka voi aiheuttaa
aania.

Voit kayttda suuria keittoastioita asettamalla
ne kahdelle keittoalueelle samanaikaisesti
toiminnon Bridge avulla. Keittoastian on
peitettdva molempien alueiden keskiosat
ylittamatta kuitenkaan merkittya aluetta. Jos
keittoastia sijaitsee keskiosien valilla, Bridge -
toiminto ei kytkeydy toimintaan.

6.4 Tehoasetus

o 12 "5 67 8 9 P

1. Paina haluamaasi tehoasetusta
saatopalkissa.

Saatopalkin ylapuolella olevat merkkivalot

syttyvat valittuun tehotasoon asti.

2. Kytke keittoalue pois paalté painamalla 0.
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6.5 PowerBoost

Kyseinen toiminto lisda induktiokeittoalueiden
kaytettavissa olevaa tehoa. Toiminto voidaan
kytked toimintaan induktiokeittoalueelle vain
rajoitetuksi ajaksi. Taman jalkeen
induktiokeittoalue kytkeytyy automaattisesti
takaisin korkeimmalle tehotasolle.

@

Lue ohjeet kohdasta "Tekniset tiedot".

Kytke toiminto toimintaan
keittoalueeseen: kosketa P .

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
muuta tehotasoa.

6.6 OptiHeat Control (3-vaiheinen
jaannoslammon merkkivalo)

/\ VAROITUS!

E] / E] / [:] Jalkilammon aiheuttama
palovammojen vaara on olemassa niin
kauan kuin merkkivalo on nakyvissa.

Induktiokeittoalueet tuottavat kypsennykseen
tarvittavan Iammon suoraan keittoastian
pohjaan. Lasikeramiikka kuumenee
keittoastian lammolla.

Merkkivalot syttyy, kun keittoalue on kuuma.
Merkkivalot ilmoittavat kaytdsséa olevien
keittoalueiden jalkilammon tason:

G- jatka kypsennysta,

E] - [ampimana pito,

(L) - jalkilampo.

Merkkivalo voi myés ilmestya:

« viereisille keittoalueille vaikka et olisi niita
kayttamassa,

* kun kuumia keittoastioita asetetaan
kylmalle keittoalueelle,

* kun keittotaso on kytketty pois paalta,
mutta keittoalue on edelleen kuuma.

Merkkivalo sammuu, kun keittoalue on
jaahtynyt.



6.7 Ajastinvalinnat

Ajanlaskuajastin

Valitse tama toiminto keittoalueen toiminta-
ajan asettamiseen yhta kayttokertaa varten.

Aseta valitun keittoalueen tehotaso ja sitten
toiminto.

Paina ©. 00 ilmestyy ajastinnaytolle.

2. Paina painiketta + tai = ajan
asettamiseksi (00-99 minuuttia).

3. Kaynnista ajastin painamalla O tai odota
kolmen sekunnin ajan. Ajastimen
ajanlaskenta kaynnistyy.

Ajan muuttaminen: valitse keittoalue

painikkeella (\D ja paina + tai—.
Toiminnon kytkeminen pois kaytosta:

valitse keittoalue painikkeella ) ja paina —.
Jéljella oleva aika laskee takaisin arvoon 00.

Ajastin lopettaa ajanlaskennan, kuuluu
aanimerkki ja 00 vilkkuu. Keittoalue kytkeytyy
pois toiminnasta. Vaimenna aanimerkki ja
lopeta vilkkkuminen painamalla mita tahansa
symbolia.

Halytinajastin

Voit kayttaa tata toimintoa keittotason ollessa
toiminnassa ja keittoalueiden ollessa pois
toiminnasta. LAmpodasetus nayttaa arvoa 00.

1. Paina QD

2. Aseta kellonaika + tai — painikkeella.
Ajastin lopettaa ajanlaskennan, kuuluu
aanimerkki ja 00 vilkkuu. Vaimenna
aanimerkki ja lopeta vilkkuminen painamalla
mité tahansa symbolia.

Toiminnon kytkeminen pois kaytosta:

paina O ja —. Jaljella oleva aika laskee
takaisin arvoon 00.

6.8 Tehonhallinta

Jos useita keittoalueita on kytketty paalle ja
kulutettu teho ylittda virtalahteen raja-arvon,
tdma toiminto jakaa kaytettavissa olevan
tehon kaikkien keittoalueiden kesken.

Keittoalue ohjailee kuumennusasetuksia
suojellakseen talon sulakkeita.

« Jos keittotaso saavuttaa suurimman
kaytettavissa olevan tehon rajan (katso
tyyppikilpi), keittoalueiden teho vahenee
automaattisesti.

« Ensimmaiseksi valitun keittoalueen
kuumennusasetus on aina etusijalla.
Jaljella oleva teho jaetaan muiden
keittoalueiden kesken
valintajarjestyksessa.

« Jos keittoalueen tehoa on alennettu,
kayttopaneeli vilkkuu ja siind nakyvat
mahdolliset enimmaistehoasetukset.

« Odota, kunnes naytto lakkaa vilkkumasta
tai pienenna viimeksi valitun keittoalueen
tehotasoa. Keittoalueet jatkavat
toimintaansa alennetulla
kuumennusasetuksella. Muuta
keittoalueiden lampodasetuksia tarvittaessa
kasin.

6.9 °7 SenseFry

Taman toiminnon avulla voit asettaa sopivan
tehotason ruoan paistamiseksi. Keittotaso
sailyttaa lampdtilan koko kypsennyksen ajan.
Voit valita yhden kolmesta SenseFry-tasosta:
alhainen (2), keskitaso (5), korkea (8). Kun
tehotaso on asetettu, manuaalinen lampétilan
saato ei ole tarpeen.

/\ HUOMIO!

Kayta ainoastaan kylmia keittoastioita.
Ala jata keittotasoa valvomatta toiminnon
ollessa kaynnissa.

1. Aseta 6ljytdén/rasvaton pannu vasemmalle
puolelle kylmalle keittoalueelle. Voit
kayttaa yhta keittoaluetta tai yhdistaa
molemmat alueet toiminnolla Bridge.

Jos asetat yhden keittoastian vain yhdelle

keittoalueelle, toiminto kaynnistyy

automaattisesti.

2. Kytke keittotaso toimintaan koskettamalla
@-painiketta.

3. Kytke toiminto paalle koskettamalla .

Kuvakkeen ylépuolella oleva merkkivalo

syttyy. Tehotasoksi on asetettu

oletusarvoisesti 2.

4. Valitse paistotaso painamalla toistuvasti

painiketta .
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Valitun tason ylapuolelle ilmestyy vilkkuva
merkkivalo keittoalueille, joissa toimintoa on
silla hetkella mahdollista kayttaa.
5. Kosketa mita tahansa valitun keittoalueen
liukusaadinta.
Voit sdataa SenseFry-tasoa painamalla
jotakin vastaavaa tehotasoa alla olevan
taulukon mukaisesti.

SenseFry-teho- Tehotason ase-

taso tukset
Matala taso 2
Keskitaso 5
Korkea 8

Toiminto kaynnistyy.

Kun toiminto kaynnistyy, liukusaatimen
ylapuolella olevat merkkivalot syttyvat ja
animaatio kaynnistyy.

®

Jos keittoastiaa ei aseteta keittoalueelle
viiden sekunnin kuluessa, toiminto
kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

6. Aseta ajastintoiminto tarvittaessa.

Kun pannu saavuttaa vaaditun lampétilan,
laitteesta kuuluu danimerkki. Voit nyt asettaa
6ljyn ja ruoan pannulle.

Voit pysayttaa toiminnon painamalla
ohjauspalkin painiketta O tai painamalla ¥,

Jos asetat toiminnon Ajanlaskuajastin jollekin
keittoalueelle ja asetettu aika loppuu ennen
vaaditun lampdtilan saavuttamista, toiminto
kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Neuvoja ja vinkkeja:

+ Oletustehotasoa voidaan muuttaa
tarvittaessa.

» Kayta paksuja ruoka-aineita tai raakoja
perunoita kypsennettaessa kantta
ensimmaisten 10 minuutin aikana.

+ Raskaiden ja/tai suurten pannujen
kuumentuminen voi kestaa kauemmin.

» Kayta monikerroksisia pannuja alhaisilla
tehotasoilla keittoastian ylikuumenemisen
ja vaurioitumisen valttamiseksi.

» Ala kayta ohuita emaloituja keittoastioita.
Ne voivat kuumentua liikkaa ja vaurioitua.
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Toimintoon SenseFry soveltuvat
pannut

Kayta ainoastaan tasapohjaisia pannuja.
Keittoastian sopivuuden voi tarkistaa
seuraavasti:

1. Aseta pannu yldsalaisin.

2. Aseta viivoitin pannun alle.

3. Yrité asettaa 1, 2 tai 5 euron kolikko (tai
mika tahansa kolikko, jonka paksuus on
n. 1,7 mm) viivaimen ja pannun pohjan
valiin.

a. Pannun pohja on epatasainen, jos
kolikko sopii viivaimen ja pannun

valiin.

[

b. Pannun pohja on tasainen, jos kolikko
ei sovi viivaimen ja pannun valiin.

v

[ \

6.10 SenseBoil®

Toiminto saataa veden lampdtilan
automaattisesti, jotta vesi ei ala kichumaan
saavutettuaan kiehumispisteen.




®

Jos keittoalueella on hyddynnettavaa
jalkilampoa ((£)/(2)/()), aanimerkki
kuuluu eika toiminto kaynnisty.

Toiminto ei ole kaytettavissa
tarttumattomien keittoastioiden kanssa.

/N\ HUOMIO!

Ala kéyta toimintoa tyhjan keittoastian
kanssa.

Al jata keittotasoa valvomatta toiminnon
ollessa kaynnissa.

1. Aseta 1-5 | kylmaa vetta sisaltavat
keittoastiat kaytettavissa oleville
keittoalueille, joilla haluat kdynnistaa
toiminnon.

Jos asetat yhden keittoastian vain yhdelle

keittoalueelle, toiminto kaynnistyy

automaattisesti.

2. Kytke keittotaso toimintaan koskettamalla

@-painiketta.
3. Kytke toiminto paalle koskettamalla 'lﬁl’

Kuvakkeen P ylapuolelle ilmestyy vilkkuva

merkkivalo keittoalueille, joissa toimintoa on

silla hetkella mahdollista kayttaa.

4. Kosketa mita tahansa valitun keittoalueen
liukusaadinta.

Toiminto kaynnistyy.

Kun toiminto kaynnistyy, liukusaatimen

ylapuolella olevat merkkivalot syttyvat ja

animaatio kaynnistyy.

@

Jos keittoastiaa ei aseteta keittoalueelle
viiden sekunnin kuluessa, toiminto
kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Kun toiminto saavuttaa kiehumispisteen,
keittotasosta kuuluu &animerkki ja tehoasetus
muuttuu automaattisesti
oletushaudutustasoksi.

Voit kytkea toiminnon pois paaltéa ennen
kiehumispisteen saavuttamista koskettamalla

painiketta 185 tai valitsemalla 0.

Kytke toiminto pois paalta kiehumispisteen
saavuttamisen jalkeen koskettamalla
liukusaadinta ja saatamalla tehotasoa
manuaalisesti.

Jos kytket toiminnon Tauko pois paalta tai
poistat pannun levylta, toiminto kytkeytyy pois
paalta.

Jos asetat toiminnon Ajanlaskuajastin jollekin
keittoalueelle ja asetettu aika loppuu ennen
kiehumispisteen saavuttamista, toiminto
kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Neuvoja ja vinkkeja:

« Toiminto sopii parhaiten veden ja
perunoiden keittamiseen.

»  Toiminto ei valttdmatta toimi kunnolla
veden keittdmiseen tarkoitettu pannujen
mutteripannujen kanssa.

« Tayta keittoastiasta puolet tai kolme
neljannesta kylmalla vesijohtovedelld ja
jaté 4 cm keittoastian reunasta tyhjaksi.
Kayta vahintaan 1 | ja enintdan 5 | vetta.
Varmista, etté veden (tai veden ja
perunoiden) kokonaispaino on 1-5 kg.

» Parhaan tuloksen saavuttamiseksi voit
keittda vain kokonaisia ja kuorimattomia
keskikokoisia perunoita. Keittoastiaa ei
saa tayttaa liian tiiviisti perunoilla.

« Valtd kuumennusvaiheen aikana muiden
keittoastioiden tehokasta sekoittamista ja
rinnakkaisten kypsennystoimintojen (kuten
paistamisen tai keittdmisen) suorittamista
muilla keittoalueilla.

« Valta ulkoisten varahtelyjen tuottamista
(esim. kayttamalla tehosekoitinta tai
matkapuhelimen asettamista keittotason
viereen) toiminnon ollessa kaynnissa.

* Ruokalajin ja keittoastian tyypin mukaan
voit saataa tehotason asetusta
kiehumispisteen saavuttamisen jalkeen.

« Lisaa suolaa, kun kiehumispiste on
saavutettu.

« Saasta energiaa kayttamalla kantta.

6.11 Valikkorakenne

Taulukossa on esitetty valikon perusrakenne.
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Kayttajaasetukset

Merkki Asetus Mahdolliset lisa-
toiminnot

b Aani Paalla / Pois paalta
()

P Tehonrajoitus 15-73

H Liesituuletintila 0-6

E Halytys-/virhehisto-  Viimeisimpien haly-

ria tysten/virheiden luet-

telo.

Kayttajaasetuksiin siirtyminen: paina ja
pida alhaalla painiketta @ 3 sekunnin ajan.

Paina sen jalkeen ja pida alhaalla @,
Asetukset nakyvat vasemmanpuoleisten
keittoalueiden ajastimessa.

Valikossa lilkkkuminen: valikossa on
asetuksen symboli ja arvo. Symboli ilmestyy
taaimmaiseen ajastimeen, ja arvo ilmestyy
etummaiseen ajastimeen. Asetuksien valilla

7. LISATOIMINNOT

7.1 Automaattinen virrankatkaisu

Toiminto kytkee automaattisesti
keittotason pois pailta, jos:

» kaikki keittoalueet kytketdan pois
toiminnasta,

» keittotason kayttdonoton jalkeen ei aseteta
mitdan tehoasetusta tai puhaltimen
nopeutta,

» kayttdpaneelin paalle on roiskunut tai sen
paalle on asetettu jotain (pannu, liina jne.)
yli 10 sekunnin ajaksi. Aénimerkki kuuluu
ja keittotaso kytkeytyy pois paalta. Poista
kayttdpaneelia peittava esine tai puhdista
paneeli.

+ laite kuumenee liikaa (esim. kun
paistinpannu kiehuu kuiviin). Anna
keittoalueen jaahtya, ennen kuin kaytat
keittotasoa uudelleen.

» keittoaluetta ei kytketa pois toiminnasta
eika tehotasoa muuteta. Jonkin ajan
kuluttua keittotaso kytkeytyy pois kaytosta.

Tehoasetuksen ja laitteen kdytosta pois

kytkeytymiseen kuluvan ajan valinen

suhde:
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Vvoi siirtyd painamalla etummaisen ajastimen

painiketta @ Asetuksen arvoa voi muuttaa
painamalla etummaisen ajastimen painiketta

+ tai —.

Valikosta poistutaan painamalla @

OffSound Control

Voit ottaa danet kayttdon tai poistaa ne
kaytosta menemalla kohtaan Valikko >
Kayttajaasetukset.

@

Katso lisatietoja kohdasta
"Valikkorakenne”.

Kun aanet eivat ole kaytdssa, aanen voi silti
vield kuulla, kun:

* kosketat painiketta (D

« ajastimen ajanlasku paattyy,
« passiivista symbolia painettaessa.

Tehoasetus Keittotaso kytkeytyy
pois paalta, kun on
kulunut

1-2 6 tuntia

3-4 5 tuntia

5 4 tuntia

6-9 1,5 tuntia

@

Kun valitset SenseFry-asetuksen,
keittotaso sammuu 1,5 tunnin kuluttua.

7.2 Tauko
Tama toiminto kytkee kaikki toiminnassa
olevat keittoalueet alhaisimmalle tehotasolle.

symboleja @ ja || voidaan kayttaa
toiminnon ollessa toiminnassa. Kaikki muut
kayttépaneelien symbolit ovat lukittuja.

Toiminto ei pysayta ajastintoimintoja.



1. Kytke toiminto paalle painamalla

painiketta || .
Tehotaso laskee arvoon 1.
2. Kytke toiminto pois paalta painamalla

Il
Aiempi tehoasetus tulee nakyviin.
7.3 Lukko

Voit lukita kayttopaneelin keittotason ollessa
toiminnassa. Lukitseminen estaa tehotason.

Maarita ensin lampoasetus.
Kytke toiminto paalle painamalla painiketta

@,
Kytke toiminto pois paalta painamalla
uudelleen .

®

Toiminto kytkeytyy pois kaytosta, kun
keittotaso kytketaan pois kaytosta.

7.4 Lapsilukko

Toiminto estaa keittotason.

Toiminnon voi aktivoida seuraavasti: paina
O. Ala aseta mitaan ldBmpdasetusta. Paina

painiketta & kolmen sekunnin ajan, kunnes
symbolin ylapuolella oleva merkkivalo
ilmestyy nakyviin. Kytke keittotaso pois paalta

painikkeella .

®

Kun kytket keittotason pois paalta,
toiminto on edelleen paalla. Painikkeen

& ylapuolella oleva merkkivalo on
paalla.

Toiminnon voi poistaa kaytosta
seuraavasti: paina @ Al3 aseta mitaan

lampoasetusta. Paina painiketta & kolmen
sekunnin ajan, kunnes symbolin ylapuolella
oleva merkkivalo katoaa nakyvista. Kytke

keittotaso pois paalta painikkeella .
Kypsentéaminen, kun toiminto on

kaytossa: paina @ paina sitten @ kolmen
sekunnin ajan, kunnes symbolin ylapuolella
oleva merkkivalo katoaa nakyvista.

Keittotasoa voi kayttaa. Kun keittotason

kaytosta painikkeella (D toiminto toimii
jalleen.

7.5 Bridge

@

Tama toiminto on toiminnassa, kun
keittoastia peittdaa kahden alueen
keskikohdat. Lisatietoja
ruoanlaittovalineiden oikeasta
sijoittamisesta on kohdassa
"Keittoalueiden kaytto".

Toiminto ei ole kaytéssa SenseBoil®
ollessa toiminnassa.

Tama toiminto yhdistaa kaksi vasemman
puolen keittovyOhykettd, jotka toimivat taman
jalkeen yhtena.

Aseta ensin yhden vasemmalla olevan
keittovydhykkeen tehotaso.

Toiminnon aktivoiminen: kosketa =]. Aseta
tai muuta tehoasetusta koskettamalla jotain
ohjausanturia.

Kytke toiminto pois paalta nain: kosketa 2l
Keittovydhykkeet toimivat itsenaisesti.

7.6 Hob?Hood

Kyseessa on kehittynyt automaattinen
toiminto, joka yhdistaa keittotason
liesituulettimeen. Seka keittotasossa etta
liesituulettimessa on infrapunasignaalin
viestin. Puhaltimen nopeus saatyy
automaattisesti tila-asetuksen ja keittotasolla
olevan kuumimman keittoastian lampdétilan
mukaan. Voit kayttda puhallinta myos
keittotasosta manuaalisesti.

@

Useimmissa liesituulettimissa
kaukosaatojarjestelma on alun perin
paalla. Jos se kytketdan pois paalta,
kytke se paalle ennen toiminnon kayttoa.
Lisatietoa on saatavilla liesituulettimen
kayttdohjeista.

Toiminnon automaattinen kaytto
Toiminnon kayttamiseksi automaattisesti
aseta automaattitilaksi H1 — H6. Keittotaso on
alun perin asetettu arvoon H5. Liesituuletin
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reagoi aina keittotasoa kaytettaessa.
Keittotaso tunnistaa keittoastian lampétilan
automaattisesti ja saataa puhaltimen
nopeuden.

Automaattitilat

@

Kun olet lopettanut ruoanlaiton ja
kytkenyt keittotason pois paalta,
liesituuletin saattaa toimia viel& jonkin
aikaa. Taman jalkeen jarjestelma kytkee
liesituulettimen pois paalta
automaattisesti, eika sita voi kaynnistaa

Auto- Kiehutta- Rasvassa

maatti- minen1)  paistami-
nen valo nen2)

HO Pois paaltd Pois paaltda Pois paalta

H1 Paalle Pois paalta Pois paalta

H2 3) Paalle Puhallinno-  Puhallinno-
peus 1 peus 1

H3 Paalle Pois paalta  Puhallinno-
peus 1

H4 Paalle Puhallinno-  Puhallinno-
peus 1 peus 1

H5 Paalle Puhallinno-  Puhallinno-
peus 1 peus 2

H6 Paalle Puhallinno-  Puhallinno-
peus 2 peus 3

1) Keittotaso tunnistaa kiehumisen ja aktivoi puhalti-
men nopeuden automaattisen toimintatilan mukaisesti.

2) Keittotaso tunnistaa rasvassa paistamisen ja saataa
puhaltimen nopeuden automaattitilan mukaisesti.

3) Tama tila kytkee puhaltimen ja valon paalle, se ei
ole lampétilasta riippuvainen.

Automaattitilan muuttaminen
1. Kytke keittotaso pois paalta.

2. Paina ® 3 sekuntia. Naytto kykeytyy
paalle ja sammuu.

3. Paina @ 3 sekuntia.

4. Paina @ muutaman kerran, kunnes H
syttyy.

5. Painamalla ajastimen painiketta + voit
valita automaattitilan.

®

Kayttaaksesi liesituuletinta suoraan sen
paneelista kytke toiminnon automaattitila
pois paalta.
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seuraavan 30 sekunnin aikana.

Liesituulettimen nopeuden saataminen
manuaalisesti
Voit kayttaa tata toimintoa myds kasin

ohjattuna. Talléin on painettava painiketta A8
keittotason ollessa paalla. Tama kytkee
toiminnon automaattitilan pois paalta ja
mahdollistaa puhaltimen nopeuden

kasisaadon. Painiketta 3, painaessa lisaat
puhaltimen nopeutta yhdella asteella. Kun

saavutat tehotason ja painat painiketta A4
uudelleen, puhaltimen nopeudeksi saatyy 0 ja
liesituulettimen puhallin kytkeytyy pois paalta.
Kéaynnista puhallin uudelleen paalle

nopeudella 1 painamalla painiketta S

@

Voit kytkea toiminnon automaattitilan
paalle kytkemalla keittotason pois paalta
ja uudelleen paalle.

Valon kytkeminen paélle

Voit asettaa keittotason kytkemaan valon
paalle automaattisesti aina kun kytket
keittotason paalle. Aseta talloin
automaattitilaksi H1 — H6.

@

Liesituulettimen valo kytkeytyy pois
paaltd 2 minuuttia sen jalkeen kun
keittotaso on kytketty pois paalta.




8. VIHJEITA JA NEUVOJA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

8.1 Ruoanlaittovilineet

®

Induktiokeittotasojen voimakas
sahkdmagneettinen kenttd kuumentaa
keittoastiat erittéin nopeasti.

Induktiokeittotasoilla tulee kayttaa niille
soveltuvia keittoastioita.

» Keittoastian on oltava mahdollisimman
paksu ja tasainen, jotta keittoalueet eivat
kuumene liikkaa ja toimivat
mahdollisimman hyvin.

+ Kayta SenseFry-toimintoa varten
ainoastaan pannuja, joissa on tasainen
pohja.

» Varmista, etta keittoastioiden pohjat ovat
puhtaat ja kuivat ennen niiden asettamista
keittotasolle.

+ Varo liu'uttamasta tai hieromasta
keittoastiaa lasin reunoihin ja kulmiin , silla
lasipinta voi lohjeta tai vaurioittaa
lasipintaa.

Keittoastioiden materiaali

» soveltuvat: valurauta, teras, emaloitu
teras, ruostumaton teras, monikerroksinen
pohja (valmistajan oikealla merkinnalla).

» ei sovellu: alumiini, kupari, messinki, lasi,
keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

 vesi kiehuu hyvin nopeasti korkeimmalla
tehotasolla

* magneetti vetda keittoastian pohjaa
puoleensa.

Keittoastian mitat

* Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon. Katso keittoastian oikeat mitat
kohdasta "Tekniset tiedot" >
"Keittoaluemaaritykset". Aseta keittoastia
valitun keittoalueen keskelle.

» Keittoalueen tehokkuus on suhteessa
keittoastian halkaisijaan. Optimaalisen

lammansiirron varmistamiseksi kayta
keittoastiaa, jonka pohjan halkaisija vastaa
keittoalueen kokoa (eli keittoastian
enimmaishalkaisijan arvo kohdassa
"Tekniset tiedot" >
"Keittoaluemaaritykset").

— Keittoastia, jonka halkaisija on
asianmukaisen keittoalueen kokoa
pienempi, saa vain osan keittoalueen
tehosta, minka takia se lampenee
hitaammin.

— Turvallisuussyista johtuen seka
ihanteellisten kypsennystuloksen
saavuttamiseksi tulee kayttaa
korkeintaan "Keittoalueiden tekniset
tiedot” -osiossa mainitun suuruisia
keittoastioita. Keittoastioita ei tule
pitaa kayttopaneelin l1aheisyydessa
ruoanlaiton aikana. Tama saattaa
vaikuttaa kayttépaneelin toimintaan tai
vahingossa kytkea keittotason
toimintoja paalle.

@

Katso kohta "Tekniset tiedot”.

8.2 Ainet kayton aikana

@

Aanet ovat normaaleja eivétké ne osoita
mitédan toimintahairiota. Keittoastioihin
littyvat aanet voivat vaihdella keittoastian

materiaalista ja tehotasosta riippuen.

Keittoastioihin liittyvat danet:

* halkeilun aani: keittoastia on valmistettu
useasta materiaalista (monikerroksinen
rakenne).

« viheltava aani: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

¢ Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.

Keittotasoon liittyvat danet:

* napsahdusaania: sahkopiirien
kytkeytyminen.

* sihinda, kuplimista: tuuletin toimii.

* rytminen aani: keittoastia havaitaan.
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8.3 Oko Timer (Eko-ajastin)

Energian saastamiseksi keittoalueen vastus
kytkeytyy pois toiminnasta ennen kuin
ajanlaskenta-automatiikan aanimerkki kuuluu.
Toiminta-ajan erotus riippuu tehotasosta ja
kypsennysajasta.

8.4 Yksinkertaistettu
kypsennysopas

Keittoalueen tehotason ja virrankulutuksen
riippuvuussuhde ei ole lineaarinen.

Virrankulutus ei kasva suhteellisesti
suurempaan tehotasoon siirryttdessa. Tama
tarkoittaa, etta keskisuurella tehotasolla
toimiva keittoalue kuluttaa vdahemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta energiasta.

@

Taulukon tiedot ovat vain suuntaa
antavia.

Tehoasetus Kayta -toimenpidetta seuraa- Aika Vinkkeja
viin: (min)

1 Pida kypsennetty ruoka lampimana. tarvittaes- Aseta keittoastian paalle kansi.

sa

1-2 Hollandaise-kastike; sulanut: voi, suk- 5-25 Sekoita tasaisin valiajoin.
laa, gelatiini.

2 Kiinteyta: kuohkeat munakkaat, keitetyt 10 - 40 Kypsenna kansi paalla.
kananmunat.

2-3 Riisin ja maitopohjaisten ruokien hau- 25 - 50 Lisaa vahintaan kaksinkertainen maa-
duttaminen, valmiiden ruokien lammit- ra nestetta riisin suhteen, sekoita mai-
téaminen. toruokia kypsennyksen puolivalissa.

3-4 Haudutetut vihannekset, kala, liha. 20-45 Lisdad muutama ruokalusikallinen vet-

ta. Tarkista veden maara kypsennyk-
sen aikana.

4-5 Hoyrytetyt perunat ja muut vihannek- 20-60 Lisaa keittoastian pohjalle 1-2 cm vet-
set. ta. Tarkista veden taso kypsennyksen

aikana. Pida kansi keittoastian paalla.

4-5 Kypsenna suuria maaria ruokaa, pata- 60 - 150 Enintaan 3 | nesteita ja ainekset.
ruokia ja keittoja.

6-7 Kevyt paistaminen: leike, vasikanliha tarvittaes- K&anna tarvittaessa.
cordon bleu, kotletit, nakit, rissolet, sa
makkarat, maksa, rasvan ja jauhon se-
koitus, kananmunat, pannukakut, mun-
kit.

7-8 Perusteellinen paistaminen, rostiperu- 5-15 Kaanna tarvittaessa.
nat, siséfileepihvit, pihvit.

9 Keitetty vesi, keitetty pasta, paistettu liha (goulash, lihapata), uppopaistetut ranskalaiset.

P Keita suuria maaria vettd. PowerBoost on kytkeytynyt paalle.

8.5 Neuvoja ja vinkkeja SenseFry-
toimintoa varten

Taulukon tiedot sisaltavat esimerkkeja kunkin
SenseFry-tason ruoka-aineista.
Kypsennettavien ruokien maara, paksuus,

122 SUOMI

laatu ja lampdtila (esim. pakasteet)
vaikuttavat valittavan SenseFry-asetuksen
arvoon. Valitse tehotaso ruoan tyypin,
ruoanlaittoasetuksiesi ja kayttamiesi
keittoastioiden mukaan.



®

Taulukon tiedot ovat vain suuntaa
antavia.

Ruoka SenseFry-taso
Kananmunat Munakas, paistetut munat Matala taso
Munakokkeli Keskitaso
Kala Kalafilee, kalapuikot, merenherkut Keskitaso
Liha Hampurilainen, lihapullat, kyljykset, kananrintapalat, kalk- Keskitaso
kunan rintapalat, leikkeet, filee, pihvi (puolikypsa/kypsa),
paistetut makkarat
Pihvi (puoliraaka), jauheliha Korkea
Vihannekset Paistetut perunat (keittdmattdmista perunoista) Matala taso
Paistetut perunapihvit, vihannekset Keskitaso

8.6 Neuvoja ja vinkkeja liittyen
laitteeseen Hob*Hood

Kun kaytat keittotasoa toiminnolla:

» Suojaa liesituulettimen paneeli suoralta
auringonvalolta.

» Ala kohdista halogeenivaloa
liesituulettimen paneeliin.

. Z—:\Ié peita keittotason kayttopaneelia.

» Ala keskeyta keittotason ja liesituulettimen
valista signaalia (esim. kadell3,
keittoastian kahvalla tai korkealla
kattilalla). Katso oheinen kuva.

Alla oleva kuva liesituulettimesta on vain

viitteelliseen tarkoitukseen.

@

Muut kaukosaadettavat laitteet voivat
estaa signaalin. Ala kayta kyseisia
laitteita keittotason lahella Hob*Hood-
toiminnon ollessa paalla.

Liesituulettimia, joissa on Hob*Hood -
toiminto

Tutustu toimintoa kayttavien liesituulettimien
taydelliseen valikoimaan kuluttajille
suunnatulla verkkosivustollamme. Electrolux-
liesituulettimet, jotka on varustettu talla

toiminnolla, on merkitty symbolilla ?f
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9. HOITO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

ainoastaan lisatydkaluna lasin
puhdistamiseen tavallisen puhdistuksen
jalkeen.

9.1 Yleistietoa

Puhdista keittolevy jokaisen kayton
jalkeen.

Tarkista aina, etta keittoastian pohja on
puhdas.

Kéayta seka lasipinnan paivittdiseen
puhdistukseen ettd asennuksen jalkeiseen
puhdistukseen ja mahdollisten
limajaamien poistoon vain hellavaraisesti
hankaavaa puhdistusmaitoa ja
naarmuttamatonta ja pehmeaa sienta.
Puhdista lasipinta pienilla pyorivilla
likkeilla ja kohtuullisella paineella
likaisuuden mukaan. Kuivaa lasipinta
pyyhkimalla se mikrokuituliinalla.

/\ VAROITUS!

Ala kayta perinteista keltaista ja
vihreda puhdistussientd, silla sen
kovan kerroksen alumiinihiukkaset
voivat vahingoittaa lasia ja irrottaa
siita varia.

®

Muiden kuin suositeltujen
puhdistusvalineiden kaytto ei ole
tehokasta, ja lasipinta voi vaurioitua
tai menettaa variaan.

Kayta aina lasipintaisille keittotasoille
suositeltua kaavinta. Kayta kaavinta

10. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

1

24 Ssuomi

/\ VAROITUS!

Al kéyta veitsia tai muita teravia
metallityokaluja lasipinnan
puhdistamiseen.

9.2 Keittotason lasipinnan
puhdistaminen

Poista valittomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen ruoka.
Muutoin epapuhtaudet voivat vahingoittaa
keittotasoa. Varo palovammoja. Kayta
keittotason erityistad kaavinta viistosti
lasipintaa vasten ja liikuta kaavinta pintaa
pitkin.

Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso lievasti hankaavalla
puhdistusmaidolla ja naarmuttamattomalla
ja pehmeélla puhdistussienelld (katso
kohta Yleistietoa). Pyyhi keittotaso
pehmealld mikrokuituliinalla puhdistuksen
jalkeen.

Pysyvat jaljet ja tahrat: paina pintaa
kevyesti naarmuttamattomalla pehmealla
puhdistussienella (katso kohta Yleistietoa)
ja lievasti hankaavalla puhdistusmaidolla,
kunnes tahrat eivat enaa nay.



10.1 Kéyttohairiot...

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotaso ei mene paélle eika si-
ta voida kayttaa.

Keittotasoa ei ole kytketty verkkovir-
taan tai se on kytketty vaarin.

Tarkista, onko keittotaso kytketty oi-
kein verkkovirtaan.

Sulake on palanut.

Varmista, etta vian syy on sulakkees-
sa. Jos sulake palaa jatkuvasti, kdanny
sahkoalan ammattilaisen puoleen.

Et asettanut tehotasoa 60 sekunnin
kuluessa.

Kytke keittotaso uudelleen toimintaan
ja aseta tehotaso 60 sekunnin kulues-
sa.

Olet koskettanut vahintaan kahta
kosketuspainiketta samanaikaisesti.

Kosketa vain yhta kosketuspainiketta.

Tauko on kytketty paalle.

Katso kohta "Tauko".

Kéayttdpaneelissa on vetta tai rasva-
tahroja.

Puhdista kayttépaneeli.

Laitteesta kuuluu jatkuva piippaa-
va aanimerkki.

Séahkokytkenté on vaara.

Irrota keittotaso verkkovirrasta. Ota yh-
teytté patevaan sahkdasentajaan
asennuksen tarkistamiseksi.

Yhdelle keittoalueista ei voida va-
lita suurinta tehotasoa.

Muut alueet kuluttavat suurimman
kaytettévissa olevan tehon.
Keittotaso toimii virheettomasti.

Laske samaan vaiheeseen kytkettyjen
keittoalueiden tehoa. Katso kohta "Te-
hon hallinta”.

Aanimerkki kuuluu ja keittotaso
kytkeytyy pois paalta.
Aanimerkki kuuluu keittotason
kytkeytyessa pois paalta.

Vahintaan yhdelle kosketuspainik-
keelle on asetettu jotain.

Poista kyseinen esine kosketuspainik-
keilta.

Keittotaso kytkeytyy pois paalta.

Jokin esine on asetettu kosketuspai-

nikkeelle (D

Poista kyseinen esine kosketuspainik-
keelta.

Jalkilammon merkkivalo ei syty.

Alue ei ole kuuma, koska sita kaytet-
tiin vain véhan aikaa tai anturi on
vioittunut.

Jos aluetta kaytettiin riittdvan pitkadan
sen kuumenemiseksi, ota yhteytta val-
tuutettuun huoltoliikkeeseen.

Hob?Hood ei toimi.

Jokin peittéa kayttopaneelia.

Poista kayttdpaneelia peittava esine.

Kaytdssa on erittain korkea kattila,
joka estaa signaalin.

Kéayta pienempaa kattilaa, vaihda keit-
toaluetta tai sdada liesituuletinta ma-
nuaalisesti.

Ohjauspaneeli on kuuma koske-
tettaessa.

Keittoastia on liian suuri tai se on
asetettu liian lahelle ohjauspaneelia.

Laita isokokoiset keittoastiat taka-alu-
eille, jos mahdollista.

Aanimerkkia ei kuulu kéyttépa-
neelin kosketuspainikkeita koske-
tettaessa.

Aanimerkit on kytketty pois toimin-
nasta.

Kytke aanimerkit toimintaan. Katso
kohta "Paivittainen kaytto”.

Kuvakkeen Iﬂ ylapuolella oleva
merkkivalo syttyy.

Lapsilukko tai Lukko on kytketty
paalle.

Katso kohta "Lapsilukko" ja "Painikelu-
kitus".

Saatopalkki vilkkuu.

Alueella ei ole keittoastiaa tai aluetta
ei ole peitetty kokonaan.

Aseta keittoastia alueelle niin, etta se
peittaa keittoalueen kokonaan.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittoastia ei ole keittotasolle sovel-
tuva.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi in-
duktiokeittotasolla. Katso kohta "Neu-
voja ja vinkkeja”.

Keittoastian pohjan halkaisija on liian
pieni kaytetylle alueelle.

Kéayta oikeankokoista keittoastiaa. Kat-
so kohta "Tekniset tiedot”.

Kuumennus kestaa pitkaan.

Liian pieni keittoastia saa vain osan
keittoalueen tehosta.

Optimaalisen lammonsiirron varmista-
miseksi kayta keittoastiaa, jonka poh-
jan halkaisija vastaa keittoalueen ko-

koa (eli keittoastian enimmaishalkaisi-
jan arvo kohdassa "Tekniset tiedot" >

"Keittoaluemaaritykset").

ja E] nakyvéat samanaikai-

sesti.

Teho on liian heikko vaéaranlaisesta
keittoastiasta tai tyhjasta kattilasta
johtuen.

Kéayta oikeanlaista keittoastiaa. Katso
kohta "Neuvoja ja vinkkeja” ja "Tekni-
set tiedot”.

Alueita ei saa kytkea paalle, jos niille
on asetettu tyhja kattila.

ja nakyvat samanaikai-

Keittoastia on tyhja tai se siséltaa jo-
takin muuta nestetta kuin vetta

Valta toiminnon kayttéa muilla nesteilla
kuin vedella.

sest. (esim. ljya).
IS PN E] P - Kattilassa on liikaa tai liian vahan Keita ainoastaan vettd ja perunoita
tjia nakyvét samanaikai vetta. kayttédessasi SenseBoil® -toimintoa.

Olet keittanyt muita elintarvikkeita
kuin vettd ja perunoita. Kiehumispis-
teen saavuttamiseen kulunut aika oli
poikkeava ja SenseBoil® -toiminto ei
voinut toimia oikein.

Katso kohta "Neuvoja ja vinkkeja”.

Laitteesta kuuluu danimerkki,

symbolin @ ylapuolella olevat
merkkivalot vilkkuvat ja Sense-
Boil® ei kdynnisty.

Mikaan keittoalueista ei ole valmis
kaytettavaksi SenseBoil® -toiminnon
kanssa. Keittoalueilla, joita haluat
valita, on joko jalkilampda tai ne ovat
edelleen kaytdssa.

Paata aikaisempi ruoanlaitto ja valitse
vapaa keittoalue, jolla ei ole jalkilam-
poa.

SenseBoil® / SenseFry ei toimi.

Keittotason tehotaso on liian alhai-
nen.

Aseta tehotaso korkeammalle arvolle.
Varmista, etta valittu tehotaso sopii ra-
kennuksen sulakkeisiin. Katso kohta
"Ennen ensimmaista kayttdkertaa" > "
Tehonrajoitus".

ja jokin numero menevat
paalle.

Keittotason toiminnassa on virhe.

Sammuta keittotaso ja kytke se uudel-
leen toimintaan 30 sekunnin kuluttua.

Jos syttyy uudelleen, kytke keitto-
taso irti verkkovirrasta. Kytke keittota-
so takaisin verkkovirtaan 30 sekunnin
kuluttua. Jos ongelma jatkuu, ota yh-
teytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

10.2 Jos ratkaisua ei loydy...

Jos et itse I10yda ratkaisua, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. lImoita laitteen arvokilpeen
merkityt tiedot. Varmista, ettd olet kayttanyt
keittotasoa oikealla tavalla. Muussa
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tapauksessa huoltoteknikon tai jalleenmyyjan
suorittama huolto ei ole ilmaista
takuuaikanakaan. Takuuaikaa ja valtuutettuja
huoltokeskuksia koskevat tiedot on ilmoitettu
takuukirjassa.



11. TEKNISET TIEDOT
11.1 Arvokilpi
Malli: E1S874531Z

Tyyppi: 62 D4A 01 AA
Induktio 7.35 kW

PNC 949 599 341 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Valmistettu: Saksassa

Sarjanro .......cccceee.. 7.35 kW

ELECTROLUX c € E

11.2 Keittoaluemaaritykset

Keittoalue Nimellisteho PowerBoost [W] PowerBoost Keittoastian hal-
(suurin tehotaso) kesto enintddn  kaisija [mm]
wi [min]

Vasen edessa 2300 3200 10 125-210

Vasen takana 2300 3200 10 125-210

Keskimmainen 1400 2500 4 125-145

edessa

Oikea takana 2300 3600 10 205 - 240

Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan
taulukon arvoista. Se muuttuu keittoastioiden
materiaalien ja mittojen mukaan.

Optimaalisen lammonsiirron ja
kypsennystuloksen varmistamiseksi kayta

12. ENERGIATEHOKKUUS

keittoastiaa, jonka pohjan halkaisija vastaa
keittoalueen kokoa (eli keittoastian
enimmaishalkaisijan arvo taulukosta). Ala
kayta keittoalueen halkaisijaa suurempaa
keittoastiaa.

12.1 Tuotetiedot Keittolevyn EU:n ekologista suunnittelua koskevan

asetuksen

Mallin tunniste

EIS874531Z

Keittotason tyyppi Kalusteeseen asennettava
keittotaso

Keittovyohykkeiden lukumaara 4

Kuumennusteknologia Induktio

Ympyranmuotoisten keittovyéhykkeiden halkaisija Keskimmainen edessa 14.5cm

(D) Oikea takana 24.0 cm

Ei-ympyréanmuotoisen keittovydhykkeen pituus (P) ja Vasen edessa P 223 cm

leveys (L) L21.8cm
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Ei-ympyranmuotoisen keittovyéhykkeen pituus (P) ja

Vasen takana P 223 cm

leveys (L) L21.8cm
Keittovydhykekohtainen energiankulutus (EC electric Vasen edesséa 184.4 Wh/kg
cooking) Vasen takana 184.4 Whikg
Keskimmainen edessa 181.7 Wh/kg
Oikea takana 187.4 Whikg
Keittotason energiankulutus (EC electric hob) 184.5 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut

sahkotoimiset kodinkoneet - Osa 2:
Keittotasot - Suorituskyvyn mittaustavat.

Keittoalueeseen liittyvat energiamittaukset on

merkitty vastaaviin keittovydhykkeisiin.

12.2 Energiaa saastava

Voit saastaa energiaa paivittaisessa
ruoanlaitossa noudattamalla alla olevia
ohjeita.

* Kun kuumennat vetta, kayta vain
tarvitsemasi maara.

« Mikali mahdollista, peita keittoastia aina
kannella.

« Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

« Kayta jalkildampda ruoan pitamiseksi
lampimana tai pakastetun ruoan
sulattamiseksi.

12.3 Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan alhaisen

virrankulutuksen saavuttamiseen

Virrankulutus sammutettuna

0.3 W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pie- 2 min

nen virrankulutuksen

13. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

C). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.
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Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.



Udvozoljitk az Electrolux honlapjan! Készonjiik, hogy a mi
készulékiinket valasztotta.

informaciok kérése:

@ Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
www.electrolux.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és kiszolgaltatott személyek
biztonsaga

» Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
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esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal €l6 személyek
allandé feligyelet nélkil nem tartozkodhatnak a készulek
kdzelében.

Gondoskodjon a gyermekek felligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfeleléen artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készilék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktdl mikddeés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhaté irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készillék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. Legyen 6vatos, hogy ne
érjen a fitéelemekhez.

FIGYELEM: F6z6lapon torténd fézéskor az olaj vagy zsir
fellgyelet nélkil hagyasa veszélyes lehet, és tiiz
keletkezhet.

A fust a tulmelegedés jele. A f6zéskor keletkezett tizet
soha ne vizzel oltsa el. Kapcsolja ki a készlléket, és fedje
le a langokat pl. egy tzallé takaroval vagy feddvel.
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FIGYELEM: A készlléket tilos kills6 kapcsoldéeszkozzel,
példaul idézitével ellatni, vagy olyan aramkaorre kotni,
amelyet rendszeresen be- és kikapcsolnak.

VIGYAZAT: A f6zési folyamatot feliigyelni kell (még az
automatikus sutési funkciok esetén is). Rovid idétartamu
fézéskor a késziléket tartsa folyamatosan felligyelet alatt.
FIGYELEM: Tlzveszély: Ne taroljon semmit a
fézofelUleteken.

Soha ne tegyen a f6zdlap fellletére fémtargyakat, mint pl.
kések, kanalak, fedok, mivel azok felforrésodhatnak.

A butorba vald beépités elbtt ne hasznalja a készuléket.

A készlulék tisztitdasahoz ne hasznaljon vizsugarat vagy
gbztisztitot.

Hasznalat utan sajat gombjaval kapcsolja ki a f6z6lap adott
elemét, és ne hagyatkozzon az edényérzékelésre.
FIGYELEM: Ha a felllet megrepedt, kapcsolja ki a
készuléket, nehogy aramutés érjen valakit. Amennyiben a
készulék kotésdobozon keresztul kdzvetlendl csatlakozik az
elektromos haldzathoz, vegye ki a biztositékot a készilék
elektromos halozatrol térténd levalasztasahoz. Egyéb
esetben forduljon a markaszervizhez.

Ha a halézati kabel megséril, azt a gyartonak vagy a
hivatalos markaszerviznek, illetve mas hasonldéan képzett
szemeélynek kell kicserélnie az elektromos veszélyhelyzet
elkertlésének érdekében.

FIGYELEM: Kizardlag a f6z0lap gyartdja altal tervezett vagy
a fézdlap gyartdja altal a hasznalati utmutatoban javasolt,
illetve a készilékhez mellékelt f6zblapvédd elemet
hasznaljon. A nem megfelel6 védbéelemek hasznalata
balesetet okozhat.

. BIZTONSAGI UTASITASOK
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2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A készuléket csak képesitett személy
helyezheti tzembe.

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés vagy a készlilék
karosodasanak veszélye all fenn!

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.

* Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérilt késziléket.

» Tartsa be a készlilékhez mellékelt Gzembe

helyezési utmutatéban foglaltakat.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készilektdl és egysegtol.

* Akészilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig

hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart

labbelit.
» A szekrény vagott fellleteit megfeleld

tomitéanyaggal védje a nedvesség okozta

felpuposodas ellen.

» Védje a készllék aljat a g6ztdl és
nedvességtol.

+ Ne telepitse a készlléket ajté mellé vagy
ablak ala. Ezzel elkerlilhetd, hogy az ajté
vagy ablak kinyitasaval leverje a forro
fé6z6edényt a készllékrdl.

* Mindegyik készilék aljan hitéventilatorok
talalhatok.

* Ha a készuléket fiok folott helyezi izembe:

— Ne taroljon semmi olyan kisméret(
targyat vagy papirlapot, melyet a
ventilatorok beszivhatnak, mivel az

megsértheti a hitéventilatorokat, vagy

megrongalhatja a hiitérendszert.

— AKkészlilék alja és a fiokban tarolt
targyak kozott hagyjon legalabb 2 cm
tavolsagot.

» A készilék alatti szekrénybdl minden
elvalaszté lapot tavolitson el.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerel6nek kell
elvégeznie a.
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A késziléket foldelni kell,.

Barmilyen beavatkozas el6tt a késziléket
valassza le az elektromos halézatrol.
Ellendrizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halozat paramétereinek.

Ellendrizze, hogy megfeleléen van-e
Uzembe helyezve a késziilék. A halozati
vezeték dugdja (ha van) és a konnektor
kozotti gyenge vagy rossz érintkezés miatt
a csatlakozas tulsagosan felforrésodhat
Hasznaljon megfeleld tipusu haldzati
kabelt.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabel ne
gubancolédjon 6ssze.

Ellen&rizze, hogy az érintésvédelem ki
van-e épitve.

Hasznaljon feszlltségmentesit6 bilincset a
kabel rogzitéséhez.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabel vagy
dugasza (ha van) ne érjen a forré
készulékhez vagy f6z6edényekhez,
amikor a késziiléket a csatlakozoaljzathoz
csatlakoztatja.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbitd kabeleket.

Ugyeljen arra, hogy ne okozzon sérilést a
halézati csatlakozédugén (ha van) és a
halézati kabelen. Ha a halézati kabel
cserére szorul, forduljon a
markaszervizhez vagy egy
villanyszerel6hoz.

A feszliltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a hal6zati
csatlakozddugot a halozati
csatlakozéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz lizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a haldzati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozoédugét. A kabelt mindig a
csatlakozddugonal fogva huzza ki.
Kizarélag megfeleld szigetel6berendezést
alkalmazzon: haldzati talterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védorelét.



Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziileket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Ha az E3 kdd megjelenik a képernydn,
azonnal valassza le a f6z6lapot, és
ellendrizze, hogy az elektromos
csatlakozas és a haldzati feszlltség
megfelel6-e.

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés- és aramutésveszely.

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és robbanasveszély!

» A felforrésitott zsirok és olajok gyulékony
g6zoket bocsathatnak ki. Zsirral vagy
olajjal valo fézéskor tartsa azoktdl tavol a
nyilt langot és a forro targyakat.

* A nagyon forré olaj altal kibocsatott g6zok
ongyulladast okozhatnak.

* Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt olaj
az els6 hasznalatkor alkalmazott h6éfoknal
alacsonyabb értéken is tlizet okozhat.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készilékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

Ne valtoztassa meg a készullék miszaki
jellemzéit.

Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa el az
O0sszes csomagoldanyagot, tajékoztatd
cimket és véddsfoliat (ha van ilyen).
Ugyeljen arra, hogy a szell6z6nyilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
f6z6zo6nat.

Soha ne tegyen a f6z6zo6nakra
evbeszkdzoket vagy feddket. Ezek
felforrésodhatnak.

Ne mikodtesse a készuléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne hasznalja a késziléket munka- vagy
tarolofeliletként.

Amennyiben a készilék felllete
megrepedt, azonnal valassza le a
késziiléket az elektromos halézatrol. Ez a
Iépés az aramités elkerlléséhez
sziikséges.

A szivritmus-szabalyozéval rendelkezé
személyek tartsanak legalabb 30 cm
tavolsagot a bekapcsolt indukcios
f6z6zdnaktol.

Amikor az élelmiszert forrd olajba helyezi,
az olaj kifroccsenhet.

Ne hasznaljon aluféliat vagy mas anyagot
a fézofelllet és a féz6edény kozott,
hacsak a késziilék gyartdja masként nem
rendelkezik.

Csak a gyart¢ altal a készulékhez ajanlott
tartozékokat hasznalja.

/\ FIGYELMEZTETES!
A készlilék karosodasanak veszélye all

fenn!

* Ne helyezzen forr6 f6z6edényt a
kezel6panelre.

* Ne helyezzen forro fed6t a f6z6lap
Uvegfellletére.

* Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl elforrjon
a folyadék.

« Ugyelijen arra, hogy ne ejtsen targyat vagy
f6z6edeényt a készilékre. A készilék
fellilete megsérilhet.

« Ures f6z6edénnyel vagy f6z6edény nélkul
ne kapcsolja be a f6z6zonakat.

* Az Ontottvasbol készilt, illetve sérdlt alju
edények megkarcolhatjak az tveg /
Uvegkeramia felliletet. Az ilyen targyakat
mindig emelje fel, ha a f6z6fellleten
odébb szeretné helyezni 6ket.

2.4 Apolas és tisztitas

* Rendszeresen tisztitsa meg a készliléket,
hogy elkertlje a felllet karosodasat.

« Tisztitas el6tt kapcsolja ki a készlléket, és
hagyja leh(ini.

* Meleg puha, nedves ruhaval tisztitsa meg
a készuléket. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon suroldszereket,
suroloszivacsokat, oldoszereket vagy
fémtargyakat, hacsak nincs masként
megadva.
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2.5 Szolgaltatasok

* Akészlilék javitasat bizza a
markaszervizre. Mindig eredeti
cserealkatrészt hasznaljon.

* A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kilon
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készliltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készilékekben
fennallé szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a késziilék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

3. UZEMBE HELYEZES

2.6 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

* Feszlltségmentesitse a készlléket.

* A készilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Az iizembe helyezés elé6tt

A f6z8lap Uzembe helyezése elétt masolja le
az adattablarol az alabbi adatokat. Az
adattabla a f6z6lap aljan talalhato.

Sorozatszam ..........cceeveveeeeennn.

3.2 Beépitett f6zélapok

Csak azutan hasznalhatja a beépitett
féz6lapot, miutan beszerelte azt a
szabvanyoknak megfelel® beépitett
szekrénybe és munkafeliletbe.

3.3 Csatlakozokabel

+ Af6zdlap egy csatlakozokabellel.

* A megsériilt halézati kabel pétlasahoz
hasznalja a kovetkezd vezetéktipust:
HO5V2V2-F, mely 90 °C-os vagy
magasabb hémérsékletnek is ellenall. Az
egyeres vezetéknek az alabbi tablazat
szerinti minimalis keresztmetszettel kell
rendelkeznie. Forduljon a helyi
markaszervizhez. A csatlakozokabel
cseréjét csak képzett villanyszerel®
végezheti.
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/\ FIGYELMEZTETES!

Az Osszes elektromos csatlakozast
képzett villanyszerelének kell
kialakitania.

/\ VIGYAZAT!

Az érintkezd dugokon keresztul torténd
csatlakoztatas tilos.

/\ VIGYAZAT!

Ne sodorja vagy forrassza a vezetékek
végeit. Ez tilos!

/\ VIGYAZAT!

Ne csatlakoztassa a kabelt érvéghuvely
nélkul.

Egyfazisu csatlakoztatas

1. Tavolitsa el az érvéghlvelyt a fekete,
barna és kék vezetékekrdl.

2. Téavolitsa el a barna, fekete és kék
vezetékek végének szigetelését.

3. Csatlakoztassa a fekete és barna kabelek
végét.

4. Helyezzen fel egy U] érvéghiivelyt a
k6z0s vezeték végeére (specialis
szerszam szlikséges).

5. Csatlakoztassa a két kék kabel végeét.

6. Helyezzen fel egy Uj érvéghivelyt a
koz0s vezeték végére (specialis
szerszam szukséges).



Kétfazisu csatlakoztatas 3. Csatlakoztassa a ket kék kabel véget.
1. Tavolitsa el az érvéghlvelyt a kék 4. Helyezzen fel egy Uj érvéghlvelyt a
vezetékekrol. k6z0s vezeték végeére (specialis
2. Tavolitsa el a kék vezetékek végének szerszam szikséges).
szigetelését.
QD 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~

N E—
N s

R —
L1

DY — L2

CF I

Ay E—

Liwe |

@ 220-240 v~

Kétfazisu csatlakoztatas: 400

Egyfazisu csatlakoztatas:

V2N~ 220 - 240 V~
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? vagy 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? vagy 3x4 mm?
@ Z0ld — sarga @ Z6ld - sarga @ Z0ld — sarga
N Kék és kék N Kék és kék N Kék és kék
L1 Fekete L1 Fekete L Fekete és barna
L2 Barna L2 Barna

3.4 A tomités felerdsitése —

Beépités

1. Tisztitsa meg a hornyokat a
munkalapban.

2. Vagja négy csikra a mellékelt 3x10 mm
tomitéesikot. A csikoknak ugyanolyan
hosszunak kell lenniiik, mint a
hornyoknak.

3. Vagja le a csikok végét 45° fokos
szogben. Pontosan illeszkednitik kell a
hornyok sarkaihoz.

4. Er6sitse a csikokat a hornyokhoz. A
mivelet kézben ne nyuljtsa meg a
csikokat. A csikok végeit ne ragassza
egymasra.

A f6z6lap Osszeszerelése utan szilikon

segitségével tdmitse a munkafelllet és az

Uvegkeramia kézott megmaradt hézagot.

Ugyeljen arra, hogy a szilikon ne kertiljén az

Uvegkeramia ala.

3.5 A tomités felerdsitése —

Munkalapra szerelés

1. Tisztitsa meg a munkalapot a kivagott
terGlet kordl.

2. Helyezze fel a mellékelt 2x6 mm
tomitbesikot a f6zblap alséd szélére, az
Uvegkeramia kuls6 széle mentén.
Ekdzben ne nyujtsa. Ugyeljen arra, hogy
a témitbesik végei a f6zblap egyik
oldalanak kdzepére essenek.

3. Hagyjon ra néhany millimétert, amikor a
témitécsikot a megfelelé hosszusagura
vagja.

4. lllessze egymashoz a tdmitécsik két
végeét.

3.6 Osszeallitas

Amennyiben a f6z6lapot paraelszivo ala épiti
be, tekintse meg a készullékek kozott
minimalisan betartand6 tavolsagokat a
paraelszivo Uzembe helyezési Utmutatéjaban.
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Ha a készuléket egy fiok folé szereli fel
féz6lap ventilatora fé6zés kdzben

,a

felmelegitheti a fiokban elhelyezett és tarolt

eszkozoket.
MUNKALAPBA SZERELVE
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Keresse meg az ,Electrolux indukcios f6z&lap
telepitése - munkalapba szerelés” cimi video
oktatéanyagot az alabbi abran lathaté teljes
név beirasaval.

@ YouTube
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Keresse meg az ,Electrolux indukcios féz6lap
egy sikba telepitése” cimi video
oktatdbanyagot az alabbi abran lathato teljes
név beirasaval.

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg



www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

O\

@ YouTube

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Fozofeliilet elrendezése

__mm
— [

\
L

— . 5/Aa

4.2 Kezel6panel elrendezés

Indukcios f6z6zéna
Kezel6panel

@

A f6z8zbénak méretére vonatkozo
részletes informaciokért tekintse meg a
,MUszaki adatok” cim( fejezetet.

wﬂ_ _________ |l pul

0123456789 p I

'- -0+

e e ———— — az

0 123456789 p KL

(ONG] -0+
[} [}

A készilék Uzemeltetéséhez hasznalja az érzékelémezdket. Kijelzések, visszajelzbk és

hangok jelzik, hogy mely funkciok mikodnek.

A karcmentes Uvegfelllet egyedi textiraval rendelkezik, amely kiilonb6z6 fényviszonyok
mellett megvaltoztathatja a felhasznaloi felllet szimbdlumainak és elemeinek megjelenését.

Erzéke- Funkcié
I6mezd

Leiras

(D Be / Ki A készllék be- és kikapcsolasa.
|| Sziinet A funkcio6 be- és kikapcsolasa.
@ 1d6zitd A funkcio beallitasa.
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Erzéke- Funkcié
I6mezé

Leiras

_|_ — Noveli vagy csokkenti az idét.
- 1d6zitd kijelzés Percben mutatja az idét.
ﬂ ‘ﬂn’ SenseFry SenseFry. Siités automatikusan szabalyozott h6 szin-
tekkel, kiilénb6z6 tipusu ételekhez.
o2 SenseBoil® SenseBoil®. A viz h6mérsékletének automatikus bealli-
L) tadsahoz, hogy ne forrjon fel, amikor eléri a forraspontot.
E =] Bridge A funkcié be- és kikapcsolasa.
E Hob?Hood A funkcié kézi lzemmaodjanak be- és kikapcsolasa.
- Vezérlésav A héfok beallitasa.
P PowerBoost A funkcié bekapcsolasa.
&l Funkciézar / Gyermekbiztonsagi A kezel6panel lezarasa/a lezaras feloldasa.
eszkdz

4.3 Kijelz6 visszajelz6i

Visszajelzé Megnevezés

Hiba tortént.

+ szamjegy

3,0

maradékhé.

OptiHeat Control (maradékhd kijelzése 3 Iépésben): f6zés folytatasa / melegen tartas /

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Teljesitménykorlatozas

Teljesitménykorlatozas hatarozza meg, hogy
a féz6lap 6sszesen mennyi energiat hasznal
fel, a halozati biztositékok korlatain beldl.

Alapértelmezés szerint a f6z6lap a lehet6
legmagasabb teljesitményszintre van allitva.

A teljesitményszint csokkentése vagy
novelése:

1. Lépjen be a meniibe: nyomja meg és

tartsa lenyomva a ® gombot 3
masodpercig. Ezutan nyomja meg és

tartsa lenyomva a J gombot.
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2. Addig nyomja az eliilss idézits O
gombjat, mig a P megijelenik.

3. Nyomja meg az elilsé idézitd = / +
gombijat a teljesitményszint beallitasahoz.

4. Akilépéshez nyomja meg a ©) gombot.
Teljesitményszintek

Lasd a ,MUszaki adatok” cim fejezetet.

/\ VIGYAZAT!

Ugyeljen arra, hogy a kivalasztott
teljesitményszint megfeleljen az épulet
aramkorének biztositékai szamara.




/\ VIGYAZAT!

Ha a teljesitményszint alacsonyabb, mint
2000 W, vagy azzal egyenld, akkor nem
lehet aktivalni a(z) SenseBoil® vagy
SenseFry funkciot.

+ P73 —7350 W
+ P15—1500 W

6. NAPI HASZNALAT

P20 — 2000 W

* P25—2500W
 P30—3000W
» P35—3500W
« P40 —4000 W
* P45 —4500 W
« P50 —5000W
* P60 —6000W

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Be- és kikapcsolas
A f6z8lap be- vagy kikapcsolasahoz tartsa
nyomva a ® gombot.

6.2 F6z6edény észlelése

Ez a funkcid jelzi a f6z6edények jelenlétét a
féz6lapon, és kikapcsolja a f6z6zo6nakat, ha a
fézés soran nem észlel f6z6edényt.

Ha a féz6edényt egy f6z6zdnara helyezi,
mieldtt kivalasztja a héfokbedllitast, a
kezel6savon megjelenik a 0 folotti
visszajelzé.

Ha leveszi a f6z6edényt egy aktivalt
féz6zonarol, és ideiglenesen félreteszi, a
megfelel6 kezelbsav folotti visszajelzk
villogni kezdenek. Ha 120 masodpercen bellil
nem helyezi vissza a f6z6edényt a bekapcsolt
fézb6zonara, a f6z6z6na automatikusan
kikapcsol.

A fézés folytatasahoz tigyeljen arra, hogy a
f6z6edényt a megadott idén belll
visszahelyezze a f6z6zdénakra.

6.3 A f6z6z6nak hasznalata

A fé6z6edényt a kivalasztott f6z6zéna
kozepére helyezze. Az indukcids f6z6zonak
automatikusan alkalmazkodnak a f6zéedény
aljanak méretéhez.

@

Az optimalis héatadashoz hasznaljon a
f6z6z6na méretéhez hasonlo als6
atmérgji fézéedényt (azaz a maximalis
féz6edény-atmérd értéket a ,Miszaki
adatok” > ,Sutési zonak specifikacioi”
részben). Ellenérizze, hogy f6z6edény
megfelelé-e indukcids f6z6laphoz. A
f6z6edeny tipusokkal kapcsolatos
tudnivaldkeért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” c. fejezetet.

@

A karcmentes Uvegdfelllet egyedi
fellletkezeléssel rendelkezik, amely
maximalizalja a karcolasallésagot. A
f6z6edeny és az Uvegfelilet kozotti
surlédas zajjal jarhat.

Keét f6z6zonan egyszerre fézhet egy nagy
féz6edényben a Bridge funkcio
hasznalataval. A f6z6edénynek le kell
takarnia mindkét f6z6z6na kdzéppontjat, de
nem nyulhat tul a terllethatar-jeldlésen. Ha a
féz6edényt a két kozéppont kdzé helyezi, a
Bridge funkcié nem fog bekapcsolni.

© Q
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6.4 Hofokbeallitas

0o 12 "5 67 8 9 P

—
gy

1. Nyomja meg a megfelelé héfokbealitast a
kezel6savon.

A kezel6sav folotti visszajelz6k a kivalasztott

héfokig vilagitanak.

2. Af6z6zbna kikapcsolasahoz nyomja meg
a 0 gombot.

6.5 PowerBoost

A funkcié nagyobb teljesitményt tesz
elérhetdvé az indukcids f6z6zonak szamara.
A funkcié csak bizonyos ideig mikodtethetd
az indukcids f6z6zoénak esetén. Ezutan az
indukcios f6z6zona automatikusan
visszakapcsol a legmagasabb
héfokbeallitasra.

®

Lasd a ,Mlszaki adatok” cim( fejezetet.

A funkcié bekapcsolasa egy f6z6zénanal:
érintse meg a P mezo6t.

A funkcio kikapcsolasa: modositsa a
héfokbeallitast.

6.6 OptiHeat Control (3 Iépéses
maradékho visszajelzd)

/\ FIGYELMEZTETES!

&) / (=) / ) Amig a visszajelzd lathato, a
maradékhd miatt égési sérilés veszélye
all fenn.
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Az indukcids f6z6z6nak kdzvetlendl a
fé6z6edény aljan adjak at az ételkészitéshez
szikséges hot. Az Givegkeramiat a f6z6edény
héje melegiti fel.

A visszajelz6k megjelennek, amikor egy
f6z6zb6na forrd. A visszajelzék az éppen
hasznalt f6z6zénak maradékhd szintjét jelzik:

E] - f6zés folytatasa,
E] - melegen tartas,

C] - maradékhé.

A visszajelz6 akkor is megjelenhet, ha:

* ha a szomszédos zoénakat hasznalja, az
adott zonat azonban nem,

» forr6 f6z6edényt helyez hideg f6z6zdnara,

« afdézdélapot ugy kapcsolja be, hogy a
f6z6z6na még mindig forro.

A f6z6zo6na visszajelzdje eltlinik, amikor a
f6z6zo6na lehdilt.

6.7 Program beallitasi opcidk

Visszaszamlalo id6zitd

A funkcidval beallithatja, hogy az adott
féz6zbéna milyen hosszu ideig Gizemeljen
egyetlen f6zési ciklus alatt.

Végezze el a kivalasztott f6z6zéna

héfokbeallitasat, majd allitsa be a funkciot.

1. Nyomjameg a O gombot. 00 jelenik meg
az id6zitd kijelzéjén.

2. Nyomja meg a + vagy — gombot az id6
beallitasahoz (00-99 perc).

3. Nyomja meg a O gombot az id6zitd
elinditdsahoz, vagy varjon 3
masodpercet. Az id6zité6 megkezdi a
visszaszamlalast.

Az id6 médositasa: valassza ki a f6z6zonat

a O gombbal, majd nyomja meg a + vagy
— gombot.

A funkcio6 kikapcsolasa: valassza ki a
f6z6zonat a O gombbal, majd nyomja meg a

— gombot. A hatralévd id6 visszaszamlalasa
00 eléréseig folytatodik.



Az id6zit6 befejezi a visszaszamlalast,
hangjelzés hallhato, és 00 villog. A f6zéz6na
kikapcsol. A jelzés és villogas
kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik
szimbolumot.

Percszamlalo

Ezt a funkciot akkor hasznalhatja, amikor a
féz6lap be van kapcsolva, de a f6z6z6nak
nem Uzemelnek. A héfokbeallitas 00-t mutat.

1. Nyomja meg ezt: @

2. Nyomja meg a + vagy — gombot a id6
beallitasahoz.

Az id6zit6 befejezi a visszaszamlalast,

hangjelzés hallhato, és 00 villog. A jelzés és

villogas kikapcsolasahoz nyomja meg

barmelyik szimbdlumot.

A funkcio kikapcsolasa: nyomja meg a @

majd a = gombot. A hatralévé id6
visszaszamlalasa 00 eléréséig folytatodik.

6.8 Teljesitménykezelés

Ha t6bb z6na aktiv, és felvett teljesitmeényiik
meghaladja az elektromos halozat
teljesitmény-korlatjat, akkor a funkcio elosztja
a rendelkezésre allo teljesitményt az 6sszes
f6z6zbéna kozott. A f6zblap szabalyozza a
héfokbeallitasokat a lakas/haz biztositékainak
védelme érdekében.

+ Ha a f6z6lap eléri a maximalis felvehetd
teljesitményt (lasd az adattablat), a
f6z6zonak teljesitményét automatikusan
lecsokkenti.

* Mindig els6bbséget élvez az elséként
kivalasztott f6z6zona héfokbeallitasa. A
fennmarado teljesitmény a tobbi f6z6zéna
kozott lesz elosztva, azok kivalasztasanak
sorrendjében.

* A csokkentett teljesitményl f6z6zonaknal
a kezel6sav villog, és a lehetséges
maximalis héfokbeallitasokat mutatja.

« Varjon, amig a kijelzd abbahagyja a
villogast, vagy csokkentse az utoljara
kivalasztott f6z6zo6na héfok-beallitasat. A
f6z6zdnak a csdkkentett héfokbeallitassal
folytatjak a mikodést. Kézzel médositsa a
féz6zoénak héfokbedllitasat, ha sziikséges.

6.9 %0 SenseFry

Ezzel a funkcidval beallithatja az étel olajban
torténd sitéséhez sziikséges héfokot. A
féz6lap fenntartja a hémérsékletet a sités
soran. Harom SenseFry szint kézul
valaszthat: alacsony (2), kdzepes (5), magas
(8). A héfokbeallitas bedllitasa utan nincs
szikseg kézi hémérséklet-beallitasra.

/\ VIGYAZAT!

Csak hideg f6z6edényt hasznaljon.
A funkcié mikodése kdzben ne hagyja
feligyelet nélkil a fézélapot.

1. Helyezzen egy olaj/zsiradék nélkli
edényt az egyik hideg féz6zénara a bal
oldalon. Hasznalhat egy f6z6z6nat, vagy
a Bridge igénybevételével
Osszekapcsolhatja a zonakat.

Ha csak egy edényt helyez egy f6z6z6nara, a

funkci6 automatikusan elindul.

2. Af6z6lap bekapcsolasahoz érintse meg a

® gombot.
3. A funkcié bekapcsolasahoz érintse meg a

=1 gombot.
A szimbdlum feletti visszajelzé megjelenik.
Alapértelmezés szerint a héfokbeallitas 2
értékre van bedllitva.

4. A =1 gomb tobbszori megnyomasaval
valassza ki a sutési fokozatot.

A kivalasztott szint felett villogo visszajelzd

jelenik meg minden olyan f6z6z6na esetében,

amelyen jelenleg a funkciét hasznalhatja.

5. Erintse meg barhol a kivalasztott
fé6z6z6na csuszkajat.
A SenseFry szintet az alabbi tablazatban
lathaté megfeleld héfokok egyikének
megnyomasaval allithatja be.

SenseFry telje- Hébeallitasi
sitményszint szintek
Alacsony 2

Kbzepes 5

Magas 8

A funkcié bekapcsol.

Amint a funkcié bekapcsol, a csuszka feletti
visszajelz6k megjelennek, és az animacio
elindul.
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®

Ha 5 masodpercen bellil nem helyez
edényt egyik f6z6zo6nara sem, a funkcio
automatikusan kikapcsol.

6. Szikseég esetén allitson be egy id6zitd
funkciot.

Amikor a f6z6edény eléri a kivant

hémérsékletet, hangjelzés hallhatd. Most mar

tehet olajat és ételt az edénybe.

A funkcid leallitdasahoz nyomja meg a
kezelésavon a 0 gombot, vagy nyomja meg a

f gombot.

Ha valamelyik f6z6zénara bedllitja a
Visszaszamlalé id6zitd opcidt, és a beallitott
id6 letelik, miel6tt a kivant héfokot elérné az
eszkdz, a funkcié automatikusan kikapcsol.

Tanacsok és tippek:

» Szikség esetén médosithatja az
alapértelmezett héfokot.

» Vastag ételek vagy nyers burgonya esetén
a sutés els6 10 percében hasznaljon
fedét.

* A nehéz és/vagy nagy edények
felmelegitése hosszabb id&t vehet
igénybe.

+ A tulmelegedés és a f6z6edények
karosodasanak elkerllése érdekében
hasznaljon laminalt serpenydket, alacsony
héfokon.

* Ne hasznaljon vékony, zomancozott
féz6edényeket. Ezek tulmelegedhetnek és
megseérulhetnek.

A SenseFry funkcié hasznalatahoz
megfelel6 edények

Csak lapos feneki f6z6edényeket
hasznaljon. Annak ellenérzéséhez, hogy az
edény megfelelé-e:

1. Forditsa a f6z6edényt fejjel lefelé.

2. Tegyen egy vonalzét az edény aljara.

3. Prébaljon meg egy 1, 2 vagy 5
eurocentes érmét tenni a vonalzé és az
edény alja kdzé (vagy barmilyen hasonld
vastagsagu érmét, ami kb. 1,7 mm
vastag).
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a. Az edény nem megfelelo ha az érme
befér a vonalz6 és az edény kozé.

X

[ |

b. Az edény megfeleld, ha az érme nem
fér be a vonalz6 és az edény kozé.

v

[ \

6.10 SenseBoil®

A funkcié automatikusan allitja a viz
hémérsékletét, igy az nem fut ki, ha elérte a
forraspontot.

@

Amennyiben a hasznalni kivant f6z6zéna

maradeékhavel ((2)/(=)/ (1))

rendelkezik, hangjelzés hallhatd, és a
funkcié nem kapcsol be.

A funkcié nem mikodik tapadasmentes
f6z6edényekkel.

/\ VIGYAZAT!

Ne hasznalja a funkciét tres
féz6edényekkel.

A funkcié mikddése kézben ne hagyja
felugyelet nélkil a féz6lapot.

1. Helyezzen 1-5 | hideg vizzel feltoltott
edényeket azokra a f6z6zdénakra,
amelyeknél el szeretné inditani a funkciot.

Ha csak egy edényt helyez egy f6z6z6nara, a

funkcié automatikusan elindul.



2. Af6zélap bekapcsolasahoz érintse meg a

® gombot.
3. A funkcio bekapcsolasahoz érintse meg a

18%} gombot.

Villogé jelzés jelenik meg a P felett azoknal

a f6z6zonaknal, amelyeknél a funkcio

jelenleg hasznalhato.

4. Erintse meg barhol a kivalasztott
f6z6zbna csuszkajat.

A funkcié bekapcsol.

Amint a funkcid bekapcsol, a csuszka feletti

visszajelz6k megjelennek, és az animacio

elindul.

®

Ha 5 masodpercen belil nem helyez
edényt egyik f6z6zo6nara sem, a funkcio
automatikusan kikapcsol.

Amikor a funkcié eléri a forraspontot, a
féz6lap hangjelzést ad, és a héfok
automatikusan atall az alapértelmezett
forralasi szintre.

Ha ki szeretné kapcsolni a funkciot a

forraspont elérése el6tt, érintse meg a 1%
opciot vagy a 0 gombot.

A funkcié kikapcsolasahoz a forraspont
elérése utan érintse meg a csuszkat, és
allitsa be manualisan a héfokot.

Ha bekapcsolja Sziinet opciét vagy eltavolitja
az edényt, a funkcio kikapcsol.

Ha valamelyik f6z6z6nara beallitja a
Visszaszamlald id6zitd opcidt, és a beallitott
id6 letelik, miel6tt a forraspontot elérné az
eszkdz, a funkcioé automatikusan kikapcsol.

Tanacsok és tippek:

» A funkcié leginkabb viz forralasahoz és
burgonya f6zéséhez hasznalhato.

» Teaskannak és tlizhelyen hasznalhato
kavéf6zd edények esetén eléfordulhat,
hogy a funkcié nem fog tokéletesen
mukodni.

» Toltse meg hideg csapvizzel félig -
haromnegyed részig az edényt ugy, hogy
4 cm maradjon szabadon az edény
pereméig. Ne toltson be 1 I-nél kevesebb
és 5 I-nél tobb vizet. Ugyeljen arra, hogy a
viz (illetve a viz és a burgonya egydttes)

tomege 1-5 kg kozott legyen.

« Alegjobb eredmény eléréséhez kizardlag
egész, hamozatlan, kézepes méret(i
burgonyéakat hasznaljon. Ugyeljen arra,
hogy a burgonyat ne helyezze el tul
szorosan.

» Afelf(tési fazisban kerllje a tébbi edény
erbteljes kavarasat és a parhuzamos
fézési folyamatokat mas f6z6zénakon (pl.
olajban torténé siités vagy forralas).

« A funkcié mikddésekor kertlje a rezgést
kibocsato tevékenységeket (pl. ne
hasznaljon mixert, vagy ne tegyen
mobiltelefont a f6z6lap mellé).

* Az étel és a féz6edény tipusatdl fliggéen a
héfokot a forraspont elérése utan
modosithatja.

« A forraspont elérése utan adjon hozza sot.

* Hasznalja fedét, hogy energiat takaritson
meg.

6.11 A menii felépitése
A tablazat a fémen( szerkezetét mutatja.
Felhasznaloi beallitasok

Szim- Beallitas Lehetséges kie-
bélum gészitoé funkciok
b Hangjelzések Be / Ki (--)
P Teljesitménykorla- 15-73
tozas
H Paraelszivé mod 0-6
E Riasztasi / hibator- A legutébbi riaszta-
ténet sok / hibak listaja.

Felhasznaléi beallitasok megadasahoz:

nyomja meg és tartsa lenyomva a ® gombot
3 masodpercig. Ezutdn nyomja meg és tartsa

lenyomva a i) gombot. A bal oldali
f6z6zonak id6zitéjén megjelennek a
beallitasok.
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Navigalas a meniiben: a meni a beallitasi
szimbolumbdl és egy értékbdl all. A
szimbdlum a hatso idézitén, az érték pedig az
elllsé idézitén jelenik meg. A beallitasok
koz6tti navigalashoz nyomja meg a O
gombot az ellilsé idézitén. Nyomja meg a

vagy — gombot az ellilsé id6zitén a beallitas
értékének modositasahoz.

A meniibél val6 kilépéshez: nyomja meg a
©) gombot.

OffSound Control

A hangjelzéseket a Menl > Felhasznaloi
beallitasok menipontban be-/kikapcsolhatja.

7. TOVABBI FUNKCIOK

7.1 Automatikus kikapcsolas

A funkcioé automatikusan kikapcsolja a
fé6zolapot, ha:

* az 6sszes f6z6zona ki van kapcsolva,

* nem végzett h6fokbeadllitast vagy
ventilatorsebesség-beallitast a f6z6lap
bekapcsolasa utan,

» tobb mint 10 masodpercig valamivel (pl.
edény, konyharuha stb.) letakarta a
kezel6panelt, vagy raontott valamit.
Hangjelzés hallhato, és a féz6lap
kikapcsol. Tavolitsa el a targyat a
kezel6panelrdl, vagy tisztitsa meg.

+ afbézblap tulsagosan felmelegszik (pl. egy
labasbdl elforr a folyadék). Miel6tt ismét
hasznalna a féz6lapot, varja meg, hogy a
féz6zbna lehljon.

* nem allit le egy f6z6zo6nat, illetve nem
modositja a héfokbeallitast. Bizonyos id6é
utan a fézélap kikapcsol.

Kapcsolat a héfokbeallitas és az ido

kozott, melynek elteltével a f6zélap

kikapcsol:

Héfokbeallitas A f6z6lap kikapcsol

ennyi id6 utan

1-2 6 dra
3-4 5 6ra
5 4 6ra
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@

Lasd a ,Meni felépitése" cimi részt.

Ha a hangok ki vannak kapcsolva, a
kovetkezd események bekdvetkeztekor
mindenképpen hallhaté hangjelzés:

* megérinti a ® gombot,

* azidoézitd lejar,

* megnyom egy nem hasznalhato
szimbolumot.

Héfokbeallitas A f6z6lap kikapcsol

ennyi id6 utan

6-9 1,5 6ra

@

A SenseFry funkcio hasznalatakor a
fé6z6lap 1,5 ora elteltével automatikusan
kikapcsol.

7.2 Sziinet

Ez a funkcié az ¢sszes lzemel6 f6z6z6na
hémérsékletét a legalacsonyabb értékre
allitja.

Amikor a funkcié mkadik,a D és a ||
gomb hasznalhaté. Minden egyéb szimbolum
le van zarva a kezel6paneleken.

Ez a funkcié nem allitja le az idézitési
funkciokat.

1. A funkcio bekapcsolasahoz: nyomja

meg a I gombot.
A héfokbeallitas 1-es szintre mérséklodik.
2. A funkci6 kikapcsolasa: nyomja meg a

| gombot.
Az el6zd héfokbeallitas megjelenik.



7.3 Funkciézar

A f6z6lap miikddése kdzben zarolhatja a
kezel6panelt. Megel6zi a héfokbeallitas

El6szor végezze el a héfokbeallitast.
A funkcioé bekapcsolasahoz: nyomja meg a

& gombot.
A funkcio kikapcsolasahoz: nyomja meg

Ujra a & gombot.

®

A funkcié kikapcsol, amikor On
kikapcsolja a f6z6lapot.

7.4 Gyermekbiztonsagi eszk6z

Ez a funkcié megakadalyozza a féz6lap
véletlen mikddtetését.

A funkcio bekapcsolasahoz: nyomja meg a

(D gombot. Ne végezzen semmilyen
héfokbeallitast. Nyomja meg és tartsa

lenyomva a & gombot 3 masodpercig, amig
a szimbolum folotti visszajelzé6 meg nem

jelenik. Kapcsolja ki a f6z6lapot a ©)
gombbal.

®

Amikor a f6z6lapot kikapcsolja, a funkcio

bekapcsolva marad. A @ folott
visszajelzd vilagit.

A funkcio kikapcsolasahoz: nyomja meg a

® gombot. Ne végezzen semmilyen
héfokbeallitast. Nyomja meg és tartsa

lenyomva a i3] gombot 3 masodpercig, amig
a szimbolum folotti visszajelzé el nem tlnik.

Kapcsolja ki a f6z6lapot a ® gombbal.
Fézés bekapcsolt funkciéval: nyomja meg

a® gombot, majd nyomja meg & gombot 3
masodpercig, amig a szimbolum fo16tti kijelzé
el nem tinik. M{kddtetheti a f6z6lapot.

Amikor a f6zélapot a D gombbal kikapcsolja,
a funkcio Gjra mikodik.

7.5 Bridge

@

A funkcioé akkor mikodik, ha két zéna
kozéppontjat fedi le a f6z6edény. A
f6z6edények helyes elhelyezésére
vonatkoz6 tovabbi informaciok a
,F6z8zO6nak hasznalata” cimi fejezetben
talalhatok.

A SenseBoil® mikddése kdzben a
funkcio nem mikodik.

Ez a funkcid két bal oldali f{6z6zénat kapcsol
Ossze, és azok egy zénakeént Gizemelnek.

El6szor végezze el az egyik bal oldali
fé6z6z6na héfokbeadllitasat.

A funkcié bekapcsolasa: érintse meg a a)
gombot. A héfok beallitasahoz vagy
modositasahoz érintse meg a
szabalyzégombok egyikét.

A funkcié kikapcsolasa: érintse meg a m)
gombot. A f6z6zénak egymastol fliggetlendl
mikodnek.

7.6 Hob?Hood

Ez egy korszer( automatikus funkcio, mely a
féz6lapot 6sszekapcsolja a specialis
paraelszivoval. A fé6z6lap és a paraelszivé is
infravords jelekkel kommunikal. A ventilator
sebességét a készililék automatikusan
hatarozza meg a beallitott izemmaod és a
féz6lapon levd legmelegebb fézéedény
alapjan. A ventilator kézzel is mikddtethetd a
féz6laprol.

@

A legtobb paraelszivonal a tavvezérld
rendszer gyarilag be van kapcsolva. Ha a
funkcio ki van kapcsolva, a funkcio
hasznalata elétt kapcsolja be. Tovabbi
informaciokeért olvassa el a paraelszivd
hasznalati utasitasat.

A funkcioé automatikus miikodése

A funkcié automatikus mikodtetéséhez allitsa
az automatikus Uzemmaodot H1 — HE értékre.
A f6z6lap eredetileg erre van beallitva: H5. A
paraelszivo a f6z6lap mlkodtetésére reagal.
A f6z6lap automatikusan érzékeli a
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f6z6edény hdmérsekletét, és ehhez allitja a
ventilator sebességét.

Automatikus lizemmoédok

@

Kapcsolja ki a funkcioé automatikus
Uzemmaodjat, ha a paraelszivét
kozvetleniil a paraelszivd
kezel6paneljérdl szeretné mikodtetni.

@

Amikor befejezi a f6zést, és kikapcsolja a
féz6lapot, a paraelszivo ventilatora még
egy bizonyos ideig mikodhet. Ezen id6
elteltével a rendszer automatikusan
kikapcsolja a ventilatort, és a ventilator
véletlen bekapcsolasanak elkerilése
érdekében a kévetkezd 30
masodpercben nem engedélyezi a

f(\utor:nz'ztl- Forra- Siités?2)
kus vilag- 351)
itas

HO Ki Ki Ki

HA1 Be Ki Ki

H2 3) Be 1. ventila- 1. ventila-
tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség

H3 Be Ki 1. ventila-

tor-sebes-
ség

H4 Be 1. ventila- 1. ventila-
tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség

H5 Be 1. ventila- 2. ventila-
tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség

H6 Be 2. ventila- 3. ventila-
tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség

1) A f6z6lap érzékeli a forralas miveletét, és automati-
kus lizemmodban ennek megfeleléen allitja be a venti-
lator sebességét.

2) A féz6lap érzékeli a slités miveletét, és automatikus
lizemmodban ennek megfeleléen allitja be a ventilator
sebességét.

3) Ez az tzemmod bekapcsolja a ventilatort és a vilag-
itast, és nem veszi figyelembe a hémérsékletet.

Az automatikus lizemméd modositasa
1. Kapcsolja ki a fézélapot.

2. Nyomja meg a ® gombot 3
masodpercig. A kijelzd bekapcsol, majd
kikapcsol.

3. Nyomja meg a & gombot 3
masodpercig.

4. Nyomja meg a O gombot néhanyszor,
amig a H meg nem jelenik.

5. Nyomja meg az id6zit6 + gombjat egy
automatikus zemmod kivalasztasahoz.

146 MAGYAR

bekapcsolast.

A ventilator-sebesség kézi beadllitasa
A funkciét kézzel is mikodtetheti. Ehhez

nyomja meg a A4 gombot a f6z6lap
miikddése kdzben. Ezzel a [épéssel
kikapcsolja a funkcié automatikus
Uzemmaodjat, és lehetévé valik a ventilator

sebességének kézi beallitasa. A h 8 gomb
minden egyes megnyomasaval a ventilator
sebessége egy fokozattal né. Amikor eléri az

er@s fokozatot, és ismét megnyomja a A4
gombot, a ventilator sebességét 0 értékre
allitja, és a paraelszivo ventilator kikapcsol. A
ventilator ismételt elinditasahoz 1.

fokozatban, nyomja meg a A4 gombot.

@

A funkcié automatikus mikddésének
bekapcsolasahoz kapcsolja ki a
féz6lapot, majd ismét kapcsolja be.

A vilagitas bekapcsolasa

A f6z6lap beallithatd ugy, hogy minden egyes
bekapcsolasakor automatikusan bekapcsolja
a vilagitast. Ehhez allitsa be az automatikus
H1 — H6 Gzemmddok egyikét.

@

A f6z8lap kikapcsolasa utan 2 perccel a
paraelszivo vilagitasa is kikapcsol.




8. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

8.1 F6z6edény

®

Az indukcios féz6zdénaknal egy erés
elektromagneses mezd hozza létre
nagyon gyorsan a hét a f6z6edényben.

Az indukcids féz6zénakat megfeleld
edényekkel hasznalja.

* A tulmelegedés megel6zése és a zonak
teljesitményének javitasa érdekében a
féz6edénynek a lehet6 legvastagabbnak
és leglaposabbnak kell lennie.

» A SenseFry funkcidhoz csak lapos alju
edényeket hasznaljon.

» Ugyeljen arra, hogy a f6z6edények alja
tiszta és szaraz legyen, miel6tt a f6z6lapra
helyezi azokat.

+ Mindig tgyeljen arra, hogy ne csusztassa
vagy dorzsolje a f6z6edényt az Giveg
széleihez, sarkaihoz , mert az tvegfelllet
megtorhet vagy karosodhat.

A f6z6edény anyaga

* megfelel6: ontottvas, acél, zomancozott
acél, rozsdamentes aceél, tébbrétegi
féz6edényalj (a gyarto altal megfelelének
jeldlve).

* nem megfeleld: aluminium, réz, sargaréz,
Uveg, keramia, porcelan.

A f6z6edény akkor megfelelé indukcids

tiizhelylaphoz, ha:

* egy kevés viz nagyon gyorsan felforr a
legmagasabb héfokra beallitott zénan.

* amagnes ratapad a f6z6edény aljara.

F6z6edényméretek

* Az indukciés f6z6zénak automatikusan
alkalmazkodnak a f6z6edény aljanak
méretéhez. A f6z6edények megfeleld
méreteit lasd a ,Mlszaki adatok” > ,Sitési
zonak specifikacioi” cimd részben. A
féz6edényt a kivalasztott f6z6z6na
kozepére helyezze.

+ A f6z6zbna hatékonysaga Osszefiigg a
féz6edény atmérdjével. Az optimalis

héatadashoz hasznaljon a féz6zéna
méretéhez hasonlé alsé atmérgji
féz6edényt (azaz a maximalis f6z6edény-
atmerd értéket a ,Miszaki adatok” >
,Sutési zénak specifikacioi” részben).

— A megadott f6z6zdnatdl kisebb
atmérdji edények csak a féz6zona
altal generalt teljesitmény egy részét
kapjak meg, ami lassabb hevitést
eredményez.

— Az optimalis f6zési eredmény
érdekében ne hasznaljon olyan
féz6edényt, amely nagyobb a
,F6z6z6nak specifikacioi” részben
megadott méretnél. F6zés kdzben ne
tartsa kozel a f6z6edényt a
kezel6panelhez. Ez befolyasolhatja a
kezel6panel funkcidit vagy véletlendil
bekapcsolhatja a f6z6lap funkcioit.

@

Lasd a ,M(szaki adatok” c. részt.

8.2 Zajok miikodés kozben

@

A zajok normalis jelenségnek
szamitanak, és nem jelentenek
meghibasodast. A f6z6edények zaja a
féz6edény anyagatol és a
teljesitményszinttdl fliggbéen valtozhat.

F6z6edényekhez kapcsolodo zajok:

* recseg0 zaj: a f6z6edény kiulonb6zo
anyagokbdl késziilt
(szendvicskonstrukcio).

» fltyll6é hang: a f6z6zénat magas
teljesitményszinten hasznalja, és az
edény kilonb6z6 anyagokbol készilt
(szendvicskonstrukcio).

* zUmmogés: magas teljesitményszintet
hasznal.

F6zolaphoz kapcsolodoé zajok:

« kattintas: elektromos kapcsolas torténik

* sziszegés, zUmmdgés: a ventilator
mikodik.

« Utemes hang: f6z6edény észlelése.
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8.3 Oko Timer (Eco id6zitd)

Az energiatakarékossag érdekében a
féz6zona fltéegyseége korabban kikapcsol a
visszaszamlalasos id6zit6 hangjelzésénél. A
mikddés idbbeli kiilonbsége a héfok
beallitasatol és a f6zési id6é hosszatdl fugg.

8.4 Egyszeriisitett f6zési utmutaté

A f6z6zbéna héfokbeallitasa és
energiafogyasztasa kozotti kapcsolat nem

lineéris. A héfokbeallitas ndvelésekor a
f6z6z6na energiafogyasztasa nem aranyosan
emelkedik. Azaz, a kdzepes héfokbeallitasu
fé6z6z6na a névleges energiafogyasztasanak
felénél kevesebb energiat fogyaszt.

@

A téblazatban szereplé adatok csak
Utmutatasul szolgalnak.

Hoéfokbeallitas Hasznalja az alabbiakhoz: Id6 Tippek
(perc)

1 Fott ételek melegen tartasa. szikség Tegyen fed6t a féz6edényre.

szerint

1-2 Hollandi martas készitése; vaj, csoko- 5-25 Idénként keverje meg.

ladé, zselatin olvasztasa.

2 Koénnyl omlett és siilt tojas megszilar- 10 - 40 Fedbvel lefedve készitse.

ditasa.

2-3 Rizs és tejalapu ételek fézése, kész- 25-50 A folyadék mennyisége legalabb két-

ételek felmelegitése. szerese legyen a rizsének, a fézés fél-
idejében keverje meg a tejalapu étele-
ket.

3-4 Parolt zéldség, hal, hus. 20-45 Adjon hozza néhany evékanal vizet.
Ellenérizze a viz mennyiségét a folya-
mat soran.

4-5 Parolt burgonya és mas zoldségek. 20-60 Az edény aljat toltse fel 1-2 cm vizzel.
Ellenérizze a viz szintjét a folyamat
soran. Tartsa a fedelet az edényen.

4-5 Nagyobb mennyiségi étel, raguk és le- 60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a hozza-

vesek fézése. valok.

6-7 Kiméletes sités: bécsi szelet, borju szikség Szlikség esetén forditsa meg.

cordon blue, borda, hispogacsa, kol-  szerint
basz, maj, rantas, tojas, palacsinta és
fank.

7-8 Er6s sutés, piritott vagdaltak, bélszin, 5-15 Szikség esetén forditsa meg.

marhaszeletek.

9 Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpenyés siiltek), burgonya bé olajban

sltése.

P

Nagy mennyiség viz forralasa. PowerBoost bekapcsolva.

8.5 Javaslatok és tanacsok a
SenseFry funkciohoz

A tablazat az egyes SenseFry szintekhez
tartozo élelmiszerekre hoz példat. Az olajban
sutendd étel mennyisége, vastagsaga,
mindsége és hémérséklete (pl. fagyasztott)

148 MAGYAR

befolyasolja a beallitott SenseFry szintet.
Valassza ki a héfokot az étel tipusa, a fé6zési
preferenciak és a hasznalt f6z6edény
alapjan.



®

A tablazatban szerepl6 adatok csak
Utmutatasul szolgalnak.

Etelek SenseFry szint
Tojas Omlett, tiikortojas Alacsony
Rantotta Kozepes
Hal Halfilé, halrudacskak, tenger gyiimélcsei Kozepes
Hus Hamburger, hisgolydk, kotlett, csirkemell, pulykamell, Kozepes
husszelet, filé, steak (kdzepesen / jol atsiitve), siilt kol-
basz
Steak (véresen), daralt hus Magas
Zoldségek St burgonya (nyersen) Alacsony
Sult burgonyapogacsak, zéldségek Kozepes

8.6 Javaslatok és tanacsok a
Hob?Hood funkciohoz

Ha a féz6lapot a funkcidval mikddteti:

+ Ovja a paraelszivo paneljét a kdzvetlen
napfénytdl.

* Ne iranyitson halogén lampat a
paraelszivo paneljére.

* Ne takarja le a f6z6lap kezel6paneljét.

* Ne szakitsa meg a jelet a f6z6lap és a
paraelszivo kézott (pl. kézzel, a f6z6edény
fogantyujaval vagy magas edénnyel).
Lasd a képet.

Az alabbi képen lathaté paraelszivé csak

illusztracios célt szolgal.

@

El6fordulhat, hogy egyéb taviranyitasu
készilékek akadalyozzak a vezérldjelet.
Ne hasznaljon ilyen készulékeket a
féz6lap kozelében, mikdzben a
Hob?Hood be van kapcsolva.

Paraelszivok a Hob*Hood funkcioval

A jelen funkcioval mikddé paraelszivok teljes
valasztékanak megtekintéséhez latogasson
el a fogyasztéi weboldalunkra. A jelen
funkcioval mikodd Electrolux

paraelszivoknak Y. szimbolummal kell
rendelkeznitik.
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9. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

csak kiegészité eszkdzként hasznalja az
Uiveg tisztitasahoz a szokasos tisztitasi
eljaras utan.

9.1 Altalanos informacio

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
féz6lapot.

* Mindig olyan fé6z6edényeket hasznaljon,
amelyeknek tiszta az alja.

» Az uvedfelllet napi tisztitdsahoz és a
telepités utani tisztitashoz, valamint a
maradék ragaszto eltavolitasahoz csak
enyhén surolo hatasu tisztitészert és

karcmentes, finom szivacsot hasznaljon. A

szennyezettség mértékétdl fliggbéen apro,
korkoérdés mozdulatokkal és kdzepes
nyomassal tisztitsa meg az tvegfeliletet.
Mikroszalas torléronggyal torélje szarazra
az Uvedfellletet.

/\ FIGYELMEZTETES!

Ne hasznalja a klasszikus sarga és
z0ld szivacsot, mivel a kemény
rétegén Iévé aluminiumrészecskék
karosithatjak és elszinezhetik az
Uveget.

®

Az ajanlottol eltérd tisztitoeszkdzok
hasznalata nem lesz hatékony, és
karosithatja vagy elszinezheti az
Uvegdfellletet.

* Mindig hasznaljon Uvegfeluletl
fé6z6lapokhoz ajanlott kaparét. A kapardt

10. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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Az lvedfellilet tisztitdsahoz ne

fémeszkozt.

/\ FIGYELMEZTETES!

hasznaljon kést vagy mas éles

9.2 A f6zdlap livegfeliiletének
tisztitasa

Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mianyagot, folpackot, sot, cukrot,
valamint a cukortartalmu ételeket,
ellenkez6 esetben a szennyez6dés
karosithatja a f6z6lapot. Az égési sérlilés
megel6zésére koriltekintéssel jarjon el.
Allitsa éles szdgben az tivegkeramia
fellletre a kaparokést, majd csusztassa
végig a pengét a fellleten.

Tavolitsa el, ha a fé6zélap kelléen lehiilt:
vizkdgydurilk, vizgydrlk, zsirfoltok, fényes
fémes elszinez6dések. A f6z6lapot
enyhén surolo hatasu tisztitoszerrel és
karcmentes, finom szivaccsal tisztitsa meg
(lasd az Altalanos informéaciok szakaszt).
A tisztitas utan mikroszalas ronggyal
tordlje szarazra a fé6z6lapot.

Makacs foltok: alkalmazzon mérsékelt
nyomast, és dorzsdlje le a felliletet
karcmentes, finom szivaccsal (lasd az
Altalanos informaciok szakaszt) és enyhén
surolo hatasu tisztitdszerrel, amig a foltok
mar nem lathatok.



10.1 Mi a teendé, ha ...

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Nem lehet elinditani vagy lze-
meltetni a féz6lapot.

A féz6lap nincs csatlakoztatva az
elektromos halézathoz, vagy csatla-
koztatasa nem megfeleld.

Ellendrizze, hogy a f6z6lap megfelels-
en van-e csatlakoztatva az elektromos
halézathoz.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztositék okozza-e
a meghibasodast. Ha a biztositék
tébbszor is leolvad, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

Nem végezte el a héfokbeallitast 60
masodpercen beldl.

Inditsa el Ujra a f6z8lapot, és 60 ma-
sodpercen belll allitsa be a héfokot.

2 vagy tobb érzékelémez6t érintett
meg egyszerre.

Csak egy érzékelébmezét érintsen meg.

Sziinet mikaodik.

Lasd a ,Szinet” cim( részt.

Viz vagy zsirfoltok vannak a kezel6-
panelen.

Tisztitsa meg a kezel6panelt.

Folyamatos hangjelzés hallhato.

Az elektromos csatlakoztatds nem
megfeleld.

Feszilltségmentesitse a féz6lapot. A
készllék telepitésének ellenérzéséhez
forduljon szakképzett villanyszerel&-
héz.

A maximalis héfok nem allithaté
be a f6z6z6nak egyikére.

A tobbi zéna a lehetséges maximalis
energiamennyiséget igényli.
A f6z6lap normalisan mikddik.

Csokkentse a héfokbedllitast az ugya-
nazon fazisra kotott tobbi f6z6zo6nanal.
Lasd a ,Teljesitménykezelés” cimi
részt.

Hangjelzés hallhatd, és a f6z6lap
kikapcsol.

Hangjelzés hallhaté amikor a f6-
z6lap kikapcsol.

Letakart egy vagy tobb érzékeléme-
z6t.

Vegyen le minden targyat az érzékel6-
mezdkrol.

A féz6lap kikapcsol.

Letakarta a (D érzékelémez6t.

Vegyen le minden targyat az érzékels-
mezdrol.

Nem kezd vilagitani a maradékhd
visszajelzé.

A f6z6z6na még nem forrésodott fel,
mert csak roévid ideje van mikodés-
ben, vagy az érzékel6 sériilt/meghi-
basodott.

Ha a f6z6zo6na elég ideig miikddott, és
forrénak kellene lennie, forduljon a
markaszervizhez.

A Hob2Hood funkcié nem miiko-
dik.

Letakarta a kezel6panelt.

Tavolitsa el a targyat a kezel6panelrdl.

Nagyon magas f6z6edényt hasznal,
mely arnyékolja a jelet.

Hasznaljon alacsonyabb f6z&edényt,
valasszon egy masik f6z6z6nat vagy
vezérelje manudlisan a paraelszivét.

A kezel6épanel hasznalat kdzben
felforrésodik.

A f6z6edény tul nagy, vagy tul kdzel
helyezte a kezel6panelhez.

Ha lehetséges, tegye a nagy f6z6edé-
nyeket a hatso f6z6zo6nakra.

Nincs hangjelzés, amikor meg-
érinti a kezelépanel érzékeléme-
z6it.

A hangjelzések ki vannak kapcsolva.

Kapcsolja be a hangjelzéseket. Lasd a
,Napi hasznalat” cim( részt.

A szimbdlum feletti visszajelzd

@ megjelenik.

Gyermekbiztonsagi eszkdz vagy
Funkciozar miikodik.

Lasd a ,Gyermekbiztonsagi eszkdz” és
a ,Funkciézar” cimd részt.
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Probléma Lehetséges ok

Megoldas

A kezel6sav villog. Nincs f6z6edény a f6zéz6nara he-
lyezve, vagy a f6z6z6nat az edény
nem fedi le teljesen.

A f6z6edényt ugy helyezze a f6z6z6-
nara, hogy teljesen lefedje azt.

A f6z6edény nem megfeleld tipusu.

Hasznaljon indukcids fézélapokhoz
megfelel6 f6z6edényeket. Olvassa el a
,Hasznos tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

A féz6edény aljanak atmérgje tul ki-
csi a zénahoz.

Megfelelé méretl f6z6edényt hasznal-
jon. Lasd a ,Miszaki adatok” c. részt.

A hevités hosszu ideig tart. A f6z6edény tul kicsi, és csak egy
részét kapja meg a féz6zo6na altal
generalt teljesitménynek.

Az optimalis héatadashoz hasznaljon a
f6z6z6na méretéhez hasonlo alsé at-
mérdji fé6z6edényt (azaz a maximalis
féz6edény-atmeérd értéket a ,Miszaki
adatok” > ,Sitési zonak specifikacioi”
részben).

i @ elenik A teljesitmény tul alacsony a nem
es egyszerre jelenik meg. megfelel6 f6z6edény miatt, vagy az

edény Ures.

Hasznaljon megfelel6 tipusu fé6z6e-
dényt. Olvassa el a ,Hasznos tanacsok
és javaslatok” és a ,Miiszaki adatok” c.
fejezetet.

Ne kapcsolja be a f6z6z6nat, ha a rajta
levd edény Ures.

PN E . . Az edény Ures, vagy a viztél eltérd
es egyszerre jelenik meg. folyadékot, pl. olajat tartalmaz.

Ne hasznalja a funkciét viztél eltéré fo-
lyadékokkal.

. . ) Tul sok vagy tul kevés viz van az
és egyszerre jelenik meg. edényben.

Viz és burgonya helyett mas ételt f6-
z6tt. A forraspont ezért idében elto-
l6dott, és a SenseBoil® funkcié nem
tudott megfeleléen mikddni.

A SenseBoil® funkcioval kizarolag viz-
et és burgonyat forraljon. Olvassa el a
,Hasznos tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

o . o Egyik f6z6z6na sem all készen a

Hangjelzés hallhato, a 1%} 6+ SenseBoil® funkci6 hasznalatara. A

I6tti visszajelzOk villognak, és @ jvalasztott f6z6zonak még némi

SenseBoil® funkcio nem indul el.  maradékhével rendelkeznek, vagy
még hasznalatban vannak.

Fejezze be a korabbi fézési miveletet,
és valasszon egy maradékh6tdl men-
tes, szabad f6z6z6énat.

A(z) SenseBoil® / SenseFry A f6z6lap teljesitménye tul alacsony.
funkcié nem mikodik.

Allitsa a teljesitményszintet magasabb
értékre. Ugyeljen arra, hogy a kiva-
lasztott teljesitményszint megfeleljen
az épllet aramkorének biztositékai
szamara. Lasd ,Az els6 hasznalat
elétt” > , Teljesitménykorlatozas” cimi
részt.

és egy szam jelenik meg. Hiba lépett fel a fézélapban.

Kapcsolja ki a fé6zélapot, majd 30 ma-
sodperc elteltével kapcsolja be Ujra.

Amennyiben a jelzés ismét megje-
lenik, fesziiltségmentesitse a f6z6la-
pot. 30 masodperc mulva csatlakoz-
tassa Ujra a f6z6lapot. Ha a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a marka-
szervizhez.
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10.2 Ha nem talal megoldast...

Ha nem talal megoldast egyediil a
problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos markaszervizhez. Adja meg
az adatokat az adattablarol. Ellenérizze, hogy
a féz6lapot megfeleléen Uzemeltette-e. Ha
nem megfeleléen lzemeltette a készlléket,

11. MUSZAKI ADATOK
11.1 Adattabla

Modell: EIS874531Z
Tipus: 62 D4A 01 AA
Indukcié 7.35 kW
Sorozatszam
ELECTROLUX

11.2 F6z6z6nak jellemz6i

az Ugyfélszolgalat szerelbje vagy az elado
kiszallasa nem lesz ingyenes, még a
garancialis idészakban sem. A garancialis
idészakkal és a markaszervizekkel
kapcsolatos tajékoztatast a jotallasi jegyben
talalja meg.

Termékszam (PNC) 949 599 341 00
220 -240V /400 V 2N, 50 Hz
KészUlt: Németorszag

7.35 kW

cex

F6z6zéna Névleges teljesit- PowerBoost [W] Power- F6z6edény atmé-
mény (maximalis Boost maxima- réje [mm]
héfokbeallitas) lis id6tartam
W] [perc]

Bal els6 2300 3200 10 125-210

Bal hatsé 2300 3200 10 125-210

Kozéps6 elsd 1400 2500 4 125 - 145

Jobb hatsé 2300 3600 10 205 - 240

A f6z6zonak teljesitménye kis mértékben
kulénbdzhet a tablazatban megadott
adatoktdl. A f6z6edény anyagatdl és
méretétdl fliggben valtozhat.

Az optimalis héatadas és f6zési eredmény
érdekében a f6z6zona méretéhez hasonlo

12. ENERGIAHATEKONYSAG

atmérdja fézéedényt hasznaljon (a maximalis
féz6edény-atmeérét a tablazatban talalja). Ne

hasznaljon a f6z6z6na atmérgjénél nagyobb

féz6edényeket.

12.1 Termékismerteté az EU Ecodesign rendelete vonatkozéan

Modellazonosité

EIS874531Z

Féz6lap tipusa

Beépitett f6z6lap
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F6z6z6nak szama

4

Ftési technoldgia Indukcid

Kor alaku f6z6zonak atmérdje (D) Kb6zéps6 elsd 14.5cm
Jobb hatsé 24.0 cm

A nem kor alaku f6z6z6na hossza (H) és szélessége Bal elsé H22.3cm

(Sz) Sz21.8cm

A nem kor alaku f6zézéna hossza (H) és szélessége Bal hatso H22.3cm

(Sz) Sz 21.8cm

Energiafogyasztas f6zézénanként (EC electric coo- Bal elsé 184.4 Whi/kg

king) Bal hatso 184.4 Whikg

Kozépsé elsd 181.7 Whikg

Jobb hatsé 187.4 Whikg

Fézblap energiafogyasztasa (EC electric hob) 184.5 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Haztartasi elektromos
f6z6késziilékek — 2. rész: Féz6lapok — A
teljesitmény mérésének mddszerei.

A fézéfellletre vonatkozo energiafogyasztasi
értékeket az egyes f6z6zo6nak jeldléseivel
lehet beazonositani.

12.2 Energiatakarékossag

A mindennapi f6zés soran energiat takarithat
meg, ha kdveti az alabbi tanacsokat.

* Viz melegitésekor csak a sziikséges

vizmennyiséget hasznalja.

* Lehet6ség szerint mindig tegyen fedét a

féz6edényre.

* A f6zb6edényt a f6z6zbéna kdzepére

helyezze.

* A maradékhét hasznalja az étel melegen

tartdasahoz vagy felolvasztasahoz.

12.3 Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelel6 alacsony
energiafogyasztasu lizemmod eléréséhez sziikséges maximalis idohoz

Energiafogyasztas kikapcsolt izemmodban

0.3 W

A készilék automatikus alacsony energiafogyasztasu tizemmadjanak eléréséhez

sziikséges maximalis id6é

2 perc

13. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/:) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
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tilté szimbdélummal ellatott készlléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készliléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felelés hivatallal.



Velkomin(n) til Electrolux! bakka pér fyrir ad velja heimilistakid
okkar.

Fadu notkunarleidbeiningar, baeklinga, bilanaleit, pjénustu- og vidgerdarupplysingar:
www.electrolux.com/support

Meé fyrirvara a breytingum.
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1. A ORYGGISUPPLYSINGAR

Fyrir uppsetningu og notkun heimilisteekisins skal lesa
medfylgjandi leidbeiningar vandlega. Framleidandinn ber ekki
abyrgd a neinum meidslum eda skemmdum sem leida af
rangri uppsetningu eda notkun. Geymdu alltaf
leidbeiningarnar a 6ruggum stad par sem audvelt er ad
nalgast peer til sidari notkunar.

1.1 Oryggi barna og vidkvaemra einstaklinga

« Born, 8 ara og eldri og folk med minnkada likamlega-, skyn-
eda andlega getu, eda sem skortir reynslu og pekkingu,
mega nota petta taeki, ef pau eru undir eftirliti eda hafa verid
veittar leidbeiningar vardandi 6rugga notkun taekisins og ef
pau skilja haettuna sem pvi fylgir. Halda skal bornum yngri
en 8 ara gémlum og folki med mjdég miklar og fléknar fatlanir
fra heimilistaekinu, nema pau séu undir stodugu eftirliti.
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Hafa aetti eftirlit med bérnum til ad tryggja ad pau leiki sér
ekki med.

Haltu 6llum umbudum fra bérnum og fargadu peim a
videigandi hatt.

VIDVORUN: Heimilisteekid og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Haltu bérnum og geeludyrum fjarri
heimilistaekinu pegar pad er i notkun og pegar pad kélnar.
Ef heimilistaekid er med barnalaesingu eetti hun ad vera
virkjud.

Born eiga ekki ad hreinsa eda framkvaema notandavidhald
a heimilistaekinu an eftirlits.

1.2 Almennt 6ryggi

Petta heimilistaeki er eingdngu aetlad til matreidslu.

Petta heimilistaeki er hannad til notkunar innanhuss a
heimilum.

Petta heimilistaeki ma nota a skrifstofum, i herbergjum
hotela, herbergjum gestahusa, baendagistingum og 66rum
sambaerilegum gistirymum par sem notkun er ekki meiri en
almenn (medal) heimilisnotkun.

VIDVORUN: Heimilistzekid og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Audsyna aetti adgat til ad fordast
aod snerta hitaelementin.

VIDVORUN: Eldun an eftirlits med fitu eda oliu a
eldunarhellu getur verid haettuleg og leitt til eldsvoda.
Reykur er ummerki um ofhitnun. Aldrei skal nota vatn til ad
slokkva eld sem kemur upp vid eldun. Slékktu a teekinu og
breiddu yfir logana, til deemis med eldteppi eda loki.
VIDVORUN: Ekki ma veita rafmagni ad heimilistaekinu
gegnum utanaliggjandi skiptibunad, eins og timastilli, eda
tengja pad vid rafras sem veita kveikir og slekkur reglulega
a.

VARUD: Eldunarferlid verdur ad vera undir eftirliti (jafnvel
bb ad notast sé vid sjalfvirkar eldunaradgerdir). Stutt
eldunarferli verdur stédugt ad vera undir eftirliti.

156 ISLENSKA



« VIDVORUN: Haetta 4 eldsvoda: Geymid ekki hluti &

eldunaryfirbordinu.

« Malmhluti eins og hnifa, gaffla, skeidar og lok skal ekki
leggja ofan a hellubordid pvi peir geta ordid heitir.
» Ekki ma nota heimilistzekid fyrr en innbyggda virkid hefur

verid uppsett.

* Notadu ekki vatnsuda og gufu til ad hreinsa heimilisteekid.

« Eftir notkun skal slokkva a hellubordselementinu med
styringunni og ekki treysta a ponnunemann.

« VIDVORUN: Ef sprungur eru i keramikfletinum /
glerfletinum skal slokkva a heimilistaekinu til ad hindra
mogulegt raflost. Ef heimilistaekid er tengt beint vid stofneed
med tengidos skal fjarleegja 6ryggid til ad aftengja
heimilistaekid fra aflgjafanum. | badum tilfellum skal hafa
samband vid vidurkennda pjonustumidstod.

» Ef rafmagnssnuran er skemmd verdur framleidandi,
vidurkennd pjonustumidstod eda alika haefur adili ad
endurnyja hana til ad fordast haettu.

* VIDVORUN: Notadu adeins hellubordshlifar sem hannadar
eru af framleidanda eldunarteekisins eda framleidandi
heimilistaekisins bendir & i notkunarleidbeiningunum sem
hentugar, eda hellubordshlifar sem innfelldar eru
iheimilistaekid. Notkun ovideigandi hlifa getur valdid slysum.

2. ORYGGISLEIDBEININGAR

2.1 Uppsetning

/N ABVORUN!

Einungis til pess haefur adili ma setja upp
petta heimilistaeki.

/N ADVORUN!

Heetta & meidslum eda skemmdum &
heimilistaekinu.

* Fjarlaegdu allar umbuéir.
» Ekki setja upp eda nota skemmt
heimilisteeki.

* Fylgdu leidbeiningum um uppsetningu

sem fylgja med heimilistaekinu.

* Haltu lagmarksfjarleegd fra 6drum

heimilistaekjum og einingum.

« Alltaf skal syna adgat pegar heimilistaekid

er feert vegna pess ad pad er pungt.
Notadu alltaf 6ryggishanska og lokadan
skobunad.

« pétta skal skorna fleti a skapnum med

péttiefni til ad koma i veg fyrir ad raki valdi
penslu.

« Verndadu botn heimilistaekisins gegn gufu

og raka.

« Settu heimilistaekid ekki upp vid hlidina a

hurd eda undir glugga. Pad kemur i veg
fyrir ad heit eldunarilat falli af
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heimilisteekinu pegar dyrnar eda glugginn

eru opnud.

Hvert heimilisteeki er buid keeliviftum ad

nedan.

Ef heimilistaekid er sett upp fyrir ofan

skuffu:

— Ekki geyma litla hluti eda pappirsblod
sem haegt veeri ad toga i par sem slikt
getur skemmt keelivifturnar eda skert
keelikerfid.

— Hafdéu ad minnsta kosti 2 cm fjarleegd
a milli botns heimilisteekisins og hluta
sem eru geymdir i skuffunni.

Fjarlaegdu o6ll adgreiningarspjold sem eru

sett upp i skapnum fyrir nedan

heimilisteekid.

2.2 Rafmagnstenging

/\ ABVORUN!
Haetta & eldi og raflosti.

Allar rafmagnstengingar skulu fara fram af
vidurkenndum rafvirkja.

Heimilistaekid verdur ad vera med
jarétengingu.

Adur en einhver adgerd er framkvaemd
skal ganga ur skugga um ad heimilistaekid
sé aftengt fra aflgjafanum.

Gakktu ur skugga um ad feeribreyturnar a
merkiplotunni séu samheefar vid
rafmagnsflokkun adaleedar aflgjafa.

Geettu pess ad heimilistaekid sé rétt
uppsett. Laus eda rong rafmagnssnura
eda klo (ef vid &) getur valdid pvi ad
tengillinn verdi of heitur.

Notadu rétta rafmagnssnuru.

Ekki lata raflagnir fleekjast hverja um adra.
Gakktu Ur skugga um ad buid sé ad setja
upp vorn gegn raflosti.

Notadu alagsminnkandi klemmu a
snuruna.

Gakktu ur skugga um ad rafmagnssnuran
eda kloin (ef vid &) snerti ekki heitt
heimilisteekid eda heit eldunarahdld pegar
pu tengir heimilistaekid vid innstungu.
Notadu ekki fjdltengi eda
framlengingarsnurur.

Gakktu ur skugga um ad rafmagnskloin (ef
vid &) og snuran verdi ekki fyrir
skemmdum. Hafdu samband vid
vidurkennda pjonustumidstdd eda rafvirkja
til ad skipta um skemmda rafmagnssnuru.
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« Vorn lifandi og einangradra hluta gegn
raflosti verdur ad vera fest pannig ad ekki
sé haegt ad fjarlaegja hana an verkfaera.

* Adeins skal tengja rafmagnskléna vié
rafmagnsinnstunguna i lok
uppsetningarinnar. Gakktu ur skugga um
ad rafmagnskléin sé adgengileg eftir
uppsetningu.

« Ef rafmagnsinnstungan er laus, skal ekki
tengja rafmagnsklona.

« Ekki toga i snuruna til ad taka taekid ur
sambandi. Taktu alltaf um kléna.

* Notadu adeins réttan einangrunarbunad:
Linuvarnarstraumloka, 6ryggi (6ryggi med
skrufgangi fjarlaegd ar holdunni), lekalida
og spolurofa.

« Rafmagnsuppsetningin verdur ad vera
med einangrunarbunad sem leyfir pér ad
aftengja teekid fra stofnaed a 6llum polum.
Einangrunarbunadurinn verdur ad hafa ad
lagmarki 3 mm snertiopnunarvidd.

* Ef kédinn E3 birtist a skjanum skaltu
umsvifalaust taka hellubordid ur sambandi
og athuga hvort tenging vid rafmagn og
rafspenna sé rétt.

2.3 Notkun

/\ ADVORUN!
Heetta & meidslum, bruna og raflosti.

* Breytid ekki eiginleikum heimilisteekisins.

« Fjarlaegdu allar umbudir, merkingar og
verndarfilmu (ef vid a) adur en notkun
hefst.

» Gangid ur skugga um ad loftreestiop séu
ekki stiflud.

« Latid heimilisteekid ekki vera an eftirlits a
medan pad er i gangi.

« Setjid eldavélina a ,,off* eftir hverja notkun.

« Ekki setja hnifapér eda pottlok a hellurnar.
Pau geta oréid mjog heit.

* Notid ekki heimilistaekid med blautar
hendur eda pegar pad er i snertingu vid
vatn.

* Notid ekki heimilisteekid sem vinnusveedi
eda geymslusveedi.

« Ef yfirbord heimilisteekisins er sprungié
skal samstundis aftengja pad fra aflgjafa.
petta er til ad koma i veg fyrir raflost.

* Notendur sem eru med gangrad verda ad
vera i ad lagmarki 30 cm fjarleegd fra
spanhellum pegar heimilisteekid er i gangi.



» Heit olia getur skvest pegar pu setur mat i
hana.

» Ekki nota alpappir eda énnur efni @ milli
eldunarhellunnar og eldunarilatsins, nema
framleidandi pessa heimilistaekis tilgreini
annad.

» Notadu adeins aukahluti sem framleidandi
pessa heimilistaekis meelir med.

/\ ABVORUN!
Heetta a eldi og sprengingu.

» Fita og oliur geta losad eldfimar gufur
pegar paer eru hitadar. Haltu eldi eda
hitudum hlutum fjarri fitu og oliu pegar pu
notar peer vid matreidslu.

+  Gufur sem mjog heit olia losar geta valdid
fyrirvaralausum bruna.

* Notud olia sem getur innihaldid matarleifar
getur valdid eldsvoda vid leegra hitastig en
olia sem er notud i fyrsta skipti.

+ Setjid ekki eldfim efni eda hluti bleytta med
eldfimum efnum i, naleegt, eda a
heimilistaekid.

/\ ABVORUN!

Heetta a eldi og skemmdum a
heimilisteekinu.

» Ekki geyma heit eldunarilat a
stjérnbordinu.

» Ekki setja heitt ponnulok a gleryfirbord
hellubordsins.

» Ekki lata eldunarahold sjoda pangad til ad
pau porna.

*  Geettu pess ad lata hluti eda eldunarilat
ekki detta & heimilistaekid. Pad getur
skemmt yfirbordio.

» Ekki kveikja a hellubordinu ef a pvi eru
tom eldunarilat eda engin eldunarilat.

» Eldhusahold ur steypujarni eda med
skaddadan botn geta valdid rispum a
glerinu/glerkeramik. Lyftu alltaf pessum

3. UPPSETNING

hlutum upp pegar pu parft ad hreyfa pa til
& eldunaryfirbordinu.

2.4 Umhirda og hreinsun

Hreinsadu heimilisteekid reglulega til ad
yfirbordsefnin & pvi endist betur.

Slokktu a heimilistaekinu og lattu pad kélna
fyrir hreinsun.

Hreinsadu heimilisteekid med mjukum
rokum klut. Notadu adeins hlutlaus
pvottaefni. Ekki nota vorur med
svarfefnum, stalull, leysiefni eda
malmhluti, nema annad sé tekid fram.

2.5 bjénusta

Haféu samband vid vidurkennda
pjonustumidstod til ad gera vid
heimilistaekid. Notadu eingdngu
upprunalega varahluti.

Vardandi ljésin inn i pessari voru og ljos
sem varahluti sem seld eru sérstaklega:
Pessi ljos eru aetlud ad standast
ofgakenndar adstaedur i heimilistaekjum
eins og hitastig, titring, raka eda til ad
senda upplysingar um rekstrarstédu
teekisins. Pau eru ekki aetlud til ad nota i
68rum taekjum og henta ekki sem lysing i
herbergjum heimila.

2.6 Forgun

/N\ ADVORUN!

Haetta a meidslum eda kofnun.

/N\ ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

Hafdu samband vid stadbundin yfirvéld
fyrir upplysingar um hvernig farga skuli
heimilistaekinu.

Aftengdu teekid fra rafmagni.

Klipptu rafmagnssnuruna af upp vid
heimilistaekid og fargadu henni.

3.1 Fyrir uppsetninguna

Adur en pu setur upp hellubordid skaltu skrifa
nidur upplysingarnar a merkiplétunni.
Merkiplatan er nedan a heimilistaekinu.

Serial number
(radndmer) ..........cceeevvvnenennn.

iSLENSKA 159



3.2 Innbyggd hellubord

Notadu innbyggda hellubordid eingdngu eftir
ad pu hefur sett hellubordid upp med réttum
haetti sem innbyggdan bunad og ad yfirbord
vinnusveedisins uppfylli stadla.

3.3 Tengisnura

* Hellubordinu fylgir rafmagnssnura.

* Notadu eftirfarandi snurutegund pegar
skipt er um skemmdar rafmagnssnurur:
HO5V2V2-F sem polir 90 °C hita eda
meira. Stakur vir verdur ad hafa
lagmarkspvermal i samreemi vié téfluna
hér ad nedan. Hafdu samband vid
stadbundna pjonustumidstdd. Adeins
vidurkenndum rafvirkja er heimilt ad skipta
um rafmagnssnuruna.

/N ABVORUN!

Allar rafmagnstengingar skulu
framkvaemdar af vidurkenndum rafvirkja.

/\ VARUD!

Tenging i gegnum raftengikleer eru
bannadar.

/\ VARUD!

Ekki bora i eda |660a enda viranna. bad
er bannad.

/\ VARUD!

Ekki tengja snurur an pess ad notast vid
virendahulsu.

Eins-fasa tenging

1. Fjarleegdu snuruna og endahulsuna af
svarta, brina og blaa virnum.

2. Fjarleegdu hluta einangruninnar af brana,
svarta og blaa virendanum.

3. Tengdu saman endana a svarta og bruna
virnum.

4. Settu nyja endahlif 8 samsetta enda
snurunnar (porf a sérstoku verkfeeri).

5. Tengdu saman endana & blau virunum.

6. Settu nyja endahlif & samsetta enda
snurunnar (porf & sérstoku verkfeeri).

Tveggja-fasa tenging

1. FJarIaegéu snuruna og endahulsuna af
blaum virum.

2. Fjarleegdu hluta einangruninnar af blau
virendunum.

3. Tengdu saman endana a blau virunum.

4. Settu nyja endahlif &8 samsetta enda
snurunnar (porf a sérstoku verkfeeri).

QD 220-240 V~

SN T—
N s |

R —
L1

D p— L2

400V2N~
CN . E—

iy E—

(R I

220-240 V~
CF  S—
Ll —
L -

@D 220 -240 v~

Tveggja-fasa tenging: 400 V2N~

Eins-fasa tenging: 220 - 240
VvV~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? eda 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? eda 3x4 mm?
@ Graenn - gulur @ Greenn - gulur @_) Graenn - gulur

N Blar og blar N Blar og blar N Blar og blar

L1 Svartur L1 Svartur L Svartur og brinn
L2 Brann L2 Brdnn
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3.4 béttingin sett upp - Nidurfelld
uppsetning

1. Hreinsadu fraesinguna i innréttingunni.

2. Skerdu medfylgjandi 3x10 mm péttilista i
fiorar lengjur. Lengjurnar verda ad vera
jafn langar og freesingin.

3. Skerdu 45° horn & enda péttingarinnar.
paer eettu ad passa nakvaemlega i hornin
a fraesingunni.

4. Festu péttinguna i freesinguna. Ekki
strekkja a péttingunni. Ekki lata enda
péttingarinnar liggja hver ofan a 6érum.

Pegar pu hefur sett saman hellubordid skaltu

loka fyrir opi® a milli keramikglersins og

innréttingarinnar med silikoni. Gakktu ur
skugga um ad silikonid fari ekki undir
keramikglerid.

3.5 béttingin sett upp - Yfirfelld
uppsetning

1. Hreinsadu innréttinguna a svaedinu par
sem gat hefur verid skorid ut.

2. Festu medfylgjandi 2x6 mm péttilista &
nedri brun hellubordsins, medfram ytri
brun keramikglersins. Ekki strekkja &
henni. Gakktu ur skugga um ad endarnir
a péttilistanum séu stadsettir vid midju
einnar hlidar hellubordsins.

3. Baettu nokkrum millimetrum vié lengdina
pegar pu skerd péttilistann til.

4. Tengdu saman enda péttilistans.

3.6 Samsetning

Ef pu setur hellubordid upp undir
gufugleypinum skaltu radfaera pig vid
leidbeiningar fyrir uppsetningu a
gufugleypinum er vardar lagmarksfjarlaegd
milli heimilisteekjanna.

Ef heimilistaekid er sett upp yfir skuffu kann
ad vera ad utblastur hellubordsins muni hita
upp hluti sem geymdir eru i skaffunni a
medan eldun stendur.

YFIRFELLD UPPSETNING

510

770
4

550
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NIDURFELLD UPPSETNING
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4. VORULYSING
4.1 Uppsetning eldunarhellu

-
A
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Pu finnur kennslumyndbandid ,Hvernig a ad
setja upp Electrolux spanhellubord -
uppsetning i innréttingu“ med pvi ad sla inn
fullt heiti sem tilgreint er & myndinni hér ad
nedan.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux

0“ u e www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux

Induction Hob - Worktop installation

Pu finnur kennslumyndbandid ,Hvernig a ad
setja upp nidurfellt Electrolux spanhellubord”
med pvi ad sla inn fullt heiti sem tilgreint er a
myndinni hér ad nedan.

v T h www.youtube.com/electrolux
Ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

Spanhella
Stjérnbord

@

Nanari upplysingar um steerdir
eldunarhellna er ad finna i ,Taeknilegar

upplysingar*.




4.2 Uppsetning stjérnboros
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Notadu skynjarareitina til ad beita heimilisteekinu. Skjair, visar og hljod gefa til kynna hvada

adgerdir eru i gangi.

Rispufritt gleryfirbordid hefur einstaka aferd sem getur breytt pvi hvernig takn og hlutar
notendavidmatsins birtast vid mismunandi birtuskilyrdi.

Skyn-  Adgerd Lysing
jarareit-
ur
@ Kveikt / Slokkt Til ad kveikja og slokkva & heimilistaekinu.
|| Hié Til ad kveikja og slokkva & adgerdinni.
Timastillir Til ad stilla adgerdina.

=

Til ad auka eda minnka timann.

Timastillisskjar

Til @d syna timann i minatum.

N & EE
.

&I— SenseFry SenseFry. Til ad steikja med sjalfvirkri styringu & hita-
stigi sem er atlad er fyrir margvislegar matartegundir.
o SenseBoil® SenseBoil®. Til ad adlaga sjalfkrafa hitastig vatnsins
1e°F svo ad pad sjodi ekki yfir pegar pad nzer sudumarki.
E =] Bridge Til ad kveikja og slokkva & adgerdinni.
E Hob?Hood Til ad kveikja og slokkva & handvirkri stillingu adgerdar-
AUTo innar.
- Stjérnunarrénd Til ad stilla hitastillinguna.
P PowerBoost Til ad kveikja & adgerdinni.
@ Las / Oryggisbtnadur fyrir bérn Til ad leesa / afleesa stjérnbordinu.

IS
w
wn

=
[y
=
7]
Q
=

Visir Lysing

bad er bilun.

+ tala
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Visir Lysing

3,0

gangshiti.

OptiHeat Control (3 prepa visir fyrir afgangshita): halda afram ad elda / halda heitu / af-

5. FYRIR FYRSTU NOTKUN

/N\ ADVORUN!

Sja kaflann ,Taeknigdgn®.

Sja kafla um Oryggismal.

5.1 Orkutakmarkanir

Orkutakmarkanir skilgreininir hversu mikid afl
hellubordid notar i heild, innan peirra marka
sem Oryggi i rafmagnsinntaki hussins setja.

Hellubordid er sjalfgefid stillt & haestu
mogulegu aflstillingu.

Til ad auka eda minnka aflstillingarnar:

1. Fardu i valmyndina: Prystu & og haltu Oj
3 sekundur. prystu sidan a og haltu @,

2. Ytida O a fremri timastilli pangad til P
birtist.

3. Yttua—/ + a fremri timastillinum til ad
stilla aflstigid.

4. brystua @ til a6 heetta.
Afistig

6. DAGLEG NOTKUN

/\ VARUD!

Verid viss um ad pad afl sem valid er sé i
samraemi vid 6ryggi a heimilinu.

/\ VARUD!

Ef aflstigid er laegra en eda jafnt og 2000
W, getur pu ekki virkjad SenseBoil® eda

/N ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

6.1 Kveikt og slokkt

Yttu og haltu inni ® til ad kveikja eda slokkva
a hellubordinu.

6.2 Pottagreining

Pessi eiginleiki gefur til kynna ad
eldunarahold séu til stadar a hellubordinu og
slekkur a eldunarhellunni ef engin
eldunarahold greinast medan a eldun
stendur.
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SenseFry.

e P73—7350W
« P15—1500 W
P20 —2000 W
* P25 —2500W
« P30—3000W
« P35—3500W
« P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 —5000W
« P60 — 6000 W

Ef pu setur eldunarahdld a eldunarhellu adur
en pu velur hitastillingu, birtist visirinn fyrir
ofan 0 a stjornstikunni.

Ef pu fijarlaegir eldunarahéld af virku
eldunarhellunni og setur pad timabundié til
hlidar, munu visarnir fyrir ofan samsvarandi
stjornstiku byrja ad blikka. Ef pu setur ekki
eldunarahdldin aftur & virkjudu eldunarhelluna
innan 120 sekindna mun eldunarhellan
sjalfkrafa afvirkjast.

Til a6 halda afram ad elda, vertu viss um ad
setja pottinn aftur & eldunarhelluna innan
tilgreindra timamarka.



6.3 Eldunarhellurnar notadar

Setjid eldunarilatid i midju pess svaedis sem
er notad. Spanhellubord adlaga sig sjalfkrafa
ad malum a botni eldunarilatanna.

®

Til ad na sem bestri hitadreifingu skaltu
nota eldunarilat med botnpvermal svipud
ad steerd og eldunarhellan (p.e.a.s.
hamarkspvermal eldunarilatsins i
»Taeknilegar upplysingar® > ,Verklysing
fyrir eldunarhellur®). Gakktu Ur skugga
um eldunarilatid henti fyrir spanhellubord.
Fyrir frekari upplysingar um gerdir
eldunarilata skaltu skoda ,Abendingar og
rad".

®

Rispufria gleryfirbordid er med einstaka
aferd sem hamarkar rispuvérnina.
Nuningur milli eldunarilata og
gleryfirbordsins kann ad gefa fra sér
hljod.

Pu getur eldad med stéru eldunarilati &
tveimur eldunarhellum samtimis med pvi ad
nota Bridge adgerdina. Eldunarilatid verdur
ad na yfir midju beggja hellnanna en ekki na
ut fyrir merkta svaedid. Ef eldunarilatio er
stadsett & milli tveggja midja mun Bridge
adgerdin ekki virkjast.

6.4 Hitastilling
o 120)i567809 P

1. Ytid & seskilega hitastillingu &
stjérnunarréndinni.

Visarnir fyrir ofan stjornstikuna birtast ad

voldu stigi hitastillingar.

2. Yttu & 0 til ad slékkva & eldunarhellu.

6.5 PowerBoost

bessi adgerd feerir vidbotarafl til
spanhellanna. Adeins er haegt ad kveikja a
adgerdinni fyrir spanhellurnar i takmarkadan
tima. Eftir pann tima fara spanhellurnar
sjalfkrafa aftur i haestu hitastillingu.

@

Sja kaflann ,Taeknigogn®.

Til ad virkja adgerdina fyrir eldunarhellu:
snertu

Til ad ovirkja adgerdina: breyttu
hitastillingunni.

6.6 OptiHeat Control (3 stiga
stoduljos fyrir afgangshita)

/N\ ABVORUN!

B / = / (L) Heetta er & bruna fra
varmaleifum & medan heegt er ad sjé visi.

Spansuduhellur framleida naudsynlegan hita
fyrir eldunarferlid beint i botninn a
eldunarahaldinu. Glerkeramikid er hitad med
hita eldunarahaldsins.

Visarnir kvikna pegar eldunarhella er heit.
Peir syna stig hitaeftirstodva fyrir
eldunarhellurnar sem pu ert ad nota i
augnablikinu:

E] - halda eldun afram,
(=) - halda heitu,
C] - hitaeftirstodvar.
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Visirinn kann einnig ad kvikna:

« fyrir nalaegar eldunarhellur, jafnvel pott pu
sért ekki ad nota peer,

* begar heitt eldunarilat er sett & kalda
eldunarhellu,

* pegar hellubord er afvirkjad en
eldunarhella er enn heit.

Visirinn slokknar pegar eldunarhellan hefur
kolnad.

6.7 Valkostir fyrir timastilli

Nidurteljari

Notadu pessa adgerd til ad tilgreina hve lengi
eldunarhellan er i gangi i einni eldunarlotu.

Stilltu hitastillingu eldunarhellunnar og sidan
adgerdina.

1. Yttua @ 00 birtist & timastilliskjanum.

2. Yttu a+ eda — til a6 stilla timann
(00-99 minutur).

3. vitu a O til a6 reesa timastillinn eda
biddu i 3 sekundur. Timastillirinn fer ad
telja nidur.

Til ad breyta timastillingu: veldu

eldunarhelluna med O og yttu a +eta—.

Til ad slokkva a adgerdinni: veldu

eldunarhelluna med (\D og yttu @ —. Timinn
sem eftir er er talinn aftur nidur i 00.

Timastillirinn lykur nidurtalningu, hljodmerki
hljomar og 00 blikkar. Eldunarhellurnar
afvirkjast. Yttu & hvada takn sem er til ad
stodva merkid og blikkid.

Minutumeelir

pU getur einnig notad pessa adgerd pegar
hellubordid er kveikt og eldunarhellurnar eru
ekki i gangi. Hitastillingin synir 00.

1. Yiua©.

2. Yttu a T eda — til ad stilla timalengd.
Timastillirinn lykur nidurtalningu, hljédmerki
hljémar og 00 blikkar. Yttu a hvada takn sem
er til ad stddva merkid og blikkid.

Til ad slékkva a adgerdinni: yttu a O og

—. Timinn sem eftir er er talinn aftur nidur i
00.
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6.8 Orkustyring

Ef margar hellur eru i gangi og notud orka fer
yfir takmarkanir aflgjafa, skiptir pessi adgerd
tiltaekri orku & milli allra eldunarhellanna.
Helluboréié stjornar hitastillingu til ad vernda
Oryggin i husinu.

« Ef hellubordid neer hamarki fyrir tiltaeka
orku (visa til merkjaplétu), kemur orkan til
eldunarhellanna ad minnka sjalfkrafa.

« Hitastilling peirrar eldunarhellu sem valin
er fyrst er alltaf i forgangi. Pad sem eftir er
af orkunni skiptist & milli hinna
eldunarhellnanna til samraemis vid pa rod
sem peer voru valdar i.

* A eldunarhellum par sem dregid er ur
aflinu munu strik a stjornbordi blikka og
syna hamarkshitastillingu sem i bodi er.

» Biddu par til skjarinn heettir ad blikka eda
dragdu Ur hitanum & eldunarhellunni sem
valdar voru sidast. Eldunarhellurnar halda
afram ad virka med minnkadri hitastillingu.
Breyttu hitastillingunni handvirkt fyrir
eldunarhellurnar ef porf krefur.

6.9 7 SenseFry

bessi adgerd gerir pér kleift ad stilla a
videigandi hita til ad steikja matinn pinn.
Hellubordid vidheldur hitastiginu medan a
elduninni stendur. Pu getur valid milli priggja
SenseFry stiga: lagt (2), midlungs (5), hatt
(8). Pegar hitastigid er stillt inn er ekki porf a
neinni handvirkri stillingu a hita.

/\ VARUD!

Notadu eingéngu koéld eldunarilat.
Ekki skal skilja vid hellubordid an eftirlits
begar adgerdin er i gangi.

1. Settu pdnnu an oliu / fitu & eina af kéldu
eldunarhellunum vinstra megin. bPu getur
notad staka eldunarhellu eda tengt badar
saman med Bridge.

Ef pu setur einn pott a adeins eina

eldunarhelu hefst adgerdin sjalfkrafa.

2. snertia O til a3 virkja helluborid.

3. Til ad virkja adgerdina skaltu snerta .
Visirinn fyrir ofan taknid kviknar. Hitastillingin
er sjalfgefio stillt a 2.

4. Veldu steikingarstig med pvi ad yta

§55
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Blikkandi visir fyrir ofan valid stig birtist fyrir
hverja eldunarhellu par sem pu getur notad
adgerdina.
5. Snertu stjérnstikuna hvar sem er fyrir
eldunarhelluna sem valin er.
Pu getur stillt SenseFry stigid med pvi ad
yta & eitt af videigandi hitastigum eins og
synt er a toéflunni ad nedan.

SenseFry af- Hitastillingar
Istig

Lagt 2
Midlungssteikt 5

Hatt 8

Valmaoguleikinn reesist.
Pegar adgerdin hefst birtast visarnir fyrir ofan
stjornstikuna og hreyfimynd fer i gang.

®

Ef pu setur ekki pott & neina eldunarhellu
innan 5 sekundna, afvirkjast adgerdin
sjalfkrafa.

6. Stilltu a timastilingu ef porf krefur.
Pegar pannan neer tileetludu hitastigi heyrist
hlj6dmerki. PU getur sett oliu og matveeli &
pénnuna nuna.

Til ad stédva adgerdina skaltu ytaa 0 a
stjérnstikunni eda yta & .

Ef pu stillir & Nidurteljari & einni af
eldunarhellunum og innstilltur timi rennur ut

adur en tileetludu hitastigi er nad, mun
adgerdin afvirkjast sjalfkrafa.

Abendingar og ras:

« bu getur breytt sjalfgefnu hitastigi ef porf
krefur.

» Ef um pykka matarbita er ad reeda eda
hraar kartoflur, skaltu nota lok fyrstu 10
minutur steikingarinnar.

» bungar og / eda stérar ponnur kunna ad
vera lengur ad hitna.

» Notadu lagskiptar pdnnur & lagu hitastigi il
ad koma i veg fyrir ofhitnun og skemmdir a
eldunarilatum.

+ Ekki nota punn eldunarilat med glerungi.
Pau geta ofhitnad og ordid fyrir
skemmdum.

Réttar pénnur fyrir SenseFry
adgerdina

Notadu adeins ponnur med flotum botni. Til
ad athuga hvort pannan sé rétt:

1. Settu pénnuna a hvolf.

2. Leggdu reglustiku ad botninum a
pénnunni.

3. Reyndu ad setja 50 kr. pening (eda
svipad pykkan pening) a milli
reglustikunnar og botns pénnunnar.

/
S

a. Pannan er ekki rétt ef pu getur sett
peninginn a milli reglustikunnar og

pénnunnar.

[ |

b. Pannan er rétt ef pu getur ekki sett
peninginn & milli reglustikunnar og

pénnunnar.

[ \

6.10 SenseBoil®

Valmoguleikinn adlagar sjalfkrafa hitastig
vatnsins svo ad pad sjodi ekki yfir pegar pad
naer sudumarki.

iISLENSKA 167



®
Ef pao er afgangshiti (Z)/(2)/ (L)) a

eldunarhellunni sem pu vilt nota, heyrist
hljédmerki og adgerdin virkjast ekki.
Adgerdin virkar ekki med vidlodunarfrium
eldunarilatum.

/\ VARUD!

Ekki skal nota adgerdina med tomum
eldunarilatum.

Ekki skal skilja vié hellubordié an eftirlits
pbegar adgerdin er i gangi.

1. Setjid potta med 1 - 51 af kdldu vatni &
peer tiltaeku eldunarhellur sem pu vilt hefja
adgerdina a.

Ef pu setur einn pott &4 adeins eina

eldunarhelu hefst adgerdin sjalfkrafa.

2. snertia O til ad virkja helluborid.

3. Til ad virkja adgerdina skaltu snerta 18°F.

Blikkandi visir fyrir ofan P birtist fyrir hverja

eldunarhellu par sem pu getur notad

adgerdina.

4. Snertu stjornstikuna hvar sem er fyrir
eldunarhelluna sem valin er.

Valmoguleikinn reesist.

Pegar adgerdin hefst birtast visarnir fyrir ofan

stjornstikuna og hreyfimynd fer i gang.

®

Ef pu setur ekki pott & neina eldunarhellu
innan 5 sekundna, afvirkjast adgerdin
sjalfkrafa.

Pegar virknin naer sudumarki, sendir
hellubordid fra sér hljddmerki og hitastillingin
breytist sjalfkrafa i sjalfgefna létta sudu.

Til ad afvirkja adgerdina adur en sudumarki
er nad skaltu snerta 15°F eda 0.

Til ad afvirkja adgerdina eftir ad sudumarki er
nad skaltu snerta stjérnstikuna og stilla hitann
handvirkt.

Ef pu virkjar HIé eda fjarlaegir pottinn, mun
adgerdin afvirkjast.

Ef pu stillir & Nidurteljari & einni af
eldunarhellunum og innstilltur timi rennur ut
adur en sudumarki er nad, mun adgerdin
afvirkjast sjalfkrafa.
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Abendingar og ras:

« Adgerdin hentar best til ad sjoda vatn og
elda kartoflur.

« EKki er vist ad adgerdin virki a réttan hatt
fyrir katla og espressokonnur fyrir
eldavélar.

« Fyllid helming eda prja fjérdu pottsins med
koldu kranavatni pannig ad 4 cm séu fra
vatninu ad brun pottsins. Notid ekki minna
en 1| eda meira en 5 | af vatni. Gangid ur
skugga um ad heildarpyngd vatnsins (eda
vatnsins og kartaflanna) sé a milli 1-5 kg.

» Til ad na bestu utkomunni skal adeins elda
heilar, 6afhyddar medalstérar kartoflur.
Gangid ur skugga um ad kartoflurnar séu
ekki of péttar.

* Medan a upphitunarstigi stendur skaltu
fordast ad hraera med miklum krafti i
60rum pottum og samhlida eldun sem a
sér stad (svo sem steikingu eda sudu) a
60rum eldunarhellum.

« Fordist ad framleida ytri titring (t.d. med
pvi ad nota blandara eda med pvi ad
leggja farsima vid hlidina a hellubordinu)
begar kveikt er & valméguleikanum.

« Eftir pvi hvada matveelategundir og
eldunarilat eru notud getur pu adlagad
hitann eftir ad sudumarki hefur verid nad.

« Beettu vid salti pegar sudumarki hefur
verid nad.

* Notadu lok til ad spara orku.

6.11 Skipulag valmyndar
Taflan synir grunnskipulag valmyndar.
Notandastillingar

Takn Stilling Mogulegir val-
kostir

b Hljoo Kveikt / SIokkt (--)

P Orkutakmarkanir 15-73




Takn Stilling Mogulegir val-
kostir
H Stilling fyrir gufug-  0-6
leypi
E Vidvorunar-/villufer-  Listi yfir nylegar vid-

ill varanir / villur.

Til ad feera inn stillingar notanda: prystu a
og haltu D i 3 sekundur. Prystu sidan & og

haltu inni &, Stillingarnar birtast a
timastillinum fyrir vinstri eldunarhellurnar.

Yfirlit yfir valmyndina: valmyndin
samanstendur af stillitakninu og gildinu.
Taknid birtist & aftari timastilli og gildid a
fremri timastilli. Til ad skipta & milli stillinga

skal yta a QD a fremri timastilli. Til ad skipta a

7. VIDBOTARSTILLINGAR
7.1 Sjalfvirk slokknun

Adgerdin slekkur sjalfkrafa a helluboréinu
ef:

 allar eldunarhellur eru afvirkjadar,

* bu ert ekki med neina hitastillingu eda
stillingu & viftuhrada eftir virkjun
hellubordsins,

* b hellir einhverju nidur eda setur eitthvad
a stjornbordid lengur en i 10 sekiundur
(panna, kldtur o.s.frv.). Hlj6dmerki heyrist
og hellubordid slekkur a sér. Fjarlaegdu
hlutinn af stjornbordinu eda prifdu pad.

* heimilisteekid verdur of heitt (t.d. pegar
pottur sydur pangad til ekkert er eftir).
Leyféu eldunarhellunni ad kélna adur en
pu notar hellubordid aftur.

* bu slekkur ekki & eldunarhellunni eda
breytir hitastillingunni. Pad slokknar a
hellubordinu eftir akvedinn tima.

Tengslin a milli hitastillingar eftir ad

slokknar a heimilistaekinu:

Hitastilling bad slokknar a hell-
ubordinu eftir

1-2 6 kist.

3-4 5 kist.

5 4 Kist.

milli stilligilda skal yta a + ea — a fremi
timastilli.

Til a8 haetta i valmyndinni: yttu a O.

OffSound Control

b getur kveikt/slokkt & hljodi i Valmynd >
Notandastillingar.

@

Sja ,Netuppbygging*“.

begar slokkt er & hljédinu geturéu enn heyrt
pegar:

e pu snertir @

« slokknar & timastillinum,

*  bu ytir & ovirkt takn.

Hitastilling bad slokknar a hell-
ubordinu eftir
6-9 1,5 klst.

@

Pegar pu notar SenseFry afvirkjast
hellubordid eftir 1,5 kist.

7.2 HIé

Adgerdin stillir allar eldunarhellur sem eru i
gangi a leegstu hitastillingu.
bPegar adgerdin er i gangi er haegt ad nota ®

og I|'. &1l nnur takn & stjérnbordinu eru
leest.

Adgerdin stodvar ekki timastillisadgerdirnar.
1. Til ad virkja adgerdina: yttu a || .
Hitastillingin er laekkud i 1.

2. Til ad afvirkja adgerdina: yttu a || .
Fyrri hitastilling birtist.
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7.3 Las

pu getur lzest stjornbordinu pegar hellubordid
er i gangi. Pad kemur i veg fyrir ad
hitastillingunni.

Stilltu fyrst hitastillinguna.

Til ad virkja adgerdina: yttu a G,
Til ad afvirkja adgerdina: yttu aftur a &,

®

Adgerdin afvirkjast pegar pu slekkur a
hellubordinu.

7.4 Oryggisbunadur fyrir bérn

Pessi adgerd kemur i veg fyrir notkun
hellubordsins.

Til ad virkja adgerdina: yttu a @ Ekki
framkvaema neina hitastillingu. Yttu og haltu
inni @ i 3 sekandur par til visirinn fyrir ofan
taknid birtist. Slokktu a hellubordinu med @.

®

Adgerdin er virk pegar pu slekkur a
hellubordinu. Kveikt er & visinum fyrir

ofan Ifl.

Til a8 afvirkja adgeraina: yttu 4 O. Ekki
framkvaema neina hitastillingu. Yttu og haltu

inni & i 3 sekandur par til visirinn fyrir ofan
taknid hverfur. Slokktu a hellubordinu med

0)

Eldun pegar adgerdin er virk: yttu & @ yttu

sidan & @ | 3 sekandur par til visirinn fyrir
ofan taknid hverfur. bu getur notad
hellubordid. Pegar pu afvirkjar hellubordid

med virkar O adgerdin aftur.
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7.5 Bridge

@

Adgerdin vinnur pegar potturinn naer yfir
midju tveggja hellna. Sja
»Eldunarhellurnar notadar* fyrir frekari
upplysingar um rétta stadsetningu
eldunarilata.

Adgerdin virkar ekki pegar SenseBoil® er
i gangi.

Adgerdin tengir tvaer eldunarhellur vinstra
megin og peer virka sem ein.

Stilltu fyrst hitastillinguna fyrir adra
eldunarhelluna vinstra megin.

Til ad virkja adgerdina: snertu =]. Til ad
stilla eda breyta hitastillingunni skaltu snerta
einn af stjérnskynjurunum.

Til ad afvirkja adgerdina: snertu =].
Eldunarhellurnar virka adskilio.

7.6 Hob?Hood

betta er haproud, sjalfvirk adgerd sem tengir
hellubordid vid sérstakan gufugleypi. Beedi
hellubordid og gufugleypirinn eru med
innrautt samskiptamerki. Hradi viftunnar er
sjalfkrafa skilgreindur & grundvelli stillingar og
hitastigs heitustu eldunarilatanna a
hellubordinu. Einnig er haegt ad stjérna
viftunni fra hellubordinu handvirkt.

@

Fyrir flesta hafa er fjarstyrikerfid
upphaflega virkt. Ef pad er ovirkt skaltu
virkja pad adur en pu notar adgerdina.
Skodadu notandahandbok gufugleypisins
fyrir frekari upplysingar.

Sjalfvirk notkun adgerdarinnar

Til ad nota adgerdina sjalfkrafa skal stilla
sjalfvirka stillingu @ H1 — H6. Hellubordid er
upprunalega stillt a H5. Gufugleypirinn bregst
vidé hveneer sem pu notar hellubordid.
Hellubordid skynjar hitastig eldunarilatsins
sjalfkrafa og stillir hrada viftunnar.



Sjalfvirkar stillingar

ﬁf')éslfv"kt Su 6a1 ) iSnteizl;.
L¢]
HO Slokkt Slokkt Slokkt
H1 Kveikt Slokkt Slokkt
H2 3) Kveikt Viftuhradi 1 Viftuhradi 1
H3 Kveikt Slokkt Viftuhradi 1
H4 Kveikt Viftuhradi 1 Viftuhradi 1
H5 Kveikt Viftuhradi 1 Viftuhradi 2
Hé Kveikt Viftuhradi 2 Viftuhradi 3

1) Helluborsio greinir suduferlid og virkjar viftuhradann
i samraemi vid sjalfvirka stillingu.

2) Helluborsia greinir steikingarferlid og virkjar viftuhr-
adann i samraemi vid sjalfvirka stillingu.

3) bessi hamur virkjar viftuna og lj6si® og treystir ekki &
hitastigid.

Sjalfvirkri stlllmgu breytt
1. Sldkktu a hellubordinu.

2. vtio a © i 3 sekundur. Skjarinn kviknar
og slokknar.

3. Vtio a @ i 3 sekandur.

4. Yttua O nokkrum sinnum par til H
kviknar.

5. Yttua T a timastillinum til a6 velja
sjalfvirka stillingu.

®

Til ad nota gufugleypinn i stjérnbordi
pess skal afvirkja sjalfvirka stillingu
adgerdarinnar.

8. GOb RAD

/N ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

8.1 Eldunarilat

®

A spanhellubordum bua sterk
rafsegulsvid til hitann mjog hratt i
eldunarilatum.

@

Pegar lokid hefur verid vid eldun og
slokkt er & hellubordinu kann vifta
gufugleypis enn ad vera i gangi i
akvedinn tima. Eftir pann tima slokknar
sjalfkrafa & viftunni og komié er i veg fyrir
virkjun viftunnar fyrir slysni naestu 30
sekdndurnar.

Handvirk styring a viftuhrada
Einnig er heegt ad styra adgerdinni handvirkt.

Yitu a 3 pegar hellubordid er virkt til ad gera
pad. betta slekkur & sjalfvirkri stjérnun
adgerdarinnar og greidir fyrir ad haegt sé ad
breyta viftuhradanum handvirkt. Pegar pu ytir

a . er viftuhrasinn aukinn um einn. begar pu

nzerd akofu stigi og ytir aftur a T stillist
viftuhradinn & 0 sem slekkur a viftu
gufugleypis. Til ad reesa viftuna aftur a

viftuhrada 1 skal yta & .

@

Afvirkjadu hellubordid og virkjadu pad
aftur til ad virkja sjalfvirka stjornun
adgerdarinnar.

Virkjun ljéssins

bu getur stillt hellubordid pannig ad pad
kveiki sjalfkrafa a ljoésinu pegar pu virkjar
hellubordid. bPa er sjalfvirk stilling stillt 4 H1 —
H6.

@

Ljosid a gufugleypinum slokknar 2
minutum eftir ad slokkt er & hellubordinu.

Notadu spanhellubord med videigandi
eldunarilatum.

« Til ad koma i veg fyrir ofhitnun og til ad
baeta afkost i eldunarhellunum verda
eldunarilat ad vera eins pykk og flét og
mogulegt er.

» Notadu eingdngu pénnur med flétum botni
fyrir SenseFry adgerdina.

¢ Gakktu ur skugga um ad botnar a
eldunarilatum séu hreinir og purrir adur en
peir eru settir & yfirbord hellubordsins.

iISLENSKA 171




*  Geettu pessu avallt ad renna ekki eda
nudda eldunarilatum vid hornin a glerinu
par sem kvarnast gaeti ur glerinu eda
yfirbord pess ordid fyrir skemmdum.

Efni eldunarilata

+ rétt: steypujarn, glerhidad stal, ryofritt
stal, marglaga botn (med réttum
merkingum fra framleidanda).

« ekki rétt: al, kopar, latun, gler, keramik,
postulin.

Eldunarilat virka fyrir spanhellubord ef:

+ vatn sydur mjog fljdtlega & hellu sem stillt
er a haestu hitastillingu.

» segull togar i botninn a eldunarilatinu.

Mal eldunarilata

» Spanhellubord adlaga sig sjalfkrafa ad
malum a botni eldunarilatanna. Sja
»Taeknilegar upplysingar” > ,Verklysing
fyrir eldunarhellur” fyrir rétta steerd
eldunarahalda. Settu eldunarilatin & midju
eldunarhellunnar sem valin var.

» Skilvirkni eldunarhellu er tengd pvermalum
eldunarilatsins. Til ad na sem bestri
hitadreifingu skaltu nota eldunarilat med
botnpvermal svipud ad steerd og
eldunarhellan (p.e.a.s. hamarkspvermal
eldunarilatsins i ,, Teeknilegar upplysingar®
> Verklysing fyrir eldunarhellur®).

— Eldunarilat med pvermal sem er minna
en uppgefid lagmark tiltekinnar
eldunarhellu feer adeins hluta af aflinu
sem eldunarhellan framkallar, sem
leidir til haegari upphitunar.

— Af 6ryggisastaedum og til ad na fram
akjosanlegri utkomu eldunar skaltu
ekki nota eldunarilat sem eru steerri en
gefid er upp i ,Upplysingar um
eldunarhellur”. Fordastu ad hafa
eldunarilat naleegt stjérnbordinu a
medan eldun stendur. Petta gaeti haft
ahrif & virkni stjérnbordsins eda virkjad
ovart adgerdir i hellubordinu.

®

Sja ,Teeknilegar upplysingar*.
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8.2 HIjéoin vid notkun

@

HIjédin eru edlileg og gefa ekki til kynna
neina bilun. HIjod fra eldunarilatum geta
verid mismunandi eftir efni eldunarilatsins
og aflinu.

Havadi sem tengist eldunarilatum:

* brakandi hljéd: eldunarilat er buid til ar
mismunandi efnum (samlokusamsetning).

» flautandi hljéd: pu notar eldunarhellu med
miklu afli og eldunarilatié er buid til ur
mismunandi efnum (samlokusamsetning).

e sud: notkun med miklu afli.

Havadi sem tengist hellubordum:

« smellir: rafskipting fer fram.

« hveesandi, sudandi: viftan er i gangi.

» taktfast hlj6d: eldunarilat fannst.

8.3 Oko Timer (Vistvann timastillir)

Til ad spara orku slekkur hitari
eldunarhellunnar & sér adur en hlédmerki
nidurteljarans heyrist. Mismunur a
notkunartima veltur & pvi hvada hitastig er
stillt & og timalengd eldunar.

8.4 Einfaldadar
matreidsluleidbeiningar

bad er ekki linuleg fylgni a milli hitastillingar a
eldunarhellu og aflnotkunar hennar. begar pu
eykur hitann er pad ekki hlutfallslega jafn
mikil aukning a aflnotkun. betta pydir ad
eldunarhella med midlungshita notar minna
en helming afls hennar.

@

Gognin i toflunni eru adeins til
vidmidunar.




Hitastilling Nota til: Timi Radleggingar
(min)

1 Haltu eldudum mat heitum. eins og Settu lok & eldunarilatin.

porfera

1-2 Hollandaise sosa; breett: smjor, sukkul- 5 -25 Hreerdu til af og skiptis.

adi, matarlim.

2 Storkna: dunkenndar eggjakokur, bék- 10 - 40 Eldadu med lok a.

ud egg.
2-3 Lattu hrisgrjon og rétti ur mjolk malla, 25 - 50 Beettu vid ad minnsta kosti tvofalt meiri
hitadu upp tilbunar maltidir. vokva en hrisgrjéon og hraerdu mjol-
kurréttum saman vid pegar adgerdin
er halfnud.

3-4 Lata greenmeti, fisk, kjot malla. 20-45 Beettu vid nokkrum matskeidum af
vatni. Athugadu vatnsmagnié medan a
ferlinu stendur.

4-5 Gufusjoda kartoflur og annad greenm- 20 - 60 Settu 1-2 cm af vatni i botn pottsins.

eti. Athugadu vatnsstéduna medan a ferl-
inu stendur. Haféu lokié a pottinum.

4-5 Eldadu meira magn af mat, kdssum og 60 - 150 Allt ad 3 | af vokva asamt hraefnum.

stipum.

6-7 Haeg steiktu: lundir, ungnauta cordon eins og Snudu vid pegar porf er a.

bleu, kételettur, kjotbollur, pylsur, lifur,  porf er &
smjorbollur, egg, pénnukdkur, kleinuhr-
ingi.
7-8 Djupsteikingar, kartéfluklattar, lundir, 5-15 Snudu vid pegar porf er a.
steikur.
9 Sjoddu vatn, eldadu pasta, sndggbrenndu kjét (gullas, pottsteik), djupsteiktu kartofluflogur.

Sj6did mikid magn af vatni. PowerBoost er virkjad.

8.5 Abendingar og rad fyrir
SenseFry adgerdina

Upplysingarnar i t6flunni syna deemi um
matveeli fyrir hvert SenseFry stig. Magn,
pykkt, gaedi og hitastig (t.d. frosid)
matvaelanna hefur ahrif & innstillta SenseFry
stillingu. Veltu rétta hitastillingu a grundvelli

matartegundar, sérparfa pinna vié eldum og
eldunarilatanna sem pu notar.

@

Gaognin i toflunni eru adeins til
vidmidunar.

Matur SenseFry stig
Egg Eggjakaka, steikt egg Lagt

Hreerd egg Midlungssteikt
Fiskur Fiskflak, fiskfingur, sjavarfang Midlungssteikt
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Matur SenseFry stig
Kjot Hamborgarar, kjétbollur, kétiletta, kjuklingabringa, kal- Midlungssteikt
kunabringa, kalfakjot, lund, steik (midlungseldud / mikid
eldud), steiktar pylsur
Steik (litid eldud), kjothakk Hatt
Graenmeti Steiktar kartoflur (hraar) Lagt
Steikt kartdflubuff, graeenmeti Midlungssteikt

8.6 Abendingar og rad fyrir
Hob*Hood

Pegar pu notar hellubordid med adgerdinni:

» Verndadu stjérnbord gufugleypisins fyrir
beinu solarljosi.

» Ekki beina halogen ljési a stjornbord
gufugleypisins.

+ Ekki hylja stjornboré hellubordsins.

» Ekki trufla merkid a milli hellubordsins og
gufugleypisins (t.d. med hendi, handfangi

eldunarilats eda haum potti). Sja myndina.

Gufugleypirinn sem syndur er fyrir nedan
er adeins skyringarmynd.

9. UMHIRDA OG HREINSUN

/N\ ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

9.1 Almennar upplysingar

* Hreinsid hellubord eftir hverja notkun.
» Notadu alltaf eldhtisahdld med hreinum
botni.
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Onnur fjarstyrd heimilistaeki kunna ad
trufla merkid. Ekki nota slik heimilistaeki
naerri hellubordinu @ medan kveikt er a
Hob2Hood.

Gufugleypar fyrir eldavélar med Hob*Hood
adgerdinni

Til ad sja urval gufugleypa fyrir eldavélar sem
virka med pessari adgerd skaltu skoda
vefsiduna okkar. Electrolux gufugleyparnir
fyrir eldavélar sem virka med pessari adgerd

verda ad hafa V taknid.

« Beedi fyrir dagleg prif a gleryfirbordinu og
fyrir prif eftir uppsetningu og til ad fjarleegja
limefni sem eftir gaeti ordid skal adeins
nota |étt-hrjufa hreinsimjélk og svamp sem
rispar ekki. Eftir pvi hversu mikil
ohreinindin eru skaltu hreinsa yfirbord
glersins med hringlaga hreyfingu og beita



prystingi af medalhofi. Purrkadu af
glerfletinum med ortrefjaklut.

/N\ ADVORUN!

Ekki nota hefébundna gula og greena
svampa par sem al-agnir i harda
yfirbordinu geta valdié skemmdum og
upplitun a glerinu.

®

Notkun & 68rum hreinsiahdldum en
peim sem meelt er med er ekki jafn
ahrifarikt og kann ad valda
skemmdum eda upplitun a
gleryfirbordinu.

* Notadu alltaf skofu sem meelt er med fyrir
hellubord med gleryfirbordi. Notadu
skéfuna adeins sem vidbot vid hreinsun a
glerinu eftir ad hefdbundinni hreinsun er
lokid.

/N ADVORUN!

Ekki nota hnifa eda 6nnur beitt ahold
ur malmi til ad hreinsa gleryfirbordid.

10. BILANALEIT

/N\ ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

10.1 Hvao skal gera ef...

9.2 Hreinsun & gleryfirboroi
hellubordsins

Fjarlaegdu strax: bradid plast,

plasthimnu, salt, sykur og sykradan mat,
pvi 6hreinindi geta valdid skemmdum a
hellubordinu. Geettu pess ad fordast ad
brenna pig. Notadu sérstaka skofu fyrir
hellubord a ska yfir glerflétinn og hreyféu
skofuna yfir hann.

Fjarlaagou pegar hellubordid er
naegilega kalt: kalkhringi, vatnshringi,
fitubletti, gljaa fra upplitun malma.
Hreinsadu hellubordid med létt-hrjufri
hreinsimjélk og mjukum svampi sem rispar
ekki (sja Almennar upplysingar). Eftir ad
hreinsun er lokid skaltu purrka hellubordid
med mjukum klat.

Erfidir blettir: beittu midlungs prystingi og
skrubbadu yfirbordid med mjukum svampi
sem rispar ekki (sja Almennar upplysingar)
og létt-hrjufa hreinsimjolk par til blettirnir
eru ekki lengur synilegir.

Vandamal

Urradi

Mogulega astaeda

Ekki er haegt ad virkja eda nota
hellubordid.

Hellubordid er ekki tengt vid rafmagn
eda pad ekki rétt tengt.

Gakktu ur skugga um ad hellubordié
sé rétt tengt vid rafmagn.

Rafmagnsoérygginu hefur slegid ut.

Gakktu ur skugga um ad 6ryggid sé
asteeda bilunarinnar. Ef 6rygginu sleer
ut itrekad skal hafa samband vid raf-
virkjameistara.

bu stilltir ekki hitastillinguna i 60 sek-
andur.

Kveiktu aftur & hellubordinu og stilltu
hitann & innan vid 60 sekdandum.

bu snertir tvo eda fleiri skynjarafleti
samtimis.

Ekki snerta fleiri en einn skynjaraflot.

HIé er i gangi.

Sja Hié.

bad eru vatns- eda fitublettir &
stjornbordinu.

priféu stjérnboraid.
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Vandamal

Mogulega astaeda

Urradi

P heyrir sifellt pip-hlj6d.

Rafmagnid er ekki rétt tengt.

Aftengdu hellubordid fra rafmagnsgjaf-
anum. Spurdu vidurkenndan rafvirkja
til athuga uppsetninguna.

Ekki er haegt ad velja hamarkshit-
astillingu fyrir eina af eldunarhell-
unum.

Hinar hellurnar nota tiltaekt hamark-
safl.
Hellubordid pitt virkar rétt.

Minnkadu hitastillingu annarra eldunar-
hellna sem eru tengdar vid sama fasa.
Sja ,Orkustyring®.

Hljédmerki heyrist og hellubordid
slekkur & sér.

Hljédmerki heyrist pegar hellub-
ordid slekkur & sér.

bu settir eitthvad a einn eda fleiri
skynjaraflot.

Fjarlaegdu hlutinn af skynjarafletinum.

bad slokknar & hellubordinu.

bu settir eitthvad a skynjaraflotinn

Fjarlaegdu hlutinn af skynjarafletinum.

Visirinn fyrir afgangshita kviknar
ekki.

Sveedid er ekki heitt par sem pad var
adeins i gangi i stutta stund eda
skynjarinn er skemmdur.

Ef sveedid var neegilega lengi i gangi til
ad hitna skaltu hafa samband vid vié-
urkennda pjonustumidstod.

Hob?Hood virkar ekki.

P huldir stjérnborgid.

Fjarleegdu hlutinn af stjérnbordinu.

bu notar mjég haan pott sem hindrar
merkid.

Notadu minni pott, breyttu um hellu
eda stjornadu viftunni handvirkt.

Stjornbordid verdur heitt vio-
komu.

Eldunarilatié er of stért eda pu settir
pad of neerri stjornbordinu.

Settu stér eldunarilat & aftari hellurnar
ef haegt er.

bad kemur ekkert hljodmerki
pegar skynjarafletir & bordinu eru
snertir.

Slokkt er a hljgdmerkjunum.

Kveiktu & hljodmerkjunum. Sja ,Dagleg
notkun®.

Visirinn fyrir ofan ﬁ' taknid
kviknar.

Oryggisbunadur fyrir bérn eda Las er
i gangi.

Sja ,Oryggisbtnadur barna“ og ,Laes-
ing“.

Stjérnstikan blikkar.

bad er ekkert eldunarilat & hellunni
eda hellan er ekki hulin til fulls.

Settu eldunarilat a helluna svo ad pad
hylji eldunarhelluna til fulls.

Eldunarilatid hentar ekki.

Adeins skal nota eldunarilat sem henta
fyrir spanhellubord. Sja ,Abendingar
og rad“.

bvermal botnsins a eldunarilatinu er
of litid fyrir svaedid.

Notadu eldunarilat med rétt pvermal.
Sja , Teeknilegar upplysingar*.

Upphitun tekur langan tima.

Eldunarilat er of litid og feer adeins
hluta af aflinu sem eldunarhellan
framkallar.

Til ad na sem bestri hitadreifingu skal-
tu nota eldunarilat med botnpvermal
svipud ad steerd og eldunarhellan
(p.e.a.s. hamarkspvermal eldunarilat-
sins i ,Taeknilegar upplysingar” >
LVerklysing fyrir eldunarhellur®).

og [I] birtast samtimis.

Aflid er of litid vegna 6hentugra potta
eda pottur er tomur.

Notadu videigandi tegund eldunarilata.
Sja ,Abendingar og rad“ og , Taeknileg-
ar upplysingar*.

Ekki virkja hellu med tomum potti a.

og birtast samtimis.

Potturinn er tdmur eda inniheldur
annan vokva en vatn, t.d. oliu.

Fordastu ad nota adgerdina med 60r-
um vokva en vatni.
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Vandamal

Mogulega astaeda

Urradi

og birtast samtimis.

Pad er of mikid eda of litid vatn i
pottinum.

buU saudst eitthvad annad en vatn og
kartoflur. Sudumarkié var feert i tima
og SenseBoil® virkadi ekki sem
skyldi.

Sj6did adeins vatn og kartéflur med pvi
ad nota SenseBoil®. Sja kaflann
LAbendingar og ragé*“.

Pad mun heyrast pip, visarnir fyr-

ir ofan 18°F blikka og SenseB-
0il® raesist ekki.

Engar eldunarhellur eru reidubunar
til notkunar med SenseBoil®. Af-
gangshiti er & eldunarhellunum sem
pu vilt velja eda peer eru enn i not-
kun.

Ljuktu vid fyrri eldunaradgerdir og
veldu lausa eldunarhellu an afgangs-
hita.

SenseBoil® / SenseFry virkar
ekki.

Aflstig hellubordsins er of lagt.

Stilltu aflstigid & haerra gildi. Verid viss
um ad pad afl sem valid er sé i sam-
reemi vid 6ryggi & heimilinu. Sja ,Fyrir
fyrstu notkun®“ >, Orkutakmarkanir®.

og numer birtist.

bad er villa i hellubordinu.

Slokktu a hellubordinu og virkjadu pad

aftur eftir 30 sekundur. Ef kviknar
aftur skaltu aftengja hellubordid fra raf-
magni. Tengdu hellubordid aftur eftir
30 sekundur. Ef vandamalid heldur
afram skaltu hafa samband vié vidur-
kennda pjonustumidstod.

10.2 Ef pu finnur ekki lausn...

Ef pu getur ekki sjalf(ur) fundid lausn a
vandamalinu skaltu hafa samband vid
s6luadila eda vidurkennda pjonustumidstdo.
Gefdu upp upplysingar @ merkiplétunni.

Passadu ad nota hellubordid rétt. Ef ekki er

11. TEKNIGOGN
11.1 Merkiplata

Médel EIS874531Z
Tegund 62 D4A 01 AA
Spanhella 7.35 kW
Radnr. .......c.........
ELECTROLUX

pjonusta teeknimanns eda séluadila ekki
gjaldfrjals, einnig & abyrgdartimabilinu.
Upplysingar um abyrgdartima og
vidurkenndar pjonustumistédvar eru i
abyrgdarbaeklingnum.

PNC 949 599 341 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Framleitt i: byskalandi

7.35 kW

cex

11.2 Teeknilysing fyrir eldunarhellur

Eldunarhella Malafl (hamarks  PowerBoost [W] PowerBoost ha- bPvermal eldunar-
hitastilling) [W] markstimalengd ilats [mm)]
[min]
Vinstri framhlid 2300 3200 10 125-210
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Eldunarhella Malafl (hamarks  PowerBoost [W] PowerBoost ha- Pvermal eldunar-
hitastilling) [W] markstimalengd ilats [mm)]
[min]
Vinstri afturhlié 2300 3200 10 125-210
Midja framhlid 1400 2500 4 125-145
Heegri afturhlid 2300 3600 10 205 - 240

Aflid i eldunarhellunum getur verid orlitid
frabrugdid gognum i téflunni. Pad fer eftir efni
og steerd eldunarilata.

Til ad na sem bestri hitadreifingu og
eldunararangri skaltu nota eldunarilat med

12. ORKUNYTNI

botnpvermal svipud ad steerd og
eldunarhellan (p.e.a.s. hamarkspvermal
eldunarilatsins i toflunni). Notadu eldunarilat
sem eru ekki steerri en pvermal
eldunarhellunnar.

12.1 Voruupplysingar i samraemi vid reglugerdir ESB um visthénnun

Audkenni tegundar

EIS874531Z

Gerd hellubords

Innbyggt hellubord

Fjoldi eldunarhella 4
Hitunartaekni Span
bvermal hringlaga eldunarhella (@) Migja framhlio 14.5cm
Heegri afturhlié 24.0 cm
Lengd (L) og breidd (B) eldunarhella sem ekki eru Vinstri framhlid L22.3cm
hringlaga B 21.8cm
Lengd (L) og breidd (B) eldunarhella sem ekki eru Vinstri afturhlid L 22.3cm
hringlaga B 21.8cm
Orkunotkun & hverja eldunarhellu (EC electric cook- Vinstri framhlid 184.4 Wh/kg
ing) Vinstri afturhlié 184.4 Wh/kg
Midja framhlid 181.7 Wh/kg
Heegri afturhlid 187.4 Wh/kg
Orkunotkun hellubordsins (EC electric hob) 184.5 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Rafmagnseldunarteeki til
heimilisnota - 2. hluti: Hellubord - Adferdir til
ad meela afkdst.

Orkumeelingar sem visa til eldunarsveedisins
eru audkenndar med merkjunum a
vidkomandi eldunarhellum.

12.2 Orkusparandi

pu getur sparad orku vid daglega matreidslu
ef pu fylgir leidbeiningunum hér ad nedan.
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« Pegar pu hitar upp vatn skal adeins nota

pad magn sem porf er a.

« Lattu alltaf lok a eldunarilat ef pad er

haegt.

« Lattu eldunarilatin beint & midju hellunnar.
* Notadu afgangshita til ad halda matnum

heitum eda braeda hann.



12.3 Voéruupplysingar fyrir orkunotkun og hamarkstima til ad na videigandi
lagorku-ham

Rafmagnsnotkun i slékkt-ham 0.3 W

Hamarkstimi sem parf til ad bunadurinn nai sjalfkrafa videigandi lagorku-ham 2 min

13. UMHVERFISMAL

heimilistaekjum sem merkt eru med takninu

Setjid umbudirnar i videigandi sorpilat til .S i venjulegt heimilisrusl. Farid med véruna i
endurvinnslu. Leggid ykkar ad morkum til naestu endurvinnslustdd eda hafid samband
verndar umhverfinu og heilsu manna og dyra | Vi0 sveitarfélagio.

og endurvinnid rusl sem fylgir raftaekjum og

raftraenum bunadi. Hendid ekki

a%
Endurvinna parf &Il efni merkt takninu T,
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Laipni lidzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.

remonta informaciju:

@ Sanemiet lietoSanas ieteikumus un brosdras, traucéjumu novér§anas, servisa un
www.electrolux.com/support

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
1. DRO$TBAS INFORMACIJA. ..ot 180
2. DROSIBAS NORADIJUMLL......ccocoiiiiiiiiiiciiciieiecsicsisecsscisssnnes 182
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un pasi jutigu personu drosiba

- So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no idz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
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Bérni ir jauzrauga, lai tie nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bé€rniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai &diena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numuros,
pansiju viesu numuros, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vid€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

UZMANIBU: Gatavojot uz plits édienu ar taukiem vai ellu
bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgreks.

DUmi liecina par parkarSanu. Nekada gadijuma
neizmantojiet ideni édiena gatavoSanas uguns nodzésanai.
Izslédziet ierici un apklajiet liesmu ar, pieméram, uguns
segu vai vaku.

UZMANIBU: ierici nedrikst barot caur aréjo komutacijas
ierici, pieméram, taimeri, vai pievienot to sistémai, kuru
regulari ieslédz un izslédz inzeniertehniska nodrosinajuma
sistéma.

BRIDINAJUMS: GatavoSanas process ir jauzrauga (pat
automatiskas gatavosanas funkcijas). Iss gatavoSanas
process jauzrauga nepartraukti.

UZMANIBU: AizdegS$anas risks: neuzglabajiet priekSmetus
uz gatavoSanas virsmam.
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Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,
pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

lerices tiriSanai neizmantojiet Gdens smidzinataju un tvaika
tirtaju.

Péc lietoSanas izslédziet plits virsmas sildelementu,
izmantojot ta vadibas slédzi, un nepalaujieties uz
gatavoSanas trauka noteicéju.

UZMANIBU! Ja stikla keramikas virsma ir saplaisajusi,
izslédziet ierici, lai noverstu iesp&jamo elektribas triecienu.
Ja ierice ir pieslégta stravas padeves avotam tiesa veida,
izmantojot savienojuma karbu, nonemiet drosinataju, lai
atvienotu ierici no stravas padeves avota. Jebkura gadijuma
sazinieties ar Pilnvarotu servisa centru.

Lai izvairitos no negadijumiem, stravas padeves vada
bojajuma gadijuma tas janomaina razotajam, autorizétajam
servisam vai lidzigi kvalificétam specialistam.

UZMANIBU: Izmantojiet tikai tos plits aizsargus, kurus ir
izgatavojis ierices razotajs vai kuri noraditi lietoSanas
instrukcija ka lietoSanai pieméroti vai kuri ir iestradati ierice.
Nepiemérotu plits aizsargu lietoSana var izraisit
negadijumus.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam

2.1 Montavimas iericém piemérotu attalumu.

* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir

& BRIDINAJUMS! smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
s S e I cimdus un slégtus apavus.
lerici drikst uzstadt tikai sertificeti - Apstradajiet nozagétas skapisa virsmas ar
specialisti. hermetizéjosu lidzekli, lai nepielautu
- - piebrieSanu mitruma ietekmé.
/\ BRIDINAJUMS! « Aizsargajiet ierices apaksu no tvaika un
Pastav traumu un ierices bojajumu risks. mitruma.

* Neuzstadiet ierici blakus durvim vai zem
+Nonemiet visu iesainojumu. logiem. Tas jaievéro, lai, atverot durvis vai
» Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici. logu, nenokristu édiena gatavo$anas
» levérojiet kopa ar ierici piegadatas trauki.

uzstadiSanas norades. « Katrai iericei apak3a ir dzesé$anas

ventilators.
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Ja ierice tiek uzstadita virs atvilktnes:

— Neglabajiet mazus priekSmetus vai
papira lapas, kuras varétu izvilkt,
tadejadi sabojajot dzes€Sanas
ventilatorus vai dzeséSanas sistému.

— Starp ierices apaksdalu un atvilktné
esoSajiem priekSmetiem atstajiet
vismaz 2 cm attalumu.

Nonemiet visus atdalo$os panelus, kas
uzstaditi skapiti zem ierices.

2.2 Pieslegums elektrotiklam

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Visi elektriskie savienojumi javeic
kvalificétam elektrikim.

lerici jaiezemeé .

Pirms jebkadu darbibu veik§anas
parliecinieties, ka ierice ir atvienota no
stravas padeves.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Parbaudiet, vai ierice ir pareizi uzstadita.
Valigs vai neatbilstoSs stravas vads vai
kontaktdaksa (ja tada ir) var izraisit
kontakta parmérigu sakarsanu.
Izmantojiet pareizu elektribas padeves
vadu.

Nelaujiet elektribas padeves vadam
satities.

Nodrosiniet, ka tiek uzstadita trieciena
aizsardziba.

Kabela stiprinajumam izmantojiet vada
atslogotaju.

Pieslédzot ierici rozetei, parliecinieties, ka
elektribas vads vai kontaktdaks$a (ja tada
ir) nepieskaras ierices karstajam dalam vai
édiena gatavoSanas traukiem.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni (ja tads ir) un stravas
kabeli. Sazinieties ar masu pilnvaroto
servisa centru vai elektriki, lai nomainitu
bojatu stravas kabeli.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

« Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklut.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
izskrivejami droSinataji), zeméjuma
noplides automatslédzi un savienotaiji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

« Ja E3 kods paradas ekrana, nekavéjoties
atvienojiet plits virsmu un parbaudiet, vai
elektroenergijas pieslégums un tikla
spriegums ir pareizi.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu, apdegumu vai elektroSoka
risks.

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

* Pirms pirmas lietoSanas, nonemiet visus
iesainojuma materialus, uzlimes un
aizsargplévi (ja tadi ir).

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* Péc katras izmantoSanas reizes iestatiet
gatavoSanas zonu stavokli “Izslégts”.

« Nenovietojiet galda piederumus un
gatavoSanas trauku vakus uz gatavoSanas
zonam. Tie var sakarst.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

» Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Jaierices virsma ir ieplaisajusi,
nekavéjoties atvienojiet ierici no stravas
padeves. Tas novérsis elektrosoka risku.

« lerices darbinasanas laika lietotajiem ar
elektrokardiostimulatoru jaturas vismaz
30 cm attaluma no indukcijas gatavoSanas
zonam.
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» levietojot partiku karsta ella, ta var
iz8|akstities.

* Neizmantojiet aluminija foliju vai citus
materialus starp gatavo$anas virsmu un
ediena gatavo$anas traukiem, ja vien
ierices razotajs nav noradijis citadak.

* |zmantojiet tikai $ai iericei razotaja
ieteiktos papildpiederumus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka un spradziena risks.

» Uzkarséti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. Gatavosanas laika
netuviniet taukvielas un ellu atklatai
liesmai vai sakarsétiem priekSmetiem.

» Augsta temperatira uzkarsétas ellas
izdaltie tvaiki var péksni uzliesmot.

» Partikas atliekas saturoSa izmantota ella
var uzliesmot zemaka temperatira neka
pirmreiz€jas lietoSanas ella.

» Neievietojiet iericé un neglabgjiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Neturiet karstus édiena gatavoSanas
traukus uz vadibas panela.

» Nedrikst novietot karstu pannas vaku uz
plits stikla virsmas.

+ Ediena gatavo3anas laika nelaujiet &édiena
gatavo$anas traukiem varities tukSiem.

» levérojiet piesardzibu, lai nelautu
priekSmetiem vai gatavoSanas traukiem
nokrist uz ierices. Tas var sabojat virsmu.

* Neieslédziet gatavoSanas zonas ar
tukSiem gatavo$anas traukiem vai bez
tiem.

+ Gatavosanas trauki, kas razoti no ¢uguna
vai ar bojatu apaksu var radit skrapéjumus
stiklam / stikla keramikas virsmai.

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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Parvietojot priekSmetus uz gatavoSanas
virsmas, vienmer tos paceliet.

2.4 Apkope un tiriSana

« Regulari tiriet ierici, lai noverstu virsmas
materiala sabojasanos.

« Pirms finsanas izslédziet ierici un |aujiet tai
atdzist.

¢ Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzek|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suk|us,

vien nav noradits citadi.

2.5 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru. Izmantojiet tikai originalas
rezerves dalas.

» Informacija par $aja produkta eso$o lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

2.6 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

» Sazinieties ar vietéjam iestadém, lai
noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no stravas padeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

3.1 Pirms uzstadiSanas

Pirms plits uzstadiSanas pierakstiet zemak
informaciju, kas noradita uz datu plaksnites.
Tehnisko datu plaksnite atrodas plits apaksa.
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3.2 lebuvejamas plitis

Lietojiet iebuveéjamas plitis tikai péc tam, kad
tas ir pareizi iebtvétas virtuves mébelés un
darba virsmas atbilstoSi speka esoSiem
standartiem.

3.3 Stravas padeves kabelis

» PIits virsma ir aprikota ar stravas padeves
kabeli.

» Lai nomainitu bojatu stravas vadu,
izmantojiet kabeli: HO5V2V2-F, kas ir
izturigs 90 °C vai augstaka temperatara.
AtseviSkam vadam ir jabat minimalam
Skersgriezumam atbilstosi talak sniegtajai
tabulai. Sazinieties ar vietéjo servisa
centru. Stravas padeves kabela nomainu
drikst veikt tikai kvalificéts elektrikis.

/\ BRIDINAJUMS!

Visi elektrisko savienojumu darbi ir
javeic kvalificeétam elektrikim.

/N\ UZMANIBU!

Savienojumi, izmantojot
kontaktspraudnus ir aizliegti.

/\ UZMANIBU!

Neurbiet un nelodgjiet vadu galus. Tas ir
aizliegts.

/\ UZMANIBU!

Neveidojiet kabela savienojumus bez
kabela gala uzmavas.

Vienfazes pieslegums

1. Atvienojiet kabela gala uzmavu no
melnas, brinas un zilas krasas vadiem.

2. Nonemiet dalu izolacijas no brinas,
melnas un zilas krasas vadu galiem.

3. Savienojiet melnas un briinas krasas
vadu galus.

4. |zmantojiet jaunu vada gala uzmavu uz
savienota vada gala (nepiecieSams 1pass
instruments).

5. Savienojiet divu zilo vadu galus.

6. Izmantojiet jaunu vada gala uzmavu uz
savienota vada gala (nepiecieSams 1pass
instruments).

Divfazu pieslegums

1. Atvienojiet kabela gala uzmavu no zilas
krasas vadiem.

2. Nonemiet dalu izolacijas no zilas krasas
vadu galiem

3. Savienojiet divu zilo vadu galus.

4. |zmantojiet jaunu vada gala uzmavu uz
savienota vadu gala (nepiecieSams 1pass
instruments).

QD 220-240 V~

SN T—
N s |

R —
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D p— L2

400V2N~
CN . E—
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@D 220 -240 v~

Divfazu pieslegums 400 V2N~

Vienfazes pieslegums: 220 -

240 V~
5x 1,5 mm? 5x 1,5 mm? vai 4 x 2,5 mm? 5 x 1,5 mm? vai 3 x 4 mm?
@ Dzeltens — zal$ @ Dzeltens — zal$ @_) Dzeltens — zal$
N Zils un zils N Zils un zils N Zils un zils
L1 Melns L1 Melns L Melns un briins
L2 Briins L2 Brins
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3.4 Blivejuma uzlikS8ana — integréta
uzstadiSana

1. Notfiriet gropes uz darba virsmas.

2. Sagrieziet komplektacija ieklauto 3x10
mm blivéjuma loksni Cetras Saurakas
loksnés. Sagriezto lokSnu garumam
jaatbilst gropju garumam.

3. Nogrieziet lokSnu galus 45° gradu lenki.
Galiem precizi jaatbilst gropju stariem.

4. Piestipriniet loksnes gropém. Nestiepiet
loksnes. Nestipriniet lokSnu galus vienu
virs otra.

Péc plits virsmas samontéSanas aizpildiet

tuk§8umu starp stikla keramiku un darba

virsmu ar silikonu. Parliecinieties, ka zem
stikla keramikas virsmas neieklust silikons.

3.5 Blivejuma uzlikSana —
uzstadiSana virspusé

1. Notfiriet darba virsmu apkart izgrieztajai
zonai.

2. Novietojiet komplektacija ieklauto 2x6 mm
blivéjuma loksni gar plits apak$é&jo malu
ta, lai ta pieklautos stikla keramikas
virsmas aréjai malai. Nestiepiet to.
NodrosSiniet, lai blivéjuma loksnes gali
atrastos vienas plits virsmas puses vidu.

3. Griezot blivéjuma loksni, nogrieziet par
daziem milimetriem vairak.

4. Savienojiet abus blivéjuma loksnes galus
kopa.

3.6 Montaza

Uzstadot plits virsmu zem tvaika nosucéja,
skatiet minimalo nepiecieSamo attalumu starp
iericém tvaika nosucéja uzstadiSanas
instrukcijas.
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Ja ierice tiek uzstadita virs atvilktnes, plits
virsmas ventilacija gatavo$anas procesa laika
var uzsildit atvilktné glabatos priekSmetus.

UZSTADISANA VIRSPUSE

— min. 1500 —»

“_l[ ||_l;1rr5‘nr%dn |_}|‘
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INTEGRETA UZSTADISANA Meklgjiet video pamacibu “Electrolux
indukcijas plits virsmas uzstadisana —
] uzstadiSana un virsmas”, ievadot pilnu
turpmak redzamaja attéla noradito

= 49 nosaukumu.
.55
. ™~ 400+ <
min. 50 4900 Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg
R10

; How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation
~ ~ £
w RS
— st T Meklgjiet video pamacibu “Electrolux
vy i indukcijas plits virsmas uzstadiSana —
| S— ) A e e— iegul$ana virsma”, ievadot pilnu turpmak
| i X redzamaja attéla noradito nosaukumu.
] =

v T h www.youtube.com/electrolux
Ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Gatavosanas virsmas izkartojums

Indukcijas gatavo$anas zona
Vadibas panelis

@

B - ‘ Detalizétu informaciju par gatavoSanas
/k zonu izmériem skatiet sadala "Tehniskie

dati".

n__ -
— [ 2
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4.2 Vadibas panela izkartojums

LL,

=

D

o 3 m, _________ ,l 0
0 7234567809 P 12346567809 p 1M
_®+ SS _®+
N —
N 5 123456789 P 0 123456789 p M
*\—+| II(DE'I -Oo+
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AOE

lerices vadibai izmantojiet sensora laukus. Displeji, indikatori un skanas signali norada uz

aktivizétam funkcijam.

Pretskrapéjumu stikla virsmai ir unikala apdares tekstura, kas var mainit veidu, ka lietotaja
saskarnes simboli un elementi paradas dazados apgaismojuma apstaklos.

Senso-
ra
lauks

Funkcija

Apraksts

leslégts / Izslégts

H

Lai aktivizétu vai deaktivizétu ierici.

| | Pauze

)

Funkcijas aktiviz€éSanai un deaktivizéSanai.

Taimeris

=

Funkcijas iestatiSana.

Paildzina vai saisina laiku.

- Taimera displejs

(o) ]

Rada laiku minatés.

AUTO

U SenseFry SenseFry. Lai ceptu ar automatiski kontrolétam sildisa-
E nas pakapém, kas paredzétas dazadiem partikas vei-
diem.
% SenseBoil® SenseBoil®. Lai automatiski noregulétu tdens tempera-
L) taru, lai tas neparvaritos pari katla malam, kad sas-
niegts varisanas punkts.
=] Bridge Funkcijas aktiviz€$anai un deaktivizé$Sanai.
Hob?Hood Lai aktivizétu un deaktivizétu funkcijas manualo reZimu.

Vadibas josla

lestata sildiSanas pakapi.

—_ =y
—_ o
'

P PowerBoost

Lai ieslegtu funkciju.

Blokétajs / Bérnu droSibas sistéma

)

Vadibas panela blokéSanai/atblokéSanai.
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4.3 Displeja indikatori

Indikators Apraksts

Radusies darbibas traucéjumi.

+ cipars

E,6,0

siltumu / atliku$ais siltums.

OptiHeat Control (tris darbibu atlikusa siltuma indikators): turpinat gatavoSanu / uzturét

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 Jaudas ierobezojums

Jaudas ierobeZojums nosaka, cik daudz
jaudas virsma lieto kopa, ievérojot majas
elektroinstalacijas drosinataju ierobezojumus.

Plits ir iestafita uz augstako iespé&jamo jaudas
[imeni péc nokluséjuma.

Lai samazinatu vai palielinatu jaudas

limeni:

1. leejiet izvéIné, nospiediet un turiet
nospiestu ® 3 sekundes. Tad nospiediet
un turiet nospiestu &,

2. Nospiediet @ taimera priekSpusé lidz
paradas P

3. Nospiediet —/+ taimera priekSpusg, lai
iestatitu jaudas limeni.

4. Nospiediet D, lai izietu.

6. IERICES IZMANTOSANA IKDI

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Aktivizacija un deaktivizacija

Turiet nospiestu (D lai aktivizétu vai
deaktivizétu plits virsmu.

6.2 Katlu noteikSana

ST funkcija norada gatavo$anas trauku
atrasanos uz plits virsmas un deaktivizé

Jaudas limeni
Skatiet sadalu "Tehniskie dati".

/\ UZMANIBU!
Parliecinieties, ka majokla drosinataji
Spé€j izturét izvéléeto jaudu.

/N\ UZMANIBU!

Ja jaudas limenis ir 2000 W vai zemaks,
jUs nevarat aktivizét SenseBoil® vai
SenseFry.

P73 -7350 W
P15 -1500 W
P20 - 2000 W
P25 -2500 W
P30 - 3000 W
P35 -3500 W
P40 - 4000 W
P45 - 4500 W
P50 - 5000 W
P60 - 6000 W

ENA

gatavoSanas zonas, ka gatavoSanas laika
attiecigaja gatavosanas zona netiek
konstatéta gatavoSanas trauka klatesamiba.

Novietojot gatavo$anas trauku uz
gatavoSanas zonas pirms kars€Sanas
iestatijuma atlasiSanas, vadibas josla iedegas
indikators virs atzimes 0.

Nonemot gatavoSanas trauku no aktivizétas
gatavoSanas zonas un islaicigi novietojot to
citviet, sak mirgot virs attiecigas vadibas
joslas esosie indikatori. Nenovietojot
gatavos$anas trauku atpakal uz aktivizétas

LATVIESU 189



gatavoSanas zonas 120 sekunzu laika,
attieciga gatavoSanas zona tiek automatiski
deaktivizéta.

Lai atsaktu gatavo$anu, novietojiet
gatavosanas trauku atpakal uz gatavosanas
zonam, pirms beidzas noraditais gaidiSanas
laiks.

6.3 Gatavosanas zonu lietoSana

Lieciet édiena gatavo$anas traukus izvélétas
zonas centra. Indukcijas gatavo$anas zonas
automatiski pielagojas €diena gatavoSanas
trauka dibena izméram.

®

Lai nodroSinatu optimalu siltumparnesi,
lietojiet édiena gatavoSanas traukus, kuru
pamatnes diametrs ir idzigs gatavoSanas
zonas diametram (t. i., maksimalais
izmérs ediena gatavo$anas traukiem, kas
noradits sadala "Tehniskie dati" >
"Gatavosanas zonu specifikacija").
Parbaudiet, vai édiena gatavoSanas
trauks ir piemérots lietoSanai ar
indukcijas plits virsmas. Lai iegutu
plasaku informaciju par €diena
gatavo$anas veidiem, skatiet sadalu
Padomi un ieteikumi.

6.4 Karsésanas iestatijums

"5 67 8 9 P

—
gy

®

Pretskrapéjumu stikla virsmai ir unikala
apdares tekstura, kas padara to
maksimali izturigu pret skrap&jumiem.
Berze starp édiena gatavoSanas
traukiem un stikla virsmu var radit
troksnus.

Varat gatavot, izmantojot lielaku édiena
gatavosSanas trauku, novietojot to uz divam
gatavosanas zonam vienlaikus, izmantojot
Bridge funkciju. Ediena gatavo$anas traukam
ir jabut novietotam uz abu zonu centriem,
ta€u ne pari zonas apziméjumam. Ja édiena
gatavosSanas trauks atrodas starp abiem
centriem, funkcija Bridge netiks aktivizéta.
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1. Nospiediet vélamo karséSanas
iestatijumu vadibas josla.

lepriek$ noraditie indikatori virs vadibas joslas

paradas [idz atlasitajam karséSanas

iestatijuma limenim.

2. Laiizslegtu gatavoSanas zonu, nospiediet

6.5 PowerBoost

S funkcija piegada vairdk jaudas indukcijas
gatavo$anas zonam. So funkciju var aktivizét
indukcijas gatavoSanas zonai tikai uz isu
laiku. Péc tam indukcijas gatavoSanas zona
automatiski parslédzas atpakal uz augstako
sildisanas pakapi.

@

Skatiet sadalu "Tehniskie dati".

Lai aktivizétu funkciju gatavo$anas zonai:
pieskarieties P

Lai izslégtu funkciju: nomainiet sildiSanas
pakapi.



6.6 OptiHeat Control (trispakapju
atlikusa siltuma indikators)

/\ BRIDINAJUMS!

@ / @ / Q Kameér indikators turpina
degt, pastav apdegumu risks no atlikusa
karstuma.

Indukcijas gatavoSanas zonas rada
gatavo$anas procesam nepiecieSamo siltumu
tieSi édiena gatavoSanas trauka pamatné.
Stikla keramikas virsma sakarst no trauku
izstarota karstuma.

Indikatori sak degt, kad gatavoSanas zona ir
karsta. Tie parada pasreiz izmantoto
gatavosSanas zonu atliku$a siltuma pakapi:

G- turpinat gatavo$anu,
- siltuma uzturésana,

[:] — atlikuSais siltums.

Indikatori var ari iedegties:

* blakus esoSajam gatavoSanas zonam, pat
ja tas neizmatojat,

* ja uz aukstas gatavoSanas zonas tiek
novietoti karsti gatavoSanas trauki,

» kad gatavoSanas virsma ir izslégta, bet
gatavo$anas zona joprojam ir karsta.

Indikators nodziest, kad gatavoSanas zona ir
atdzisusi.

6.7 Taimera iespéjas

Laika atskaites taimeris

So funkciju var izmantot, lai noraditu, cik ilgi
gatavo$anas zonai bltu jadarbojas vienas
varisanas reizes laika.

lestatiet atlasitas gatavoSanas zonas
karséSanas iestatijumu un péc tam iestatiet
funkciju.

1. Nospiediet O, Taimera displeja paradas
00.

2. Nospiediet + vai —, lai iestatitu laiku
(00-99 minutes).

3. Nospiediet O, lai iedarbinatu taimeri, vai
uzgaidiet 3 sekundes. Taimeris sak laika
atskaiti.

Lai mainttu laiku: atlasiet gatavoSanas zonu
ar (\D un nospiediet + vai —.
Lai deaktivizétu funkciju: atlasiet

gatavoSanas zonu ar O un nospiediet —.
Atliku$ais laiks tiek skaitits atpakal lidz 00.

Kad beidzas taimera laika atskaite, atskan
skanas signals un mirgo 00. GatavoSanas
zona tiks deaktivizéta. Nospiediet jebkuru
simbolu, lai izslégtu skanas signalu un
mirgojosos ciparus.

Laika atgadinajums

So funkgciju var lietot, kad plits ir ieslégta un
gatavoSanas zonas nestrada. KarséSanas
iestatijums rada 00.

1. Nospiediet ©.

2. Piespiediet + vai 7, lai iestatitu laiku.
Kad beidzas taimera laika atskaite, atskan
skanas signals un mirgo 00. Nospiediet
jebkuru simbolu, lai izslégtu skanas signalu
un mirgojosos ciparus.

Lai deaktivizétu funkciju: nospiediet Oun
—. AtlikuSais laiks tiks skaitits atpakal lidz 00.

6.8 Jaudas parvaldiba

Ja ir aktivizétas vairakas zonas un patéréta
jauda parsniedz stravas padeves
ierobezojumu, tad 81 funkcija sadala pieejamo
jaudu starp gatavoSanas zonam. Plits virsma
kontrolé karstuma iestatijumus, lai aizsargatu
majokla elektroinstalacijas droSinatajus.

« Ja plits virsma sasniedz maksimali
pieejamo stravas apjomu (skatiet tehnisko
datu plaksniti), gatavoSanas zonu jauda
tiek automatiski samazinata.

« Prioritate vienmer tiek pieskirta pirmas
atlasitas gatavoSanas zonas karsé$anas
iestatijumam. Atlikusi jauda tiks sadalita
starp paréjam gatavoSanas zonam
atbilstoSi atlases kartibai.

« Gatavosanas zonam ar samazinatu jaudu
vadibas josla iemirgojas un rada
maksimalos iesp&jamos karséSanas
iestatijumus.

* Uzgaidiet, lidz displejs parstaj mirgot, vai
samaziniet peédéjas atlasitas gatavoSanas
zonas karstuma iestafijumu. GatavoSanas
zonas turpinas darboties samazinata
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karstuma iestatijuma. NepiecieSamibas
gadijuma varat manuali mainit
gatavoSanas zonu karséSanas
iestatijumus.

6.9 " SenseFry

ST funkcija lauj iestatt atbilstosu siltuma
iestatijumu ediena cepSanai. Plits virsma
uztur attiecigo temperatiru gatavo$anas
laika. Jus varat izvéléties vienu no trim
SenseFry limeniem: zems (2), vidéjs (5),
augsts (8). TikNdz siltuma iestatijums ir
iestatits, nav nepiecieSams regulét
temperattru manuali.

/\ UZMANIBU!

Izmantojiet tikai aukstus édiena
gatavoSanas traukus.

Neatstajiet plits virsmu bez uzraudzibas,
kamer darbojas funkcija.

1. Novietojiet pannu ar ellu / taukvielam uz
vienas no gatavoSanas zonam kreisaja
pusé. Jus varat izmantot vienu
gatavoSanas zonu vai apvienot abas
gatavoSanas zonas, izmantojot Bridge.

Ja novietojat vienu katlu tikai uz vienas

gatavoSanas zonas, funkcija aktiviz€jas

automatiski.

2. Pieskarieties pie @ lai aktivizétu plits
virsmu.

3. Lai aktivizétu funkciju, pieskarieties pie
1

ledegas indikators virs simbola . Siltuma

iestatijums ir iestatits uz 2 péc noklus€juma.

4. |zvélieties cepSanas limeni, vairakkart
nospiezot =,

Katrai gatavo$anas zonai, kuru jus paslaik

varat lietot ar funkciju, virs izvéléta imena

paradas mirgojoss indikators.

5. Pieskarieties jebkura vieta uz izvéelétas
gatavo$anas zonas slidna.
Jus varat pielagot SenseFry limeni,
nospiezot vienu no attiecigajiem siltuma
iestatijumiem, ka attélots tabula talak.

SenseFry jau- Siltuma iestati-
das limenis juma limeni
Zems 2

Vidéjs 5
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SenseFry jau- Siltuma iestati-
das limenis juma limeni
Augsts 8

Funkcija aktivizéjas.
Kad funkcija ieslédzas, indikatori virs slidna
iedegas un sakas animacija.

@

Nenovietojot katlu uz nevienas no
gatavoSanas zonam 5 sekunzu laika,
funkcija deaktivizéjas automatiski.

6. lestatiet taimera funkciju, ja
nepiecieSams.

Pannai sasniedzot paredzéto temperaturu,

atskanés skanas signals. Tagad varat ieliet

ellu un ievietot édienu panna.

Lai izslégtu funkciju, nospiediet 0 vadibas
josla vai nospiediet =

Ja iestatat Laika atskaites taimeris vienai no
gatavoSanas zonam un iestatitais laiks
beidzas pirms tiek sasniegta paredzéta
temperatura, funkcija izslédzas automatiski.

Padomi un ieteikumi

« Jus varat mainit nokluséjuma sildisanas
pakapi, ja nepiecieSams.

* Biezu sastavdalu gabalu vai zalu kartupelu
gadijuma izmantojiet vaku pirmajas 10
cepSanas minatés.

« Smagas un/vai lielas pannas sasilst ilgak.

* Izmantojiet laminétas pannas uz zema
sildiSanas llmena, lai novérstu parkar§anu
un édiena gatavoSanas trauku bojasanu.

* Neizmantojiet planus emaljétus
gatavosanas traukus. Tie var parkarst un
tikt sabojati.

Pareizo pannu izvéle SenseFry
funkcijai

Lietojiet tikai pannas ar plakanu pamatni.
Parbaudiet, vai panna ir pareiza:

1. Novietojiet pannu ar apaksu uz augsu.

2. Novietojiet linealu uz pannas pamatnes.

3. MEéginiet ievietot 1, 2 vai 5 centu monétu
(vai jebkuru citu tada pasa biezuma
monétu, aptuveni 1,7 mm biezuma) starp
linedlu un pannas pamatni.



/’
T

a. Panna neder, ja varat ievietot monétu
starp linealu un pannas pamatni.

X

[

b. Panna der, ja nevarat ievietot monétu
starp linealu un pannas pamatni.

v

[ \

6.10 SenseBoil®

Funkcija automatiski noregulé Gdens
temperaturu, lai tas neparvaritos pari katla
malam, kad sasniegts variS8anas punkts.

®

Ja gatavoSanas zonai, kuru vélaties

lietot, ir atlikuais siltums () /(=) (L),
atskan skanas signals un funkcija
neaktiviz€jas.

Funkcija nedarbojas ar nepiedegoSiem
ediena gatavoSanas traukiem.

/\ UZMANIBU!

Neizmantojiet So funkciju ar tukSiem
édiena gatavoSanas traukiem.
Neatstajiet plits virsmu bez uzraudzibas,
kamer darbojas funkcija.

1. Araukstu Gdeni piepilditus katlus (1-5 |
udens) novietojiet uz pieejamam
gatavoSanas zonam, kuram vélaties
aktivizet funkciju.

Ja novietojat vienu katlu tikai uz vienas
gatavo$anas zonas, funkcija aktiviz€jas
automatiski.

2. Pieskarieties pie (D lai aktivizétu plits
virsmu.
3. Lai aktivizétu funkciju, pieskarieties pie

Virs gatavoSanas zonam, kuras jus paslaik
varat lietot ar funkciju, paradas mirgojoss

indikators P .

4. Pieskarieties jebkura vieta uz izvélétas
gatavoSanas zonas slidna.

Funkcija aktivizéjas.

Kad funkcija ieslédzas, indikatori virs slidna

iedegas un sakas animacija.

@

Nenovietojot katlu uz nevienas no
gatavosSanas zonam 5 sekunzu laika,
funkcija deaktivizéjas automatiski.

Kad udens sak varities, no plits virsmas
atskan skanas signals, un sildiSanas pakape
automatiski pariet uz nokluséjuma
gatavoSanas uz Iénas uguns limeni.

Lai izslegtu funkciju pirms udens sacis
varities, pieskarieties 18°f vai 0.

Lai izslégtu funkciju, kad Gdens sacis varities,
pieskarieties slidnim un noregul€jiet
sildiSanas pakapi manuali.

Aktivizeéjot Pauze vai nonemot katlu, funkcija
izsledzas.

lestatot Laika atskaites taimeris vienai no
gatavoSanas zonam un ja iestatitais laiks
beidzas pirms Udens sacis varities, funkcija
izslédzas automatiski.

Padomi un ieteikumi

* Funkcija vislabak ir piemérota, lai uzvaritu
udeni un kartupelus.

* Funkcija var nedarboties pareizi,
izmantojot téjkannas vai espreso katlinus.

« Uzpildiet pusi vai tris ceturtdalas katla ar
aukstu krana tdeni, atstajot tukSus 4 cm
no katla augsSas. Nelietojiet mazak ka 1 |
un vairak neka 5 | dens. Udens (vai
udens un kartupelu) kop€jam svaram jabut
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1-5 kg robezas.

» Lai panaktu vislabakos rezultatus, variet
tikai veselus, nemizotus vidéja izméra
kartupelus. Nesalieciet kartupelus parak
blivi.

» UzsildiSanas fazes laika izvairieties no
akfivas citu katlu maisiSanas un paraléliem
gatavoSanas procesiem (piem., cepSanas
vai vari§anas) uz citam gatavoSanas
zonam.

» Centieties neradit aréjas vibracijas (piem.,
lietojot blenderi vai novietojot mobilo
talruni blakus plits virsmai), kad darbojas
funkcija.

» Atkariba no édiena veida un gatavoS$anas
traukiem var pielagot sildiSanas pakapi,
kad udens sacis varities.

» Kad udens sacis varities, pievienojiet sali.

* Izmantojiet vaku, lai taupitu
elektroenergiju.

6.11 lzvéelnes struktira
Tabula redzama pamata izvélnes struktura.
Lietotaja iestatijumi

Sim- lestatijums: lespéjamas opci-
bols jas
b Skana leslégts / Izslégts (--)

7. PAPILDFUNKCIJAS

7.1 Automatiska izslégSanas

Funkcija automatiski izslédz plits virsmu,
ja:

* visas gatavoSanas zonas ir deaktivizétas,
+ jUs neiestatat nevienus karséSanas
iestafijumus vai ventilatora darbibas
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Sim- lestatijums: lespéjamas opci-
bols jas
P Jaudas ierobezo- 15-73
jums
H Tvaika nosucéjare- 0-6
Zims
E Bridinajumu / klidu Neseno bridinajumu /
vésture klidu saraksts.

Lai ieietu lietotaja iestatijumos: nospiediet
un turiet nospiestu ® 3 sekundes. Péc tam

nospiediet un turiet nospiestu &, lestatijumi
paradas taimeri, kas atrodas pa kreisi no
gatavoSanas zonam.

ParvietoSanas pa izvélni: izvélni veido
iestatljumu simbols un vértiba. Simbols
iedegas aizmuguréja taimeri, bet vértiba
paradas priek$éja taimeri. Lai parvietotos pa
iestatijumiem, priekS€ja taimeri nospiediet O.
Lai mainitu iestatfijuma vértibu, priek$éja
taimeri nospiediet + vai — .

Lai izietu no izvelnes: nospiediet @.

OffSound Control

Jus varat ieslégt/izslégt skanas signalus
sadala Izvélne > Lietotaja iestatijumi.

@

Skatit sadalu “lzvélnes struktura”.

Kad skanas signali ir izslégti, signali joprojam
atskan, kad:

» jus skarat @;

* beidzas taimeri iestatfitais laiks,

* jus nospiezat neaktivu simbolu.

atruma iestatijumus péc plits virsmas
ieslégSanas,

 izlejat vai novietojat kadu priekSmetu uz
vadibas panela ilgak neka 10 sekundes
(pieméram, pannu, dvieli u.c.). Atskan
signals, un plits virsma tiek deaktivizéta.
Nonemiet priekSmetu vai notiriet vadibas
paneli.



» ierice parmerigi sakarst (pieméram, kad
katls ir izvarijies sauss). Laujiet
gatavoSanas zonai atdzist, pirms atkartoti
izmantojat plits virsmu.

* jUs neizslédzat gatavoSanas zonu vai
mainat karstuma iestatijumu. Péc kada
laika plits virsma izslédzas.

Attieciba starp karsésanas iestatijumu un

laiku, péc kura ierice izslédzas:

Karsésanas iestati- Plits virsma izsle-

jums dzas péc
1-2 6 stundam
3-4 5 stundam
5 4 stundam
6-9 pusotra stunda

Izmantojot SenseFry, plits virsma
izsledzas péc 1,5 stundas.

7.2 Pauze

Si funkcija visas darbojo$as gatavosanas
zonas iestata zemakaja karséSanas pakapé.
Kad $T funkcija ir ieslégta, var izmantot @ un

I . Visi paréjie simboli uz vadibas panela ir
blokéti.

ST funkcija neaptur taimera funkcijas.

1. Lai aktivizétu funkciju, nospiediet I .
KarséSanas iestafijums ir samazinats lidz 1.
2. Laiizslegtu funkciju, nospiediet | .
leslédzas iepriek$€jais karséSanas
iestatijums .

7.3 Blokétajs

Jus varat blokét vadibas paneli plits virsmas
darbibas laika. Tas novérs nejausu sildisSanas
iestatijuma.

Vispirms iestatiet karstuma iestatijumu.

Lai aktivizétu funkciju, nospiediet @,
Lai izslégtu funkciju, atkartoti nospiediet o,

®

Funkcija tiek deaktivizéta, izsledzot plits
virsmu.

7.4 Bérnu droSibas sistéema

ST funkcija nepielauj nejausu piits virsmas.
Lai aktivizétu funkciju, nospiediet O.
Neiestatiet nekadus kars€Sanas iestatijumus.

Turiet nospiestu @3 sekundes, [idz iedegas
indikators virs simbola. Izslédziet plits virsmu,

nospiezot ®.

@

Kad plits virsma tiek izslégta, funkcija

joprojam ir akfiva. Indikators virs O ir
iesléegts.

Lai deaktivizétu funkciju, nospiediet @.
Neiestatiet nekadus kars€Sanas iestatijumus.

Turiet nospiestu ] 3 sekundes, l1dz izdziest
indikators virs simbola. Izsl€dziet plits virsmu,

nospiezot ®.
Gatavosana ar ieslégtu funkciju: nospiediet

@, péc tam turiet nospiestu O3 sekundes,
[1dz izdziest indikators virs simbola. Jus variet
izmantot plits virsmu. Kad izslédzat plits

virsmu ar @ funkcija darbojas atkal.

7.5 Bridge

@

Funkcija darbojas, kad katls nosedz divu
zonu centrus. Lai iegutu papildu
informaciju par pareizu gatavo$anas
trauku novietoSanu, skatiet sadalu
“GatavoSanas zonu lietosana”.

Funkcija nedarbojas, kamér strada
SenseBoil®.

&7 funkcija apvieno divas kreisas puses
gatavoSanas zonas, un tas darbojas ka viena
zona.

Sakuma iestatiet sildiSanas pakapi vienai no
kreisas puses gatavo$anas zonam.

Lai ieslégtu funkciju: nospiediet m). Lai
iestatitu vai mainitu sildiSanas iestatijumus,
pieskarieties vienam no vadibas sensoriem.

Lai deaktivizétu funkciju: pieskarieties pie
u « . -
m). Gatavo3anas zonas darbojas atseviski.
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7.6 Hob?Hood

Ta ir uzlabota funkcija, kas savieno plits
virsmu un tvaika nosuceju. Plits virsmai un
tvaika noslcéjam ir infrasarkana signala
komunikacijas ierice. Ventilatora atrums tiek
noteikts automatiski, par pamatu nemot
rezima iestatijumu un uz plits izvietota
karstaka édiena gatavoSanas trauka
temperaturu. Ventilatoru var darbinat ar
manuali, izmantojot plits virsmu.

®

Vairumam tvaika nosucéju talvadibas
sistéma sakotnéji ir aktivizéta. Gadijuma,
ja ta ir deaktivizéta, aktiviz€jiet to pirms
funkcijas izmantoSanas.
Papildinformacija pieejama tvaika
nosuceja lietotaja rokasgramata.

Funkcijas automatiska darbinasana

Lai automatiski darbinatu funkciju, iestatiet
automatisko rezimu uz H1 — H6. PIits virsma
sakotnéji ir iestafita uz H5. Tvaika nosucejs
reag@é ikreiz, kad sakat izmantot plits virsmu.
Plits virsma automatiski nosaka édiena
gatavosSanas trauku temperatiru un attiecigi
noregulé ventilatora atrumu.

Automatiskie rezimi

Automati- Varisa- Cepsa-
skais ap- ;1) na2)
gaismo-
jums

H6 leslegts 2. ventilato- 3. ventilato-

ra atrums ra atrums

1) Plits virsma konstaté variSanas procesu un aktivizé
ventilatora atrumu saskana ar automatisko rezimu.

2) Plits virsma konstaté cep$anas procesu un aktivizé
ventilatora atrumu saskana ar automatisko rezimu.

3) &is rezims aktivizé ventilatoru un apgaismojumu, un

tas nav atkarigs no temperaturas.

Automatiska rezima maina

1. lIzslédziet plits virsmu.

2. Nospiediet @ 3 sekunzu garuma.
Displejs iesledzas un izslédzas.

3. Nospiediet @ 3 sekunzu garuma.

4. Paris reizes piespiediet @ lldz iedegas
H.

5. Piespiediet taimera vadiklas + lai
izvéletos automatisko rezimu.

@

Lai darbinatu tvaika nosiicéju tieSi no
tvaika noslcéja panela, deaktiviz€jiet
funkcijas automatisko rezimu.

Automati- Varisa- Cepsa-
skais ap- ,1) na2) ®
aismo- . « -
;-‘;’ums Pabeidzot gatavoSanu un deaktivizéjot
plits virsmu, tvaika noslicéja ventilators
HO Izslégts Izslégts Izslégts var turpinat darboties noteiktu laiku. Péc
HA1 leslégts Izslegts Izslegts tam Sls_t?m? deaktm;g ventlla.toerJ.
automatiski un nelauj jums nejausi
H2 3) leslégts 1. ventilato- 1. ventilato- aktivizét ventilatoru nakamo 30 sekunzu
ra atrums ra atrums laika.
H3 leslegts Izslegts :é ‘;f:::fsto Ventilatora atruma manuiala darbinasana
Funkciju var darbinat art manuali. Lai to
H4 lesiegts :&'1 ‘éfrztr'fsto' :a' \éfr':}r':flsto' izdaritu, piespiediet i?o kad plits virsma ir
ieslegta. Tas deaktivizé funkcijas automatisko
H5 leslégts 1. ventilato- 2. ventilato- darbina$anu un lauj manuali mainit

ra atrums ra atrums
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ventilatora atrumu. Nospiezot Y jus
paaugstinat ventilatora atrumu par vienu
[imeni. Sasniedzot intensivo limeni un

nospiezot velreiz ﬁf; jus iestatisiet ventilatora
atrumu uz 0, kas deaktivizés tvaika nosticéja




ventilatoru. Lai atkal iedarbinatu ventilatoru ar
ventilatora atrumu 1, piespiediet T

iesledzat plits virsmu. Lai to izdaritu, iestatiet
automatisko reZimu uz H1 — H6.

®

Lai aktivizeétu funkcijas automatisko
darbinasanu, izslédziet plits virsmu un
ieslédziet to vélreiz.

@

Tvaika nosucéja apgaismojums
deaktivizéjas 2 minutes péc plits virsmas

izslégSanas.

Apgaismojuma iesléegSana
Jus varat iestatit, lai plits virsma automatiski
ieslegtu apgaismojumu, ikreiz, kad jus

8. PADOMI UN IETEIKUMI

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

8.1 Ediena gatavo$anas trauki

®

Indukcijas gatavoSanas zonam spécigs
elektromagnétiskais lauks rada karstumu
ediena gatavoSanas traukos |oti atri.

Izmantojot indukcijas gatavoSanas zonas,
lietojiet piemeérotus ediena gatavoSanas
traukus.

» Lai noverstu parkarsanu un uzlabotu zonu
veiktspéju, édiena gatavoSanas traukiem
jabut péc iespéjas biezakiem un
plakanakiem.

» Funkcijai SenseFry lietojiet tikai pannas ar
plakanu pamatni.

+ Pirms édienu gatavoSanas trauku
novietoSanas uz plits virsmas nodroSiniet,
lai trauku pamatnes butu tiras un sausas.

» Vienmer esiet piesardzigi, lai nevilktu un
nebiditu édiena gatavoSanas traukus pa
stikla malam un stlriem jo tadéjadi stikla

_ virsma var ieplist vai sabojaties.

Ediena gatavosanas trauku materials

» piemérots: Cuguns, térauds, emaljéts
térauds, neruséjoss térauds, daudzslanu
dibens (ar atbilstoSu razotaja markejumu).

* nepiemérots: aluminijs, var§, misins,

_ stikls, keramika, porcelans.

Ediena gatavosanas trauki ir pieméroti

indukcijas plits virmai, ja:

e 0Odens uzvaras loti atri zona, kura iestatita
augstaka sildisSanas pakape.

« pie édiena gatavoSanas trauka dibena

_ pielip magnéts.

Ediena gatavosanas trauku izmeéri

* Indukcijas gatavoSanas zonas automatiski
pielagojas édiena gatavoSanas trauka
dibena izméram. Sk. sadalu "Tehniskie
dati" > "GatavoS$anas zonu specifikacija",
lai uzzinatu pareizos édiena gatavo$anas
trauku izmérus. Ediena gatavo$anas
traukus lieciet izvéelétas gatavoSanas
zonas centra.

« GatavoSanas zonas efektivitate ir saistita
ar édiena gatavosanas trauka diametru.
Lai nodro$inatu optimalu siltumparnesi,
lietojiet édiena gatavo$anas traukus, kuru
pamatnes diametrs ir lldzigs gatavoSanas
zonas diametram (t. i., maksimalais izmérs
ediena gatavosanas traukiem, kas
noradits sadala "Tehniskie dati" >
"GatavoS$anas zonu specifikacija").

— Ediena gatavo$anas trauki ar mazaku
diametru par noradito sanems tikai
dalu no gatavo$anas zonas generétas
jaudas, kas noved pie lénakas
karséSanas.

— Drosibas apsverumu del un, lai
sashiegtu optimalus édiena
gatavoSanas rezultatus, neizmantojiet
édiena gatavo$anas traukus, kas
lielaki par sadala "GatavoSanas zonu
specifikacija" noraditajiem izmériem.
Ediena gatavo$anas laika
nenovietojiet édiena gatavosanas
traukus parak tuvu vadibas panelim.
Tas var ietekmét vadibas panela
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darbibu vai izraisit nejausu plits
virsmas funkciju aktivizéSanu. .

® .

Skatiet sadalu “Tehniskie dati”.

8.2 Troksni darbibas laika:

®

Sie troksni ir parasta paradiba, tie
nenorada, ka ir kadi darbibas traucéjumi.
Ediena gatavoSanas trauku troksni var
atskirties dazadiem materialiem un pie
dazada jaudas limena.

Ediena gatavo$anas trauku troksni:

krakski: édiena gatavosanas trauks
izgatavots no dazadiem materialiem
(,sendvica” uzbuve);

svilpieni: tiek izmantota gatavo$anas zona
ar augstu jaudas limeni un édiena
gatavoSanas trauks ir gatavots no

Plits troksni:

klik3ki: notiek elektribas parslégsana;
svilpSana, dikona: darbojas ventilators.
ritmiska skana: noteikti édiena
gatavosanas trauki.

8.3 Oko Timer (Eko taimeris)

Lai taupitu elektroenergiju, gatavo$anas zona
tiek deaktivizéta, pirms atskan laika atskaites
taimera signals. Darbibas laiks ir atkarigs no
sildiSanas pakapes limena un gatavo$anas

guma.

8.4 Vienkarsotas gatavosanas
norades

Sakariba starp zonas sildiSanas pakapi un tas
jaudas patérinu nav lineara. SildisSanas
pakapes palielinajums nav proporcionals
jaudas patérina palielinajumam. Tas nozime,
ka gatavoSanas zona ar iestatitu vidéjo
sildiSanas pakapi darbojas ar mazak neka
pusi jaudas.

dazadiem materialiem ("sendvi¢a"
uzbave).
dikona: tiek izmantots augsts jaudas

@

Datu tabulai ir tikai informativs raksturs.

imenis;

Karsésanas Izmantojiet, lai: Laiks Padomi

iestatljums (min.)

1 Ediena uzturé$ana siltuma. péc nepie- Uzlieciet gatavoS$anas traukam vaku.

cieSami-
bas
1-2 Holandes mérce, kausé$ana: sviests, 5-25 Periodiski apmaisiet.
Sokolade, Zelatins.

2 SacietéSana: gaisigas omletes, ceptas 10 - 40 Gatavojiet trauka ar uzliktu vaku.

olas.

2-3 Varit risus un gatavot piena édienus uz 25 - 50 Skidruma daudzumam jabit vismaz

mazas uguns, uzsildit pusfabrikatus. divreiz lielakam neka risu daudz-
umam, maisiet édienus uz piena ba-
zes gatavosanas laika.

3-4 Darzenu, zivju, galas sauté$ana. 20-45 Pievienojiet dazas édamkarotes
tdens. Parbaudiet Gdens daudzumu
gatavo$anas procesa laika.

4-5 Tvaiceti kartupeli un citi darzeni. 20-60 lelejiet trauka apak$a 1-2 cm ddens.
Parbaudiet idens limeni gatavo$anas
procesa laika. Uzlieciet traukam vaku.

4-5 Lielaku édiena daudzumu, sautéjumu 60 - 150 Lidz 3 | Skidruma, plus sastavdalas.

un zupu gatavo$ana.
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Karsésanas Izmantojiet, lai: Laiks Padomi
iestatljums (min.)
6-7 Viegla cepSana: eskalops, tela galas péc nepie- Apgrieziet, kad nepiecieSams.
$nicele, siteni, kotletes, desinas, ak- cieSami-
nas, miltu bazes mérce, olas, pankl- bas
kas, virtuli.
7-8 Intensiva cepSana, kartupelu panka- 5-15 Apgrieziet, kad nepiecieSams.
kas, filejas steiki, steiki.
9 Udens vari$ana, makaronu gatavo$ana, galas apcep$ana (gulass, cepetis trauka), salminu

varisana ella.

P

Liela Gdens daudzuma vari$ana. Ir aktivizéts PowerBoost.

8.5 Funkcijas SenseFry
izmantosanas padomi un ieteikumi

Tabula talak redzami produktu pieméri

Izvélieties sildiSanas iestatijuma limeni
atkariba no édiena veida, jusu gatavosanas
vélmém un izmantotajiem édiena
gatavo$anas traukiem.

katram SenseFry imenim. Panna cepamo
partikas produktu daudzums, biezums,
kvalitate un temperatira (piem., saldéti)
ietekmé iestatamo SenseFry limeni.

@

Datu tabulai ir tikai informativs raksturs.

Ediens SenseFry limenis
Olas Omlete, ceptas olas Zems
Olu kultenis Vidéjs
Zivis Zivju fileja, zivju pirkstini, juras veltes Vidéjs
Gala Hamburgers, kotletes, sitenis, vistas kratina, titara krati- ~ Vidéjs
na, eskalops, fileja, steiks vidéjs/labi izcepts, ceptas desi-
nas
Steiks (jéls), malta gala Augsts
Darzeni Cepti kartupeli (svaigi) Zems
Ceptas kartupelu pankikas, darzeni Vidéjs

8.6 Padomi un ieteikumi Hob?Hood
izmantosanai

Darbinot plits virsmu ar funkciju

sargajiet plits virsmas panelis no tieSiem
saules stariem.

Nevirziet halogéno apgaismojumu uz plits
virsmas paneli.

Nenosedziet plits virsmas vadibas paneli.
Nepartrauciet signalu starp plits virsmu un
tvaika nostlicéju (pieméram, ar roku,
édiena gatavoSanas trauka rokturi vai
augstu gatavoSanas trauku). Aplukojiet
attélu.

Nosuceja attels talak ir tikai ilustrativiem
nolukiem.
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9. APRUPE UN TIRISANA

@

Citas talvadibas ierices var blokét
signalu. Nelietojiet Sadas ierices plits
virsmas tuvuma, kamér darbojas

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

Hob2Hood.

Tvaika nosiicéji ar funkciju Hob*Hood
Skatiet musu timekla vietni, lai atrastu pilnu
tvaika noslcéju klastu, kas darbojas ar o
funkciju. Electrolux tvaika nosucejiem, kas
darbojas ar $o funkciju, jabut apzimétiem ar

simbolu Y

skrapi tikai ka papildu piederumu stikla
tirisanai péc standarta firisanas
proceduras.

9.1 Vispariga informacija

Notiriet plits virsmu péc katras lietoSanas
reizes.

Vienmér izmantojiet €dienu gatavoSanas
traukus ar firu apaksu.

Gan stikla virsmas ikdienas firiSanai, gan
tiriSanai péc uzstadiSanas un limes atlieku
notiriSanai izmantojiet tikai maigu abrazivu
tiriSanas pieninu un maigu virsmu
neskrapéjosu sukli. Atkariba no netiribas
pakapes tiriet stikla virsmu ar nelielam
aplveida kustibam, pielietojot mérenu
spéeku. Noslaukiet stikla virsmu sausu ar
tiru mikroskiedras dranu.

/\ BRIDINAJUMS!

Neizmantojiet parasto dzelteno un
zalo sukli, jo aluminija dalinas ta
cietaja slani var sabojat stiklu un
izraisit ta krasas mainu.

@ — —v

Neieteicamo tiriSanas piederumu
izmantoSana nebus efektiva un var
sabojat stikla virsmu vai izraisit tas
krasas mainu.

Vienmer izmantojiet ieteicamo skrapi plits
virsmam ar stikla virsmu. Izmantojiet
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/\ BRIDINAJUMS!

Stikla virsmas tiriSanai neizmantojiet
nazus vai citus asus metala
piederumus.

9.2 Plits stikla virsmas tiriSana

» Nekavejoties notiriet: izkusuSu
plastmasu, plastmasas plévi, sali, cukuru
un édienu, kura sastava ir cukurs, jo
pretéja gadijuma netirumi var izraisit
gatavosanas virsmas bojajumus.
Uzmanieties, lai negitu apdegumus.
Izmantojiet ipasu skrapi uz stikla virsmas
piemérota lenki un virziet ta asmeni pari
virsmai.

* Notiriet, kad virsma ir pietiekosi
atdzisusi: kalkakmens aplus, udens
aplus, tauku traipus, spozu metalisku
virsmu krasu izmainas. Tiriet plits virsmu
ar maigu abrazivu firisanas pieninu un
maigu virsmu neskrapé€josu sukli (skatiet
sadalu "Vispariga informacija"). Péc
tirisanas noslaukiet plits virsmu sausu ar
mikroskiedras dranu.

« Gruti notirami plankumi un traipi:
pielietojiet videju spiedienu un berziet
virsmu ar maigu virsmu neskrapé&josu sukli
(skatiet sadalu "Vispariga informacija") un



maigu abrazivu tiriSanas pieninu, lidz traipi

vairs nav redzami.

10. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

10.1 Ko dartt, ja...

Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Plits virsmu nevar ieslégt vai ta
nedarbojas.

Plits virsma nav pieslégta elektrofi-
klam vai ta ir pieslégta elektrotiklam
nepareizi.

Parbaudiet, vai plits virsma ir pareizi
pieslégta elektrofiklam.

Izdedzis drosinatajs.

Parbaudiet, vai darbibas traucéjumu
célonis ir drosinatajs. Ja drosinatajs iz-
deg atkartoti, sazinieties ar kvalificétu
elektriki.

JUs neiestatijat karséSanas pakapi
60 sekunzu laika.

Atkartoti aktivizgjiet plits virsmu un
60 sekunzu laika iestatiet karséSanas
pakapi.

Jus pieskaraties 2 vai vairak sensora
laukiem vienlaikus.

Pieskarieties tikai vienam sensora lau-
kam.

Darbojas Pauze.

Skatit sadalu “Pauze”.

Uz vadibas panela ir Gdens vai tauku
traipi.

Nofiriet vadibas paneli.

Dzirdams nepartraukts skanas
signals.

Nepareizs pieslegums elektrotiklam.

Atvienojiet plits virsmu no elektrotikla.
Paludziet kvalificétam elektrikim par-
baudrt pieslégumu.

Neizdodas iestatit maksimalo
karséSanas pakapi kadai no ga-
tavo$anas zonam.

Paréjas zonas patéré maksimali pie-
ejamo jaudu.
Plits virsma darbojas pareizi.

Samaziniet tai pasai fazei pieslégto
paréjo gatavos$anas zonu karsésanas
pakapi. Skatiet sadalu “Jaudas parval-
diba”.

Atskan skanas signals, un plits
virsma tiek deaktivizéta.

Kad plits virsma tiek deaktivizéta,
atskan skanas signals.

Uz viena vai vairakiem sensoriem ir
novietots kads priekSmets.

Nonemiet priekSmetu, kas atrodas uz
sensoru laukiem.

Plits virsma tiek deaktivizéta.

Uz sensora lauka (D ir novietots
kads priekSmets.

Nonemiet priek§metu, kas atrodas uz
sensora lauka.

Neiedegas atlikusa siltuma indi-
kators.

Zona nav karsta, jo darbojas pavi-
sam Tsu laiku vai sensors ir bojats.

Ja zona ir darbojusies pietiekami ilgi,
lai ta butu uzkarsusi, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

Nedarbojas Hob?Hood.

Nosegts vadibas panelis.

Nonemiet priekSmetu, kas nosedz va-
dibas paneli.
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Jus izmantojat parak augstu katlu,
kur$ bloké signalu.

Izmantojiet mazaku katlu, mainiet citu
gatavoSanas zonu vai darbiniet plits
virsmu manuali.

Vadibas panelis klUst parak
karsts, lai tam pieskartos.

Ediena gatavo$anas trauks ir parak
liels vai novietots parak tuvu vadibas
panelim.

Ja tas ir iespéjams, novietojiet lielaka
izméra édiena gatavo$anas traukus uz
aizmuguréjam gatavo$anas zonam.

Pieskaroties vadibas panela sen-
sora laukiem, neatskan skanas
signals.

Skanas signali ir deaktivizéti.

Aktivizejiet skanas signalus. Skatiet
sadalu “Ikdienas lietoSana”.

ledegas indikators virs simbola

a.

Darbojas Bérnu drosibas sistéma vai
Blokeétajs.

Skatit sadalu “Bérnu aizsardzibas ieri-
ce” un “Blokésana”.

Mirgo vadibas josla.

Uz gatavos$anas zonas nav novietots
ediena gatavoSanas trauks vai gata-
vo$anas zona nav pilniba nosegta.

Novietojiet édiena gatavosanas trau-
kus uz zonas ta, lai tie pilniba nosegtu
gatavo$anas zonu.

Nepieméroti édiena gatavo$anas
trauki.

Izmantojiet édiena gatavosanas trau-
kus, kas ir pieméroti indukcijas plits
virsmam. Skatiet sadalu “Padomi un
ieteikumi”.

Ediena gatavo$anas trauka dibena
diametrs ir parak mazs gatavoSanas
zonai.

Izmantojiet atbilstoSa izméra édiena
gatavoSanas traukus. Skatiet sadalu
“Tehniskie dati”.

UzsildiSana aiznem ilgu laiku.

Ediena gatavo$anas trauki ir par ma-
zu un sanem tikai dalu no gatavos$a-
nas zonas generétas jaudas.

Lai nodrosinatu optimalu siltumparne-
si, lietojiet édiena gatavosanas trau-
kus, kuru pamatnes diametrs ir lidzigs
gatavoSanas zonas diametram (t. i.,
maksimalais izmérs édiena gatavosa-
nas traukiem, kas noradits sadala
"Tehniskie dati" > "GatavoSanas zonu
specifikacija").

un [I] paradas vienlaicigi.

Jauda ir parak zema, jo €diena gata-
vosanas trauki ir nepieméroti vai
katls ir tukss.

Izmantojiet piemérota veida gatavosa-
nas traukus. Skatiet sadalas “Padomi
un ieteikumi” un “Tehniskie dati”.
Neaktiviz€jiet zonu, ja uz tas ir novie-
tots tuk$s trauks.

un paradas vienlaicigi.

Katls ir tukSs vai satur Skidrumu, kas
nav udens, piem., ellu.

Nelietojiet funkciju ar Skidrumiem, kas
nav udens.

un paradas vienlaicigi.

Katla ir parak daudz vai parak maz
udens.

Jus varijat produktus, kas nav idens
un kartupeli. Varisanas punkts tika
parvietots laika, un SenseBoil® ne-
varéja pienacigi darboties.

Izmantojiet funkciju SenseBoil® tikai
tdens un kartupelu varianai. Skatiet
sadalu “Padomi un ieteikumi”.

Atskan skanas signals, iemirgo-

C)
jas indikatori virs 18°f , tacu ne-
aktivizéjas SenseBoil®.

Neviena no gatavo$anas zonam nav
gatava darboties ar SenseBoil®. Ga-
tavosSanas zonas, kuras vélaties iz-
mantot, ir atlikusais siltums vai tas
joprojam tiek izmantotas.

Pabeidziet gatavot iesakto un izvélie-
ties brivu gatavoSanas zonu, kura nav
atliku$a siltuma.
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Problema lespéjamais célonis Risinajums

SenseBoil® / SenseFry nedarbo- Plits virsmas jaudas limenis ir parak lestatiet augstaku jaudas limeni. Par-

jas. zems. liecinieties, ka majokla drosinataji spéj
izturét izvéleto jaudu. Skatiet sadalu
"Pirms pirmas lietoSanas" > " Jaudas
ierobezojums".

£ . Plits virsmai radusies kluda. Deaktivizéjiet plits virsmu un péc
ledegas un skaitiis. 30 sekundém aktivizéjiet to atkartoti.

Ja paradas atkal, atvienojiet pliti no
stravas. Péc 30 sekundém atkartoti
pieslédziet plits virsmu elektrotiklam.
Ja probléma atkartojas, sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

10.2 Ja nevarat rast risinajumu... izplatitaja nodro$inata apkalpo$ana nebis
pieejama bez maksas ari garantijas perioda
laika. Informacija par garantijas periodu un
pilnvaroto servisa centru ir noradita garantijas

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Noradiet tehnisko datu plaksnité redzamos

datus. Parliecinieties, ka jus pareizi darbinat gramatina.

plits virsmu. Pretéja gadijuma tehnika vai

11. TEHNISKIE DATI

11.1 Tehnisko datu plaksnite

Modelis EIS874531Z Izstradajuma Nr. (PNC) 949 599 341 00
Veids 62 D4A 01 AA 220 -240V/400 V 2 N, 50 Hz

Indukcija 7.35 kW Razots: Vacija

Sér.Nr. ..o, 7.35 kW

ELECTROLUX C E E

11.2 Gatavosanas zonu specifikacija

Gatavosanas Nominala jauda PowerBoost [W] PowerBoost Ediena gatavosa-
zona (maksimala sildi- maksimalais nas trauka dia-

Sanas pakape) darbibas laiks metrs [mm]
W [min]

Kreisa prieksa 2300 3200 10 125-210

Kreisa aizmuguré 2300 3200 10 125 -210

Vidu prieksa 1400 2500 4 125 - 145

Laba aizmuguré 2300 3600 10 205 - 240
GatavosSanas zonu jauda var nedaudz Lai nodroSinatu optimalu siltumparnesi un
atSkirties no tabula noraditajiem datiem. Ta gatavo$anas rezultatus, lietojiet édiena
mainas atkariba no gatavoSanas trauku gatavoSanas traukus, kuru pamatnes
materiala un izmériem. diametrs ir ldzigs gatavoSanas zonas
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diametram (t. i., maksimalais izmérs ediena Lietojiet édiena gatavoSanas traukus, kas nav
gatavos$anas traukiem, kas noradits tabula). lielaki par gatavo$anas zonas diametru.

12. ENERGOEFEKTIVITATE

12.1 Produkta informacija saskana ar ES Ekodizaina regulu

Modela identifikacija EIS87453I1Z
Plits virsmas veids lebaveéta plits virsma
Gatavos$anas zonu skaits 4
Karsésanas tehnologija Indukcija
Apalo gatavoSanas zonu diametrs () Vidu prieksa 14.5cm
Laba aizmugurée 24.0 cm
Gatavosanas zonu, kas nav apalas garums (G) un Kreisa prieksa G223 cm
platums (P) P 21.8cm
Gatavo$anas zonu, kas nav apalas garums (G) un Kreisa aizmugurée G 22.3cm
platums (P) P 21.8cm
Energijas patérin$ pa gatavo$anas zonam (EC elec- Kreisa priek$a 184.4 Whikg
tric cooking) Kreisa aizmuguré 184.4 Wh/kg
Vida prieksa 181.7 Whikg
Laba aizmuguré 187.4 Whikg
Plits energijas patérins (EC electric hob) 184.5 Wh/kg
IEC / EN 60350-2 — Elektroierices » Uzkarséjot Udeni, izmantojiet tikai
gatavo$anai majsaimnieciba — 2. dala: nepiecieSamo udens daudzumu.
Virsmas — veiktspéjas mérisanas metodes. « Jaiesp€jams, uzlieciet vaku édiena

gatavos$anas traukam.

* Novietojiet édiena gatavoSanas traukus
gatavosanas zonas centra.

* lzmantojiet atliku$o siltumu, lai uzturétu
édienu siltu vai to kausétu.

GatavoSanas zonai atbilstoSie
energoefektivitates mérijumi tiek noteikti,
pamatojoties uz atbilstoSo gatavoS$anas zonu
atzimem.

12.2 Energijas taupiSana

Jis varat taupit energiju ikdienas
gatavosSanas laika, ja ieverojat talak sniegtos
padomus.

12.3 Produkta informacija par energijas patérinu un maksimalo laiku, kas
nepiecieSams, lai sasniegtu attiecigo zemas jaudas rezimu

Jaudas patérin$ izslégta rezima 0.3W

Maksimalais laiks, kas nepiecieSams, lai aprikojums automatiski sasniegtu attiecigo 2 min
zemas jaudas rezimu
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13. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

™, . = S
simbolu TP, levietojiet iepakojuma materialus | simbolu g kopa ar majsaimniecibas
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Sveiki atvyke j ,,Electrolux‘ pasaulj! Dékojame, kad pasirinkote
musy prietaisa.
@ Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

aptarnavima ir remonta:
www.electrolux.com/support

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ... 206
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS.......coiiii e 208
3L RENGIMAS. ... 210
4. GAMINIO APRASYMAS........coooiiiiiiiiie e 213
5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA. ..ot 214
6. KASDIENIS NAUDOUJIMAS..... ..o 215
7. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.......c.oooiiiiiiiiiii e 220
8. PATARIMAL......ooiiiiiiiiiiiiiiiic 222
9. PRIEZIURA IR VALYMAS. ...ttt 225
10. TRIKCIU SALINIMAS ... 226
11. TECHNINIAI DUOMENYS ... ..o 228
12. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS ... 228
13. APLINKOS APSAUGA........oooiiiiiiii e 229

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kKity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.
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Nuolat prizitrékite vaikus ir pasirtupinkite, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sveciy namuose, sodybose ar
kitoje panaSioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo
intensyvumas nevirsija buitinio (vidutinio) naudojimo.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

DEMESIO: Palike veikiancig kaitlente su riebiais patiekalais
ar aliejumi galite sukelti gaisra.

DUmai yra perkaitinimo zenklas. Uzsidegusio gaminamo
maisto gesinimui niekada nenaudokite vandens. ISjunkite
prietaisg ir uzdenkite liepsng nedeganciu uzdangalu ar
dangciu.

DEMESIO: Prietaiso negalima jungti prie maitinimo per
iSorinj jjungimo jtaisg, pavyzdziui, laikmatj ar kitg elektros
grandine, kurig komunalinés tarnybos reguliariai jjungia ir
iSjungia.

ATSARGIAI Maisto gaminimo procesg butina nuolat
priziuréti, net kai naudojatés automatinémis funkcijomis.
Greitai ruoSiamag maistg butina prizitréti nuolat.
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- DEMESIO! Gaisro pavojus: Nelaikykite daikty ant maisto
gaminimo pavirsiy.

» Niekada nedékite dangCiy, peiliy, Sauksty ar kity metaliniy
daikty ant prietaiso virSaus, nes jie gali jkaisti.

* Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

* Prietaisui valyti nenaudokite gary ir nepurkskite vandeniu.

» Baige naudotis kaitlente iSjunkite jos valdikliais.
Nepasikliaukite vien keptuvés detektoriumi.

« DEMESIO! Jei pavirSius jtrukty, prietaisg iSjunkite, kad
iSvengtuméte galimo elektros smugio. Jeigu prietaisas prie
maitinimo tinklo prijungtas per jungiamajg dézute, prietaisg
nuo maitinimo tinklo atjungsite iStrauke iS dézutés saugikl;.
Bet kuriuo atveju kreipkités | jgaliotajj techninés priezitros
centra.

» Kad nekilty pavojus, pazeistg maitinimo kabelj gali keisti tik
gamintojas, jgaliota techninés prieziuros bendroveé arba
atitinkamos kvalifikacijos specialistas.

« DEMESIO: Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo instrukcijoje
nurodytas tinkamas arba prietaise jau integruotas kaitlenciy
apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas gali sukeli
nelaimingus atsitikimus.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity

2.1 Jrengimas

/N ISPEJIMAS!

S| prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

/\ ISPEJIMAS!
Galite susizeisti arba sugadinti prietaisa.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.
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prietaisy ir spinteliy.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

Hermetizuokite nupjautus spintelés
pavirSius hermetiku, kad jie nuo drégmés
neisbrinkty.

» Apsaugokite prietaiso apacig nuo gary ir

drégmeés.

Jokiu budu nejrenkite prietaiso Salia dury
ir po langu. Atidarant duris ar langa, jie
gali nuversti jkaitusius prikaistuvius nuo
prietaiso.

Kiekvieno prietaiso apacioje yra ausinimo
ventiliatoriai.



» Jeigu prietaisas jrengtas virs stalCiaus: .
— Nelaikykite mazy daikty ar popieriaus

lapu, kuriuos galéty jtraukti, nes jie gali
sugadinti ausinimo ventiliatorius arba

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStukg bity lengva pasiekti.

ausinimo sistema. « Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
— Uztikrinkite bent 2 cm atstumag nuo kistuko.
stalCiuje laikomy daikty iki prietaiso * Norédami i$jungti prietaisa, netraukite uz
apacios. maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
 ISimkite spinteléje po prietaisu jdétas elektros kistuko.
pertvaras. * Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:

linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami iS jy laikiklio), jZeminimo

2.2 Elektros pajungimas

Visus elektros sujungimy darbus,, turi
vykdyti kvalifikuotas elektrikas.
Prietaisg batina jZeminti.

Prie$ atlikdami bet kokj veiksma,
jsitikinkite, kad prietaisas buty atjungtas
nuo maitinimo.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
|sitikinkite, kad prietaisas tinkamai
jrengtas. Dél netinkamai prijungto arba
netinkamo elektros maitinimo laido ar
kiStuko (jei taikytina) gnybtas gali labai
jkaisti.

Naudokite tinkamg elektros maitinimo
laida.

Neleiskite elektros maitinimo laidams
susipainioti.

[sitikinkite, kad jrengta apsauga nuo
elektros smugiy.

Naudokite laido jtempimg mazinantj
spaustuka.

[sitikinkite, kad maitinimo laidas ar
kiStukas (jei taikytina) neliesty jkaitusiy
prietaiso ar prikaistuviy pavirsiy.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamuyjy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros laido arba kistuko (jei taikytina).
Jei reikia pakeisti pazeistg elektros laida,
kreipkités | musy jgaliotajj aptarnavimo
centrg arba kvalifikuotg elektrikg.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
neblty galima nuimti be jrankiy.

/\ ISPEJIMAS! nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir

. L . kontaktorius.
Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros - Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
smugl- jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo

maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

* Ekrane pamate E3 kodg nedelsdami
atjunkite kaitlente nuo elektros maitinimo ir
patikrinkite, ar elektros laidy jungtis bei
tinklo jtampa.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizaloti, nudegti arba gauti

elektros smugj.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

* Prie$ naudodamiesi pirmg kartg
pasalinkite visas pakuotés, zenklinimo
medziagas ir apsaugine plévele (jeigu
yra).

« PasirOpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

» Kiekvieng kartg pasinaudoje prietaisu
kaitviete iSjunkite.

» Ant kaitvieCiy nedékite jrankiy ar puody
dangciy. Ant kaitvietés padéti jrankiai ar
puody dangciai gali jkaisti.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

« Pastebéje prietaiso korpuse jtrukima,
nedelsiant atjunkite prietaisg nuo elektros
maitinimo tinklo. Tai batina siekiant
iSvengti elektros smugio pavojaus.
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« Sirdies stimuliatorius naudojantys
asmenys neturéty bati ar€iau nei 30 cm
atstumu nuo veikianciy indukciniy
kaitvieciy.

» Maistg dedant j jkaitintg alieju, Sis gali
aptaskyti.

* Nenaudokite aliuminio folijos ar kity
medziagy tarp kepimo pavirSiaus ir
virtuvés indy, nebent Sio prietaiso
gamintojas nurodo kitaip.

» Naudokite tik prietaiso gamintojo
rekomenduojamus priedus.

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir sprogimo pavojus.

+ Kaitinant riebalus arba aliejy gali Kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary. RuoSdami
maistg saugokite riebalus ir aliejy nuo
atviros liepsnos ar jkaitusiy daikty.

» |kaitusio aliejaus iSskiriami garai gali
sukelti sprogima.

» |kaitintas naudotas aliejus su maisto
likuCiais gali uzsidegti esant Zemesnei
temperaturai, nei pirmg kartg naudojamas
aliejus.

+ Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedekite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

keramikos pavirSius. Jei tok| prikaistuvj
norite perkelti, nestumkite jo, o pakelkite.

2.4 Valymas ir prieziiira

Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirSiy nuo
nusidévéjimo.

Prie§ pradédami valyti, iSjunkite prietaisg ir
leiskite jam atvésti

Prietaisg valykite drégna minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

2.5 Paslauga

Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezitiros centrg. Naudokite tik
originalias dalis.

Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines saglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apS$viesti.

2.6 Utilizavimas

» Nestatykite jkaitusiy gaminimo indy ant
valdymo skydelio.

» Nedékite karsto prikaistuvio dangcio ant
kaitlentés stiklinio pavirSiaus.

* Nepalikite tus¢io gaminimo indo ant
jkaitintos kaitvietés.

» Bukite atsargus ir ant prietaiso
nenumeskite indy ar kity daikty. Galite
pazeisti pavirsiy.

* Nejunkite kaitvie€iy be gaminimo indy
arba su tusciais indais.

» Ketaus gaminimo indai arba indai pazeistu
dugnu gali subraizyti stiklo / stiklo

3. [RENGIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
jrenginj, susisiekite su atitinkama vietos
jstaiga.

IStraukite laido kiStuka i$ elektros tinklo
lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg prie pat
prietaiso ir tinkamai utilizuokite.

3.1 Pries jrengiant

Prie$ jrengdami kaitlente, uzrasykite zemiau
informacijg i$ techniniy duomeny ploksteles.



Techniniy duomeny plokstele rasite kaitlentées
apacioje.
Serijos NUMeris...........cocccueeeee.

3.2 jmontuojamos kaitlentés

| baldus jmontuojamos kaitlentés gali bati
naudojamos tik po to, kai jos bus jrengtos
tinkamame standartus atitinkanciame
pavirsiuje.

3.3 Sujungimo kabelis

» Kaitlente tiekiama su laidu galima jungti tik
B

+ Jei norite pakeisti pazeista maitinimo
kabelj, naudokite tokio tipo kabelj:
HO5V2V2-F gali veikti 90 °C arba
aukstesnés temperattros aplinkoje.
Kiekvienas kabelio laidas turi bati ne
mazesnio kaip toliau lenteléje nurodyto
skerspjuvio. Kreipkités j vietinj technines
priezilros centrg. Elektros kabelj pakeisti
gali tik kvalifikuotas elektrikas.

/\ ISPEJIMAS!

Visus elektros sujungimo darbus privalo
vykdyti kvalifikuotas elektrikas.

/\ DEMESIO

Prijungimas per kontakty kiStukus
draudziamas.

/\ DEMESIO

Nekeiskite ir nelituokite laidy galy. Tai
grieztai draudziama.

/\ DEMESIO
Nejunkite kabelio be jo galinés movos.

Vienfazé jungtis
Nuo juodo, rudo ir mélyno laidy nuimkite
galines movas.

2. Rudo, juodo ir melyno laidy galuose
nuimkite izoliacijos sluoksnj.

3. Sujunkite juodo ir rudo laidy galus.

4. Ant laidy galy uzdékite naujg bendrg
galine mova (reikalingas specialus
jrankis).

5. Sujunkite dviejy meélyny laidy galus.

6. Ant laidy galy uzdékite naujg bendrg
galing mova (reikalingas specialus
jrankis).

Dvifazeé jungtis

1. Nuo meélyno laido nuimkite galing mova.

2. Mélyno laido galuose nuimkite izoliacijos
sluoksnj.

3. Sujunkite dviejy melyny laidy galus.

4. Ant laidy galy uzdékite naujg galine mova
(reikalingas specialus jrankis).

QD 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~
%‘) L I QO mml X I
- - -
L1 R E— Lo———
Py E— L2
@ 220 - 240 V~ Dvifazé jungtis: 400 V2N~ xi?nfazé jungtis: 220 - 240
5x 1,5 mm? 5x 1,5 mm? arba 4 x 2,5 mm? 5x 1,5 mm? arba 3 x 4 mm?
S Zalias-geltonas (@ Zalias-geltonas D Zalias-geltonas
N Mélynas ir mélynas N Mélynas ir mélynas N Mélynas ir mélynas
L1 Juodas L1 Juodas L Juodas ir rudas
L2 Rudas L2 Rudas
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3.4 Sandariklio tvirtinimas.
Jmontuojamas jrengimas

1. Nuvalykite darbastalio angos briaunas.

2. Sukarpykite pateiktg 3x10 mm
sandarinimo juostq | keturias juosteles.
Juostos turi bati tokio ilgio kaip angos
briaunos.

3. Juosty galus nukirpkite 45° kampu. Jos
turi tiksliai atitikti angos briauny kampus.

4. Priklijuokite juostas prie briauny.
Netempkite juosteliy. Neklijuokite
juosteliy galy vieno ant kito.

Kai jrengsite kaitlente, uzsandarinkite likusj

tarpg tarp stiklo keramikos ir stalvirSio

silikonu. Ziurékite, kad silikono nepatekty po

stiklo keramika.

3.5 Sandariklio tvirtinimas, kai
montuojama ant stalvisio.

1. Nuvalykite pavirSius Salia pjovimo linijos.

2. Priklijuokite pateiktg 2x6 mm sandarinimo
juostg prie apatinio kaitlentés krasto,
iSilgai iSorinio stiklo keramikos krasto.
Klijuodami juostos netempkite.
Pasirupinkite, kad sandarinimo juostos
galai baty vienos kaitlentés pusés
viduryje.

3. Prie$ nukirpdami sandarinimo juosta,
pridékite kelis papildomus milimetrus.

4. Sujunkite abu sandarinimo juostos galus.

3.6 Surinkimas

Jeigu kaitlente jrengsite po gartraukiu,
pasirupinkite gartraukio jrengimo instrukcijose
nurodytu minimaliu atstumu tarp Siy prietaisy.
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Jeigu prietaisg jrengsite vir$ stalCiaus,
gaminant maistg kaitlentés ventiliacija gali
susildyti stalCiuje laikomus daiktus.

MONTAVIMAS PAVIRSIUJE
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Perziurékite vaizdo jrasa ,Kaip jdiegti
+Electrolux” indukcine kaitlente — integravimas
stalvirSyje“. Jj surasite jvede toliau grafike
nurodytg pavadinima.

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Kaitinimo pavirsiy planas

0 u

— [T 2

www.youtube.com/electrolux

uYBUTUbe www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Perziurékite vaizdo jrasg ,Kaip jdiegti
+Electrolux® indukcine kaitlente — jleidimas*. Jj
surasite jvede toliau grafike nurodytg
pavadinima.

@ YouTube

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

©\

Indukciné kaitvieté
Valdymo skydelis

@

Daugiau informacijos apie kaitvieciy
dydzius rasite skyrelyje ,Techniniai

duomenys*.

o m

| g : _
[ DJJ ju?wJI_ _________ |l o
O T35 4567809 p 0123456789 p K
—o+ : —o+
o —_— e e e —
) 5 123456789 P 0123456789 p =K
—oF o & o+
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Prietaisg valdykite jutikliy laukais. Rodiniai, indikatoriai ir garso signalai parodo, kurios

funkcijos veikia.

Braizymui atsparaus stiklo pavirdius yra unikalios tekstros, dél kurios tam tikromis apSvietimo
sglygomis jvairts simboliai ir elementai gali atrodyti kitaip.

Jutiklio Funkcija Aprasymas
laukas
(D liungta / I1Sjungta liungia ir iSjungia prietaisa.
| | Pauzé liungia ir iSjungia funkcija.
(\D Laikmatis Nustatyti funkcija.
_I_ — Pailgina arba sutrumpina laika.
- Laikmacio ekranas Rodo laikg minutémis.
E ‘ﬂn’ SenseFry SenseFry. Kepti jvairius patiekalus su automatiskai
kontroliuojamais kaitinimo lygiais.
o2 SenseBoil® SenseBoil®. Kad pasiekus virimo taska, vandens tem-
1eof peratlra bty reguliuojama automatiskai ir nevirsyty rei-
kiamos.
E’ =] Bridge liungia ir iSjungia funkcija.
E Hob?Hood ljungia ir iSjungia funkcijos rankinio valdymo rezima.
- Valdymo juosta Nustato kaitinimo lygj.
P PowerBoost liungia funkcija.
@ UZraktas / Apsaugos nuo vaiky Skirta valdymo skydeliui uzrakinti / atrakinti.
jtaisas

4.3 Ekrano indikatoriai

Indikatorius Aprasymas
+ skaiius Gedimas.

3,0

OptiHeat Control (3 veiksmas. Likusio kars¢io indikatorius): testi maisto ruo$img / palai-
kyti Siluma / likutiné kaitra.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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5.1 Galios apribojimas

Galios apribojimas apibrézia, kiek, buitiniy
elektros saugikliy galimybiy ribose, kaitlente
sunaudoja energijos.

Kaitlenté automatiskai nustatys didziausig
imanoma galig.



Galiai padidinti arba sumazinti:

1. Atidarykite meniu: paspauskite ® ir
palaikykite nuspaude 3 sekundes. Tada,
paspauskite ir palaikykite nuspaude )

2. Priekiniame laikmatyje paspauskite @
kelis kartus, kol pamatysite P

3. Priekiniame laikmatyje paspauskite = /
+, kad parinktumeéte galig.

4. Paspauskite (D kad iSeituméte.
Galios lygiai

Zr. skyriy ,Techniniai duomenys"®.

/\ DEMESIO

Jeigu galios lygis yra 2 000 W arba
zemesnis, SenseBoil® arba SenseFry

jungti negalésite.

/\ DEMESIO

|sitikinkite, kad pasirinktas galios lygis
nevirsija jusy elektros saugikliy
parametry.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Jjungimas ir iSjungimas
Norédami jjungti arba iSjungti kaitlente,
paspauskite ® ir palaikykite.

6.2 Prikaistuvio aptikimas

Si funkcija aptinka ant viryklés pastatytg
prikaistuvj, o jei maisto gaminimo metu ji
neaptinka nei vieno prikaistuvio — iSjungia
kaitvietes.

Jeigu ant kaitvietés pastatysite prikaistuvj
nepasirinke kaitros, valdymo juostoje virs 0
isijungs indikatorius.

Jeigu nuimsite prikaistuvj nuo jjungtos
kaitvietés ir laikinai padésite kitur, vir§
atitinkamos valdymo juostos pradés mirkseti
indikatoriai. Jeigu per 120 sekundziy
nepadeésite prikaistuvio atgal ant kaitvietes, ji
automatiskai iSsijungs.

Jei norite testi maisto gaminima, padékite
prikaistuvj atgal ant kaitvietés per nurodytg
laika.

P73-7350 W
P15-1500 W
P20-2000 W
P25-2500 W
P30-3000 W
P35-3500 W
P40-4000 W
P45-4500 W
P50-5000 W
P60-6000 W

6.3 Kaitvie€iy naudojimas

Prikaistuvj uzdékite ant pasirinktos kaitvietés
centro. Indukcinés kaitvietés automatiskai
prisitaiko prie gaminimo indo dugno dydzio.

@

Kad Siluma buty perduodama optimaliai,
naudokite indus, kuriy apacios skersmuo
atitinka kaitvietes dydj (zr. maksimaly
skersmenj, nurodytg , Techniniai
duomenys > Kaitvie€iy specifikacija“).
Patikrinkite, ar prikaistuvis tinkamas
naudoti ant indukciniy kaitlenciy. Daugiau
informacijos apie gaminimo indy rusis
pateikta skyriuje ,Naudingi patarimai“.

@

Stiklinis unikalios tekstiros pavirSius yra
maksimaliai atsparus jbrézimams. Trintis
tarp prikaistuvio dugno ir stiklinio

pavirSiaus gali skleisti garsus.

Naudodamiesi funkcija Bridge galite apjungti
dvi kaitvietes ir ant jy gaminti maistg
dideliame prikaistuvyje. Prikaistuvis turi
uzdengti abiejy kaitvieciy centrus, bet
neissikisti uz kaitvieciy sriciy zyméjimo. Jeigu
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prikaistuvis yra tarp dviejy centry, funkcija
Bridge nebus jjungta.

oY Y

6.4 Kaitros parinktis

0o 12 "5 67 8 9 P

s

1. Valdymo juostoje pasirinkite

pageidaujamg karsc¢io nustatyma.
Indikatoriai vir§ valdymo juostos jsiziebs iki
pasirinkto kaitinimo lygio.

2. Jei kaitviete norite iSjungti, paspauskite 0.

6.5 PowerBoost

Si funkcija padidina indukciniy kaitviegiy
galig. Indukcinei kaitvietei Sig funkcijg galima
jjlungti tik ribotam laikui. Po to indukciné
kaitvieté automatiskai grjzta | auksciausig
kaitinimo lygj.

6.6 OptiHeat Control (3 lygiy
liekamojo karscio indikatorius)

/\ ISPEJIMAS!

3)/(&)/ (Kol indikatorius $viegia, kyla
nusideginimo pavojus, nes atitinkamos

®

Zr. skyriy ,Techniniai duomenys®.

Norédami jjungti Sig funkcija kaitvietei:
palieskite P

Norédami iSjungti Sig funkcija: pakeiskite
kaitinimo lygj.
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kaitvietés dar nespéjo atvésti.

Indukcinés kaitvietés tiesiogiai kaitina
prikaistuvio dugna. Stiklo keramika jkaista
nuo jkaitusio gaminimo indo.

Indikatoriai jsijungia, kai kaitvieté jkaista. Jie
rodo, kiek yra jkaitusi kiekviena kaitviete.
G- testi maisto gaminima,

(=)- Silumos palaikymas,

(L] - likutinis karstis.

Gali jsijungti ir Salimais esancios kaitvietés

indiaktorius,

* netjei jos nenaudojate,

« jei pastatysite jkaitintg puodg ant Saltos
kaitvietes,

* netjei viryklé iSjungta.

Indikatorius iSsijungia kaitvietei atvésus.

6.7 Laiko nustatymai

Atgalinés atskaitos laikmatis

Naudokite Sig funkcijg nurodyti, kiek laiko
kaitvieté turi veikti vieno karto maisto
gaminimo metu.

Nustatykite pasirinktos kaitvietés kaitinimo
lygj, o po to — funkcija.

1. Paspauskite @ Laikmacio ekrane
isijungs ,,00“.

2. Paspauskite + arba — laikui pakeisti
(00-99 min).

3. Paspauskite @ kad paleistuméte
laikmatj arba palaukite 3 sekundes.

Laikmatis pradés atskaita.
Norédami pakeisti laikg: pasirinkite kaitviete

naudodami (\D ir paspauskite + arba —.



Norédami iSjungti funkcija, pasirinkite

kaitviete naudodami (\D ir paspauskite 7.
Likes laikas skaiCiuojamas atgal iki 00.

Laiko atskaita pasibaigs, suveiks garso
signalas ir pradés mirkseéti ,00“. Kaitviete
iSsijungs. Norédami iSjungti garsinj signalg ir
indikatoriy, paspauskite bet kurj simbol;.

Laikmatis

Galite naudoti Sig funkcijg, kai kaitlente yra
jjlungta, bet kaitvietés neveikia. [sijungs
kaitros nuostata ,00".

1. Paspauskite @

2. Paspauskite + arba — ir nustatykite
laika.

Laiko atskaita pasibaigs, suveiks garso

signalas ir pradés mirkséti ,00“. Norédami

iSjungti garsinj signala ir indikatoriy,

paspauskite bet kurj simbolj.

Norédami iSjungti funkcija, paspauskite O
ir —. Likes laikas skaiCiuojamas atgal iki O.

6.8 Galios valdymas

Jei aktyvios kelios kaitvietés ir vartojama
galia virSija energijos Saltinio galimybes, Si
funkcija paskirsto galig tarp visy kaitvieCiy.
Kaitlentéje jdiegta kaitinimo kontrolé, skirta
apsaugoti namy elektros instaliacijg ir
saugiklius.

» Kaitlentei pasiekus turimos galios ribg (zr.
vardine lentelg), kaitvieciy galia
automatidkai sumazinama.

» Pirmosios pasirinktos kaitvietés kaitros
nuostata visuomet tampa prioritetine.
Likusi galia paskirstoma tarp kity
kaitvie€iy, pagal pasirinktg eilés tvarka.

» Sumazintos galios kaitviec€iy valdymo
juosta sumirksi ir rodomas didZiausias
galimas kaitinimo lygis.

» Palaukite, kol ekranas nustos mirkséjes
arba sumazinkite paskutinés pasirinktos
kaitvietés Silumos nustatymg. Kaitvietés ir
toliau veiks, taciau mazesniu kaitros lygiu.
Jei reikia, pakeiskite kaitvieCiy kaitros lygj
rankiniu budu.

6.9 %7 SenseFry

Si funkcija leidZia nustatyti maistui kepinti
tinkama kaitros lygj. Kaitlente palaiko
reikiamg temperaturg visg maisto gaminimo
laikotarpj. Galite rinktis vieng i$ trijy
SenseFry lygiy: zema (2), vidutinj (5) arba
auksta (8). Kai nustatysite kaitros lygj,
rankiniu budy reguliuoti temperaturos
nebereikés.

/\ DEMESIO

Naudokite tik Saltg prikaistuvj.

Kai Si funkcija veikia, nepalikite viryklés
be priezilros.

1. Padékite prikaistuvj be aliejaus / riebaly
ant Saltos kairés pusés kaitvietés. Galite
naudoti vieng kaitviete arba pasitelke
funkcijg Bridge apjungti dvi.

Jeigu vieng prikaistuvj padésite ant vienos

kaitvietés, funkcija jsijungs automatiskai.

2. Kad jjungtuméte kaitlente, palieskite (D

3. Palieskite ﬂﬂr, kad jjungtuméte funkcija.
|siziebs vir§ simbolio esantis indikatorius.
Numatytasis kaitros lygis yra 2.

4. Paspauskite = tiek karty, kad
pasirinktumeéte kepinimo lygj.

Vir§ pasirinkto kiekvienos kaitvietés kaitros

lygio rodmens, jei kaitvieté tinkama naudoti

Sig funkcija, pradés mirkséti indikatorius.

5. Palieskite bet kurig pasirinktos kaitvietés
slankiklio vieta.
SenseFry lygj galite koreguoti vienu i$
nustatymy mygtuky (zr. nustatymy

lentele).
SenseFry ga- Kaitros nusta-
lios lygis tymo lygiai
Zemas 2
Vidutiniskai iSkep- 5
tas
Aukstas 8

Funkcija paleidziama.
Kai funkcija jsijungs, vir$ slankiklio jsijungs
indikatoriai ir animacija.
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®

Jeigu per 5 sekundes nepadésite
prikaistuvio atgal ant bet kurios
kaitvietés, funkcija automatiskai iSsijungs.

6. Jeigu reikia, nustatykite laikmacio
funkcija.

Pasiekus numatytajg prikaistuvio temperaturg

[sijungs garsinis signalas. Galite jpilti aliejaus

ir sudéti maista.

Jei funkcijg norite iSjungti, valdymo juostoje
paspauskite 0 arba =

Jeigu vienoje i$ kaitvieCiy nustatysite
Atgalinés atskaitos laikmatis ir laikas
pasibaigs nepasiekus pasirinktos
temperaturos, funkcija iSsijungs automatiskai.

Gudrybes ir patarimai

» Jeigu reikia, galite pakeisti numatytajj
kaitinimo lygj.

» Jei naudojate stambesnius maisto gabalus
arba zalias bulves, pirmgsias 10 minuciy
naudokite dangtj.

* Sunkds ir (arba) didesni prikaistuviai
kaista ilgiau.

* Naudodami prikaistuvius laminuotais
pavirSiais rinkites zemesnj kaitros lygj, kad
neperkaitintuméte ir nepazeistuméte
prikaistuviy.

» Nenaudokite plony emaliuoty gaminimo
indy. Jie gali perkaisti ir prarasti
funkcionaluma.

Funkcijai SenseFry tinkami gaminimo
indai

Naudokite tik keptuves lygiu dugnu.
Patikrinkite, ar gaminimo indas yra tinkamas.

1. Padékite savo keptuve apversta.

2. Ant gaminimo indo dugno padékite
liniuote.

3. Tarp liniuotés ir gaminimo indo dugno
pabandykite kisti 1, 2 arba 5 euro centy
(ar bet kokig kitg mazdaug 1,7 mm storio)
moneta.
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a. Gaminimo indas néra tinkamas, jei
moneta telpa tarp liniuotés ir

prikaistuvio dugno.

[

b. Gaminimo indas yra tinkamas, jei
moneta netelpa tarp liniuotés ir

prikaistuvio dugno.

[ \

6.10 SenseBoil®

Funkcija automatiSkai sureguliuoja vandens
temperatira, kad jis vél neuzvirty pasiekus
virimo temperaturag.

@

Jeigu kaitvieté vis dar ikaitusi (5 /(2] /

C]), jsijungs garsinis signalas ir funkcijos
jjungti negalésite.

Nenaudokite Sios funkcijos su
prikaistuviais neprideganciais pavirSiais.

/\ DEMESIO

Nenaudokite funkcijos su tusciais
prikaistuviais.
Kai Si funkcija veikia, nepalikite viryklés

be priezilros.

1. Ant laisvos kaitvietés, su kuria norite
naudoti Sig funkcijg, padékite prikaistuvj
su 1-5 | Salto vandens.




Jeigu vieng prikaistuvj padésite ant vienos
kaitvietés, funkcija jsijungs automatiskai.

2. Kad jjungtuméte kaitlente, palieskite @

3. Palieskite '&l‘ kad jjungtumeéte funkcija.
Kiekvienoje kaitvietéje, kurioje tuo metu galite

naudoti funkcijg, virs P pradés mirkséti

indikatorius.

4. Palieskite bet kurig pasirinktos kaitvietés
slankiklio vieta.

Funkcija paleidziama.

Kai funkcija jsijungs, virs slankiklio jsijungs

indikatoriai ir animacija.

@

Jeigu per 5 sekundes nepadésite
prikaistuvio atgal ant bet kurios
kaitvietés, funkcija automatiskai iSsijungs.

Pasiekus virimo temperatirg jsijungs garsinis
signalas, o kaitros nustatymas automatiskai
pasikeis | numatytajj léto virinimo lygj.

Norédami iSjungti funkcija nepasieke virimo
temperaturos, palieskite 18°%F arba 0.

Norédami i§jungti funkcijg pasieke virimo
temperatura, palieskite slankiklj ir rankiniu
budu pareguliuokite kaitros nustatyma.

Jei jjungsite Pauze arba nuimsite prikaistuvj,

funkcija i$sijungs.

Jeigu vienoje i$ kaitvie€iy nustatysite

Atgalinés atskaitos laikmatis ir laikas

pasibaigs nepasiekus virimo temperaturos,

funkcija automatiskai iSsijungs.

Gudrybés ir patarimai

«  Si funkcija geriausiai tinka uzvirinti
vandenj ar iSvirti bulves.

* Funkcija gali neveikti tinkamai su
arbatinukais ar espreso kavinukais.

» Pripildykite puse ar tris ketvir€ius puodo
Salto vandens i$ Ciaupo, kad iki puodo
virSaus likty 4 cm. Naudokite maziausiai
1 lir daugiausiai 5 | vandens.
Pasirtpinkite, kad vandens (arba bendras
vandens ir bulviy) svoris bty nuo 1 iki

* Norédami pasiekti geriausiy rezultaty,
virkite tik nepjaustytas, neluptas vidutinio
dydzio bulves. |sitikinkite, kad puode per
daug nesuspaudéte bulviy.

« Kaitinimo metu venkite intensyvaus kity
kaitvie€iy naudojimo.

« Kol funkcija veikia, stenkités nesukelti
iSoriniy vibracijy (nenaudokite trintuvo,
Salia kaitlentés nelaikykite mobiliojo
telefono).

* Priklausomai nuo maisto rasies ir
naudojamy prikaistuviy, uzvirus vandeniui
galite nustatyti kitg kaitros lygj.

* Druskg berkite vandeniui uzvirus.

« Naudokite dangtj, kad taupytuméte
energijg.

6.11 Meniu struktiira

Lenteléje parodyta pagrindiné meniu
struktdra.

Naudotojo nuostatos

Simbo- Nustatymai Galimos parink-
lis tys

b Garsas liungta / ISjungta (--)
P Galios apribojimas  15-73

H Gartraukio rezimas 0 -6

E Signaly / klaidy is-  Naujausiy signaly /

torija klaidy istorija.

Jei norite jvesti naudotojo parinktis:

paspauskite (D ir palaikykite nuspaude

3 sekundes. Tada paspauskite ir palaikykite
nuspaude . Nuostatos isijungs kairiyjy
kaitvie€iy laikmatyje.

Naudojimasis meniu: meniu sudaro
nuostatos simbolis ir reikSme. Simbolis
isijungs galiniame laikmatyje, o reikSmé —
priekiniame. Norédami rinktis nuostatas,
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priekiniame laikmatyje paspauskite O.
Norédami pakeisti nuostatos reikSme,

priekiniame laikmatyje paspauskite ~+ arba

ISéjimas iS meniu: paspauskite O.

OffSound Control

Garsus galite jjungti ir iSjungti ¢ia: Meniu >
Naudotojo nuostatos.

7. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

7.1 Automatinis iSsijungimas

Funkcija automatiskai iSjungia virykle,

jeigu:

* visos kaitinimo sritys iSsijungs,

* jei jjunge virykle nepasirinksite jokio
kaitinimo lygio arba ventiliatoriaus greicio,

+ kazkg iSliejote arba padéjote (puoda,
Sluoste) ant valdymo skydelio ilgesniam
laikui nei 10 sekundziy. Suveiks signalas ir
viryklé iSsijungs. Nuimkite ant valdymo
skydelio padéta daikta.

+ prietaisas per daug jkais (pvz., jeigu
kaitinate tuscig prikaistuvj). Pries toliau
naudodamiesi virykle palaukite, kol
kaitvieté atves.

* neiSjungéte kaitvietés arba pakeitéte
kaitros lygj. Po kurio laiko kaitlenté
iSsijungs.

Rysys tarp kaitinimo lygio ir laiko, po

kurio prietaisas iSsijungs:

Kaitros parinktis Viryklé iSsijungia po

@

Zr. skyriy ,Meniu strukttra®.

Net jei iSjungsite garsinius signalus, vis tiek
jie suveiks Siais atvejais:

* palieciate @;

* baigsis laiko atskaita;

* paspausite neaktyvy simbolj.

7.2 Pauzé

Si funkcija sumazina visy jjungty kaitvieciy
kaitrg iki maziausio kaitros lygio.

Kai funkcija veikia, galima naudoti Oir Il.
Visi kiti simboliai valdymo skydelyje yra
uzrakinti.

Si funkcija laikmagio neisjungia.

1. Funkcijos jjungimas: paspauskite || .
Kaitinimo lygis sumazeés iki 1.

2. Jeigu funkcija norite iSjungti,

paspauskite ||
Pasimatys ankstesnio kaitinimo parinktis.
7.3 Uzraktas

Galite uzrakinti valdymo skydelj, kai kaitlenté
veikia. Tai padés iSvengti atsitiktinio kaitinimo
pokycio.

Pirmiausia nustatykite kaitrg .

Funkcijos jjungimas: paspauskite )

1-2 6 val. Funkcijos iSjungimas: dar kartg
3-4 5 val. paspauskite @I.

5 4 val. @

6-9 1,5 val.

Funkcija iSsijungia iSjungus virykle.

Jei naudojate SenseFry, kaitlente
iSsijungia po 1,5 valandos.
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7.4 Apsaugos nuo vaiky jtaisas
Si funkcija apsaugo virykle nuo atsitiktinio
jjlungimo.

Funkcijos jjungimas: paspauskite @.
Nejunkite kaitvietés kaitinimo . 3 sekundes




palaikykite paspaude @, kol vir§ simbolio

nejsijungs indikatorius. |junkite kaitlente ©)
mygtuku.

Kai iSjungsite virykle, funkcija isliks
aktyvi. Veiks indikatorius virs G,

Funkcijos iSjungimas: paspauskite@.
Nejunkite kaitvietés kaitinimo . 3 sekundes

palaikykite paspaude ﬁl, kol indikatorius vir$

simbolio iSsijungs. |junkite kaitlente (D
mygtuku.

Maisto gaminimas naudojant funkcija:
paspauskite @ tuomet 3 sekundes

palaikykite paspaude ﬁl, kol indikatorius vir$§
simbolio iSsijungs. Galite naudotis kaitlente
kaip jprasta. Jei kaitlente iSjungsite mygtuku

@, funkcija vél jsijungs.
7.5 Bridge

®

Funkcija veikia, kai prikaistuviai uzdengia
dviejy kaitvieciy centrus. Daugiau
informacijos apie tinkama indy naudojimg
rasite skyriuje ,Kaitinimo sriciy
naudojimas®.

Kol veikia SenseBoil®, funkcija neveiks.

Si funkcija apjungia dvi kairés pusés
kaitvietes | vieng didesne.

Pirmiausia nustatykite vienos i$ kairés pusés
kaitvieCiy kaitinimo lygj.

Funkcijai jjungti palieskite =]. Norédami
nustatyti arba pakeisti kaitinimo lygj,
palieskite vieng i$ valdymo jutikliy.

Jei norite igjungti funkcija, palieskite m..
Kaitvietés veiks atskirai.

7.6 Hob?Hood

Tai pazangi automatiné funkcija, apjungianti
virykle ir gartraukj. Viryklé ir gartraukis turi

infraraudonuyjy spinduliy signaly perdavimo-
priémimo sistemas. Ventiliatoriaus sukimosi
greitis priklauso nuo pasirinkto rezimo ir ant

viryklés esancio labiausiai jkaitusio indo
temperaturos. Ventiliatoriy taip pat galite
valdyti patys.

@

Daugumos gartraukiy nuotolinio valdymo
sistema pradzioje biuna jjungta. Jeigu
iSjungta, prieS naudodamiesi jjunkite ja.
Daugiau informacijos rasite gartraukio
naudojimo instrukcijoje.

Automatinis funkcijos veikimas
Norédami naudotis automatine funkcija
pasirinkite automatinj rezimg H1 — H6.
Pradzioje bus parinktas rezimas H5.
Gartraukis veiks kiekvieng karta, kai
naudosités virykle. Viryklé automatiskai
nustatys prikaistuvio temperatirg ir
atitinkamai sureguliuos ventiliatoriaus
sukimosi greitj.

Automatiniai rezimai

Automati- Viri- Kepi-
nisiapy mas 1) mas?2)
Svietimas
HO ISjungta ISjungta ISjungta
H1 liungta 1§jungta 1$jungta
H2 3) liungta 1-as venti-  1-as venti-
liatoriaus liatoriaus
greitis greitis
H3 liungta ISjungta 1-as venti-
liatoriaus
greitis
H4 liungta 1-as venti-  1-as venti-
liatoriaus liatoriaus
greitis greitis
H5 liungta 1-as venti-  2-as venti-
liatoriaus liatoriaus
greitis greitis
H6 liungta 2-as venti-  3-ias venti-
liatoriaus liatoriaus
greitis greitis

1) Viryklé aptinka virima ir automatiniu rezimu parenka
ventiliatoriaus sukimosi greit].

2) Viryklé aptinka kepimo procesg ir automatiniu rezi-
mu parenka ventiliatoriaus sukimosi greitj.

3) Sis rezimas jjungia ventiliatoriy bei ap$vietima ir ne-
priklauso nuo temperatros.

Automatinio rezimo keitimas
1. |junkite kaitlente.
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2. Paspauskite Oir palaikykite 3 sekundes.

Ekranas jsijungs ir iSsijungs.

3. Paspauskite @ ir palaikykite 3 sekundes.

4. Kelis kartus paspauskite @ iki jsijungs
H

5. Jéi norite pasirinkti automatinj rezima,
paspauskite laikmacio +

®

Jei gartraukj norite valdyti tiesiogiai,
gartraukio valdymo skydelyje iSjunkite
automatinj funkcijos rezima.

®

Baigus virti ir iSjungus gartraukj
gartraukio ventiliatorius dar gali kurj laikg
veikti. Po tam tikro laiko sistema
automatiskai iSjungs ventiliatoriy ir
paskesnes 30 sekundziy apsaugos jj nuo
atsitiktinio jjungimo.

Neautomatinis ventiliatoriaus greicio
reguliavimas
Sig funkcijg galite valdyti patys. [junkite

virykle ir paspauskite X Taip iSjungsite

8. PATARIMAI

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

8.1 Indai

®

Indukcinése kaitvietése veikiantis stiprus
elektromagnetinis laukas labai greitai
jkaitina inda.

Indukcines kaitvietes naudokite tik su joms
pritaikytais indais.

» Kad kaitvietés neperkaisty ir gerai
funkcionuoty, prikaistuvio dugnas turi kiek
jmanoma storesnis ir lygesnis.

» Funkcijai SenseFry naudokite tik lygaus
dugno prikaistuvius.

» Ant kaitlentés statykite tik Svaraus ir
lygaus dugno prikaistuvius.
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automatinj funkcijos rezima, kad
ventiliatoriaus sukimosi greitj galétuméte

keisti patys. Paspaude Y ventiliatoriaus
sukimosi greitj padidinsite viena padala.
Pasieke intensyviausig lygj ir paspaude Y
parinksite nulinj ventiliatoriaus sukimosi greitj,
t. y. sustabdysite gartraukio ventiliatoriy. Jei
norite vél jjungti ventiliatoriy 1 greiciu,

paspauskite S

@

Norédami jjungti automatinj funkcijos
valdyma, iSjunkite virykle ir vél jg jjunkite.

Apsvietimo jjungimas

Gallite pasirinkti, kad viryklés apSvietimas
isijungty automatiskai, kartu su virykle. Siuo
tikslu pasirinkite H1 — H6 automatinj rezima.

@

ISjungus virykle gartraukio apSvietimas
iSsijungs po 2 minuciy.

* Nestumdykite prikaistuviy ant stiklinio
kaitlentés pavirSiaus, jos krasty, kampy ,
kad nepazeistuméte.

Indy tipai ir jy medziagos

« Tinkamos medziagos: ketus, plienas,
emaliuotasis plienas, nerudijantis plienas,
daugiasluoksnis dugnas (jeigu gamintojo
pazymeéta, kad tinka).

* Netinkamos medziagos: aliuminis, varis,
zalvaris, stiklas, keramika, porcelianas.

Indai yra tinkami naudoti su indukcine

virykle, jeigu:

* ant kaitvietés vanduo tokiame inde
uzverda labai greitai, jei pasirenkamas
didZiausios kaitros nustatymas;

* magnetas prikimba prie indo dugno.

Indo matmenys

* Indukcinés kaitvietés automatiskai
prisitaiko prie indo dugno dydzio.
Tinkamus indy matmenis zr. ,Techniniai
duomenys > KaitvieCiy specifikacija“.



Uzdekite prikaistuvj ant pasirinktos

kaitvietés vidurio.

» Kaitvietés veiksmingumas priklauso nuo
indo skersmens. Kad Siluma baty
perduodama optimaliai, naudokite indus,
kuriy apacios skersmuo atitinka kaitvietes
dydj (zr. maksimaly skersmenj, nurodytg
»Techniniai duomenys > Kaitvieciy
specifikacija“).

— Mazesnio nei atitinkamos kaitvietés
skersmens indui perduodama tik dalis
kaitvietés sukuriamos energijos, todél
toks indas jkaista lécCiau.

— Siekiant uztikrinti sauguma ir pasiekti
geriausiy rezultaty, nenaudokite
didesniy indy, nei nustatyta skyriuje
JKaitvie€iy specifikacija“. Gamindami
maistg stenkités nelaikyti indy arti
valdymo skydelio. Tai gali jtakoti
valdymo skydelio veikima, taip pat
galite atsitiktinai jjungti tam tikras
viryklés funkcijas.

®

Zr. , Techniniai duomenys*.

8.2 Veikiant girdimi garsai

®

Sis triuk§mas yra normalus ir nereiskia
jokio gedimo. Indy skleidziamas
triukSmas gali skirtis dél jy medziagos ir
naudojamo galios lygio.

Indy skleidziamas triukSmas:

« trasSkejimas: gaminimo indai pagaminti i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu);

» Svilpimas: naudojate kaitviete nustate
didele galig ir puodg, pagamintg i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu).

« dlzgima: naudojate didele galig;

Kaitlentés skleidziamas triukSmas:

* spragseéjimas: vyksta elektrinis
perjungimas;

« 3Snypstimas, gaudimas: veikia
ventiliatorius.

* ritmingas garsas: aptiktas indas.

8.3 Oko Timer (Eco laikmatis)

Energijos taupymo tikslais kaitvietés kaitinimo
elementas automatiskai iSsijungia anksciau,
nei pasigirsta atgalinés laiko atskaitos garso
signalas. Veikimo trukmé priklauso nuo
kaitinimo lygio ir maisto gaminimo trukmeés.

8.4 Supaprastintas maisto ruosimo
vadovas

Kaitinimo lygis ir kaitvietés energijos
sgnaudos susije netiesiogiai. Didesnis
kaitinimo lygis néra tiesiogiai proporcingas
energijos sgnaudy padidéjimui. Tai reiskia,
kad kaitvieté, veikianti vidutiniu kaitinimo
lygiu, naudoja maziau nei pusg savo galios.

@

Lenteléje pateikti duomenys yra tik
orientaciniai.

Kaitros parink- Naudojama: Laikas Patarimai
tis (min.)
1 ISsaugoti maista Siltg. pagal po-  Uzdenkite prikaistuvj.
reikj
1-2 Padazas ,Hollandaise®; sviesto, Soko- 5-25 Reguliariai pamaisykite.
lado ar zelatinos tirpinimas.
2 Tirstinti: puriems omletams, keptiems 10 - 40 Ruoskite uzdenge danggiu.
kiauSiniams.
2-3 Tinka virti ryziams ir pieno pagrindo 25-50 Verdant ryzius, vandens turi bati bent

patiekalams, pasildyti pagamintus pa-

tiekalus.

dvigubai daugiau nei ryziy; gamindami
pieniSkus patiekalus, juos jpuséjus
procesui pamaisykite.
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Kaitros parink- Naudojama: Laikas Patarimai
tis (min.)
3-4 Garuose ruoskite darzoves, zuvj, mé- 20 -45 Pridékite kelis Sauks$tus vandens.
s3. Ruosimo metu tikrinkite vandens kieki.
4-5 Garuose ruoskite bulves ir kitas darzo- 20 - 60 |pilkite | puodg vandens, 1-2 cm vir§
ves. dugno. Ruosimo metu tikrinkite van-
dens lygj. Puoda laikykite uzdengta.
4-5 Ruosti didesnj maisto, troskinio ar sriu- 60 - 150 Iki 3 | skyscio ir ingredientai.
bos kiekj.
6-7 Svelniai kepinti: eskalopus, verdienos  pagal po-  Prireikus apverskite.
mustinius, kotletus, pyragélius su jda-  reikj
ru, desreles, kepenéles, milty, sviesto
ir pieno misinius, kiausinius, blynus,
spurgas.
7-8 Stipriai kepinti: bulvinius blynus, nuga- 5-15 Prireikus apverskite.
rinés ar kitus kepsnius.
9 Uzvirinti vandenij, i$virti makaronus, kepinti mésa (guliasui, troskiniui), gruzdinti bulvytes.
P Uzvirinti didelj kiekj vandens. PowerBoost - jjungta.

8.5 Naudingi funkcijos SenseFry
naudojimo patarimai

pagal maisto rusj, gaminimo pageidavimus ir
naudojamus prikaistuvius.

Lenteléje pateikti kiekvienam SenseFry lygiui
tinkamo maisto pavyzdziai. SenseFry lygio
nustatymas priklauso nuo maisto kiekio,

@

Lenteléje pateikti duomenys yra tik
orientaciniai.

dydzio, kokybés ir temperatiros (pvz.,
uzSaldytas masitas). Kaitros lygj pasirinkite

Maistas SenseFry lygis
Kiausiniai Omletas, kepti kiauSiniai Zemas

Plakti kiausSiniai Vidutiniskai iSkeptas
Zuvis Zuvies filé, zuvy pirsteliai, jiiros gerybés VidutiniSkai iSkeptas
Mésa Mésainis, mésos kukuliai, kotletai, vistienos kritinélé, ka- Vidutiniskai iSkeptas

lakutienos kratinélé, eskalopas, file, kepsnys (vidutinis-

kai / gerai iSkeptas), keptos desrelés

Kepsnys (lengvai iSkeptas), farSas Aukstas
Darzovés Keptos bulvés (zalios) Zemas

Kepty bulviy paplotéliai, darzovés Vidutini$kai iSkeptas
8.6 Naudingi patarimai dél + Nenukreipkite halogeno $viesos |
Hob?Hood gartraukio valdymo skydel;.

Jei kaitlentg naudosite su Sia funkcija:

» Apsaugokite gartraukio skydelj nuo
tiesioginés saulés Sviesos.
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Neuzdenkite kaitlentés valdymo skydelio.
Neuzblokuokite signalo tarp kaitlentés ir
gartraukio (pvz., ranka, prikaistuvio
rankena ar auk$tu puodu). Zr. paveikslélj.



Toliau pateiktas kaitlentés vaizdas yra tik
iliustracija. @

Kiti nuotoliniu budu valdomi prietaisai gali
uzblokuoti signalg. Nenaudokite tokiy
prietaisy Salia kaitlentés, kol jjungta
Hob?Hood funkcija.

Gartraukiai su Hob*Hood funkcija

Visus su Sia funkcija suderinamus gartraukius
rasite musy klientams skirtoje interneto
svetaingje. Su Sia funkcija suderinami

+Electrolux” gartraukiai Zymimi simboliu Efo

9. PRIEZIURA IR VALYMAS

. « Naudokite tik stiklinio pavirSiaus
/\ ISPEJIMAS! kaitlentéms skirtg grandiklj. Grandiklj
7r. saugos skyrius. naudokite tik po standartinés valymo
proceduros, kaip papildoma jrank| stiklui
9.1 Bendra informacija nuvalyti.
» Kiekvieng kartg pasinaudoje virykle /\ ISPEJIMAS!
|syalyk|teja. . oo L Stikliniam pavirSiui valyti nenaudokite
. X:Jsga:aailsnaudoklte prikaistuvius Svariais peiliy ir ity adtriy metaliniy jrankiy.
T alymul po lrengimo, kad pasaintumete | 9.2 Kaitlentés stiklinio pavirsiaus
ijy likucius, ir kasdieniam kaitlentés valvmas
pavirSiaus valymui naudokite tik Svelny y
valomajj pienelj ir nebraizancig kempine. * Nedelsiant pasalinkite: iSsilydZiusias
Priklausomai nuo uztersimo laipsnio, plastiko dalis, plévele, druska, cukry ar
stiklinj pavirsiy valykite mazais cukringg maistg. Sie neSvarumai gali
sukamaisiais judesiais, Svelniai pakenkti viryklei. Bukite atsargus, kad
paspausdami. Nusausinkite stiklo pavirsSiy nenusidegintuméte. Naudokite specialig
mikropluosto Sluoste. viryklés grandykle — pridekite prie stiklo ir
. palenke arciau pavirSiaus stumkite
/\ ISPEJIMAS! pavirSiumi.
Nenaudokite populiariy geltonai Zaliy « Kaitlentei pakankamai atvésus kalkiuy,
kempiniy, nes kietajame jy sluoksnyje riebaly ir vandens démes bei atnaujinkite
esancios aliuminio dalelés gali spalvg pakeitusias vietas. Kaitlente
pazeisti stiklg ir pakeisti jo spalva. valykite naudodami Svelny valomajj pienelj
ir nebraizancig kempine (zr. ,,Bendroji
@ informacija“). Nuvalytg virykle nusausinkite
) . mikropluosto $luoste.
Kitos nerekomenduojamos valymo. + Sunkiai nuvalomas zymes ir démes
priemones gali buti neveiksmingos ir valykite nebraizangia kempine (Zr.
pazeisti pavirsiy arba pakeisti jo ,Bendroji informacija“) ir $velniu valomuoju
spalva. pieneliu, vidutinikai paspausdami.
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10. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

10.1 Ka daryti, jeigu...

Triktis

Galima priezastis

Veiksmai

Kaitlentés nepavyksta jjungti arba
valdyti.

Kaitlenté neprijungta arba netinka-
mai prijungta prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar viryklé tinkamai prijung-
ta prie elektros tinklo.

Perdegeé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas sutriko dél
saugiklio. Jeigu saugiklis pakartotinai
perdega, kreipkités | kvalifikuotg elek-
trika.

Nenustatéte 60 sekundziy kaitinimo
rezimo.

Dar kartg jjunkite kaitlente ir per
60 sek. pasirinkite kaitinimo lygj.

Vienu metu palietéte 2 arba daugiau
mygtuky.

Vienu metu paspauskite tik vieng jutik-
linj mygtuka.

Veikia Pauze.

Zr. ,Pristabdymas*.

Ant valdymo skydelio yra iStekéjusio
skysc€io arba riebaly.

Nuvalykite valdymo skydelj.

I18girsite nuolatinj garsinj signala.

Neteisingas elektroninés sistemos
sujungimas.

Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo.
Pasirtpinkite, kad sistemg patikrinty
profesionalus elektrikas.

Negalite vienai kaitvietei nustatyti
didziausio kaitinimo lygio.

Kitos kaitvietés vartoja didziausig
leisting energijos kiekj.
Kaitlenté veikia tinkamai.

Sumazinkite kity prie to paties elektros
tinklo prijungty kaitvieciy kaitinimo lygj.
Zr. skyriy ,Galios valdymas*.

Suveikia garsinis signalas ir kait-
lenté iSsijungia.

Garsinis signalas suveikia tuo-
met, kai kaitlenté iSsijungia.

Ant vienos ar keliy kaitvie¢iy padé-
tas kazkoks objektas.

Nuimkite objektg nuo kaitvieciy.

Kaitlenté i$sijungia.

Kazka uzdéjote ant jutiklinio skydelio

Nuimkite uzdétg objektg nuo kaitvieciy.

Likutinés kaitros indikatorius
nejsijungia.

Kaitvieté nejkaito, nes veiké per
trumpai, arba sugedo jutiklis.

Jei kaitvieté jjungta jau pakankamai il-
g4 laikg ir nejkaista, kreipkités | jgalio-
tajj aptarnavimo centra.

Hob?Hood neveikia.

Uzdengéte valdymo skydelj.

Nuimkite ant valdymo skydelio uzdétg
objekta.

JiUs naudojate labai auks$tg puoda,
kuris blokuoja signala.

Naudokite mazesnj puoda, pakeiskite
kaitviete arba valdykite gartraukj ranki-
niu badu.

|kaista valdymo skydelis.

Naudojate pernelyg didelj gaminimo
indg arba pastatéte jj per arti valdy-
mo skydelio.

Jeigu galite, didesnius indus dékite ant
galiniy kaitvie€iy.
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Triktis

Galima priezastis

Veiksmai

Lie€iant mygtukus nesigirdi garsi-
niy signaly.

Garsas yra iSjungtas.

ljunkite garso signalus. Zr. skyriy ,Kas-
dienis naudojimas”.

|siziebs vir§ simbolio @ esantis
indikatorius.

Veikia Apsaugos nuo vaiky jtaisas
arba Uzraktas.

Zr. ,Apsaugos nuo vaiky jtaisas* ir ,Uz-
raktas".

Mirksi valdymo juostelé.

Ant kaitvietés néra indo arba kaitvie-
té nevisiSkai uzdengta.

Uzdeékite ant kaitvietés indg taip, kad
jis visiskai jg uzdengty.

Netinkamas indas.

Naudokite indukcinems kaitlentéms
tinkancius gaminimo indus. Zr. skyriy
,Patarimai“.

Per mazas indo dugno skersmuo.

Naudokite tinkamo dydzio inda. Zr.
»Techniniai duomenys*.

|kaitinama léciau.

Indas yra per mazas ir jam perduo-
dama tik dalis kaitvietés sukuriamos
galios.

Kad $iluma bity perduodama optima-
liai, naudokite indus, kuriy apacios
skersmuo atitinka kaitvietes dydj (Zr.
maksimaly skersmenj, nurodyta , Tech-
niniai duomenys > Kaitvieciy specifika-
cija“).

vienu metu atsiranda ir [Z]

Galia per maza dél netinkamo arba
tuscio indo.

Naudokite tinkamo tipo inda. Zr. sky-
rius ,Patarimai“ ir ,Techniniai duome-
nys*.

Nejunkite jokios kaitvietés, jeigu ant
jos padétas tuscias indas.

vienu metu atsiranda ir .

Puodas yra tuscias arba jame ne
vanduo, pvz., aliejus.

Nenaudokite Sios funkcijos kaitinti kito-
kius nei vanduo skyscius.

vienu metu atsiranda ir .

Inde yra per daug arba per mazai
vandens.

Bandote uzvirinti ne vandenj su bul-
vémis, o kitg maisto produktg. Virimo
laikas pasikeité ir SenseBoil® negali
tinkamai veikti.

Jei naudojatés SenseBoil®, virkite tik
bulves vandenyje. Zr. skyriy ,Patari-

mai

Girdésite pypséjima, mirksés vir§

Cl
18} esantys indikatoriai, o Sen-
seBoil® nejsijungs.

Nei viena i$ kaitviec€iy néra paruosta
naudoti su SenseBoil®. Kaitvieté,
kurig norite pasirinkti, vis dar jkaitusi
arba naudojama.

Baikite tai, kg pradéjote ir pasirinkite
laisvg nejkaitusig kaitviete.

SenseBoil® / SenseFry neveikia.

Kaitlentés galios lygis per Zzemas.

Nustatykite aukstesnj galios lygj. |siti-

kinkite, kad pasirinktas galios lygis ne-
virSija jusy elektros saugikliy paramet-
ry. Zr. ,Prie$ naudojantis pirmakart” >

» Galios apribojimas*.

ir pamatysite skaiciy.

Kaitlentés programos klaida.

1Sjunkite kaitlente ir vél jg jjunkite praé-

jus 30 sek. Jei vél jsijungia, atjunki-
te kaitlente nuo maitinimo tinklo. Praé-
jus 30 sek. vél prijunkite kaitlente. Jei-
gu problemos pasalinti nepavykty,
kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo cent-
ra.
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10.2 Jei tinkamo sprendimo
nerandate...

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezitros centra.
Nurodykite vardinéje lenteléje pateiktus
duomenis. Pasirtpinkite, kad kaitlente
naudotumete tinkamai. Jei prietaiso techninés

11. TECHNINIAI DUOMENYS
11.1 Vardiné lentelé
Modelis EIS87453IZ

Tipas 62 D4A 01 AA
Indukcija 7.35 kW

prieziuros ar remonto darbus atliks ne
jgaliotas techninés priezitros atstovas,
papildomi darbai bus mokami, net ir
garantinio aptarnavimo laikotarpiu.
Informacija apie garantinj laikotarpj ir
jgaliotuosius techninés priezitros centrus
pateikta garantinéje knygeléje.

PNC 949 599 341 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Pagaminta: Vokietijoje

Serijos Nr. ..ceveeeeene 7.35 kW
ELECTROLUX CeEXF
11.2 Kaitvietés techniniai duomenys
Kaitviete Vardiné galia (di- PowerBoost [W] PowerBoost di- Puodo skersmuo

dziausias kaitini-

dziausia trukmé [mm]

mo lygis) [W] [min]
Kairioji priekiné 2300 3200 10 125-210
Kairioji galiné 2300 3200 10 125-210
Viduriné priekiné 1400 2500 4 125 - 145
Desinioji galiné 2300 3600 10 205 - 240

Faktine kaitvieciy galia gali Siek tiek skirtis
nuo lenteléje nurodyty duomeny. Ji priklauso
nuo gaminimo indo dydzio ir medziagos.

Kad Siluma buty perduodama optimaliai, o
maisto gaminimo rezultatai buty optimalus,

naudokite indus, kuriy apacios skersmuo
atitinka kaitvietés dydj (zr. maksimaly
skersmenj, nurodytg lenteléje). Naudokite
gaminimo indus, kuriy skersmuo ne didesnis
nei kaitvietés skersmuo.

12. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

12.1 Informacija apie gaminj atitinka ES ,,Ecodesign“ reglamento

nuostatas dél

Modelio identifikatorius

EIS874531Z

Kaitlentés tipas

Integruojama viryklée
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Kaitvie¢iy skaicius 4
Kaitinimo technologija Indukcija
Apskrity kaitvieciy skersmuo () Viduriné priekiné 14.5cm
Desinioji galiné 24.0 cm
Neapskrity kaitvieciy ilgis (1) ir plotis (P) Kairioji priekiné 122.3 cm
P 21.8cm
Neapskrity kaitvieciy ilgis (1) ir plotis (P) Kairioji galiné 122.3cm
P 21.8cm
Kaitvietés energijos sanaudos (EC electric cooking) Kairioji priekiné 184.4 Wh/kg
Kairioji galineé 184.4 Whikg
Viduriné priekiné 181.7 Whikg
Desinioji galiné 187.4 Whikg
Kaitlentés energijos sgnaudos (EC electric hob) 184.5 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - buitiniai elektriniai virimo
ir kepimo prietaisai. 2 dalis. Kaitlentés.
Eksploataciniy charakteristiky matavimo
metodai.

KaitvieCiy srities energijos matavimai
atitinkamose kaitvietése nurodyti Zymomis.
12.2 Energijos taupymas

Jei laikysités toliau pateikty patarimy,
kiekvieng kartg ruosdami maistg galésite
sutaupyti energijos.

« Jei Sildote vandenj, naudokite tik buting
vandens kiekj.

« Jei jmanoma, indus visada uzdenkite.

» Uzdékite inda tiesiai ant kaitvietés vidurio.

* Maistui pasildyti arba istirpinti naudokite
likutinj kaitvieCiy karstj.

12.3 Informacija apie gaminio energijos suvartojimg ir laika, per kurj
pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

Energijos sgnaudos esant iSjungimo rezimui

0.3 W

Laikas, per kurj automatiskai pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas 2 min

13. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo Zenklu L/.\l-) ISmeskite pakuote j
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinemis
atliekomis. Atiduokite $§j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.
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Velkommen til Electrolux! Takk for at du valgte produktet vart.
@ Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og

reparasjon:
www.electrolux.com/support

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfalgende instruksjoner grundig far du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og utsatte mennesker

 Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.
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« Barn bgr vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet.

» Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

« ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjales ned.

» Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.

» Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

 Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

 Dette produktet er beregnet for bruk innendears i ett hjem.

» Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom,
gjestehus og andre lignende steder hvor slik bruk ikke
overstiger (gjennomsnittlig) bruk for husholdningsrom.

« ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Pass pa at du ikke bergrer varmeelementene.

« ADVARSEL: Matlaging uten tilsyn pa en platetopp med fett
eller olje kan veere farlig og kan resultere i brann.

* Rayk er en indikasjon pa overoppheting. Bruk aldri vann til
a slukke matlagingsbrann. Sla av produktet og dekk
flammene med for eksempel et brannteppe eller lokk.

« ADVARSEL.: Produktet ma ikke tilfares strem gjennom en
ekstern bryterenhet, for eksempel en tidsbryter, eller koples
til en krets som regelmessig slas av og pa av en annen
elektrisk enhet.

« FORSIKTIG: Matlagingsprosessen ma overvakes (selv de
automatiske tilberedningsfunksjonene). En kortvarig
tilberedningsprosess ma overvakes kontinuerlig.

« ADVARSEL: Brannfare: Ikke oppbevar gjenstander pa
kokeflatene.

« Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk ma ikke
legges pa platetopp — de kan bli varme.
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» Bruk ikke produktet far du installerer det i en innebygget

enhet.

* Bruk ikke vannspray og damp for a rengjare produktet.

* Etter bruk slar du av platetopp med kontrollenheten og du
skal ikke stole pa kokekarsensoren.

» ADVARSEL.: Hvis overflaten har sprekker, skru av produktet
for a unnga mulig elektrisk stat. Hvis produktet er koblet til
stramnettet direkte ved bruk av en koblingsboks, fijerner du
sikringen for a koble fra produktet fra streamforsyningen. |
begge tilfeller, tar du kontakt med det autoriserte

servicesenteret.

* Hvis stramkabelen er skadet, ma den kun skiftes av et
autorisert serviceverksted eller en lignende kvalifisert

person for a unnga fare.

« ADVARSEL: Bruk bare platetoppbeskyttelser som
produsenten av kokeapparatet enten har utviklet selv eller
angitt som egnet for bruk i produktets bruksanvisning, eller
koketoppbeskyttelser som er bygd inn i produktet. Bruk av
feil beskyttelser kan fare til ulykker.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Montering

/\ ADVARSEL!

Montering ma kun foretas av en
kvalifisert person.

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade eller skade pa
produktet.

* Fjern all emballasje.
Ikke monter eller bruk et skadet produkt.

+ Folg installasjonsanvisningene som falger
med produktet.

+ Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.
Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.
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Dekk avskarne overflater i kabinettet med
tetningsmiddel for a forhindre at fuktighet
forarsaker svelling.

Beskytt apparatets bunn mot damp og
fuktighet.

Monter ikke apparatet ved siden av en dgr
eller under et vindu. Dette hindrer varme
kokekar fra a falle ned fra apparatet nar
dgrer eller vinduer er apne.

Hvert produkt har kjglevifter pa
undersiden.

Hvis produktet er installert over en skuff:

— Ikke lagre sma papirdeler eller ark
som kan trekkes inn, siden de kan
skade kjgleviftene eller hemme
kjolesystemet.

— Ha en avstand pa minimum 2 cm
mellom bunnen av produktet og deler
som er lagret i skuffen.

Fjern separatorpaneler installert i skapet

under apparatet.



2.2 Elektrisk tilkobling

sjekke om den elektriske tilkoblingen og
nettspenningen er riktig.

ADVARSEL!
A ] 2.3 Bruk
Fare for brann og elektrisk stat.
+ Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av /\ ADVARSEL!

en kvalifisert elektriker.

Produktet ma jordes.

Fer du uferer enhver operasjon ma du
serge for at produktet er frakoblet
stremforsyningen.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stramforsyningen.
Pase at produktet er riktig montert. Las og
feil stramkabel eller stapsel (hvis aktuelt),
kan gjere at terminalen blir for varm.

Bruk riktig hovedstrgmkabel.

Pase at stremkabelen ikke floker seg.
Pase at stgtbeskyttelse er montert.

Bruk avlastingsklemmen pa kabelen.
Pase at stremkabelen eller stgpselet (hvis
aktuelt) ikke bergrer det varme produktet
eller varme kokekar, nar du kobler det til
stikkontakten.

Ikke bruk grenuttak eller skjgteledninger.
Pass pa at stgpselet (hvis aktuelt) eller
stremkabelen ikke blir skadet. Kontakt vart
autoriserte servicesenter eller en elektriker
for & bytte en @delagt stremkabel.
Beskyttelsen mot elektrisk stgt fra
stremfarende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

Ikke sett stapselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.
Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stgpselet.

Ikke trekk i kabelen for & koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stopselet.
Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stremnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.
Hvis E3-koden vises pa skjermen, ma du
umiddelbart koble fra platetoppen og

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stgt.

* Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

* Fjern all emballasje, merking og
beskyttelseshinne (hvis aktuelt) for forste
gangs bruk.

» Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

« |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

« Sla av kokesonene etter hver gang de har
veert i bruk.

« Ikke legg bestikk eller grytelokk pa
kokesonene. De kan bli varme.

* lkke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

* Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

» Huvis produktets overflate er knust ma du
umiddelbart koble det fra
stremforsyningen. Dette for & unnga
elektrisk stot.

* Personer som bruker en pacemaker, ma
holde en avstand pa minst 30 cm fra
induksjonskokesonene nar produktet er i
bruk.

* Nar du legger mat i varm olje, kan det
sprute.

* lkke bruk aluminiumsfolie eller andre
materialer mellom kokeflaten og
kokekaret, med mindre annet er spesifisert
av produsenten av dette produktet.

» Bruk kun tilbehgr anbefalt for dette
produktet av produsenten.

/\ ADVARSEL!

Fare for brann og eksplosjon.

» Oppvarming av fett og olje kan frigjgre
brennbare damp. Hold flammer eller
oppvarmede gjenstander unna fett og oljer
nar du tilbereder mat med dem.

« Dampen som sveert varm olje slipper ut,
kan forarsake selvantennelse.
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Brukt olje som kan inneholde matrester,
kan forarsake brann ved en lavere
temperatur enn olje som brukes for farste
gang.

Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i nerheten av
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

Ikke oppbevar varme kokekar pa
kontrollpanelet.

Ikke plasser et varmt grytelokk pa
platetoppens glassflate.

Ikke la kokekar koke tarre.

Veer forsiktig sa du ikke lar gjenstander
eller kokekar falle pa produktet. Overflaten
kan bli skadet.

Ikke aktiver kokesonene med tomt
kokekar eller uten kokekar.

Kokekar av stgpejern eller med skadet
bunn kan forarsake riper pa glasset/
glasskeramikken. Lgft alltid disse
objektene opp nar du ma flytte dem pa
kokeflaten.

2.4 Stell og rengjering

Rengjer produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

Sla apparatet av og la det avkjale for
rengjering.

Rengjer produktet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Ikke bruk

3. MONTERING

abrasive produkter, skurende
rengjgringssvamper, lgsemidler eller
metallgjenstander, med mindre annet er
spesifisert.

2.5 Tjenester

» Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet. Bruk kun originale
reservedeler.

* Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment & signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

2.6 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!

Fare for skade eller kvelning.

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

3.1 For monteringen

For du monterer koketoppen skriv ned
informasjonen nedenfor fra typeskiltet.
Typeplaten er plassert nederst i
komfyrtoppen.

Serienummer ....................
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« Kontakt lokalmyndighetene dine for
informasjon om hvordan du kaster
apparatet.

» Koble produktet fra strgmforsyningen.

« Kutt av stramkabelen neer produktet og
kast den.

3.2 Koketopper

Koketopper skal bare brukes nar de er bygd
inn i egnede enheter og arbeidsbenker som
oppfyller standardene.

3.3 Tilkoblingskabel

* Platetoppen leveres med en
tilkoplingskabel.

» For a bytte en gdelagt stremledning
bruker du ledningstype: HO5V2V2-F som
taler en temperatur pa 90 °C eller hgyere.
En enkelt ledning ma ha et minimalt
tverrsnitt i henhold til tabellen nedenfor.




Kontakt ditt lokale servicesenter.
Tilkoplingskabelen ma kun skiftes ut av en
kvalifisert elektriker.

/\ ADVARSEL!

Alle elektriske tilkoblinger ma utfgres av
en kvalifisert elektriker.

/\ FORSIKTIG!
Tilkoblinger via kontaktplugger er forbudt.

/\ FORSIKTIG!

Ikke bor eller sveis ledningsendene. Det
er forbudt.

/\ FORSIKTIG!

Ikke koble til kabelen uten
kabelendehylse.

Enfaset tilkobling

1. Fjern ledningsendehylsen fra svarte og

brune ledninger.

Fjern en del av isoleringen av de brune,

svarte og bla kabelendene.

Koble endene pa svarte og brune kabler.

Bruk en ny ledningsendehylse pa hver

kabelende (spesialverktgy kreves).

Koble til endene pa to bla kabler.

Bruk en ny ledningsendehylse pa hver

kabelende (spesialverktay kreves).

Tofaset tilkobling

1. Fjern ledningsendehylsen fra bla
ledninger.

2. Fjern en del av isoleringen av de brune
og svarte kabelendene.

3. Koble til endene pa to bla kabler.

4. Bruk en ny ledningsendehylse pa hver
kabelende (spesialverktay kreves).

N

Eall

oo

QD 220-240 V~

CNT—
N s |

N::

400V2N~
SR I

Ay E—

IRE

220-240 V~

L1
L2 é

DY p—

@ 220 -240 v~

Tofaset tilkobling: 400 V2N~

Enfaset tilkobling: 220 - 240

VvV~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? eller 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? eller 3x4 mm?
@ Grgnn - gul @ Grgnn - gul @ Gregnn - gul

N Bla og bla N Bla og bla N Bla og bla

L1 Svart L1 Svart L Svart og brun
L2 Brun L2 Brun

3.4 Slik fester du tetningen —
integrert montering

1. Rengjer sporene i benkeplaten.

2. Skjeer det medfelgende 3x10 mm
tetningsbandet i fire remser. Bandene ma
ha samme lengde som sporene.

3. Skjeer endene av bandene i en vinkel pa
45°. De skal passe ngyaktig i hjgrnene av
sporene.

4. Fest bandene til sporene. Ikke strekk
stripene. Ikke fest endene av bandene
oppa den andre.

Nar koketoppen er montert, tetter du resten

av apningen mellom glasskeramikken og

benkeplaten med silikon. Sgrg for at silikonen
ikke kommer under glasskeramikken.

3.5 Feste tetningen — montering pa
topp

1. Rengjgr benkeplaten rundt
utskjeeringsomradet.
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2. Fest det medfglgende 2x6 mm
tetningsbandet til den nedre kanten av
platetoppen, langs den ytre kanten av
glasskeramikken. Ikke strekk det. Sgrg
for at endene pa tetningsbandet er
plassert midt pa den ene siden av
platetoppen.

3. Beregn noen ekstra millimeter pa lengden
nar du skjeerer til tetningsbandet.

4. Trykk de to endene av tetningsbandet
sammen.

3.6 Sammenstilling

Hvis du installerer platetoppen under en
avtrekksvifte, ga gjiennom
monteringsinstruksjonene for a finne
minimumsavstanden mellom produktene.

Hvis produktet installeres over en skuff, kan
platetoppventilasjonen varme opp ting som
liggr i skuffen under matlagingsprosessen.
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Finn videooppleering “Slik installerer du
Electrolux induksjonstopp - nedfellt” ved a
skrive inn hele navnet som er vist i
illustrasjonen nedenfor.

4. PRODUKTBESKRIVELSE

www.youtube.com/electrolux

uYBUTUbe www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Finn videooppleering "Slik installerer du
Electrolux-induksjonstoppen planlimt" ved a
skrive inn hele navnet som er vist i
illustrasjonen nedenfor.

@ YouTube

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

©\

4.1 Oversikt over matlagingsoverflaten

— [ A

Induksjonskokesone
Betjeningspanel

@

Se «Teknisk data» for detaljert
informasjon om starrelsene pa
kokesonene.

B m

l'lll:l e BJJ EfaJ,_ _________ ,l (R
O 5T 354s567809 P . 0123456789 p =1
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Bruk sensorfeltene til & betjene produktet. Displayer, indikatorer og lydsignaler forteller hvilke

funksjoner som er i bruk.

Antiripeglassoverflaten har en unik finishtekstur som kan endre méaten symboler og elementer i

brukergrensesnittet vises under ulike lysforhold.

Sen- Funksjon Beskrivelse
sorfelt
(D Pa/ Av For & sla produktet av og pa.
| | Pause Aktiverer og deaktiverer funksjonen.
(\D Timer For a stille inn funksjonen.
_|_ — Dke eller redusere tiden.
- Tidsurdisplay Vise tiden i minutter.
E ‘ﬂn’ SenseFry SenseFry. For & steke ulike mattyper med automatisk
kontrollerte varmenivaer.
o2 SenseBoil® SenseBoil®. For & automatisk justere temperaturen pa
1s°F vannet slik at det ikke koker over nar kokepunktet er
oppnadd.
E’ =] Bridge Aktiverer og deaktiverer funksjonen.
E Hob?Hood Aktivere og deaktivere den manuelle modusen til funk-
note sjonen.
- Betjeningslinje Stille inn en varmeinnstilling.
P PowerBoost Aktivere funksjonen.
@ Sperre / Barnesikring Lase / lase opp betjeningspanelet.

4.3 Displayindikatorer

Indikator Beskrivelse
+1tall Det har oppstatt en feil.

3,0

OptiHeat Control (Tretrinns restvarmeindikator): fortsett koking / hold varm / restvarme.

5. FOR FORSTE GANGS BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.
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5.1 Effektbegrensning

Effektbegrensning definerer hvor mye strem
som brukes av platetoppen totalt, innenfor
grensene for sikringene i boliginstallasjonen.

Platetoppen er innstilt pa hayeste effekttrinn
som standard.



For a redusere eller gke effektnivaet:

1. Gainnimenyen: trykk og hold ® inne i3
sekunder. Trykk deretter pa og hold inne

)
2. Trykk pa O pa fronttimeren til P vises.

3. Trykkpa—/ + pa fronttimeren for &
stille inn effektnivaet.

4. Trykk pa @ for & avslutte.
Effektnivaer

Se i kapittelet "Tekniske data".

/\ FORSIKTIG!

Sarg for at den valgte effekten passer
med sikringene i sikringsskapet ditt.

6. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 Aktivere og deaktivere

Trykk og hold (D for & sl4 koketoppen pa eller
av.

6.2 Kjeleregistrering

Denne funksjonen indikerer tilstedevaerelsen
av kokekar pa koketoppen, og deaktiverer
kokesonene hvis det ikke registreres noe
kokekar under tilberedningen.

Hvis du setter kokekar pa en kokesone far du
velger en varmeinnstilling, vises indikatoren
over 0 pa betjeningslinjen.

Hvis du fierner kokekar fra en aktivert
kokesone og setter den til side midlertidig, vil
indikatorene over den tilsvarende
betjeningslinjen begynne & blinke. Hvis du
ikke setter kokekaret tilbake pa den aktiverte
kokesonen innen 120 sekunder, deaktiveres
kokesonen automatisk.

For a gjenoppta tilberedningen ma du sgrge
for a sette kokekaret tilbake pa kokesonene
innenfor det angitte tidsavbruddet.

/\ FORSIKTIG!

Hvis stremnivaet er lavere enn 2000 W,
kan du ikke aktivere noen automatiske
programmer (SenseBoil® eller

SenseFry).
e P73—7350W
« P15— 1500 W
*« P20 — 2000 W
+ P25—2500 W
+ P30—3000W
+ P35—3500W
* P40 —4000 W
o P45 —4500 W
* P50 — 5000 W
+ P60 — 6000 W

6.3 Bruke sonene

Sett kokekaret pa midten av den valgte
sonen. Induksjonssonene tilpasser seg
automatisk til starrelsen av kokekarets bunn.

@

For optimal varmeoverfgring, bruk
kokekar med bunndiameter som tilsvarer
starrelsen pa kokesonen (dvs. maksimal
diameter pa kokekar i «Tekniske data» >
«Spesifikasjon av kokesoner»). Sgrg for
at kokekarene dine er egnet for
induksjonsplatetopper. For mer
informasjon om type kokekar, se «rad og
tips».

@

Antiripeglassoverflaten har en unik
finishtekstur som maksimerer
ripebestandigheten. Friksjonen mellom
kokekaret og glassoverflaten kan
produsere lyder.

Du kan bruke store kokekar plassert pa to
soner samtidig ved bruk av Bridge-
funksjonen. Kokekaret ma dekke midten av
hver sone, men ikke ga utover
omrademarkeringen. Hvis kokekaret er
plassert mellom de to sentrene, vil ikke
Bridge-funksjonen aktiveres.
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6.4 Varmeinnstilling

0o 12 "5 67 8 9 P

—
g

1. Trykk pa ensket effekttrinn pa
betjeningslinjen.

Indikatorene over betjeningslinjen vises opp

til det valgte effekttrinnet.

2. For a deaktivere en kokesone, trykk pa 0.

6.5 PowerBoost

Denne funksjonen gjgr mer kraft tilgjengelig til
induksjonskokesonene. Funksjonen kan
aktiveres for induksjonskokesonen kun i en
begrenset tidsperiode. Etter den tiden vil
induksjonskokesonen automatisk ga tilbake til
den hgyeste effekttrinnet.

6.6 OptiHeat Control (Tretrinns
restvarmeindikator)

/\ ADVARSEL!

G / =) / Usa lenge indikatoren er
synlig, er det en risiko for brannskader fra

®

Se i kapittelet "Tekniske data".

Aktivere funksjonen for en kokesone:
bergr P

For a deaktivere funksjonen: endre
effekttrinn.
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restvarme.

Induksjonskokesonene skaper den
ngdvendige varmen for tilberedning direkte i
bunnen av kokekaret. Glasskeramikken
varmes opp av varmen fra kokekaret.

Indikatorene vises nar en sone er varm. De
viser nivaet av restvarme for sonene du
bruker for gyeblikket:

G- fortsette tilberedningen,
E] - hold varm,

C] - restvarme.

Indikatoren kan ogsa vises:

« for de nzerliggende sonene selv om du
ikke bruker dem,

* nar varme kokekar er plassert pa kald
sone,

» nar platetoppen er deaktivert, men sonen
fortsatt er varm.

Indikatoren forsvinner nar kokesonen er
avkjalt.

6.7 Timer Valg

Timer med nedtelling

Du kan bruke denne funksjonen til &
spesifisere hvor lenge en kokesone skal veere
slatt pa i en enkeltgkt.

Angi forst varmeinnstilling for kokesonen, og
velg deretter funksjonen.
1. Trykk pa ©. 00 vises pa timerdisplayet.

2. Trykk pa ~+ eller — for a stille inn tiden
(00-99 minutter).

3. Trykk pa O for & starte timeren, eller vent
i 3 sekunder. Timeren begynner a telle
ned.

For a endre tiden: velg kokesonen med @
og trykk pa + eller—.



For a deaktivere funksjonen: velg

kokesonen med (\D og trykk pa —.
Gjenveerende tid teller ned til 00.

Timeren slutter a telle ned, det hares et
lydsignal og 00 blinker. Kokesonen blir
deaktivert. Trykk pa et vilkarlig symbol for a
stoppe signalet og blinkingen.

Varselur

Du kan bruke denne funksjonen nar
koketoppen er pa, men nar kokesonene ikke
er i bruk. Effekttrinnet viser 00.

1. Trykk pa O.

2. Trykk + eller = for & stille inn tiden.
Timeren slutter a telle ned, det hgres et
lydsignal og 00 blinker. Trykk pa et vilkarlig
symbol for & stoppe signalet og blinkingen.

For a deaktivere funksjonen: trykk pa O og
—. Gjenveerende tid teller ned til 00.

6.8 Effektstyring

Hvis flere soner er aktive og den forbrukte
effekten overskrider begrensningen av
stramforsyningen, deler denne funksjonen
den tilgjengelige effekten mellom alle sonene.
Platetoppen kontrollerer varmeinnstillingene
for & beskytte sikringene i boligen.

* Huvis platetoppen nar grensen for
maksimalt tilgjengelig effekt (se
typeskiltet), vil effekten til sonene
automatisk bli redusert.

+ Effekttrinnet for den forst valgte sonen er
alltid prioritert. Gjenvaerende effekt deles
mellom de andre sonene i henhold til
valgrekkefglgen.

» Betjeningspanelet blinker og viser de
maksimalt mulige varmeinnstillingene for
soner med redusert effekt.

« Vent til displayet slutter a blinke eller
reduser varmeinnstillingen for den valgte
sonen til slutt. Sonene fortsetter a virke
med den reduserte varmeinnstillingen.
Juster varmeinnstillingen til sonene
manuelt om ngdvendig.

6.9 %0 SenseFry

Med denne funksjonen kan du stille inn et
passende varmeniva for a steke maten.
Platetoppen opprettholder temperaturen
under tilberedningen. Du kan velge ett av tre
SenseFry-nivaer: lav (2), middels (5), hay (8).
Nar varmeinnstillingsnivaet er stilt inn, er
ingen manuell temperaturjustering
ngdvendig.

/\ FORSIKTIG!

Bruk kun kalde kokekar.
Ikke la platetoppen veere uten tilsyn
mens funksjonen er i bruk.

1. Plasser en panne uten olje/fett pa én av
de kalde sonene pa venstre side. Du kan
bruke én enkelt sone eller koble til begge
sonene ved hjelp av Bridge.

Hvis du plasserer én gryte pa bare én sone,

starter funksjonen automatisk.

2. Berer @ for 4 aktivere platetoppen.

3. Beror 1 for & aktivere funksjonen.
Indikatoren over symbolet tennes.
Varmeinnstillingen er satt til 2 som standard.

4. Velg et stekeniva ved a trykke pa o
gjentatte ganger.

En blinkende indikator over det valgte nivaet

vises for hver sone der du for gyeblikket kan

benytte funksjonen.

5. Bergr hvor som helst pa glidebryteren for
den valgte sonen.
Du kan justere SenseFry-nivaet ved a
trykke pa ett av de tilsvarende
varmeinnstillingsnivaene som vist i
tabellen nedenfor.

SenseFry- Varmeinnstil-
stremniva lingsnivaer
Lav 2

Medium - rosa 5

Hoy 8

Funksjonen starter.

Nar funksjonen starter, vises indikatorene
over glidebryteren og animasjonen begynner
a kjgre.
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®

Hvis du ikke plasserer en gryte pa noen
av sonene innen 5 sekunder, deaktiveres
funksjonen automatisk.

6. Angi en timer om ngdvendig.

Et lydsignal hgres nar pannen har nadd
innstilt temperatur. Du kan tilfgre olje og mat i
pannen na.

X

[

b. Pannen er riktig hvis du ikke kan
legge mynten mellom linjalen og

pannen.

For & stoppe funksjonen, trykk pa 0 pa
betjeningslinjen eller trykk pa s

Hvis du stiller inn en Timer med nedtelling pa
én av sonene og den innstilte tiden Igper ut
fgr den innstilte temperaturen nas,
deaktiveres funksjonen automatisk.

Hjelp og tips: / \

* Du kan endre standard for varmenivaet
etter behov.

» For tykke biter av mat eller ra poteter, bruk
et lokk de farste 10 minuttene av steking.

* Tunge og/eller store panner kan ta lengre
tid & varme opp.

6.10 SenseBoil®

Funksjonen justerer automatisk temperaturen
pa vannet slik at det ikke koker over nar
kokepunktet er oppnadd.

* Bruk laminerte panner med lave

varmeinnstillinger for & forhindre
overoppheting av og skade pa
kokekarene.

Ikke bruk tynne emaljerte kokekar. De kan
bli overopphetet og skadet.

Riktige panner for SenseFry-funksjon

Bruk kun panner med flat bunn. Slik
kontrollerer du om pannen er riktig:

1.

Sett pannen opp ned.

2. Sett en linjal pa bunnen av pannen.
3. Prov alegge en mynt pa 1, 2 eller 5 Euro

Cent (eller en mynt med lignende
tykkelse, ca. 1,7 mm) mellom linjalen og
bunnen av pannen.

\

™

a. Pannen er feil hvis du kan legge
mynten mellom linjalen og pannen.
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@

Hvis det er noe restvarme (E] / (=] / C])
igjen i sonen du gnsker a benytte, gis et
lydsignal og funksjonen starter ikke opp.
Funksjonen fungerer ikke med kokekar

med slippbelegg.

/\ FORSIKTIG!

Ikke bruk funksjonen med tomme
kokekar.

Ikke la platetoppen veere uten tilsyn
mens funksjonen er i bruk.

1. Plasser gryter fylt med 1 - 5| av kaldt
vann pa de tilgjengelige sonene som du
vil starte funksjonen for.

Hvis du plasserer én gryte pa bare én sone,

starter funksjonen automatisk.

2. Beror ® for & aktivere platetoppen.

3. Beror 18%F for 4 aktivere funksjonen.

En blinkende indikator ovenfor P vises for

hver sone du for gyeblikket kan bruke

funksjonen pa.

4. Bergr hvor som helst pa glidebryteren for
den valgte sonen.

Funksjonen starter.



Nar funksjonen starter, vises indikatorene
over glidebryteren og animasjonen begynner
a kjare.

®

Hvis du ikke plasserer en gryte pa noen
av sonene innen 5 sekunder, deaktiveres
funksjonen automatisk.

Nar funksjonen nar kokepunktet hgres et
lydsignal fra platetoppen og varmenivaet
skifter automatisk til et standard
smakokingsniva.

For & deaktivere funksjonen faor kokepunktet
er nadd, berar 18°F eller 0.

For a deaktivere funksjonen etter at
kokepunktet er nadd, trykk pa glidebryteren
og juster varmeinnstillingen manuelt.

Hvis du aktiverer Pause eller fierner gryten,
deaktiveres funksjonen.

Hvis du stiller inn en Timer med nedtelling pa
én av sonene og den innstilte tiden Igper ut
for kokepunktet nas, deaktiveres funksjonen
automatisk.

Hjelp og tips:

» Funksjonen er best egnet for & koke vann
og poteter.

» Funksjonen fungerer kanskje ikke som
den skal for vannkokere og espressokjeler
for platetopp.

* Fyll mellom halvparten til tre fierdedeler av
kjelen med kaldt vann fra springen og la 4
cm fra kanten veere fri. Ikke bruk mindre
enn 1 | eller mer enn 5 | vann. Serg for at
den totale vekten av vannet (eller vannet
og potetene) varierer mellom 1-5 kg.

» For best resultat bar du bare koke hele,
uskrelte og middels store poteter. Pase at
du ikke har for mange poteter sammen.

» Under oppvarmingsfasen ma du unnga
energisk omrgring av andre gryter og

parallell matlaging (som steking eller
koking) pa andre soner.

* Unnga a produsere eksterne vibrasjoner
(f.eks. ved a bruke en blender eller
plassere en mobiltelefon ved siden av
platetoppen) nar funksjonen er i gang.

* Avhengig av mattype og kokekar kan du
justere varmeinnstillingen etter at
kokepunktet er nadd.

» Tilsett salt nar kokepunktet er nadd.

» Bruk et lokk for & spare energi.

6.11 Menystruktur

Tabellen viser den grunnleggende
menystrukturen.

Brukerinnstillinger

Sym-  Innstilling Mulige alternati-
bol ver

b Lyd Pa/Av (-)

P Effektbegrensning 15-73

H Ventilatormodus 0-6

E Alarm- / feilhistorikk Listen over nylige

alarmer / feil.

For a angi brukerinnstillinger: trykk og hold

i 3 sekunder. Trykk og hold deretter )
Innstillingene dukker opp pa timeren til de
venstre kokesonene.

Navigere i menyen: menyen bestar av
innstillingssymbolet og en verdi. Symbolet
vises pa den bakre timeren, og verdien vises

pa den fremre timeren. Trykk O pa
fronttimeren for a navigere mellom
innstillingene. For a endre innstillingsverdien,

trykk pa + cller— pa fronttimeren.
For a ga ut av menyen: trykk pa @.

OffSound Control

Du kan aktivere / deaktivere lydsignalene i
Meny > Brukerinnstillinger.

@

Se «Menystruktur».

Nar lydsignalene er av, kan du fortsatt hgre
lyden nar:
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* du bererer@,
» tidsuret kommer til null,

7. TILLEGGSFUNKSJONER

7.1 Automatisk avstengning

Funksjonen deaktiverer platetoppen
automatisk hvis:

+ alle kokesonene er deaktiverte,

» du ikke stiller inn noen varmeinnstilling
eller viftehastighetsinnstilling etter at
platetoppen er slatt pa,

« du seler noe eller setter noe pa
kontrollpanelet i mer enn 10 sekunder (en
panne, kiut, etc.). Det hares et lydsignal,
og platetoppen deaktiveres. Fjern
gjenstanden eller rengjar
betjeningspanelet.

» produktet blir for varmt (f.eks. hvis en
kasserolle tarrkokes). La sonen avkjgles
for du bruker platetoppen igjen.

» du ikke deaktiverer en sone eller endrer
varmeinnstillingen. Etter en stund
deaktiveres platetoppen.

Forholdet mellom varmeinnstilling og

tiden for produktet slar seg av:

Varmeinnstilling Platetoppen deakti-

veres etter

1-2 6 timer
3-4 5 timer
5 4 timer
6-9 1,5 timer

Nar du bruker SenseFry deaktiveres
platetoppen etter 1,5 timer.

7.2 Pause
Denne funksjonen stiller inn alle de betjente
sonene pa laveste varmeinnstilling.

Nar funksjonen er i bruk, kan ©) og ||
brukes. Alle andre symboler pa
kontrollpanelene er laste.

Funksjonen deaktiverer ikke
timerfunksjonene.
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* du trykker pa et inaktivt symbol.

1. For a aktivere funksjonen: trykk pa Il
Varmeinnstillingen senkes til 1.
2. For a deaktivere funksjonen: trykk pa

Den forrige varmeinnstillingen vises.

7.3 Sperre

Du kan lase kontrollpanelet mens platetoppen
er i bruk. Det forhindrer utilsiktet endring av
varmeinnstillingen

Angi varmeinnstillingen forst.

For a aktivere funksjonen: trykk pa @,

For a deaktivere funksjonen: trykk pa @
igjen.

@

Funksjonen deaktiveres nar du
deaktiverer platetoppen.

7.4 Barnesikring

Denne funksjonen forhindrer at platetoppen
brukes utilsiktet.

For a aktivere funksjonen: trykk pa @. Ikke

velg noen varmeinnstilling. Trykk og hold i
3 sekunder til indikatoren over symbolet

vises. Deaktiver platetoppen med @.

@

Nar du deaktiverer platetoppen, er
funksjonen fortsatt aktiv. Indikatoren

ovenfor & er pa.

For a aktivere funksjonen: trykk pa @. Ikke

velg noen varmeinnstilling. Trykk og hold af
3 sekunder til indikatoren over symbolet

forsvinner. Deaktiver platetoppen med .
Tilberedning med funksjonen aktivert:

trykk pa @ trykk deretter pa @i3 sekunder,
til indikatoren over symbolet forsvinner. Du



kan betjene platetoppen. Nar du deaktiverer

platetoppen med (D aktiveres funksjonen
igjen.

7.5 Bridge

®

Funksjonen er aktivert nar kasserollen
dekker midten av de to sonene. For mer
informasjon om riktig plassering av
kokekar, se «Bruke kokesonene».
Funksjonen fungerer ikke mens
SenseBoil® er i bruk.

Denne funksjonen forbinder de to venstre
sonene slik at de fungerer som én.

Farst stiller du inn effekttrinnet til en av
sonene pa venstre side.

o " . ]
For a aktivere funksjonen: bergr ml. Bergr
én av kontrollsensorene for & stille inn eller
endre effekttrinnet.

For a deaktivere funksjonen: bergr =].
Sonene fungerer uavhengig av hverandre.

7.6 Hob?Hood

Dette er en avansert automatisk funksjon
som kobler platetoppen til en utvalgt
ventilator. Bade platetoppen og ventilatoren
har en infrargd signalkommunikator.
Viftehastigheten defineres automatisk pa
grunnlag av modusen og temperaturen til de
varmeste kokekarene pa platetoppen. Du kan
ogsa betjene viften fra platetoppen manuelt.

®

For de fleste ventilatorer er
fiernkontrollsystemet aktivert som
standard. Hvis den er deaktivert,
aktiverer du den fer du bruker
funksjonen. Se ventilatorens
instruksjonsmanual for mer informasjon.

Bruke funksjonen automatisk

For a betjene funksjonen, sett automatisk
modus til H1 — H6. Platetoppen er opprinnelig
satt til H5. Ventilatoren reagerer nar du
bruker platetoppen. Platetoppen gjenkjenner
temperaturen pa kokekaret automatisk og
justerer hastigheten pa viften.

Automatiske moduser

Automa-  kiking1)  Steking?)
tisk lys
HO Av Av Av
H1 Pa Av Av
H2 3) Pa Viftehastig-  Viftehastig-
het 1 het 1
H3 Pa Av Viftehastig-
het 1
H4 Pa Viftehastig-  Viftehastig-
het 1 het 1
H5 Pa Viftehastig-  Viftehastig-
het 1 het 2
H6 Pa Viftehastig-  Viftehastig-
het 2 het 3

1) Platetoppen oppdager kokeprosessen og aktiverer
viftehastigheten i samsvar med automatisk modus.

2) Platetoppen oppdager stekeprosessen og aktiverer
viftehastigheten i samsvar med automatisk modus.

3) Denne modusen aktiverer viften og lyset og baserer
seg ikke pa temperaturen.

Endre automatisk modus
1. Deaktiver platetoppen.

2. Trykk og hold @ inne i 3 sekunder.
Displayet slas pa og av.

3. Trykk og hold @ inne i 3 sekunder.
Trykk O noen ganger til H tennes.

5. Trykk + pa tidsuret for a velge
automatisk modus.

@

For a betjene ventilatoren direkte pa
ventilatorpanelet, deaktiver funksjonens
automatmodus.

@

Nar du avslutter tilberedningen og
deaktiverer platetoppen, kan viften i
ventilatoren fortsatt vaere aktiv i en viss
tid. Etter at den tiden er over, deaktiverer
systemet viften automatisk og hindrer
deg fra utilsiktet & aktivere viften de neste
30 sekundene.
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Manuell betjening av viftehastigheten
Du kan ogsa bruke funksjonen manuelt. For &

gjore dette trykker du pa T nar platetoppen
er aktiv. Dette deaktiverer automatisk drift av
funksjonen og lar deg endre viftehastigheten

manuelt. Nar du trykker pa Y. oker du viftens
hastighet med én. Nar du nar et intensivniva

og trykker pa 8 igjen, stiller du viftens
hastighet til 0. Dette deaktiverer viften i

ventilatorhetten. Trykk . for a starte viften
igjen med hastighet 1.

®

For a aktivere automatisk bruk av
funksjonen, deaktiver platetoppen og
deretter aktiver den igjen.

8. RAD OG TIPS

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

8.1 Kokekar

®

Et sterkt elektromagnetisk felt gir varme i
kokekaret veldig raskt pa
induksjonssonene.

Bruk induksjonssonene med egnede kokekar.

» For a forhindre overoppheting og forbedre
ytelsen til sonene, ma kokekaret veere sa
tykt og flatt som mulig.

» For SenseFry-funksjonen skal det kun
brukes panner med flat bunn.

« Sogrg for at kokekarbaser er rene og tarre
for du setter dem pa platetoppens
overflate.

+ Veer alltid forsiktig sa du ikke sklir eller gnir
kokekaret pa kantene og hjgrnene av
glasset , da det kan flise eller skade
glassoverflaten.

Materiale i kokekar

« riktig: stepejern, stal, emaljert stal, rustfritt
stal, bunn med flere lag (med riktig
merking fra produsenten).

 ikke riktig: aluminium, kobber, messing,
glass, keramikk, porselen.
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Aktivere lampen

Du kan stille inn platetoppen for & aktivere
lyset automatisk nar du slar den pa. For a
gjere dette, ma du stille automatisk modus til
H1 - H6.

@

Lyset pa ventilatoren deaktiveres 2
minutter etter at platetoppen er slatt av.

Kokekaret er riktig til induksjonstopp,
hvis:

+ vann koker veldig raskt pa en sone med
den hgyeste varmeinnstillingen.

* en magnet fester seg til bunnen av
kokekaret.

Kokekarenes mal

* Induksjonssonene tilpasser seg
automatisk til starrelsen av kokekarets
bunn. Se «Tekniske data» >
«Spesifikasjon av kokesoner» for riktige
kokekardimensjoner. Sett kokekaret pa
midten av den valgte kokesonen.

» Kokesonens effektivitet er relatert til
diameteren pa kokekaret. For optimal
varmeoverfgring, bruk kokekar med
bunndiameter som tilsvarer stgrrelsen pa
kokesonen (dvs. maksimal diameter pa
kokekar i «Tekniske data» >
«Spesifikasjon av kokesoner»).

— Kokekar med en diameter som er
mindre enn det en gitt kokesone
mottar bare en del av kraften som
genereres av kokesonen, noe som
resulterer i langsommere oppvarming.

— Av sikkerhetsgrunner og optimale
tilberedningsresultater ma du ikke
bruke kokekar som er stgrre enn angitt
i «Spesifikasjoner for kokesoner».
Unnga a holde kokekar nzer
betjeningspanelet under



tilberedningen. Dette kan pavirke
funksjonen til kontrollpanelet eller ved
et uhell aktivere platetoppfunksjoner.

®

Se «Tekniske data».

8.2 Avgir stoy under drift

®

Lydene er normale og betyr ikke noen
funksjonsfeil. Stgy fra kokekar kan
variere avhengig av kokekarmaterialet og
effektnivaet.

Lyder relatert til kokekar:

» knekkelyder: kokekaret bestar av
forskjellige materialer
(sandwichkonstruksjon).

 plystrelyd: du bruker en kokesone pa et
heyt effekttrinn, og kokekaret bestar av
forskjellige materialer (en

Platetopp-relaterte lyder:

« klikkelyder: det skjer elektriske koblinger.
* hvesing, summing: viften gar.

« rytmisk lyd: detekterer kokekar.

8.3 Oko Timer (@ko-timer)

For a spare energi, slas kokesonen av far
tidsuret med nedtelling hares. Forskjellen i
brukstid avhenger av valgt effekttrinn og hvor
lenge tilberedningen varer.

8.4 Forenklet matlagingsguide

Korrelasjonen mellom varmeinnstillingen til
en sone og dens forbruk er ikke linezer. Nar
du gker varmeinnstillingen er den ikke
proporsjonal med gkt stramforbruk. Dette
betyr at en kokesonen med middels
varmeinnstillinger bruker mindre enn
halvparten av effekten sin.

@

Informasjonen i tabellen er kun

sandwichkonstruksjon). veiledende.
* summing: du bruker et hayt effekttrinn.
Varmeinnstil-  Bruk for a: Tid (min) Tips
ling
1 Hold tilberedt mat varm. etter be- Sett et lokk pa kokekaret.
hov
1-2 Hollandaisesaus, smelte: smer, sjoko- 5-25 Ror fra tid til annen.
lade, gelatin.
2 Sterkning: luftige omeletter, bakte egg. 10 - 40 Tilbered med lokk.
2-3 Svell ris og melkeretter, oppvarm fer- 25-50 Tilsett minimum to ganger sa mye vae-
digretter. ske som ris, melkeretter ma reres i un-
der hele prosedyren.
3-4 Damp grennsaker, fisk, kjatt. 20-45 Tilsett noen spiseskjeer vann. Kontrol-
ler vannmengden under prosessen.
4-5 Dampkok poteter og andre grennsa- 20-60 Dekk bunnen av gryten med 1-2 cm
ker. vann. Kontroller vannivaet under pro-
sessen. Hold lokket pa gryten.
4-5 Lag sterre mengder mat, gryteretter og 60 - 150 Opptil 3 | veeske pluss ingredienser.
supper.
6-7 Skansom steking: escalope, cordon etter be- Snu etter behov.
bleu, koteletter, kjattkaker, polser, le-  hov

ver, sausejevning, egg, pannekaker,

smultringer.
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Varmeinnstil-  Bruk for a: Tid (min) Tips
ling
7-8 Steking, reven potetgrateng, svinestek, 5-15 Snu etter behov.
biff.
9 Koke vann, koke pasta, brune kjett (qulasj, grytestek), frityrkoke pommes frites.
P Koke opp store mengder vann. PowerBoost er aktivert.

8.5 Hint og tips for SenseFry-
funksjon

Dataene i tabellen viser eksempler pa mat for
hvert SenseFry-niva. Mengden, tykkelsen,
kvaliteten og temperaturen (f.eks. frossen) pa

pa mattype, dine matlagingspreferanser og
kokekaret du bruker.

@

Informasjonen i tabellen er kun

maten som skal stekes, pavirker det innstilte veiledende.
SenseFry-nivaet. Velg varmeinnstilling basert
Mat SenseFry-niva
Egg Omelett, stekte egg Lav
Eggerore Medium - rosa
Fisk Fiskefilet, fiskepinner, sjgmat Medium - rosa
Kjott Hamburger, kjattboller, kotelett, kyllingbryst, kalkunbryst, Medium —rosa
filet, biff (medium/godt stekt), stekte palser
Biff (lettstekt), kjottdeig Hoy
Grgnnsaker Stekte poteter (ra) Lav

Stekte potetkaker, grennsaker

Medium - rosa

8.6 Rad og tips for Hob*Hood
Nar du bruker platetoppen med funksjonen:

» Beskytt ventilatorpanelet mot direkte
sollys.

* Ventilatorpanelet ma ikke belyses med
halogenspotter.

+ Ikke dekk til betjeningspanelet pa
platetoppen.

» |kke avbryt signalet mellom platetoppen
og ventilatoren (f.eks. med handen, et
kokekarhandtak eller en stor gryte). Se
bildet.

Ventilatoren som er avbildet nedenfor er

kun til illustrasjonsformal.
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®

Andre fjernstyrte produkter kan blokkere
signalet. Bruk ikke slike produkter i
neerheten av platetoppen mens
Hob2Hood er pa.

9. STELL OG RENGJJRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

Kjokkenventilatorer med Hob?Hood-
funksjon

Se forbrukernettstedet vart for a finne hele
spekteret av kjgkkenventilatorer som virker
med denne funksjonen. Electrolux
kjokkenventilatorer som virker med denne

funksjonen ma ha symbolet S

skrapen kun som et ekstra verktgy for
rengjgring av glasset etter standard
rengjeringsprosedyre.

9.1 Generell informasjon

* Rengjor platetoppen etter hver bruk.

» Bruk kokekar med ren base.

» For bade daglig rengjering av
glassoverflaten og rengjering etter
installasjon og fjerning av eventuelt
gjenveerende lim, bruk kun en mildt
slipende rengjeringsmelk og en delikat
svamp som ikke riper. Avhengig av graden
av tilsmussing, rengjer glassoverflaten
med sma sirkulaere bevegelser og
moderat trykk. Terk glassoverflaten tarr
med en mikrofiberklut.

/\ ADVARSEL!

Ikke bruk den klassiske gule og
gregnne svampen, da
aluminiumspartiklene pa det harde
laget kan skade og misfarge glasset.

®

Bruk av andre rengjgringsverktgy enn

de som anbefales, vil ikke veere

effektivt og kan skade eller misfarge

glassoverflaten.

» Bruk alltid en skrape som anbefales for
platetopper med glassoverflate. Bruk

10. FEILS@KING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

/\ ADVARSEL!

lkke bruk kniver eller andre skarpe
metallverktay til & rengjgre
glassoverflaten.

9.2 Rengjere glassoverflaten pa
platetoppen

* Fjern umiddelbart: smeltet plast,
plastfolie, salt, sukker og mat som
inneholder sukker, ellers kan det forarsake
skade pa platetoppen. Veer varsom slik at
du unngar forbrenninger. Bruk en spesiell
platetoppskrape pa glassflaten i en skarp
vinkel og skyv bladet bortover flaten.

» Fjern nar platetoppen er tilstrekkelig
kald: kalkringer, vannringer, fettflekker,
skinnende metallisk misfarging. Rengjer
platetoppen med en mildt slipende
rengjeringsmelk og en gmfintlig svamp
mot riper (se Generell informasjon). Terk
av platetoppen med en mikrofiberklut etter
rengjgring.

» Vedvarende merker og flekker: pafar
moderat trykk og skrubb overflaten med
en gmfintlig svamp mot riper (se Generell
informasjon) og en lett slipende
rengjgringsmelk til flekkene ikke lenger er
synlige.
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10.1 Hva ma gjeres, hvis ...

Problem

Mulig arsak

Losning

Du kan ikke aktivere eller betjene
platetoppen.

Platetoppen er ikke koblet til en
stremforsyning eller er koblet feil.

Kontroller om platetoppen er riktig kob-
let til stramforsyningen.

Sikringen har gatt.

Kontroller om sikringen er arsaken til
funksjonssvikten. Hvis sikringene gar
gjentatte ganger, ma du kontakte en

elektriker.

Du har ikke angitt varmeinnstilling in-
nen 60 sekunder.

Sla pa platetoppen igjen og still inn
varmen fer det har gatt 60 sekunder.

Du bergrte to eller flere sensorfelt
samtidig.

Bergr bare ett sensorfelt.

Pause er aktivert.

Se "Pause".

Det er vann eller fettsprut pa betje-
ningspanelet.

Rengjer betjeningspanelet.

Du kan hgre en konstant pipelyd.

Den elektriske tilkoblingen er feil.

Koble platetoppen fra stremforsynin-
gen. Be en kvalifisert elektriker for &
kontrollere monteringen.

Du kan ikke velge maksimalt ef-
fekttrinn for en av sonene.

De andre sonene bruker opp maksi-
mum tilgjengelig effekt.
Platetoppen fungerer som den skal.

Reduser effekttrinn til de andre sonene
som er koblet til samme fase. Se
«Stregmstyring».

Et lydsignal hares, deretter slas
platetoppen av.
Et lydsignal heres nar platetop-
pen slar seg av.

Du har satt noe pa ett eller flere sen-
sorfelt.

Fjern gjenstanden fra sensorfeltene.

Platetoppen deaktiveres.

Du har satt noe pa sensorfeltet @

Fjern gjenstanden fra sensorfeltet.

Restvarmeindikatoren vises ikke.

Sonen er ikke varm fordi den var ba-
re i bruk en kort stund eller sensoren
er skadet.

Kontakt servicesenteret dersom sonen
fortsatt er varm i lang tid.

Hob2Hood fungerer ikke.

Du dekket til betjeningspanelet.

Fjern gjenstanden fra betjeningspane-
let.

Du bruker en veldig stor gryte som
blokkerer signalet.

Bruk en mindre gryte, endre sone eller
bruk ventilatoren manuelt.

Betjeningspanelet blir varmt a ta
pa.

Kokekaret er for stort eller du plas-
serer det for naer betjeningspanelet.

Sett store kokekar pa de bakre sonene
om mulig.

Det hgres ingen lyd nar du berg-
rer panelsensorfeltene.

Lydene deaktiveres.

Sla lydsignaler pa. Se «Daglig bruk».

Indikatoren over symbolet @
tennes.

Barnesikring eller Sperre er aktivert.

Se "Barnesikring" og "Las".

Betjeningslinjen blinker.

Det er ikke noen kokekar pa sonen
eller sonen er ikke helt dekket.

Sett kokekaret pa sonen slik at den
dekker hele sonen.

Du bruker feil kokekar.

Bruk kokekar som er egnet for induk-
sjonsplatetopper. Se «Rad og tips».
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Problem Mulig arsak

Lesning

Diameteren pa kokekarets bunn er
for liten til sonen.

Bruk kokekar med riktige dimensjoner.
Se «Tekniske data».

Oppvarming tar lang tid. Kokekaret er for lite og mottar bare  For optimal varmeoverfgring, bruk ko-
en del av effekten som genereres av  kekar med bunndiameter som tilsvarer
kokesonen. sterrelsen pa kokesonen (dvs. maksi-

mal diameter pa kokekar i «Tekniske
data» > «Spesifikasjon av kokeso-
ner»).
. - Effekten er for lav pa grunn av ueg-  Brukt riktig type kokekar. Se «Rad og
°9 E] vises samtidig. net kokekar eller en tom kasserolle.  tips» og «Tekniske data».

Ikke aktiver noen soner med en tom
kasserolle.

) tidi Kasserollen er tom eller inneholder  Unnga & bruke funksjonen med andre
g vises samtidig. annen vaeske enn vann, f.eks. olje. veesker enn vann.
£ EA - Det er for mye eller for lite vann i Kok kun vann og poteter med Sense-
og (= vises samtidig. kasserollen. Boil®. Se «Rad og tips».

Du kokte annen mat enn vann og
poteter. Kokepunktet ble flyttet i tid
og SenseBoil® kunne ikke takle en-
dringen.

Du herer en pipelyd, indikatorene Ingen av sonene er klare til bruk
oL __ med SenseBoil®. Det er noe restvar-
over 19°F plinker og SenseBoil® me pa sonene du gnsker a velge el-

starter ikke. ler de er fremdeles i bruk.

Avslutt dine tidligere matlagingsaktivi-
teter og velg en ledig sone uten res-
tvarme.

SenseBoil® / SenseFry fungerer  Stremnivaet til koketoppen er for

Sett effektnivaet til en hgyere verdi.

ikke. lavt. Serg for at den valgte effekten passer
med sikringene i sikringsskapet ditt. Se
«For farste gangs bruk».« Effektbe-
grensning».

og et tall tennes. Det er en feil pa platetoppen. Deaktiver platetoppen og aktiver den

igjen etter 30 sekunder. Hvis lyser
igjen, kobler du platetoppen fra strem-
forsyningen. Aktiver platetoppen igjen

etter 30 sekunder. Hvis problemet fort-
setter, ma du snakke med et autorisert
servicesenter.

10.2 Hvis du ikke finner en Igsning... | koketoppen pa riktig mate. Hvis ikke, ma du
selv betale for service fra serviceteknikeren

Hvis du ikke greier a lase problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter. Oppgi opplysningene pa
typeskiltet. Sgrg for at du har brukt

11. TEKNISKE DATA
11.1 Typeskilt

eller forhandleren, ogsa i garantitiden.
Informasjonen om garantitiden og autoriserte
servicesentre er oppfert i garantiheftet.

Modell EIS874531Z PNC 949 599 341 00
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Type 62 D4A 01 AA 220-240V/400V 2N, 50 Hz

Induksjon 7.35 kW Laget i: Tyskland
Serienr. ...... 7.35 kW
ELECTROLUX CEW
11.2 Spesifikasjoner for soner
Sone Nominell effekt PowerBoost [W] PowerBoost Diameter pa ko-
(maks effekttrinn) maksimal varig- kekar [mm]
[W] het [min]
Venstre fremme 2300 3200 10 125-210
Venstre bak 2300 3200 10 125-210
Midtre fremre 1400 2500 4 125- 145
Hayre bak 2300 3600 10 205 - 240
Effekten for kokesonene kan variere noe bunndiameter som tilsvarer stgrrelsen pa
sammenliknet med informasjonen i tabellen. kokesonen (dvs. maksimal diameter pa
Det endres iht. kokekarets materiale og kokekar i tabellen). Ikke bruk kokekar som er
starrelse. stagrre enn diameteren til kokesonen.

For optimal varmeoverfgring og
Tilberedingsresultat, bruk kokekar med

12. ENERGIEFFEKTIV

12.1 Produktinformasjon i henhold til EU Ecodesign-forskrifter

Modellidentifikasjon EIS874531Z2
Platetopp Integrert platetopp
Antall soner 4
Oppvarmingsteknologi Induksjon
Diameter pa sirkuleere soner (Q) Midtre fremre 14.5cm
Hoyre bak 24.0 cm
Lengde (L) og bredde (B) av ikke-sirkulaer sone Venstre fremme L 22.3cm
B21.8cm
Lengde (L) og bredde (B) av ikke-sirkulaer sone Venstre bak L 22.3cm
B 21.8cm
Energiforbruk per sone (EC electric cooking) Venstre fremme 184.4 Wt/kg
Venstre bak 184.4 Wt/kg
Midtre fremre 181.7 Wt/kg
Hoyre bak 187.4 Wt/kg
Energiforbruk for platetopp (EC electric hob) 184.5 Wt/kg
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IEC / EN 60350-2 - Elektriske
husholdningsapparater for matlaging — del 2:
Platetopp — Metoder for maling av ytelse.

Energimalinger som refererer til
tilberedningsomrader identifiseres av
markeringene pa de respektive sonene.

12.2 Energisparende

Du kan spare energi under vanlig matlaging
hvis du fglger tipsene nedenfor.

* Nar du varmer opp vann, bruk kun den
mengden du trenger.

» Sett alltid lokket pa kokekaret hvis det er
mulig.

* Plasser kokekaret i senter av kokesonen.

« Bruk restvarmen for a holde maten varm
eller for a smelte den.

12.3 Produktinformasjon for stremfor|
gjeldende laveffektmodus

bruk og maksimal tid for a na

Stremforbruk i av-modus

0.3 W

Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffektmodus 2 min

13. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet C/:l) Legg emballasjen i riktige
beholdere for & resirkulere det. Bidrar til &
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og elektroniske
produkter. Ikke kast produkter som er merket

med symbolet E sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for naermere opplysninger.
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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

@ Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sige z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

» Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
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jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem .

* Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

» Urzadzenie mozna uzytkowaé w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

+ OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznosc¢, aby nie dotkngc
elementéw grzejnych.

« OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych tluszcz lub olej na wtgczonej ptycie grzejnej
moze by¢ przyczyng pozaru.
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Dym wskazuje na przegrzanie. Nigdy nie uzywa¢ wody do
gaszenia pozaru przygotowywanej zywnosci. Wytgczy¢
urzgdzenie i przykry¢ ptomien np. kocem
przeciwpozarowym lub pokrywa.

OSTRZEZENIE: Urzadzenia nie wolno zasila¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani ze
zrédta zasilania czesto wytgczanego przez zaktad
energetyczny.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany
(nawet funkcje pieczenia automatycznego). Nalezy
zapewnic staty nadzor nad krotkim gotowaniem.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywac
przedmiotow na powierzchni gotowania.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno kfas¢ przedmiotow
metalowych, jak sztucce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogq one bardzo sie rozgrzac.

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ myjkg parowg ani wodg pod
ciSnieniem.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegac na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

OSTRZEZENIE: Jesli na powierzchni pojawig sie pekniecia,
nalezy wylaczy¢ urzadzenie, aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym. Jesli urzgdzenie
podtaczono bezposrednio do skrzynki przytaczowej, nalezy
wytgczy¢ bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Jesli przewdd zasilajgcy ulegt uszkodzeniu, nalezy zlecic¢
jego wymiane producentowi urzgdzenia, autoryzowanemu
centrum serwisowemu lub tez innej kompetentnej osobie,
aby unikng¢ niebezpieczenstwa.

OSTRZEZENIE: Uzywac wytacznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
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wskazanych jako odpowiednie przez producenta
urzadzenia w instrukcji obstugi, lub dostarczonych razem z
urzgdzeniem. Uzycie nieodpowiednich oston moze

skutkowac wypadkiem.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzgdzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem urzadzenia.

— Zachowac odstep co najmniej 2 cm
miedzy dolng czescig urzadzenia a
elementami przechowywanymi w
szufladzie.

* Usuna¢ wszystkie przegrody
zamontowane w szafce pod urzgdzeniem.

2.2 Podtaczenie elektryczne

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowa¢ zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.
Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Zachowac¢ ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Po przycieciu zabezpieczy¢ krawedzie
szafki przed pecznieniem od wilgoci za
pomocg odpowiedniego uszczelniacza.
Zabezpieczy¢ spod urzadzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

Nie instalowaé¢ urzadzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci
stracenia gorgcego naczynia z urzgdzenia
przy otwieraniu okna lub drzwi.

W dolnej czesci kazdego urzadzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzace.

Jesli urzagdzenie zainstalowano nad
szuflada:

— Nie przechowywac¢ drobnych
elementow ani arkuszy papieru, ktore
mogtyby zostac¢ wciggniete,
uszkadzajgc wentylatory chtodzgce
lub obnizajgc wydajnos$¢ uktadu
chtodzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.

« Wszystkie potgczenia elektryczne powinny
by¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka.

« Urzadzenie nalezy uziemic¢ .

* Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnosci upewnic sie, ze urzadzenie jest
odfgczone od zasilania.

*  Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Upewnic sie, ze urzgdzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewdd zasilajacy bgdz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyna przegrzania sie stykow.

« Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

* Nie dopuszcza¢ do splatania sie przewodu
zasilajgcego.

* Upewnic sie, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

« Uzyc¢ zacisku odcigzajgcego na
przewodzie.

* Podczas podtaczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewni¢ sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka (jesli
dotyczy) nie bedzie dotykac¢ rozgrzanych
elementéw urzadzenia lub naczyn.
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» Nie stosowac rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

* Nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ wtyczki
(jesli dotyczy) ani przewodu zasilajgcego.
Wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu
lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

« Zaréwno dla elementdw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

» Podtagczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

+ Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.

» Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy ciggnaé
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

» Jesli na ekranie pojawi sie kod E3, nalezy
natychmiast odtgczy¢ ptyte grzejng i
sprawdzi¢, czy podigczenie elektryczne i
napiecie sieciowe sg prawidtowe.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem i porazeniem pragdem.

» Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.
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Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢
wszystkie opakowania, etykiety i folig
ochronng (jesli dotyczy).

Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Po kazdym uzyciu wytgczy¢ pole grzejne.
Nie ktas¢ sztuccdw ani pokrywek naczyn
na polach grzejnych. Mogg one sie mocno
rozgrzac.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Jesli powierzchnia urzgdzenia jest
peknieta, nalezy natychmiast odtgczy¢
urzadzenie od zrodta zasilania. Ma to
zapobiec porazeniu pragdem elektrycznym.
Gdy urzgdzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pdl grzejnych na
odlegto$¢ mniejszg niz 30 cm.

Gorgcy olej moze pryskac podczas
wktadania do niego zywnosci.

Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatéw migdzy powierzchnig
gotowania a naczyniami, chyba ze
producent urzgdzenia okreslit inacze;.
Nalezy stosowaé wytgcznie akcesoria
zalecane do tego urzadzenia przez
producenta.

/\ OSTRZEZENIE!
Ryzyko pozaru i wybuchu.

Pod wptywem wysokiej temperatury
tluszcze i olej mogg uwalniac¢ tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotéw do ttuszczu i
oleju podczas gotowania.

Moze doj$¢ do samozaptonu oparéw
wydzielanych z bardzo goracego oleju.
Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy olej.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotdéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.




/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Nie stawia¢ gorgcych naczyn na panelu
sterowania.

Nie ktas¢ goracych pokrywek na szklanej
powierzchni ptyty grzejnej.

Nie dopuszczac do wygotowania sie
potrawy.

Nalezy uwazagé, aby nie dopusci¢ do
upadku przedmiotéw lub naczyn na
urzgdzenie. Powierzchnia moze ulec
uszkodzeniu.

Nie wtgczac pol grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

Naczynia z zeliwa lub z uszkodzonym
dnem mogg zarysowac¢ powierzchnie
szklane/ceramiczne. Nalezy zawsze
podnosi¢ te przedmioty, gdy trzeba je
przesunaé¢ na powierzchnie gotowania.

2.4 Pielegnacja i czyszczenie

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia nalezy je wylgczyé i zaczekac,
az ostygnie.

Wyczysci¢ urzadzenie wilgotng, miekka
Sciereczkg. Stosowac¢ wytacznie obojetne
detergenty. Nie uzywac produktow
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikdw ani metalowych
przedmiotéw, chyba ze okreslono inaczej.

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

3.1 Przed instalacja

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisac ponizsze informacje
umieszczone na tabliczce znamionowe;.
Tabliczka znamionowa znajduje sie w dolnej
czesci ptyty grzejnej.

NUumer seryjny .........ccccvvvveeeenenn.

2.5 Ustugi

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowac¢
wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

» Informacja dotyczaca os$wietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw os$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

2.6 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji tego produktu,
nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
witadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

* Odciag¢ przewdd zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

3.2 Plyty grzejne do zabudowy

Piyt grzejnych do zabudowy wolno uzywac
dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach roboczych
spetniajgcych wymogi stosownych norm.

3.3 Przewdd zasilajacy

» Plyta grzejna jest wyposazona w przewod
zasilajgcy.

* W celu wymiany uszkodzonego przewodu
nalezy uzy¢ przewodu zasilajacego
nastepujgcego typu: HO5V2V2-F ktory
wytrzymuje temperature co najmniej 90°C.
Pojedynczy przewdd musi mie¢ minimalny
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przekréj zgodnie z ponizszg tabela.
Skontaktowa¢ sie z miejscowym punktem
serwisowym. Przewod zasilajgcy moze
wymieni¢ wytgcznie wykwalifikowany
elektryk.

/\ OSTRZEZENIE!

Wszystkie potgczenia elektryczne musi
wykonac¢ wykwalifikowany elektryk.

/N UWAGA!

Potgczenia za pomocg wtyczek
stykowych sg zabronione.

/N UWAGA!

Nie wierci¢ ani nie lutowaé koncowek.
Jest to zabronione.

/N UWAGA!

Nie podtgczac przewodu bez tulei
przewodu.

Potaczenie jednofazowe
1. Zdjac tulejki z koncowek z przewodow
czarnego, bragzowego i niebieskiego.

2. Usungc czesc¢ izolacji z koncowek
przewodow czarnego, brgzowego i
niebieskiego.

3. Podtaczyé koncowki przewodow
czarnego i brgzowego.

4. Zatozy¢ nowg tulejke na koncowke
wspodlnego przewodu (wymagane
specjalne narzedzie).

5. Potaczy¢ koncowki dwéch przewodow
niebieskich.

6. Zatozy¢ nowg tulejke na koncowke
wspolnego przewodu (wymagane
specjalne narzedzie).

Potaczenie dwufazowe

1. Zdjac tulejke z koncdwki przewodow
niebieskich.

2. Usunac czesc¢ izolacji z koncowek
przewodu niebieskiego.

3. Potaczy¢ koncowki dwoch przewodow
niebieskich.

4. Zatozy¢ nowg tulejke na koncowke
wspolnego przewodu (wymagane
specjalne narzedzie).

QD 220-240 V~

N s |

L2 L2

400V2N~
CF I

Ay E—

Liwe |

220-240 V~

@ 220-240 v~

Potaczenie dwufazowe: 400 V2N~

Potaczenie jednofazowe:
220 - 240 V~

5x1,5 mm?

5x1,5 mm? lub 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? lub 3x4 mm?

@ Zielony — zotty @

Zielony — zotty @ Zielony - zotty

N Niebieski i niebie- N Niebieski i niebie- N Niebieski i niebie-
ski ski ski

L1 Czarny L1 Czarny L Czarny i brazowy

L2 Brazowy L2 Brazowy

3.4 Mocowanie uszczelki —
instalacja na réwni z blatem

1. Woyczysci¢ rowki w blacie roboczym.
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2. Pocig¢ dostarczong tasme 3x10 mm
uszczelniajacag na cztery paski. Paski
muszg mie¢ takg sama diugos¢, jak
rowki.



Konhcéwki paskow nalezy przycina¢ pod
katem 45°. Powinny one doktadnie
miesci¢ sie w rogach rowkow.

Przyklei¢ paski do rowkéw. Nie rozciggac
paskow tasmy. Konce paskow tasmy nie
mogg zachodzi¢ na siebie.

Po osadzeniu ptyty grzejnej wypetié
silikonem szczeline migedzy szktem
ceramicznym a blatem. Upewni¢ sie, ze
silikon nie przedostaje sie pod szkto
ceramiczne.

3.5 Mocowanie uszczelki —
instalacja na blacie

1.
2,

Oczysci¢ blat roboczy wokot wyciecia.
Przyklei¢ dotaczong w komplecie 2x6 mm
tasme uszczelniajgcg wokot dolnej
krawedzi ptyty grzejnej, wzdtuz
zewnetrznej krawedzi szkia
ceramicznego. Nie naciggac tasmy. Styk
koncédw tasmy uszczelniajgcej powinien
znalez¢ sie posrodku jednego z bokéw
ptyty grzejne;j.

Przycig¢ tasme uszczelniajaca na
dtugosc, pozostawiajac kilka milimetrow
zapasu.

Potaczy¢ ze soba oba konce tasmy
uszczelniajgce;.

3.6 Montaz

W przypadku montazu ptyty grzejnej pod
okapem nalezy zapoznac sig z informacjami
na temat minimalnej odlegto$ci miedzy
urzadzeniami zawartymi w instrukgji instalacji
okapu.

Jesli urzgdzenie jest zainstalowane nad
szufladg, wentylator ptyty grzejnej moze
spowodowac nagrzewanie przedmiotéw w
szufladzie podczas procesu gotowania.

INSTALACJA NA GORZE
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- min.
b

Znajdz film instruktazowy ,Instalacja ptyty
indukcyjnej Electrolux — instalacja na blacie
roboczym”, wpisujgc petng nazwe pokazang
na ponizszym rysunku.

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Uklad powierzchni gotowania

0 u

>_

— [ A

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@ YouTube
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Znajdz film instruktazowy ,Zlicowana
instalacja ptyty indukcyjnej Electrolux”,
wpisujgc petng nazwe przedstawiong na
ponizszej ilustraciji.

@ YouTube

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

©\

Indukcyjne pole grzejne
Panel sterowania

@

Szczegodtowe informacje dotyczace
wielkosci pél grzejnych znajdujg sie
w rozdziale ,Dane techniczne”.

o m
| g : _
[ DJJ ju?wJI_ _________ |l o
O T35 4567809 p 0123456789 p K
—o+ : —o+
o —_— e e e —
) 5 123456789 P 0123456789 p =K
—oF o & o+
I.
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Urzadzenie obstuguje sie, dotykajgc pol czujnikdw. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwiekowe informujg uzytkownika o wigczonych funkcjach.

Powierzchnia szkfa zapobiegajgca zarysowaniom ma unikalny sposéb wykonczenia i z tego
wzgledu wyglad symboli i elementow interfejsu uzytkownika w réznych warunkach oswietlenia

moze sie zmieniac.

Pole
czujni-
ka

Funkcja

Opis

Wi, / Wy,

H

Wigczanie i wylgczanie urzadzenia.

Pauza

]

Wiaczanie i wytgczanie funkcji.

&

Aby ustawi¢ funkcje.

O,

I
@ Zegar
_|_

Przedtuzanie lub skracanie czasu.

(o) ]

- Wyswietlacz zegara

Pokazuje czas w minutach.

&f SenseFry SenseFry. Do smazenia z automatycznie regulowanymi
m poziomami ciepta, przeznaczonymi do réznych rodza-
jow potraw.
2 SenseBoil® SenseBoil®. Aby automatycznie dostosowac¢ tempera-
18f ture wody tak, aby nie wykipiata po osiagnieciu tempe-
ratury wrzenia.
E =] Bridge Wigczanie i wylgczanie funkgii.
m Hob?Hood Wigczanie i wylgczanie trybu recznego funkciji.

Pasek sterowania

=y
(=)

Ustawianie mocy grzania.

PowerBoost

—

P

Wigczanie funkcji.

Blokada / Blokada uruchomienia

B &

Blokowanie/odblokowanie panelu sterowania.

4.3 Wskazniki na wyswietlaczu

Wskaznik Opis

Wystapita usterka.

+ cyfra

3,0

OptiHeat Control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): kontynuacja gotowania /
podtrzymywanie temperatury / ciepto resztkowe.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Ograniczenie mocy

Ograniczenie mocy okresla catkowitg energie
elektryczng zuzywang przez ptyte grzejng w
granicach zabezpieczen instalacji domowe;j.
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Ptyta grzejna jest domysinie ustawiona na
najwyzszg mozliwg moc.

Aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢é moc
grzania:

1. Wejs¢ do menu: nacisng¢ i przytrzymac
® przez 3 sekundy. Nastepnie nacisna¢ i
przytrzymaé il

2. Naciskac¢ przycisk O na przednim
zegarze, az pojawi sie P.

3. Naciska¢ —/ + na przednim zegarze,
aby ustawi¢ poziom mocy.

4. Aby wyjs¢, nalezy nacisngc¢ przycisk @.
Poziomy mocy

Patrz rozdziat ,Dane techniczne”.

/N UWAGA!

Nalezy upewni¢ sie, ze wybrana moc nie
powoduje przekroczenia wartosci pradu
znamionowego bezpiecznikow w
instalacji domowe;j.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Wiaczanie i wylaczanie

Nacisng¢ i przytrzymac przycisk @ aby
wigczy¢ lub wytgczy¢ ptyte grzejna.

6.2 Wykrywanie naczyn

Ta funkcja wskazuje obecnos¢ naczynia na
ptycie grzejnej i wytgcza pola grzejne, jesli
podczas gotowania nie zostanie wykryte
zadne naczynie.

Jesli naczynie zostanie ustawione na polu
grzejnym przed wybraniem ustawienia mocy
grzania, na panelu sterowania pojawi sie
wskaznik powyzej symbolu O.

Jesli naczynie zostanie tymczasowo zdjete z
wigczonego pola grzejnego i odstawione na
bok, wskazniki nad odpowiednim panelem
sterowania zaczng migac. Jesli w ciggu 120
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/N\ UWAGA!

Jesli moc jest nizsza niz lub rowna 2000
W, nie mozna uruchomi¢ SenseBoil®
ani SenseFry.

e P73—7350W
« P15—1500 W
P20 —2000 W
P25 —2500W
« P30—3000W
« P35—3500W
« P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 —5000W
« P60 — 6000 W

sekund na wigczonym polu grzejnym nie
postawi sie z powrotem garnka, pole to
wytgczy sie automatycznie.

Aby wznowi¢ gotowanie, nalezy pamietac,
aby postawi¢ naczynie z powrotem na polach
grzejnych we wskazanym czasie.

6.3 Uzywanie pola grzejnego

Naczynia nalezy stawia¢ na srodku pola
grzejnego. Indukcyjne pola grzejne
dostosowujg sie automatycznie do wielkosci
dna naczyn.

@

Aby zapewni¢ optymalne przenoszenia
ciepta, stosowac naczynia o srednicy dna
zblizonej do wielkosci pola grzejnego (1j.
maksymalnej srednicy naczynia w ,Dane
techniczne” > ,Specyfikacja pdl
grzejnych”). Upewnic¢ sie, ze naczynie
jest odpowiednie do ptyt indukcyjnych.
Wigcej informacji na temat rodzajow
naczyn — patrz ,Wskazowki i porady”.




®

Powierzchnia szkta odpornego na
zarysowania ma unikalne wykonczenie,
pozwalajgce uzyska¢ maksymalng
odpornos¢ na zarysowania. Tarcie
pomiedzy naczyniem a powierzchnig
szklang moze powodowac hatas.

Gdy uzywa sie funkcji Bridge mozna
stosowaé duze naczynia ustawiajac je
jednoczesnie na dwdch polach grzejnych.
Naczynie musi zakrywac $rodki obu pél
grzejnych, ale nie moze wystawac poza
oznaczenie obszaru pola grzejnego. Jesli
naczynie bedzie sta¢ miedzy dwoma
Srodkami, funkcja Bridge nie wigczy sie.

6.4 Ustawienie mocy grzania

o 12 Y5 67 8 9 P

—
gy

1. Nacisng¢ zadane ustawienie mocy
grzania na pasku regulaciji.

Wskazniki nad panelem regulacji sg

wys$wietlane do wybranego poziomu mocy

grzania.

2. Aby wytaczyc¢ pole grzejne, nalezy
nacisng¢ 0.

6.5 PowerBoost

Funkcja ta zapewnia indukcyjnym polom
grzejnym dodatkowg moc. Funkcje te mozna
wigczy¢ dla indukcyjnego pola grzejnego
tylko przez ograniczony czas. Po uptywie
tego czasu indukcyjne pole grzejne
automatycznie przetgcza sie na maksymalng
moc grzania.

@

Patrz rozdziat ,Dane techniczne”.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola grzejnego:
dotkngc P.

Aby wylaczy¢ funkcje: zmieni¢ ustawienie
mocy grzania.

6.6 OptiHeat Control (3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

/\ OSTRZEZENIE!

(2)/(2)/ () Dopoki wskaznik jest
widoczny, istnieje ryzyko poparzenia
cieptem resztkowym.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw bezposrednio
w dnie naczyn. Ciepto z naczynia podgrzewa
ptyte ceramiczna.

Wskazniki te pojawig sig, gdy pole grzejne
jest gorgce. Pokazujg one ciepto resztkowe
aktualnie uzywanych pdl grzejnych:

G- dalsze gotowanie,
=)- podtrzymywanie temp,

(- ciepto resztkowe.

Moze réwniez pojawi¢ sie wskaznik:

« dla sgsiadujgcych pol grzejnych, nawet
jesli nie sg uzywane,

« gdy gorgce naczynie zostanie
umieszczone na zimnym polu grzejnym,

« gdy plyta grzejna jest wytaczona, ale pole
grzejne jest nadal gorgce.

Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola
grzejnego.
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6.7 Opcje timera

Wytgcznik czasowy

Funkcja ta stuzy do okreslenia czasu pracy
pola grzejnego podczas danego cyklu
gotowania.

Ustaw moc grzania dla wybranego pola
grzejnego, a nastepnie ustaw funkcje.

1. Nacisng¢ przycisk @ Na wyswietlaczu
timera pojawi sie 00.

2. Nacisng¢ przycisk + lub =, aby ustawié¢
czas (00-99 minut).

3. Nacisng¢ przycisk @ aby uruchomié
timer lub odczekaj 3 sekundy. Zegar
zaczyna odlicza¢ czas.

Aby zmieni¢ czas: wybrac pole grzejne za

pomoca @ i nacisng¢ przycisk + lub —.
Aby wytaczy¢ funkcje: wybierz pole grzejne

za pomoca@ i nacisnij przycisk —.
Pozostaty czas powréci do wartosci 00.

Zegar konczy odliczanie czasu, rozlega sie
sygnat dzwiekowy i miga wskazanie 00. Pole
grzejne wytgczy sie. Nacisng¢ dowolny
symbol, aby wytaczyé sygnat i zatrzymaé
miganie.

Minutnik

Funkcji tej mozna uzywac, gdy ptyta grzejna
jest wigczona, ale nie pracujg pola grzejne.
Ustawienie mocy grzania pokazuje 00.

1. Nacisng¢ @

2. Nacisngé + lub =, aby ustawi¢ czas.
Zegar konczy odliczanie czasu, rozlega sie
sygnat dzwiekowy i miga wskazanie 00.
Nacisng¢ dowolny symbol, aby wytgczy¢
sygnat i zatrzymac¢ miganie.

Aby wytaczy¢ te funkcje: nacisnaé Oi—,
Pozostaty czas powrdéci do wartosci 00.

6.8 Zarzadzanie energia

Jesli wigczone jest kilka pdl grzejnych, a
pobdr mocy przekracza ograniczenia
zasilania, funkcja ta dzieli dostepng moc
pomiedzy wszystkie pola grzejne. Ptyta
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grzejna steruje ustawieniami mocy grzania,
aby chroni¢ bezpieczniki instalacji domowe;.

« Jesli ptyta grzejna osiggnie maksymalng
dostepng moc (patrz tabliczka
znamionowa), moc pol grzejnych zostanie
automatycznie zmniejszona.

« Ustawienie mocy grzania wybranego pola
grzejnego jest zawsze priorytetem.
Pozostata moc zostanie podzielona
pomiedzy pozostate pola grzejne zgodnie
z kolejnoscig wyboru.

« W strefach grzejnych o zmniejszonej mocy
pasek sterowania miga i pokazuje
maksymalne mozliwe ustawienie grzania.

» Odczekac, az wyswietlacz przestanie
migaé lub zmniejszy¢ moc grzania
ostatnio wybranego pola grzejnego. Pola
grzejne bedg kontynuowac prace przy
zmniejszonej mocy grzania. W razie
potrzeby zmieni¢ ustawienia mocy grzania
pol grzejnych recznie.

6.9 %7 SenseFry

Funkcja ta umozliwia ustawienie mocy
grzania odpowiedniej do smazenia potraw.
Ptyta grzejna utrzymuje temperature przez
caty czas gotowania. Mozna wybrac jeden z
trzech SenseFry pozioméw: niski (2), sredni
(5), wysoki (8). Po ustawieniu mocy grzania
nie jest konieczna reczna regulacja
temperatury.

/N UWAGA!

Uzywac wytgcznie zimnych naczyn.
Nie pozostawiac ptyty grzejnej bez
nadzoru podczas dziatania tej funkc;ji.

1. Umiesci¢ naczynie bez oleju/tluszczu na
jednym z zimnych pdl grzejnych po lewej
stronie. Mozna uzy¢ jednego pola
grzejnego lub potaczy¢ oba pola za
pomocg Bridge.

Po umieszczeniu jednego naczynia na tylko

jednym polu grzejnym funkcja uruchomi sie

automatycznie.

2. Dotkngc¢ @ aby wtaczy¢ plyte grzejna.

3. Dotkngé = , aby wigczy¢ funkcje.
Zaswieci sie wskaznik nad symbolem.
Ustawienie mocy grzania jest domysinie
ustawione na 2.



4. Wybra¢ poziom smazenia, kilkakrotnie

naciskajgc przyciskﬂf .
Migajacy symbol ponad wybranym poziomem
bedzie wskazywat pola grzejne, na ktérych
mozna teraz uzyc tej funkcji.
5. Dotkng¢ dowolne miejsce na suwaku
wybranego pola grzejnego.
Poziom SenseFry mozna regulowaé¢
naciskajac jeden z odpowiednich
poziomdw mocy grzania, jak pokazano w
tabeli ponizej.

SenseFry po- Poziomy mocy
ziom mocy grzania

Niska 2

Srednio wypieczo- 5

ne

Wysoka 8

Nastgpi uruchomienie funkgji.

Po uruchomieniu funkcji pojawig sig
wskazniki nad suwakiem i zacznie dziata¢
animacija.

®

Jesli w ciggu 5 sekund na zadnym polu
grzejnym nie zostanie umieszczone
jakies naczynie, funkcja wytgczy sie
automatycznie.

6. W razie potrzeby ustawi¢ funkcje
minutnika.

Gdy woda w naczyniu osiggnie docelowg

temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Teraz mozna wla¢ do naczynia olej i wiozy¢

Zywnos¢.

Aby wytgczy¢ te funkcje, nalezy nacisnaé¢ 0

na pasku sterowania lub ‘ﬂf.

Jesli ustawiono Wytgcznik czasowy na
jednym z pdl grzejnych i uptynie ustawiony
czas przed osiggnieciem zamierzonej
temperatury, funkcja wytgczy sie
automatycznie.

Wskazéwki i porady:

» W razie potrzeby mozna zmienic
domysiny poziom mocy grzania.

*  Grube kawatki zywnosci lub surowe
ziemniaki nalezy przykry¢ pokrywka
podczas pierwszych 10 minut smazenia.

« Ogrzewanie ciezkich i/lub duzych naczyn
moze potrwaé diuze;.

* Naczynia wielowarstwowe nalezy uzywac
przy matej mocy grzania, aby nie dopusci¢
do ich uszkodzenia.

» Nie uzywac cienkich naczyn
emaliowanych. Mogg ulec przegrzaniu i
uszkodzeniu.

Odpowiednie naczynia do korzystania
z funkcji SenseFry

Nalezy uzywac wytgcznie naczyn z ptaskim
dnem. Aby sprawdzi¢, czy naczynie jest
prawidtowe:

1. Odwrdci¢ naczynie do goéry dnem.

2. Umiescic linijke na dnie naczynia.

3. Sprobowaé¢ wsunag¢ monete 1, 2 lub 5
eurocentéw (lub inng monete o podobnej
grubosci okoto 1,7 mm) miedzy linijke a
dno naczynia.

/
T

a. Naczynie nie nadaje sie, jesli miedzy
linijkg a dno naczynia mozna wsung¢

monete.

[ |

b. Naczynie nadaje sie, jesli miedzy
linijkgq a dnem naczynia nie mozna

wsunaé monety.

[ \
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6.10 SenseBoil®

Funkcja automatycznie reguluje temperature
wody, tak aby po osiagnieciu punktu wrzenia
nie wykipiata.

®

Jesli w wybranym polu grzejnym
pozostalo ciepto resztkowe ( & / [3/

), urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy i funkcja ta nie uruchomi sie.

Funkcja ta nie dziata z naczyniami
nieprzywierajgcymi.

/N UWAGA!

Nie uzywac tej funkcji z pustymi
naczyniami.

Nie pozostawiac ptyty grzejnej bez
nadzoru podczas dziatania tej funkciji.

1. Umiesci¢ naczynia wypetnione 1-5 |
zimng wodg na dostepnych polach
grzejnych, dla ktérych ma zosta¢
uruchomiona ta funkcja .

Po umieszczeniu jednego naczynia na tylko

jednym polu grzejnym funkcja uruchomi sie

automatycznie.

2. Dotknagc¢ (D aby wigczy¢ ptyte grzejna.

3. Dotkna¢ 1¢°f, aby wigczyé funkcje.

Migajacy symbol ponad P bedzie wskazywat

pola grzejne, na ktdérych mozna teraz uzy¢ tej

funkgiji.

4. Dotkng¢ dowolnego miejsca na suwaku
wybranego pola grzejnego.

Nastgpi uruchomienie funkgji.

Po uruchomieniu funkcji pojawig sie

wskazniki nad suwakiem i zacznie dziata¢

animacja.

®

Jesli w ciggu 5 sekund na zadnym polu
grzejnym nie zostanie umieszczone
jakie$ naczynie, funkcja wytaczy sie
automatycznie.

Po osiagnigciu przez funkcje temperatury
wrzenia ptyta grzejna wyemituje sygnat
dzwigkowy i ustawienie mocy grzania
automatycznie zmieni domysing wartos¢
wolnego gotowania.
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Aby wytgczy¢ funkcje przed osiggnieciem

temperatury wrzenia, nalezy dotkngé 13_°l' lub
0.

Aby wytgczy¢ funkcje po osiggnieciu
temperatury wrzenia, nalezy dotkng¢ suwak i
recznie dostosowa¢ moc grzania.

Po wtgczeniu Pauza lub zdjeciu naczynia
funkcja wyltaczy sie.

Jesli ustawiono Wytgcznik czasowy na
jednym z pdl grzejnych i uptynie ustawiony
czas przed osiggnieciem temperatury
wrzenia, funkcja wytaczy sie automatycznie.

Wskazoéwki i porady:

* Funkcja ta najlepiej nadaje sie do
gotowania wody i gotowania ziemniakdw.

* Funkcja moze nie dziata¢ prawidtowo, gdy
korzysta sie z czajnika lub kawiarki.

* Napetni¢ naczynie miedzy potowg a
trzema czwartymi pojemnosci zimng
woda, tak aby jej poziom znajdowat sie 4
cm ponizej gornej krawedzi. Uzy¢ od 11
do 5 | wody. taczny ciezar wody (lub wody
i ziemniakow) powinien miescic sie w
zakresie od 1 do 5 kg.

* Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy
gotowac tylko cate, nieobrane, $redniej
wielko$ci ziemniaki. Nie uktadaé
ziemniakéw w naczyniu zby¢ Scisle.

* Podczas fazy nagrzewania nalezy unika¢
energicznego mieszania w innych
naczyniach i réwnoczesnych proceséw
gotowania (takich jak smazenie lub
gotowanie) na innych polach grzejnych.

* Podczas dziatania tej funkcji nalezy unika¢
powodowania nadmiernych drgan
zewnetrznych (np. od uzycia blendera lub
telefonu komérkowego potozonego obok
piyty grzejnej).

* W zaleznosci od rodzaju produktu i
naczyn mozna dostosowaé moc grzania
po osiggnieciu temperatury wrzenia.



» S0l dodawac¢ dopiero po osiggnieciu
temperatury wrzenia.

» Uzywac pokrywki, aby oszczedzac
energie.

6.11 Struktura menu

W tabeli przedstawiono podstawowg
strukture menu.

Ustawienia uzytkownika

Sym-  Ustawienie Mozliwe opcje
bol

b Dzwiek WH. / Wy, ()

P Ograniczenie mocy 15-73

H Tryb okapu 0-6

E Historia alarmow/ Lista ostatnich alar-

btedéw mow/btgdow.

Aby wprowadzi¢ ustawienia uzytkownika

nalezy nacisna¢ i przytrzymac ® przez 3
sekundy. Nastepnie nacisngc i przytrzymac

przycisk (. Ustawienia pojawig sie na
timerze lewych pol grzejnych.

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Samoczynne wylaczenie

Funkcja wylacza ptyte grzejna
automatycznie, jesli:

» wszystkie pola grzejne sg wytgczone,

* po wigczeniu plyty grzejnej nie ustawiono
zadnej mocy grzania ani biegu
wentylatora,

* panel sterowania zostat zalany lub przez
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (naczynie, Sciereczka itp.).
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i ptyta
grzejna wytgczy sie. Zdjg¢ przedmiot lub
wyczysci¢ panel sterowania.

» plyta grzejna nagrzewa sie zbyt mocno
(np. gdy wygotowata si¢ zawarto$¢
garnka). Przed ponownym uzyciem ptyty
grzejnej odczekac, az pole grzejne
ostygnie.

* nie mozna wytgczyc¢ pola grzejnego lub
zmieni¢ ustawienia mocy grzania. Po

pewnym czasie ptyta grzejna wytgcza sie.

Poruszanie sie po menu: menu skfada sie z
symbolu ustawienia i wartosci. Symbol pojawi
sie na tylnym timerze, natomiast wartos¢
zostanie wyswietlona na przednim. Aby
przechodzi¢ miedzy ustawieniami, nalezy

nacisngc przycisk O na przednim timerze.
Aby zmieni¢ wartos¢ ustawienia, nacisna¢ +
lub = na przednim timerze.

Aby wyjs¢é z menu: nacisngé¢ @.

OffSound Control

Dzwigki mozna wigczac/wytgcza¢ w Menu >
Ustawienia uzytkownika.

@

Patrz ,Struktura menu”.

Gdy dzwieki sg wytaczone, dzwiek jest nadal
styszalny, gdy:

* po dotknieciu @;

« timer znika,

* nacisnieto symbol nieaktywny.

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a czasem, po ktérym urzadzenie
wylaczy sie:

Ustaw_ienie mocy Plyta .grzejna wyla-
grzania cza sie po

1-2 6 godz.

3-4 5 godz.

5 4 godz.

6-9 1,5 godziny

@

Jesli wigczona jest funkcja SenseFry,
ptyta grzejna wytgcza sie samoczynnie

po uptywie 1,5 godz.
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7.2 Pauza

Ta funkcja przestawia wszystkie wigczone
pola grzejne na najnizsze ustawienie mocy
grzania.

Gdy funkcja jest wigczona, mozna uzywac

symboli OF || . Wszystkie pozostate
symbole na panelach sterowania sg
zablokowane.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara:
1. Aby wiaczy¢ funkcje: nacisng¢ Il

Moc grzania zostanie zmniejszona do
wartosci 1.

2. Aby wylaczy¢ funkcje: nacisngé || .
Wiaczy sie poprzednie ustawienie mocy
grzania.

7.3 Blokada

Podczas pracy ptyty grzejnej mozna
zablokowac¢ panel sterowania. Zapobiega to
przypadkowej zmianie ustawienia.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania

Aby wilaczy¢ funkcje: nacisna¢ przycisk @,

Aby wyltaczy¢ funkcje: nacisngc¢ przycisk &

ponownie.

®

Funkcja ta wytgcza sie przy wytgczaniu
ptyty grzejne;j.

7.4 Blokada uruchomienia
Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
wigczeniu ptyty grzejnej.

Aby wiaczy¢ funkcje: nacisngc ®. Nie
wprowadzac zadnego ustawienia mocy

grzania . Nacisna¢ i przytrzymac przycisk &
przez 3 sekundy, az nad symbolem pojawi
sie wskaznik. Wytgczy¢ ptyte grzejng za

pomoca .

®

Po wytaczeniu ptyty grzejnej funkcja
pozostanie aktywna. Wskaznik powyzej

i) jest wigczony.

270 POLSKI

Aby wytaczy¢ funkcje: nacisngé ®. Nie
wprowadzac zadnego ustawienia mocy
grzania . Nacisna¢ i przytrzymac przycisk &
przez 3 sekundy, az nad symbolem zniknie
wskaznik. Wytaczy¢ ptyte grzejng za pomocag

Gotowanie z wtaczong funkcja: nacisng¢

przycisk (D a nastepnie nacisng¢ @ |
przytrzymaé przez 3 sekundy, az zniknie
wskaznik nad symbolem. Mozna obstugiwaé
ptyte grzejna. Po wytaczeniu ptyty grzejnej za
pomoca \U funkcja zostanie ponownie
uruchomiona.

7.5 Bridge

@

Funkcja dziata, gdy naczynie zakrywa
srodki obu pol grzejnych. Wiecej
informacji na temat prawidtowego
umieszczania naczyh mozna znalez¢ w
czesci ,Korzystanie z pdl grzejnych”.
Funkcja nie dziata podczas pracy
SenseBoil®.

Funkcja ta tgczy dwa pola grzejne po lewej
stronie, by dziataty jak jedno.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania jednego
z pol grzejnych po lewej stronie.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé =]. Aby
ustawi¢ lub zmieni¢ poziom mocy grzania,
nalezy dotkng¢ jednego z czujnikdéw
sterujgcych.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkngc al Pola
grzejne bedg dziata¢ niezaleznie.

7.6 Hob?Hood

Jest to zaawansowana, automatyczna
funkcja umozliwiajgca potaczenie ptyty
grzejnej ze specjalnym okapem. Zaréwno
ptyta grzejna, jak i okap sg wyposazone

w ukfad komunikacji przesytajacy sygnaty
w podczerwieni. Bieg wentylatora dobierany
jest automatycznie stosownie do ustawienia
trybu oraz temperatury najmocniej
rozgrzanego naczynia na ptycie grzejne;j.
Mozliwe jest rowniez reczne sterowanie
okapem za posrednictwem plyty grzejne;j.



®

W wigkszosci modeli okapéw zdalne
sterowanie jest domysinie wigczone.
Jesli jest wytgczone, nalezy je wigczy¢
przed uzyciem tej funkcji. Wiecej
informacji znajduje sie w instrukcji
obstugi okapu.

Automatyczne dziatanie funkcji

Aby funkcja ta dziatata automatycznie, nalezy
ustawi¢ tryb automatyczny na H1 — H6.Plyta
grzejna jest poczgtkowo ustawiona na H5.
Okap reaguje na wigczenie ptyty grzejne;j.
Ptyta grzejna bedzie automatycznie
rozpoznawac temperature naczyn

i odpowiednio dostosowywac bieg
wentylatora.

Tryby automatyczne
Oswietle- Gotowa- Smaze-
nie auto-  :.1) nie2)
matyczne
HO Wiyt Wyt Wiyt
H1 Wh. Wyt Wiyt
H2 3) Wt Bieg 1 wen- Bieg 1 wen-
tylatora tylatora
H3 Wt Wyt Bieg 1 wen-
tylatora
H4 Wt Bieg 1 wen- Bieg 1 wen-
tylatora tylatora
H5 Wt Bieg 1 wen- Bieg 2 wen-
tylatora tylatora
H6 Wt Bieg 2 wen- Bieg 3 wen-
tylatora tylatora

1) Urzadzenie rozpoznaje proces gotowania i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-
tycznego.

2) Urzadzenie rozpoznaje proces smazenia i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-
tycznego.

3) W tym trybie wigczanie wentylatora i o$wietlenia jest
niezalezne od temperatury.
Zmiana trybu automatycznego
1. Wytaczyc plyte grzejna.
2. Nacisngé OF przytrzymac przez
3 sekundy. Wyswietlacz wigczy sie
i wytgczy.

3. Nacisng¢ il przytrzymac przez
3 sekundy.

4. Nacisng¢ O kilkakrotnie, az pojawi sie H.

5. Nacisng¢ + minutnika, aby wybrac¢ tryb
automatyczny.

@

Aby sterowa¢ okapem bezposrednio na
panelu okapu, nalezy wytaczyc
automatyczny tryb dziatania.

@

Po zakonczeniu pieczenia i wylgczeniu
ptyty grzejnej wentylator okapu moze
nadal dziata¢ przez pewien czas. Po
uptywie tego czasu system wylgcza
wentylator automatycznie i uniemozliwia
przypadkowe witgczenie wentylatora
przez kolejne 30 sekund.

Reczne sterowanie biegiem wentylatora
Funkcje mozna réwniez uruchomié recznie.

W tym celu nalezy nacisngé Ya gdy ptyta
grzejna jest wigczona. Powoduje to
wytgczenie automatycznego dziatania funkcji
i umozliwia reczne zmiane biegu wentylatora.
Nacisniecie h 8 powoduje zwiekszenie
obrotow wentylatora na wyzszy bieg. Jesli
wentylator pracuje na maksymalnym biegu,

ponowne naci$niecie N4 powoduje ustawienie
biegu wentylatora na wartosc 0 i jego
wytgczenie. Aby ponownie wigczyé

wentylator na biegu 1, nalezy nacisna¢ T

@

Aby wigczy¢ automatyczny tryb dziatania
funkcji, nalezy wytaczy¢ plyte grzejng
i witgczy¢ jg ponownie.

Wiaczanie oswietlenia

Plyte grzejng mozna ustawic tak, aby
oswietlenie wigczato sig automatycznie przy
jej uruchamianiu. W tym celu nalezy tryb
automatyczny ustawi¢ na H1 — H6.

@

Oswietlenie okapu wylgcza sie po
2 minutach od wytgczenia ptyty grzejne;.
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8. WSKAZOWKI | PORADY

*  Wydajno$¢ pola grzejnego zalezy od
Srednicy naczynia. Aby zapewni¢
optymalny przeptyw ciepta nalezy
stosowaé naczynia o $rednicy dna
zblizonej do wielkosci pola grzejnego (tj.
maksymalnej srednicy naczynia w "Dane
techniczne" > "Specyfikacja pol
grzejnych").

— Naczynie o dnie mniejszym niz pole
grzejne obierze tylko czesé
emitowanej energii i naczynie
nagrzewa sie wolniej.

— Ze wzgledbéw bezpieczenstwa oraz by

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Naczynia

®

Silne pole elektromagnetyczne z
indukcyjnego pola grzejnego bardzo
szybko wytwarza ciepto w naczyniu.

Na indukcyjnych polach grzejnych nalezy

uzywac odpowiednich naczyn.

Aby zapobiec przegrzaniu i poprawi¢
dziatanie pdl grzejnych, naczynie musi by¢
jak najgrubsze i jak najbardziej ptaskie.
Do funkcji SenseFry nalezy uzywac¢
wytgcznie naczyn z ptaskim dnem.

Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewnic
sie, ze jego spdd jest czysty i suchy.
Nalezy zawsze uwazac, aby nie
przesuna¢ ani nie trze¢ naczynia o
krawedzie i narozniki szkta , poniewaz
moze to spowodowacé odprysniecie lub
uszkodzenie powierzchni szkta.

Materiat naczyn

prawidlowe: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).
nieprawidlowe: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje sie do gotowania na
plycie indukcyjnej, jesli:

mozliwe jest szybkie zagotowanie wody w
naczyniu postawionym na polu grzejnym
ustawionym na maksymalng moc;
magnes jest przyciggany przez dno
naczynia.

Wymiary naczyn

Indukcyjne pola grzejne dostosowujg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.
Prawidtowe wymiary naczyn podano w
punkcie ,Dane techniczne” > ,Specyfikacja
pol grzejnych”. Naczynia nalezy stawia¢
na $rodku pola grzejnego.
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uzyskac optymalne efekty pieczenia
nie nalezy uzywac naczyn wiekszych
niz podano w rozdziale ,Specyfikacja
pdl grzejnych”. Podczas gotowania
nalezy unika¢ umieszczania naczyn w
poblizu panelu sterowania. Moze to
mie¢ wplyw na dziatanie panelu
sterowania lub spowodowac
przypadkowe wigczenie funkcji ptyty
grzejne;j.

@

Patrz ,Dane techniczne”.

8.2 Odgtosy podczas pracy

@

Opisane odgtosy sg normalnym
zjawiskiem i nie Swiadczg o usterce
urzgdzenia. Odgtosy z naczyn zalezg od
materiatu naczynia i mocy grzania.

Odgtosy z naczyn:

trzaski: naczynie wykonane jest z réznych
materiatow (konstrukcja wielowarstwowa).
gwizdanie: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

buczenie: ustawiono wysokg moc grzania.

Odglosy z plyty grzejnej:

klikanie: nastepuje przetaczanie
elektryczne.

syczenie, brzeczenie: wentylator pracuje.
rytmiczny dzwiek: wykryto naczynie.




8.3 Oko Timer (Zegar eko)

Aby oszczedzaé energie, grzatka pola
grzejnego wytacza sie zanim zabrzmi sygnat
wytgcznika czasowego. Roznica w czasie
pracy urzadzenia zalezy od ustawionego
poziomu mocy grzania oraz czasu gotowania.

8.4 Uproszczony przewodnik
kulinarny

Zaleznos$¢ miedzy ustawieniem mocy grzania
a poborem mocy przez pole grzejne nie jest

liniowa. Zwiekszenie mocy grzania nie
powoduje proporcjonalnego zwigkszenia
poboru mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

@

Dane przedstawione w tabeli majg

wytgcznie charakter orientacyjny.

Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki
mocy grzania (min)
1 Podtrzymywanie temperatury potraw.  w razie Umiesci¢ pokrywke na naczyniu.
potrzeby
1-2 Sos holenderski, roztapianie: masta, 5-25 Zamieszac od czasu do czasu.
czekolady, zelatyny.
2 Scinanie: puszyste omlety, smazone 10 - 40 Nalezy gotowac¢ z zatozong pokrywka.
jajka.
2-3 Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 - 50 Doda¢ co najmniej dwukrotnie wiecej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-
szac¢ od czasu do czasu.
3-4 Gulasz z warzyw, ryb, migsa. 20-45 Dodac¢ kilka tyzek wody. Sprawdza¢
ilos¢ wody w trakcie tego procesu.
4-5 Gotowanie ziemniakéw i innych wa- 20-60 Nala¢ na dno garnka 1-2 cm wody.
rzyw na parze. Sprawdzaé ilos¢ wody w trakcie tego
procesu. Przykry¢ garnek pokrywka.
4-5 Gotowanie wigkszych ilosci potraw, du- 60 - 150 Do 3 | wody plus skfadniki.
szenie i zupy.
6-7 Delikatne smazenie: eskalopki, cordon  w razie Odwraca¢ w razie potrzeby.
bleu, kotlety, bryzole, kietbasa, watréb- potrzeby
ki, zasmazki, jajka, nalesniki, paczki.
7-8 Intensywne smazenie, placki ziemnia- 5-15 Odwraca¢ w razie potrzeby.
czane, steki z poledwicy, steki.
9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, mieso duszone w sosie
wiasnym), smazenie frytek.
P Gotowanie wigkszej ilosci wody. PowerBoost jest wit.

8.5 Wskazowki i porady dotyczace
korzystania z funkcji SenseFry

Dane w tabeli przedstawiajg przyktady potraw
dla kazdego poziomu SenseFry. llos¢,
grubosé, jakosé i temperatura (np. mrozona)
zywnosci do smazenia w panie majg wptyw
na ustawiony poziom SenseFry. Moc grzania

mozna wybra¢ w zaleznos$ci od rodzaju
potrawy, preferencji gotowania i uzywanego
naczynia.

@

Dane przedstawione w tabeli majg
wytgcznie charakter orientacyjny.
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Potrawa

SenseFry poziom

Jajka Omlet, jajka smazone Niska
Jajecznica Srednio wypieczone
Ryby Filet rybny, paluszki rybne, owoce morza Srednio wypieczone
Mieso Hamburger, klopsiki, kotlet, pier$ z kurczaka, pier$ indy- Srednio wypieczone
ka, eskalopea, filet, stek (Sredni / dobrze wysmazony),
smazone kietbaski
Stek (mato wysmazonyi), migso mielone Wysoka
Warzywa Smazone ziemniaki (surowe) Niska

Smazone placki ziemniaczane, warzywa

Srednio wypieczone

8.6 Wskazowki i porady dotyczace
korzystania z funkcji Hob*Hood

Obstuga ptyty grzejnej za pomocg funkciji:

» Zabezpieczy¢ panel okapu przed
bezposrednim dziataniem promieni
stonecznych.

+ Nie kierowa¢ zaréwki halogenowej na
panel okapu.

* Nie nalezy zastania¢ panelu sterowania
ptyty grzejne;j.

» Nie zaktocac sygnatu miedzy ptytg grzejng
a okapem (np. poprzez zastoniecie dtonig,
uchwytem naczynia lub wysokim
naczyniem). Patrz ilustracja.

Ponizszy okap jest przyktadowy.
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@

Inne urzgdzenia sterowane zdalnie mogg
zaktocacé sygnat. Nie nalezy uzywac tego
typu urzgdzen w poblizu ptyty grzejnej,
jesli wigczono funkcje Hob?Hood.

Okapy kuchenne z funkcjg Hob*Hood
Petng oferte okapéw kuchennych
wspotpracujgcych z tg funkcjg mozna znalez¢
w naszej witrynie internetowej dla klientow.
Okapy kuchenne Electrolux, ktére dziatajg z

ta funkcjg, musza posiadac¢ symbol Y.



9. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

dodatkowe narzedzie do czyszczenia
szkta po czyszczeniu standardowym.

9.1 Informacje ogdlne

Czyscic ptyte grzejnag po kazdym uzyciu.
Zawsze uzywac naczyn z czystym dnem.
Zaréwno do codziennego czyszczenia
szklanej powierzchni, jak i do czyszczenia
i usuwania pozostatosci kleju po instalaciji,
nalezy uzywac wytgcznie lekko $ciernego
mleczka do czyszczenia oraz delikatnej
gabki nie powodujacej zarysowan. W
zaleznosci od stopnia zabrudzenia
wyczysci¢ szklang powierzchnie matymi
ruchami okreznymi przy umiarkowanym
nacisku. Wytrze¢ szklang powierzchnie do
sucha szmatkg z mikrowtdkna.

/\ OSTRZEZENIE!

Nie uzywac klasycznej zétto-zielonej
gabki, poniewaz czagsteczki aluminium
na jej twardej warstwie mogg
uszkodzi¢ i odbarwi¢ szkto.

®

Uzywanie narzedzi czyszczacych
innych niz zalecane nie bedzie
skuteczne i moze uszkodzi¢ lub
odbarwi¢ szklang powierzchnie.

Zawsze uzywac skrobaka zalecanego do
ptyt grzejnych o szklanej powierzchni.
Skrobak nalezy stosowaé wytgcznie jako

Do czyszczenia szklanej powierzchni
nie wolno uzywac¢ nozy ani innych
ostrych, metalowych narzedzi.

/\ OSTRZEZENIE!

9.2 Czyszczenie szklanej
powierzchni ptyty grzejnej

10. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Wyjaé natychmiast: stopiony plastik,
folie, sol, cukier oraz zabrudzenia z potraw
zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia moga uszkodzi¢ ptyte
grzejna. Uwazac, aby sie nie oparzyc.
Uzy¢ specjalnego skrobaka, przyktadajgc
go pod ostrym katem do szklanej
powierzchni i przesuwajac po niej
ostrzem.

Usuwag, gdy plyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: pierscienie po
kamieniu, pierscienie po wodzie, plamy
ttuszczu, btyszczace metaliczne
odbarwienia. Umy¢ ptyte lekko sciernym
mleczkiem do czyszczenia i delikatng
gabka niepowodujaca zarysowan (patrz
Informacje ogélne). Przetrzec¢ ptyte
grzejng wilgotng szmatkag z dodatkiem
delikatnego detergentu.

Trwate $lady i plamy: nalezy wywieraé
umiarkowany nacisk i szorowac¢
powierzchnig przy uzyciu niepowodujacej
zarysowan delikatnej ggbki (patrz
Informacje ogodlne) oraz lekko Sciernego
mleczka do czyszczenia, az plamy znikna.
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10.1 Co zrobié, gdy...

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomi¢ ptyty grzej-
nej ani nig sterowac.

Ptyty grzejnej nie podtgczono do za-
silania lub podtgczono nieprawidto-
wo.

Sprawdzi¢, czy ptyte grzejng podigczo-
no prawidtowo do zasilania.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy bezpiecznik jest przy-
czyna usterki. Jezeli nadal bedzie do-
chodzi¢ do wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

W ciggu 60 sekund nie ustawiono
mocy grzania.

Ponownie wigczyé ptyte grzejng i usta-
wi¢ moc grzania w ciggu maksymalnie
60 sekund.

Dotknigto jednoczesnie 2 lub wiecej
pdl czujnikéw.

Dotkna¢ tylko jednego pola czujnika.

Dziata funkcja Pauza.

Patrz ,Pauza”.

Na panelu sterowania znajdujg sie
plamy wody lub ttuszczu.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Stycha¢ ciagly sygnat dzwigkowy.

Nieprawidtowe podtaczenie elek-
tryczne.

Odtaczy¢ ptyte grzejng od zasilania.
Zwréci¢ sie do wykwalifikowanego
elektryka, aby sprawdzit instalacje.

Nie mozna ustawi¢ maksymalnej
mocy grzania jednego z pol
grzejnych.

Pozostate pola zuzywajg maksymal-
ng dostepnag moc.
Ptyta grzejna dziata prawidtowo.

Zmniejszy¢ moc pozostatych pdl grzej-
nych podtaczonych do tej samej fazy.
Patrz ,Zarzgdzanie energig”.

Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
ptyta grzejna wytaczy sie.

Gdy ptyta grzejna jest wytgczona,
rozlega sie sygnat dzwigkowy.

Umieszczono co$ w jednym lub
wiekszej liczbie pdl czujnikdw.

Usung¢ przedmiot z pol czujnikow.

Ptyta grzejna wytaczy sie.

Na polu czujnika znajduje sie przed-

miot (D

Usuna¢ przedmiot z pola czujnika.

Wskaznik ciepta resztkowego nie
wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gorgce, ponie-
waz dziatato za krétko lub nastgpito
uszkodzenie czujnika.

Jesli pole grzejne dziatato wystarczaja-
co dtugo, aby byto gorgce, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Hob?Hood nie dziata.

Zakryto panel sterowania.

Zdja¢ przedmiot z panelu sterowania.

Bardzo wysokie naczynie blokuje
sygnat.

Uzy¢ mniejszego naczynia, zmieni¢
pole grzejne lub sterowaé¢ okapem
recznie.

Panel sterowania staje si¢ gorgcy
w dotyku.

Naczynie jest zbyt duze lub ustawio-
ne zbyt blisko panelu sterowania.

Jesli to mozliwe, duze naczynia nalezy
ustawiac na tylnych polach.

Brak sygnatéw dzwiekowych
podczas dotykania pdl czujnikéw
na panelu.

Sygnaty dzwigkowe sg wytaczone.

Wiaczy¢ sygnaty dzwiekowe. Patrz
,Codzienne uzytkowanie”.

Zaswieci sig¢ wskaznik nad sym-

bolem ﬁl

Dziata Blokada uruchomienia lub
Blokada.

Patrz ,Zabezpieczenie przed urucho-
mieniem przez dzieci” i ,Blokada”.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Pasek regulacji miga.

Brak naczynia na polu grzejnym lub
pole grzejne nie zostato catkowicie
zakryte.

Postawi¢ naczynie na polu grzejnym,
tak aby catkowicie zakryto pole grzej-
ne.

Uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Stosowac naczynia odpowiednie do
ptyt indukcyjnych. Patrz ,Wskazowki i
porady”.

Srednica dna naczynia jest za mata
dla wybranego pola.

Uzywac¢ naczyn o odpowiednich wy-
miarach. Patrz ,Dane techniczne”.

Nagrzewanie trwa dtugo.

Zbyt mate naczynie, odbiera tylko
cze$¢ energii z pola grzejnego.

Aby zapewni¢ optymalny przeptyw
ciepta nalezy stosowac¢ naczynia o
$rednicy dna zblizonej do wielkosci po-
la grzejnego (tj. maksymalnej $rednicy
naczynia w "Dane techniczne" > "Spe-
cyfikacja pdl grzejnych").

i [I] pojawiajg sie jednoczes$-
nie.

Moc jest zbyt niska ze wzgledu na
nieodpowiednie lub puste naczynie.

Nalezy uzy¢ odpowiedniego rodzaju
naczynia. Patrz ,Wskazowki i porady”
oraz ,Dane techniczne”.

Nie nalezy wiacza¢ zadnego pola
grzejnego, jesli znajduje sig na nim
puste naczynie.

pojawiajg sie jednoczes$-

Naczynie jest puste lub znajduje sie
w nim inny ptyn niz woda, np. olej.

Nalezy unika¢ uzywania tej funkcji do
gotowania innych ptynéw niz woda.

nie.
7 [ . W naczyniu znajduje sie si¢ zbyt du- Do gotowania wody i ziemniakow uzy-
! pojawiajg si¢ jednoczes- 20 lub zbyt mato wody. wacé wytgcznie SenseBoil®. Patrz
nie. Gotowano inne skfadniki nizwodg i ,Wskazowki i porady”.
ziemniaki. Moment wrzenia przesu-
nat sie w czasie i funkcja Sense-
Boil® nie mogta dziata¢ prawidtowo.
Stycha¢ sygnat dzwigkowy, Zadne z pdl grzejnych nie jest goto-  Nalezy zakonczyé gotowanie i wybraé

C
wskazniki nad 16°F migajq i
funkcja SenseBoil® sie nie uru-
chamia.

we do uzycia z funkcjg SenseBoil®.
Wybrane pola grzejne zawierajg je-
szcze ciepto resztkowe lub sg nadal
uzywane.

pole grzejne, ktore nie zawiera ciepta
resztkowego.

SenseBoil® / SenseFry nie dzia-
ta.

Zbyt niska moc plyty grzewczej.

Ustaw wyzszg moc. Nalezy upewnic¢
sie, ze wybrana moc nie powoduje
przekroczenia wartosci prgdu znamio-
nowego bezpiecznikdéw w instalacji do-
mowej. Patrz rozdziat ,Przed pierw-
szym uzyciem” > , Ograniczenie mo-
cy".

Na wyswietlaczu pojawi sig i
cyfra.

Wystapit blad ptyty grzejne;j.

Wytgczy¢ ptyte grzejng i wiaczy¢ po-
nownie po 30 sekundach. Jesli ponow-

nie wyswietli sie , nalezy odtgczy¢
ptyte grzejng od zasilania. Po uptywie
30 sekund ponownie podtgczyé ptyte.
Jesli problem bedzie wystepowat nad-
al, nalezy skontaktowac sie z autory-
zowanym centrum serwisowym.
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10.2 Jesli nie mozna znalez¢
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym. Podac
dane z tabliczki znamionowej. Upewnic sie,

11. DANE TECHNICZNE
11.1 Tabliczka znamionowa
Model EIS874531Z

Typ 62 D4A 01 AA
Indukcja 7.35 kW

ze plyta grzejna byta prawidtowo uzytkowana.
Jedli nie, naprawe wykona odptatnie
pracownik serwisu lub sprzedawca — rowniez
w okresie gwarancyjnym. Informacje na temat
okresu gwarancyjnego i autoryzowanych
punktoéw serwisowych znajdujg sie w
broszurze gwarancyjne;j.

Numer produktu (PNC) 949 599 341 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Wyprodukowano w: Niemczech

Nr seryjny......ccccoe... 7.35 kW

ELECTROLUX C E "

11.2 Parametry pél grzejnych

Pole grzejne Moc znamionowa PowerBoost[W] Maksymalny Srednica naczy-

(maksymalna
moc grzania) [W]

czas funkcji Po- nia [mm]
werBoost [min]

Lewe przednie 2300 3200 10 125-210
Lewe tylne 2300 3200 10 125-210
Srodkowe przednie 1400 2500 4 125 - 145
Prawe tylne 2300 3600 10 205 - 240

Moc pal grzejnych moze rozni¢ sie od
wartosci podanych w tabeli. Zmienia sie ona
w zaleznosci od materiatéw i wymiarow
naczyn.

Aby zapewni¢ optymalny przeptyw ciepta i
efekty gotowania nalezy stosowac naczynia o

Srednicy dna zblizonej do wielkosci pola
grzejnego (tj. maksymalnej srednicy naczynia
podanej w tabeli). Nie stosowaé naczyn o
dnie wiekszym niz pole grzejne.

12. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

12.1 Informacje o produkcie wedlug rozporzadzenia UE w

sprawie ekoprojektu

Dane identyfikacyjne modelu

EIS874531Z

Typ plyty grzejnej

Ptyta grzejna do zabudowy
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Liczba pdl grzejnych

4

Technologia grzania

Plyta indukcyjna

Srednica okragtych pdl grzejnych (@) Srodkowe przednie 14.5cm
Prawe tylne 24.0 cm
Dtugosc¢ (Dt.) i szerokosé (Szer.) nieokragtego pola Lewe przednie Dt. 22.3 cm
grzejnego Szer. 21.8 cm
Diugosc¢ (Dt.) i szerokos$é (Szer.) nieokragtego pola Lewe tylne Dt. 22.3 cm
grzejnego Szer. 21.8 cm
Zuzycie energii na pole grzejne (EC electric cooking) Lewe przednie 184.4 Whi/kg
. Lewetylne 184.4 Whikg
Srodkowe przednie 181.7 Whikg
Prawe tylne 187.4 Whikg
Zuzycie energii przez ptyte grzejna (EC electric hob) 184.5 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — czgs¢ 2:
Ptyty grzejne — metody pomiaru wydajnosci.

Parametry elektryczne powierzchni
grzejnej sa odpowiednio oznaczone przy
poszczegolnych polach grzejnych.

12.2 Oszczedzanie energii

Postepujac zgodnie z ponizszymi
wskazoéwkami, mozna zaoszczgdzi¢ energie
podczas codziennego gotowania.

* Podczas podgrzewania wody uzywac tylko

niezbednej jej ilosci.

« Jesli to mozliwe, zawsze zaktadacé

pokrywki na naczynia.

* Naczynia stawia¢ na $rodku pola

grzejnego.

*  Wykorzystac ciepto resztkowe, aby

utrzymac ciepto potrawy lub jg stopic.

12.3 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii w trybie wytgczenia

0.3 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzgdzenia do odpowied-

niego trybu niskiego poboru mocy

2 min

13. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/.\-‘) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowaé sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.
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Vilkommen till Electrolux! Tack for att du har valt en av vara
produkter.

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Med reservation for andringar.
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1. /A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

» Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de dvervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sdkert satt och forstar de risker
som ar férknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
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eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

» Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten och .

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

« VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

« Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

» Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

» Denna produkt ar endast avsedd fér matlagning.

» Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
» Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

» VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

* VARNING! Ob6vervakad matlagning pa en hall med fett eller
olja kan vara farligt och kan leda till brand.

« ROk ar en indikation pa dverhettning. En brand vid tillagning
ska inte slackas med vatten. Stang av produkten och tack
Over lagorna med t.ex. brandfilt eller ett lock.

« VARNING! Produkten far inte stromforsorjas via en extern
kopplingsanordning, sasom en timer, eller anslutas till en
krets som regelbundet slés pa och av med ett verktyg.

« FORSIKTIGHET: Tillagningen maste 6vervakas (aven de
automatiska tillagningsfunktionerna). En kort
tillagningsprocess maste évervakas kontinuerligt.

« VARNING! Brandfara: Forvara inte matvaror pa
tillagningsytorna.
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» Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte
placeras pa hallens yta eftersom de kan bli heta.
* Anvand inte produkten innan den har installeras i den

inbyggda strukturen.

« Anvand inte vattenspray och anga for att rengéra

produkten.

 Efter anvandning ska hallen stdngas av med kontrollen.
Forlita dig inte pa kokkarlsdetektorn.

« VARNING! Om ytan ar sprucken ska du stanga av
produkten for att undvika risk for elektriska stétar. Om
produkten ar ansluten till eInatet direkt med kopplingsboxen
ska sakringen tas bort for att koppla fran produkten fran
stromforsorjningen. | bada fallen ska du kontakta vart

auktoriserade servicecenter.

» Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

* VARNING! Anvand endast hallskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges som lampliga av
tillverkaren i bruksanvisningen, eller hallskydd som
medfdljer produkten. Olyckor kan intraffa om fel skydd

anvands.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

/\ VARNING!

Risk for personskador eller skador pa
produkten.

» Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

» FOolj installationsinstruktionerna som foljer
med produkten.
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Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Var alltid foérsiktig nar produkten rér sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Tata skurna ytor med tatningsmedel for att
forhindra att fukt orsakar att den svaller.
Skydda produktens botten mot anga och
fukt.

Installera inte produkten nara en dorr eller
under ett fonster. Detta forhindrar att heta
kokkarl faller ned fran produkten nar
dorren eller fonstret ar 6ppet.

Varje produkt har flaktar som kyler ner i
botten.

Om produkten ar installerad ovanfér en
lada:



— Forvara inga smadelar eller
pappersark som kan dras in, eftersom
de kan skada flakten eller paverka
kylsystemet.

— Se till att avstandet mellan apparatens
undersida och foremal som forvaras i
ladan uppgar till minst 2 cm.

Ta bort eventuella separeringspaneler
installerade i skapet under produkten.

2.2 Elektrisk inkoppling

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska utféras av
en behdrig elektriker.

Produkten maste jordas.

Produkten maste goras stromlos fore alla
rengdringsarbeten.

Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstdmmer med elnatets elektricitet.
Kontrollera att apparaten ar ratt
installerad. Losa och ej fackmassigt
monterade natkablar eller kontakter (i
férekommande fall) kan orsaka
Overhettning i kopplingsplinten.

Anvand korrekt kabel for den elektriska
huvudledningen.

Forhindra trassel avseende kabeln for den
elektriska huvudledningen.

Se till att ett skydd mot elchock ar
installerat.

Anvand klamman foér dragavlastning pa
kabeln.

Kontrollera att natkabeln eller kontakten (i
férekommande fall) inte vidror den heta
hushallsapparaten eller det heta kokkarlet,
nar du ansluter apparaten till ett eluttag.
Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Se till att inte orsaka skada pa
stickkontakten (om tillampligt) eller pa
natkabeln. Kontakta vart auktoriserade
servicecenter eller en elektriker for att
ersatta en skadad natkabel.

Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

« Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter I0st.

« Drainte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

« Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strémbrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

» Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

*  Om E3-koden visas pa skarmen, koppla
omedelbart bort héllen och kontrollera om
den elektriska anslutningen och
natspanningen ar korrekta.

2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador eller
elstotar foreligger.

+ Andra inte produktens specifikationer.

* Ta bort allt forpackningsmaterial,
markningsetiketter och skyddsfilm (om
tillampligt) fére foérsta anvandning.

« Kontrollera att ventilationséppningarna
inte ar blockerade.

« Latinte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

« Stang av kokzonen efter varje
anvandningstillfalle.

« Lagg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

* Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.

* Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

» Koppla omedelbart bort produkten fran
eluttaget om ytan pa produkten ar
sprucken. Pa detta satt forhindrar du
elstotar.

* Anvandare med pacemaker maste halla
ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nar produkten ar
igang.

* Nar du lagger maten i het olja kan den
sténka.

* Anvand inte aluminiumfolie eller andra
material mellan kokytan och kokkarlet,
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savida inte annat anges av tillverkaren av
denna maskin.

* Anvand endast tillbehér som
rekommenderas av tillverkaren for denna
maskin.

/\ VARNING!
Risk for brand och explosion.

» Fetter och olja kan avge brandfarliga
angor nar de varms upp. Hall flammor
eller uppvarmda féremal borta fran fetter
och oljor nér du lagar mat med dem.

* Angorna som frigdrs i mycket het olja kan
orsaka sjalvantéandning.

» Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vid lagre
temperatur jamfoért med olja som anvands
for forsta gangen.

+ Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i nérheten av eller pa
produkten.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

+ Lat inte heta kokkéarl sta pa
kontrollpanelen.

» L&gg inte pa nagra varmskydd pa hallens
glasyta.

+ Lat inte kokkarl torrkoka.

+ Var forsiktig sa att inte féremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

+ Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

» Kokkarl av gjutjarn eller med skadad
botten kan orsaka repor pa glaset/
glaskeramiken. Lyft alltid sadana féremal
nar de flyttas pa kokhallen.

3. INSTALLATION

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

3.1 Fore installationen

Innan du installerar hallen ska du anteckna
informationen nedan fran typskylten.
Typskylten sitter nertill pa hallen.
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2.4 Underhall och rengoring

* Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

« Stang av produkten och lat den svalna av
fére rengoring.

* Rengor produkten med en fuktig mjuk
trasa. Anvand bara neutrala
rengdringsmedel. Anvand inte skrovliga
féremal, grova rengdringsdynor,
I6sningsmedel eller metallféremal, om inte
annat anges.

2.5 Service

« Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten. Anvand endast
originalreservdelar.

« Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som séljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sasom temperatur,
vibration, fuktighet eller ar avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

2.6 Avyttring

/\ VARNING!

Risk for personskador eller kvavning
foreligger.

« Kontakta din kommun for information om
hur produkten ska kasseras.

« Koppla ur produkten fran eluttaget.

* Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

Serienummer ....................

3.2 Inbyggnadshallar

Inbyggnadshallar far endast anvandas efter
installation i Iampliga inbyggnadsenheter och
arbetsbankar enligt gallande standarder.



3.3 Anslutningskabel

» Hallen ar férsedd med en
anslutningskabel.

« Anvand den har kabeltypen for att ersétta
den skadade natkabeln: HO5V2V2-F som
tal en temperatur pa 90 °C eller hogre. En
enda ledare maste ha ett minimalt tvarsnitt
i enlighet med tabellen nedan. Kontakta
var lokala serviceavdelning. Natkabeln far
endast bytas ut av en behdrig elektriker.

/\ VARNING!

Alla elektriska anslutningar maste utféras
av en behorig elektriker.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!
Anslutningar via kontakter ar férbjudna.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!
Kabelandarna far inte borras eller |6das.

Enfasanslutning

1. Ta bort kabelandshylsa fran den svarta
och bruna ledningen.

2. Tabort en del av isoleringen fran de
bruna, svarta och bla kabelandarna.

3. Anslut &ndarna pa svarta och bruna
kablar.

4. Applicera en ny tradandhylsa pa den
delade tradens ande (specialverktyg
kravs).

5. Anslut &ndarna pa tva bla kablar.

6. Applicera en ny tradandhylsa pa den
delade tradens ande (specialverktyg
kravs).

Tvafasanslutning

1. Ta bort kabeldndhylsan fran de bla
ledningarna.

2. Tabort en del av isoleringen fran de bla
kabelandarna.

3. Anslut &ndarna pa tva bla kablar.

4. Séatt pa en ny andtradshylsa pa den
delade tradens ande (specialverktyg

N mm————
O —
T —

L2

L2

oy E—

Lime |

Det ar forbjudet. kravs).
/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!
Koppla inte kabeln utan andhylsor.
QD 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~
CF  E— O I Qmm ]

L —
e —

@ 220 - 240 v~

Tvafasanslutning: 400 V2N~

Enfasanslutning: 220 - 240
V~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? eller 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? eller 3x4 mm?
@ Gron - gul @ Gron - gul @ Gron - gul

N Bla och bla N Bla och bla N Bla och bla

L1 Svart L1 Svart L Svart och brun
L2 Brun L2 Brun

3.4 Fasta tatningen - integrerad
installation

1. Rengor falten i bankskivan.

2. Skar den medféljande 3x10 mm
tatningsremsan i fyra remsor. Remsorna
maste ha samma langd som falten.
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3. Klipp andarna pa remsorna i en vinkel pa
45°. De ska passa i hornen pa falten pa
ratt satt.

4. Fast remsorna i falten. Strack inte ut
remsorna. Fast inte ihop andarna éver
varandra.

Nar du monterat hallen ska du tata

aterstaende mellanrum mellan glaskeramiken

och bankskivan med silikon. Se till att
silikonet inte hamnar under glaskeramiken.

3.5 Fasta tatningen - installation pa
bédnken

1. Rengor bankskivan runt det utskurna
omradet.

2. Fast den medféljande 2x6 mm
tatningsremsan pa den nedre kanten av
héllen, langs den yttre kanten av
glaskeramiken. T¢j inte ut den. Se till att
tatningsremsans andar placeras mitt pa
ena sidan av spishéllen.

3. Lagg till nagra millimeter till IAngden nar
du skar till tatningslisten.

4. Tryck samman de tva andarna pa
tatningslisten.

3.6 Montering

Om du installerar hallen under en koksflakt,
se monteringsanvisningarna for flakten
angaende minsta avstand mellan
produkterna.

Om produkten har installerats ovanfér en lada
kan hallens ventilation varma upp det som
férvaras i ladan nar héllen anvands.
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BANKINSTALLATION
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- min.
b

Se videoguiden "Sa installerar du din
induktionshall fran Electrolux —
bankinstallation" genom att skriva ut det
fullstandiga namnet som visas i figuren
nedan.

4. PRODUKTBESKRIVNING
4.1 Hallens layout

f\¢
A‘

— . 5/#a

www.youtube.com/electrolux

uYBUTUbe www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Se videoguiden "Sa installerar du din
induktionshall fran Electrolux — nedsankt
installation" genom att skriva ut det
fullstdndiga namnet som visas i figuren
nedan.

@ YouTube

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

O\

Induktion tillagningszon
Kontrollpanel

@

For detaljerad information om storleken

pa kokzonerna, se "Tekniska data".

4.2 Kontrollpanelens layout

un

l‘lllj e _ EJJ EJ|_ _________ |l ]
O 0723456789 P . 0123456789 p I
O+ Lo —o+
N — an
O 5 72354567809 P 0123456789 p M
—@—+| II(P@ O+

(Ml
]
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Anvand touchkontrollerna for att anvanda produkten. Displayerna, indikeringarna och
ljudsignalerna markerar vilka funktioner som ar aktiverade.

Den repfria glasytan har en unik ytbehandlingsstruktur som kan andra hur symboler och
element i anvandargranssnittet visas i olika ljusférhallanden.

Touch- Funktion Beskrivning
kontroll

(D Pa/Av For att aktivera och avaktivera ugnen.

|| Paus For att aktivera och avaktivera funktionen.

(\D Timer For att stalla in funktionen.

_|_ — For att 6ka eller minska tiden.

- Timerdisplay For att visa tiden i minuter.

E ‘ﬂn’ SenseFry SenseFry. Stek olika typer av mat med automatiskt kon-

trollerade varmenivaer.

o2 SenseBoil® SenseBoil®. For automatisk instéllning av vattentempe-
1eof raturen for att undvika att det kokar 6ver.

E =] Bridge For att aktivera och avaktivera funktionen.

E Hob?Hood For att aktivera och inaktivera manuellt Iage for funktio-
e nen.

- Kontrollfalt For instélining av varmelage.

P PowerBoost For att aktivera funktionen.

Iﬁl Knapplas / Barnlas For att 1asa / lasa upp kontrollpanelen.

4.3 Indikeringar pa displayen

Indikator

Beskrivning

+ siffra

Ett fel har uppstatt.

3,0

OptiHeat Control (3-stegs restvarmeindikator): fortsétta tillagning / varmhallning / re-

stvarme.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.
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5.1 Effektbegransning

Effektbegransning definierar hur stor effekt
hallen anvander totalt, inom granserna for
husets installationssakringar.

Hallen ar installd pa hogsta mojliga effektniva
som standard.



For att minska eller 6ka effektnivan:

1. Oppna menyn: tryck och hall nere ® i3
sekunder. Tryck sedan och hall in al

2. Tryck pa QD pa den framre timern tills P
visas.

3. Tryckpa—/ + pa den framre timern for
att stélla in effektnivan.

4. Tryck pa O for att avsiuta.
Effektnivaer

Se avsnittet "Teknisk data".

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!
Se till att den valda strdmmen passar till

sakringarna i huset.

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Aktivera och avaktivera

Tryck och hall inne ® for att aktivera pa eller
inaktivera hallen.

6.2 Kokkarlsdetektering

Den har funktionen indikerar att det finns
kokkarl pa hallen och inaktiverar kokzonerna
om inget kokkarl detekteras néar hallen har
startats.

Om du séatter kokkarl pa en kokzon innan du
valjer ett varmelage tands indikatorn éver O i
kontrollfaltet.

Om du tar bort kokkarlet fran en aktiverad
kokzon och staller det at sidan tillfalligt borjar
indikatorerna ovanfér motsvarande kontrollfalt
att blinka. Om du inte satter tillbaka kokkarlet
pa den aktiverade kokzonen inom 120
sekunder stangs kokzonen av automatiskt.

For att tillagningen, se till att satta tillbaka
kokkarlet pa kokzonerna inom den angivna
tidsgrénsen gar ut.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Om effektnivan ar lagre an eller lika med
2000 W kan du inte aktivera SenseBoil®
eller SenseFry.

« P73—7350W
« P15—1500W
« P20—2000W
« P25—2500W
- P30—3000W
« P35—3500W
« P40—4000W
« P45—4500W
+ P50—5000W
« P60—6000W

6.3 Anvanda kokzonerna

Stall kokkarlet i mitten av vald kokzon.
Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets botten.

@

Anvand kokkéarl med en bottendiameter
som liknar kokzonens storlek for optimal
varmeoverforing (dvs. det maximala
vardet for kokkarlets diameter i "Tekniska
data” > "Specifikationer for kokzoner”).
Se till att kokkarlet ar avsett for
anvandning pa induktionshallar. Fér mer
information om olika typer av kokkéarl, se
"Tips och rad".

@

Glasytan har en unik ytstruktur som gor
den maximalt reptalig. Friktionen mellan
kokkarlet och glasytan kan generera ljud.

Med Bridge funktionen kan du laga mat med
stora kokkarl placerade pa tva
tillagningszoner samtidigt. Kokkarlet maste
tacka mitten av bada zonerna men far inte ga
utanfér markeringarna. Om kokkarlet &r
placerat mellan tva mittpunkter kommer
Bridge-funktionen inte att aktiveras.
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6.4 Varmeinstallning

0o 12 "5 67 8 9 P

—
g

1. Tryck pa énskad varmeinstallning pa
kontrollpanelen.

Indikatorerna ovanfor kontrollfaltet visar upp

till den valda varmeinstaliningen.

2. Tryck pa 0 for att inaktivera en
tillagningszon.

6.5 PowerBoost

Den har funktionen gor mer effekt tillganglig
for induktionskokzonerna. Funktionen kan
bara aktiveras for induktionskokzonen under
en begransad tidsperiod. Darefter kopplar
induktionskokzonen automatiskt tillbaka till
hogsta varmelaget.

®

Se avsnittet "Teknisk data".

For att aktivera funktionen for en kokzon:
tryck pa P.

For att avaktivera funktionen: andra
varmelaget.
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6.6 OptiHeat Control (3-stegs
restvarmeindikator)

/\ VARNING!

@ / B / Q Sa lange indikatorn ar synlig
finns det risk for brannskador fran
restvarme.

Induktionskokzonerna skapar den varme som
behovs for tillagningen direkt i kokkarlets
botten. Glaskeramiken varms upp av
kokkéarlets varme.

Indikatorerna visas nar en kokzon ar varm.
Indikatorerna visar nivan pa restvarmen for
de kokzoner du anvander for narvarande:

G- fortsatt tillagningen
(=)- varmhallning

C] - restvarme.

Indikatorn kan ocksa visas:

« for de narliggande kokzonerna aven om
du inte anvander dem,

* nar heta kokkarl placeras pa en kall
kokzon,

* nar hallen ar avstdangd men kokzonen
fortfarande ar varm.

Indikatorn férsvinner nar kokzonen har
svalnat.

6.7 Timerinstallningar

Nedrékningstimer

Anvand den har funktionen for att specificera
hur lange en kokzon ska vara pa under en
enda tillagning.

Stall forst in varmeinstallningen fér kokzonen
och stall darefter in funktionen.
1. Tryck pa O. 00 visas pa timerdisplayen.

2. Tryck pa T eller — for att stélla in tiden
(00-99 minuter).

3. Tryck pa O for att starta timern eller
vanta i 3 sekunder. Timern borjar rakna
ned.

For att andra tiden: valj kokzonen med @
och tryck pa + eller—.



For att inaktivera funktionen: valj kokzonen

med © och tryck pa —. Aterstaende tid
réknas ned till 00.

Timern slutar rékna ned, en ljudsignal avges
och 00 blinkar. En kokzon har inaktiveras.
Tryck pa valfri symbol for att stdnga av
signalen och blinkandet.

Signalur

Du kan anvanda den har funktionen nar
héllen ar pa men tillagningszonerna inte
anvands. Varmeinstalliningen visar 00.

1. Tryck pa )

2. Tryck pa + eller — for att stalla in tiden.
Timern slutar rékna ned, en ljudsignal avges
och 00 blinkar. Tryck pa valfri symbol for att
stédnga av signalen och blinkandet.

For att inaktivera funktionen: tryck pa O
och —. Aterstaende tid riknas ned till 00.

6.8 Effektreglering

Om flera zoner ar aktiva och den férbrukade
effekten Overstiger gransen for stromtillférseln
delar denna funktion den tillgéngliga effekten
mellan alla kokzoner. Hallen styr
varmeinstallningarna for att skydda
sakringarna i husets installation.

*  Om héllen nar gransen for maximal effekt
(se produktdekal) reduceras effekten for
kokzonerna automatiskt.

+ Varmeinstaliningen for den senast valda
kokzonen prioriteras alltid. Den
aterstaende effekten kommer att fordelas
mellan de andra kokzonerna enligt vald
ordning.

» Kontrollpanelen blinkar och visar de
maximala majliga varmeinstallningarna for
kokzoner med reducerad effekt.

» Vanta tills displayen slutar blinka eller
minska sedan varmeinstallningen for den
valda kokzonen. Tillagningszonerna
fortsatter att arbeta med den reducerade
varmeinstallningen. Andra
varmeinstallningarna for
tillagningszonerna manuellt vid behov.

6.9 %7 SenseFry

Denna funktion later dig stalla in en l&amplig
varmeinstallningsniva for att steka din mat.
Hallen bibehaller samma temperatur genom
hela tillagningen. Du kan valja mellan tre olika
SenseFry nivaer: lag (2), medium (5), hog (8).
Ingen manuell temperaturjustering behévs
nar varmenivan har stallts in.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Anvand endast kalla karl.
Lamna inte hallen utan uppsikt nar
funktionen ar aktiverad.

1. Placera en stekpanna utan olja/fett pa en
av de kalla tillagningszonerna pa vanster
sida. Du kan anvéanda en enkel kokzon
eller ansluta bada zonerna med Bridge.

Om du placerar en kastrull pa endast en

tillagningszon startar funktionen automatiskt.

2, Tryck pa @ for att aktivera hallen.

3. Tryck pa 'ﬁf for att aktivera funktionen.
Indikatorn ovanfér symbolen tands.
Varmeinstallningen stalls in pa 2 som
standard.

4. Valj stekniva genom att upprepade

ganger trycka pa =1
En blinkande indikator ovanfér den valda
nivan visas for varje kokzon dar du for
narvarande kan anvanda funktionen.
5. Tryck var som helst pa reglaget fér den
valda kokzonen.
Du kan justera SenseFry nivan genom att
trycka pa en av de motsvarande
varmelagesnivaerna som visas i tabellen

nedan.
SenseFry ef- Varmelagesni-
fektnivaer vaer
Lag 2
Medium 5
Hog 8

Funktionen startar.
Nar funktionen startar visas indikatorerna
ovanfor reglaget och animeringen startar.
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Om du inte placerar en kastrull pa nagon
av tillagningszonerna inom 5 sekunder
avaktiveras funktionen automatiskt.

6. Stall in en timer-funktion vid behov.
Nar stekpannan nar den avsedda
temperaturen ljuder en signal. Du kan nu fylla
pa med olja och mat i stekpannan.

§5§

Tryck pa 0 pa kontrollfaltet eller tryck pa —§
for att stoppa funktionen.

Om du stéller in en Nedrakningstimer pa en
av tillagningszonerna och den instéllda tiden
I6per ut innan den avsedda temperaturen har
uppnatts, avaktiveras funktionen automatiskt.

Rad och tips:

» Du kan andra standardvarmenivan vid
behov.

* Anvand ett lock under de forsta 10
minuterna av stekningen for tjocka
matbitar eller ra potatis.

» Uppvarmningen av tunga och/eller stora
kokkarl kan ta langre tid.

* Undvik att kokkarlen 6verhettas och
skadas genom att anvanda laminerade
kokkarl och lag varmeniva.

* Anvand inte tunna emaljerade kokkarl. De
kan 6verhettas och skadas.

Ratt kokkarl for SenseFry funktion

Anvand endast kokkarl med en platt botten.
For att kontrollera om pannan ar den ratta:

1. Stall kastrullen upp och ner.

2. Placera en linjal pa kokkarlets botten.

3. Forsok att placera ett 1, 2 eller 5
eurocentsmynt (eller ett annat mynt med
liknande tjocklek, ca 1,7 mm) mellan
linjalen och kokkérlets botten.

™

a. Kokkarlet ar felaktigt om du kan
placera myntet mellan linjalen och
kokkarlet.
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[

b. Kokkarlet ar korrekt om du inte kan
placera myntet mellan linjalen och

kokkarlet.

[ \

6.10 SenseBoil®

Funktionen justerar automatiskt
vattentemperaturen sa att den inte kokar éver
nar den nar kokpunkten.

@

Om det finns nagon restvarme (E] 1)y

[3) pa kokzonen som du vill anvanda,
avges en akustisk signal och funktionen
startar inte.

Funktionen fungerar inte med kokkarl
med nonstick-belaggning.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Anvand inte funktionen med ett tomt
kokkarl.

Lamna inte hallen utan uppsikt nar
funktionen ar aktiverad.

1. Placera kastruller fyllda med 1 - 5 | kallt
vatten pa de tillgangliga
tillagningszonerna for vilka du vill starta
funktionen.

Om du placerar en kastrull pa endast en

tillagningszon startar funktionen automatiskt.

2, Tryck pa @ for att aktivera hallen.
3. Tryck pa 8%} for att aktivera funktionen.

En blinkande indikator ovanfor P visas for
varje tillagningszon dar du for narvarande kan
anvanda funktionen.



4. Tryck var som helst pa reglaget for den
valda kokzonen.

Funktionen startar.

Nar funktionen startar visas indikatorerna

ovanfor reglaget och animeringen startar.

®

Om du inte placerar en kastrull pa nagon
av tillagningszonerna inom 5 sekunder
avaktiveras funktionen automatiskt.

Nar funktionen uppnar kokpunkten avger
hallen en ljudsignal och varmeinstéllningen
andras automatiskt till en forinstalld
sjudningsniva.

Tryck pa 188t eller 0 om du vill inaktivera
funktionen innan kokpunkten har uppnatts.

For att inaktivera funktionen efter att
kokpunkten har uppnatts, tryck pa reglaget
och justera varmeinstéllningen manuelit.

Funktionen avaktiveras om du aktiverar Paus
eller tar bort kastrullen.

Om du stéller in en Nedrakningstimer pa en
av tillagningszonerna och den instéllda tiden
I6per ut innan kokpunkten har uppnatts,
avaktiveras funktionen automatiskt.

Rad och tips:

* Funktionen ar bast lampad for
vattenkokning och tillagning av potatisar.

» Funktionen kanske inte fungerar optimalt
med vattenkokare och espressobryggare
pa spishall.

» Fyll mellan halva och tre fjardedelar av
kokkarlet med kallt kranvatten, men lamna
4 cm fritt fran Gversta kanten. Anvand inte
mindre &n 1 | men inte mer an 5 |. Se till
att vattnets (eller vattnets och potatisens)
totala vikt ligger mellan 1-5 kg.

» For att uppna basta resultat anvand bara
hela, oskalade, medelstora potatis. Se till
att potatisen inte packas for tatt.

* Under uppvarmningsfasen ska du undvika
kraftig omrérning av andra kastruller och
parallella tillagningsprocesser (t.ex.
stekning eller kokning) pa andra
tillagningszoner.

« Undvik att skapa yttre vibrationer (t.ex.
genom att anvanda en mixer eller placera
en mobiltelefon bredvid hallen) nar
funktionen ar pa.

* Du kan justera varmeinstalliningen efter att
kokpunkten har uppnatts, beroende pa typ
av mat och kokkarl.

» Tillsatt salt nar kokpunkten har uppnatts.

* Anvand ett lock for att spara energi.

6.11 Menystruktur
Tabellen visar hur menyn ar uppbyggd.
Anvandarinstallningar

Sym-  Instillning Majliga alternativ
bol

b Ljud Pa/Av (-)

P Effektbegransning 15-73

H Flaktlage 0-6

E Larm / felhistorik Listan 6ver senaste

larm / fel.

For att ange anvéandarinstéllningar: tryck
och hallin D i 3 sekunder. Tryck och hall in

) Installningarna visas pa timern for de
vanstra kokzonerna.

Navigera i menyn: menyn bestar av
instéllningssymbolen och ett varde. Symbolen
visas pa den bakre timern och vardet visas
pa den framre timern. For att navigera mellan

instéllningarna, tryck pa O pa den framre
timern. For att andra installningsvardet, tryck

pa ~+ cller pa — pa den framre timern.

For att lamna menyn: tryck pa ®.

OffSound Control

Du kan aktivera / avaktivera ljuden i Meny >
Anvandarinstallningar.

@

Se "Menystruktur".

SVENSKA 293



Nar ljudet ar av kan du fortfarande hoéra ljudet
nar:

+ du trycker pa (D

7. TILLVALSFUNKTIONER

7.1 Automatisk avstangning

Funktionen stéanger av héllen automatiskt
om:

» alla kokzoner ar avstangda,

* du inte staller in nagot varmelage eller
nagon flakthastighetsinstéllning efter att
hallen har aktiverats,

+ du spiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre an 10 sekunder (en
kastrull, en handduk osv.). En ljudsignal
hors och hallen stangs av. Ta bort
foremalet eller rengér kontrollpanelen.

» produkten blir fér varm (t.ex. nar en
kastrull torrkokar). Lat kokzonen svalna
innan du anvander hallen igen.

* du inte inaktiverar en kokzon eller andrar
varmeinstallning. Efter en stund sténgs
hallen av.

Forhallandet mellan varmelédge och tiden

efter vilken produkten stangs av:

Varmeinstallning Hallen sténgs av ef-

ter
1-2 6 timmar
3-4 5 timmar
5 4 timmar
6-9 1,5 timme

Nar du anvander SenseFry stangs hallen
av efter 1,5 timmar.

7.2 Paus

Den har funktionen stéller in alla paslagna
tillagningszoner pa den lagsta
varmeinstalliningen.

Nar funktionen ar igang ® och I kan
anvandas. Alla andra symboler pa
kontrollpanelen &r lasta.

Funktionen stoppar inte timerfunktionerna.
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« timern kommer ner,
+ du trycker pa en inaktiv symbol.

1. For att aktivera -funktionen trycker du pa

|| -knappen.

Varmeinstallningen sanks till 1.

2. For att inaktivera funktionen: trycker du
pa Il

Den tidigare varmeinstaliningen visas.

7.3 Knapplas

Du kan lasa kontrollpanelen medan hallen ar
igang. Det forhindrar en oavsiktlig &ndring av
varmeinstallningen.

Stall in varmeinstaliningen forst.
For att aktivera -funktionen trycker du pa G-

knappen.
For att inaktivera funktionen trycker du pa

@.

@

Funktionen stangs av nar du stanger av
hallen.

7.4 Barnlas

Funktionen férhindrar oavsiktlig anvandning
av hallen.

For att aktivera funktionen: tryck pa .

Stéll inte in nagot. Tryck och hall inne i O3
sekunder tills indikatorn ovanfor symbolen

visas. Stang av héallen med @.

@

Om du avaktiverar hallen ar funktionen
fortfarande pa. Indikatorn ovan i) lyser.

For att avaktivera funktionen: tryck pa ®.

Stall inte in nagot. Tryck och hall inne i @3
sekunder tills indikatorn ovanfor symbolen

férsvinner. Stang av hallen med ®.



Matlagning med aktiverad funktion: tryck

pa @ tryck sedan pai @ 3 sekunder tills
indikatorn ovanfor symbolen férsvinner. Du
kan anvanda hallen. Nar du sténger av héllen

med funktionen ar © paslagen igen.

7.5 Bridge

®

Funktionen &r igang nar kastrullen tacker
mitten pa de tva zonerna. For mer
information om korrekt placering av
kokkarl, se "Anvanda kokzonerna".
Funktionen fungerar inte vid anvandning
av SenseBoil®.

Den har funktionen kopplar ihop tva kokzoner
pa vanster sida till en gemensam zon.

Stall forst in varmeinstalliningen for en av
kokzonerna till vanster.

Aktivera funktionen genom att trycka pa al.
Stall in eller &ndra varmeinstallningen genom
att trycka pa en av kontrollsensorerna.

For att inaktivera funktionen: tryck pa =].
Kokzonerna fungerar oberoende av varandra.

7.6 Hob?Hood

Det ar en avancerad automatisk funktion som
kopplar héllen till en sarskild koksflakt. Bade
hallen och koksflakten har en infrarod
signalkommunikator. Fléktens hastighet
definieras automatiskt med utgangspunkt fran
lagesinstalliningen och temperaturen for det
hetaste kokkarlet pa hallen. Du kan ocksa
anvanda flakten fran hallen manuellt.

kanner av kokkarlets temperatur automatiskt
och justerar flaktens hastighet darefter.

Automatiska lagen

Automa- Kok- Stek-
tisk be- ning?) ning2)
lysning
HO Av Av Av
H1 Pa Av Av
H2 3) Pa Flakthastig- Flakthastig-
het 1 het 1
H3 Pa Av Flakthastig-
het 1
H4 Pa Flakthastig- Flakthastig-
het 1 het 1
H5 Pa Flakthastig- Flakthastig-
het 1 het 2
H6 Pa Flakthastig- Flakthastig-
het 2 het 3

1) Hallen kanner av kokningsprocessen och aktiverar
flaktens hastighet i enlighet med det automatiska laget.

2) Hallen kanner av stekningsprocessen och aktiverar
flaktens hastighet i enlighet med det automatiska laget.

3) | det har laget aktiveras flakten och belysningen
oberoende av temperaturen.

Andra det automatiska laget
1. Stang av hallen.

2. Tryck pa o) 3 sekunder. Displayen
tands och slacks.

3. Tryck pa @ i 3 sekunder.
4. Tryck pa O nagra ganger tills H ténds.

5. Tryck pa + pa timern for att vélja ett
automatiskt lage.

®

Fjarrsystemet ar for de flesta flaktar
aktiverat fran boérjan. Om det ar
inaktiverat, aktivera det innan du
anvander funktionen. Las
bruksanvisningen for kdksflakten for mer
information.

Anvédnda den automatiska funktionen
For att anvanda funktionen automatiskt, stall
in det automatiska laget pa H1 — H6. Hallen
ar ursprungligen installd pa H5. Flakten
reagerar nar du anvander hallen. Hallen

@

For att anvanda flakten direkt pa
flaktpanelen, avaktivera det automatiska
laget for funktionen.

@

Nar du ar klar med matlagningen och
stanger av hallen kan flakten fortsatta ga
under en viss tid. Efter den tiden sténger
systemet av flakten automatiskt och
forhindrar att du oavsiktligt slar pa flakten
under kommande 30 sekunder.
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Styra flakthastigheten manuelit
Du kan ocksa anvanda funktionen manuelit.

Tryck pa . nar hallen ar paslagen for att
gora detta. Detta inaktiverar den automatiska
funktionen och gor att du kan andra
flakthastigheten manuellt. Nar du trycker pa

. okar flakthastigheten med ett steg. Nar du

nar en intensiv niva och trycker pa A4 pa nytt
stalls flakthastigheten in pa 0, vilket stanger
av koksflakten. Starta flakten igen med

flakthastighet 1 genom att trycka pa S

®

Aktivera automatiskt styrning av
funktionen genom att stdnga av hallen
och sedan sla pa den igen.

8. RAD OCH TIPS

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

8.1 Kokkarl

®

For induktionskokzoner genereras
varmen mycket snabbt i kokkarlet med
ett kraftigt elektromagnetiskt falt.

Anvand induktionskokzonerna med ldmpliga
kokkarl.

+ For att undvika dverhettning och forbattra
zonernas prestanda maste kokkarlet vara
sa tjockt och platt som méjligt.

* Anvand endast kokkarl med platt botten
for SenseFry-funktionen.

+ Se till att kokkarlets botten ar ren och torr
innan du satter den pa hallen.

+ Var alltid forsiktig sa att du inte later
kokkarlet glida eller gnugga mot glasets
kanter och horn eftersom det kan orsaka
sprickor eller skador pa glasytan.

Kokkarlsmaterial

 ratt: gjutjarn, stal, emaljerat stal, rostfritt
stal, botten med flera lager (med korrekt
maérkning fran en tillverkare).

* inte ratt: aluminium, koppar, massing,
glas, keramik, porslin.
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Aktivera belysningen

Du kan stélla in héallen pa att aktivera
belysningen automatiskt nar du aktiverar
hallen. Detta gér du genom att stélla in det
automatiska laget pa H1 — H6.

@

Belysningen i flakten slacks 2 minuter
efter att hallen stangts av.

Kokkarl ar lampliga for en induktionshall
om:

+ vatten kokar mycket snabbt upp pa en
kokzon som ar installd pa det hogsta
varmelaget.

* en magnet faster pa kastrullens botten.

Kokkaérlets matt

* Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten. Se "Tekniska data” >
"Specifikationer for kokzoner” for korrekta
kokkarlsmatt. Stall kokkarlet i mitten av
den valda kokzonen.

* Kokzonens effektivitet ar relaterad till
kokkarlets diameter. Anvand kokkarl med
en bottendiameter som liknar kokzonens
storlek for optimal varmedverforing (dvs.
det maximala vardet for kokkarlets
diameter i "Tekniska data” >
"Specifikationer for kokzoner”).

— Kokkarl med en diameter som ar
mindre &n en kokzon far bara en del
av effekten som kokzonen genererar,
vilket resulterar i langsammare
uppvarmning.

— Av bade sakerhetsskal och optimala
tillagningsresultat ska man inte
anvanda kokkarl som ar storre én vad
som anges i avsnittet "Specifikationer
for kokzonen”. Undvik att halla kokkarl
nara kontrollpanelen under



tillagningen. Detta kan paverka
kontrollpanelens funktion eller
oavsiktligt aktivera hallfunktionerna.

®

Se "Tekniska data”.

8.2 Buller under drift

®

Dessa ljud ar normala och innebar inte
att det ar fel pa produkten.
Kokkarlsrelaterade ljud kan variera
beroende pa material och effekt.

Kokkarlsrelaterade ljud:

» knackande ljud: kokkarlet &r tillverkat av
olika material (en "sandwichkonstruktion”).

 visslande ljud: du anvander kokzonen med
en hog effekt och kokkarlet ar tillverkat av
olika material (en "sandwichkonstruktion”).

e Kklickljud: elektrisk omkoppling sker.
» vasande, surrande: flakten ar igang.
« rytmiskt ljud: kokkarl detekterat.

8.3 Oko Timer (Eco Timer)

For att spara energi inaktiveras kokzonen
fore signalen fran nedrakningstimern.
Skillnaden i anvandningstiden beror pa den
installda varmenivan och tillagningstiden.

8.4 Forenklad matlagningsguide

Korrelationen mellan en zons varmelage och
dess energiférbrukning &r inte linjar. Nar du
Okar varmelaget ar det inte proportionellt mot
att 6ka kokzonens energiférbrukning. Det
betyder att en kokzon med medelhdgt
varmelage anvander mindre an halften av sin
effekt.

@

Uppgifterna i tabellen ar endast

» surrande ljud: du anvander en hog riktvarden.
effektniva.
Hallrelaterade ljud:

Varmeinstédll-  Anvand for att: Tid (min) Tips

ning

1 Se till att halla tillagad mat varm. vid behov  Placera ett lock pa kokkarlet.

1-2 Hollandaisesas, smalt: smor, choklad, 5-25 Ro6r om da och da.

gelatin.

2 Tillgaga: fluffiga omeletter, bakade 10 - 40 Tillaga med locket pa.

agg.

2-3 Sjud ris och mjélkratter, varm fardigla- 25 - 50 Tillsatt minst dubbelt sa mycket vatska

gade ratter. som ris, rér om mjélkbaserade ratter
under tillagningen.

3-4 Stuva gronsaker, fisk, kott. 20-45 Tillsatt nagra msk vatten. Kontrollera
vattenmangden under processens
gang.

4-5 Angkoka potatis och andra grénsaker. 20 - 60 Téck botten av kastrullen med 1-2 cm
vatten. Kontrollera vattennivan under
processens gang. Ha locket kvar pa
kastrullen.

4-5 Tillaga stérre mangder mat, grytor och 60 - 150 Upp till 3 | vatska plus ingredienser.

soppor.

6-7 Latt stekning: schnitzel, cordon bleu- vid behov  Vand néar det behdvs.

kalvkott, kotletter, risbiffar, korv, lever,

roux, 4gg, pannkakor, munkar.
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Varmeinstéll-  Anvand for att: Tid (min) Tips

ning

7-8 Intensiv stekning, rarakor, ryggbiffar, 5-15 Véand nar det behovs.
biffar.

9 Koka vatten, tillaga pasta, bryna kétt (gulash, grytstek), fritera pommes frites.

P Koka upp en stor mangd vatten. PowerBoost ar aktiverad.

8.5 Rad och tips for SenseFry-
funktionen

Uppgifterna i tabellen visar exempel pa
mattyper for varje SenseFryniva. Mangden,

tjockleken, kvaliteten och temperaturen (t.ex.
fryst) pa maten som ska stekas paverkar den

varmeinstallningsniva utifran livsmedelstyp,
dina matlagningspreferenser och kokkarlet
som du anvander.

@

Uppgifterna i tabellen ar endast

instéllda SenseFry nivan. Valj riktvérden.
Livsmedel SenseFry Niva
Agg Omelett, stekta agg Lag
Aggréra Medium
Fisk Fiskfilé, fiskpinnar, skaldjur Medium
Kott Hamburgare, kéttbullar, kotletter, kycklingbrést, kalkon- Medium
brost, schnitzel, filé, biff (medium/valstekt), stekt korv
Biff (rare), kottfars Hog
Gronsaker Stekt potatis (ra) Lag
Stekta potatisplattar, gronsaker Medium

8.6 Rad och tips for Hob*Hood
Nar du anvander hallen med funktionen:

+ Skydda koksflaktens panel mot direkt
solljus.

» Rikta inte halogenlampan direkt mot mot
koksflaktens panel.

» Tack inte dver héllens kontrollpanel.

* Brytinte signalen mellan héllen och
koksflakten (t.ex. med en hand, ett

kokkarlshandtag eller en hog kastrull). Se

bilden.
Flaktkapan som visas nedan ar endast
avsedd som illustration.
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®

Andra fjarrstyrda apparater kan kan
blockera signalen. Anvand inga andra
apparater nara hallen nar Hob?Hood
anvands.

Koksflaktar med Hob?Hood-funktion
Se hela sortimentet av koksflaktar som
fungerar med denna funktion pa var

konsumentwebbplats. Electrolux koksflaktar
som fungerar med denna funktion skall ha

symbolen T

9. UNDERHALL OCH RENGORING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

endast som ett extra verktyg for
glasrengdring efter
standardrengoringsproceduren.

9.1 Allman information

* Rengor hallen efter varje
anvandningstillfalle.

* Anvand alltid kokkarl med ren botten.

» For bade daglig rengoring av glasytan och
rengoring efter installation och borttagning
av limrester, anvand endast en mild
slipande rengdringsmjolk och en repffri,
skonsam svamp. Rengor glasytan med
sma cirkelrérelser och mattligt tryck med
hansyn till nedsmutsningsgraden. Torka
sedan av ytan med en mikrofiberduk.

/\ VARNING!

Anvand inte den klassiska gula och
gréna svampen eftersom

aluminiumpartiklarna pa dess harda
yta kan skada och missfarga glaset.

®

Anvandning av andra

rengoringsverktyg &n de som

rekommenderas kommer inte att vara

effektivt och kan skada eller missfarga

glasytan.

* Anvand alltid en skrapa som ar avsedd for
hallar med glasyta. Anvand skrapan

10. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

/\ VARNING!

Anvand inte knivar eller andra vassa
metallféremal vid rengdring av
glasytan.

9.2 Rengoring av héllens glasyta

« Avlagsna omedelbart: smalt plast,
plastfolie, salt, socker och mat som
innehaller socker, annars kan denna
smuts orsaka skador pa hallen. Var
forsiktig och undvik brénnskador. Satt
specialskrapan snett mot glasytan och for
bladet 6ver ytan.

* Ta bort nar hallen ar tillrackligt sval:
kalkringar, vattenringar, fettflackar,
glansande metallisk missfargning. Rengor
hallen med en mild slipande
rengdringsmjolk och en repfri, skonsam
svamp (se Allman information). Efter
rengdring ska du torka hallen med en
mikrofiberduk.

« Bestandiga marken och flackar: anvand
mattligt tryck och skrubba ytan med en
repfri, skonsam svamp (se Allman
information) och en mild slipande
rengoringsmjolk tills flackarna inte langre
ar synliga.
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10.1 Vad gor jag om ...

Problem

Mojlig orsak

Atgard

Det gar inte att aktivera eller an-
vanda hallen.

Haéllen &r inte ansluten till stromfor-
sorjningen eller den &r ansluten pa
fel satt.

Kontrollera att ugnen ar korrekt anslu-
ten till stromforsoérjningen.

Séakringen har gatt.

Kontrollera att skringen ar orsaken till
felet. Om sékringen gar gang pa gang,
tala med en kvalificerad elektriker.

Du har inte stéllt in varmeinstalining-
en pa 60 sekunder.

Aktivera hallen igen och stall in véarme-
installningen pa mindre &n 60 sekun-
der.

Du har tryckt pa 2 eller fler touch-
kontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touchkontroll.

Paus &r pa.

Se "Paus".

Det finns vatten- eller fettstéank pa
kontrollpanelen.

Rengdr kontrollpanelen.

Ett konstant pipljud hors.

Elanslutningen &r felaktig.

Dra ur elkontakten. Kontakta en beho-
rig elektriker som kontrollerar installa-
tionen.

Du kan inte vélja maximal véarme-
installning for en av kokzonerna.

De andra zonerna férbrukar maximal
effekt.
Din héll fungerar som den ska.

Minska varmeinstallningen foér de and-
ra kokzonerna som ar anslutna till
samma fas. Se "Effektreglering”.

En ljudsignal hérs och hallen
stangs av.
En ljudsignal hérs nar héllen
stangs av.

Du har stallt nagot pa en eller flera
touchkontroller.

Ta bort féremalet fran touch-kontroller-
na.

Hallen stangs av.

Du satte nagot pa touch-kontrollen

Q.

Ta bort féremalet fran touch-kontrollen.

Restvarmeindikatorn tands inte.

Zonen &r inte varm eftersom den
bara har varit paslagen en kort stund
eller sa kan sensorn vara trasig.

Kontakta ett auktoriserat servicecenter
om zonen varit pa tillrackligt lange for
att vara varm.

Hob?Hood fungerar inte.

Du har tackt éver kontrollpanelen.

Ta bort féremalet fran kontrollpanelen.

Du anvander en valdigt hég kastrull
som blockerar signalen.

Ta en mindre kastrull, byt kokzon eller
styr flakten manuellt.

Kontrollpanelen ar varm nar du
rér vid den.

Kokkéarlet ar for stort eller sa star det
for nara kontrollpanelen.

Placera stora kokkarl pa de bakre zo-
nerna om majligt.

Det hors inget ljud nar du trycker
pa touch-kontrollerna.

Ljudet ar avaktiverat.

Aktivera ljudet. Se "Daglig anvand-
ning”.

Indikatorn ovanfér symbolen ﬁl
tands.

Barnlas eller Knapplas ar pa.

Se "Barnlas" och "Las".

Installningslisten blinkar.

Det finns inget kokkarl pa zonen el-
ler sa &r inte hela zonen tackt.

Stall kokkarlet pa zonen sa att den
tacker kokzonen helt.

Kokkérlet passar inte.

Anvand kokkarl som ar 1ampliga for in-
duktionshéllar. Se "Rad och tips”.
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Problem Mojlig orsak

Atgard

Diametern pa kokkarlets botten ar

for liten for zonen.

Anvand kokkarl med ratt matt. Se
"Tekniska data”.

Uppvéarmning tar lang tid.

rerar.

Kokkarlet ar for litet och far bara en
del av effekten som kokzonen gene-

Anvand kokkarl med en bottendiame-
ter som liknar kokzonens storlek for
optimal varmedverforing (dvs. det
maximala vardet for kokkarlets diame-
ter i "Tekniska data” > "Specifikationer
for kokzoner”).

och [I] visas samtidigt.

ar tomt.

Effekten ar for lag pa grund av
olampligt kokkarl eller att kokkarlet

Anvand ratt typ av kokkarl. Se avsnit-
ten "Rad och tips” och "Tekniska data”.
Sla inte pa nagon kokzon med en tom
kastrull pa.

och visas samtidigt.

olja.

Kokkarlet ar tomt eller innehaller na-
gon annan vatska an vatten, t.ex.

Undvik att anvanda funktionen med
andra vatskor an vatten.

och visas samtidigt.

ten i kokkarlet.

Det finns for mycket eller for lite vat-

Koka bara vatten och potatis med hjalp
av SenseBoil®. Se "Rad och tips”.

Du kokade nagon annan mat &n vat-
ten och potatis. Kokpunkten flyttades
i tid och SenseBoil® kunde inte fun-

gera korrekt.

Du hér ett pipljud, indikatorerna

)
ovanfor 18°F blinkar och Sense-
Boil® startar inte.

rande.

Ingen av kokzonerna &r klar att an-
vandas med SenseBoil®. Det finns
lite restvarme pa kokzonerna du vill
anvanda eller sa anvands de fortfa-

Avsluta dina tidigare tillagningsaktivite-
ter och valj en ledig kokzon utan re-
stvérme.

SenseBoil® / SenseFry fungerar

Hallens effektniva ar for lag.

Stall in effektnivan pa ett hogre varde.

inte. Se till att den valda strommen passar
till sakringarna i huset. Se "Fore forsta
anvandning” > ” Effektbegransning”.

och en siffra tands. Det har uppstatt ett fel pa hallen. Stang av héllen och satt pa den igen

efter 30 sekunder. Om visas igen
ska du dra ur elkontakten. Satt i elkon-
takten igen efter 30 sekunder. Kontak-
ta auktoriserat servicecenter om pro-
blemet fortsatter.

10.2 Om du inte kan avhjalpa felet...
Kontakta din aterférsaljare eller auktoriserad

serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.

Uppge uppgifterna pa markskylten.
Kontrollera att du anvande hallen pa ratt satt.

11. TEKNISKA DATA
11.1 Produktdekal

Modell EIS874531Z

| annat fall tacks inte kostnaden for
serviceteknikerns eller aterforsaljarens
atgarder av garantin. Informationen om
garantitid och auktoriserade servicecenter
finns i garantihaftet.

PNC 949 599 341 00

SVENSKA 301



Typ 62 D4A 01 AA 220-240V/400V 2N, 50 Hz

Induktion 7.35 kW Tillverkad i: Tyskland
Serienr................. 7.35 kW
ELECTROLUX C € E

11.2 Data for kokzoner

Kokzon Nominell effekt PowerBoost [W] PowerBoost Kokkarlets dia-
(max varmein- maximal koktid meter [mm)]
stallning) [W] [min]

Vénster fram 2300 3200 10 125 -210

Vanster bak 2300 3200 10 125-210

Mittre fram 1400 2500 4 125- 145

Hoger bak 2300 3600 10 205 - 240

Kokzonernas effekt kan avvika nagot fran varmeoverforing och tillagningsresultat (dvs.
uppgifterna i tabellen. Effekten beror pa det maximala vardet for kokkarlets diameter i
kokkarlens material och storlek. tabellen). Anvand inte kokkarl med stérre

Anvand kokkarl med en bottendiameter som diameter &n kokzonen.

liknar kokzonens storlek for optimal
12. ENERGIEFFEKTIVITET

12.1 Produktinformation enligt EU:s ekodesignférordningar

Modellidentifiering EIS874531Z
Typ av hall Inbyggnadshall
Antal kokzoner 4
Uppvarmningsmetod Induktion
Diameter pa runda kokzoner (Q) Mittre fram 14.5cm
Hoger bak 24.0 cm
Langd (L) och bredd (B) pa icke-rund kokzon Vanster fram L 22.3cm
B 21.8 cm
Langd (L) och bredd (B) pa icke-rund kokzon Vanster bak L22.3cm
B 21.8cm
Energiférbrukning per kokzon (EC electric cooking) Vanster fram 184.4 Whikg
Vanster bak 184.4 Wh/kg
Mittre fram 181.7 Whikg
Hoger bak 187.4 Whikg
Hallens energiférbrukning (EC electric hob) 184.5 Wh/kg
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IEC / EN 60350-2 - Ugnar for hushallsbruk - * Anvand endast den mangd som behdvs

Del 2: Hallar - Metoder fér matning av vid uppvarmning av vatten.

prestanda. * Anvand om mojligt lock pa kokkarlet.

» Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.

* Anvand restvarme for att halla mat varm
eller for att smalta mat.

Energimatningarna for kokomradet
identifieras av markeringarna for respektive
kokzon.

12.2 Energispartips

Du kan spara energi under den dagliga
matlagningen om du féljer tipsen nedan.

12.3 Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna
lampligt stromsparlage

Stromférbrukning i franlage 0.3 W

Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det Iampliga stréms- 2 min
parlaget

13. MILJOSKYDD

. e . .
Atervinn material med symbolen TP, Atervinn inte produkter markta med symbolen E med

férpackningen genom att placera den i hushallsavfallet. L&mna in produkten pa
lampligt kéarl. Bidra till att skydda var miljo och | narmaste tervinningsstation eller kontakta
var halsa genom att atervinna avfall fran kommunkontoret.

elektriska och elektroniska produkter. Slang
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Electrolux’e hos geldiniz! Cihazimizi sectiginiz icin tesekkiir ederiz.

Kullanim 6nerileri, brosturler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
www.electrolux.com/support

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.
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1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlar
dikkatlice okuyun. Uretici, yanlis kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve tehlikeye acik kisilerin glivenligi

* Bu cihaz, gozetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi dusiUk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8
yasindan kuguk cocuklar ve ileri dizey zihinsel ile fiziksel
engellere sahip kisiler gbzetim altinda bulunmadiklari
muddetge bu uriinu tek basina kullanmamaldir.
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» Cocuklar, cihazlarla iceren mobil cihazlarla
oynamadiklarindan emin olmak i¢in gozetilmelidir.

« Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢cocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

» Ocagin cocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

« Temizlik ve kullanici tarafindan gerceklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari strece ¢ocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Gilivenlik

» Bu cihaz sadece pisirme amaglidir.

» Bu cihaz kapali bir ortamda standart ev i¢i kullanim igin
tasarlanmistir.

» Bu cihaz; ofis, otel misafir odasi, oda-kahvalti misafir odasi,
ciftlik konukevi ve bu tir kullanimin (ortalama) ev ici
kullanim seviyelerini asmadigi diger benzer konaklama
yerlerinde de kullanilabilir.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan kaginin.

« UYARI: Basinda bulunmadiginiz durumlarda ocak Uzerinde
kati veya sivi yag kullanarak pisirme yapmaniz yangina
neden olabilir.

* Duman, asiri iIsinmanin bir gostergesidir. Pisirme esnasinda
olusan alev igin asla su kullanmayin. Cihazi kapatin ve atesi
bir yangin battaniyesi veya kapak vb. ile ortun.

* UYARI: Cihaz, zamanlayici gibi harici bir baglanti
cihazindan gug¢ almamalidir veya yardimci bir cihaz
tarafindan dizenli olarak kapatilip acilan bir devreye
baglanmamalidir.

» DIKKAT: Pisirme islemi gézlemlenmelidir (otomatik pisirme
fonksiyonlarinda bile). Kisa sureli pisirme surecleri surekli
olarak kontrol edilmelidir.
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* UYARI: Yangin tehlikesi: Pisirme ylzeyleri Uzerine esya

koymayin.

* Isinma ihtimali bulundugundan ocak ylzeyi Gzerine bigak,
catal, kasik ve tencere kapaklari gibi metal nesneler

birakmayin.

+ Cihazi, uygun ankastre montaji yapmadan kullanmayin.

» Cihazi temizlemek icin su spreyi ve buhar kullanmayin.

* Her kullanimdan sonra kontrolleri vasitasiyla ocagi kapatin
ve yalnizca tencere saptama 6zelligine giivenmeyin.

* UYARI: Yuzeyde catlak varsa, elektrik carpmasi olasihigini
Onlemek igin cihazi kapatin. Cihazin dogrudan baglanti
kutusu yoluyla elektrik sebekesine baglanmasi durumunda,
cihazin elektrik baglantisini kesmek igin sigortayi ¢ikarin.
Her iki durumda da Yetkili Servis Merkezi ile iletisim kurun.

 Elektrik kablosunun zarar gormesi durumunda, bir hasarinin
meydana gelmesine engel olmak igin, kablonun degisimi,
uretici, yetkili servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi

tarafindan yapiimalidir.

» UYARI: Sadece pisirme cihazinin Ureticisi tarafindan
tasarlanmis veya cihazin Ureticisi tarafindan talimatlarda
kullanima uygun gosterilmis ya da cihazdaki dahili ocak
korumalarini kullanin. Uygunsuz korumalari kullanmak

kazalara neden olabilir.

2. GUVENLIK TALIMATLARI

2.1 Montaj

/\ UYARI!

Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilmalidir.

/\ UYARI!

Yaralanma veya cihazin zarar gérme riski
s6z konusudur.

* Tdm ambalajlari ¢ikarin.
» Hasarl bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.
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Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini
takip edin.

Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.
Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven
ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

Nemin kabarmaya neden olmasini
onlemek igin dolabin kesik ylzeylerini
yalitkan malzeme ile kaplayin.

Cihazin altini buhar ve nemden koruyun.
Cihazi kapinin yanina veya pencere altina
monte etmeyin. Bdéylece, kapi ya da
pencere agildiginda sicak pisirme
kaplarinin cihazin Usttinden dismesini
onleyebilirsiniz.



Her cihazin altinda bir sogutma fani

bulunmaktadir.

Cihaz bir gekmece uzerine konulursa:

— lIgeri gekilebilecek kuguk kagit
pargalarini gekmece iginde tutmayin,
aksi taktirde sogutucu fanlar zarar
gOrebilir ya da sogutma sistemi
bozulabilir.

— Cihazin alti ile gekmecede sakli
pargalar arasinda en az 2 cm bosluk
kalmasina dikkat edin.

Cihazin altindaki dolapta bulunan tim
bdlme panellerini ¢ikarin.

2.2 Elektrik Baglantisi

/\ UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi riski.

Tam elektrik baglantilari yetkin bir
elektrikei tarafindan yapilimalidir.

, cihaz topraklanmalidir.

Cihaz tzerinde herhangi bir miidahale
yapmadan once elektrik baglantisinin
kesildiginden emin olun.

Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gi¢ kaynaginin
elektrik giictine uygun oldugundan emin
olun.

Cihazin dogru sekilde monte edildiginden
emin olun. Gevsek ve uygun olmayan fis
ve priz baglantilari (varsa) terminalin asiri
Isinmasina neden olabilir.

Kriterlere uygun elektrik kablosu kullanin.
Elektrik kablosunun dolasmasina izin
vermeyin.

Bir sok korumasinin bulundugundan emin
olun.

Kablo Uzerinde gerilme azaltici kelepge
kullanin.

Cihazi yakindaki prize takarken, elektrik
baglantilarinin ve, varsa, fisin sicak
cihazlara ve sicak pisirme kaplarina temas
etmesini 6nleyin.

Priz ¢ogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

Varsa, elektrik fisine ve elektrik kablosuna
hasar vermemeye 6zen gosterin. Hasarli
bir elektrik kablosunu degistirmek igin
Yetkili Servis Merkezimize ya da bir
elektrikgiye basvurun.

« Akim tasiyan ve izole edilmis pargalarin
darbe korumasi arag kullaniimaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmahdir.

» Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

* Priz gevsemisse fisi takmayin.

« Cihazin fisini prizden ¢ikarmak igin elektrik
kablosunu ¢ekmeyin. Her zaman fisten
tutarak gekin.

« Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan gikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kagag kesicileri ve
kontaktorler.

« Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tim kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir yalitim
malzemesine sahip olmalidir. Yalitim
malzemesinin kontak acikliginin genisligi
en az 3 mm olmaldir.

« Ekranda E3 kodu goriinirse, ocagin
hemen baglantisini kesin ve elektrik
baglantisinin ve sebeke voltajinin dogru
olup olmadigini kontrol edin.

2.3 Kullanim

/\ UYARI!
Yaralanma, yanma ya da elektrik

¢arpmasi riski vardir.

« Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

¢ lIk kullanimdan 6nce tim ambalajlari,
etiketleri ve (varsa) koruyucu filmi sékin.

« Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

* Cahsir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

* Her kullanimdan sonra pisirme bdlgesini
"kapall" konumuna ayarlayin.

* Pisirme bdlgesinin tUzerinde ¢atal bigak
takimi, sapli tencere ya da kalip gibi
geregler bulundurmayiniz. Pisirme
sirasinda bu geregler isinabilir.

« Cihazi islak ellerle veya cihaz suyla temas
ettiginde galistirmayin.

« Cihazinizi bir galisma ylizeyi veya
saklama ylzeyi olarak kullanmayin.

« Eger cihazin yiizeyinde ¢atlak olusursa
hemen cihazin gi¢ kaynagi ile baglantisini
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kesin. Bunu elektrik carpmasini 6nlemek
icin yapmalisiniz.

» Kalp pili bulunan kullanicilar, cihaz
calisirken indiiksiyonlu pisirme
bélgelerinden minimum 30 cm uzakta
durmalidiriar.

* Yiyecekleri sicak yaga koydugunuzda, yag
sigrayabilir.

* Bu cihazin Ureticisi tarafindan aksi
belirtiimedikge, pisirme ylizeyi ve pisirme
kabi arasinda aliminyum folyo veya baska
malzemeler kullanmayin.

* Yalnizca bu cihaz igin Uretici tarafindan
Onerilen aksesuarlari kullanin.

/\ UYARI!
Yangin ve patlama riski séz konusudur.

« Kati ve sivi yaglar isitildiginda yanici
buhar salabilir. Yagla pisirirken alevleri
veya Isitiimis nesneleri yagdan uzak tutun.

* Cok sicak yagdan cikan buhar,
kendiliginden yanmaya neden olabilir.

» Gida kalintilari igerebilen kullaniimis yag,
ilk kez kullanilan yagdan daha dusuk bir
sicaklikta yangina neden olabilir.

* Yanici veya yanici Urlnlerle 1slanan
nesneleri cihazin igine, yanina veya
Ustline koymayin.

/\ UYARI!

Cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

» Sicak pisirme kaplarini kontrol panelinde
tutmayin.

» Sicak tencere kapagini ocagin cam
ylizeyinin Uzerine koymayin.

» Pisirme kaplarini bos iken isitmayin.

» Cihazin Uzerinde nesne veya pisirme kabi
birakmamaya dikkat edin. Yizey zarar
gorebilir.

» Pisirme bdlgelerini bos pisirme kaplari ile
veya pisirme kaplari olmadan
etkinlestirmeyin.

» Dokim demir veya alt kismi hasarli
pisirme kaplari, cam / cam seramik

3. MONTAJ

Uizerinde ciziklere neden olabilir. Bu
nesneleri pisirme yuzeyinde hareket
ettirmeniz gerektiginde daima yukari
kaldirin.

2.4 Bakim ve temizlik

* Ylzey malzemesinin gortntisinin
bozulmasini énlemek igin cihazi dizenli
olarak temizleyin.

* Temizlemeden 6nce cihazi kapatin ve
sogumasini bekleyin.

« Cihazi nemli yumusak bir bezle temizleyin.
Sadece nétr deterjanlar kullanin. Aksi
belirtiimedigi sirece asindirici Urtnler,
asindirici ovma bezleri, ¢dzucller veya
metal cisimler kullanmayin.

2.5 Servis

« Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun. Yalnizca orijinal
yedek pargalari kullanin.

* Bu Urtiniin igindeki lamba(lar) ve ayn
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amagclanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak Uzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi igin uygun
degillerdir.

2.6 Elden Cikarma

/\ UYARI!
Yaralanma ve bogulma riski.

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.
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« Cihazin nasll elden ¢ikarilacagi hakkinda
bilgi almak igin yerel kurumlarla iletisime
gegin.

« Cihazin elektrik sebekesi baglantisini
kesin.

« Cihaza yakin sebeke elektrik kablosunu
kesin ve atin.




3.1 Montaj oncesi

Ocagi kurmadan 6nce, asagidaki bilgileri bilgi
etiketinden yazin. Bilgi etiketi ocagin
altindadir.

Seri numarasi

3.2 Ankastre ocaklar

Ankastre ocaklari sadece standartlara uygun
ankastre bdlmelere ve tezgah altlarina
yerlestirildikten sonra kullanin.

3.3 Baglanti kablosu

» Ocakla birlikte bir baglanti kablosu ve.

» Hasar goren elektrik kablosunu
degistirmek igin kullanilacak kablo tiirti: 90
°C ve daha yuksek sicakhga dayanikli
HO5V2V2-F. Tek bir kablo, asagidaki
tabloya gére minimum kesite sahip
olmalidir. Yerel Servis Merkezinizle
gorisiin. Baglanti kablosu yalnizca kalifiye
bir elektrikci tarafindan degistirilebilir.

/\ UYARI!

Tum elektrik baglantilari kalifiye bir
elektrik teknisyeni tarafindan yapilmahdir.

/\ DIKKAT!

Kontak fisleri lizerinden baglanti
kurulmasi yasaktir.

/\ DIKKAT!

Tel uglarini delmeyin veya lehimlemeyin.
Bu yasaktir.

/\ DIKKAT!

Kabloyu, kablo u¢ mansonu olmadan
baglamayin.

Tek faz baglant:
Kablo ucu mansonunu siyah, kahverengi
ve mavi tellerden ¢ikarin.

2. Kahverengi, siyah ve mavi kablo uclarinin
yalitiminin bir kismini ¢ikarin.

3. Siyah ve kahverengi kablolarin uglarini
baglayin.

4. Paylasilan kablonun ucuna yeni bir kablo
ucu mansonu takin (6zel alet gereklidir).

5. iki mavi kablonun uglarini baglayin.

6. Paylasilan kablonun ucuna yeni bir kablo
ucu mansonu takin (6zel alet gereklidir).

(}lft faz baglant:
Mavi kablolardaki kablo ucu mansonunu
cikarin.

2. Mavi kablo uglarinin yalitiminin bir
kismini gikarin.

3. ki mavi kablonun uglarini baglayin.

4. Paylasilan kablonun ucuna yeni bir kablo
ucu mansonu takin. (6zel alet gerekli).

QD 220-240 V~

N E—
N s

K —
é

L2

L2

400V2N~
SR I

gy E—

Liwem |

220-240 V~

@ 220-240 v~

Cift faz baglanti: 400 V2N~

Tek faz baglanti: 220 - 240

V~
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? veya 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? veya 3x4 mm?
@ Yesil - sari @ Yesil - sari @ Yesil - sari
N Mavi ve mavi N Mavi ve mavi N Mavi ve mavi
L1 Siyah L1 Siyah L S_iyah ve kahveren-
gi
L2 Kahverengi L2 Kahverengi
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3.4 Bandin takilmasi - Ankastre
montaj

1. Tezgahtaki oluklari temizleyin.

2. Urinle birlikte verilen 3x10 mm yalitim
bandini doért serit halinde kesin. Bantlar
oluklarla ayni uzunlukta olmalidir.

3. Bantlarin uglarini 45° agliyla kesin.
Bantlar, oluk kdselerine tam olarak
oturmahdir.

4. Bantlari oluklara yerlestirin. Bantlari
gerdirmeyin. Bantlarin ucunu birbirinin
Uzerine getirmeyin.

Ocagi monte ettikten sonra, cam seramik ve

tezgah arasinda kalan boslugu silikonla

kapatin. Silikonun cam seramigin altina
girmediginden emin olun.

3.5 Bandin takilmasi - Ustten montaj

1. Tezgah lzerindeki kesik alaninin
cevresini temizleyin.

2. 2x6 mm yahtim bandini ocagin alt kenari
etrafina, cam seramigin dis kenari
boyunca yerlestirin. Bandi germeyin.
Yalitim bandinin uglarinin, ocagin bir
tarafinin orta kismina denk geldiginden
emin olun.

3. Yalitim bandini keserken birkag milimetre
uzun kesin.

4. Yalitim bandinin iki ucunu bir araya
getirin.

3.6 Montaj

Ocagi bir davlumbazin altina kuracaksaniz,
litfen davlumbaz kilavuzundan cihazlar
arasindaki minimum mesafeye bakin.
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Cihaz bir gekmece Uzerine monte edilmisse,
ocak havalandirmasi, pisirme islemi sirasinda
cekmecede saklanan esyalari isitabilir.
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Asagidaki sekilde belirtildigi gibi “Electrolux
indiksiyonlu Ocak nasil kurulur - Tezgah
Uizeri kurulum” yazarak video egitimini
bulabilirsiniz.

4. URUN TANIMI

4.1 Pisirme ylizeyi diizeni

www.youtube.com/electrolux

uYBUTUbe www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Asagidaki sekilde belirtildigi gibi “Electrolux
indUksiyonlu ankastre ocak nasil kurulur”
yazarak video egitimini bulabilirsiniz.

€ YouTube

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

O\

indiiksiyonlu pisirme bélgesi
Kontrol paneli

@

Pisirme bdlgeleri boyutlari hakkinda daha
fazla bilgi almak igin "Teknik veriler"

bolimine basvurun.
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Cihazi ¢alistirmak icin sensor alanlarini kullanin. Gosterge ekranlari, gostergeler ve sesler
hangi fonksiyonlarin ¢alismakta oldugunu bildirir.

Cizilme dnleyici cam yuzey, kullanici arayliziiniin sembollerinin ve elemanlarinin gesitli 11k
kosullarinda goérinme seklini degistirebilecek benzersiz bir son kat dokusuna sahiptir.

Slensér Fonksiyon Aciklama

alam

1 (D Acik / Kapali |C|:ri_ha2| etkinlestirmek ve devre disi birakmak igin kullani-
2 || Beklet gi?'nksiyonu etkinlestirmek ve devre disi birakmak igin-
3 @ Zamanlayici Bu fonksiyonu ayarlamak igin.

A +—

Sireyi artirmak veya azaltmak igindir.

Zamanlayici gostergesi

Zamani dakika cinsinden gostermek icindir.

ﬂl— SenseFry SenseFry. Cesitli yiyecek tiirlerini otomatik olarak kon-
trol edilen 1s1 seviyeleri ile kizartmak igin.
o2 SenseBoil® SenseBoil®. Suyun sicakhigini otomatik olarak ayarlaya-
7 1s°F rak kaynama noktasina ulastiktan sonra kaynamamasi-
ni saglar.
=] Bridge Fonksiyonu etkinlestirmek ve devre disi birakmak igin-
dir.
Hob?Hood Fonksiyonun manuel modunu etkinlestirmek ve devre

(1]
2]
(3]
a
-
a
7]
8]
E

AUTO

disi birakmak igindir.

=y
(=)

Kontrol gubugu

Isi ayarini yapmak igindir.

P

PowerBoost

Fonksiyonu etkinlestirmek igindir.

1
&

Kilitle / Cocuk Emniyet Cihazi

Kontrol panelini kilittemek / kilidini agmak icindir.

4.3 Gosterge ekrani gostergeleri

Gosterge

Aciklamalar

+ basamak

Bir ariza var.

=,E,0

OptiHeat Control (3 kademeli atil 1s1 gdstergesi): pisirmeye devam et / sicak tut / kalan

ISI.

5. ILK KULLANIMDAN ONCE

/\ UYARI!

Giuvenlik bélimlerine bakin.
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5.1 Gii¢ sinirlamasi

Gug sinirlamasi, evin tesisatindaki sigorta
limitleri dahilinde ocagin toplamda ne kadar
enerji kullandigini gosterir.



Ocak varsayilan olarak mimkin olan en
yuksek gli¢ seviyesine ayarlanmistir.

Gii¢ seviyesini azaltmak veya artirmak
igin:
1. Meniye girin: 3 saniye boyunca ®

tusunu basih tutun. Ardindan ) tusunu
basili tutun.

2. P pelirene kadar én zamanlayicidaki O
tusuna basin.
3. Glg seviyesini ayarlamak icin 6n

zamanlayicidaki — / + tuslarina basin.

4. Cikmak igin ® tusuna basin.
Giig seviyeleri

"Teknik veriler" bolimine bakin.

/\ DIKKAT!

Segilen gliclin, evin sigorta tesisatina
uygun oldugundan emin olun.

6. GUNLUK KULLANIM

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

6.1 Etkinlestirme ve devre dis1
birakma

Ocag: etkinlestirmek veya devre disi
birakmak igin ® tusuna basili tutun.

6.2 Kap algilamasi

Bu 06zellik, ocakta bir pisirme kabi oldugunu
gOsterir ve pisirme islemi sirasinda herhangi
bir pisirme kabi algilanmazsa pisirme
bolgelerini devre disi birakir.

Bir 1s1 ayarini segmeden 6nce bir pisirme
bdlgesine pisirme kabi koyarsaniz, kontrol
gubugunda 0'in Gzerindeki gosterge belirir.

Etkinlestiriimis bir pisirme bolgesinden
pisirme kabini gikarir ve gegici olarak bir
kenara birakirsaniz, ilgili kontrol gubugunun
Uzerindeki gostergeler yanip sénmeye baslar.
120 saniye iginde pisirme kabini
etkinlestirilmis pisirme bdlgesine geri
koymazsaniz, pisirme bdlgesi otomatik olarak
devre disi kalacaktir.

/\ DIKKAT!

Glg seviyesi 2000 veya altindaysa W
SenseBoil® veya SenseFry
etkinlestiriimez.

« P73—7.350W
« P15—1.500 W
« P20 —2.000 W
« P25—2500W
« P30 —3.000 W
« P35—3.500W
+ P40 —4.000 W
*« P45 —4.500W
* P50 —5.000 W
« P60 —6.000 W

Pisirmeye devam etmek igin, pisirme
kaplarini belirtilen zaman asimi siresi iginde
tekrar pisirme bdlgelerine koydugunuzdan
emin olun.

6.3 Pisirme bélgelerinin kullanimi

Pisirme kaplarini segilen bdlgenin ortasina
yerlestirin. indiiksiyonlu pisirme bolgeleri,
pisirme kabinin alt kisminin boyutlarina
otomatik olarak uyum saglar.

@

Optimum 1s1 transferi igin alt ¢api, pisirme
bdlgesinin boyutuna (yani "Teknik veriler"
> "Pisirme bolgeleri 6zelligi"
menusindeki maksimum pisirme kabi
capi degeri) benzer olan pisirme kaplari
kullanin. Pisirme kabinin induksiyon
ocaklari igin uygun oldugundan emin
olun. Tencere tlrleri hakkinda daha fazla
bilgi igin "ipuglari ve yararli bilgiler"
kismina bakin.
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®

Cizilme o6nleyici cam ylizey, gizilme
direncini en Ust duzeye ¢ikaran benzersiz
bir son kat ylizeye sahiptir. Pisirme kabi
ile cam ylizey arasindaki surtinme ses
cikarabilir.

Bridge fonksiyonunu kullanarak blyuk
pisirme kabiyla iki pisirme bolgesi lGzerinde
ayni anda pisirme yapabilirsiniz. Pisirme kabl,
her iki bélgenin merkezini kaplamali ancak
alan isaretlemesinin 6tesine gegmemelidir.
Pisirme kaplari iki merkez arasinda
bulunuyorsa, Bridge fonksiyonu
etkinlestiriimeyecektir.

6.4 Is1 ayan
0 12 " 567 89 P
o

1. Kontrol gubugunda istediginiz 1s1 ayarina
basin.

Kontrol gubugunun Ustlindeki gostergelerde

segilen is1 ayari gosterilir.

2. Pisirme bolgesini devre disi birakmak icin
0’a basin.
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6.5 PowerBoost

Bu fonksiyon, indiksiyon pisirme bolgelerinin
glclinu artirir. Bu fonksiyon indUksiyonlu
pisirme alaninda yalnizca sinirli bir sure igin
etkinlestirilebilir. Bu siirenin ardindan
induksiyon pisirme bolgesi otomatik olarak en
yuksek 1s1 ayarina geri doner.

@

"Teknik veriler" bolimiine bakin.

Kullandigimiz pisirme alaninda bu

fonksiyonu etkinlestirmek icin: P ogesine
dokunun.

Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin: 1si
ayarini degistirin.

6.6 OptiHeat Control (3 kademeli atil
1S1 gostergesi)

/\ UYARI!

& / (=] / L) Gosterge gorindigu surece
atil 1s1 nedeniyle yanma riski vardir.

indiiksiyonlu pisirme bélgeleri pisirme igin
gerekli 1sinin dogrudan pisirme kabinin
tabanina yayilmasini saglar. Cam seramik,
pisirme kaplarinin isisi ile 1sinir.

Pisirme bolgesi sicak oldugunda gostergeler
yanar. Kullanmakta oldugunuz pisirme
bodlgelerinin atil 1si seviyesini gosterir:

G- pisirmeye devam edin,
E] - sicak tutma,

C] - atil 1s1.

Gosterge asagidaki durumlarda yanabilir:

« kullanmiyor olsaniz bile yandaki pisirme
bdlgeleri sebebiyle,

* soguk pisirme bolgesine sicak pisirme
kabi yerlestirildiginde,

« ocak devre disi birakildiginda ancak
pisirme bdlgesi hala sicak oldugunda.

Pisirme bolgesi sogudugunda gosterge
kaybolur.



6.7 Zamanlayici segenekleri

Geri Sayim Sayaci

Tek bir pisirme suresi boyunca pisirme
bdélgesinin ne kadar sure ¢alisacagini
ayarlamak igin bu fonksiyonu kullanin.

Segcilen pisirme bdlgesi i¢in IsI ayarini yapin

ve ardindan islevi ayarlayin.

1. @ tusuna basin. Zamanlayici ekraninda
00 belirir.

2. Sdreyi (00-99 dakika) ayarlamak igin +
veya — tuslarina basin.

3. Zamanlayiciyi baslatmak igin O tusuna
basin veya 3 saniye bekleyin.
Zamanlayici geri saymaya baslar.

Saati degistirmek igin: Oile pisirme

bdlgesini segin ve + veya — tuslarina basin.

Bu islevi devre dis1 birakmak igin: Oile

pisirme bdlgesini segin ve — tusuna basin.
Kalan sure 00'a kadar geri sayar.

Zamanlayici geri sayimi bitirir, bir sinyal sesi
duyulur ve 00 yanip soner. Pisirme bolgesi
devre disi kalir. Sinyali ve yanip sénmeyi
durdurmak igin herhangi bir sembole basin.

Zaman Ayari

Ocak etkinlestirildiginde ancak pisirme
boélgeleri ¢calismadiginda bu fonksiyonu
kullanabilirsiniz. Is1 ayar1 00" gésterir.

1. @tusuna basin.

2. Zamani ayarlamak igin + veya
tusuna dokunun.

Zamanlayici geri sayimi bitirir, bir sinyal sesi

duyulur ve 00 yanip soner. Sinyali ve yanip

sénmeyi durdurmak i¢in herhangi bir sembole

basin.

Bu islevi devre dis1 birakmak igin: Ove—

tuslarina basin. Kalan stire 00'a kadar geri
sayar.

6.8 Gii¢ yonetimi

Birden fazla pisirme bdlgesi kullanilirken; gti¢
tiketimi gii¢c kaynaginin sinirini astiginda; bu

fonksiyon devreye girerek kaynaktan gelen
sinirli gtict orantili bir sekildeolan tim
pisirme bolgelerine dagitir. Ocak, evin sigorta
tesisatini korumak icin 1s1 ayarlarini kontrol
eder.

« Eger ocak, maksimum kullanilabilir gti¢
sinirina ulasirsa (bilgi etiketine bakiniz)
pisirme bdlgelerinin glici otomatik olarak
azaltilr.

* Her zaman, ilk secilen pisirme bdlgesinin
1s1 ayarina éncelik verilir. Kalan gi¢, segim
sirasina gore diger pisirme bolgeleri
arasinda bolusturuldr.

* Azaltilmis glice sahip pisirme bdlgeleri igin
kontrol gubugu yanip séner ve mumkin
olan maksimum i1s1 kademesi ayarlarini
gOsterir.

* Gostergenin yanip sénmesi durana kadar
bekleyin veya son segilen pisirme
bdlgesinin 1s1 ayarini azaltin. Pisirme
bdlgeleri, azaltiimis 1s1 ayariyla birlikte
calismaya devam eder. Gerektiginde
pisirme bdlgelerinin 1si ayarlarini manuel
olarak degistirin.

6.9 %7 SenseFry

Bu fonksiyon, yemeginizi kizartmak igin
uygun bir isi seviyesi segerek sabitlemenize
olanak tanir. Ocak pisirme stresince sicakligi
korur. Ug SenseFry seviyesinden birini
segebilirsiniz: dusuk (2), orta (5), yiksek (8).
Isitma ayar seviyesi ayarlandiktan sonra
manuel sicaklik ayari gerekmez.

/\ DIKKAT!

Sadece soguk pisirme kaplari kullanin.
Fonksiyon calisirken ocagdi gozetimsiz
birakmayin.

1. Sol taraftaki soguk pisirme bdlgelerinden
birine yagdsiz bir tava koyun. Tek bir
pisirme bdlgesi kullanabilir veya Bridge
kullanarak her iki bolgeyi de
baglayabilirsiniz.

Sadece bir pisirme bolgesine bir tencere

koyarsaniz, fonksiyon otomatik olarak baslar.

2. Ocagi etkinlestirmek igin ® tusuna

dokunun.
3. Fonksiyonu etkinlestirmek igin ‘ﬂl’ Ogesine

dokunun.
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simgesinin Uzerindeki gosterge yanar. Isitma
ayari varsayllan olarak 2 seviyesine
ayarlanmistir.

4, ‘ﬂf tusuna art arda basarak bir kizartma
seviyesi segin.

Su anda fonksiyonu kullanabileceginiz her bir

pisirme bolgesi igin segili seviyenin Ustlinde

yanip sonen bir gésterge belirir.

5. Segilen pisirme bolgesinin kaydiricisinda
herhangi bir yere dokunun.
Asagidaki tabloda gérildigu gibi ilgili
Isitma ayari seviyelerinden birine basarak
SenseFry seviyesini ayarlayabilirsiniz.

SenseFry giic Isitma ayan se-
seviyesi viyeleri

Diisiik 2

Orta 5

Yiksek 8

Fonksiyon baslar.

Fonksiyon basladiginda kaydiricinin
Uzerindeki gostergeler gorinir ve animasyon
calismaya baslar.

®

5 saniye icinde herhangi bir pisirme
bdlgesine bir tencere koymazsaniz,
fonksiyon otomatik olarak devre disi kalir.

6. Gerekirse bir zamanlayici fonksiyonu
ayarlayin.

Tava istenen sicakhga ulastiginda, bir sesli

sinyal duyulur. Tavanin igine simdi yag ve

yiyecek koyabilirsiniz.

Fonksiyonu durdurmak igin kontrol
gubugunda O'a basin veya =1 tusuna basin.

Pisirme bdlgelerinden birinde Geri Sayim
Sayaci ayarlarsaniz ve ayarlanan sire
istenilen sicakliga ulasmadan 6nce sona
ererse fonksiyon otomatik olarak devre disi
kalir.

ipuglari ve éneriler:

» Varsayilan isitma seviyesini
degistirebilirsiniz.

» Kalin yiyecek pargalari veya ¢ig patatesler

icin kizartmanin ilk 10 dakikasinda bir
kapak kullanin.
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« Agir ve / veya buyuk tavalarin isinmasi
daha uzun surebilir.

* Pisirme kabinin hasar gérmesini ve asiri
1sinmasini engellemek i¢in dusik i1sitma
seviyesine sahip kaplamali tavalar
kullanin.

+ ince emaye pisirme kaplari kullanmayin.
Asiri 1sinabilir ve hasar gorebilir.

SenseFry fonksiyonu igin dogru tavalar

Sadece alti diiz olan tavalar kullanin. Tavanin
dogru olup olmadigini kontrol etmek igin:

1. Tavayi bas asagi koyun.

2. Tavanin tabanina bir cetvel koyun.

3. Cetvelile tavanin tabani arasina 1, 2
veya 5 Euro Cent veya benzer kalinliga
sahip (yaklasik 1,7 mm) bir bozuk para
koymaya galisin.

/
S

a. Cetvel ile tava arasina bozuk para
koyabiliyorsaniz tava yanlistir.

X

[ |

b. Cetvel ile kap arasina bozuk para
koyamiyorsaniz, kap dogrudur.

v

[ \

6.10 SenseBoil®

Fonksiyon, su sicakhgini otomatik olarak
kaynama noktasina ulastiktan sonra asiri
kaynamayacak sekilde ayarlar.



®

Kullanmak istediginiz pisirme bdlgesinde
atil 1s1 (E] / B / E]) varsa, sesli bir sinyal
duyulur ve fonksiyon ¢alismaz.

Bu fonksiyon yapismaz pisirme kaplari ile
calismaz.

/\ DIKKAT!

Fonksiyonu bos pisirme kaplari ile
kullanmayin.

Fonksiyon calisirken ocagi gozetimsiz
birakmayin.

1. Fonksiyonu baslatmak istediginiz pisirme
bdlgelerine 1 - 5 | soguk su dolu
tencereler koyun.

Sadece bir pisirme boélgesine bir tencere

koyarsaniz, fonksiyon otomatik olarak baslar.

2. Ocagi etkinlestirmek igin ©) tusuna
dokunun.

3. Fonksiyonu etkinlestirmek igin ‘&l‘
6gesine dokunun.
Fonksiyonu su anda kullanabileceginiz her bir

pisirme bdlgesi igin P Ustiinde yanip sénen

bir gosterge belirir.

4. Segilen pisirme bdlgesinin kaydiricisinda
herhangi bir yere dokunun.

Fonksiyon baslar.

Fonksiyon basladiginda kaydiricinin

Uzerindeki gostergeler goérindr ve animasyon

calismaya baslar.

®

5 saniye iginde herhangi bir pisirme
bdlgesine bir tencere koymazsaniz,
fonksiyon otomatik olarak devre disi kalir.

Fonksiyon kaynama noktasina ulastiginda
ocak sesli bir sinyal verir ve 1sI ayari otomatik
olarak varsayilan kaynama seviyesine doner.

Fonksiyonu kaynama noktasina ulasmadan

once devre disi birakmak igin ‘|i%l' veya 0
tusuna dokunun.

Kaynama noktasina ulasildiktan sonra
fonksiyonu devre disi birakmak igin,
kaydiricitya dokunun ve isi ayarini manuel
olarak ayarlayin.

Beklet secenegini etkinlestirirseniz veya
tencereyi kaldirirsaniz, fonksiyon devre disi
kalr.

Pisirme bolgelerinden birinde Geri Sayim
Sayaci ayarlarsaniz ve ayarlanan stiire
kaynama noktasina ulasmadan énce sona
ererse fonksiyon otomatik olarak devre disi
kalir.

ipuglari ve &neriler:

* Bu fonksiyon, su kaynatma ve patates
pisirme igin en uygun secgenektir.

« Bu fonksiyon, kaynaticilar ve ocak Ustl
espresso potlarinda diizgln
calismayabilir.

* Pisirme kabinin agzindan 4 cm bosluk
birakarak pisirme kabinin yarisi ila dortte
Uiclini soguk musluk suyuyla doldurun. 1
I'den az ve 5 I'den fazla su kullanmayin.
Suyun (veya su ile patatesin) toplam
agirhiginin 1 - 5 kg arasinda kaldigindan
emin olun.

« En iyi sonuglari elde etmek igin sadece
batin halindeki, soyulmamis, orta boyda
patatesleri haslayin. Patateslerin ¢ok fazla
sikismadigindan emin olun.

* Isinma asamasinda diger tencerelerin
enerjik bir sekilde karistiriimasini ve diger
pisirme bolgelerindeki paralel pisirme
slreglerinin (kizartma veya kaynatma gibi)
kullaniimasini 6nleyin.

* Fonksiyon calisiyorken harici titresim
Uretmekten (6r.; bir blender kullanmaktan
veya ocagin yanina bir cep telefonu
koymaktan) kaginin.

* Yiyecek ve pisirme kaplarina bagl olarak,
kaynama noktasina ulasildiktan sonra isi
ayarini ayarlayabilirsiniz.

* Kaynama noktasina ulasildiginda tuz
ekleyin.

« Enerji tasarrufu saglamak icin bir kapak
kullanin.
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6.11 Menii yapisi
Tablo, temel menu yapisini gosterir.
Kullanic: ayarlan

Sem-  Ayarlar Olas1 segenekler
bol

b Ses Acik / Kapal (--)

P Glg sinirlamasi 15-73

H Davlumbaz modu 0-6

E Alarm / hata gegmi- Son alarmlarin / ha-

si talarin listesi.

Kullanici ayarlanini girmek igin: 3 saniye

boyunca (D tusunu basili tutun. Ardindan &
tusunu basili tutun. Ayarlar, sol pisirme
boélgelerinin zamanlayicisinda belirir.

Meniide gezinme: menl, ayar semboll ve
bir degerden olusur. Arka zamanlayicida
sembol ve 6n zamanlayicida deger belirir.

7. EK FONKSIYONLAR
7.1 Otomatik Kapanma

Fonksiyon su durumda ocagi otomatik
olarak devre dis1 birakir:

+ tim pisirme bolgeleri devre disi birakilr,

» ocagl agtiktan sonra herhangi bir 1sI ayari
veya fan hizi ayari yapmadiginizda,

* 10 saniyeden uzun sure kontrol panelinin
Uzerine bir sey doktigunlzde veya bir sey
koydugunuzda (tava, bez vb.). Bir sinyal
sesi duyulur ve ocak devre disi birakilir.
Nesneyi kaldirin veya kontrol panelini
temizleyin.

» cihaz asiri 1sinirsa (6r. bir tencere
kaynayip kurudugunda). Ocagi yeniden
kullanmadan énce pisirme bdlgesinin
sogumasini bekleyin.

* bir pisirme bolgesini devre disi
birakmazsaniz veya isi ayarini
degistirmezseniz. Ocak bir siire sonra
devre disi kalir.

Is1 ayan ile cihazin kapanacag: siire

arasindaki iligki:
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Ayarlar arasinda gezinmek igin 6n

zamanlayicidaki (\D tusuna basin. Ayar
degerini degistirmek icin 6n zamanlayicidaki

+ veya — tuslarini basin.

Meniiden gikmak igin: ©) tusuna basin.

OffSound Control

Ment > Kullanici ayarlarinda sesleri
etkinlestirebilir/devre disi birakabilirsiniz.

@

"Men( yapisi" bolimine bakin.

Sesler kapaliyken su durumlarda sesi
duymaya devam edebilirsiniz:

. O tusuna dokundugunuzda,
« zamanlayici biterse,
« etkin olmayan bir sembole basarsiniz.

Is1 ayan Ocak sununla birlik-
te devre disi kahr:

1-2 6 saat

3-4 5 saat

5 4 saat

6-9 1,5 saat

@

SenseFry kullandiginizda, ocak 1,5 saat
sonra devre disi kalir.

7.2 Beklet

Bu fonksiyon tiim pisirme bdélgelerini en
disuk 1s1 ayarinda gahstirir.

Bu islev galisirken ® ve I kullanilabilir.
Kontrol panellerindeki diger tum semboller
kilitlidir.

Fonksiyon, zamanlayici fonksiyonlarini
durdurmaz.

1. Buislevi etkinlestirmek icin: I tusuna
basin.



Isi ayari 1'e duser.

2. Buislevi devre dis1 birakmak igin: |
tusuna basin.
Bir énceki 1s1 ayari belirir.

7.3 Kilitle

Ocak agikken kontrol panelini
kilitleyebilirsiniz. Bu, 1s1 ayari yanhslikla
degistiriimesini onler.

Once 1s1 ayarini ayarlayin.
Bu iglevi etkinlestirmek igin: G tusuna

basin.
Bu iglevi devre dig1 birakmak igin: tekrar

) tusuna basin.

7.5 Bridge

@

Tencere, iki blgenin merkezini
kapladiginda bu fonksiyon etkinlesir.
Pisirme kaplarinin dogru yerlesimi
hakkinda daha fazla bilgi edinmek igin
“Pisirme bolgelerinin kullanimi” bélimuine
bakiniz.

SenseBoil® galisirken bu fonksiyon
calistirllamaz.

®

Ocagi devre disi biraktiginizda bu islev
de devre disi kalir.

7.4 Cocuk Emniyet Cihazx

Bu islev, ocagin kazara galismasini 6nler.
islevi etkinlestirmek igin: ® tusuna basin.
Herhangi bir 1s1 ayari yapmayin. Sembolln
Uzerindeki gosterge belirene kadar & tusunu

3 saniye basili tutun. ® ile ocagi devre disi
birakin.

®

Ocagi devre disi biraktiginizda islev etkin

kalir. & tusunun Ustlindeki gosterge
acik.

i§levi devre dis1 birakmak igin: ©) tusuna
basin. Herhangi bir i1s1 ayari yapmayin.
Semboliin lizerindeki gésterge kaybolana

kadar & tusuna 3 saniye basil tutun. ® ile
ocagi devre disi birakin.

islev etkinken pisirme: ® tusuna basin,
ardindan semboliin tzerindeki gosterge
kaybolana kadar 3 saniye boyunca i3] tusuna

basin. Ocagi ¢alistirabilirsiniz. Dile ocag|
devre disi biraktiginizda islev tekrar galisir.

Bu islev, sol taraftaki iki pisirme boélgesini
birbirine baglar ve tek olarak ¢alisirlar.

Once sol taraftaki pisirme bolgelerinden biri
icin 1s1 ayarini ayarlayin.

Bu islevi etkinlestirmek igin: =) tusuna
basin. Isi ayarini ayarlamak veya degistirmek
icin kontrol sensorlerinden birine basin.

Bu islevi devre dis1 birakmak igin: =)
tusuna dokunun. Pisirme bélgeleri bagimsiz
olarak galisir.

7.6 Hob?Hood

Ayni fonksiyona sahip ocak ve davlumbazin
iletisim kurarak uyumlu ¢alismalarini
saglayan teknolojidir. Hem ocakta hem de
davlumbazda kizil-6tesi sinyal iletici
bulunmaktadir. Fan hizi, ocaktaki en sicak
pisirme kabinin mod ayari ve sicakligina gére
otomatik olarak belirlenir. Davlumbazi ocak
Uzerinden manuel olarak da calistirabilirsiniz.

@

Davlumbazlarin gogunlugunda uzaktan
kontrol sisteminin varsayilan ayari
etkindir. Devre disi birakilirsa, fonksiyonu
kullanmadan 6nce etkinlestirin. Daha
fazla bilgi icin davlumbaz kullanma
kilavuzuna bakin.

Fonksiyonun otomatik olarak ¢ahstirnnlmasi
Fonksiyonu otomatik ¢alistirmak igin otomatik
modu H1 — H6 olarak ayarlayin. Ocak
normalde H5 olarak ayarlanmistir.
Davlumbaz, ocagi galistirdiginiz zaman tepki
verir. Ocak, pisirme kabinin sicakhgini
otomatik olarak dlger ve fan hizini ayarlar.
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Otomatik modlar

Otomatik Kayna- Kizart-
aydnlat- 1) ma2)
ma
HO Kapali Kapali Kapall
H1 Agik Kapali Kapali
H2 3) Acik Fan hizi 1 Fan hizi 1
H3 Agik Kapali Fan hizi 1
H4 Acik Fan hizi 1 Fan hizi 1
H5 Acik Fan hizi 1 Fan hizi 2
H6 Acik Fanhizi2 Fanhizi3

1) Ocak, kaynatma islemini tespit eder ve fan hizini
otomatik moda gore etkinlestirir.

2) Ocak, kizartma islemini tespit eder ve fan hizini oto-
matik moda gore etkinlestirir.

3) By mod, fani ve is1g1 etkinlestirir ve sicakliga bagh
degildir.

Otomatik modun degistirilmesi

1. Ocagi devre disi birakin.

2. ® 6gesini 3 saniye basili tutun. Gosterge
ekrani yanip séner.

3. O 6gesini 3 saniye basili tutun.

4. H yanana kadar @ tusuna birkag kere
basin.
5. Otomatik modlardan birini segmek igin

Zamanlayicidaki + tusuna basin.

®

Davlumbazi dogrudan davlumbaz
panelinden c¢alistirmak igin fonksiyonla
ilgili otomatik modu devre disi birakin.

®

Pisirmeyi tamamlayip ocagi kapattiktan
sonra davlumbaz fani belli bir siire
galismaya devam edebilir. Belirlenen bu
sureden sonra sistem, fani otomatik
olarak devre disi birakir ve fani
yanlislkla etkinlestirmenizi 30 saniye
boyunca engeller.
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Fan hizinin otomatik olarak ¢cahstiriimasi
Bu fonksiyonu manuel olarak da

calistirabilirsiniz. Bunun igin ocak aktifken A4
tusuna basin. Bu islem bu fonksiyonun
otomatik galisma 6zelligini devre disi birakir
ve fan hizini manuel olarak ayarlamaniza

imkan verir. . tusuna bastiginizda fan hizini
bir kademe artirirsiniz. En ytiksek hiz ayarina

ulastiktan sonra h 4 tusuna tekrar
bastiginizda, fanin hiz ayarini 0 konumuna
getirerek davlumbazi kapatmis olursunuz.
Fani tekrar fan hizi 1 seviyesinde galistirmak

icin h 4 tusuna basin.

@

Fonksiyonun otomatik ¢alisma 6zelligini
etkinlestirmek i¢in, ocagi kapatinin ve
sonra tekrar galistirin.

Aydinlatmanin etkinlestirilmesi

Firin igi aydinlatma, ocak galistigi zaman
otomatik olarak galisacak sekilde
ayarlayabilirsiniz. Bunun igin otomatik modu
H1 — H6 olarak ayarlayin.

@

Davlumbazin i1s1g1 ocak devre disi
kaldiktan 2 dakika sonra séner.




8. IPUCLARI VE YARARLI BILGILER

/\ UYARI!
Gulvenlik bélimlerine bakin.

8.1 Pisirme Kaplan

®

indiiksiyonlu pisirme bélgeleri igin giiglii
bir elektromanyetik alan pisirme kabinda
cok hizli sekilde 1si olusturur.

indiiksiyonlu pisirme bdlgelerini uygun
pisirme kaplari ile kullanin.

* Asiri isinmayi 6nlemek ve bdlgelerin
performansini artirmak igin pisirme kaplari
mUmkun oldugunca kalin ve diiz olmahdir.

» SenseFry fonksiyonu igin sadece tabani
diiz olan tavalari kullanin.

» Ocak ylizeyine yerlestirdiginiz pisirme
kaplarinin tabanlari temiz ve kuru
olmahdir.

» Pisirme kaplarinin camin kenarlarina veya
kdselerine surtinmemesine veya
kaymamasina dikkat edin, aksi takdirde
cam yUzeyi yontabilir veya zarar verebilir.

Pisirme kaplarinin malzemesi

* uygun: dokme demir, ¢elik, emaye celik,
paslanmaz celik, gok katmanli taban
(Uretici tarafindan uygun olduguna dair
isaret tasiyan).

* uygun degil: aliminyum, bakir, piring,
cam, seramik, porselen.

Su durumlarda pisirme kab indiiksiyonlu

ocak ile kullamima uygundur:

» Kap igine doldurulan su, en yiksek Isi
kademesi secilerek pisirme alanina
yerlestirildiginde gok hizl sekilde
kayniyorsa.

* Pisirme kabinin altina tutulan miknatis
yapisiyorsa.

Pigirme kab1 boyutlan

+ Indiiksiyonlu pisirme bélgeleri, pisirme
kabinin alt kisminin boyutlarina otomatik
olarak uyum saglar. Dogru pisirme kabi
boyutlari icin "Teknik veriler" > "Pisirme
bolgelerinin 6zellikleri" bolimine bakin.
Pisirme kaplarini segilen pisirme
bdlgesinin ortasina yerlestirin.

* Pisirme ylzeyinin verimliligi, pisirme
kabinin ¢api ile orantilidir. Optimum 1si
transferi icin alt ¢api, pisirme bdlgesinin
boyutuna (yani "Teknik veriler" > "Pisirme
bdlgeleri 6zelligi" menusundeki maksimum
pisirme kabi ¢api degeri) benzer olan
pisirme kaplari kullanin.

— Belirtilen pisirme ytzeyinin
boyutundan daha kigik ¢apl pisirme
kaplari, pisirme bdlgesinin urettigi
gliclin yalnizca bir kismini alir ve bu
da daha yavas i1sinmaya neden olur.

— Hem guvenlik nedeniyle hem de en iyi
pisirme sonugclarini elde etmek igin,
"Pisirme bdlgelerinin ézellikleri"
boliminde belirtilenden daha biyik
pisirme kaplari kullanmayin. Pisirme
islemi sirasinda pisirme kaplarini
kontrol paneline yakin tutmaktan
kaginin. Bu, kumanda panelinin
calismasini etkileyebilir veya
yanlislikla farkli ocak fonksiyonlarini
etkinlestirebilir.

@

Bkz. "Teknik veriler".

8.2 Calisma sirasinda olusan
giiraltiler

@

Bu sesler normaldir ve herhangi bir ariza
belirtisi degildir. Pisirme kaplarindan
gelen sesler, pisirme kabi malzemesine
ve segilen glc seviyesine bagl olarak
degisebilir.

Pigirme kaplari ile ilgili sesler:

« catlama sesi: pisirme kaplari farkl
materyallerden (sandvi¢ yapi) yapilmistir.

« 1slik sesi: pisirme bolgesi ylksek glg
seviyesinde kullaniliyordur ve pisirme
kaplari farkli materyallerden (sandvig yapi)
yapiimistir.

* ugultu: yiksek gli¢ seviyesi
kullaniyorsunuzdur.

Ocakla ilgili sesler:

o tikirti; elektrik anahtarlama olusur.

« tislama, vizilti: fan galisiyordur.
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» ritmik ses: pisirme kabi algilandi.

8.3 Oko Timer (Eco Timer)

Enerji tasarrufu amaciyla, pisirme bélgesinin
isiticisi, geri sayim zamanlayicisinin sesli
sinyalinden 6nce kapanir. Calisma
suresindeki farklilik, pisirme isleminin
uzunluguna ve Isi ayari seviyesine baglhdir.

8.4 Basitlestirilmis pisirme kilavuzu

Is1 ayari ile pisirme bdlgesi gi¢ tiketimi
arasindaki iliski dogrusal degildir. Isi

ayarlarini artirdiginizda, bu durum gi¢
tuketimindeki artis ile orantili olmaz. Bu
durum, orta 1sI ayarlanmis pisirme bolgesinin
glclnun yarisindan azini kullanmasi
anlamina gelir.

@

Tablodaki veriler sadece yol géstermek
icin verilmistir.

Is1 ayan kullamm yerleri: Siire ipuglan
(dk.)
1 Pismis yemegi sicak tutun. gerektigin- Tencereyi kapakla kapatin.
de
1-2 Hollandez sosu, eritme: tereyagd, giko- 5-25 Ara sira karistirin.
lata, jelatin.
2 Katilastirma: yumusak omlet, firinda 10-40 Uzerine bir kapak kapatarak pisirin.
yumurta.
2-3 Piring ve sit ihtiva eden yemekleri hafif 25 - 50 Pirincin iki kati su ekleyin, stli ye-
ateste pisirme, hazir yemekleri isitma. mekleri pisirme siresinin ortalarinda
karistirin.
3-4 Buharda sebze, balik, et. 20-45 Birkag yemek kasigi su ekleyin. islem
sirasinda su miktarini kontrol edin.
4-5 Buharda patates ve diger sebzeler. 20-60 Tencerenin alt kismini 1-2 cm su ile
kaplayin. Islem sirasinda su seviyesini
kontrol edin. Tencerenin kapagini ka-
patin.
4-5 Cok miktarda yemek ve gorba pisirin. 60 - 150 En fazla 3 | sivi ve diger malzemeler.
6-7 Hafifce kizartma: eskalop, dana cordon gerektigin- Gerektiginde ters gevirin.
bleu, kulbasti, kéfte, sosis, meyane, de
yumurta, pancake, donat.
7-8 Uzun kizartma, baharatl patates, bon- 5-15 Gerektiginde ters cevirin.
file, biftek.
9 Su kaynatin, makarna pisirin, et kavurun (gulas, gliveg), yagda patates kizartin.
P Bol miktarda su kaynatin. PowerBoost etkin.

8.5 SenseFry fonksiyonuna iligkin
ipuglan ve yararh bilgiler

Tablodaki veriler her SenseFry seviye igin
yiyecek orneklerini gosterir. Tavada
kizartilacak yiyecegin miktari, kalinligi,
kalitesi ve sicakhgi (6r. donmus) ayarlanan
SenseFry seviyesini etkiler. Yiyecek turiine,
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pisirme tercihlerinize ve kullandiginiz pisirme
kaplarina gore 1sI ayar seviyesini segin.

@

Tablodaki veriler sadece yol gostermek
igin verilmistir.




Yiyecek SenseFry seviye

Yumurtalar Omlet, sahanda yumurta Dusuk
Cirpiimis yumurta Orta
Balik Balik fileto, balik kroket, deniz Grlinleri Orta
Et Hamburger, kofte, pirzola, tavuk gogsu, hindi gégsl, es- Orta
kalop, fileto, biftek (orta / iyi pismis), kizarmis sosis
Biftek (az pismis), kiyma Yiksek
Sebzeler Kizarmis patates (cig) Dusuk
Kizarmis patates koftesi, sebzeler Orta
8.6 Hob*Hood igin ipuglari ve @
Oneriler

Uzaktan kumandali diger cihazlar da

Bu fonksiyonla ocagr calistinirken: sinyali engelleyebilir. Hob?Hood agikken

» Davlumbaz panelini dogrudan glines ocagin yakininda bu tiir cihazlari
Isigindan koruyun. kullanmayin.

» Davlumbaz paneline halojen lamba .
takmayin. Hob?Hood fonksiyonlu davlumbazlar

+ Davlumbaz kontrol panelinin Gstini Bu fonk3|yc_)n§ uygun dqv!umbaz_y_elpazeSI
kaplamayin. hakkinda bilgi edinmek igin tiiketici web

« Ocakla davlumbaz arasindaki sinyali (6r., | Sitemizi inceleyin. Bu fonksiyon ile galisan
el, finn tutucu veya uzun tencere ile) Electrolux daviumbazlari % semboliine sahip
engellemeyin. Resme bakiniz. olmalidir.

Asagida resmedilen baghk yalmzca
ornekleme amaghdir.

9. BAKIM VE TEMIZLIK

9.1 Genel bilgiler
« Her kullanimdan sonra ocagi temizleyin.

/\ UYARI!
Givenlik bélimlerine bakin.
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Daima temiz tabanli pisirme kaplari
kullanin.

Cam ylzeyin gunluk temizligi ve kurulum
sonrasi temizlik ve kalan tutkalin
temizlenmesi igin sadece hafif asindirici
temizlik kremiz ve cizilmeyi dnleyici,
hassas suinger kullanin. Kirlenme
derecesine bagli olarak, cam yuzeyi kiigik
dairesel hareketlerle ve orta seviyede
basingla temizleyin. Cam ylizeyi bir
mikrofiber bezle kurulayin.

/\ UYARI!

Aliminyum partikiller cama zarar
verebilecegi ve rengini
degistirebilecegi icin klasik sari ve
yesil stingeri kullanmayin.

®

Onerilenlerden farkli temizlik
araglarinin kullaniimasi etkili
olmayacaktir ve cam yuzeye zarar
verebilir veya ylizeyin rengini
bozabilir.

Her zaman cam ylzeyli ocaklar igin
Onerilen kaziyiciy kullanin. Standart
temizleme prosediriinden sonra cami
temizlemek icin kaziyiclyir sadece ek bir
alet olarak kullanin.

10. SORUN GIDERME

/\ UYARI!
Gulvenlik bélimlerine bakin.

10.1 Bu durumlarda ne yapmal...

/\ UYARI!

Cam ylizeyi temizlemek icin bigak
veya baska herhangi bir keskin metal
alet kullanmayin.

9.2 Ocagin cam yiizeyinin
temizlenmesi

Sunlan bekletmeden temizleyin: erimis
plastik, plastik folyo, tuz, seker ve sekerli
yiyecekler; aksi halde kir ocaklara zarar
verebilir. Yanmamak i¢in dikkatli olun.
Ozel raspay! camin {izerine dar bir agiyla
koyup, bigagini yuzeyin tzerinde kaydirin.
Ocak yeterince soguduktan sonra
sunlan temizleyin:kire¢ halkalari, su
halkalari, yag lekeleri, parlak metalik renk
atmalari. Ocagi hafif asindirici temizlik
kremi ve ¢izilmeyi Onleyici, hassas bir
slingerle temizleyin (bkz. Genel bilgiler).
Temizlik sonrasinda, ocagdl yumusak bir
mikrofiber bezle kurulayin.

Kalici izler ve lekeler: Orta derecede
basing uygulayin ve lekeler artik
gorulmeyene kadar yuzeyi gizilmeye karsi
etkili, hassas bir stinger (bkz. Genel
bilgiler) ve hafif asindirici temizlik kremi ile
ovun.

Sorun

Olasi sebep

Coziim

Ocagi agamadiniz veya calistira-

madiniz.

Ocak, elektrik beslemesine baglan-
mamistir ya da elektrik baglantisi
dogru sekilde yapilmamistir.

Ocagin elektrik beslemesine dogru bir
sekilde bagh olup olmadigini kontrol
edin.

Sigorta atmistir.

Arizaya sigortanin neden olmadigin-
dan emin olun. Sigortanin tekrar tekrar
atmasi halinde, kalifiye bir elektrikgiye
danisin.

60 saniye boyunca isi ayarini yap-

madiniz.

Ocag! tekrar acin ve 60 saniyeden da-
ha kisa bir siire iginde 1s1 ayarini ayar-
layin.
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Sorun

Olasi sebep

Coziim

Ayni anda 2 veya daha fazla sensor
alanina dokundunuz.

Sadece bir sensér alanina dokunun.

Beklet calisiyor.

"Duraklat" bélimune bakin.

Kontrol panelinde su veya yag leke-
leri var.

Kontrol panelini temizleyin.

Sirekli bir bip sesi duyabilirsiniz.

Elektrik baglantisi dogru degil.

Ocagin elektrik beslemesini kesin. Te-
sisatl kontrol etmesi icin kalifiye bir
elektrikgiye basvurun.

Pisirme bdlgelerinden biri igin
maksimum IsI ayarini segemezsi-
niz.

Diger bolgeler kullanilabilir maksi-
mum glicl tlketir.
Ocaginiz diizglin galisiyor.

Ayni faza bagh diger pisirme bolgeleri-
nin 1si ayarini azaltin. "Gli¢ yonetimi"
kismina bakin.

Sesli bir sinyal duyuluyor ve ocak
devre disi kahyor.

Ocak devre disi kalirken sesli bir
sinyal duyuluyor.

Bir veya daha fazla sensér alanina
bir seyler koymussunuz.

Nesneleri sensor alanindan kaldirin.

Ocak devre disi kaliyor.

Sensor alaninin Gizerinde bir nesne
duruyordur (D

Nesneleri sensér alanindan kaldirin.

Atil sicaklik gdstergesi yanmiyor.

Bolge, sadece kisa bir sireligine ¢a-
listirildid igin sicak olmayabilir veya
sensor hasar gérmus olabilir.

Bolge sicak olmaya yetecek kadar
uzun sure galistirildiysa, Yetkili Servis
Merkezi ile gérisun.

Hob?Hood galismiyor.

Kontrol panelinin Ustl ortaluddar.

Nesneyi kontrol panelinden kaldirin.

Pisirme alanina yerlestirilen gok
uzun bir tencere sinyalleri engelliyor
olabilir.

Daha kiiguk bir tencere kullanin, pisir-
me bdlgesini degistirin veya davlumba-
zI manuel olarak galistirin.

Kontrol paneli dokunulamayacak
kadar 1sind1.

Pisirme kabi ¢cok bulyuktlr veya kon-
trol paneline ¢ok yakin yerlestiriimis-
tir.

Mumkinse blyuk pisirme kaplarini ar-
ka bolgelere koyun.

Kontrol paneli dokunmatik sensor
alanlarina basildiginda ses gel-
miyor.

Sesler devre disi birakilmistir.

Sesleri etkinlestirin. "Gunlik kullanim”
bolimine bakin.

simgesinin Uzerindeki gosterge

yanar. i

Cocuk Emniyet Cihazi veya Kilitle
calisiyor.

"Cocuk Giivenlik Cihazi" ve "Kilit" boll-
mine bakin.

Kontrol gubugu yanip soéntyor.

Ocak uzerinde pisirme kabi yok veya
pisirme alani Uzerine tamamen yer-
lestirilmemis.

Pisirme kabini, pisirme alaninin tama-
mini kaplayacak sekilde yerlestirin.

Kullanilan pisirme kabi uygun degil-
dir.

indiiksiyonlu ocaklara uygun pisirme
kaplari kullanin. Bkz. "Ipuglari ve éne-
riler".

Pisirme kabinin taban c¢api bu bolge
icin gok kiguk.

Dogru 6lgulere sahip pisirme kabini
kullanin. Bkz. "Teknik veriler".
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Sorun

Olasi sebep

Coziim

Isitma islemi uzun sdrer.

Pisirme kabi ¢ok kucuktir ve pisirme
bolgesinin urettigi gliclin yalnizca bir
kismini alir.

Optimum 1si transferi igin alt ¢api, pisir-
me bolgesinin boyutuna (yani "Teknik
veriler" > "Pisirme bolgeleri dzelligi"
menusiindeki maksimum pisirme kabi
cap1 degeri) benzer olan pisirme kapla-
ri kullanin.

ve [I] ayni anda goérunuyor.

Uygun olmayan pisirme kabi veya
bos pisirme kabi nedeniyle gli¢ asiri
dusik.

Uygun turde pisirme kabi kullanin.
"ipuglari ve Oneriler" ve "Teknik Veri-
ler" kismina bakin.

Uzerinde bos bir pisirme kabi bulunan
higbir pisirme bolgesini etkinlestirme-
yin.

ve ayni anda goérunuyor.

Tencere bos veya su disinda, yad
gibi, baska bir sivi igeriyor.

Fonksiyonu sudan farkh sivilar ile kul-
lanmaktan kaginin.

ve ayni anda gorunuyor.

Pisirme kabinda asiri fazla veya asi-
riaz suvar.

Su ve patatesten baska tirde bir yi-
yecek hasladiniz. Kaynama noktasi
calisma sirasinda ileriye kaydi ve
SenseBoil® fonksiyonu diizgiin kul-
lanilamadi.

SenseBoil® fonksiyonunu kullanarak
yalnizca su kaynatin ve patates hasla-
yin. “ipuglari ve Oneriler” bdlimiine
bakin.

Bir bip sesi duyarsiniz, yukaridaki

gostergeler 18°f yanip soner ve
SenseBoil® fonksiyonu ¢alismaz.

Pisirme bolgelerinin higbiri Sense-
Boil® ile kullanima hazir degildir.
Secmek istediginiz pisirme bdlgeleri
hala kullanimdadir veya kullanim
sonrasi halen sicaktir.

Devam eden pisirme islemlerinizi bitirin
ve Uzerinde 1s1 bulunmayan bos bir pi-
sirme bdlgesi segin.

SenseBoil® / SenseFry galismi-
yor.

Ocagin gli¢ seviyesi ¢ok diisuk.

Gl seviyesini daha yiiksek bir seviye-
ye gikarin. Segilen glicln, evin sigorta
tesisatina uygun oldugundan emin
olun. "ilk kullanimdan énce" > " Giig si-
nirlamasi” boélimune bakin.

ve bir sayi yaniyor.

Ocakta bir hata var.

Ocagi kapatin ve 30 saniye sonra ye-

niden galistirin. tekrar yanarsa,
ocagin elektrik beslemesi baglantisini
kesin. 30 saniye sonra ocagin elektrik
baglantisini tekrar saglayin. Sorun de-
vam ederse, Yetkili Servis ile iletisime
gegin.

10.2 Eger bir ¢oziim
bulamadiysaniz...

Soruna kendiniz bir ¢6ziim bulamadiginiz
takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis
Merkezine basvurun. Bilgi etiketindeki verileri
verin. Ocagi dogru calistirdiginizdan emin
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olun. Dogru ¢alistirmadiginiz takdirde servis
teknisyeni veya satici tarafindan yapilacak

servis islemi, garanti stresi icinde dahi olsa
Ucretlendirilecektir. Garanti siresi ve Yetkili
Servis Merkezleri ile ilgili bilgiler garanti
kitapgigindadir.



11. TEKNIK VERILER
11.1 Bilgi etiketi

Model EIS874531Z PNC 949 599 341 00

Tur 62 D4A 01 AA 220-240V /400 V 2N, 50 Hz
indiiksiyon 7.35 kW Uretildigi Yer: Almanya

STET [ 7.35 kW

ELECTROLUX c € E

11.2 Pisirme boélgelerinin 6zellikleri

Pisirme bolgesi Nominal gli¢ PowerBoost [W] PowerBoost Pisirme kabi cap1
(maksimum 1s1 maksimum siire [mm)]
ayan) [W] [dk]

Sol 6n 2300 3200 10 125-210

Sol arka 2300 3200 10 125-210

Orta 6n 1400 2500 4 125-145

Sag arka 2300 3600 10 205 - 240

Pisirme bdlgelerinin glicl tablodaki verilerden | tablodaki maksimum pisirme kabi gapi

biraz farkl olabilir. Tencerenin malzemesi ve degeri) benzer olan pisirme kaplari kullanin.

boyutlarina goére degisir. Pisirme bolgesinin ¢gapindan daha buyuk

Optimum 1s1 transferi ve pisirme sonuglari igin pigirme kaplan kullanmayin.

alt gapi, pisirme bdlgesinin boyutuna (yani
12. ENERJI VERIMLILIGI

12.1 Uriin BilgileriAB EkoTasanm Diizenlemelerine gore

Model tanimlamasi EIS874531Z
Ocak tipi Ankastre Ocak
Pisirme bdlgelerinin sayisi 4
Isitma teknolojisi indiiksiyon
Dairesel pisirme bdlgelerinin ¢api (J) Orta 6n 14.5cm

Sag arka 24.0 cm
Dairesel olmayan pisirme bélgesinin uzunlugu (U) ve Sol 6n U223 cm
genisligi (G) G21.8cm
Dairesel olmayan pisirme bélgesinin uzunlugu (U) ve Sol arka U22.3cm
genisligi (G) G 21.8cm
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Pisirme bolgesi basina enerji tiketimi (EC electric Sol 6n 184.4 Wsalkg
cooking) Sol arka 184.4 Wsalkg
Orta 6n 181.7 Wsalkg
Sag arka 187.4 Wsalkg
Ocagin eneriji tiketimi (EC electric hob) 184.5 Wsalkg

IEC / EN 60350-2 - Ev tipi elektrikli pisirme
cihazlar - Bélum 2: Ocaklar - Performans
olgiim yontemi.

Pisirme alanina dair enerji 6l¢ctimleri ilgili
pisirme bdlgesinin isaretleriyle belirlenmistir.

12.2 Eneriji tasarrufu

Asagida belirtilen ipuglarini takip ederseniz
gunlik pisirmeleriniz sirasinda enerji
tasarrufu saglayabilirsiniz.

Su isittiginizda sadece ihtiyaciniz olan
miktari kullanin.

Mumkinse pisirme kaplarinin Gzerine
daima kapaklari koyun.

Pisirme kaplarini dogrudan pisirme
boélgesinin merkezine koyun.

Yiyeceginizi sicak tutmak veya eritmek igin
daha 6nce pisirme yapilan bolgelerde
kalan sicakligi kullanin.

12.3 Uygun diisiik glic moduna ulasmak icin giic tiiketimi ve maksimum

siire ile ilgili Uriin Bilgileri

Kapali modda gli¢ tiketimi

0.3 W

Ekipmanin otomatik olarak uygun dislik giic moduna ulasmasi icin gereken maksi- 2 dk

mum slire

13. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

1. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi
durumunda tiketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek s6zlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme,

c. Asiri bir masraf gerektirmedigi
takdirde, bitiin masraflari saticiya ait
olmak Uzere satilanin Ucretsiz
onarilmasini isteme,

d. Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistiriimesini isteme,
secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Saticl, tlketicinin tercih ettigi bu talebi

_yerine getirmekle yakimludr.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklari Uretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getirilmesi
konusunda satici, Uretici ve ithalatgl
muteselsilen sorumludur. Uretici veya
ithalatgi, malin kendisi tarafindan
piyasaya surlilmesinden sonra ayibin

328 TURKGE

dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesinin satici igin orantisiz
guglukleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tiketici, s6zlesmeden donme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger segimlik
haklara basvurmanin tiketici agisindan
sorun teskil edip etmeyecegi gibi hususlar
dikkate alinir.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklarindan birinin
secilmesi durumunda bu talebin saticiya,
Ureticiye veya ithalatgiya
yoneltiimesinden itibaren azami otuz is
glnd, konut ve tatil amagh tasinmazlarda
ise altmis is glinl iginde yerine getiriimesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca ¢ikarilan yonetmelik eki
listede yer alan mallara iliskin, tiketicinin



Ucretsiz onarim talebi, yonetmelikte
belirlenen azami tamir suresi iginde
yerine getirilir. Aksi halde tiketici diger
secimlik haklarini kullanmakta serbesttir.
5. Tiuketicinin s6zlesmeden dénme veya
ayip oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, 6demis oldugu
bedelin timi veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiiketiciye iade edilir.
6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya ¢ikan tim masraflar, tiketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. Tuketici bu segimlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayil Tirk Borg¢lar Kanunu
hdkumleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.
Tiiketici, garantiden dogan haklarinin
kullanilmasiu ile ilgili olarak ¢ikabilecek
uyusmazhklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildig: yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine
veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Uretici / ihracatgi :

ELECTROLUX APPLIANCES AB
BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143

14. CEVREYLE ILGILI BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri

donusturalebilir {:) Ambalaji geri dénlisuim
icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve
elektronik cihaz atiklarinin geri dénustimine
ve gevre ve insan saghginin korunmasina

SE-105 45 STOCKHOLM
SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00
FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

ithalatc: Electrolux Day. Tiik. Mam. San.
Tic. A.S.

Adres: inci Cikmazi No:3 inci Ofis Zemin Kat
Daire:6 Altunizade 34662

Uskiidar, istanbul-Tarkiye

Musteri Hizmetleri : 0 850 2503589
musteri_hizmetleri@electrolux.com

WEB: www.electrolux.com.tr

Kullamm Omrii Bilgisi :

Kullanim émrt kiglk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya urunlerinde ise 10 yildir.
Kullanim émrd, Uretici ve/veya ithalatgi
firmanin cihazinizla ilgili yedek parga temini
ve bakim stresini ifade eder.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

yardimci olun. Ev atigi semboli E bulunan
cihazlari atmayin. UrtinG yerel geri dontisiim
tesislerinize génderin ya da belediye ile
irtibata gegin.
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