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VI TANKER PA DIG

Tack for att du kdpt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som fér med sig
artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Genial och elegant har den
utformats med dig i atanke. Sa nar du &n anvander den kan du kanna dig trygg
med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.

Valkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

& Fa anvandningsrad, broschyrer, felsokningshjalp och serviceinformation:
@ www.electrolux.com/webselfservice

www.registerelectrolux.com

Kdpa tillbehor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
.% www.electrolux.com/shop

a/ Registrera din produkt for battre service:

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen: Modell,
PNC, serienummer.

Informationen star pa typskylten.

AN Varnings-/viktig sakerhetsinformation
(D Allman information och tips
Miljdinformation

Med reservation for andringar.



SVENSKA 3

1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig fér eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
eller anvandning. Férvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats fér framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de 6vervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvands pa
ett sakert satt och forstar de risker som ar férknippade
med anvandningen.

- Barn mellan 3 och 8 ar eller personer med mycket
omfattande och komplexa funktionsnedsattningar ska
inte vara i narheten av produkten om de inte ar under
uppsikt.

- Barn under 3 ar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

. Lat inte barnen leka med produkten.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn
och kassera det pa lampligt satt.

- Barn och husdjur ska hallas borta fran produkten nar
den ar igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar
kan bli heta under anvandning

- Om apparaten har ett barnlas, maste detta aktiveras.

- Barn far inte utféra stddning och underhall av
apparaten utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Endast behoriga personer far installera den har
produkten och byta kabel.
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VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Var forsiktig sa att du
undviker att vidrora varmeelementen.
- Anvand alltid ugnsvantar for att ta ut eller satta in
tillbehor eller eldfasta formar.
Innan du utfér nagot underhall ska du koppla ur
produkten fran natuttaget.
VARNING: Kontrollera att produkten ar avstangd
innan du byter lampa for att undvika risken for elstétar.
- Anvand inte produkten innan den installeras i den
inbyggda strukturen.
Anvand inte angrengoérare vid rengdring av produkten.
- Anvand inte skarpa rengoéringsmedel med slipeffekt
eller vassa metallskrapor for att rengéra ugnsluckans
glasskivor eftersom dessa kan repa ytan, vilket i sin
tur kan leda till att glaset spricker.
Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, tillverkarens auktoriserade servicecenter
eller personer med motsvarande utbildning, for att
undvika elektrisk fara.
Extra spill maste tas bort manuellt fére pyrolytisk
rengoring. Ta bort alla delar fran ugnen.
For att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den
framre delen av ugnsstegen och sedan den bakre
delen fran sidovaggarna. Satt tillbaka ugnsstegarna i
omvand ordning.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation » Var alltid férsiktig nar produkten ror
sig eftersom den ar tung. Anvand
VARNING! alltid skyddshandskar och tackta skor.
Endast en behorig person « Dra aldrig produkten i handtaget.
far installera den har » Installera produkten pa en saker och
produkten. lamplig plats som uppfyller
installationskraven.
Avlagsna allt forpackningsmaterial. + Minsta avstand till andra produkter
Installera eller anvand inte en skadad ska beaktas.
produkt. « Innan produkten installeras ska du
FOlJ installationsinstruktionerna som kontrollera att ugns|uckan Oppnas
foljer med produkten. enkelt utan motstand.

Produkten ar utrustad med ett
elektriskt kylsystem. Det maste



anvandas tillsammans med det
elektriska natuttaget.

Skapets minimihojd
(minimihojd for ska-
pet under kéksban-

590 (600) mm

ken)

Skapets bredd 560 mm
Skapets djup 550 (550) mm
Hojd pa produktens 594 mm
framre del

H6jd pa produktens 576 mm
bakre del

Bredd pa produk- 595 mm
tens framre del

Bredd pa produk- 559 mm
tens bakre del

Produktens djup 569 mm
Djupet pa den in- 548 mm
byggda produkten

Djup med 6ppen 1022 mm
lucka

Minsta storlek pa 560x20 mm
ventilationens 6pp-

ning. Oppningen ar

placerad pa botten

baksidan

Natsladdslangd. Ka- 1500 mm
beln ar placerad i

det hogra hornet pa

baksidan

Monteringsskruvar 4x25 mm

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

« Alla elektriska anslutningar ska goéras
av en behdrig elektriker.

* Produkten maste jordas.

» Se till att de parametrarna pa
markskylten éverensstammer med
elnatets elektricitet.

« Anvand alltid ett korrekt installerat,
stétsakert och jordat eluttag.
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* Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

» Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas
maste det géras av vart auktoriserade
servicecenter.

+ Lat inte natkablar komma i kontakt
med eller komma nara produktens
lucka eller nichen nedanfér produkten,
speciellt inte nar den &r igang eller om
luckan ar het.

» Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

» Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

* Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter l0st.

* Drainte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

* Anvand endast rétt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

» Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktdppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

» Stang produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.

* Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel.

Kabeltyper for installation eller utby-
te i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For kabeldelen, se den totala effekten
(pa markplaten) och tabellen. Se aven
tabellen:

Total effekt (W) Kabeldel (mm?)
max. 1380 3x0.75
max. 2300 3x1
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Total effekt (W) Kabeldel (mm?)

max. 3680 3x15

Jordkabeln (gron/gul kabel) maste vara 2
cm langre an fas och neutral kabel (bla
och brun kabel).

2.3 Anvandning

VARNING!

Risk for skador,
brannskador, elstotar eller
explosion foreligger.

* Denna produkt ar endast avsedd for
hushallsbruk.

» Andra inte produktens specifikationer.

+ Se till att ventilationséppningarna inte
ar blockerade.

* Lamna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

« Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

» Var forsiktig nar du 6ppnar
produktens lucka medan produkten ar
igang. Het luft kan strémma ut.

* Anvand inte produkten med vata
hander eller nér den ar i kontakt med
vatten.

* Tyng inte ner luckan nar den ar
Oppen.

* Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

* Oppna produktens lucka forsiktigt.
Anvandning av ingredienser som
innehaller alkohol kan producera en
blandning av luft och alkohol.

« Latinte gnistor eller 6ppna lagor
komma i kontakt med produkten nar
du 6ppnar luckan.

» Placera inga lattantandliga produkter
eller féremal som &r fuktiga med
lattantandliga produkter i, nara eller
pa produkten.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

» For att forhindra skada eller
missfargning pa emaljen:
— satt inte eldfasta formar eller
andra foremal direkt pa
produktens botten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— stéll inte hett vatten direkt i den
heta produkten.

— lat inte fuktiga karl eller matvaror
sta kvar i produkten efter att
tillagningen ar klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
monterar tillbehor.

* Missfargning av emaljen eller den
rostfria ytan paverkar inte produktens
funktion.

* Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuicer orsakar flackar som kan bli
bestaende.

* Denna produkt ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvandas for
nagra andra andamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

* Ha alltid ugnsluckan stangd under
matlagningen.

*  Om produkten installeras i till exempel
ett skap, se till att skapsdoérren aldrig
ar stéangd nar produkten ar i drift.
Varme och fukt kan byggas upp
bakom en stédngd dorr/lucka och
orsaka efterféljande skador pa
apparaten, bostaden eller golvet.
Stang inte luckan forran apparaten
har svalnat helt efter anvandning.

2.4 Underhall och rengdring

VARNING!

Det finns risk for
personskador, brand eller
skador pa produkten.

« Stang av produkten och koppla bort
den fran eluttaget fore underhall.

» Se till att produkten har svalnat. Det
finns aven risk for att glaspanelerna
kan spricka.

* Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de ar skadade. Kontakta
auktoriserat servicecenter.

* Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet férsdmras.

* Rengor produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara milda
rengdringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, I6sningsmedel eller
metallféremal.



¢ Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sékerhetsanvisningarna pa
forpackningen.

* Rengodr inte den katalytiska emaljen
(om sadan finns) med
rengdringsmedel.

2.5 Pyrolysrengdring

VARNING!

Risk for skador / brand /
kemiska utslapp (rok) i
Pyrolyslaget.

* Innan du utfor en pyrolytisk
sjalvrengdringsfunktion eller funktion
for Férsta anvandningstillféllet ska du
ta ut féljande ur ugnsutrymmet:

— alla déverblivna matrester, olje-
eller fettspill/rester.

— alla I6stagbara féremal (inklusive
hyllor, sidoskenor som medfdljer
produkten) och sarskilt kastruller,
pannor, brickor, kdksredskap som
ar behandlade med en non-stick-
belaggning.

« Las noggrant alla anvisningar om
pyrolysrengoring.

« Hall barn och borta fran produkten nar
pyrolysrengoring &r igang.

Ugnen blir mycket varm och varm luft

slapps ut fran ventilerna.

* Pyrolysrengdring ar en
hégtemperaturfunktion som kan avge
angor fran matrester och
byggnadsmateriel och darfér bor
anvandare:

— tillse god ventilation under och
efter varje pyrolysrengoring.

— tillse god ventilation under och
efter forsta anvandningstillfallet
vid anvandning vid maximal
temperatur.

 Till skillnad fran méanniskan kan vissa
faglar och reptiler vara extremt
kansliga mot potentiella angor som
slapps ut vid rengdringen i alla
pyrolysugnar.

— Se till att inte husdjur (sarskilt
faglar) kommer i produktens
narhet under och efter
pyrolysrengodringen. Detta galler
aven vid det forsta

SVENSKA

anvandningstillfallet av produkten
pa maximal temperatur i ett
valventilerat utrymme.

»  Sma husdjur kan ocksa vara mycket
kansliga mot de begransade
temperaturandringarna i narheten av
alla pyrolysugnar nar det pyrolytiska
sjalvrengdringsprogrammet anvands.

» Teflonbelaggningar pa kastruller,

7

stekpannor, brickor, kdksredskap osv.

kan skadas av den hdga
temperaturen vid pyrolytisk rengéring
och kan aven slappa ut skadliga
angor i sma méngder.

* Angor som slapps ut fran
pyrolysugnar/matlagningsrester ar
inte skadliga fér manniskor, inklusive

barn och eller personer med sjukdom.

2.6 Lampa inuti produkten

VARNING!
Risk for elektrisk stot!

» Typen av glédlampa eller
halogenlampa som anvands for den
har produkten ar endast avsedd for
hushallsprodukter. Far ej anvandas
som husbelysning.

* Innan du byter lampan ska du koppla
ur produkten fran natuttaget.

* Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.7 Service

» Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad for reparation av
produkten.

* Anvand endast originaldelar.

2.8 Kassering

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

» Koppla loss produkten fran eluttaget.

» Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

» Ta bort lucksparren for att férhindra
att barn eller husdjur blir insténgda i
maskinen.
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3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

poe i s

Kontrollpanel
Vred for ugnsfunktionerna

'l Hlo

Display
Kontrollvred (fér temperaturen)

Varmeelement

Lampa

Flakt

~ o f ]

Ugnsstege, l6stagbar

ERNEEDEN

Ugnsnivaer

3.2 Tillbehor For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.
* Galler « Patisseriplat
For kokkarl, bakformar och stekkarl. For smafranskor, kringlor och
« Bakplat smakakor.

For kakor och smakakor.
« Langpanna

4. KONTROLLPANELEN

4.1 Knappar
Sensorfalt/knapp Beskrivning
A Stalla in SIGNALURET. Hall den inne i mer @n 3 sekun-
B3 der for att tdnda eller slacka ugnslampan.
Q) Stalla in en klockfunktion.
°C For att kontrollera ugnens eller matlagningstermome-

terns temperatur (om sadan ingar). Anvand endast nar
en varmefunktion ar igang.
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4.2 Display
A B A. Timer/ Temperatur
| | B. Uppvarmnings- och
@ Q - A restvarmeindikator
|_| !_[ |_| |__| —_ C. Matlagningstermometer (endast
NN — vissa modeller)
.l l. ! Demo hr_min, E v /? D. Elektroniskt lucklas (endast vissa
| | | | | modeller)
G F E D c E. Timmar/ minuter
F. Demo-lage (endast vissa modeller)
G. Klockfunktioner
5. FORE FORSTA ANVANDNING
VARNING! 5.2 Forvarmnlng
Se sakerhetsavsnitten. Satt den tomma ugnen pa forvarmning

i d ander den forsta ga .
Se avsnittet "Klockfunktioner" for att innan du anvander den forsta gangen

stalla in tiden. 1. Stallin funktionen (2. Stall in

. . maximal temperatur.
5.1 Forsta rengéring 2. Latugnen sta paien timme.
Ta ut alla tillbehor och flyttbara 3. Stéll in funktionen (@], stall in
ugnsstegar ur ugnen. maximal temperatur.

e . P 4. Latugnen varaigangi 15 minuter.

Se avsnittet "Underhall och rengdring”. 5. Sténg av ugnen och lat den svalna.
Rengdr ugnen och tillbehdren innan du Tillbehdren kan bli varmare &n normalt.
anvander den forsta gangen. Ugnen kan avge lukt och rok. Se till att
Satt tillbaka tillbehdren och de flyttbara ventilationen ar tillracklig i rummet.

ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.

6. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten. Ugnsfunk-  Program
tion
6.1 Infallbara vred For att baka pa upp till
. - . tre hyllpositioner samti-
For att anvanda produkten, tryck pa digt och for att torka
kontrollvredet. Vredet kommer ut. Varmluft mat.
. . . Stall in temperaturen pa
6.2 Uppvarmningsfunktioner 20— 40 °C Eégre An fé-f;
Over- och undervarme.
Ugnsfunk- Program
tign “ s — For bakning och stek-
—_— ning pa en ugnsniva.
0 Ugnen éar avstéangd. BveErs erelh Uik
dervarme

Avstangt lage
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Ugnsfunk-
tion

Program

Xl

Varmluft med
fukt

Denna funktionen ar for
att spara energi under
tillagningen. F6r matlag-
ningsinstruktioner, se
kapitlet "Rad och Tips"
Varmluft med fukt.
Ugnsluckan ska hallas
stéangd under tillagning-
en sa att funktionen inte
avbryts och att ugnen
fungerar med hogsta
mojliga energieffektivi-
tet. Nar du anvander
den har funktionen kan
temperaturen i ugnen
skilja sig fran installd
temperatur. Restvar-
men anvands.Varmeef-
fekten kan vara reduce-
rad. For allmanna ener-
gibesparingsanvisning-
ar, se kapitlet "Energief-
fektivitet", Energibe-
sparing. Denna funktion
anvandes for att folja
energieffektivitetsklass
enligt EN 60350-1. Nar
du anvander den har
funktionen slacks lam-
pan automatiskt efter 30
sekunder.

Snabbgrill-

For grillning av tunna
livsmedel i stora mang-
der och for rostning av
brod.

Turbogrillning

For stekning pa en
ugnsniva av storre
stycken kott eller fagel
med ben. For att bryna
och gora gratanger.

Ugnsfunk- Program

tion
(Y) Tillaga pizza. For att
sS4 bryna ordentligt och fa

Pizza-funk- €N knaprig botten.
tion
—_— For tillagning av mycket
- mora, saftiga stekar.
Kott
| Fér varmhallning av

— matratter.

Varmhallning
KV For att tina mat (gronsa-
240 ker och frukt). Uppti-

ningstiden beror pa

Upptining mangden och storleken
pa det frysta livsmedlet.

W For att satta igang pyro-
HH lysrengdring av ugnen.

Pyrolys Denna funktion bréanner

bort kvarvarande rester
i ugnen.

6.3 Stalla in en varmefunktion

1. Vrid vredet for varmefunktioner for att
vélja en varmefunktion.

2. Vrid pa kontrollvredet for att vélja
temperatur.

Lampan tdnds nar ugnen ar igang.

3. Vrid vredet for varmefunktioner till
Off-lage (Av) for att stanga av ugnen.

6.4 Indikator fér uppvarmning

Nar du slar pa en ugnsfunktion tédnds

staplarna pa displayen 3 en efter en nar
temperaturen 6kar och férsvinner nar
den minskar.



7. KLOCKFUNKTIONER

7.1 Tabell over klockfunktioner

Klockfunk-  Program
tion
(&) Visa eller andra klock-
KLOCKA  an. Dukan endast stalla
klockan nar ugnen ar
avstangd.
=l For att stélla in hur
KOKTID lange ugnen ska vara
paslagen. Anvand en-
dast nar en varmefunk-
tion ar vald.
S| Stall in nér ugnen
SLUTTID  stangs av. Anvand en-
dast nar en varmefunk-
tion ar vald.
I=>1-=] For att kombinera KOK-
ROJNING
Ja) Anvand for att stalla in
SIGNALUR ©n tid for nedrékning.

Denna funktion paver-
kar inte ugnens funktio-
ner i 6vrigt. Du kan stal-
la in SIGNALUR nar
som helst, &ven om ug-
nen ar avstangd.

7.2 Stalla in och andratiden

Nar du satter i den i eluttaget forsta
gangen ska du vanta tills displayen visar

Ar och "12:00". "12" blinkar.

1. Vrid pa temperaturvredet for att stalla
in timmarna.

2. Tryck pa @) for att bekrafta och stall
in minuterna.

Displayen visar MIN och den installda

tiden. "00" blinkar.

3. Vrid pa temperaturvredet for att stalla
in minuterna.

4. Tryck pa D for att bekrafta eller sa
sparas klockan automatiskt efter 5
sekunder.

P4 displayen visas den nya tiden.
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Andra klockan genom att trycka pa @)
flera ganger tills kontrollampan for tiden

@ blinkar pa displayen.
7.3 Stalla in KOKTID

1. Stall in en varmefunktion.

2. Tryck pa O flera ganger tills |2
borjar blinkar.
3. Vrid pa temperaturvredet for att stélla

in minuterna och tryck pa O for att
bekréfta. Vrid pa temperaturvredet
for att stalla in timmarna och tryck pa

Q) for att bekrafta.
Nar den instéllda Sluttiden har gatt avges

en ljudsignal i 2 minuter. 2 och

tidsinstallningen blinkar pa displayen.

Ugnen stangs av automatiskt.

4. Tryck pa valfri knapp eller 6ppna
ugnsluckan for att stdnga av
ljudsignalen.

5. Vrid vredet for varmefunktionerna till
avstangt lage.

7.4 Stalla in SLUTTID

1. Stall in en varmefunktion.

2. Tryck pa O flera ganger tills ->|
bérjar blinkar.
3. Vrid pa temperaturvredet for att stalla

in timmarna och tryck pa @ for att
bekréafta. Vrid pa temperaturvredet
for att stalla in minuterna och tryck pa

O for att bekrafta.
Nér den Sluttiden har gatt avges en

ljudsignal i 2 minuter. _)l och
tidsinstallningen blinkar pa displayen.
Ugnen stangs av automatiskt.
Tryck pa valfri knapp eller 6ppna
ugnsluckan for att stanga av
ljudsignalen.
5. Vrid vredet for varmefunktionerna till
avstangt lage.

7.5 Sté_l_la in fq_nktionen
TIDSFORDROJNING

1. Stall in en varmefunktion.
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2. Tryck pa O flera ganger tills 2
borjar blinkar.

3. Vrid pa temperaturvredet for att stalla
in minuterna fér KOKTIDEN och tryck

pa O for att bekrafta. Vrid pa
temperaturvredet for att stélla in
timmarna for KOKTIDEN och tryck

pa D for att bekrafta.

Displayen visar _)l som blinkar.
Tryck pa temperaturvredet for att
stélla in timmarna fér SLUTTID och

tryck pa O for att bekrafta. Vrid pa
temperaturvredet for att stélla in

minuterna for SLUTTID och tryck pa

@) for att bekrafta. Displayen visar

|=>1->| och den instalida
temperaturen.
Ugnen satts pa automatiskt senare, ar
igang under den installda KOKTIDEN
och stoppar vid SLUTTIDEN.
Nar den Sluttiden har gatt avges en

ljudsignal i 2 minuter. = och

tidsinstallningen blinkar pa displayen.

Ugnen stangs av.

5. Tryck pa valfri knapp eller 6ppna
ugnsluckan for att stdnga av
ljudsignalen.

6. Vrid vredet for varmefunktionerna till
avstangt lage.

7.6 Stalla in SIGNALUR

Signaluret kan stéllas in bade nar ugnen
ar paslagen och avstangd.

Q

1. Tryck pa B35 flera ganger tills
displayen visar Q och "00" blinkar.

2. Vrid pa temperaturvredet for att stalla
in sekunder och darefter minuter.
Nar tiden du stallt in ar langre an 60

minuter, blinkar hr pa displayen.

Stall in timmarna.

SIGNALUR startar automatiskt efter

fem sekunder.

Nar 90 % av den installda tiden har

uppnatts avges en ljudsignal.

5. Nar den installda tiden har forflutit
hors en ljudsignal i 2 minuter. "00:00"

ochlQ blinkar pa displayen. Tryck pa
valfri knapp for att stinga av
signalen.

Eall

8. ANVANDNING AV TILLBEHOR

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

8.1 Satta in tillbehor

Galler:
For in gallret mellan skenorna pa

ugnsstegen och kontrollera att fétterna ar

vanda nedat.

Langpanna/ Djup form:

Skjut in ldngpannan /djupa formen
mellan stegparet pa ugnsnivan.
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Galler och langpanna /djup form
tillsammans:

Tryck in langpannan /djupa formen
mellan skenorna pa hyllstéden och
ugnsgallret pa skenorna ovan.

9. TILLVALSFUNKTIONER

9.1 Anvanda barnlaset

Nar Barnlaset ar paslaget kan inte ugnen

sattas pa av misstag.

1. Se till att vredet for ugnsfunktionerna
ar i avstangt lage.

2. Tryck pa och hall inne @ och °C
samtidigt i 2 sekunder.

Signalen ljuder. SAFE och & visas pa

displayen. Luckan ar sparrad.

@ displayen ocksa nar

pyrolysfunktionen ar pa.

Upprepa steg 2 for att stanga av
Barnlaset.

Symbolen & visas pa

9.2 Restvarmeindikering

Nar ugnen stangs av visas

restvarmeindikatorn F pa displayen om
temperaturen i ugnen éverstiger 40
°C.Vrid pa temperaturvredettill vanster
eller hoger for att kontrollera
ugnstemperaturen.

9.3 Automatisk avstangning

Av sakerhetsskal stangs ugnen av
automatiskt efter en tid om en
uppvarmningsfunktion ar igang och du
inte &ndrar nagra instaliningar.

=
=

Liten fordjupning upptill 6kar
sakerheten. Fordjupningarna
ger ocksa ett tippskydd. Den
hdga kanten runt hyllan
forhindrar kokkarlen fran att
glida ner.

& [ \Wg

(°c) @ (tim)

30- 115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

250 - Maximalt 8

Automatisk avstangning fungerar inte
med funktionerna: Belysning, Langd,
Sluttid.

9.4 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas flakten pa
automatiskt for att halla ugnens ytor
svala. Om du stanger av ugnen fortsatter
flakten att ga tills ugnen svalnat.

9.5 Sakerhetstermostat

Om ugnen inte fungerar som den ska
eller om det finns felaktiga komponenter,
kan en farlig 6verhettning uppsta. For att
férhindra detta har ugnen en
sakerhetstermostat som stanger av
stromtillférseln. Ugnen sétts pa igen
automatiskt nar temperaturen sjunker.
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10. TIPS

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

Temperaturen och graddningstiderna i
tabellerna ar endast riktvarden. De beror
pa recepten samt pa ingrediensernas
kvalitet och mangd.

10.1
Tillagningsrekommendationer

Ugnen har fem hyllnivaer.

Rakna hyllnivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Din ugn kan ha andra bak-/
stekegenskaper @n din gamla ugn.
Tabellen nedan ger standardinstallningar
for temperatur, tillagningstid och hyliniva.

Om du inte kan hitta installningarna for
ett visst recept kanske du kan anvanda
installningarna for ett liknande recept.

Ugnen har ett specialsystem som gor att
luften cirkulerar och ateranvander angan.
Med det har systemet kan man tillaga i
anga, vilket gor att maten saftig inuti och
krispig pa utsidan. Detta minskar saval
tillagningstiden som energiférbrukningen.

Baka kakor
Oppna inte ugnsluckan férran 3/4 av den
instéllda tillagningstiden har gatt.

10.2 Bakning och stekning

Om du anvander tva bakplatar samtidigt,
se till att det finns en ledig falsniva
mellan dem.

Tillagning av kott och fisk

Anvand en djup form fér mat med fett i
for att forhindra stéank som inte gar att ta
bort.

Lat kottet sta i ca 15 minuter innan du
skar i det sa att kottsaften inte sipprar ut.

For att forhindra att det blir for mycket
matos under tillagning kan man halla lite
vatten i den djupa formen. For att
férhindra rékkondens, tillsatt lite vatten
varje gang det tar slut.

Tillagningstider

Tillagningstiderna beror pa vilken typ av
mat som ska tillagas samt dess
konsistens och volym.

| bérjan rekommenderar vi att man
Overvakafar maten under tillagningen.
Hitta de basta installningarna (varme,
tillagningstid, etc.) for dina kokkarl,
recept och volymer nar du anvander
produkten.

B caor

\/\

Over- och underviar- Varmluft

me
I e ™
(°C) (°C)
Receptdar 170 2 160 3(2och 45-60 Kakform
vispning 4)
ingar
Mordeg 170 2 160 3(2och 20-30 Kakform
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% KAKOR

Over- och underviar- Varmluft

YA O
I e
(°C) (°C)
Cheesecake 170 165 2 80-100 Kakform, @
26 cm
Strudel 175 150 2 60 -80 Bakplat
Syltkaka 170 165 2 30-40 Kakform, @
26 cm
Sockerkaka 170 150 2 40-50 Kakform, @
26 cm
Julkaka, for- 160 150 2 90 - 120 Kakform, @
varm den 20 cm
tomma ug-
nen
Plommontar- 175 160 2 50-60 Brodform
ta, forvarm
den tomma
ugnen
Muffins, for- 170 150 - 3 20-30 Bakplat
varm den 160
tomma ug-
nen
Muffins, tva - 140 - 2och4 25-35 Bakplat
nivaer, for- 150
varm den
tomma ug-
nen
Muffins, tre - 140 - 1,30ch5 30-45 Bakplat
nivaer, for- 150
varm den
tomma ug-
nen
Smakakor 140 140 - & 25-45 Bakplat
150
Smakakor, - 140 - 2 och4 35-40 Bakplat
tva nivaer 150
Smakakor, - 140 - 1,30ch5 35-45 Bakplat
tre nivaer 150




16

www.electrolux.com

% KAKOR

Over- och underviar- Varmluft

¥ o O
I e
(°C) (°C)
Maranger 120 3 120 5 80 - 100 Bakplat
Maranger, - - 120 2 och 4 80 - 100 Bakplat
tva nivaer,
férvarm den
tomma ug-
nen
Bullar, for- 190 3 190 8 12-20 Bakplat
varm den
tomma ug-
nen
Eclairs 190 & 170 3 25-35 Bakplat
Eclairs, tva - - 170 2och 4 35-45 Bakplat
nivaer
Pajer 180 2 170 2 45-70 Kakform, @
20 cm
Fruktkaka 160 1 150 2 110 - Kakform, @
120 24 cm
Férvarm den tomma ugnen.
yBR(")D OCH PIZzZA
Q Over- och under- Varmluft
\ varme
= e ™
(°C) (°C)
Franskbréd, 1 190 1 190 1 60-70 -
- 2 stycken,
0,5 kg styck
Ragbroéd, for- 190 1 180 1 30-45  Brodform
varmning ar
inte ndédvan-

digt
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yBRbD OCH PIZZA

Q Over- och under- Varmluft
\ varme
1 e ™
(°C) (°C)
Franskbullar, 190 2 180 2(2och4) 25-40 Bakplat
6 - 8 bullar
Pizza 230 - 1 230-250 1 10-20  Bakplat/
250 Djup plat
Scones 200 8 190 3 10-20 Bakplat

Forvarm den tomma ugnen.
Anvand kakform.

% PAJER

./ Over- och underviarme
N\

Varmluft

5 = @

O

I=(_ (min.)
(°C) (°C)

Pajdeg, forvarmning 200 2 180 2 40 - 50
ar inte nédvandigt
Vegetarisk paj, for- 200 2 175 2 45 - 60
varmning ar inte
nédvandigt
Quiches 180 1 180 1 50 -60
Lasagne 180-190 2 180-190 2 25-40
Cannelloni 180-190 2 180-190 2 25-40

Anvand den andra hyllpositionen.
Anvand gallret.
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@ KOTT

Q Over- och under- Varmluft
\ varme
o

(°C) (°C)
Notkott 200 190 50-70
Flask 180 180 90-120
Kalvkott 190 175 90-120
Engelsk rostbiff, réd inuti 210 200 50 - 60
Engelsk rostbiff, lite rod inuti 210 200 60 -70
Engelsk rostbiff, inte rod inuti 210 200 70-75

@ KOTT

Over- och underviar- Varmluft
Y 4 me D
(min.)
I 1=

(°C) (°C)

Flaskbog, med kant 180 2 170 2 120 - 150
Griskind, 2 bitar 180 2 160 2 100 - 120
Lammstek med ben 190 2 175 2 110 - 130
Hel kyckling 220 2 200 2 70 -85
Hel kalkon 180 2 160 2 210 - 240
Hel anka 175 2 220 2 120 - 150
Hel gas 175 2 160 1 150 - 200
Kanin, i bitar 190 2 175 2 60 - 80
Hare, i bitar 190 2 175 2 150 - 200
Hel fasan 190 2 175 2 90 - 120

Anvand den andra hyllpositionen.
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FISK

Q Over- och under- Varmluft
\ varme
o

(°C) (°C)
Oring / Havsruda, 3 - 4 fiskar 190 175 40 - 55
Tonfisk / Lax, 4 - 6 filéer 190 175 35-60

10.3 Girill

Forvarm den tomma ugnen.

Anvand den fjarde hyllpositionen.

Grillning med maximal temperaturinstallning.

@ GRILLA

¥ O O

(kg) (min.) (min.)
1:a sidan 2:a sidan

Oxfiléer, 4 st 0.8 12-15 12-14
Notstek, 4 st 0.6 10-12 6-8
Korv, 8 - 12-15 10-12
Flaskkotletter, 4 st 0.6 12-16 12-14
Halv kyckling, 2 1 30-35 25-30
Kebab, 4 - 10-15 10-12
Kycklingbrost, 4 st 0.4 12-15 12-14
Hamburgare, 6 0.6 20-30 -
Fiskfile, 4 st 0.4 12-14 10-12
Varma smoérgasar, 4 - 6 - 5-7 -
Rosta, 4 - 6 - 2-4 2-3
10.4 Turbogrillning For att berékna stektiden multiplicerar

man tiden som anges i tabellen nedan
Férvarm den tomma ugnen. med centimeter av filéens tjocklek.

Anvand forsta eller andra hyllpositionen.
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@ NOTKOTT @ LAMMKOTT
s O ¥ D
AN AN
(°C) (min.) (°C) (min.)
Engelsk rostbiff  190-200 5-6 Lamm, lagg / 150-170 100 - 120
eller filé, rod Lammstek, 1 -
- 1,5 kg
Engelsk rostbiff 180-190 6-8
eller filé, medium Lamm, sadel, 1- 160-180 40 -60
1,5 ki
Engelsk rostbifft 170 - 180 8- 10 <

eller filé, valstekt

@ FAGEL
S FLASKKOTT \/ @
AN
4 D : |
A (°C) (min.)
(°C) (min.) Bitar av fagel, 200-220 30-50
0,2 - 0,25 kg var-
Bog / Hals / 160-180 90-120 gm0V
Skinkstek, 1- 1,5
kg Halv kyckling, 190-210 35-50
0,4 - 0,5 kg var-
Kotletter / Rev- 170 - 180 60 - 90 NI
bensspjall, 1 -
1,5 kg Kyckling, unghé- 190 -210 50 -70
- na, 1-1,5kg
Kottfarslimpa, 160-170 50 -60
0,75 - 1 kg Anka, 1,5-2kg 180 -200 80 - 100
Flasklagg, lagad i 150 - 170 90 - 120 Gas, 35-5kg  160-180 120 - 180
férvag, 0,75 - 1
Ky Kalkon, 2,5-3,5 160-180 120 - 150
kg
Kalkon, 4-6kg 140- 160 150 - 240
S KALVKOTT
\/f’ @ == (ANGKOKT)
T % o
AN
Kalvstek, 1kg  160-180 90 - 120
aveies 19 C) (min.)
Kalvidgg, 1,5-2 160-180 120 - 150 ,
R Hel fisk, 1-1,5 210-220 40- 60

kg

kg
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¢

O

O ®

(kg) Upptiningstid Efterupptinings-
(min) tid (min)

Kyckling 1 100 - 140 20-30 Lagg kycklingen pa
ett upp- och nervant
fat pa en stor tallrik.
Vand efter halva ti-
den.

Kott 1 100 - 140 20-30 Vand efter halva ti-
den.

0.5 90 - 120 en

Gradde 2x0,2 80 - 100 10-15 Det gar att vispa
gradden aven om
delar av den ar na-
got frusen.

Oring 0.15 25-35 10-15 -

Jordgubbar 0.3 30-40 10-20 -

Smor 0.25 30-40 10-15 -

Tarta 1.4 60 60 -

10.6 Dehydrering - Varmluft

Tack smorda platar med bakplatspapper.

For battre resultat, stanna ugnen efter
halva torktiden, 6ppna luckan och lat det
svalna Over natten for att fullfolja
torkningen.

For en plat, anvand tredje hyllpositionen.

For tva platar, anvand den forsta och den
fjarde hyllpositionen.

@ GRONSAKER

Y 5 O

(°C) (tim)
Orter 40 - 50 2-3

@ GRONSAKER

Stall in temperaturen till 60 - 70 °C.

¥ 5 O

(°c) (tim)
Bonor 60 -70 6-8
Paprika 60-70 5-6
Soppgronsaker 60-70 5-6
Svamp 50 - 60 6-8

%ﬁ FRUKT

¥ O

(tim)
Plommon 8-10
Aprikoser 8-10
Appelskivor 6-8
Paron 6-9
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10.7 Varmluft med fukt - battre an ljusa farger och reflektiva
rekommenderade tillbehdr formar.

Anvand mdrka och icke reflekterande
burkar och formar. De absorberar varme

\/ Portionsfor-

Pizzaform Ugnsform mar Tartbottenform
Mork, icke reflekte-  Mork, icke reflekteran- Keramik Mork, icke reflekte-
rande de 8 cm diame- rande
28 cm i diameter 26 cm i diameter ter, 5 cm hog 28 cm i diameter
10.8 Varmluft med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen
som listas i tabellen nedan.

¥ = 5§ 1 O

(°C) (min.)
Soéta bullar, 16 Iangpanna eller djup 180 2 20-30
st form
Franskbullar, 9  langpanna eller djup 180 2 30-40
st form
Fryst pizza, 0,35 galler 220 2 10-15
kg
Rulltarta langpanna eller djup 170 2 25-35
form
Brownie langpanna eller djup 175 3 25-30
form
Soufflé, 6 st keramiska ramekiner 200 S 25-30
pa galler
Sockerkaksbot-  flan-form pa galler 180 2 15-25
ten
Tartbotten gratangform pa galler 170 2 40 - 50
Pocherad fisk, langpanna eller djup 180 & 20-25
0,3 kg form
Hel fisk, 0,2 kg  langpanna eller djup 180 & 25-35

form
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% = =

O

(°C) (min.)

Fiskfilé, 0,3 kg  pizzaform pa galler 180 3 25-30

Kokt kétt, 0,25  langpanna eller djup 200 3 35-45

kg form

Shashlik, 0,5 kg langpanna eller djup 200 3 25-30
form

Cookies, 16 st  langpanna eller djup 180 2 20-30
form

Mandelbiskvier, langpanna eller djup 180 2 25-35

24 st form

Muffins, 12 st langpanna eller djup 170 2 30 - 40
form

Matpaj, 20 st langpanna eller djup 180 2 25-30
form

Mordegskakor,  langpanna eller djup 150 2 25-35

20 st form

Tarteletter, 8 st  langpanna eller djup 170 2 20 -30
form

Gronsaker, kok- langpanna eller djup 180 3 35-45

ta, 0,4 kg form

Vegetarisk ome- pizzaform pa galler 200 3 25-30

lett

Medelhavsgron- langpanna eller djup 180 4 25-30

saker, 0,7 kg form

10.9 Information till
provanstalter

Tester enligt IEC 60350-1.

¥ B = EEHO

(°C) (min.)
Smaka- Over-och Bakplat 3 170 20-30
kor, 20 undervarme
stycken/

plat
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o=

¥ B = EE8O @
\ (. ey
(°C) (min.)
Smaka-  Varmluft Bakplat 3 150- 20-35 -
kor, 20 160
stycken/
plat
Smaka- Varmluft Bakplat 2och 150- 20-35 -
kor, 20 4 160
stycken/
plat
Appelpaj, Over-och  Galler 2 180  70-90 -
2 formar undervarme
@20 cm
Appelpaj, Varmluft Galler 2 160 70 - 90 -
2 formar
@20 cm
Socker- Over-och  Galler 2 170  40-50 Férvarm ugnen i
kaka, undervarme 10 minuter.
kakform
@26 cm
Socker-  Varmluft Galler 2 160 40 - 50 Forvarm ugnen i
kaka, 10 minuter.
kakform
@26 cm
Socker-  Varmluft Galler 2o0ch 160 40 - 60 Férvarm ugnen i
kaka, 4 10 minuter.
kakform
@26 cm
Moérdeg- Varmluft Bakplat 3 140- 20-40 -
skakor 150
Mordeg- Varmluft Bakplat 2och 140- 25-45 -
skakor 4 150
Mérdeg- Over-och  Bakplat 3 140- 25-45 -
skakor undervarme 150
Rosta, 4  Girill Galler 4 max. 2 -3 minuter Forvarm ugnen i
- 6 bitar forsta sidan, 2 3 minuter.

- 3 minuter
andra sidan
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= ELEHO ®

(°C) (min.)
Hambur-  Girill Galler 4 max. 20-30 Placera gallret
gare av och lang- pa den fjarde ni-
no6tkott, 6 panna van och langpan-
bitar, 0,6 nan pa den tred-
kg je ugnsnivan.

Vand maten efter
halva tillagnings-
tiden.

Férvarm ugnen i

3 minuter.

11. SKOTSEL OCH RENGORING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

11.1 Anmarkningar om rengéring

<

)

Rengorings-
medel

Torka av framsidan av ugnen med en mjuk trasa och varmt vatten
och milt rengéringsmedel.

Anvand ett rengéringsmedel avsett for rengoring av metallytor.

Ta bort envisa flackar med speciell ugnsrengdring.

A

[l

Anvands
varje dag

Rengér ugnen efter varje anvandningstillfalle. Fettansamling eller
andra matrester kan leda till eldsvada. Risken ar hogre for grillpan-
nan.

Fukt kan kondensera i ugnen eller pa ugnsluckans glas. For att mins-
ka kondensen kan man lata ugnen vara igang i 10 minuter fore tillag-
ning. Torka av ugnen med en mjuk trasa efter anvandning.

i

Rengér alla ugnstillbehor efter varje anvandningstillfélle och lat dem
torka. Anvand en mjuk trasa med varmt vatten och ett rengéringsme-
del. Diska inte tillbehdren i diskmaskin.

Rengdr inte tillbehér med nonstickbelaggning med rengdéringsmedel

Tilloehor med slipeffekt, skarpa foremal eller i diskmaskinen.
11.2 Ugnar i rostfritt stal eller Anvand aldrig stalull, syror eller
aluminium produkter med slipeffekt for rengdring

eftersom de kan skada ugnens ytor.

Rengor ugnsluckan endast med en fuktig Rengdr ugnens kontrollpanel med
trasa eller svamp. Torka med en mjuk samma forsiktighet.

trasa.
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11.3 Hur man tar bort:
ugnsstegarna

Vid rengéring av ugnen ska
ugnsstegarna tas bort.

FORSIKTIGHET!
Var forsiktig nar du
avlagsnar ugnsstegarna.

1. Dra forst ut stegarnas framre del fran

sidovaggen.

I

2. Dra ut stegen baktill fran ugnssidan
och ta bort den.

|

1 ——
—
d

W

T

=]

Satt tillbaka det du tagit bort i omvand
ordning.

11.4 Pyrolys

FORSIKTIGHET!

Ta ut alla tillbehdr och
|6stagbara ugnsstegar (i
féorekommande fall).

@ Starta inte
pyrolysrengéringen om inte

ugnsluckan ar helt stangd.
Pa vissa modeller visar
displayen "C3” om detta
problem uppstar.

C VARNING!
Ugnen blir mycket het. Det

finns risk for att du branner
dig.

FORSIKTIGHET!

Om andra produkter ar
monterade i samma skap far
de inte anvandas samtidigt
som pyrolysfunktionen. Det
kan skada produkten.

1. Torka av ugnen inuti med en mjuk
trasa.

2. Rengdr insidan av ugnsluckan med
varmt vatten sa att inte rester och
spill bréanner fast.

3. Stall in pyrolysfunktionen. Se kapitel
"Daglig anvandning",
"Ugnsfunktioner".

4. Nar[Plblinkar, vrid

temperaturvredet for att stalla in
pyrolysfunktionens varaktighet:

Tillval Beskrivning

P1 Latt rengor-
ing. Varak-
tighet: 1 h 30
min.

P2 Normal re-
ngoring. Var-
aktighet: 2 h
30 min.

Du kan anvanda funktionen SLUTTID for
att fordréja rengdringsprocedurens start.
Under pyrolysrengdringen ar
ugnslampan slackt.
Nar ugnen varmts upp till installd
temperatur lases luckan. Pa

displayen visas 5 och stavarna pa
varmeindikatorn, tills luckan lases
upp igen.

For att stoppa pyrolysrengdringen
innan den ar klar, vrid
funktionsvredet for ugnen till Av-
laget.

6. Nar pyrolysrengdringen ar klar visar
displayen tiden pa dagen.
Ugnsluckan forblir last.

7. Luckan lases upp igen nar ugnen
svalnat.

11.5 Paminnelse rengdring

For att paminna dig om att
pyrolysrengdringen behover utforas,



blinkar PYR pa displayen i 10 sekunder
varje gang ugnen satts pa och stangs av.

Paminnelsen om
rengoring slocknar:
* nar pyrolysfunktionen ar

klar.
A

« omdu trycker pa B3

ochoc samtidigt medan
PYR blinkar pa displayen.

11.6 Demontering och
montering av luckan

Ugnsluckan har tre glasrutor. Du kan ta
bort ugnsluckan och de inre glasrutorna
for rengoring. Las hela instruktionerna
"Ta bort och installera luckan" innan du
tar bort glasskivorna.

Ugnsluckan kan stdngas om
du forsoker ta bort
glasrutorna innan du tar bort
ugnsluckan.

FORSIKTIGHET!
Anvand inte ugnen utan
glaspanelerna.

AN

1. Oppna luckan helt och hall i bada
gangjarnen.
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3. Stang ugnsluckan halvvags, till den
forsta 6ppna positionen. Lyft och dra
darefter framat och ta bort luckan
fran sin plats.

2. Lyft och vrid spakarna helt pa bada
gangjarnen

4. Lagg luckan pa en mjuk duk pa en
stabil yta.
5. Tatagilucklisten (B) pa bada
sidorna av luckans 6vre kant och
tryck inat for att frigéra klamlaset.

6. Dra lucklisten framat for att ta bort
den.

7. Halliglasrutorna i 6vre kanten och
dra forsiktigt ut dem en efter en.
Boérja med den dversta glasrutan. Se
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till att glasrutorna glider i skarorna Se till att den mellersta glasrutan
hela vagen ut. placeras korrekt i sina skaror.
A
L~
;ﬂ—uﬁgjd_jn—
11.7 Byte av: Lampa
8. Rengodr glasrutorna med vatten och VARN__'NG! ) B

lite diskmedel. Torka glasrutorna Risk for elektrisk stot!

noga. Diska inte glasskivorna i Lampan kan bli mycket

diskmaskin. varm.

N&r rengdringen ar klar, satt tillbaka

glasrutorna och ugnsluckan 1. Stang av ugnen. Vanta tills ugnen ar

kall.
Var noga med att sétta tillbaka 2. Koppla bort ugnen fran eluttaget.
glasrutorna (A och B) i ratt ordning. 3. Lé&gg en trasa pa ugnsbotten.

Kontrollera symbolen/skriften pa sidan av
glaspanelen, varje glaspanel ser olika ut A
for att forenkla demontering och

montering.

FORSIKTIGHET!

Hall i halogenlampan med
en trasa for att forhindra att
fett ska komma pa lampan.
Nar det har installerats korrekt hors ett

klick i lucklisten.
Baklampan

A B 1. Ta bort lampglaset genom att vrida

pa det.
2. Rengdr lampglaset.
3. Byt ut lampan mot en passande
lampa som tal upp till 300 °C.
4. Satt tillbaka lampglaset.

12. FELSOKNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.
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Problem

Mojlig orsak

Losning

Det gar inte att aktivera el-
ler anvanda ugnen.

Ugnen ar inte ansluten till
strdomforsérjningen eller
den ar ansluten pa fel satt.

Kontrollera att ugnen ar
korrekt ansluten till strom-
férsorjningen (se kopp-
lingsschemat om tillgang-
ligt).

Ugnen varms inte upp.

Ugnen ar avstangd.

Satt pa ugnen.

Ugnen varms inte upp.

Klockan ar inte stalld.

Stall klockan.

Ugnen varms inte upp.

Noédvandiga installningar
ar inte gjorda.

Kontrollera att ratt install-
ningar gjorts.

Ugnen varms inte upp.

Automatisk avstangning ar
aktiverat.

Se "Automatisk avstang-
ning".

Ugnen varms inte upp.

Barnlaset ar aktiverat.

Se "Anvandning av Barnla-
set".

Ugnen varms inte upp.

Dérren ar inte ordentligt
stangd.

Stang luckan helt.

Ugnen varms inte upp.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om s&kringen
ar orsaken till felet. Om
sakringen gar gang pa
gang, tala med en kvalifi-
cerad elektriker.

Lampan fungerar inte.

Lampan ar trasig.

Byt ut lampan.

Anga och kondens avsitts
pa maten och i ugnen.

Du lat maten sta for lange i
ugnen.

Lat inte matratter sta i ug-
nen langre an 15 - 20 mi-
nuter efter att tillagningen
ar klar.

Pa displayen visas "C3".

Rengoringsfunktionen fun-
gerar inte. Du har inte
stangt luckan ordentligt el-
ler sa &r luckan trasig.

Stang luckan helt.

Displayen visar "F102".

* Du har inte stangt luck-
an ordentligt.

» Det elektroniska luckla-
set ar trasigt.

» Stang luckan helt.

» Stang av ugnen via
hushallets sakring eller
sakerhetsbrytaren i sak-
ringsskapet och sla pa
den igen.

» Kontakta kundtjanst om
"F102" visas pa dis-
playen igen.
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Problem Mojlig orsak Losning

Pa displayen visas ett fel-  Det foreligger ett elektriskt « Stang av ugnen via

meddelande som inte stari fel. hushallets sékring eller

tabellen. sakerhetsbrytaren i sak-
ringsskapet och sla pa
den igen.

» Kontakta kundtjanst om
felmeddelandet visas
pa displayen igen.

Produkten &ar pa men Demolaget ar aktiverat. 1. Sténg av ugnen.
varms inte upp. Flakten ar- 2. Tryck och hall inne
betar inte. Displayen visar

Ul samtidigt ©3s D°C.

3. Den forsta siffran pa
displayen och Demo-
indikatorn borjar blinka.

4. Ange kod 2468 genom
att vrida vredet for tem-
peraturen till hoger el-
ler vanster for att andra
vardena och tryck pa

@ for att bekrafta.

5. Nasta siffra borjar blin-
ka.

6. Demo-laget avaktive-
ras nar du bekraftar
den sista siffran och
koden ar korrekt.

Displayen visar "12.00". Det har varit stromavbrott.  Stall klockan.

12.2 Serviceinformation Information som kundtjanst behdver finns
L pa markplaten. Typskylten sitter pa

Kontakta din aterforsaljare elleren ugnsutrymmets yttre kant. Avlagsna inte

auktoriserad serviceverkstad om du inte markskylten fran ugnsutrymmet.

kan avhjalpa felet.

Vi rekommenderar att du antecknar uppgifterna har:
Modell (MOD.) e
Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.) s

13. ENERGIEFFEKTIVITET

13.1 Produktinformation och produktinformationsblad*®

Leverantérens namn Electrolux
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CKP700X 949498075,
Modellbeskrivning e

OOP700NZ 949498076,

949498148
Energiindex 81.2
Energieffektivitetsklass A+

Energiférbrukning med en standardratt, éver/

undervarme

0.93 kWh/program

Energiférbrukning med en standardréatt, varmluft

0.69 kWh/program

Antal kaviteter 1
Varmekalla Elektricitet
Ljudstyrka 721
Typ av ugn Inbyggnadsugn
CKP700X 32.0 kg
Massa
OOP700NZ 31.9kg

* For Europeiska unionen enligt EU-férordningarna 65/2014 och 66/2014.
For Republiken Vitryssland enligt STB 2478-2017, bilaga G; STB 2477-2017, bilagor-

na A och B.
For Ukraina enligt 568/32020.

Energieffektivitetsklassen ar inte tillamplig for Ryssland.

EN 60350-1 - Elektriska matlagningsprodukter for hushallsbruk - Del 1: Omraden,
ugnar, angugnar och grillar - Funktionsprovning.

13.2 Energibesparing

Denna ugn har funktioner
som later dig spara energi
under vanlig matlagning.

Se till att ugnsluckan &r ordentligt stangd
nar produkten ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagning. Hall
lucktatningen ren och se till att den inte
har lossnat pa nagot stélle.

Anvand metalltallrikar for att forbattra
energibesparingen.

Om det ar mojligt, undvik att forvarma
ugnen fore tillagning.

Hall pauser mellan tillagning sa korta
som méjligt nér du férbereder flera ratter
pa en gang.

Laga mat med varmluft
Nar det ar mgjligt, anvand
varmluftsfunktionen for att spara energi.

Restvarme

Om ett program med tidvalet Varaktighet
eller Sluttid aktiverat och om
tillagningstiden ar langre an 30 minuter,
stangs varmeelementen automatiskt av
tidigare med vissa ugnsfunktioner.

Flakten och lampan fortsatter att vara
igang. Nar du stanger av ugnen visar
displayen restvarmen. Du kan anvanda
den varmen for att halla maten varm.

Nar tillagningen ar langre an 30 minuter,
sank ugnstemperaturen till ett minimum
3-10 minuter innan tillagningen ar klar.
Restvarmen i ugnen fortsatter laga
maten.

Anvand restvarmen for att varma annan
mat.
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For varmhallning av mat

Valj lagsta mojliga temperaturinstéallning
for att anvanda restvérme och halla
maten varm. Restvarmeindikatorn eller
temperaturen visas pa displayen.

Laga mat med lampan slackt
Slack lampan under tillagning. Tand den
bara vid behov.

14. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen L/:‘-)
Atervinn forpackningen genom att
placera den i lampligt karl. Bidra till att
skydda var miljé och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte

Varmluft med fukt
For att spara energi under tillagningen.

Nar du anvander den har funktionen
slacks lampan automatiskt efter 30
sekunder. Du kan tédnda lampan igen,
men det minskar férvantad
energibesparing.

produkter méarkta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.
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