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SINUN PARHAAKSESI

Kiitamme teitd Electrolux-laitteen hankinnasta. Olette valinneet tuotteen, joka
perustuu vuosikymmenien aikana saatuun kokemukseen ja innovaatioon. Kekselias
ja tyylikas laite, joka on suunniteltu teita ajatellen. Laitetta kayttdessanne voitte olla
aina varma erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxiin.

Vieraile verkkosivullamme:

Saadaksesi kayttoon littyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita ja huolto-
@ ohjeita:
www.electrolux.com
g Tuotteen rekisterdimiseksi parempaa huoltoa varten:
5/ www.registerelectrolux.com

Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperdisia varaosia:
www.electrolux.com/shop
ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Suosittelermme alkuperdisten varaosien kayttoa.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltolikkeeseemme. Malli, tuotenumero, sarjanumero.
Kyseiset tiedot 6ytyvat laitteen arvokilvesta.

& Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
(1) Vieisohjeet ja vinkit
@ Ymparisténsuojeluohjeita

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. /A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta henkil®-
tai omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat laitteen
virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Pida ohjeet aina
laitteen mukana tulevia kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

VAROITUS!
Tukehtumis-, henkildvamma- tai pysyvan
vammautumisen vaara.

Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset henkilot,
joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kywyt eivat ole
tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen tuntemusta tai
kokemusta sen kaytosta, saavat kayttaa tata laitetta
ainoastaan silloin, kun heidan turvallisuudestaan
vastaava henkilo valvoo ja ohjaa heita kayttamaan
laitetta turvallisesti ja ymmartamaan sen kayttoon liittyvat
vaarat.

Ala anna lasten leikkia laitteella.

Pida kaikki pakkausmateriaalit lasten ulottumattomissa.
Pida lapset ja kotielaimet poissa laitteen luota silloin, kun
se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen
kosketettavissa olevat osat ovat kuumia.

Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta tai huoltoa ilman
valvontaa.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

Asennuksen ja johdon vaihtamisen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkilo.

Ala kayta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

Rasvalla tai dljylla kypsentaminen iiman valvontaa voi
olla vaarallista ja se voi johtaa tulipaloon.
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Ala koskaan yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan kytke
laite pois toiminnasta ja peita sitten liekit esimerkiksi
kannella tai ssmmutuspeitteella.

Ala sailyta mitaan keittotason paalla.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia ei saa panna liesitasolle, koska ne voivat
kuumentua. )

Laitteen sisaosa kuumenee kayton aikana. Ala kosketa
laitteen 1ampdvastuksiin. Kayta aina uunikintaita, kun
kasittelet lisavarusteita tai uunivuokia.

Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat
huoltotoimenpiteet.

Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite on pois
paalta. Nain valtat mahdollisen sahkoiskun.

Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena luukun lasin
sarkyminen.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaaratilanteiden
valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo.

Ole varovainen koskettaessasi sailytyslaatikkoa. Se voi
kuumentua.

Poista kannatinkiskot vetamalla ensin kannatinkiskon
etuosasta ja sen jalkeen takaosa irti sivuseinista. Kiinnita
uunipeltien kannatinkiskot takaisin paikalleen
suorittamalla toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessa.

2. TURVALLISUUSOHJEET
2.1 Asennus * Noudata koneen mukana toimitettuja
ohjeita.
VAROITUS! e Siirra laitetta aina varoen, sillé se on
Asennuksen saa suorittaa raskas. Kéyta aina suojakasineité.
vain ammattitaitoinen henkilod. o Ald koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.
e Poista kaikki pakkausmateriaalit. e Keittion kaapin ja asennuspaikan on
e Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai oltava saman kokoiset.

kayttaa.



Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksid muihin laitteisiin
ja kalusteisiin.

Varmista, etta laite asennetaan
turvallisten rakenteiden alapuolelle ja
lahelle.

Laitteen osat ovat jannitteenalaisia.
Sulje laite kalusteella estaaksesi paasyn
vaarallisiin osiin.

Laitteen sivujen on oltava saman
korkuisten laitteiden tai kalusteiden
lahellé.

Ala asenna laitetta tason padlle.

Ald asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Talldin
keittoastioiden putoaminen laitteesta
valtetaan oven tai ikkunan avaamisen
yhteydessa.

Varmista, ettd asennat sen vakaasti
laitteen kallistumisen estamiseksi. Lue
ohjeet Asennus-luvusta.

2.2 Sahkaliitannat

VAROITUS!
Tulipalo- ja séhkdiskuvaara.

Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkdasentajan
vastuulle.

Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, ettéa arvokilven sahkdtiedot
vastaavat kotitalouden sahkoverkon
arvoja. Ota muussa tapauksessa
yhteytta sahkodasentajaan.

Kytke pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Ala kéyta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkuun, varsinkaan luukun ollessa
kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
iskusuojat tulee asentaa niin, ettei
niiden irrotus onnistu ilman tydkaluja.
Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on
ulottuvilla laitteen asennuksen jalkeen.
Jos pistoke on 16ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

Ald veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet, sulakkeet
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(ruuvattavat sulakkeet on irrotettava
kannasta), vikavirtakytkimet ja
kontaktorit.

e Sahkdasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkdverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintéan 3 mm.

e Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
pistokkeen liittdmista pistorasiaan.

2.3 Kaytto

VAROITUS!
Tulipalo- ja
henkildvahinkovaara.
Sahkoiskun vaara.

Kéyté laitetta vain kotiymparisttssé.
Ald muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

e Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.

e Al jata laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

o Kytke laite pois toiminnasta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

e Avaa laitteen luukku varoen laitteen
ollessa toiminnassa. Laitteesta voi tulla
kuumaa ilmaa.

o Al4 kayta laitetta marilla kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

e Ala kayta laitetta tydtasona tai
sailytystasona.

VAROITUS!
Tulipalo- ja réjahdysvaara.

e Kuumista rasvoista ja Oljyista voi paasta
syttyvia hoyryja. Pida liekit tai kuumat
esineet kaukana rasvoista ja 0ljyista,
kun kaytat niitd ruoanvalmistukseen.

e ErittAin kuumasta 6ljysta paasevat
hdyryt voivat sytyttaa tulipalon.

e Kaytetty dljy, jossa voi olla ruoka-
aineksien jaamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampétilassa kuin
ensimmaisté kertaa kéytettavéa Oljy.

e Ald aseta laitteeseen, sen lahelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

e Ala anna kipindiden tai avotulen paasta
laitteeseen avatessasi luukkua.

e Avaa laitteen luukku varoen. Alkoholia
sisdltavat aineet voivat kehittda helposti
syttyvan alkoholin ja iiman seoksen.
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VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

e Emalipinnan vaurioitumisen tai
varimuutoksien estaminen:

— Al4 aseta uunivuokia tai muita
esineité suoraan laitteen pohjalle.

— Ald aseta vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

— ala sailyta kosteita astioita tai
ruokia laitteessa sen kayton
jalkeen.

— Ole varovainen, kun irrotat tai
kiinnitat lisdvarusteita.

e Emalipintojen varimuutokset eivat
vaikuta laitteen toimintaan. Niita ei
katsota viaksi takuuoikeudellisessa
mielessa.

e Kayta korkeareunaista uunivuokaa
kosteiden leivonnaisten paistamisessa.
Hedelma- ja marjamehut voivat jattaa
pysyvid jélkia.

e Ala pida kuumaa keittoastiaa
kayttopaneelin paalla.

¢ Ala anna kattiloiden kiehua kuiviin.

e Ald anna esineiden tai keittoastioiden
pudota laitteen paalle. Pinta voi
vaurioitua.

e Ala kytke keittoalueita toimintaan
keittoastian ollessa tyhja tai ilman
keittoastiaa.

e Ald aseta alumiinifoliota laitteen p&alle
tai suoraan laitteen pohjalle.

e Valuraudasta tai -alumiinista valmistetut
tai vaurioituneen pohjan omaavat
keittoastiat voivat naarmuttaa pintaa.
Nosta ne aina irti keittotasosta
likuttamisen aikana.

e Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

2.4 Hoito ja puhdistus

VAROITUS!

Ne voivat aiheuttaa
henkildvahinkoja, tulipaloja tai
laitteen vaurioitumisen.

e Kytke laite pois toiminnasta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.

Irrota pistoke pistorasiasta.

* Tarkista, etta laite on kylmé. Vaarana
on lasilevyjen rikkoutuminen.

e Vaihda valittomasti vaurioituneet luukun
lasipaneelit. Ota yhteys valtuutettuun
huoltolikkeeseen.

e Ole varovainen irrottaessasi laitteen
luukkua. Luukku on painaval

e Puhdista laite séanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

e |aitteeseen jaanyt rasva tai ruoka voi
aiheuttaa tulipalon.

e Puhdista laite kostealla pehmealla
linalla. Kayté vain mietoja
puhdistusaineita. Ala kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuija, liuottimia tai
metalliesineita.

e Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohieita.

Ald puhdista katalyyttistd emalia (jos
olemassa) pesuaineella.

2.5 Sisavalo

e Kayta ainoastaan kodinkoneisiin
tarkoitettuja hehkulamppuja tai
halogeenilamppua. Ala kayta sita
rakennuksen valaisemiseen.

VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

® Ennen lampun vaihtamista laite on
irrotettava pistorasiasta.

e Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuija.

2.6 Havittaminen

VAROITUS!
Henkildvahinko- tai
tukehtumisvaara.

e |rrota pistoke pistorasiasta.

e | eikkaa johto irti ja havita se.

* Poista luukun lukitus, jotta lapset ja
elaimet eivat voisi jaada kiinni laitteen
sisélle.



3. LAITTEEN KUVAUS

3.1 Laitteen osat

3.2 Keittoalueet

BB &

( 145 mm )

( 180 mm )

3.3 Varusteet

e Uuniritila

Kaytetaan keittoastioiden,
kakkuvuokien ja paistien alustana.

e Leivinpelti

Kakkuja ja pikkuleipia varten.

EE

DENE

~Jofo

o)

o]~ Joo)
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Tehon merkkivalo / symboli / osoitin
Uunin toimintojen vaannin
Lampatilan valitsin

Lampédtilan merkkivalo / symboli /
osoitin

Keittotason vaantimet

Lampdvastus

Valo

Uunipeltien kannatinkisko, irrotettava
Kannatintasot

Keittoalue 1000 W

Hoyryaukko - maara ja sijainti riippuu
mallista

Keittoalue 1500 W

Keittoalue 1500 W

Keittoalue 2000 W

Grilli / uunipannu

Kéaytetaan leivonnassa, paistamisessa
tai rasvankeruuastiana.
Sailytyslaatikko

Séilytyslaatikko on uunitilan alapuolella.
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4. KAYTTOONOTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

4.1 Uuden laitteen
puhdistaminen

Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannatinkiskot laitteesta.

@ Lue ohjeet kohdasta "Hoito ja
puhdistus”.

Puhdista laite ennen ensimmaista
kayttokertaa.

Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet
takaisin alkuperaiseen asentoon.

4.2 Esikuumennus

Esikuumenna tyhja laite jaljelle jadneen
rasvan polttamiseksi pois.

1. Valitse toiminto ‘jja
maksimilampaotila.

2. Anna laitteen kayda 1 tunti.

3. Valitse toiminto E] ja
maksimilampaotila.

4. Anna laitteen kayda 15 minuuttia.

Varusteet voivat kuumentua tavallista

enemman. Laitteesta voi tulla hajua ja

savua. Tama on normaalia. Tarkista, etta

huoneen ilmavirtaus on riittava.

4.3 LLuukun avaaminen ja
sulkeminen mekaanisella uunin
lukituksen ollessa paalla

Luukun mekaaninen lukitus on
oletusasetuksena kaytossa.

Avaa luukku siirtamalla lukkoa oikealle.
G—p

S —

Sulje luukku lukitusvipua painamatta.

4.4 Mekaanisen uunin lukituksen
kytkeminen pois paalta

1. Paina luukun reunalistaa (B)
molemmalta puolelta. Tiiviste irtoaa.

2. Irrota luukun reunalista vetamalla sita
yléspéain.

3. Irrota lukitusvipu (1), siirra sité oikealle
(2) ja kiinnita se takaisin paikalleen.

4. Pitele luukun reunalistaa (B)
molemmalta puolelta ja aseta se
luukun sisdreunaan. Aseta luukun
reunalista luukun ylareunaan.

Mekaanisen uunin lukituksen
kytkeminen paalle

Suorita edella mainitut toimenpiteet
uudelleen ja siirrd vipu takaisin
vasemmalle.



Kun laite kytketaan pois
toiminnasta, luukun
mekaaninen lukitus ei poistu
kaytosta.

(i)

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

5.1 Sahkokeittoalueen tehotaso

Symbol- Toiminto
it

0 Pois toiminnasta

1-6 Tehotasot

Kayté jalkilampoa
vahentadksesi energian
kulutusta. Kytke keittoalue
pois toiminnasta noin 5 - 10
minuuttia ennen ruoanlaiton
paattamista.

O

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

6.1 Keittoastiat

Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja
tasainen.

6.2 Energiansdasto

e Mikali mahdollista, peité keittoastia aina
kannella.

e Aseta keittoastia keittoalueelle, ennen
kuin kytket keittoalueen toimintaan.

o Kayta jalkilampoa ruoan pitamiseksi
l[Bmpimana tai ruoan sulattamiseksi.

e Keittoastioiden pohjan tulee olla
keittoalueen kokoinen.
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5. KEITTOTASO - PAIVITTAINEN KAYTTO

K&anna vaannin haluamasi tehotason
kohdalle.

Kun lopetat keittoalueen kayton, kadnna
vaannin off-asentoon.

5.2 Pikalevy

Levyn keskella oleva punainen piste
osoittaa pikalevyn. Pikalevy kuumenee
muita levyja nopeammin. Punaiset pisteet
on maalattu levyihin. Niiden kunto voi
heikentya kaytén aikana ja ne voivat jopa
havita kokonaan ajan kuluessa. Tama ei
vaikuta millaan tavalla keittotason
toimintaan.

6. KEITTOTASO - VIHJEITA JA VINKKEJA

6.3 Esimerkkeja uunitoiminnoista

Lam- Kayttotarkoitus:

mitys-

tehot:

1 Lampiméanapito

2 Hidas haudutus

3 Haudutus

4 Paistaminen / ruskistus

5 Kiehauttaminen

6 Kiehauttaminen / pikapaistami-

nen / uppopaistaminen
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7. KEITTOTASO - HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

7.1 Yleista

Puhdista keittotaso jokaisen kayton
jalkeen.

Tarkista aina, etta keittoastian pohja on
puhdas.

Pinnan naarmut tai tummat laiskat eivat
vaikuta keittotason toimintaan.

Ruostumaton teras

Puhdista keittotason ruostumattomat
terdsosat ruostumattomaan terakseen
tarkoitetulla erityiselléd puhdistusaineella.
Keittolevyjen ympairilla olevat
ruostumattomat terasreunat voivat

8. UUNI - PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
LLue turvallisuutta koskevat
luvut.

8.1 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on toiminnassa, jaahdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti toimintaan
laitteen pintojen pitamiseksi viileind. Kun
kytket laitteen pois toiminnasta,
jaéhdytyspuhallin toimii edelleen, kunnes
laite on jaahtynyt.

8.2 Uunin kytkeminen toimintaan
ja pois toiminnasta

@ Laitteen saitimien

symbolit, merkkivalot ja

lamput ovat mallikohtaisia:

e Merkkivalo syttyy uunin
kuumenemisen aikana.

e [ amppu syttyy uunin
toiminnan aikana.

e  Symboli osoittaa,
saataako valitsin jotakin
keittoaluetta, uunin
toimintoja vai lampdotilaa.

varjaytya hieman korkean lampétilan
vaikutuksesta.

e Pese ruostumattomat terdsosat vedella
ja kuivaa pehmealla linalla.

7.2 Sahkdlevyn puhdistaminen

1. Kayta puhdistusjauhetta tai
puhdistussienta.

2. Puhdista keittotaso kostealla liinalla
kayttéden vahan puhdistusainetta.

3. Kuumenna keittolevy alhaiseen
lampdtilaan ja anna sen kuivua.

4. Keittolevyt voidaan sailyttaa
hyvakuntoisina hieromalla niihin
saanndllisesti ompelukoneen dljya.
Pyynhi 6ljy pois imukykyisella paperilla.

1. K&&nna uunin toimintojen vaannin
haluamasi toiminnon kohdalle.

2. Kaanna lampdtilan vaannin haluamasi
lampdtilan kohdalle.

3. Uuni kytketédan pois toiminnasta
kaantamalla uunin toimintojen vaannin
ja lampdtilan vaannin Off-asentoon.



8.3 Uunin toiminnot
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Symboli Uunin toiminto Kayttotarkoitus
0 Pois toiminnasta Laitteesta on katkaistu virta.

'6' Uunin lamppu Lampun sytyttdminen iiman uunitoimintoa.

— Yla + alalampd Ruokien ja leivonnaisten paistaminen yhdella tasol-

—_— la.

— Ylalampovastus Paalta ruskistetut leivat, kakut ja leivonnaiset. Val-
miiden ruokien loppukypsennys.

Alalampdvastus Rapeapohjaisten kakkujen paistaminen ja sailomi-

— nen.

vvv Grilli Matalien ruokien grillaus ja leivan paahtaminen.

=— Suuri grilli l\/lllatalien ja sgurien ruokamaarien grillaus seka lei-
van paahtaminen.

Painikelukitus

o

Uunin ja keittotason toimintojen lukitseminen.

8.4 Uunin ja keittotason
lukitseminen

Uunin toimintojen vaantimessé on
sisdanrakennettu toimintolukitus.

Toimintolukitus ei katkaise
lieden virransyo6ttoa.

K&anna vaannin symbolin E kohdalle.
Vaannin tulee ulos noin 2 mm.

Uunin ja keittotason lukituksen
avaaminen: Paina vaanninta ja kdanna se
haluttuun asentoon

8.5 Uunipeltien ja ritilan
asettaminen kannattimille
Grilli / uunipannu:

Tybdnna uunipannu kannatintason
ohjauskiskojen valin.

~—_

\

\

Paistoritila ja uunipannu yhdessa:
Paina uunipannu kannatinkiskon
ohjauskiskojen valiin ja paistoritila
ylapuolella oleviin ohjauskiskoihin.
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9. UUNI - VIHJEITA JA VINKKEJA
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& VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

@ Taulukoissa mainitut
lampdtilat ja paistoajat ovat
ainoastaan suuntaa antavia.
Lampdtila ja paistoaika
riippuvat reseptista seka
kaytettyjen ainesten laadusta
ja maarasta.

9.1 Leivonnaisten paistaminen

e Uunisi voi paistaa eri tavalla kuin
entinen laitteesi. Kayta aikaisemmin

@ e |isdvarusteiden oikeassa

ja vasemmassa ylaosassa
on pienet lovet niiden
turvallisuuden
parantamiseksi. Lovet
estavat myds
kallistumisen.

e Ritilan ylareuna estaa
keittoastioiden luisumisen.

Jos et 16yda omaan resepitiisi sopivia
ohjearvoja, sovella jonkin lahes
samanlaisen leivonnaisen tietoja.

Jos paistat useammalla kuin yhdella
tasolla, voit pidentaa paistoaikaa 10 —
15 minuuttia.

Eri kannatintasoilla olevat leivonnaiset
voivat ruskistua epatasaisesti
paistamisen alkuvaiheessa. Tassa
tapauksessa lampdtila-asetusta ei pida
muuttaa. Erot tasaantuvat paistumisen
jatkuessa.

Jos paistoaika on pitka, voit kayttaa
hyvéksesi jalkilampoa ja sammuttaa
uunin n. 10 minuuttia ennen paistoajan
paattymista.

kayttamiesi asetusten (lampdotila,
paistoaika) ja kannatintasojen sijaan
taulukossa mainittuja asetuksia.

e Ensimmaiselld kerralla valmistaja

suosittelee alhaisemman lampdtilan

kayttamista.

9.2 Leivontavinkkeja

Pakasteita sulatettaessa uunipellit voivat
vaantya uunin toiminnan aikana.
Jaahtyessaan uunipellit palautuvat
kuitenkin alkuperaiseen muotoonsa.

Leivontatulos

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Kakun pohja ei ole riittavan
ruskea.

Kannatintaso on virheelli-
nen.

Laita kakku alemmalle kan-
natintasolle.

Kakku laskeutuu, se on tai-
kinainen tai lian kostea.

Uunin [ampdotila on liian kor-
kea.

Kéayta seuraavalla kerralla
hiukan alhaisempaa lampo-
tilaa.

Kakku laskeutuu, se on tai-
kinainen tai lian kostea.

Liian lyhyt paistoaika.

Pidenna paistoaikaa Kyp-
sennysaikaa ei voi lyhen-
taa asettamalla kor-
keampi lampétila.
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Leivontatulos

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Kakku laskeutuu, se on tai-
kinainen tai liian kostea.

Taikinassa on likaa nestet-
ta.

Kayta vahemman nestetta
Varmista, etta sekoitusaika
on oikea, erityisesti kun val-
mistat taikinan monitoimiko-
neella.

Kakku on liian kuiva.

Uunin lampdtila on lian
matala.

Kayta seuraavalla kerralla
korkeampaa uunin lampoti-
laa.

Kakku on liian kuiva.

Liian pitka paistoaika.

Kayta seuraavalla kerralla ly-
hyempaa paistoaikaa.

Kakku ruskistuu epatasai-
sesti.

Liian korkea paistolampétila
ja liian lyhyt paistoaika.

Alenna uunin lampétilaa ja
pidenna paistoaikaa.

Kakku ruskistuu epatasai-
sesti.

Taikina on jakautunut epa-
tasaisesti.

Jaa taikina tasaisesti leivin-
pellille.

Kakku ei paistu ilmoitetussa
paistoajassa.

Uunin lampétila on liian
matala.

Kéayta seuraavalla kerralla
hiukan korkeampaa uunin
l[ampdtilaa.

9.3 Via- ja alalampe O

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatin-
taso

Sampylat 200-225 10-20 3-4
Kokojyvasampylat 190-200 20-25 3-4
Taytetyt voileivat 200-225 10-12 3-4
Vuokaleipa 190-210 30-40 2-3
Ciabatta-sampylat 210-230 10 - 20 3-4
Focaccia 220-230 16-20 3-4
Pitaleipa 250 B=11® 3-4
Pretzelit 180-200 12=18 3-4
Vehnaleipa / Round loaf 175-225 35-45 2
Vehnéleipa 190-210 25-40 1-2
Ciabatta 210-220 15-25 1-2
Kokojyvaleipa 180-200 35-45 1-2
Ruisleipa, sekavilja 275 [ammitys 1

- kypsennys 190 55-65 1
Patongit 220-230 15 - 30 3-4
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Ruokalaji Lampdotila (°C) Aika (min) Kannatin-
taso
Pannukakku 170-180 50 - 60 2-3
Hedelmakakut 150-170 70 - 80 3
Muffinssit 180-200 10 - 20 3
Kaaretorttu 220-250 6-15 3
Pullat 220-250 8-15 3
Hiivaleipa 180-200 25-35 3
Piparkakku 220-225 8-12 3
Vuokakakku 170-180 35-45 3-4
Sokerikakut 170-180 40 - 50 1-2
Taytekakut, rullat 200-225 8-12 3-4
Marengit 100 90-120 3-4
Marenkipohjat 100 90-120 3-4
- l[ammitys uunin ollessa 25 3-4
pois toiminnasta
Pikkuleivat 160-180 6-15 3-4
Voitaikina 170-190 30-45 3-4
Kaaretortut 190-210 10-12 3-4
Hedelmakakut, murotaikinapohja 175-200 esikypsennys,  3-4
rulla 10-15
Hedelméakakut, murotaikinapohja 175 viimeistely 3-4
35-45
Hedelméakakut, murotaikina 190-200 25-35 3-4
Marsipaanikakku 210-230 10-12 2
Pannukakku 210-220 15 - 30 2
9.4 Lihan paistaminen e Suosittelemme 1 kg tai sitd enemman
o . o o painavan lihan ja kalan paistamista
o Kayta paistamisessa lammonkestavia laitteessa.
uunivuokia (lue vaimistajan ohjeet). e Kaada v&han nestetta uunipannuun
e Suurikokoiset paIStIt VoI laittaa suoraan valttaaksesi ruoasta erittyvén
uunipannulle tai paistoritilan paalle, lihanesteen tai rasvan kiinnipalamisen.
jonka alla on uunipannu (jos olemassa). e Kainna paistia tarvittaessa, kun
e Paista vaharasvainen liha o paistoajasta on kulunut 1/2 - 2/3.
paistovuoassa kannella peitettyna. Nain e Valele suurien lihojen ja kanan paalle
liha pysyy mehukkaampana. niisté tulevia nesteita useita kertoja
* Jos haluat pinnan ruskistuvan, paista paistamisen aikana. Valelu parantaa

liha paistovuoassa iiman kantta. lopputulosta.
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e Kytke laite pois toiminnasta noin 10
minuuttia ennen paistoajon paattymista
jalkilammon hyddyntamiseksi.

9.5 Yla- ja alalamps &

Naudanliha

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min/kg) Kannatin-
taso

Naudanpaisti 1) 125 80-120 2-3

Reisipaisti - ruskistus 225 yhteensa 10 2-3

Reisipaisti - paisto 160 50 - 60 2-3

Paahtopaisti 180 90-120 1-3

1) Muu. Voidaan vimeistelld ruskistamalla pinta grillin alapuolella tai yla-/alalammoalla lampdéti-
lassa 250 °C. Jos paistolampdmittaria kaytetaan, poista se ennen grillausta.

Vasikanliha

Ruokalaji Lampédtila (°C) Aika (min/kg) Kannatin-
taso

Naudanfilee 1) 180 60 - 70 2-3

1) Muu. Voidaan vimeistelld ruskistamalla pinta grillin alapuolella tai yla-/alalammoalla lampdoti-
lassa 250 °C. Jos paistolampomittaria kdytetéadn, poista se ennen grillausta.

Lammas

Ruokalaji Lampdatila (°C) Aika (min/kg) Kannatin-
taso

Koipi/lapa/kylki 180 80 - 100 2

Porsaanliha

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min/kg) Kannatin-
taso

Porsaanpaisti 1) 200°C 60-70 3

Porsaankylkipaisti 1) 200 °C 60 °C 3

Niskapaistit 180 90-120 2-3

Kinkku 160 60 - 100 1-2

1) Muu. Voidaan viimeistella ruskistamalla pinta grillin alapuolella tai yla-/alalammoalla [ampdti-
lassa 250 °C. Jos paistolampdmittaria kéytetéan, poista se ennen grillausta.
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Lintupaisti
Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min/kg) Kannatin-
taso

Kana, paloiteltu 200 °C 55-65 2-3

Ankka 1) 160 55-65 2-3
Ankka, hiliainen kypsennys 1) 130 ?Sr:‘;gnSé noin 2-3
Kalkkunapaisti, taytetty 160 50 - 60 1-2
Kalkkunarinta 200 °C 70-80 2-3

1) Muu. Voidaan viimeistella ruskistamalla pinta grillin alapuolella tai yla-/alalammalla 1ampoti-
lassa 250 °C. Jos paistolampomittaria kaytetadan, poista se ennen grillausta.

9.6 Yla- ja alalampd &

Ruokalaji Lampdotila (°C) Aika (min) Kannatin-

taso
Kala, keitto 160 - 170 1) 2-83
Kala, friteeraus 180 - 200 1) 2-8
Lihamureke 175 - 200 45 - 60 2-3
Lihapullat 175 - 200 30 - 45 3-4
Maksapaté 180 - 200 50 - 60 2-3
Gratiinit 180 - 200 50 - 60 2-3
Perunapaistos 200 °C 55 - 65 3-4
Lasagne, itse valmistettu 200 °C 50 - 60 2-3
Lasagne, pakaste 175 - 200 30 - 452 3-4
Makaronivuoka 180 - 200 30 - 40 2-3
Pizza, kotitekoinen 220 - 230 161425 2-=8
Pizza, pakaste 220 - 230 15 - 25 2) 2-3
Ranskalaiset, pakaste 225 - 250 20 - 302 3-4
Piiraat, itse valmistetut - esikypsen- 190 - 210 15-25 3-4
nys, rulla

Piiraat, itse valmistetut - viimeistely 190 - 210 20 - 30 3-4
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Ruokalaji Lampdtila (°C) Aika (min) Kannatin-
taso
Tortut, pakaste 200 - 225 20 - 302) =4

1) Kun kalaa friteerataan tai keitetaan, keittoaika riippuu kalan paksuudesta. Kala on kypsa,
kun sen liha on valkoista. Kokeile lavistamalla kala haarukalla. Jos liha irtoaa helposti ruodoista,
kala on kypsa.

2) Kahta tasoa kayttaessa (kaksinkertainen annos) aika on noin 1/3 pakkauksessa mainittua ai-
kaa pitempi. Jos annettu aika on 30 minuuttia, valmistusaika on noin 30+10 = 40 min.

9.7 Grillaaminen

e Grillaa aina lampétilan
maksimiasetuksella.

e Aseta ritila grillaustaulukossa
suositellulle kannatintasolle.

e |aita uunipannu aina ensimmaiselle
kannatintasolle rasvan keraamiseksi. Grillausalue on asetettu ritilan keskelle.

e Grillaa vain matalia liha- tai kalapaloja.

¢ Esikuumenna uunia aina tyhjana 5
minuuttia grillitoiminnolla.

9.8 Grillaus 1

Ruokalaji Lampdotila  Aika (min) Kanna-
(°C) - - tintaso
1. puoli 2. puoli
Porsaankyljykset 250 7-9 4-6 3-4
Lampaankyljiykset 250 7-10 5-6 3-4
Kana, paloiteltu 250 20-25 15-20 3= 4
Makkarat 250 3-5 2-4 3-4
Porsaankylkipalat, esikypsennetty 20 250 15 - 20 15-20 3-4
minuuttia
Kala, turska ja lohi viipaleina 250 10-15 5-10 3-4
Paahtoleivat 250 2-3 1-2 3-4
10. UUNI - HOITO JA PUHDISTUS

e Kaytad metallipintojen puhdistuksessa

1
\I_Te'q"tgrlx./l-ehfigfju tta koskevat tavanomaista puhdistusainetta.
luvut e Puhdista laite sisalté jokaisen kayton
' jalkeen. Rasvan tai muiden
, .\ ruokaroiskeiden kertyminen voi johtaa
10.1 Puhdls’gukseen liittyvia tulipaloon. Riski on suurempi
huomautuksia grilipannussa.

Poista pinttyneet tahrat erityisella

e Puhdista laitteen etupinnat lampimalla uuninpuhdistusaineella.

vedella ja miedolla pesuaineella
kayttden pehmeéa puhdistuslinaa.
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e Puhdista kaikki lisdvarusteet kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pehmeéa linaa, lamminta vetta ja
puhdistusainetta.

e Jos kaytat tarttumattomia varusteita,
ala puhdista niita voimakkailla
pesuaineilla, terdvareunaisilla esineilla
tai pese niita astianpesukoneessa.
Muutoin tarttumaton pinta voi
vaurioitua.

10.2 Ruostumattomat terés- ja
alumiinipintaiset laitteet

@ Puhdista uuninluukku
kayttden ainoastaan kosteaa

sienté. Kuivaa pehmeélla
linalla. Ala k&yté terasvillaa,
happoja tai hankaavia aineita,
silld ne saattavat vahingoittaa
uunin pintaa. Noudata
vastaavaa varovaisuutta
kayttdpaneelin puhdistuksen
aikana.

10.3 Uunipeltien
kannatinkiskojen irrottaminen
Puhdista uuni poistamalla kannattimet.

1. Veda uunipeltien kannatinkiskon
etuosa irti sivuseinasta.

\L_}:\'

2. Veda uunipeltien kannatinkiskon
takaosa irti seindsta ja poista se.

Kiinnita uunipeltien kannatinkiskot takaisin
paikalleen suorittamalla toimenpiteet
painvastaisessa jarjestyksessa.

& HUOMIO!
Varmista, etta pitempi

kiinnityslanka on asennettu
etuosaan. Kummankin langan
paiden on osoitettava
takaosaan. Virheellinen
asennus voi vahingoittaa
emalipintaa.

10.4 Uunin luukun irrottaminen

Irrota luukku puhdistamisen
helpottamiseksi.

1. Avaa luukku kokonaan auki.
2. Siirra liukuosaa, kunnes kuulet
napsahduksen.
3. Sulje luukku, kunnes liukuosa lukittuu.
4. Irrota luukku.
Irrota luukku vetamalla sitd ulospain
ensin toiselta puolelta, ja sen jalkeen
toiselta puolelta.
Asenna uuninluukku takaisin paikalleen
puhdistuksen jalkeen noudattamalla
ohjeita painvastaisessa jarjestyksessa.
Varmista, etté kuulet napsahduksen, kun
asennat luukun takaisin paikoilleen. Kayta
tarvittaessa hieman voimaa.

10.5 Luukun lasien irrottaminen
ja puhdistaminen

@ Hankkimasi uunin luukun lasi
voi poiketa kuvissa olevasta
lasityypista ja sen muodosta.
Lasien lukuméaara voi myos
vaihdella.



1. Pida kiinni luukun ylareunassa olevasta
listasta (B) kummaltakin puolelta ja
tydnna siséanpain siten, etta
kiinnitystiiviste vapautuu.

2. Irrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

3. Tartu lasipaneeleihin ylareunasta ja
veda ne yksi kerrallaan ohjauskiskosta
yléspéain.

4. Puhdista lasilevyt.

Asenna paneelit suorittamalla edella
kuvatut toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessa.

10.6 Uunin katto

/N

VAROITUS!

Kytke laite pois toiminnasta
ennen lampo6vastuksen
siirtémista. Tarkista, etta laite
on kylma. Olemassa on
palovammojen vaara.

Irrota ritildiden kannattimet.

Voit poistaa lampdvastuksen uunin katon
puhdistamisen helpottamiseksi.

1. Ruuvaa lammitysvastusta paikallaan
pitava ruuvi irti. Kayta ensimmaisella
kerralla ruuvimeisselia.
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2. Veda varovasti lammitysvastusta
alaspain.

3. Puhdista uunin katto lampimalla
vedelld ja miedolla puhdistusaineella
kayttden pehmeéaa puhdistusliinaa.
Anna pintojen lopuksi kuivua.

Asenna lampodvastus takaisin paikalleen

suorittamalla toimenpiteet painvastaisessa

jarjestyksessa.

Asenna ritildiden kannattimet.

& VAROITUS!

Varmista, etta lampdvastus
on asennettu oikein ja ettei se
putoa alas.

10.7 Lampun vaihtaminen

Peita laitteen pohja kankaalla. Se estda
lampun suojalasin ja uunin vaurioitumisen.

& VAROITUS!

Séahkdiskuvaaral Irrota sulake
ennen lampun vaihtamista.
Lamppu ja lampun suojalasi
voivat olla kuumia.

1. Kytke laite pois paalta.
2. |Irrota sulakkeet sulaketaulusta tai
katkaise virta paakytkimesta.

Takalamppu

Lampun suojalasi sijaitsee
uunin takaosassa.

1. lIrrota suojalasi kiertamalla sita
vastapaivaan.

2. Puhdista suojalasi.

3. Vaihda tilalle uunin lamppu, jonka
lammodnkestavyys on 300 °C.
Kayta tyypiltdan samanlaista uunin
lamppua.

4. Kiinnité suojalasi paikalleen.
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10.8 Laatikon irrotus

AN

VAROITUS!

Ala sailyta laatikossa
tulenarkoja esineita (kuten
puhdistustarvikkeita,
muovipusseja, patalappuja,
paperia tai
puhdistussuihkeita). Laatikko
voi kuumentua uunia
kaytettdessa. Tulipalon vaara

11. VIANMAARITYS

Uunin alapuolella oleva laatikko voidaan
irrottaa puhdistamista varten.

1. Veda laatikkoa ulos, kunnes se
pysahtyy.

2. Nosta laatikkoa hieman niin, etta voit
nostaa sitd yléspain vinosti laatikon
liukukiskoihin nahden.

Asenna laatikko takaisin paikalleen

suorittamalla toimenpiteet painvastaisessa

jarjestyksessa.

VAROITUS!

LLue turvallisuutta koskevat

luvut.

11.1 Kayttohairiot

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Laite ei kytkeydy toimintaan.

Laitetta ei ole kytketty sah-
koverkkoon tai se on liitetty
sahkoverkkoon virheellises-
ti.

Tarkista, onko laite kytketty
oikein sahkoverkkoon.

Laite ei kytkeydy toimintaan.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko toimintahairi-
on syyna sulake. Jos sulake
palaa aina uudelleen, kaan-
ny sahkoalan ammattilaisen
puoleen.

Uuni ei kuumene.

Uuni on kytketty pois toi-
minnasta.

Kytke uuni toimintaan.

Uuni ei kuumene.

Tarvittavia asetuksia ei ole
tehty.

Varmista, etta asetukset
ovat oikein.

Valo ei syty.

Lamppu on palanut.

Vaihda lamppu.

Hoyrya ja kosteutta muo-
dostuu ruokaan ja uunin si-
sdlle.

Ruoka on jatetty uuniin lian
pitkaksi ajaksi.

Al jata ruokia uuniin 15-20
minuuttia pitemmaksi ajaksi
kypsennyksen jalkeen.

11.2 Huoltotiedot

Jos ratkaisua ei 16ydy, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun

huoltopalveluun.

Huoltopalvelun vaatimat tiedot on merkitty
arvokilpeen. Arvokilpi sijaitsee laitteen

sisdosan etukehyksessa. Ala poista
arvokilped laitteen sisdosasta.

Suosittelemme, etté kirjoitat tiedot tahan:

Malli (MOD.)
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Suosittelemme, etta kirjoitat tiedot tahan:

Tuotenumero (PNC) e

Sarjanumero (S.N.)

12. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

12.1 Tekniset tiedot

Mitat

Korkeus 850 - 939 mm
Leveys 596 mm
Syvyys 600 mm
Uunin tilavuus 791

12.2 Kaatumiseste

& HUOMIO!
Asenna kaatumiseste, jotta

laite ei kaadu vaaran
kuormituksen seurauksena.
Kaatumiseste toimii vain, kun

laite on asetettu oikeaan Varmista, ettd asennat
kohtaan. Laitteessa on kuvien kaatumisesteen oikealle
mukaiset symbolit korkeudelle.

(mallikohtainen), joka

muistuttaa kaatumisesteen Katso lisdtietoa laitteen asennuksesta
asentamisesta. erillisesta asennusoppaasta.

13. YMPARISTONSUOJELU

Kierratéa materiaalit, jotka on merkitty

merkilla ?-/:3 Kierrata pakkaus asettamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Ala havita merkilla E merkittyja
kodinkoneita kotitalousjatteen mukana.
Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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VI TANKER PA DIG

Tack for att du koépt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som fér med sig
artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Genial och elegant har den utformats
med dig i &tanke. Sa nér du &n anvander den kan du kanna dig trygg med att veta
att du fé&r fantastiska resultat varje gang.

Valkommen till Electrolux.

Besdk var webbplats for att:

q Féa tips om anvandning, broschyrer, felsdkare, serviceinformation:
@ www.electrolux.com

g Registrera din produkt fér battre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kop tillbehor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.

Ha foljande uppgifter tillhands nar du kontaktar serviceavdelningen. Modell, PNC,
serienummer.

Informationen finns pa typskylten.

& Varnings-/viktig sékerhetsinformation
@ Allman information och tips
(%) mijsinformation

Med reservation for &ndringar.
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1. /A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for personskador eller skador pa egendom som
orsakats av felaktig installation eller anvandning. Forvara
alltid instruktionerna tillsammans med produkten for
framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och handikappade

VARNING!
Risk for kvavning, skador eller permanent
invaliditet.

« Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de 6vervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvands pa
ett sékert sétt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen.

« Lat inte barn leka med produkten.

- Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn.

- Hall barn och husdijur borta fr&n produkten nér den ar
igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar &r mycket
varma.

« Rengoring och anvandarunderhall ska inte utféras av
barn utan tillsyn.

1.2 Allman sakerhet

« Endast en behorig person far installera den héar
produkten och byta kabel.

« Anvand inte produkten med en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

« Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller olja kan
vara farligt och kan leda till brand.
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FOrsok aldrig att slacka en eld med vatten, men stang
av produkten och tack over flamman, t.ex. med ett lock
eller brandfilt.

Forvara inte saker pa kokytorna.

Anvand inte &ngrengorare vid rengdring av produkten.
Metallfdremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras péa héllens yta eftersom de blir varma.
Produkten blir varm inuti nar den ar igang. Vidrdr inte
varmeelementen som finns i produkten. Anvand alltid
ugnsvantar for att ta ut eller satta in tilloehor eller
eldfasta formar.

Koppla fran stromtillfdrseln fore underhall.

Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter
lampa for att undvika risken for elstotar.

Anvand inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att reng6ra ugnsluckans
glasskivor eftersom dessa kan repa ytan, vilket i sin tur
kan leda till att glaset spricker.

Om néatsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, tillverkarens auktoriserade servicecenter
eller personer med motsvarande utbildning, for att
undvika fara.

Var forsiktig nér du ror vid férvaringsladan. Den kan bli
mycket het.

For att ta bort ugnsstegarna drar du férst ut den framre
delen av ugnsstegen och sedan den bakre delen fort
fran sidovaggarna. Satt i ugnsstegarna i omvand
ordning.

2. SAKERHETSFORESKRIFTER

2.1 Installation e Produkten ar tung, s& var alltid forsiktig
nar du flyttar den. Anvand alltid
VARNING! skyddshandskar.
Endast en behorig person far e Dra aldrig produkten i handtaget.
installera den har produkten. o Koksskapet och inbyggnaden maste
. . ha passande métt.

Avlagsna allt forpackningsmaterial. e Minsta avstand till andra produkter ska

Installera eller anvand inte en skadad beaktas.

produkt. o Kontrollera att produkten har

Foélj de installationsinstruktioner som installerats under och bredvid stadiga

folier med produkten. skap- eller bankstommar.



Delar av produkten ar stromférande.
Stang produkten med sképluckan for
att undvika att vidrora farliga delar.
Produktens sidor maste gransa till
produkter eller enheter med samma
hojd.

Placera inte produkten pa en sockel.
Installera inte produkten nara en dorr
eller under ett fonster. Detta forhindrar
att heta kokkarl faller ned fran
produkten nar dorren eller fonstret ar
Oppet.

Se till att montera ett
stabiliseringsmedel for att forhindra att
produkten tippar. Se kapitlet
Montering.

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk fér brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska gdras
av en behorig elektriker.

Produkten maste vara jordad.
Kontrollera att produktens markdata
Overensstammer med din stromkalla. |
annat fall kontakta en elektriker.
Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

L&t inte natkablar komma i kontakt
med produktens lucka, speciellt inte
nar luckan ar het.

Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
s&dant sétt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter 16st.

Dra inte i natkabeln for att koppla bort
produkten frén eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strémbrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan koppla
fran produkten fran n&tet vid alla poler.
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Kontaktdppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

Stang produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.

2.3 Anvand

AN

VARNING!

Risk for skador och
brannskador. Risk for
elektrisk stot.

Anvand uteslutande denna produkt for
hushéllsbruk.

Andra inte produktens specifikationer.
Se till att ventilationsdppningarna inte
ar blockerade.

Lamna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten &r igang. Het
luft kan strémma ut.

Anvand inte produkten med vata
hander eller ndr den &r i kontakt med
vatten.

Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

VARNING!
Risk fér brand och explosion

Fetter och olja kan frigora lattantandliga
angor nér de varms upp. Hall flammor
eller uppvarmda foremal borta fran
fetter och oljor nér du lagar mat med
dem.

Angorna som frigors i mycket het olja
kan orsaka spontan férbranning.
Anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vi lagre
temperatur an olja som anvands for
forsta gangen.

Placera inga lattantandliga produkter
eller foremal som ar fuktiga med
lattantandliga produkter i, nara eller pa
produkten.

L&t inte gnistor eller Gppna lagor
komma i kontakt med produkten nar
du Sppnar luckan.

Oppna produktens lucka forsiktigt.
Anvandning av ingredienser som
innehaller alkohol kan producera en
blandning av luft och alkohol.
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VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

e FOr att forhindra skada eller
missfargning pa emaljen:

— satt inte eldfasta formar eller andra
féremal direkt pa produktens
botten.

— stéllinte hett vatten direkt i den
heta produkten.

- 1&t inte fuktiga kérl eller matvaror
sté kvar i produkten efter att
tillagningen ar Klar.

— var forsiktig nér du tar bort eller
monterar tillbehor.

e Missfargning av emaljen paverkar inte
produktens funktion. Det &ar ingen
defekt enligt garantin.

e Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuicer orsakar flackar som kan
vara permanenta.

¢ Placera inga heta kokkarl pa
kontrollpanelen.

e L&t inte kokkérl torrkoka.

e Var forsiktig s att inte foremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

e Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

e |agg inte aluminiumfolie pa produkten
eller direkt pa produktens botten.

e Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller
med skadad botten kan orsaka repor.
Lyft alltid upp dessa féremal nér du
maste flytta dem pé kokhéllen.

e Denna produkt &r endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvandas for
nagra andra &ndamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

2.4 Skotsel och rengoring

VARNING!

Det finns risk for
personskador, brand eller
skador pé produkten.

e Sténg av produkten fére underhall.

Koppla bort produkten fran eluttaget.

e Se till att produkten har svalnat. Det
finns aven risk for att glasen kan
spricka.

e Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de ar skadade. Kontakta service.

e Var forsiktig nar du tar bort luckan.
Luckan ar tung!

e Rengdr produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

e Kvarblivet fett eller mat i ugnen kan
orsaka brand.

e Rengdr ugnen med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara neutrala
rengdringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt, skursvampar,
|6sningsmedel eller metallforemal.

e Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sékerhetsanvisningarna pa
férpackningen.

e Rengdr inte den katalytiska emaljen
(om tillampligt) med nagon sorts
rengdringsmedel.

2.5 Inre belysning

e Typen av glodlampa eller
halogenlampa som anvands fér den
har produkten &r endast avsedd for
hushallsprodukter. Far ej anvandas for
belysning i hus.

VARNING!
Risk for elektrisk stot.

e |nnan du byter lampan ska du koppla
ur produkten fran natuttaget.

e Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.6 Avfallshantering

VARNING!
Risk for kvavning eller skador.

Koppla loss produkten fran eluttaget.
e Kilipp av strdmkabeln och kassera den.
e Ta bort lucklaset for att hindra att barn
eller djur stéangs in inuti produkten.



SVENSKA
3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

Kontrollampa/symbol/indikator for
strom

Vred fér ugnsfunktionerna
Temperaturvred

Kontrollampa/symbol/indikator for
temperatur

Vred for spisen

B Varmeelement
Ugnslampa

Bl Ugnsstegar, I6stagbara
El Ugnsnivéer

3.2 Beskrivning av hallen

n a g Kokzon 1000 W
—|= Angutlopp - antal och position beror

‘ pa modell
Kokzon 1500 W

145 mm Kokzon 1500 W

@ @ Kokzon 2000 W

3.3 Tillbehor For bakning och stekning eller som
. fettuppsamlingsfat.
¢ Tradhylla e Forvaringslada
Till kokkarl, bakformar och stekkarl. Forvaringsladan finns under
¢ Bakplat ugnsutrymmet.

For kakor och sméakakor.
e Langpanna
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NNAN MASKINEN ANVANDS FORSTA GANGEN

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

4.1 Forsta rengéring

Ta ut alla tillbehor och flyttbara ugnsstegar
ur produkten.

Se avsnittet "Underhall och
rengoring".

Rengdr produkten innan du anvander den
forsta gangen.

Sétt tillbaka tillbehdren och de flyttbara
ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.

4.2 Branna ur ugnen

Sétt den tomma produkten pa
forvarmning for att branna bort fett.

1. Valj funktionen |:| och maximal
temperatur.
2. Lat produkten sta paien timme.

3. Vdlj funktionen E‘ och maximal
temperatur.

4. L&t produkten vara igang i 15 minuter.

Tillbehéren kan bli varmare &n normalt.

Produkten kan avge lukt och rok. Det ar

helt normalt. Se till att ventilationen &ar

tillracklig i rummet.

4.3 Oppna och sténga luckan
med det mekaniska lucklaset

Det mekaniska lucklaset &r som standard
aktiverat.

For att Oppna luckan fors laset at hoger.
D s 4

S =]

Stang luckan utan att trycka in lucklaset.
4.4 Avaktivera det mekaniska
lucklaset

1. Tryck pa lucktatningen (B) pa varje
sida. Tatningen slapper.

2. Dra upp lucktatningen och ta bort
den.

3. Lossa spaken (1), flytta den at hoger
(2) och satt tillbaka den.

4. Hallilucktatningen (B) i varje sida ocl
sétt den pa luckans innerkant. Séatt
lucktatningen i luckans dvre kant.

Avaktivera det mekaniska lucklaset

Gor enligt ovanstdende anvisningar igen
och flytta tillbaka lucklaset till vanster.

Avstangning av produkten
inaktiverar inte det mekaniska
lucklaset.



5. HALL — DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

5.1 Varmelage

Symbol- Funktion
er

0 Avstangt lage

1-6 Varmeinstallningar

@ Utnyttja restvarmen for att
minska energiférbrukningen.
Stang av kokzonen ca 5-10
minuter innan tillagningen &r
klar.

6. HALL - RAD OCH TIPS

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

6.1 Kokkarl

Kokkérlens botten skall vara
sé& tjock och s& plan som
mojligt.

6.2 Sparar energi

e S&tt om mojligt alltid ett lock pa
kokkarlet.

o Satt kokkarl pa kokzonen innan den
slas pa.

e Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smalta den.

e Botten pa pannor och kokkéarl maste
vara lika stor som kokzonen.
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Vrid vredet till dnskat varmelage.
Nar tillagningen ar klar, vrid vredet till av-
position.

5.2 Anvanda snabbplattan

En r6d punkt i mitten av plattan visar att
det &r en snabbplatta. En snabbplatta
varms upp snabbare an vanliga plattor. De
roda punkterna &r malade pa plattorna. De
kan slitas under anvandning och till och
med forsvinna helt efter en tid. Detta har
dock inte nagon effekt pa hallens funktion.

6.3 Exempel pa
tillagningsomraden

Var- Tilldmpning:

me-
lage:

1 Varmhallning

2 Latt sjudning

& Sjudning

4 Stekning/bryning

5 Uppkokning

6 Uppkokning/snabbstekning/

fritering

7. HALL — UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

7.1 Allméan information

* Rengdr hallen efter varje
anvandningstillfalle.
e Anvand alltid kokkarl med ren botten.

e Repor eller morka flackor pa ytan har
ingen inverkan pa hur hallen fungerar.
Rostfritt stal

e Anvand ett sarskilt rengéringsmedel for
rostfritt stal for de rostfria kanterna pa
hallen.

e Kokplattornas rostfria kanter kan andra
farg pa grund av den hoga
temperaturen.
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e Diska rostfria delar med vatten, och 2.
torka sedan med en mjuk duk.

Rengdr hallen med en fuktig duk och
lite rengéringsmedel.

. . 3. Varm sedan kokplattan till en lag
7.2 Rengdring av den elektriska temperatur och [&t den torka.
kokplattan 4. Gnid regelbundet in kokplattorna med
symaskinolja for att hall dem i bra
1. Anvand rengdringspulver eller skick. Torka bort oljan med
skursvampen. hushallspapper.
8. UGN - DAGLIG ANVANDNING
VARNING! 1. Vgil_daverﬁdztrfsfr L;E?(s)gmktionema for att
- . valj u unktion.
Se sakerhetsavsnitten. 2. Vrid temperaturvredet for att valja
. temperatur.
8.1 Kylflakt 3. Inaktivera ugnen genom att vrida
Nar produkten &r pa, aktiveras flakten ;/reden f(t>r utgalnsfu?lftlople"ma och
automatiskt for att halla ugnsytorna svala. emperatur till avstangt lage.
Om du stanger av ugnen fortsatter flakten
att g tills ugnen har svalnat.
8.2 Aktivera och inaktivera
ugnen
@ Det beror pa modellen om
produkten har
vredsymboler,
kontrollampor eller
lampor:
e Kontrollampan tands nar
ugnen varms upp.
e | ampan tands nar
produkten &r igdng.
e Symbolen visar om
kontrollvredet styr en av
kokzonerna,
ugnsfunktionerna eller
temperaturen.
8.3 Ugnsfunktioner
Symbol Ugnsfunktion Tillampning
0 Av-lage Produkten ar avstangd.
3 Ugnslampa For att aktivera lampan utan en tillagningsfunktion.

Over/Undervarme Baka och steka mat pé& en ugnsniva.
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Symbol Ugnsfunktion Tillampning

= Ovre varmeelement  Fér att brungrédda bréd, kakor och bakverk. Fér
att avsluta tillagade ratter.

Undre varmeelement For bakning av kakor med knaprig botten och for

— att torka mat.
vov Girill Fér att grilla tunna matvaror och rosta brod.
— Max Girill For grillining av tunna livsmedel i stora mangder

och fér rostning av bréd.

E Knappléas For att lasa ugns- och hallfunktioner.

8.4 | 3sa ugnen och hallen Galler och djup panna tillsammans:
Vredet fér ugnsfunktionerna har ett Tryck pa den djupa pannan mellan .
inbyggt funktionslas. skenorna pa hyllstdden och ugnsgallret pa

skenorna ovan.

@ Funktionslaset inaktiverar inte
stromforsdriningen till spisen.

Vrid vredet till symbolen .

Vredet hoppar ut cirka 2 mm.

Lasa upp ugnen och hillen: Tryck pa
vredet och vrid det till dnskat lage

8.5 Satta in ugnstillbehdren

Langpanna:

For in langpannan mellan skenorna pa

ugnsstegen.
gnssteg @ e Alla tilloehdr har sméa

fordjupningar langst upp
péa hdger och vanster sida
for att 6ka sakerheten.
Fordjupningarna ger
ocksa ett tippskydd.

e Den hoga kanten runt
stegen ar en enhet som
forhindrar att husgeraden
halkar ur.

9. UGN - RAD OCH TIPS

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.
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@ Temperaturerna och

graddningstiderna i tabellerna
ar endast riktvarden. De beror
pa recepten samt pa
ingrediensernas kvalitet och
mangd.

9.1 Graddning

Din ugn kan ha andra bak-/
stekegenskaper an din gamla. Anpassa
dina vanliga instéllningar (temperatur,
koktider) och placeringen av platar och
galler till vardena i tabellerna.
Tillverkaren rekommenderar att du
anvander den lagre temperaturen
forsta gangen.

Om du inte kan hitta instaliningarna for
ett speciellt recept, leta efter ett recept
som &r nastan likadant.

e Du kan forlanga bakningstiden med
10-15 minuter om du bakar pa mer an
en niva.

e Bakverk vid olika nivaer blir forst inte
alltid lika bruna. Om detta hander ska
du inte &ndra temperaturinstaliningen.
Skillnaden jamnar ut sig under
bakningen.

e For att utnyttja eftervarmen kan du, vid
langre graddningstider, stanga av
ugnen cirka 10 minuter innan baktiden
gétt ut.

Nar du tillagar frysta livsmedel kan

platarna i ugnen sla sig. Nar platarna

kallnar igen atertar de sin normala form.

9.2 Tips for bakning

Bakresultat Mojlig orsak Lésning

Kakans botten é&r inte till- Ugnsnivan ér fel. Stall kakan pa en lagre
rackligt graddad. ugnsniva.

Kakan faller ihop och blir Ugnstemperaturen ar for Nasta gang du graddar ska

degig, Klumpig eller far vat-  hog.
tenrander.

du stélla in en nagot lagre
ugnstemperatur.

Kakan faller ihop och blir

degig, klumpig eller far vat-
tenrander.

For kort graddningstid. Forlang graddningstiden.

Du kan inte minska
graddningstiden genom
att h6ja temperaturen.

Kakan faller ihop och blir

degig, klumpig eller far vat-  degen.

Det finns f6r mycket vatska i Anvand mindre vatska. Var

forsiktig med blandningsti-

tenrander. derna, framfér allt vid an-
vandning av en kdksmas-
kin.

Kakan ar for torr. Ugnstemperaturen ar for Nasta gang du gréaddar ska

lag. du stélla in en hdgre ugn-
stemperatur.
Kakan ar for torr. For lang graddningstid. Nasta gang du graddar ska

du stélla in en kortare
graddningstid.

Kakan blir ojamnt brun.

Ugnstemperaturen ar for Stall in en lagre ugnstem-

hodg och graddningstiden ar peratur och en langre

for kort.

graddningstid.
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Bakresultat

Mojlig orsak

Losning

Kakan blir ojamnt brun.

Degen ar ojamnt fordelad.

Fordela degen jamnt pa

bakplaten.

Kakan blir inte klar med den Ugnstemperaturen ar for

installda tiden.

1&g.

Nésta gang du graddar ska

du stélla in en nagot hogre

ugnstemperatur.
9.3 Traditionell bakning &
Livsmedel Temperatur Tid (min) Falsniva
(°C)

Franskbullar 200-225 10-20 3-4
Grahamsbullar 190-200 20-25 3-4
Fyllda smorgasar 200-225 10-12 3-4
Formbrod 190-210 30-40 2-3
Ciabattabullar 210-230 10-20 3-4
Foccacia 220-230 15-20 3-4
Pitabrod 250 5-16 3-4
Salta kringlor 180-200 12-15 3-4
Vitt bréd / Round loaf 175-225 35-45 2
Vitt brod 190-210 25-40 12
Ciabatta 210-220 15-25 1-2
Fullkornsbréd 180-200 35-45 1-2
Ragbrod, blandning 275 varmning 1
- bakning 190 55-65 1
Baguetter 220-230 15-30 3-4
Pannkakor 170-180 50-60 2-3
Fruktkakor 150-170 70-80 3
Muffins 180-200 10-20 3
Rulltarta 220-250 6-15 3
Bullar 220-250 8-16 3
Lang limpa 180-200 25-35 3
Pepparkakor 220-225 8-12 3
Kaka i form 170-180 35-45 3-4
Sockerkakor/Madeirakakor 170-180 40-50 1-2
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Livsmedel Temperatur Tid (min) Falsniva
(°C)
Smorgastarta, bullar 200-225 8-12 3-4
Maranger 100 90-120 3-4
Marangbottnar 100 90-120 3-4
- varmning med ugnen av- 25 3-4
stangd
Smékakor 160-180 6-15 3-4
Petit-choux 170-190 30-45 3-4
Rulltarta 190-210 10-12 3-4
Frukttartor, mérdegskakor 175-200 forbakning, bul- 3-4
lar 10-15
Frukttartor, mérdegskakor 175 dekorering 34
35-45
Frukttartor, smuldeg 190-200 25-35 3-4
Mjuk marsipankaka 210-230 10-12 2
Pannkakor 210-220 15-30 2
9.4 Stekning e [or att forhindra att kéttsaft som

Anvand varmebestandiga ugnsformar
(se tillverkarens bruksanvisning).

Du kan steka stora stekar direkt i den
djupa langpannan (i forekommande fall)
eller pé gallret ovanfor den djupa
langpannan.

Stek magert kott i stekgrytan med lock.
Det gor att kottet blir saftigare.

Alla typer av kott som ska ha en
stekyta kan stekas i en stekgryta utan
lock.

Vi rekommenderar att kott och fisk som
steks i produkten vager minst 1 kg.

tranger ut branner fast kan du tillsatta
lite vatska i langpannan.

e Vand steken vid behov (efter 1/2 - 2/3
av stektiden).

e Os stora stekar samt fagel med deras
egen saft flera ganger under
stekningen. Déarigenom blir resultatet
battre.

e Sténg av ugnen ca. 10 minuter fére
stektidens slut och utnyttja
eftervarmen.

9.5 Stekning med Over/Undervarmed

Notkott

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min/kg) Falsniva
Engelsk rostbiff 1) 125 80-120 2-3
Rumpstek - bryning 225 totalt 10 2-3
Rumpstek - stekning 160 50-60 2-3
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Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min/kg) Falsniva
Engelsk rostbiff 180 90-120 1-3

1) Annat. Kan brynas efter stekning under grillen eller med Gver-/undervarme pa 250 °C.
Anvander du en kottermometer ska den tas bort fore grillning.

Kalv
Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min/kg) Falsniva
Oxfile1) 180 60-70 2-3

1) Annat. Kan brynas efter stekning under grillen eller med éver-/undervarme pa 250 °C.
Anvander du en kéttermometer ska den tas bort fére grillning.

Lamm

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min/kg) Falsniva
Lagg/bog/revben 180 80-100 2
Flask

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min/kg) Falsniva
Flaskstek 1) 200 e0Nd <
Flaskkotlett 1) — o :
Flaskkarré 180 90-120 2-3
Skinka 160 60-100 1-2

1) Annat. Kan brynas efter stekning under grillen eller med Gver-/undervarme pa 250 °C.
Anvander du en kéttermometer ska den tas bort fére grillning.

Fagel

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min/kg) Falsniva
Kyckling, i bitar 200 55-65 2-3
Anka 1) 160 55-65 2-3
Anka lagtemperaturtilagad 1) 130 trg:fj't castm-  2-3
Stekt kalkon, fylld 160 50-60 1-2
Kalkonbrost 200 70-80 2-3

1) Annat. Kan brynas efter stekning under grillen eller med éver-/undervarme pa 250 °C.
Anvander du en kéttermometer ska den tas bort fére grillning.
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9.6 Over/Undervarme &
Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Falsniva
Fisk, kokning 160 - 170 1) 2-3
Fisk, stekning 180 - 200 1) 2-3
Kottfarslimpa 175 - 200 45 - 60 2-8
Danska kéttbullar 175 - 200 30 - 45 3-4
Leverpaté 180 - 200 50 - 60 2-3
Graténger 180 - 200 50 - 60 2-3
Potatisgratang 200 555165 3-4
Lasagne, hemlagad 200 50 - 60 2-3
Lasagne, frusen 175 - 200 30 - 45 2) 3-4
Pastagraténg 180 - 200 30-40 2-3
Pizza, hembakad 220 - 230 15-25 2-=3
Fryst pizza 220 - 230 15 - 25 2) 2-3
Pommes frites, frusna 225 - 250 20 - 302 3-4
Tartor, hembakade - férbakning, 190 - 210 15- 25 3-4
bullar
Tartor, hembakade - dekorering 190 - 210 20 - 30 3-4
Tartor, frusna 200 - 225 20 - 302 3-4

1) Nar man steker eller koker fisk, beror tillagningstiden pé fiskens tjocklek. Fisken ar klar nér
kottet ar vitt. Kontrollera genom att sticka en gaffel i fisken. Om kottet lossnar latt frdn benet, ar
fisken klar.

2) Med tillagning pa tva nivaer (dubbel portion) tar det ca 1/3 langre tid &n vad som anges pa
forpackningen. Om den angivna tiden ar 30 min, blir tillagningstiden ungefér 30+10 = 40 min.

9.7 Grillning i allmanhet

e Grilla alltid med maximal
temperaturinstallning.

¢ Placera gallret pa den ugnsniva som
rekommenderas i grilltabellen.

e Placera alltid den djupa formen som
ska fanga upp fettet pa den forsta Grillomréadet &r installt i mitten av nivan.
ugnsnivan.

e Grilla endast tunna bitar av kott eller
fisk.

e Forvarm alltid en tom ugn med
grillfunktionerna i 5 minuter.
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Livsmedel Temperatur Tid (min) F::\Isni-
0 1:a si- 2:a sidan ve
dan
Flaskkotletter 250 7-9 4-6 3-4
Lammkotletter 250 7-10 8 =06 3-4
Kyckling, i bitar 250 20-125 15-20 3-4
Korv 250 3-5 2-4 3-4
Revben, fortillagade i 20 min. 250 15-20 15-20 3-4
Fisk, skivor av torsk eller lax 250 10-15 5-10 3-4
Rostat brod 250 2-3 1-2 3-4

10. UGN — UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

10.1 Anmarkningar om
rengoring

Torka av framsidan med en mjuk trasa
och varmt vatten och diskmedel.
Anvand ett rengdringsmedel avsett for
rengdring av metallytor.

Rengor produkten efter varje
anvandningstillfalle. Fettansamling eller
andra matrester kan leda till eldsvada.
Risken &r hogre for grillpannan.

Ta bort envis smuts med speciell
ugnsrengdring.

Rengor alla ugnstillbehor efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka.
Anvand en mjuk duk med varmt vatten
och ett rengdringsmedel.

Anvand inte starka medel, foremal med
skarpa kanter eller diskmaskin vid
reng®ring om du har tilloehdr i Super
Clean. Det kan skada ytan.

10.2 Produkter i rostfritt stal eller
aluminium

@ Rengor ugnsluckan endast

med en blét svamp. Torka
med en mjuk trasa. Anvand
aldrig stalull, syror eller
produkter med slipeffekt for
rengdring eftersom de kan
skada ugnens ytor. Rengor
ugnens kontrollpanel med
samma forsiktighet.

10.3 Borttagning av
ugnsstegarna

Ta ut ugnsstegarna nar ugnen ska
rengoras.

Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

H__Jh

Dra ut stegen baktill fran ugnssidan
och ta bort den.
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Satt i ugnsstegarna i omvand ordning.

A FORSIKTIGHET!

Se till att den langre
fixeringsdelen ar framtill. De
tva fixeringsdelarnas andar
maste peka bakat. Felaktig
installation kan skada
emaljen.

10.4 Ta bort ugnsluckan

Ta bort luckan for att géra rengdringen
enklare.

P

1. Oppna luckan helt.

2. Flytta glidstycket tills du hor ett
klickande ljud.

3. Stang luckan tills glidstycket sparrar
den.

4. Tabort dorren.
Luckan tas bort genom att du drar
den utat forst pa ena sidan och sedan
péa andra sidan.

Sétt tillbaka ugnsluckan i omvand ordning

nar rengoéringen ar klar. Du ska hora ett

klickljud nér du satter tillbaka luckan.

Anvand en tdng om det behovs.

10.5 Ta bort och rengtra
luckglasen

Glaset i luckan pa din produkt
kan skilja sig fran den typ och
form du ser péa bilderna.
Antalet glas kan skilja sig.

1. Tatagi lucklisten (B) pa bada sidorna
av luckans 6vre kant och tryck inat for
att frigéra klamlaset.

2. Dra lucklisten framat for att ta bort
den.

3. Hall luckglasen i éverkanten ett i taget
och dra dem uppat och ut ur
skenorna.

4. Rengdr ugnsluckans glaspaneler.
Satt tillbaka glasen genom att folja stegen
i omvand ordning.

10.6 Ugnstak

& VARNING!
Inaktivera produkten innan du

tar bort varmeelementet. Se
till att ugnen har svalnat. Det
finns risk for att du branna
dig.

Ta ut ugnsstegarna.

Du kan ta bort varmeelementet for att gora
det enklare att rengdra ugnstaket.

1. Ta bort skruven som héller fast
varmeelementet. Anvand en
skruvmejsel forsta gangen.



2. Dra forsiktigt varmeelementet nedat.

3. Rengdr ugnstaket med en mjuk trasa
och en l6sning av varmt vatten och
diskmedel och Iat det torka.

Satt tillbaka varmeelementet i omvand

ordning.

Satt i ugnsstegarna.

& VARNING!
Se till att varmeelementet ar

korrekt installerat och inte
faller ned.

10.7 Byte av lampan

Lagg en tygbit pa botten av produktens
innanddme. Detta forhindrar skador pa
lampglaset och ugnsutrymmet.

& VARNING!
Risk for elstotar! Koppla fran

sakringen innan du byter
lampan. Lampan och
lampglaset kan vara varma.

1. Avaktivera produkten.
2. Ta ut sakringarna ur sékringsskapet
eller stdng av huvudstrombrytaren.

11. FELSOKNING

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

11.1 Om produkten inte fungerar...
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Baklampan

Lampglaset hittar du langst
bak i utrymmet.

1. Tabort lampglaset genom att vrida
det moturs.

2. Rengdr lampglaset.

3. Byt ugnslampan mot en passande
300 °C varmeresistent ugnslampa.
Anvand samma typ av lampa.

4. Sétt tillbaka lampglaset.

10.8 Ta bort forvaringsladan

& VARNING!
Forvara inte lattantandliga

foremal (t.ex.
rengdringsmaterial,
plastpasar, ugnsvantar,
papper eller
rengéringssprayer) i
forvaringsladan.
Forvaringsladan kan bli het
nar du anvander ugnen. Risk
for brand foreligger

For reng6ring kan forvaringsladan under
ugnen tas bort.

1. Dra ut forvaringsladan sé langt det
gar.

2. Lyft forvaringsladan en aning sé att
den kan lyftas snett uppat ur
styrtapparna.

For att séatta tilloaka luckan utfor du stegen

i omvand ordning.

Problem

Mojlig orsak

Losning

Du kan inte aktivera pro-
dukten.

Produkten ar inte ansluten
till stromférsdriningen eller
den ar ansluten pa fel satt.

Kontrollera att produkten ar
korrekt ansluten till strom-
forsoriningen.
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Problem

Mojlig orsak

Lésning

Du kan inte aktivera pro-
dukten.

En sékring har utlosts.

Kontrollera om sakringen ar
orsaken till felet. Om sakrin-
gen gar gang pa gang, tala
med en kvalificerad elektrik-
er.

Ugnen varms inte upp.

Ugnen ar avstangd.

Satt pa ugnen.

Ugnen varms inte upp.

Nodvandiga instaliningar ar
inte gjorda.

Kontrollera att ratt installnin-
gar gjorts.

Belysningen fungerar inte.

Lampan ar trasig.

Byt lampa.

Anga och kondens avsétts
pa maten och i ugnen.

Du lat maten sta for lange i
ugnen.

L&t inte matrétter sta i ug-
nen langre éan 15 - 20 mi-
nuter efter att tillagningen &r
klar.

11.2 Tekniska data

Kontakta forséljaren eller en auktoriserad

yttre kanten av produktens innanmate.
Avlagsna inte mérkskylten fran

serviceverkstad om du inte kan avhjélpa

felet.

Information som kundtjanst behdéver finns
pa typskylten. Typskylten sitter pa den

produktutrymmet.

Vi rekommenderar att du antecknar den har:

Modell (Mod.)

PNC (produktnummer)

Serienummer (S.N.)

12. INSTALLATION

VARNING!

Se sékerhetsavsnitten.

12.1 Tekniska data

12.2 Tippskydd

AN

FORSIKTIGHET!
Montera tippskyddet for att

hindra att produkten valter vid

felaktig belastning.

Tippskyddet fungerar endast

Matt

Hojd 850 - 939 mm
Bredd 596 mm

Djup 600 mm
Ugnsvolym 791

nar produkten star pa réatt
plats. Din produkt har
symbolerna som visas pa
bilderna (i férekommande fall)
for att paminna dig om att
montera tippskyddet.



13. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen )
Atervinn forpackningen genom att placera
den i lampligt karl. Bidra till att skydda véar
milj6 och var halsa genom att atervinna
avfall fran elektriska och elektroniska
produkter. Slang inte produkter markta

med symbolen E med hushallsavfallet.
Lamna in produkten pa narmaste
atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.

SVENSKA

Kontrollera att du placerar
tippskyddet pa ratt hojd.

Mer information om hur produkten ska
installeras finns i ett separat
installationshafte.

41
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