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WE’RE THINKING OF YOU

Tack for att du kopt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som for med sig artionden av
yrkeserfarenhet och innovation. Genial och snygg har den utformats med dig i tanke. S& nar du
an anvander den kan du kanna dig trygg med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.

Valkommen till Electrolux.
Besok var webbplats fér att:

G Fa tips om anvandning, broschyrer, felstkare, serviceinformation:
@ www.electrolux.com

g Registrera din produkt for battre service:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Kop tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.
Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen.
Informationen finns pé typskylten. Modell, PNC, serienummer.

& Varnings-/viktig sakerhetsinformation.
@ Allman information och tips
Miljéinformation

Med reservation for andringar.
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1. SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren kan inte héllas an-

svarig for personskador eller skador pa egendom som or-
sakats av felaktig installation eller anvandning. Forvara all-
tid instruktionerna tillsammans med produkten for framti-

da bruk.

1.1 Sékerhet for barn och handikappade

VARNING
Risk for kvavning, skador eller permanent invaliditet.

Den hér produkten kan anvandas av barn fran atta ars
alder och personer med reducerad fysik, sensorisk eller
mental formaga, eller som saknar erfarenhet och kun-
skap, savida de inte har tillsyn av ndgon person som &r
ansvarig for deras sakerhet.

Lat inte barn leka med produkten.

Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn.
Hall barn och husdjur borta fran produkten nér den &r
igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar &r mycket
varma.

Om produkten har ett barnlas rekommenderar vi att du
aktiverar det.

Rengdring och anvandarunderhall ska inte utforas av
barn utan tillsyn.

Produkten med sladd ska hallas utom rackhall for barn
som &r yngre an 8 ar

1.2 Allman sakerhet

Endast en behdrig person far installera den har produk-
ten och byta kabel.

Produkten blir varm inuti nar den &r igang. Vidror inte
varmeelementen som finns i produkten. Anvand alltid
grytlappar for att ta ut eller satta in tillbehor eller eldfas-
ta formar.
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e Anvand inte angrengorare vid rengdring av produkten.
¢ Koppla fran stromtillforseln fére underhall.

e Om luckan eller tatningarna ar skadade far du inte an-
vanda ugnen forran den har reparerats av en auktorise-
rad servicetekniker.

e Bara en kunnig person kan utfora service eller repera-
tion som involverar borttagning av ett lock som ger
skydd mot mikrovagsenergi.

e Hetta inte upp véatskor och mat i slutna behallare. De
kan explodera.

e Anvand endast karl som ar lampliga for mikrovagsugn.
* Vid uppvarmning av mat i plast- eller pappersbehallare
ska du hélla ett 6ga pa ugnen eftersom det finns risk

for antandning.

e Produkten ar avsedd for uppvarmning av mat och
dryck. Torkning av mat eller klader, eller uppvarmning
av varmedynor, tofflor, svampar, disktrasor o. dyl. kan
leda till skador eller eldsvada.

e Om det kommer ut rok ska du genast sténga av pro-
dukten eller dra ur kontakten ur vagguttaget och ha
luckan stangd for att inte Idgorna ska sprida sig.

e Vid uppvarmning av drycker i mikrovagsugn kan for-
drojd stotkokning intraffa. Var darfor forsiktig nar du
hanterar behallaren.

¢ Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar méaste
skakas eller réras om. Kontrollera temperaturen innan
barnet ater sa att han eller hon inte branner sig.

e Agg med skalet pé eller hela hardkokta &gg fr inte var-
mas i mikrougnen eftersom de kan explodera, aven ef-
ter du har tagit ut dem ur mikrougnen.

¢ Mikrougnen ska rengoras regelbundet och matrester
ska tas bort.

e Om inte mikrougnen halls ren kan det leda till att ytorna
i ugnen blir daliga och att ugnen inte fungerar som den
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ska, vilket i sin tur kan leda till att en farlig situation upp-

star.

e Anvand inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt el-
ler vassa metallskrapor for att rengora ugnsluckans
glasskivor eftersom dessa kan repa ytan, vilket i sin tur
kan leda till att glaset spricker.

e FOr att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den framre
delen av ugnsstegen och sedan den bakre delen fort
fran sidovaggarna. Sétt i ugnsstegarna i omvand ord-

ning.

e Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverka-
ren, en godkand serviceverkstad eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

e Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter
lampa for att undvika risken for elstotar.

SAKERHETSFORESKRIFTER

2.1 Installation

VARNING
Endast en behorig person far in-
stallera den har produkten.

Avlagsna all paketering.

Installera och anvand inte produkten
om den ar skadad.

Folj de installationsinstruktioner som fol-
jer med produkten.

Produkten &r tung, sa var alltid forsiktig
nar du flyttar den. Anvand alltid skydds-
handskar.

Dra aldrig produkten i handtaget.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Kontrollera att produkten har installerats
under och bredvid stadiga skép- eller
bankstommar.

Produktens sidor maste gransa till pro-
dukter eller enheter med samma hdjd.

Elektrisk anslutning

VARNING
Risk f6r brand och elektriska sto-
tar.

¢ Alla elektriska anslutningar ska goéras av
en behorig elektriker.

¢ Produkten maste jordas.

e Kontrollera att produktens markdata
Overensstammer med din stromkalla. |
annat fall, kontakta en elektriker.

e Anvand alltid ett korrekt installerat, stot-
sakert och jordat eluttag.

e Anvand inte grenuttag eller foérlang-
ningssladdar.

¢ Kontrollera s att du inte skadar stick-
kontakten och natkabeln. Kontakta ser-
vice eller en elektriker for att ersatta en
skadad natkabel.

e Lat inte natkablar komma i kontakt med
produktens lucka, speciellt inte nar
luckan ar het.

e Stotskyddet for stromférande och isole-
rade delar maste fastas pa ett sddant
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satt att det inte kan tas bort utan verk-
tyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera

att stickkontakten ar atkomlig efter in-

stallationen.

Anslut inte stickkontakten om vaggutta-
get sitter I8st.

Dra inte i natkabeln for att koppla bort
produkten frén eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur héllaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen méaste ha
en isolationsenhet s& att du kan koppla
fran produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

2.2 Anvandning

VARNING
Risk for skador, brannskador, els-
totar eller explosion foreligger.

Anvand denna produkt for hushalls-
bruk.

Andra inte produktens specifikationer.

Se till att ventilations®ppningarna inte ar
blockerade.

Lamna inte produkten utan tillsyn under
anvandning.

Stang av produkten efter varje anvand-
ningstillfalle.

Var forsiktig ndr du 6ppnar produktens
lucka medan produkten &r igang. Het
luft kan stréomma ut.

Anvand inte produkten med véata han-
der eller nar den ar i kontakt med vat-
ten.

Tyng inte ner luckan nar den ar 6ppen.

Anvand inte produkten som arbets- el-
ler avlastningsyta.

Produktens lucka ska alltid vara stangd
nar produkten &r igang.

Oppna produktens lucka forsiktigt. An-
vandning av ingredienser som innehaller
alkohol kan producera en blandning av
luft och alkohol.

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor kom-
ma i kontakt med produkten nar du
Oppnar luckan.

¢ Placera inga lattantandliga produkter el-
ler foremal som &r fuktiga med I&ttan-
tandliga produkter i, nara eller pa disk-
maskinen.

VARNING
Risk for skador pa produkten fore-
ligger.

e For att forhindra skada eller missfarg-
ning pa emaljen:
— sétt inte eldfasta formar eller andra fo-
remal direkt pa produktens botten.

- lagg inte aluminiumfolie direkt pa pro-
duktens botten.

- Stéll inte hett vatten direkt i den heta
produkten.

- L&t inte fuktiga karl eller matvaror sta
kvar i produkten efter att tillagningen ar
klar.

- Var forsiktig nér du tar bort eller mon-
terar tillbehor.

e Missféargning av emalien paverkar inte
produktens funktion. Det ar ingen de-
fekt enligt garantin.

¢ Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuicer orsakar flackar som kan vara
permanenta.

2.3 Skotsel och rengoring

VARNING
Det finns risk for personskador,
brand eller skador pa produkten.

e Sténg av produkten och koppla bort
den frén eluttaget fore underhall.

e Se till att produkten har svalnat. Det
finns &ven risk for att glasen kan
spricka.

e Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de ar skadade. Kontakta service.

e Rengdr produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet férsamras.

e Kvarblivet fett eller mat i ugnen kan or-
saka brand.

* Rengdr ugnen med en fuktig, mjuk tra-
sa. Anvand bara neutrala rengdrings-
medel.

e Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sékerhetsanvisningarna pé for-
packningen.
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e Rengdr inte den katalytiska emaljen (om e Anvand bara lampor med samma spe-
tillampligt) med nagon sorts rengorings- cifikationer.
medel.
. 2.5 Avfallshantering
2.4 Inre belysning

VARNING
e Typen av glodlampa eller halogenlampa Risk for kvavning eller skador.
som anvands fér den har produkten ar
endast avsedd for hushéllsprodukter. ¢ Koppla loss produkten fran eluttaget.
Fér ej anvéndas for belysning i hus. e Klipp av strdmkabeln och kassera den.
VARNING e Ta bort lucklaset for att hindra att barn
Risk for elektrisk stot. eller djur stdngs in inuti produkten.

¢ |nnan du byter lampan ska du koppla ur
produkten fran natuttaget.

3. PRODUKTBESKRIVNING

Kontrollpanelen
? ? Elektronisk programmeringsenhet
I I Grill- och varmeelement

I Mikrovagsgenerator

O = Ugnslampa
© I% B Flékt- och varmeelement

BB B

@ 3 Ugnsstege, léstagbar
?;57 Q\J B Ugnsnivéer

3.1 Tillbehor

& FORSIKTIGHET
Anvand inte ldngpannan eller den
djupa pannan (i forekommande
fall) med mikrovagsugnsfunktio-
nen.

Galler
For kokkarl, bakformar och stekkarl.
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Bakplat
For kakor och smakakor.

4. INNAN MASKINEN ANVANDS FORSTA GANGEN

VARNING
Se sakerhetskapitlena.

4.1 Forsta rengdring

¢ Ta bort alla delar fran produkten.
* Rengdr ugnen innan du anvander den

forsta gangen.

Se kapitlet "Underhall och rengor-

ing".

5. KONTROLLPANEL

4.2 Forsta anslutning

Nar du ansluter produkten till eluttaget, el-
ler efter att strommen har brutits, maste
du vélja sprék, kontrast i display, ljusstyr-
ka i display samt klockan. Tryck pa /\ el-

ler \/ for att stalla in vardet. Tryck OK for
att bekrafta.

6.1 Elektronisk programmeringsenhet

H Hemn

|
=
B:3s

O <

|

|
)

»N3s

EEEE

J|

I
el
e

m

Anvand touch-kontrollerna fér att manoévrera produkten

Num-  Touch-
mer kontroll

Funktion

Kommentar

CD PA/ AV

For att aktivera och avaktivera
produkten.
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Num-
mer

Touch-
kontroll

Funktion

Kommentar

B:3s

Tillagningsfunktioner el-
ler Tillagningshjalp

For att stalla in en uppvarmnings-
funktion eller funktionen Tillag-
ningshjélp . Stall in ndédvandig
funktion genom att trycka pa
touch-kontrollen en eller tva
génger efter du aktiverat produk-
ten. For att aktivera eller avaktive-
ra lampan, hall in touchkontrollen
i 3 sekunder.

Hem-knapp

For att ga tillbaka en niva i me-
nyn. For att visa huvudmenyn,
tryck pé faltet i 3 sekunder.

»3s

Temperaturval

For att stalla in temperaturen eller
visa produktens temperatur. For
att aktivera eller stdnga av funk-
tionen Snabbstart, tryck pa
touch-kontrollen i 3 sekunder.

fi

Mikrovagsugnsfunktion

For att aktivera mikrovagsugns-
funktionen (du kan &ven anvanda
den efter att produkten stangts
av).

N&r du anvander mikrovagsugns-
funktionen med funktionen Koktid
langre &n 7 minuter och i s and in
Kombi-lage kan mikrovagseffek-
ten inte vara mer &n 600 W.

Uppéat-knapp

For att flytta uppat i menyn.

~ 1~

<[>

Nedét-knapp

For att flytta nedéat i menyn.

Tid och andra funktioner

For att stélla in olika funktioner.
Nar en tillagningsfunktion ar akti-
verad trycker du pé touch-kon-
trollen for att stalla in timern,
Knapplés , Set + Go , Heat +
Hold eller Favorit Program -min-
net.

B Signalur For att stélla in Signalur .
OK/Mikrovégsugn For att bekrafta valet eller install-
ok  Shabbstart ningarna. For att aktivera mikro-
| vagsugnsfunktionen (du kan aven
anvanda den efter att produkten
stangts av).
11 - Display Visar produktens instéallningar.
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Display A) Tillagningsfunktion
A B C B) Klocka
| ! ! C) Kontrollampa fér uppvarmning
u_ @ 16:30 . o) D) Temperatur
. I gy A bl 00:15 ¥ 140°C E) Funktionerna Koktid och Sluttid
i |
E D

Andra indikatorer péa displayen

Symbol Funktion
Ja) Signalur Funktionen kors.
® Klocka Displayen visar klockslaget.
|—| Koktid P& displayen visas tillagningstiden som behovs.
—| Sluttid P& displayen visas nér tillagningstiden ar klar.

) Tidsanvisning

Den visar hur lange en uppvarmningsfunktion ar
igang. Tryck p& \/ och /\ samtidigt fér att
aterstélla tiden till noll.

@ ] Kontrollampa for

uppvarmning

Displayen visar temperaturen i produkten.

[ ] Indikering fér snab-

buppvarmning

Funktionen kors. Den minskar uppvarmningsti-
den.

& Vikt automatisk

Displayen visar att det automatiska viktsystemet
ar aktivt eller att vikten kan andras.

'8 Heat-+Hold

Funktionen kors.

6. DAGLIG ANVANDNING

VARNING
Se sakerhetskapitlena.

6.1 Navigera i menyerna
1. Aktivera produkten.

3. Tryck OK for att ga till undermenyn
eller godk&nna instéliningen.
Du kan nar som helst terga till huvudme-

nyn med - .

2. Tryck pa \V/ eller /\ for att stélla in

menyfunktionen.

6.2 Oversikt dver menyerna

Huvudmeny

Symbol Menyfunktion

Beskrivning

O Tillagningsfunktioner

Innehaller en lista ver tillagningsfunktio-
ner.
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Symbol Menyfunktion Beskrivning
, . Innehéller en lista Gver automatiska till-
@ Tillagningshjalp agningsprogran.
. Innehaller en lista dver favorittillagnings-
Pt e program, som skapats av anvandaren.
o Innehaller en lista Gver andra installning-
v,
< Normalinstalining ar
. Innehaller en lista Gver extra tillagnings-
w Special funktioner.
Undermeny f6r: Normalinstéllning
Symbol Undermeny Tilldmpning
® Instalining klocka Stall klockan.

Tidsanvisning

Nar den ar PA visar displayen den aktu-
ella tiden nér du sténger av produkten.

Nar denna ar PA, kan du aktivera funk-

@ SET + GO tionen nar du aktiverar varmefunktionen.

Nar denna ar P,Z\, kan du aktivera funk-
8 Heat + Hold tionen nar du aktiverar varmefunktionen.
@ Tillagg tid Aktiverar och avaktiverar funktionen.

Kontrast i display

Justerar displayens kontrast i grader.

2o’ Ljusstyrka i display Justerar displayens ljusstyrka i grader.
=] Val av sprék Staller in sprak for displayen.
- ' Justerar volymen gradvis pé trycktoner
A Llugvaisim och signaler.
Aktiverar och inaktiverar touchkontrol-
1] Knappljud Isljudet. Det gar inte att inaktivera tonen
for pa/av-touchkontrollen.
33 Alarm/Felsignal Aktiverar och inaktiverar larmljuden.
i Service Visar programvarans version och konfi-

guration.

[

Grundinstaliningar

Aterstall alla installningar till fabriksinstall-
ningarna.

6.3 Tillagningsfunktioner

Undermeny fér: Tillagningsfunktioner

Tillagningsfunktion

Tillampning

(%)

Varmluft

For ugnsbakning pa 2 nivaer samtidigt och
for att torka mat. Stall in temperaturen pa
20 - 40 °C lagre an for Over/Undervarme .
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Tillagningsfunktion

Tillampning

)

Pizza/Paj

For ugnsbakning pa en niva av ratter som
kraver mer intensiv bryning och som ska ha
knaprig botten. Stall in temperaturen pé 20
- 40 °C lagre an for Over/Undervarme .

Over/Undervarme

Baka och steka pa en ugnsniva.

(%)

Lagtemperaturstekning

For att tillaga magert och mort kétt.

Undervarme For bakning av kakor med knaprig botten.
¥y ECO stekning Med ECO-funktioner kan du optimera ener-
0 giférbrukningen under tillagningen. Tillag-

ningstiden maste stallas in forst. For mer in-
formation om rekommenderade installning-
ar, se tillagningstabellerna med motsvaran-
de varmefunktioner.
Iz Fryst mat For att tillaga snabbmat som pommes frites,
[i] klyftpotatis och varrullar s& att de blir knapri-
ga.
weww  Min grill For att grilla tunna matvaror och rosta.
s vy Max grill For grillning av tunna livsmedel i stora
mangder. For att rosta brod.
vx¥¥ Varmluftsgrillning Steka storre kéttstycken eller fagel med ben
0 pa 1 ugnsniva. Aven for att gratinera och

bryna.

Undermenyer for: Special

Tillagningsfunktion

Tillampning

= Brdd For att baka bréd.
¥99%  (ratinerade ratter For tillagning av ugnsratter som lasagne el-
ler potatisgratang. Aven for bryning.
(Qé Jasning av deg For jasning av degen fore bakning.
0

(Qa & Tallriksvarmare For forvarmning av tallriken fore servering.

Konservering For att konservera gronsaker, t.ex. pickles.
- Torkning For torkning av skivad frukt (t.ex. &pple,
( 0 plommon, persikor) och gronsaker (t.ex. to-

mater, zucchini, svamp).




SVENSKA 13

Tillagningsfunktion

Tillampning

Varmhallning

For varmhalining av matratter.

Upptining

(%)

For att tina frysta livsmedel.

6.4 Aktivera en
tillagningsfunktion

1. Aktivera produkten.
2. V&l menyn Tillagningsfunktioner .
Tryck OK for att bekréfta.

3. Stéll en tillagningsfunktion. Tryck OK
for att bekréafta.

4. Stallin temperaturen. Tryck OK for att
bekrafta.

Tryck pa I for att g direkt till me-
nyn Tillagningsfunktioner . Du kan
anvanda den nér produkten ar pa.

6.5 Kontrollampa for
uppvarmning
Nar du aktiverar en tillagningsfunktion vi-

sas stapeln pa displayen. Stapeln visar att
temperaturen okar.

Indikering for
snabbuppvarmning

Den minskar uppvarmningstiden. For att
aktivera funktionen, hall 8 intryckt i 3 se-

kunder. Kontrollampan for uppvarmning
blinkar.

Restvarme

Nar du stanger av ugnen visar displayen
restvarmen. Du kan anvanda varmen for
att halla maten varm.

6.6 Spara energi

Denna produkt har funktioner
som later dig spara energi un-
der vanlig matlagning:

¢ Restvidrme:

— Nér tillagningsfunktionen eller pro-
grammet kors, stdngs varmeelemen-
ten av nar det aterstér 10 % (lampan
och flakten fortsatter dock att vara
paslagna). For att den har funktionen
ska fungera maste tillagningstiden
vara langre &n 30 minuter eller s&
méste du anvanda klockfunktionen
( Koktid , Sluttid ).

— Nar produkten &r avstdngd kan du
anvanda vérmen for att hélla maten
varm. Aterstaende temperatur visas
pa displayen.

¢ Tillagning med ugnslampan sléckt -
héll inne £ i 3 sekunder for att stanga
av ugnslampan under tillagning.

e Eco-funktioner - se avsnittet "Tillag-
ningsfunktioner" (endast vissa model-
ler).
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7. MIKROVAGSLAGE

7.1 Mikrovagsugn

Information om anvandning

Allmant:

o Lat matréatter std ndgra minuter i ugnen
efter att den har stangts av (se "Tabeller
for mikrovagsugn: eftervarmningstid").

e Avlagsna aluminiumfoliepaketering, me-
tallbehallare, etc. innan du tillagar ma-
ten.

Tillagning:
¢ Anvand inte langpannan eller den djupa

pannan (i férekommande fall) med mik-
rovagsugnsfunktionen.

Om majligt, tack dver maten med ett
material som ar lampligt f6r anvandning
i mikrovagsugn. Tillaga mat utan lock
endast om du vill ha en knaprig skorpa.

Tillaga inte ratter for lange genom att
stélla in for stark effekt och for lang tid.
Maten kan torka eller bréannas vid pa
vissa stallen.

Anvand inte produkten for att koka
sniglar eller gg med skalet pa — de kan
spréngas. For stekta agg, stick forst hal
pa aggulan.

Stick hal pa livsmedel med "skal" sa-
som potatis, tomater eller korvar flera
ganger med en gaffel fore tillagning, sa
att maten inte sprangs.

Nerkylda eller frysta livsmedel behdver
langre tillagningstid.

Ratter som innehaller sas behdver roras
om med jamna mellanrum.

Gronsaker som har en fast struktur sa-
som morotter, artor eller blomkal bor
tilagas i vatten.

Vand pa storre bitar efter halva tillag-
ningstiden.

Om majligt, skar grénsaker i bitar av lik-
nande storlek.

Anvand platta, breda tallrikar.

Anvand inte kokkarl gjorda av porslin,
keramik eller lergods som har sma hal
(t.ex. pa handtagen, eller oglaserad

botten). Fukt som kommer in i halen
kan gora att kokkarlet spricker nar det
VAarms upp.

e Tillagningstallriken i glas (i fdrekomman-
de fall) &r platsen dar man varmer mat
och vétska. Den &r nddvandig for att
mikrougnen ska fungera.

e Satt alltid glasstickan (i fdrekommande
fall) i behallaren nar du varmer vatska
for att undvika dvertillagning eller stank-
ning.

Upptining av kott, fagel eller fisk:

e Placera det frysta, opaketerade livs-
medlet pa en liten, uppochnervand tall-
rik med en behallare under, eller pa ett
upptiningsstall eller plastsall, sa att den
vatska som smalter kan rinna av.

e Vand pa livsmedlet efter halva uppti-
ningstiden. Om mojligt, skar bort och
avlagsna delar som har tinats upp.

Upptining av smér, portioner av
bakelser, kvarg:

e Tina inte upp helt och hallet i produk-
ten, utan lamna maten framme for att ti-
nas upp i rumstemperatur. Det ger ett
j&amnare resultat. Avlagsna all metall-
och aluminiumpaketering eller -delar
helt och héllet innan upptining.

Upptining av frukt, gronsaker:

¢ Tina inte upp frukt och gronsaker helt
och hallet i ugnen om de ska prepare-
ras mer nar de fortfarande &r raa. Lat
dem istallet tina i rumstemperatur.

¢ Du kan anvanda hogre effekt for att
tillaga frukt och gronsaker utan att forst
behdva tina dem.

Fardiglagade matrétter:

e Fardiglagade matréatter i metallférpack-
ningar eller i plastskalar med platlock far
bara tinas upp eller varmas om det tyd-
ligt anges att de ar lampliga for mikro-
vagsugn.

¢ Du maéste folja tillverkarens instruktioner
pa forpackningen (t.ex. aviagsna ett
metallock och sticka hél pa ett plastd-
verdrag).
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Kokkarl/material Mikrovagsugn Min grill
Upptining Upp- Tillaga s
varm-
ning
Ugnsfast glas och porslin (utan me- X X X X
talldelar, t.ex. Pyrex, varmebestan-
digt glas)
Ej ugnsfast glas och porslin 1) X -- -- -
Glas- och vitrokeramik av ugns-/ X X X X
fryssakert material (t.ex. Arcoflam),
grillgaller
Keramik 2), lergods 2 X X X -
Plast, varmebestandig upp till 200 X X X --
OC 3)
Kartong, papper X -- -- -
Plastfolie X -- -- -
Stekpase med forslutning som ar X X X --
lamplig for mikrovagsugn 3)
Stekpannor av metall, t.ex. av gju- -- -- -- X
tjarn eller med emalj
Bakformar, svartlackerade eller sili-  -- -- -- X
konbelagda 3
Bakplat -- -- -- X
Kokkarl for bryning, t.ex. stek- eller  -- X X --
krispplatta
X X X

Fardiglagade ratter i forpackning 3 X

1) Utan dekor av silver, guld, platina eller metall

2) Utan kvarts- eller metalldelar, eller glasyr som innehaller metaller
3) Du maste folja tillverkarens instruktioner om maxtemperaturer.

X Lamplig
-- Ej lamplig

Andra saker att tdnka pa...

¢ QOlika livsmedel har olika form och kvali-
teter. De kan tillagas i olika mangder.
Pa grund av detta kan tiden och effek-
ten for upptining, uppvarmning och till-
agning vara annorlunda. Allman vagled-
ning: dubblera mangden = nastan
dubbelt sa lang tid.

¢ Mikrovagsugnen skapar varme direkt i
maten. Av den anledningen varms inte

alla delar upp samtidigt. Du maste réra
om eller vanda pa uppvarmda rétter,
sarskilt storre mangder mat.

| tabellerna ar eftervdrmningstiden
angiven. L&t maten sté en stund, i eller
utanfor produkten, sé att varmen forde-
las jamnare.

Du far béttre resultat med ris om du an-
vander platta, breda karl.
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7.2 Funktioner mikrovagsugn

Funktioner Beskrivning

Mikrovagsugn

Skapar varmen direkt i maten. Anvand for att varma upp fardi-

ga maltider och drycker, for att tina upp koétt eller frukt samt
for att tillaga gronsaker och fisk.

Kombifunktion Valj den for att anvanda ugnsfunktionen och mikrovagslaget
samtidigt (endast utvalda modeller). Anvand denna funktion
for att tilaga mat péa kortare tid och samtidigt bryna den.

7.3 Stélla in 7.4 Stélla in Kombifunktion

mikrovagsfunktionen

1. Om nédvandigt, tryck pa (D for att
stdnga av produkten.

2. Tryck pa = for att aktivera mikrovag-
sugnsfunktionen.

3. Tryck pa <& . Funktionen Koktid &r
installd pé& 30 sekunder och mikrova-

gorna satts igang.
@ Varje tryckning < 6kar Koktid
med 30 sekunder.
@ Om du inte trycker pa < stangs
produkten av efter 20 sekunder.
4. Tryck pa @ for att stalla in funktionen
Koktid (se "Stélla in klockfunktioner-
na").

(1)

Né&r Koktid &r langre &n 7 minuter
sénks mikrovagseffekten till 600
W.

Maximal instalining for Koktid ar
90 minuter.

Du kan &ndra mikrovagseffekten

(tryck p& = och sedan pa \/ el-

ler /\ ) och Koktid (@) nar som

helst nar mikrovagsugnsfunktio-
nen ar igang.

5. Nar den instéllda tiden har forflutit
hors en ljudsignal i 2 minuter. Mikro-
vagsugnsfunktionen sténgs av auto-
matiskt. Tryck pa en touchkontroll for
att stédnga av ljudsignalen.

i)
(i)

) (=

Avaktivera mikrovagsfunktionen
genom att trycka pa (D .

Om du trycker pa = avbryts funk-
tionen. Starta den igen genom att

trycka pa <3 .

1. Tryck vid behov pa (D for att stanga
av produkten.

2. Aktivera uppvarmningsfunktionen. Se
"Aktivera en uppvarmningsfunktion”.

3. Tryck p& = och gér pa samma sétt
som nar du stéller in mikrovagsfunk-
tionen.

@ Funktionerna Sluttid , Set + Go

och Heat + Hold ar inte tillgangliga
for kombifunktionen.

7.5 Stalla in Snabbstart-

funktionen

1. Tryck vid behov pa (D for att stanga
av produkten.

2. Tryck pa {3 for att aktivera snabb-
startsfunktionen.

Varje tryckning & 6kar Koktid med
30 sekunder.

Du kan &ndra mikrovagseffekten
(se "Stalla in mikrovagsfunktio-
nen").

3. Tryck pa @ for att stalla in funktionen
Koktid (se "Stélla in klockfunktioner-
na").

7.6 Exempel pa
effektinstéliningar for
tillagningstillampningar

Uppgifterna i tabellen ar endast avsedda
som vagledning.
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Effektinstéllning

Anvéandning

e 1000 Watt e Uppvarmning av vatskor
e 900 Watt e Uppvarmning i bdrjan av en tillagning
e 800 Watt e Tillagning av gronsaker
e 700 Watt e Smaltning av gelatin och smor
e 600 Watt e Upptining och uppvarmning av djup-
e 500 Watt frysta matratter
o Uppvarmning av hela ratter pa tallrik
e Fardigkokning av grytratter
¢ Tillagning av aggratter
* 400 Watt ¢ Fortsatt tillagning av matréatter
e 300 Watt ¢ Tillagning av 6mtaliga livsmedel
e 200 Watt e Uppvarmning av barnmat
e Svallning av ris
e Varmning av émtéliga livsmedel
e Sméltning av ost
e 100 Watt e Upptining av kott, fisk, brod

e Upptining av ost, gradde, smor

e Upptining av frukt och mjuka kakor
(gréaddtartor)

e Jasning av deg
e Uppvarmning av kalla matratter och
drycker

8. KLOCKFUNKTIONER

8.1 Klockfunktioner

Symbol Funktion

Beskrivning

For att stélla in en nedrakning (max: 2 timmar, 30
minuter). Denna funktion paverkar inte produktens

Ja) Signalur

funktioner i Gvrigt. Du kan ockséa anvanda den nér
produkten &r avstangd. Tryck pa L) for att aktivera

funktionen. Tryck p& /\ eller \/ for att stalla in mi-
nuterna och OK for att starta.

= Koktid

For att stélla in langden for en ugnsfunktion (max: 23
timmar, 59 minuter).

-] Sluttid

Foér att stélla in stopptid for en ugnsfunktion (max:
23 timmar, 59 minuter).

Om du stéller in tiden for en klockfunktion
borjar tiden raknas ned efter 5 sekunder.

Om du vill stélla in klockfunktio-
nerna Koktid och Sluttid , avakti-

verar produkten varmeelementen
efter 90% av den instéllda tiden.
Produkten anvander restvarmen
for att fortsatta tillagningsproces-
sen tills tiden ar avslutad. Restvar-
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men kan vara fran 3 till 20 minu-
ter.

Installning av klockfunktioner:

1. Stall en tillagningsfunktion.

2. Tryck pa @) flera ganger tills dis-
playen visar den ndédvandiga klock-
funktionen och den relaterade symbo-
len.

3. Tryck pa /\ eller \/ for att stélla in
Onskad tid. Tryck pa OK for att be-
kréafta.

En ljudsignal hdrs nar sluttiden upp-
natts. Produkten stangs av. Displayen
visar ett meddelande.

4. Tryck pa en touch-kontroll for att
stdnga av signalen.

@ Anvandbar information:

e Med Koktid och Sluttid stdngs produk-
ten av automatiskt.

¢ Med Koktid och Sluttid méaste du forst
stalla in tillagningsfunktionen och tem-
peraturen. Du kan sedan stélla in klock-
funktionen.

e Du kan anvanda Koktid och Sluttid
samtidigt, om du vill att produkten ska
aktiveras och avaktiveras automatiskt
pa en bestamd tid senare.

8.2 Heat+Hold

Funktionen Heat+Hold héller tillagad mat
varm vid 80 °C i 30 minuter. Den aktiveras
nar bakningen eller stekningen avslutas.

e Du kan aktivera och inaktivera funktio-
nen i menyn Normalinstélining .

9. AUTOMATISKA PROGRAM

VARNING
Se sakerhetskapitlena.

9.1 Automatiska program

Dessa automatiska program ger optimala

installningar for alla slags kott eller andra

recept:

o Kottprogram med Vikt automatisk -
funktion (menyn Tillagningshjélp ) - den-

e Villkor for funktionen:
— Den instéllda temperaturen ar hdgre
an 80 °C.
— Funktionen Koktid ar instéalld.
Aktivera funktionen
1. Satt pa produkten.
2. V4| tillagningsfunktion.
3. Stdll in temperaturen pa dver 80 °C.
4. Tryck pa @) flera ganger tills dis-
playen visar Heat+Hold . Tryck OK for
att bekrafta.
En ljudsignal hérs nar funktionen avslutas.

Funktionen Heat+Hold forblir pa om tillag-
ningsfunktionen andras.

8.3 Tillagg tid

Funktionen Tillagg tid gér att tillagnings-

funktionen fortsétter efter att Koktid ar

slut.

e Kan anvandas for alla tillagningsfunktio-
ner med Koktid eller Vikt automatisk .

Aktivera funktionen:

1. Enljudsignal hors nar tillagningstiden
uppnatts. Tryck pa& nagon touchkont-
roll.

2. Displayen visar meddelandet for Till-
agg tid i en minut.

3. Tryck @) for att aktivera (eller <= av-
bryta).

4. Stallin Tilldgg tid -perioden. Tryck OK
for att bekrafta.

na funktion beréknar automatiskt tillag-
ningstiden. For att anvanda den maste
matens vikt matas in.

e Automatiska recept -funktion (menyn
Tillagningshjélp ) - denna funktion an-
vander foérdefinierade varden fér en ma-
tratt. Forbered matratten enligt receptet
i denna bok.



Vikt automatisk -ratter

Hel kyckling

Braserat kott

Viltstek
Lammstek
Grisstek
Kalvstek
Hel anka

Hel gas
Kalkon, hel

Du hittar recepten for de automa-
tiska programmen for den har
produkten pa var webbplats. Du
hittar ratt receptbok genom att
kontrollera PNC-numret p& mark-
skylten pé framre ramen i produk-
tens utrymme.

9.2 Tillagningshjalp med

Automatiska recept

Produkten har en uppséattning recept som

du kan anvanda. Recepten ar forutbe-

stdmda och du kan inte &ndra dem.

Aktivera funktionen:

1. Aktivera produkten.

2. V&l menyn Tillagningshjalp . Tryck OK
for att bekrafta.

3. Vélj kategorin och ratten. Tryck OK
for att bekréafta.

10. ANVANDA TILLBEHOREN

VARNING
Se sakerhetskapitlena.
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4. Valj Automatiska recept . Tryck OK
for att bekrafta.

(i)

Nér du anvander funktionen Ma-
nuellt anvander produkten auto-
matiska instaliningar. De kan and-
ras precis som andra funktioner.

9.3 Tillagningshjalp med Vikt
automatisk

Denna funktion beraknar automatiskt
stekningstiden. For att anvanda den mas-
te man mata in matens vikt.

Aktivera funktionen:

1. Aktivera produkten.

2. V4| Tillagningshjalp . Tryck OK for att
bekrafta.

3. Valj kategorin och ratten. Tryck OK
for att bekréafta.

4. V&l Vikt automatisk . Tryck OK for att
bekrafta.

5. Tryck pa /\ eller \/ for att stalla in
vikten pa maten. Tryck OK for att be-
krafta.

Det automatiska programmet startar. Du

kan andra vikten nér som helst. Tryck pa

/\ eller \/ for att &ndra vikten. En ljud-

signal hors nar sluttiden uppnatts. Tryck

pa en touch-kontroll for att stanga av sig-
nalen.

Vid vissa program behdver maten
vandas efter 30 minuter. Dis-
playen visar en paminnelse.
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10.1 Satta in tillbehor

Bakplat (i férekommande fall):
Skjut in platen mellan stegparet pa ugns-
nivan.

Galler:

For in gallret mellan skenorna péa ugns-
stegen och kontrollera att fétterna &r van-
da nedét.

e Alla tillbehor har sma fordjupningar
langst upp pé hdger och vénster sida
for att 6ka sékerheten. Férdjupningarna
ger ocksa ett tippskydd.

11. TILLVALSFUNKTIONER

11.1 Menyn Favorit Program

Du kan spara dina favoritinstaliningar s&-
som koktid, temperatur eller tillagnings-
funktion. De finns i menyn Favorit Pro-
gram . Du kan spara 20 program.

Spara ett program

1. Aktivera produkten.

2. V4| tillagningsfunktionen eller funktio-
nen Tillagningshjalp .

3. Tryck pa @) flera ganger tills dis-
playen visar " SPARA ". Tryck OK for
att bekréfta.

4. Displayen visar den forsta lediga min-
neslaget. Tryck OK for att bekréafta.

5. Ange namnet pa programmet. Den
forsta bokstaven blinkar. Tryck pa \/

* Den hdga kanten runt stegen ar en en-
het som férhindrar att husgeraden hal-
kar ur.

eller /\ for att andra bokstaven.
Tryck pa OK.

6. Tryck pa \/ eller /\ for att fiytta
markoren at hoger eller vanster. Tryck
pa OK. Nasta bokstav blinkar. Utfor
punkt 5 och 6 igen enligt behov.

7. Hall OK intryckt for att spara.
@ Anvandbar information:

e Du kan skriva 6ver ett minneslage. Nar
displayen visar det forsta lediga min-
neslaget trycker du pa \/ eller /\ och
trycker p& OK for att skriva Gver ett be-
fintligt program.

¢ Du kan &ndra namnet pa ett program i
menyn Skriv programmets namn .



Aktivera programmet
1. Aktivera produkten.

2. Valj menyn Favorit Program . Tryck
OK for att bekrafta.

3. Vélj namn pa ditt favoritprogram.
Tryck OK for att bekréafta.

11.2 Barnlas

Barnlaset forhindrar att produkten oavsikt-
ligt slas pa.

Aktivera och avaktivera Barnlaset:

1. Sétt pa produkten.

2. Tryck pa @ och = samtidigt tills dis-
playen visar ett meddelande.

11.3 Knapplas

Funktionen Knapplas forhindrar att tillag-

ningsfunktionen oavsiktligt &ndras. Du kan

aktivera Knapplas nér produkten ar igang.

Aktivera Knapplas :

1. Sétt pa produkten.

2. V4l tilagningsfunktion eller installning.

3. Tryck pa @) flera ganger tills dis-
playen visar Knapplas .

4. Tryck OK for att bekréfta.

Avaktivera Knapplas :

1. Tryckpa @.

2. Tryck OK for att bekrafta.
11.4 SET + GO

Funktionen SET + GO gér att du kan stal-
la in en tillagningsfunktion (eller ett pro-
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gram) och anvanda det senare genom att

trycka pa touchkontrollen.

Aktivera funktionen:

1. Aktivera produkten.

2. Stéll en tillagningsfunktion.

3. Tryck pa @) flera ganger tills dis-
playen visar Koktid .

4. Stallin tiden.

5. Tryck pa @) flera ganger tills dis-
playen visar SET + GO .

6. Tryck OK for att bekréfta.
For att starta SET + GO , tryck pa en

touchkontroll (férutom (D . Den installda
tillagningsfunktionen startar.
En ljudsignal hérs nér funktionen avslutas.

@ Anvandbar information:

¢ Naér tillagningsfunktionen &r igang ar
funktionen Knapplas pa.

¢ Du kan aktivera och inaktivera SET +
GO i menyn Normalinstalining .

11.5 Automatisk avstangning

Av sékerhetsskal stanger produkten av sig
sjalv efter en viss tid:

e Om en tillagningsfunktion ar igang.

e Om ugnstemperaturen inte &ndras.

Temperatur Avstangningstid

30 °C-115°C 12,5 timmar
120 °C - 195 °C 8,5 timmar
200 °C - 230 °C 5,5 timmar

Den automatiska avstangningen
fungerar med alla tillagningsfunk-
tioner utom Belysning , Koktid och
Sluttid .

AN

11.6 Kylflakt

Nar produkten ar pa aktiveras flakten au-
tomatiskt for att halla produktens ytor sva-

la. Om du sténger av ugnen fortsatter
flakten att ga tills ugnen har svalnat.
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12. RAD OCH TIPS

Temperaturerna och graddningsti-
derna i tabellerna &r endast rik-
tvarden. De beror pa recepten
samt pa ingrediensernas kvalitet
och mangd.

(i)

12.1 Rekommendationer for
ugnens specialfunktioner for
uppvarmning

Varmhallning

Anvand den hér funktionen om du hélla
maten varm.

Temperaturen regleras automatiskt till 80
°C.

Tallriksvarmare

For uppvarmning av tallrikar och formar.
Fordela tallrikar och formar jamnt pa
ugnsgallret. Flytta hdgarna efter halva
uppvarmningstiden (byt plats pa évre och
nedre).

Den automatiska temperaturen ar 70 °C.
Rekommenderad hyllposition: 3.

Jésning av deg

Du kan anvanda denna automatiska funk-
tion med alla recept pé jasdeg. Det ger
dig en god jasningsatmosfar. Lagg degen
i en skal som ér tillréckligt stor for jasning-
en och tack dver den med en fuktig hand-
duk eller med plastfolie. Satt in ett ugns-
galler p& niva 1 och stéll skalen dar. Stang

12.3 Tips fér bakning

luckan och stéll in funktionen Jasning av
deg. Stall in nédvandig tid.

12.2 Bakning

Allméanna anvisningar

¢ Din nya ugn kan ha andra bak-/steke-
genskaper an din gamla. Anpassa dina
vanliga instaliningar (temperatur, kokti-
der) och placeringen av plétar och galler
till vardena i tabellerna.

e For att utnyttja eftervarmen kan du, vid
langre graddningstider, stanga av ug-
nen cirka 10 minuter innan baktiden
gatt ut.

Nar du tillagar frysta livsmedel kan

platarna i ugnen sla sig. Nar platarna

kallnar igen atertar de sin normala
form.

Anvidndning av baktabellerna

e Tillverkaren rekommmenderar att du an-
vander den lagre temperaturen forsta
gangen.

e Om du inte kan hitta instaliningarna for
ett speciellt recept, leta efter ett recept
som &r nastan likadant.

e Du kan férlanga bakningstiden med 10-
15 minuter om du bakar p& mer an en
niva.

¢ Bakverk vid olika nivaer blir forst inte all-
tid lika bruna. Om detta hander ska du
inte &ndra temperaturinstaliningen. Skill-
naden jamnar ut sig under bakningen.

Bakresultat

Mojlig orsak

Lésning

Kakans botten ar inte till-
rackligt graddad.

Ugnsnivan &r fel.

Stéll kakan péa en lagre
ugnsniva.

Kakan faller inop och bilir
degig, klumpig eller far

Ugnstemperaturen ar for

Nésta gang du graddar
ska du stélla in en nagot

vattenrander. rieg) lagre ugnstemperatur.
Forlang graddningstiden.

Kakan faller ihop och blir Du kan inte minska

degig, klumpig eller far For kort graddningstid. graddningstiden ge-

vattenrander.

nom att héja tempera-
turen.
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Bakresultat

Mojlig orsak

Lésning

Kakan faller ihop och blir
degig, klumpig eller far
vattenrander.

Det finns f6r mycket vats-
ka i degen.

Anvand mindre vétska.
Var forsiktig med bland-
ningstiderna, framfor allt
vid anvandning av en
koksmaskin.

Kakan ar for torr.

Ugnstemperaturen ar for
I&g.

Nasta gang du graddar
ska du stélla in en hogre
ugnstemperatur.

Kakan ar for torr.

For lang graddningstid.

Nasta gang du graddar
ska du stélla in en kortare
graddningstid.

Kakan blir ojamnt brun.

Ugnstemperaturen ar for
hoég och graddningstiden
ar for kort.

Stéll in en lagre ugnstem-
peratur och en langre

graddningstid.

Kakan blir ojamnt brun.

Degen ar ojamnt fordelad.

Fordela degen jamnt pa
bakplaten.

Kakan blir inte klar med
den instéllda tiden.

Ugnstemperaturen ar for
I&g.

Nésta gang du graddar
ska du stélla in en nagot
hoégre ugnstemperatur.

12.4 Bakning pa en ugnsniva

Allmanna anvisningar

¢ Din nya ugn kan ha andra bak-/steke-
genskaper an din gamla. Anpassa dina
vanliga instaliningar (temperatur, kokti-
der) och placeringen av platar och galler
till vardena i tabellerna.

Med langre bakningstider kan ugnen

sténgas av ca. 10 minuter innan bak-

ningstiden &r slut, for att anvanda restvar-

men.

N&r du anvander frysta livsmedel kan pla-

tarna i ugnen sla sig. Nér platarna kallnar

igen atertar de sin normala form.

Bakverk i formar

Anvidndning av baktabellerna

¢ Virekommenderar att anvanda den lag-
re temperaturen den forsta gangen.
Om du inte kan hitta installningarna for ett
speciellt recept, leta efter ett recept som
ar nastan likadant.
Bakningstiden kan férlangas med 10-15
minuter om du bakar pa mer an en niva.
Bakverk vid olika nivaer blir forst inte alltid
lika bruna. Om detta hédnder ska du inte
andra temperaturinstaliningen. Skillnaden
jamnar ut sig under bakningen.

Typ av bakverk Ugnsfunk- Ugnsni- Temperatur Tid (min)
tion va (°C)

Kaka i ringform, mjuk Varmluft 2 150 - 160 50 -70

kaka

Madeirakaka/fruktka- Varmluft 2 140 - 160 70 -90

ka

Sponge cake / sock- Varmluft 2 140 - 150 35 - 50

erkaka

Sponge cake / sock-  Over/Under- 2 160 35 - 50

erkaka varme
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Typ av bakverk Ugnsfunk- Ugnsni- Temperatur Tid (min)
tion va (°C)

Tartbotten av moérdeg Varmluft 2 170 - 180 10 - 25

1)

Tartbotten av socker- Varmluft 2 150 - 170 20-25

kaka

Apple pie / &ppelpaj Varmluft 2 160 70 -90

(2 formar @ 20 cm,
diagonalt placerade)

Apple pie / appelpaj Over/Under- 1 180 70 -90

(2 formar @ 20 cm, varme

diagonalt placerade)

Cheesecake, p|ét 2) (")ver/Under— 1 160 - 170 60 - 90
varme

1) Forvarm ugnen.
2) Anvand langpannan.

Bakverk pa platar

Typ av bakverk Ugnsfunk- Ugnsni- Temperatur Tid (min)
tion va (°C)

Veteflata/krans Over/Under- 2 170 - 190 30 - 40
varme

Tyskt julorod 1) Over/Under- 2 160 - 180 50-70
varme

Bréd (ragbrod) 1) Over/Under- 2
varme

forst 230 20

Darefter 160 - 180 30 - 60

Petit-chouer/bakelser ~ Over/Under- 2 190 - 210 20-35

1) varme

Rulltarta 1 Over/Under- 2 180 - 200 10-20
varme

Vetelangd med stros- Varmluft 8 150 - 160 20 - 40

sel

Smorkakor/sockerk- Over/Under- 2 190 - 210 20-30

ringlor) varme

Fruktkaka (pa jast- Varmluft S 150 - 160 35-55

deg/sockerkaksdeg)

2)

Fruktkaka (pa jast- Over/Under- 1 170 35-55

deg/sockerkaksdeg) varme

2)

Fruktkaka av moérdeg Varmluft 3 160 - 170 40 - 80
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Typ av bakverk Ugnsfunk- Ugnsni- Temperatur Tid (min)
tion va (°C)
Jéstkaka med kanslig ~ Over/Under- 2 160 - 180 40 - 80
fylining (t.ex. kvarg, varme
gradde, kram) 1)
Smakakor
Livsmedel Ugnsfunk- Ugnsni- Temperatur Tid (min)
tion va (°C)

Mordegskakor Varmluft 8 150 - 160 10-20
Short bread / mor- Varmluft 3 140 20-35
degskaka / mdrdegs-
remsor
Short bread / mor- Over/Under- 2 160 20-30
degskaka / mérdegs- varme
remsor 1)
Smékakor av socker- Varmluft 2 150 - 160 15-20
kaksdeg
Bakverk med aggvita, Varmluft 1 80 - 100 120 - 150
maranger
Mandelbiskvier Varmluft 3 100 - 120 30 - 50
Smékakor av jastdeg Varmluft 8 150 - 160 20 - 40
Smérdegskakor 1) Varmluft 8 170 - 180 20 - 30
Bullar 1) Over/Under- 2 190 - 210 10 - 25

varme
Small cakes / smaka- Varmluft 3 160 20 - 35
kor 1)
Small cakes / sméka-  Over/Under- 2 170 20-35
kor 1) varme
12.5 Bakning pa flera nivaer
Bakverk pa platar
Typ av bakverk Varmluft Temperatur (°C) Tid (min)

Ugnsnivaer fran bot-
ten
2 nivaer

Petit-chouer/bakel- 1/3 160 - 180 25 -45
ser 1)
Smuldegspaj 1/3 150 - 160 30 - 45

1) Farvarm ugnen.
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Smakakor/bakelser/bullar

Typ av bakverk Varmliuft Temperatur (°C) Tid (min)
Ugnsnivaer fran bot-
ten
2 nivaer

Mordegskakor 1/3 150 - 160 20 - 40
Short bread / mor- 1/3 140 25 - 45
degskaka / mdr-
degsremsor
Smaékakor av sock- 1/3 160 - 170 25 - 40
erkaksdeg
Bakverk med aggvi- 1/3 80 - 100 130-170
ta, maranger
Mandelbiskvier 1/3 100 - 120 40 - 80
Smakakor av jastdeg 1/3 160 - 170 30 - 60
12.6 Tabell ¢ Bryn kéttet i en het stekpanna.
Lagtemperaturstekning * Placera kottet pé ett stekfat eller direkt

pa gallret. Placera platen under gallret
e Anvand den har funktionen for magra, for att fanga upp fettet.

mora stycken av kott och fisk. Tillaga
utan lock.

Tabell Lagtemperaturstekning

Typ av matratt Vikt Temperatur Ugnsnivd  Tid (min)
(°C)

Rostbiff 1-1,5kg 150 1 120 - 150

Oxfilé 1-1,5kg 150 1 90 - 110

Kalvstek 1-1,5kg 150 1 120 - 150

Biff 200-300¢g 120 1 20 - 40

12.7 Pizza/Paj

Typ av bakverk Ugnsniva Temperatur (°C) Tid (min)
Pizza (tunn botten)1) 3 200 - 230 15- 20
Pizza (med mycket
fylining)? S 180 - 200 20-30
Paj 3 180 - 200 40 - 55
Ugnsbakad spenat 3 160 - 180 45 - 60
Quiche Lorraine (kryd- ) )
dad pajdegsbotten) s R Aol
Schweizisk ostpaj 3 170 - 190 45 - 55
Cheesecake 2 140 - 160 60 - 90
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Typ av bakverk Ugnsniva Temperatur (°C) Tid (min)
Appelkaka, tackt 2 150 - 170 50 - 60
Groénsakspaj 3 160 - 180 50 - 60
Osyrat brod1) 3 230 10 - 20
Smordegskakor) 3 160 - 180 45 -55
Flammekuchen1) 3 230 12-20
Piroger (rysk version 3 180 - 200 15-95

av calzone)1)

1) Forvarm ugnen.
2) Anvand langpannan.

12.8 Tabell for stekning

Stekkarl

e Stora stekar kan stekas direkt i den dju-
pa l&ngpannan eller pé gallret ovanfor

den djupa langpannan (i forekommande

fall).

e Stek magert kott i en stekgryta med
lock. Det gér att kottet blir saftigare.

® Alla typer av kott som ska ha en stekyta

kan stekas i en stekgryta utan lock.

e Anvand varmebestandiga ugnsformar
(se tillverkarens bruksanvisning).

e Du kan steka stora stekar direkt i den
djupa langpannan (i forekommande fall)
eller p& gallret ovanfor den djupa lang-
pannan.

Stek magert kott i stekgrytan med lock.
Det gér att kottet blir saftigare.

Alla typer av koétt som ska ha en stekyta
kan stekas i en stekgryta utan lock.

Vi rekommmenderar att kott och fisk som
steks i ugnen vager minst 1 kg.

For att forhindra att kottsaft som trang-
er ut branner fast kan du tillsatta lite
vatska i langpannan.

Vand steken vid behov (efter 1/2 - 2/3
av stektiden).

Os stora stekar samt fagel med deras
egen saft flera ganger under stekning-
en. Darigenom blir resultatet battre.
Sténg av ugnen ca. 10 minuter fére
stektidens slut och utnyttja eftervarmen.

Notkott

Typ av Mangd Ugnsfunk- Ugnsni- Temperatur Tid (min)

kott tion va (°C)

Grytstek 1-15kg Over/Under- 1 230 120 - 150

varme

Engelsk

rostbiff eller

filé

rod percm  Varmluftsgrill- 1 190-200 1) 5 -6 per
hojd ning cm. hojd

rosa percm  Varmluftsgrill- 1 180 - 190 6 — 8 per
hojd ning cm. hojd

valstekt percm  Varmluftsgrill- 1 170-180 8 —10 per
hojd ning cm. hojd

1) Farvarm ugnen.
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Flask
Typ av Mangd Ugnsfunk- Ugnsnivd Temperatur Tid (min)
kott tion (°C)
Bog, hals, 1-15 Varmlufts- 1 160 - 180 90 - 120
skinkstek kg grilining
Kotlett, rev- 1-1,5 Varmlufts- 1 170 - 180 60 - 90
bensspjall kg grillning
Koéttfarslim-  750g -1  Varmlufts- 1 160 - 170 50 - 60
pa kg grillning
Flasklagg 750g-1  Varmlufts- 1 150-170 90 - 120
(lagad i for- kg grillning
vag)
Kalv
Typ av Méangd Ugnsfunk- Ugnsni- Temperatur Tid (min)
kott tion va (°C)
Kalvstek 1kg Varmlufts- 1 160 - 180 90 - 120
grillning
Kalvlagg 1,56-2 Varmlufts- 1 160 - 180 120 - 150
kg grillning
Lamm
Typ avkétt Mangd Ugnsfunk- Ugnsnivd Temperatur (°C) Tid (min)
tion
Lammstek 1-1,5 Varmlufts- 1 150 - 170 100 - 120
med ben, kg grillning
lammstek
Lammsadel 1-1,5 Varmlufts- 1 160 - 180 40 - 60
kg grilining
Vilt
Typ av kétt Mangd Ugnsfunk- Ugnsnivd Temperatur (°C) Tid (min)
tion
Harsadel, upp til 1 Over/Un- 1 230 30 - 40
harbog 1) kg dervarme
Radjurssa- 1,56-2 Over/Un- 1 210 - 220 35 - 40
del, hjortsa- kg dervéarme
del
Radjurs-/ 1,56-2 Over/Un- 1 180 - 200 60 - 90
hjortbog kg dervéarme
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Fagel
Typ av ké6tt Mangd Ugnsfunk- Ugnsni- Temperatur (°C) Tid (min)
tion va
Kyckling, 200-  Varmlufts- 1 200 - 220 30 - 50
véarkyckling 2509 grillning
var
Halv kyck- 400 -  Varmlufts- 1 190 - 210 35 - 50
ling 5009 grillning
var
Fageldelar 1-1,5  Varmlufts- 1 190 - 210 50-70
kg grillning
Anka 1,5-2  Varmlufts- 1 180 - 200 80 - 100
kg grillning
Fisk (dngkokning)
Typ av ké6tt Mangd Ugnsfunk- Ugnsni- Temperatur (°C) Tid (min)
tion va
Hel fisk 1-1,5  Over/Un- 1 210 - 220 40 - 60
kg dervarme
12.9 Min grill e Placera gallret pa den ugnsniva som re-

Grilla alltid med maximal temperaturinstall-
ning.

/N
(i)

FORSIKTIGHET
Grilla alltid med stangd ugnslucka.

Forvarm alltid den tomma ugnen
med grillfunktionerna i 5 minuter.

kommenderas i grilltabellen.

e Placera alltid platen som ska fanga upp
fettet pa den forsta ugnsnivan.

¢ Grilla endast tunna bitar av kétt eller
fisk.

Min grill
Grillningstid (min
Matritt Temeeratur Ugnsniva - £ ( _)
(°C) 1:a sidan 2:a sidan
Rostbiff, rosa 210 - 230 1 30 - 40 30 - 40
Oxfilé, rosa 230 1 20 - 30 20 - 30
Stek av gris 210 - 230 1 30 - 40 30 - 40
Stek av kalv 210 - 230 1 30 - 40 30 - 40
Stek av lamm 210 - 230 1 25 - 35 20 - 35
PRl g ey 1 15 - 30 15-30

1000 g)
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Max grill

Mat som ska e Grillningstid (min)

. 1) Ugnsniva = :
grillas 1:a sidan 2:a sidan
Burgers/hambur-
gare 3 9-13 8-10
Flaskfilé 2 10-12 6-10
Korv 8 10-12 6-8
Notbiffar, kalvbiffar 3 7-10 6-8
Toast / rostat brod 8 -3 =3
Varma smorgasar 2 6-8 -
1) Fgrvarm ugnen.
12.10 Halvfabrikat e Anvand den forsta hylinivan. Den langst
ner.

¢ Ta bort forpackningen fran maten. Lagg

maten pé en tallrik.
e Tack inte dver den med en skal eller

tallrik. Det kan férlanga upptiningstiden.
Fryst mat
Halvfabrikat Ugnsniva Temperatur Tid (min)

(°C)

Fryst pizza S 200 - 220 15-25
Fryst panpizza 8 190 - 210 20-25
Kyld pizza 3 210 - 230 13-25
Fryst portionspizza 3 180 - 200 15-30
Pommes Frites, 3 200 - 220 20-30
tunn
Pommes Frites, 3 200 - 220 25-35
tjock
Croquetter 3 220 - 230 20-35
Riven potatisgrang 3 210 - 230 20-30
Lasagne/Cannelloni, 2 170 - 190 35-45
kyld
Fryst lasagne/can- 2 160 - 180 40 - 60
nelloni
Ugnsgratinerad ost 2 170-190 20 - 30

Kycklingvingar 3 190 - 210 20-30
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Typ av ma- Ugnsfunktio- Ugnsnivd Temperatur Tid
tratt ner (°C)
Fryst Pizza Over/Undervér- 2 enligt tillverka-  enligt tillverka-
me rens anvisning-  rens anvisning-
ar ar
Pommes frites ~ Over/Undervér- 2 200 - 220 enligt tillverka-
1) (300 - 600 me eller varm- rens anvisning-
q) luftsgrilining ar
Baguetter Over/Undervér- 2 enligt tillverka-  enligt tillverka-
me rens anvisning-  rens anvisning-
ar ar
Fruktkaka Over/Undervér- 2 enligt tillverka-  enligt tillverka-
me rens anvisning-  rens anvisning-

ar ar

1) vand pommes fritesen 2 till 3 gdnger under tillagningen
12.11 Upptining ¢ Anvand den férsta ugnsnivan. Den

langst ner.

¢ Ta bort forpackningen fran maten. Lagg

maten pa en tallrik.
e Tack inte dver den med en skal eller

tallrik. Det kan forlanga upptiningstiden.
Tabell fér upptining
Livs- Méngd Uppti- Efteruppti- Kommentar
medel ningstidi  ningstid i

min. min.
Kyckling 1 kg 100 - 140 20-30 Lagg kycklingen pa ett upp-
och nervant tefat pa en stor
tallrik
Vand efter halva tiden.
Kott 1 kg 100 - 140 20-30 Véand efter halva tiden.
Kott 0,5 kg 90 - 120 20 - 30 Vand efter halva tiden.
Forell 150 g 25-35 10- 15 ---
Jord- 3009 30 - 40 10- 20
gubbar
Smor 250 g 30 - 40 10-15
Gradde 2x200g 80-100 10-15  Vispa gradden medan den fort-
farande &r nagot frusen.
Tarta 1,4 kg 60 60
12.12 Konservering * Anvénd férsta nivan fr&n botten for an-
. . damalet.

* Anvand enbart konserveringsburkar av * Sétt inte mer &n sex enliters burkar pa

samma matt som finns att kdpa. platen.

¢ Anvand inte glas med skruvlock och
bajonettforslutning eller metallburkar.
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¢ Fyll burkarna till samma niva och forslut e Nar vatskan i de forsta burkarna bdrjar
med en klamma. sjuda (efter ca. 35 — 60 minuter for enli-
* Burkarna fér inte réra vid varandra. tersburkar), sténg av ugnen eller sénk
e Hall ca. 1/2 liter vatten i bakplaten sa temperaturen til 100 °C (e tabell.
att det Dlir tillr&ckligt fuktigt i ugnen.

Tabell fér konservering - Mjuka frukter

Konservering Temperatur Tid till det sjuder Tid till 100 °C
(°C) (min.) (min.)
Jordgubbar, blébar, hal- 160 -170 35 - 45

lon, mogna krusbar

Tabell fér konservering — Stenfrukter

Konservering Temperatur Tid till det sjuder Tid till 100 °C
(°C) (min.) (min.)
Paron, kvitten, plommon 160 - 170 35 - 45 10-15

Tabell fér konservering — Gronsaker

Konservering Temperatur Tid till det sjuder Tid till 100 °C
(°C) (min.) (min.)

MoroOtter 1) 160 - 170 50 - 60 5-10

Gurka 160 -170 50 - 60

Blandade inlagda grénsa- 160 - 170 50 - 60 15

ker

Kalrabbi, artor, sparris 160 - 170 50 - 60 15-20

1) Latstai ugnen efter att ugnen stangts av.

12.13 Torkning

Ugnsfunktioner: Varmluft

Livsmedel Temperatur (°C) Ugnsniva Tid (t)
Bonor 60 - 70 3 6-8
Pepparfrukter 60 - 70 g 6 =6
Soppgrénsaker 60 - 70 8 5-6
Svamp 50 - 60 S 6-8
Orter 40 - 50 3 2-3
Plommon 60 - 70 S 8-10
Aprikoser 60 - 70 3 8-10
Appelskivor 60 - 70 3 6-8
Paron 60 - 70 3 6-9
12.14 Bréd

Forvarmning rekommenderas inte.
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Typ av bak- Ugnsfunk- ;o Temperatur s
verk tioner Ugnsniva °C Tid i min.
Franskbréd Brod 2 180 - 200 40 - 60
Baguette Brod 2 200 - 220 35 - 45
Mjuk kaka Brod 2 160 - 180 40 - 60
Ciabatta Brod 2 200 - 220 35 - 45
Ragbrod Brod 2 180 - 200 50 - 70
Morkt bréd Brod 2 180 - 200 50 - 70
Fullkornsbréd Brod 2 170 - 190 60 - 90
Tillagningstabell for mikrovagsugn
Upptining av kott
Mikrovagsugn
Livsmedel i Eftervarm-
Vikt (g) (E;If:‘:'(t; (:"ic:‘ ) ningstid Kommentar
(min)
Hela kéttbitar 500 0 0ed2 Aoty EneleiEr e
tiden
Vand négra
Biff 200 200 3-5 5-10 ganger, ta bort
upptinade delar
Vand négra
Kottfars 500 200 10-15 10- 15 ganger, ta bort
upptinade delar
Vand négra
Gulasch 500 200 10-15 10- 15 ganger, ta bort
upptinade delar
Upptining av fagel
Mikrovagsugn
Livsmedel : Effekt Tia , Efter-
Vikt (g) - varmnings- Kommentar
Watt) — (min) iy (min)
Vand nagra
ganger, tack
Kyckling 1000 200 25-30 10-20 Over upptinade
delar med alu-
miniumfolie
Vand nagra
100 - ganger, tack
Kycklingbrost 200 200 3-5 10-15 Gver upptinade

delar med alu-
miniumfolie
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Mikrovagsugn

Livsmedel i Efter-
Vikt (g) (E;If:tlg (:1';31) varmnings- Kommentar
tid (min)
Vand nagra
100 - ganger, tack
Kycklinglar 200 200 3-5 10- 15 Over upptinade
delar med alu-
miniumfolie
Vand nagra
ganger, tack
Anka 2000 200 45 - 60 20 -30 Over upptinade
delar med alu-
miniumfolie
Upptining av fisk
Mikrovagsugn
v del Efter-
lvsmede - Effekt Tid varm-
Vikt (g) (Watt) (min) ningstid Kommentar
(min)
' 10 - Vand efter halva ti-
Hel fisk 500 100 15 15-20 den
o 10 - Vand efter halva ti-
Fiskfiléer 500 100 10 15-20 den
Upptining av korv
Mikrovagsugn
= del Efter-
lvsmede - Effekt Tid varm-
Vikt (g) (Watt) (min) ningstid Kommentar
(min)
Skivad korv 100 100 2-4 20-40 Vandefterhakat-
Upptining av mejeriprodukter
Mikrovagsugn
v del Efter-
lvsmede - Effekt Tid varm-
Vikt (g) (Watt) (min) ningstid Kommentar
(min)
10 - Avlagsna alumi-
Kvarg 250 100 15 25 -30 niumdelar, vand

efter halva tiden
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Mikrovagsugn

= del Efter-
lvsmede . Effekt Tid varm-
Vikt (g) (Watt) (min) ningstid Kommentar
(min)
Avlagsna alumi-
Smor 250 100 3-5 15-20 niumdelar, vand
efter halva tiden
Avlagsna alumi-
Ost 250 100 3-5 30 - 60 niumdelar, vand
efter halva tiden
Avlagsna alumi-
Gradde 200 100 7-12 20-30 niumlock, vand ef-
ter halva tiden
Upptining av bakverk
Mikrovagsugn
v del Efter-
lvsmede - Effekt Tid varm-
Vikt (g) (Watt) (min) ningstid Kommentar
(min)
Jastdeg 1st 100 2-3 15-p0 Vandefterhakat-
en
Cheesecake 1 st 100 2-4 15-20 Vand ef(tfernhalva i
Térta 1st 100 1-2 15-p0 Vandefterhakat-
en
Torr kaka (t.ex. Vand efter halva ti-
sockerkaka) Uk HEORE sl ISSAY den
Fruktkaka 1 st 100 1-2 15-20 vand efé‘?ernha'va S
. 15 - Vand efter halva ti-
Brod 1000 100 50 10-15 den
Skivat bréd 500 100 8-12 10-15 Vandefterhakat-
Franskbullar 4t 100 5-8 5-1p Vandefterhavat-

den
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Upptining av frukt

Mikrovagsugn

v del Efter-
lvsmede - Effekt Tid varm-
Vikt (g) (Watt) (min) ningstid Kommentar
(min)
Tina upp over-
Jordgubbar 300 100 8-12 10-15  tackt, ror om na-
gra ganger
Plommon, kors- Tina upp Gver-
bar, hallon, svarta 250 100 8-10 10-15  tackt, ror om na-
vinbar, aprikoser gra ganger
Kokning/Smaltning
Mikrovagsugn
i . Efter-
lvsmede . Effekt Tid varm-
Vikt (g) (Watt) (min) ningstid Kommentar
(min)
Choklad / glasyr 150 600 2-3 Sielr @i eIt (el
tiden
i Ror om efter halva
Smor 100 200 2-4 tiden
Uppting/uppvarmning
Mikrovagsugn
i . Efter-
lvsmede . Effekt Tid varm-
Vikt (g) (Watt) (min) ningstid Kommentar
(min)
Ror om efter halva
Barnmat i burk 200 300 2-3 --- tiden, kontrollera
temperaturen!
Sétt en sked i flas-
Barnvalling (flaska 0:20 - _ kan, rér om, kon-
180 ml) 20 Hesy 0:40 trollera temperatu-
ren!
Avlagsna eventuel-
. la aluminiumdelar,
Halvfabrikat 400-500 600 4-6 5 vand efter halva ti-
den
Avlagsna eventuel-
o 14 - la aluminiumdelar,
Frysta fardigratter 400 - 500 400 50 5 vand efter halva ti-

den
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Mikrovagsugn

1 . Efter-
lvsmede - Effekt Tid varm-
Vikt (g) (Watt) (min) ningstid Kommentar
(min)
1 kopp, AR 5 A (e
Miclk ca 1000 11..155 Sétt en IS(;ed i kér
200 ml :
Vatien Thope, o 180-  _ Sattenskedikr
200 m 2 let
° R&r om efter halva
Sas 200 ml 600 1-2 tiden
Ror om efter halva
Soppa 300 ml 600 2-4 --- tiden
Tillagningstabell
Mikrovagsugn
i ] Efter-
lvsmede - Effekt  Tid varm-
Vikt (9) (Watt) (min) ningstid Kommentay
(min)
Téack 6ver, vrid
Hel fisk 500 500 8-10 kérlet flera ganger
under tillagning
Téack 6ver, vrid
Fiskfiléer 500 500 6-8 kérlet flera ganger
under tillagning
Tillsatt ca. 50 ml
Férska gronsaker, 12 - vatten, téack dver,
kort tillagningstid 1) 500 600 16 rér om efter halva
tiden
; o Tillsatt ca. 50 ml
Djupfrysta gronsa- o
: el 14 - vatten, tack Over,
klzra)kort tilagnings e Eee 18 rér om efter halva
ti tiden
Tillsatt ca. 50 ml
Farska gronsaker, 14 - vatten, tack over,
lang tillagningstid 1) 200 200 20 ror om efter halva
tiden
g i Tillsatt ca. 50 ml
Djupfrysta gronsa- P
o . 18 - vatten, tack over,
klzril)lang tilagnings e 600 24 ) rér om efter halva
ti tiden
. 800 g - . 300 W/  Téck over, rér om
Ugnsbakad potatis 600 mi 1000 5-7 15- 20 nagra ganger
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Mikrovagsugn

L del Efter-
lvsmede . Effekt Tid varm-
Vikt () (Watt) (min) ningstid Kommentar
(min)
) 3009 - Tack dver, rér om
3= eoom 1000 4-6 négra ganger

1) Tack éver alla gronsaker vid tillagning. De angivna tiderna &r riktvarden och beror pa typen
av livsmedel och dess egenskaper.

Tabell for Kombifunktion Forvarmning Crostino-tallrik: 4 minuter pa

700 Watt
(endast for modeller)
vyovw
Tillagningsfunktioner: Grillning +
mikrovagsugn =
Mikro-
Te ° Ugn .
. _ " vag- . Tid Kommen-
Livsmedel Bak-/Stekkarl : ‘PC) sugn s‘:mél (min) tar
(Watt)
Vand efter
2 halva 20 min., ef-
kycklingar ( Glastallrik med sil 220 300 2 40 tervarm-
2 x 600 g) ningstid 5
min
gratingpo- 10 min. ef-
. Gratanger 200 300 2 40 tervarm-
tatis (1 kg) ningstid
Vand dar-
Grisstek . . emellan, 10
(1100 g) Glastallrik med sil 200 300 1 70 min. efter-
varmningstid
Crostino-tallrik p&
3 glasskivan med de- B} T
Appelkaka gen max. 5 min. / 220 400 - 25 V:;%I%ir
férvarmning 1000
Watt, vand 1 x
Crostino-tallrik pa
Bl glasskiva, Max. 4 Vand dér-
frusen in. / Forvarmni 230 200 - 25 I
2x70g) min. / férvarmning emellan
700 Watt, vand 1 x
Skink- och Crostino-tallrik pa
osttoast, glasskiva. Max. 4 ) Vand efter
frusen (2 x min. / férvarmning 250 200 20 15 min.

100 g)

700 Watt, vand 1 x
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Tem Mikro- Ugn
Livsmedel Bak-/Stekkiirl p- ;’:gr_‘ sni- (;'ic:‘) KOT;?en'
(°C) (Watt) va
Crostino-tallrik pa
Hamburga- g .
. glasskiva. Max. 4 ) Vand efter
(rg ,dejauopfr)yst min. / férvarmning 240 300 e 12 min.
9 700 Watt, vand 1
i Crostino-tallrik pa
Djupfryst ] . N
h glasskiva. Max. 4 ) Vand dér-
252%2@028) min. / férvarmning 220 200 L= emellan
9 700 Watt, vand 1 x
De angivna tiderna och temperaturerna ar
riktvarden och beror pa typen av livsme-
del och dess egenskaper.
Tips for mikrovagsugn
Resultat Lésning

Det finns inga angivelser fér den
tilagade méangden livsmedel.

Anvand vérden for ett liknande livsmedel.
Oka eller minska tillagningstider enligt féljan-
de regel: Dubbla médngden = nastan
dubbla tidenHalva mangden = halva ti-
den

Maten blir for torr.

Stéll in kortare tillagningstid eller vélj I&gre ef-
fekt.

Maten ar fortfarande inte tinad,
varm eller tillagad nér tiden har for-
flutit.

Stéll in langre tillagningstid eller valj hogre ef-
fekt. Observera att hogre karl behdver langre
tid.

Nar tillagningstiden har forflutit &r
maten dverhettad i kanterna men
fortfarande inte klar i mitten.

Nasta gang, valj lagre effekt och langre kok-
tid. Ror om vétskor, t.ex. soppa, efter halva
tiden.

13. UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING
Se sakerhetskapitlena.

Anmarkningar om rengoring:

e Torka av produktens framsida med en
mjuk trasa och varmt vatten och disk-

medel.

rengdring av metallytor.

Anvand ett rengdringsmedel avsett for

e Ta bort envis smuts med speciell ugns-
rengdring.

® Rengdr alla ugnstilloehdr efter varje an-
vandningstillfalle och &t dem torka. An-
vand en mjuk duk med varmt vatten
och ett rengdringsmedel.

e Anvand inte starka medel, foreméal med
skarpa kanter eller diskmaskin vid ren-
g6ring om du har tillbehdr i Super
Clean. Det kan skada ytan.

Rengor produkten efter varje anvand-
ningstillfalle. P& det viset kan du lattare

fa bort smuts och den branner inte fast.



40 www.electrolux.com

13.1 Ugnssteg

Borttagning av ugnsstegen

Du kan ta bort ugnsstegen for att rengéra

sidovaggarna.

T 7

) I

1. Dra forsiktigt upp ugnsstegen ur den

framre upphangningen.

2. Svang ugnsstegen i den framre upp-

hangningen lite inat.
3. Dra ur stegen fran den bakre upp-
hangningen.

Sétta i ugnsstegen

Om du vill installera ugnsstegen foljer du

proceduren i omvand ordning.

13.2 Ugnslampa

& VARNING
Det finns risk for stot.

Lampan och lampglaset kan vara

varma.

VARNING
Se sakerhetskapitlena.

Innan du byter ut lampan:

Sténg av produkten.

e Ta ut sékringarna ur sakringsskapet el-

ler stdng av huvudstrombrytaren.

& FORSIKTIGHET

Lagg en tygbit pa botten av pro-
duktens innanddme. Detta for-
hindrar skador pa lampglaset och
ugnsutrymmet.

Anvand alltid samma typ av ugns-
lampa.

Byta ut lampan i ugnstaket:

1.

2.
3.

Ta bort lampglaset genom att vrida
det moturs.

Rengdr lampglaset.

Ersatt lampan med en passande lam-
pa som klarar véarme upp till 300° C.

Sétt tillbaka lampglaset.

14. OM MASKINEN INTE FUNGERAR

Problem

Mobjlig orsak

Lésning

Produkten varms
inte upp.

Den éar avstangd.

Aktivera produkten.

Produkten varms
inte upp.

Klockan ar inte stélld.

Stéll klockan.

Produkten varms

inte upp. inte gjorda.

Nodvandiga installiningar ar

Kontrollera installningarna.

Produkten varms
inte upp.

Barnlaset &r aktiverat.

Se "Aktivera och inaktivera
Barnléset".
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Problem Mobjlig orsak Lésning
Produkten varms En sakring har utlosts. Kontrollera om sakringen ar
inte upp. orsaken till felet. Om sékri-

ngen gar gang pa gang, tala
med en kvalificerad elektri-

ker.
Belysningen funge-  Lampan ér trasig. Byt lampa.
rar inte.
Kontakta forséljaren eller kundtjanst om Information som kundtjanst behdver finns
du inte kan avhjalpa felet. pé typskylten. Typskylten sitter pa den ytt-

re kanten av produktens innanmaéte.

Vi rekommmenderar att du antecknar den hér:
Modell (MOD.)

PNC (produktnummer)

Serienummer (S.N.)

15. TEKNISKA DATA
Néatspanning 220 - 240V
Frekvens 50 Hz

16. MILJOSKYDD

,&ter\/inn material med symbolen L/:) . och elektroniska produkter. Slang i‘nte
Atervinn forpackningen genom att placera  Produkter mérkta med symbolen 2 med
den i lampligt karl. hushallsavfallet. Lémna in produkten pa

Bidra till att skydda var miljd och var hdlsa  narmaste atervinningsstation eller
genom att atervinna avfall fran elektriska kontakta kommunkontoret.
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