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Med reservation for andringar.

Sakerhetsinformation

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och anvandning av pro-
dukten. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for personskador eller skador pa
egendom som orsakats av felaktig installation eller anvandning. Férvara alltid
instruktionerna tillsammans med produkten for framtida bruk.

Sakerhet for barn och handikappade
/\ Varning Risk for kvavning, skador eller permanent invaliditet.

* Den héar produkten kan anvandas av barn fran atta ars alder och personer
med reducerad fysik, sensorisk eller mental formaga, eller som saknar erfa-
renhet och kunskap, savida de inte har tillsyn av nagon person som ar an-
svarig for deras sakerhet.

« Latinte barn leka med produkten. Barn under 3 ar far inte lamnas utan till-
syn i narheten av produkten.

+ Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall for barn.

* Hall barn och husdjur borta fran produkten nar den ar igang eller nar den
svalnar. Atkomliga delar & mycket varma.

« Om produkten har ett barnlas rekommenderar vi att du aktiverar det.
* Rengdring och anvandarunderhall ska inte utféras av barn utan tillsyn.

Allman sakerhet

* Produkten och atkomliga delar blir heta under anvandning. Vidror inte véar-
meelementen.

+ Anvand inte produkten med en extern timer eller ett separat fjarrkontrollsys-
tem.



« Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller olja kan vara farligt och
kan leda till brand.

+ Forsok aldrig att slacka en eld med vatten, men stang av produkten och
tack over flamman, t.ex. med ett lock eller brandfilt.

+ Forvara inte saker pa kokytorna.
« Anvéand ej angrengorare vid rengéring av produkten.

* Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte placeras pa héal-
lens yta eftersom de blir varma.

+ Anvand inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt eller vassa metallskra-
por for att rengdra ugnsluckans glasskivor eftersom dessa kan repa ytan,
vilket i sin tur kan leda till att glaset spricker.

« Var forsiktig nar du ror vid forvaringsladan. Den kan bli mycket het.

+ For att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den framre delen av ugnssteg-
en och sedan den bakre delen fort fran sidovaggarna. Satt i ugnsstegarna i
omvand ordning.

« Om ytan &r sprucken, stang av hushallsapparaten for att undvika risken for
elektriska stotar.

« Efter anvandning, stang av hallen med dess kontroll och lita inte pa kok-
karlsavkanningen.

+ Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter lampa f6r att undvika
risken for elstotar.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren, en godkand ser-
viceverkstad eller personer med motsvarande utbildning, for att undvika
fara.

& Sakerhetsforeskrifter

Installation + Produkten &r tung, sa var alltid forsiktig nar du flyt-
tar den. Anvand alltid skyddshandskar.

+ Dra aldrig produkten i handtaget.

+ Minsta avstand till andra produkter ska beaktas.

+ Kontrollera att produkten har installerats under och
bredvid stadiga skap- eller bankstommar.

¢ Produktens sidor maste gransa till produkter eller
enheter med samma hojd.

Varning Endast en behdrig person far installera
den har produkten.

+ Avlagsna allt férpackningsmaterial.

+ Installera eller anvand inte en skadad produkt.

+ Folj de installationsinstruktioner som féljer med pro-
dukten.



Placera inte produkten pa en sockel.

Installera inte produkten néra en dorr eller under ett
fonster. Detta forhindrar att heta kokkarl faller ned
fran produkten nar ddrren eller fonstret &r dppet.

Varning Se till att montera ett
stabiliseringsmedel for att forhindra att produkten

tippar. Se kapitlet Montering.

Elektrisk anslutning

& Varning Risk for brand och elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goras av en behérig
elektriker.

Produkten maste jordas.

Kontrollera att produktens méarkdata Gverensstam-
mer med din strémkaélla. | annat fall, kontakta en
elektriker.

Anvénd alltid ett korrekt installerat, stotsakert och
jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller férldngningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar stickkontakten och
natkabeln. Kontakta service eller en elektriker for
att ersatta en skadad natkabel.

Lat inte natkablar komma i kontakt med produktens
lucka, speciellt inte nar luckan &r het.

Stotskyddet for stromforande och isolerade delar
maste fastas pa ett sadant satt att det inte kan tas
bort utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid slutet av
installationen. Kontrollera att stickkontakten ar at-
komlig efter installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget sitter
6st.

Dra inte i natkabeln for att koppla bort produkten
fran eluttaget. Ta alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter: strombrytare,
sakringar (sakringar av skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en isola-
tionsenhet sa att du kan koppla fran produkten fran
nétet vid alla poler. Kontaktdppningen pa isolations-
enheten maste vara minst 3 mm bred.

Anvand

Varning Risk for skador, brannskador eller
elstotar foreligger.

Anvand denna produkt i en hushallsmiljo.

Andra inte produktens specifikationer.

Se till att ventilationsdppningarna inte ar blockera-
de.

Lamna inte produkten utan tillsyn under anvand-
ning.

Stang av produkten efter varje anvandningstillfalle.
Produkten blir varm inuti nar den ar igang. Vidror
inte varmeelementen som finns i produkten. An-
vand alltid handskar for att ta ut eller satta in tillbe-
hor eller eldfasta formar.

Var forsiktig nar du 6ppnar produktens lucka medan
produkten ar igang. Het luft kan stromma ut.
Anvénd inte produkten med vata hander eller nar
den &r i kontakt med vatten.

Tyng inte ner luckan nar den ar dppen.

Anvand inte produkten med en extern timer eller ett
separat fiarrkontrollsystem.

Produktens lucka ska alltid vara stdngd nar produk-
ten ar igang.

Lagg inte bestick eller kastrullock pa kokzonerna.
De blir heta.

Sténg av kokzonen efter anvéndning.

Anvand inte produkten som arbets- eller avlast-
ningsyta.

Om produktens yta ar sprucken ska du omedelbart
koppla loss den fran eluttaget. Detta for att férhind-
ra elstotar.

Anvéndare med pacemaker maste halla ett avstand
pa minst 30 cm fran induktionskokzonerna nar pro-
dukten &r igang.

Varning Det finns risk for eldsvada eller
explosion.

+ Fetter och olja kan frigora lattantandliga &ngor nar

de varms upp. Hall flammor eller uppvarmda fore-
mal borta fran fetter och oljor nér du lagar mat med
dem.

+ Angorna som frigérs i mycket het olja kan orsaka

spontan forbranning.

+ Anvand olja, som kan innehalla matrester, kan or-

saka brand vi lagre temperatur an olja som an-
vands for forsta gangen.



Placera inga lattantandliga produkter eller foremal
som ar fuktiga med lattantandliga produkter i, néra
eller pa diskmaskinen.

Lat inte gnistor eller dppna lagor komma i kontakt
med produkten nar du 6ppnar luckan.

Oppna produktens lucka forsiktigt. Anvandning av
ingredienser som innehaller alkohol kan producera
en blandning av luft och alkohol.

Forsok inte slacka eld med vatten. Koppla fran pro-
dukten och tack dver flamman med ett lock eller en
brandfilt.

& Varning Risk for skador pa produkten foreligger.

+ For att férhindra skada eller missfargning pa emal-

jen:

- Satt inte eldfasta formar eller andra foremal di-
rekt pa produktens botten.

- L&gg inte aluminiumfolie direkt pa produktens
botten.

— stéllinte hett vatten direkt i den heta produkten.

- latinte fuktiga kérl eller matvaror sta kvar i pro-
dukten efter att tillagningen &r klar.

- var forsiktig nar du tar bort eller monterar tillbe-
hér.

Missfargning av emaljen paverkar inte produktens
funktion. Det ar ingen defekt enligt garantin.

Anvand en djup form for mjuka kakor. Fruktjuicer
orsakar flackar som kan vara permanenta.

Placera inga heta kokkarl pa kontrollpanelen.
Lat inte kokkarl torrkoka.

Var forsiktig sa att inte foremal eller kokkarl faller pa
produkten. Ytan kan skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma kokkarl eller
utan kokkarl.

Lagg inte aluminiumfolie pa produkten.

Kokkérl av gjutjarn, aluminium eller med skadad
botten kan repa glaskeramiken. Lyft alltid upp des-
sa foremal nar du maste flytta dem pa kokhallen.

Skotsel och rengdring

Varning Det finns risk for personskador, brand
eller skador pa produkten.

+ Sténg av produkten och koppla bort den fran elutta-
get fore underhall.

+ Se ill att produkten har svalnat. Det finns &ven risk
for att glasen kan spricka.

+ Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om de &r
skadade. Kontakta service.

+ Var forsiktig nar du tar bort luckan. Luckan &r tung!

+ Rengdr produkten regelbundet for att forhindra att
ytmaterialet férsamras.

+ Kvarblivet fett eller mat i produkten kan orsaka
brand.

+ Rengdr produkten med en fuktig, mjuk trasa. An-
véand bara neutrala rengéringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt, skursvampar, Isningsme-
del eller metallforemal.

+ Om du anvander en ugnssprej ska du folja saker-
hetsanvisningarna pa forpackningen.

+ Rengdr inte den katalytiska emaljen (om tilldmpligt)
med nagon sorts rengdringsmedel.
Inre belysning

+ Typen av glédlampa eller halogenlampa som an-
vands for den hér produkten ar endast avsedd for
hushallsprodukter. Far ej anvéndas for belysning i
hus.

& Varning Risk for elektrisk stot.

+ Innan du byter lampan ska du koppla ur produkten
fran natuttaget.

+ Anvand bara lampor med samma specifikationer.

Service

+ Kontakta Service for att reparera apparaten. Vi re-
komenderar att du endast anvander originaldelar
som reservdelar.

Avfallshantering
& Varning Risk for kvavning eller skador.

+ Koppla loss produkten fran eluttaget.
+ Klipp av strdmkabeln och kassera den.

+ Ta bort lucklaset for att hindra att barn eller djur
stangs in inuti produkten.



Produktbeskrivning

Allmén dversikt

Strmindikator
nﬁﬂﬁ Vred for ugnsfunktionerna
oclol oo Vred for ugnstemperaturen

6| I Temperaturdisplay

Vred fér hillen

n Varmeelement
Ugnslampa

n Flakt- och vérmeelement
[} Hyllposition och stéd

Beskrivning av héllen

n ? a Induktionskokzon 1400 W, med effektfunktion

| = 2500 W
é45 mm) 180 mm Angutlopp
Induktionskokzon 1800 W, med effektfunktion

Q
2800 W
Q

210 mm 180 mm n Induktionskokzon 1800 W, med effektfunktion
>
1' 2800 W
| - Kontrollpanel

‘ n Induktionskokzon 2300 W, med effektfunktion

é 3600 W

Tillbehor + Langpanna

+ Galler For bakning och stekning eller som uppsamlingsfat
For kokkarl, kakformar, stekar. for fett.

« Platt bakplat + Forvaringslada
For kakor och smakakor. Férvaringsladan finns under ugnsutrymmet.

Innan maskinen anvands forsta gangen

& Varning Se sakerhetskapitlena. Viktigt Se kapitlet "Underhall och rengdring".

Forsta rengoring

« Taut alla tillbehér och flyttbara ugnsstegar (i fore-
kommande fall).

* Rengor ugnen innan du anvander den forsta gang-
en.



Touch-kontroll Sténg luckan utan att trycka in lucklaset.

@ Tryck pa och hall in sensorn pa kontrollpaneleni | Avaktivera lucksparren
minst en sekund for att anvanda produkten. 1. Tryck pa lucktatningen (B) pa varje sida. Tatning-

Ve ™~ en slapper.
2. Dra upp lucktitningen och ta bort den.

© @0

3. Lossa spaken (1), flytta den at hoger (2) och sétt
tillbaka den.

N

Brénna ur ugnen

Upphetta den tomma produkten for att branna bort
aterstaende fett.

Vlj funktionen [Z] och maximal temperatur.

Lat produkten vara igang i en timme. 4. Hallilucktatningen (B) i varje sida och sétt den pa

1

luckans innerkant. Satt lucktatningen i luckans
3. Valj funktionen ] och maximal temperatur. Bvre kant.
4
5

Lat produkten vara igang i tio minuter.
Valj funktionen [@] och maximal temperatur.

6. Lat produkten vara igang i tio minuter.

Delarna kan bli varmare an vanligt. Produkten kan
avge en lukt och rok. Detta &r normalt. Kontrollera att
luftfiodet ar tillrackligt.

Lucksparr
Lucksparren ar som standard aktiverad.

Aktivera lucksparren

Oppna och stianga luckan

Fér att Sppna luckan fors laset &t hger. Gor enligt ovanstaende anvisningar igen och flytta till-

baka lucklaset at vanster.

<> Viktigt Avstangning av produkten inaktiverar inte

: = ‘ lucksparren
— S -5




Hall - daglig anvandning

& Varning Se sakerhetskapitlena.

Beskrivning av kontrollpanelen
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Anvand touch-kontrollerna for att manovrera produkten. Indikeringarna och
displayen visar vilka funktioner som ar aktiverade.

Timerdisplay.
@
+i—
5
M
A =
Varmelagesdisplay.
Vérmelagesdisplay
Display
1)-®
(/)
(F)
(€] + siffra
G/

For att visa tiden i minuter.

For att valja kokzon

For att 6ka eller minska tiden.

For att Iasa/lasa upp kontrollpanelen.

For att aktivera effektfunktionen.

For att aktivera och avaktivera STOP+GO-funktionen.

For att visa det installda varmelaget.

Beskrivning

Kokzonen &r avstangd.

Kokzonen ar pa.
STOP+GO-funktionen &r aktiverad.
Funktionen Automax &r aktiverad.
Strdommen &r paslagen.

Ett fel har uppstatt.

OptiHeat Control (trestegs restvarmeindikering): tillagar fortfarande / varmhall-
ning / restvarme.



Funktionslaset/Barnlaset ar aktiverat.

Kokkarlet &r olampligt eller for litet, eller inget kokkarl ar placerat pa kokzonen.
-] Den automatiska avstangningen har aktiverats.

Vérmelage dan pa[e_P . (P]tands pa displayen. For att avaktivera

Vrid vredet medurs for att aktivera en kokzon eller 6ka
varmelaget. Displayen visar varmelaget.

Vrid vredet moturs for att minska varmeléget. Vrid vre-
det till lage @ for att avaktivera.

Automax

Med den automatiska uppvarmningsfunktionen kan du
fa dnskat varmelége pa kort tid. Den staller in det
hogsta varmelaget under en viss tid (se diagrammet)
och sanker sedan varmen till valt 1age.

Att starta den automatiska uppvarmningen:

1. Vrid kokzonsvredet till A-laget. (7] tands pa dis-
playen.
Stéll genast in dnskat varmelége.

3. Sténg av funktionen genom att vrida vredet till
"av"-laget.
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Effektfunktion

Effektfunktionen gor mer effekt tillganglig for induk-
tionskokzonerna. Effektfunktionen ar aktiv i maximalt
10 minuter. Darefter stélls induktionskokzonen auto-
matiskt in pa det hogsta varmelaget. Aktivera genom
att vrida vredet till nddvandigt varmelage och tryck se-

- /

funktionen andrar du varmelaget.

Effektreglering

Effektfunktionen dkar den senast valda effekten till
den maximala nivan for en kokzon. Effekten i de andra
kokzonerna reduceras automatiskt. Varmelaget for
den reducerade kokzonen andras mellan tva nivaer.

Timer

Anvand den for att stélla in en automatisk avstang-
ningstid for en kokzon.

1. Stallin kokzonen. Tryck pa (1) flera ganger tills
indikeringen for den dnskade kokzonen tands.

Du maste stalla in kokzonen innan du kan stélla
timern.

2. Stéllin varmelaget fr kokzonen. Du kan &ven
stélla in den efter att du aktiverat timern.

3. Aktivera timern eller andra installd tid genom att
trycka pa + eller - pa hallens kontrollpanel. Den
maximala tiden du kan stélla in &r 99 minuter.
Kokzonens indikering blinkar sakta. Timern bérjar
rakna ned.

4. Dukan se aterstaende tid genom att trycka pa
(D flera ganger tills indikeringen for nodvandig
kokzon blinkar snabbt. P4 displayen visas den
aterstaende tiden.

Nar installd tid natts blinkar 00 och en ljudsignal
hors. Kokzonen inaktiveras.

5. Tryck pa (D) for att stanga av signalen.

Om du vill avaktivera timern innan installd tid

natts staller du in kokzonen pa (1) och trycker pa
-. Den kvarvarande tiden raknas ner till 00. Kokzonens
indikering slocknar.

Timern kan anvandas som signalur nar kokzoner inte
anvands. Du gor detta genom att stalla in kokzonen
och aktivera timern, men stall inte in varmeléget.



Stop+Go

Funktionen Stop+Go "z, stéller in alla paslagna kok-

zoner pa det Iagsta varmelaget ( (v ]).

Funktionen stoppar inte timerfunktionen.

* For att aktivera denna funktion, tryck pa °% . | dis-
playen visas symbolen (v ] .

* For att avaktivera denna funktion, tryck pa % . Dis-
playen visar varmelaget som du stllde in tidigare.

Nar du andrar varmelagena inaktiveras funktio-
nen och displayen visar de nya varmelagena.
Las
Nar kokzonen ar aktiverad kan du lasa kontrollpane-
len. Funktionen forhindrar oavsiktliga andringar av var-
meléget.
Funktionen stoppar inte timerfunktionen.

1. Stéllin ett varmelage.
2. For att aktivera denna funktion, tryck pa 5 . |
displayen visas symbolen (L ] i 4 sekunder.

3. For att avaktivera denna funktion, tryck pa (5 .
Displayen visar varmeléget som du stéllde in tidi-
gare.

Om du avaktiverar produkten avaktiveras funk-
tionen.
Barnlas
Denna funktion férhindrar oavsiktlig anvandning av
hallen.
Aktiveralinaktivera Barnlaset

1. Setill att produkten &r inaktiverad. Det far inte vi-
sas nagra symboler pa kontrollpanelen, forutom

G0
2. Tryck pa (5 i 4 sekunder. Symbolen (L] blinkar
pa kontrollpanelen.

3. Tryckpd % medan symbolen (L] blinkar.

4. | displayen visas symbolen (L )i 4 sekunder.
Barnlaset ar aktiverat.

(1] Barnlaset inaktiveras genom att stegen ovan
gors igen. | displayen visas symbolen (i 4 se-
kunder. Barnlaset ar inaktiverat.

Hall - rad och tips
& Varning Se sékerhetskapitlena.

10

For att inaktivera barnlaset for ett enstaka

tillagningstillfalle

1. Aktivera och inaktivera den kokzon som behdvs.

2. Nar displayen visar (L] trycker du pa [ ills dis-
playen visar (2] .

3. Stallin ett varmelage for kokzonen pa mindre &n
4 sekunder.

4. Nar du inaktiverar hallen aktiveras Barnlaset.

OptiHeat Control (trestegs restvarmeindikering)

OptiHeat Control visar restvarmenivan ((Z)\(2)\(0)

). Induktionskokzonerna skapar den varme som be-

hovs for tillagningen direkt i kokkarlets botten. Varmen
i kokkarlet vérmer upp glaskeramiken.

& Varning Risk for brannskador fran restvarme!

Automatisk avstangning

Hallen stangs av automatiskt om:

* Alla kokzoner ar avaktiverade (2] .

+ Du spiller nagot eller satter nagot pa héallens kon-
trollpanel langre &n 10 sekunder (en kastrull, en
handduk osv.). En ljudsignal ljuder och héllen
stangs av. Ta bort foremalet eller rengor kontrollpa-
nelen.

+ Hallen blir for het (t.ex. om ett kokkarl kokar torrt).
Innan du anvander héllen igen maste kokzonen
kallna.

+ Du anvénder ett oldmpligt kokkérl. Displayen visar
symbolen (£ ] och kokzonen sténgs av automatiskt
efter 2 minuter.

+ Du inaktiverar inte en kokzon eller &ndrar varmela-
get. Efter en stund (se tabellen) visar displayen
symbolen (-] och héllen sténgs av.

- 6,0 timmar
- 5,0 timmar
4,0 timmar
(8)-(9) 1,5 timmar



Kokkarl for induktionskokzoner

Viktigt Vid matlagning med induktion genereras
vérme nastan omedelbart i kokkarlet av ett kraftigt
elektromagnetiskt falt.

Kokkérlsmaterial

« Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat stal, rostfritt stal,
botten med flera lager (markt som lampligt av till-
verkaren).

+ Fel: aluminium, koppar, massing, glas, keramik,
porslin.

Kokkaérl &r lampliga for en induktionshall om:

« Vatten kokar mycket snabbt upp pa en kokzon som
arinstalld pa det hogsta varmelaget.

+ Du kan satta en magnet i kokkarlets botten.

Kokkarlets botten skall vara sa tjock och plan
som mdjligt.
Kokkarlets matt: Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets botten upp till
en viss grans. Den magnetiska delen av kokkarlets
botten maste ha en minimidiameter.

Minsta kokkarlsdiame-
ter [mm]

Hoger bak - 145
180 mm

Hager fram - 145
180 mm

Minsta kokkéarlsdiame-
ter [mm]

Vanster bak - 125
145 mm

Vénster fram - 180
210 mm

Buller under anvandning

Om du hor:

+ Knackande ljud: &r kokkarlet tillverkat av olika ma-
terial ("sandwichkonstruktion").

+ Visslande ljud: anvander du en eller flera kokzoner
med hdga effektnivaer och kokkarlet &r tillverkat av
olika material ("sandwichkonstruktion").

+ Surrande: en eller flera kokzoner anvands pa hoga
energinivaer.

+ Klickande: beror detta pa elektriska omkopplingar.

+ Brus, surrande: beror detta pa att flakten ar igang.
De beskrivna ljuden ar normala och antyder inte
att det &r nagot fel pa produkten.

Spara energi
@ + Séatt om mojligt alltid ett lock pa kokkérlet.
«  Sétt kokkarl pa kokzonen innan den slas pa.

Exempel pa olika typer av tillagning
Uppgifterna i tabellen ar endast avsedda som vagled-
ning.

Vérme- Anvand for: Tips
Iage

Hall maten som du tillagat varm

1-2 Hollandaisesas, smaltning av: smor, chok-
lad, gelatin

1-2 Stanning: fluffiga omeletter, &ggstanning

2-3 Smakoka ris och mjélkrétter, varma fardigla-
gade ratter

3-4 Angkoka gronsaker, fisk, kot

efterbe-  Lagg ett lock pa ett kokkarl

hov

5-25min  Rorom da och da

10-40 Tillaga med lock

min

25-50 Minst dubbelt sa mycket vétska som ris,

min ror om mjolkbaserade ratter under tillag-
ningen

20-45 Tillsatt nagra matskedar vétska

min

1



Vérme- Anvand for: Tips
lage

4-5 Angkoka potatis 20-60
min

4-5 Tillaga storre mangder mat, stuvningaroch ~ 60-150
soppor min

6-7 Latt stekning: schnitzel, cordon bleu, kotlet-  efter be-
ter, kroketter, korv, lever, redning, &gg, hov
pannkakor, munkar

7-8 Kraftig stekning, potatiskroketter, biff 5-15 mi

9

Anvénd max. % liter vatten till 750 g po-
tatis
Upp till 3 | vétska plus ingredienser

Vand efter halva tiden

n  Vand efter halva tiden

Koka stora méangder vatten, koka pasta, bryna kott (gulasch, grytstek), fritera pommes frites

Effektfunktionen &r bést for att vdrma upp stora méng-
der vatten.

Hall - underhall och rengoring

& Varning Se sakerhetskapitlena.

Rengdr produkten efter varje anvéndningstilifalle.
Anvand alltid kokkarl med ren botten.

@ Repor eller morka flackor pa glaskeramiken har
ingen inverkan pa hur produkten fungerar.

For att ta bort smuts:

1. - Ta omedelbart bort: smalt plast, plastfolie
och mat med socker. Smutsen kan skada pro-
dukten om du inte gor detta. Anvand en speci-
ell skrapa for glaset. Satt skrapan snett mot
glasytan och for bladet dver ytan.

Ugn - daglig anvandning

& Varning Se sakerhetskapitlena.

Kylflakt

Nar produkten &r pa aktiveras flakten automatiskt for
att halla produktens ytor svala. Om du stanger av pro-
dukten fortsatter flakten att ga tills temperaturen i pro-
dukten har svalnat.

Aktivera och inaktivera produkten

1. Vrid vredet for ugnsfunktioner till en ugnsfunktion.

12

- Ta bort nér produkten svalnat tillrackligt:
kalkringar, vattenringar, fettstank, glansande
metalliska missfargningar. Anvand ett sarskilt
rengdringsmedel for glaskeramik eller rostfritt
stal.

Rengor produkten med en fuktig duk och lite ren-
goringsmedel.

Nér du &r Klar, torka av produkten med en torr
trasa.

Vrid temperaturvredet till en temperatur.
Temperaturindikatorn t&nds medan temperaturen
i produkten okar.

Avaktivera produkten genom att vrida vredet for
ugnsfunktioner och temperaturvredet till av-laget.



Ugnsfunktioner

®
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Av-lage

Varmluft

Over/Undervarme
Pizzalpaj
Bryning
Max Grill
Torkning
Upptining
Ugnslampa

Funktionslas

Funktionslas

Vredet for ugnsfunktionerna har ett inbyggt Ias.

en till spisen.

Lasa ugnen

Vrid vredet till symbolen [ . Vredet hoppar ut cirka 2

mm.

@ Funktionslaset avaktiverar inte strémforsérjning- JE/_Z

Lasa upp ugnen

Tryck pa vredet och vrid det till dnskat lage.

Sitta in ugnstillbehéren

Skjut in tillbehdren med den dubbla sidan bakat sa att
de lutar mot ugnens botten. Skjut in tillbehéren mellan
styrskenorna pa en av ugnens nivaer.

Produkten ar avstangd.

For att ugnssteka eller tillaga mat som kraver samma tillagningstemperatur,
pa flera nivaer i ugnen, utan att aromerna blandas. Stall in ugnstemperaturen
20-40 °C lagre an vid 6ver/undervarme.

For bakning och stekning pa en ugnsniva. De évre och undre varmeelemen-
ten ar igang samtidigt.

For att laga pizza, quiche eller paj. Stéll in ugnstemperaturen 20-40 °C lagre
an vid éver/undervarme.

For tillagning av stora kottstycken. Har verkar grillelement och flakt véxelvis
sa att den varma luften cirkulerar runt matrétten.

For grillning av tunna livsmedel i stora mangder. Fér rostning av brdd. Var-
men kommer fran hela grillelementet.

For torkning av skivad frukt (t.ex. &pple, plommon, persikor) och gronsaker
(t.ex. tomater, zucchini, svamp).

For att tina frysta livsmedel.
For att aktivera ugnslampan utan en tillagningsfunktion.

For att lasa ugnsfunktioner.

4 N

Langpannan och gallret har dubbla sidokanter.
Dessa kanter och formen pa styrskenorna utgér
tillbehdrens tippskydd.

13




Satta in av ugnsgaller och langpanna samtidigt Légg ugnsgallret pa langpannan. Skjut in langpannan
s ~, | mellan styrskenoma pa en av ugnens nivaer.

7 a—

~

. /

Ugn - rad och tips

& Varning Se sakerhetskapitiena. Nar du anvénder frysta livsmedel kan platarna i
ugnen sla sig. Nar platarna kallnar igen atertar de

@ Temperaturema och graddningstiderna i tabeller- | ¢in normala form.

na ar endast riktvarden. De beror pa recepten

samt pa ingrediensemnas kvalitet och mangd. Anvéndning av baktabellerna
) + Virekommenderar att anvanda den lagre tempera-

Bakning (] turen den fdrsta gangen.

Allmanna anvisningar + Om du inte kan hitta instaliningarna for ett speciellt

+ Din nya ugn kan ha andra bak-/stekegenskaper an recept, leta efter ett recept som &r néstan likadant.
din gamla. Anpassa dina vanliga instaliningar (tem- | « Bakningstiden kan forlangas med 10-15 minuter,
peratur, koktider) och placering av plétar och galler om du bakar kakor pa mer &n en niva.
til vardena i tabellerna. ) + Bakverk vid olika nivaer blir forst inte alltid lika bru-

* Med langre bakningstider kan ugnen stapgas avca na. Om detta hander ska du inte andra temperatu-
10 minuter innan bakningstiden &r slut, for att an- rinstéliningen. Skillnaden jamnar ut sig under bak-
vénda restvarmen. ningen.

Tips for bakning

Kakan ar inte tilrackligt ~ Fel ugnsniva Stall platen pa en lagre niva

graddad pa undersidan

Kakan faller ihop (blir de-  Fér hdg ugnstemperatur Sank temperaturen

gig, klumpig, vattenran-

der)

14



Kakan faller ihop (blir de-
gig, klumpig, vattenran-
der)

Kakan faller ihop (blir de-
gig, klumpig, vattenran-
der)

Kakan ar for torr
Kakan ar for torr

Kakan blir inte jamnt
graddad

Kakan blir inte jamnt
graddad

Kakan graddas inte med
den instéllda tiden

Baka i varmluft

For kort graddningstid

For mycket vatska i degen

For lag ugnstemperatur
For lang graddningstid

For hdg temperatur och for kort
graddningstid

Degen inte jamnt fordelad

For lag temperatur

Férlang graddningstiden

Oka inte temperaturen for att minska gradd-

ningstiden

Anvand mindre vatska. Kontrollera mixningsti-
den, speciellt om du anvander en matberedare

Stéll in en hogre temperatur
Stall in en kortare graddningstid
Minska temperaturen och dka graddningstiden

Fordela degen jamnt pa platen

H6j temperaturen nagot

Franskbullar
Grahamsbullar
Sma jastbrod med fyll-
ning

Salta kringlor

Vitt brod
Fullkornsbrod
Ragbréd, blandning
- bakning
Baguetter
Braspannekaka
Formkaka

Sockerkakor/Madeiraka-
kor

Maranger
Maréangbottnar
- varmning
Smakakor
Petit-choux

175-185 15-20
2+4 165-180 20-30
2+4 170-180 15-20
2+4 160-170 15-20
2+4 170-180 30-40
2+4 160-170 35-45
2+4 250 varmhallning
2+4 160-170 60-70
2+4 180-200 20-30
3 150-160 50-60
2+4 150-160 30-40
2 150-160 50-60
2+4 100 90-120
2+4 100 90-120
2+4 med ugnen avstangd 25
2+4 150-160 10-20
2+4 155-165 30-40

15



Frukttartor, mordegskakor 150-160 forbakning, bottnar 10-15
Frukitartor, mordegskakor 2+4 150-160 dekorering 35-45
Frukttartor, smuldeg 2+4 170-180 30-40

Traditionell bakning (]

Smafranska 200-225 8-12
Grahamsbullar 3-4 190-200 20-25
Sma jastbrod med fylining 34 200-225 10-12
Ciabattabullar 34 210-230 10-20
Foccacia 3-4 220-230 15-20
Pitabrod 34 250 5-15
Salta kringlor 34 180-200 12-15
Vetebrdd 1-2 190-210 25-40
Ciabatta 1-2 210-220 15-25
Fullkornsbrod 1-2 180-200 35-45
Ragbrad, blandning 1 275 varmning
- bakning 1 190 55-65
Baguetter 34 220-230 15-30
Braspannekaka 2-3 170-180 50-60
Formkaka 34 170-180 35-45
Sockerkakor/Madeirakakor 1-2 170-180 40-50
Smorgastarta, bullar 34 200-225 8-12
Maranger 3-4 100 90-120
Marangbottnar 34 100 90-120
- varmning 3-4 med ugnen avstangd 25
Kex/skorpor 3-4 160-180 6-15
Petit-choux 34 170-190 30-45
Rulltarta 34 190-210 10-12
Frukttartor, mérdegskakor 34 175200 S e
Frukitartor, mordegskakor 34 175 dekorering 35-45
Frukttartor, smuldeg 34 190-200 25-35
Kransekage i ringar 2 210-230 10-12

16



Pizza-tabell

Ciabattabullar 200-220 10-20
Foccacia 2-3 220-230 10-20
Ciabatta 2-3 190-200 15-25
Frukttartor, mordegskakor 2-3 170-180 35-45
Frukttartor, smuldeg 2-3 175-200 25-35
Pizza, hemlagad (tjock - i ' !
med mycket fylning) e A 4k
Pizza, hemlagad (tunn § 1 !
botten) 1-2 200-230" 15-20
Fryst pizza 1-2 200 15-20
Tartor, hembakade 34 215225 3545
forbakning, bullar

[, IEREIERE 34 215-225 3545
dekorering

Tartor, frusna 3-4 200 15-25
1) férvarm ugnen

Stekning [CJ + Stek magert kétt i en stekgryta med lock. Det gor

att kottet blir saftigare.

+ Alla typer av kott som ska ha en stekyta kan stekas
i en stekgryta utan lock.

Stekkarl

+ Anvand varmebestandiga ugnsformar (se tillverka-
rens bruksanvisning).

« Stora stekar kan stekas direkt i den djupa langpan-
nan eller pa gallret ver den djupa langpannan. (om

det anvénds).
Steka i varmluft
Notkott

Typ av kott m Temperatur °C Tid i minuter per kg kott

Rostbiff ! 80-120
Rumpstek 23 200 fotalt 10
- bryning
Rumpstek 23 150 5060
- stekning
Rostbiff 1-2 160 90-120

1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med éver-fundervarme pa 250 °C. Anvénder du en
matlagningstermometer ska den tas bort fére grillning.
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Kalv

Typ av kott “ Temperatur °C Tid i minuter per kg kott

Oxfile") 60-70

Lamm

i L ae ] e i i
Lagg/bog/sadel 80-100

Gris

I S T S T
Flaskstek " 60-70
Flaskkotlett 23 175 60

Flaskkarré 2-3 160 90-120

Skinka 1-2 150 60-100

Fagel

I N N T
Kyckling, i bitar 55-65

Anka ") 2-3 150 55-65

23:2 If)agtemperaturtill- 2-3 130 totalt ca 5 timmar
Stekt kalkon, fylld 1-2 150 50-60
Kalkonbrdst 2-3 175 70-80

Traditionell stekning [C]

Notkott
Typ av kott m Temperatur °C Tid i minuter per kg kott
Rosthiff 1) 80-120
Rumpstek 2.3 225 totalt 10
- bryning
Rumpstek 23 160 5060
- stekning
Rosthiff 1-3 180 90-120

1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med éver-/undervérme pa 250 °C. Anvander du en kéttermometer ska
den tas bort fore grillning.
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Kalv

Typ av kott m Temperatur °C Tid i minuter per kg kott

Oxfile")

Lamm

60-70

Typ av kott m Temperatur °C Tid i minuter per kg kott

Lagg/bog/revben

Gris

80-100

Typ av kott “ Temperatur °C Tid i minuter per kg kott

Flaskstek 1)

Flaskkarré 1)
Grishals
Skinka

Fagel

200
180
160

60-70
60
90-120
60-100

Typ av kott “ Temperatur °C Tid i minuter per kg kott

Kyckling, i bitar
Anka ")

Anka lagtempererad ")
Stekt kalkon, fylld
Kalkonbrdst

Varmluftstillagning

2-3
2-3
1-2
2-3

160
130

160
200

55-65
55-65

totalt ca 5 timmar
50-60
70-80

Fisk, kokning

Fisk, stekning
Kottfarslimpa
Danska koéttbullar
Leverpaté
Potatisgratang
Lasagne, hemlagad
Lasagne, frusen
Pastagratang
Pizza, hembakade

2+4
2+4
2+4
2+4
2+4
2+4
2+4
2+4
3

150-160
165-175
165-175
165-175
165-175
175
175
175
165-175
180-200

60-70
35-45
65-75
55-65
60-70
30-452)
40-50
20-35
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Fryst pizza 180-200 15-252)
Pommes frites, frusna 2+4 180-200 30-452)
Tartor, hembakade

- forbakning, bular 2+ 165175 1520
LEISGI B 22 244 165-175 3040
- dekorering

Tartor, frusna 2+4 175 25-35%)

1) Nér man steker eller kokar fisk, beror tillagningstiden pa fiskens tjocklek. Fisken ar klar nar kottet &r vitt. Kontrollera genom
att sticka en gaffel i fisken. Om kottet lossnar Iatt fran benet, ar fisken klar.

2) Med tillagning pa tva nivaer (dubbel portion) tar det ca 1/3 langre tid &n vad som anges pa forpackningen. Om den angivna
tiden ar 30 min, blir tillagningstiden ungefér 30+10 = 40 min.

Over/Undervirme (]
“
Fisk, kokning 160-170
Fisk, stekning 2-3 180-200 1)
Kottfarslimpa 2-3 175-200 45-60
Danska kéttbullar 3-4 175-200 30-45
Leverpaté 2-3 180-200 50-60
Graténger 2-3 180-200 50-60
Potatisgraténg 3-4 200 55-65
Lasagne, hemlagad 2-3 200 50-60
Lasagne, frusen 34 175-200 30-452)
Pastagraténg 2-3 180-200 30-40
Pizza, hembakade 2-3 220-230 15-25
Fryst pizza 2-3 220-230 15-252)
Pommes frites, frusna 34 225-250 20-302)

Tartor, hembakade

- forbakning, bullar o 190-210 1525
Tartor, hgmbakade 34 190-210 20-30
- dekorering

Tartor, frusna 34 200-225 20-302

1) Nér man steker eller koker fisk, beror tillagningstiden pa fiskens tjocklek. Fisken ar klar nar kottet &r vitt. Kontrollera genom
att sticka en gaffel i fisken. Om kottet lossnar Iatt fran benet, ar fisken klar.

2) Med tillagning pa tva nivaer (dubbel portion) tar det ca 1/3 langre tid &n vad som anges pa forpackningen. Om den angivna
tiden ar 30 min, blir tillagningstiden ungefér 30+10 = 40 min.
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Bryning

Notkott
Typ av kott m Temperatur °C Tid i mu:(uter per kg
ott
e totalt 10
- bryning
Rumps_tek 23 150 5060
- stekning
Rostbiff 1-2 160 90-120
Kalv
Typ av kott Temperatur °C Tid i minuter per kg
kott
Oxfile" 60-70

1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med éver-/lundervérme pa 250 °C. Anvander du en
matlagningstermometer ska den tas bort fére grillning.

Lamm
Typ av kott m Temperatur °C Al e,
kott
Lagg/bog/revben 80-100
Gris
Typ av kott m Temperatur °C U e e L]
kott
Flaskstek ") 60-70
Flaskkotlett 1) 23 175 60
Flaskkarré 2-3 160 90-120
Skinka 1-2 150 60-100
Fagel
Typ av kott Temperatur °C LI
kott
Kyckling 55-65
Anka ") 2-3 150 55-65
Anka lagtemperaturtillagad ") 2-3 lampar sig inte totalt ca 5 timmar
Stekt kalkon, fylid 1-2 150 50-60
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Typ av kott m Temperatur °C Tidi m";(‘:’tt‘:r per kg

Kalkonbrost

Grillning [

Anvénd alltid grillfunktionen med maximal tempe-

raturinstéllning

Viktigt Grilla alltid med stangd ugnslucka

Forvérm alltid den tomma ugnen med grillfunktio-

nerna i 5 minuter.

+ Placera gallret pa den ugnsniva som rekommende-

ras i grilltabellen.

+ Placera alltid platen som ska fanga upp fettet pa

den forsta ugnsnivan.

70-80

+ Grilla endast tunna bitar av kott eller fisk.

Grillomradet &r installt i mitten av nivan

Livsmedelstyper for grillning m Temperatur °C T|d|m|nlS|da T|d|m|n/S|da

Flaskkotletter

Lammkotletter

Kyckling, i bitar

Korv

Revben, fortillagade i 20 min.
Fisk, skivor av torsk eller lax
Rostat brod

Torkning

Gronsaker

34
34
34
34
34
34

250
250
250
250
250
250

7-10
20-25

15-20

34

10
2-3

5-6
15-20
1-2
15-20
5

Livsmedelstyper Temperatur °C Nivi Nivier Tid i timmar (re-
for torkning kommenderat)

Bénor 60-70
Pa'pnka (skureni 60-70
strimlor)

Soppgrénsaker 60-70
Champinjoner 50-60
Orter 40-50
Frukter
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1-4

1-4
1-4
1-4

5-6
5-6
6-8
2-3




stmedelstyper ° Tid i timmar (re-

Katrinplommon 60-70 3 8-10
Aprikoser 60-70 3 1-4 8-10
AppelKlyftor 60-70 3 1-4 6-8
Paron 60-70 3 1-4 6-9
Avfrostning 3% + Tack inte dver med en tallrik eller skél. Detta kan

+ Ta ut maten ur forpackningen och placera den pa forlanga upptiningstiden valdigt mycket.
en tallrik pa ugnsgaliret. + Placera ugnsgallret pa férsta ugnsnivan nedifran.

ning min

Lagg kycklmgen pa ett upp och nervant

Kyckling, 1000 g 120-140 20-30 tefat pa ett storre fat. Vand efter halva
tiden.

Kott, 1000 g 2 100-140 20-30 Vand efter halva tiden.

Kott, 500 g 2 90-120 20-30 Vand efter halva tiden.

Forell, 150 g 2 25-35 10-15 -

Jordgubbar, 300 g 2 30-40 10-20

Smor, 250 g 2 30-40 10-15 -

Gréadde kan vispas &ven om den fortfa-
rande ar lite frusen.

Kaka, 1400 g 2 60 60 ;

Gradde, 2 x2 dl

N

80-100 10-15

Ugn - underhall och rengéring

& Varning Se sékerhetskapitiena. hor i Super Clean. Det kan forstéra Super Clean-
tan.
+ Torka av produktens framsida med en mjuk trasa y
och varmt vatten och diskmedel. Produkter i rostfritt stal eller aluminium

Ugnsluckan ska endast rengéras med en fuktig
trasa eller svamp. Torka torrt med en mjuk trasa.
Anvénd aldrig stalull, syror eller produkter med slipef-
fekt for rengdring eftersom de kan skada ugnens ytor.
Folj samma regler nar du rengdr ugnens kontrollpanel.

+ Anvénd ett rengdringsmedel avsett for rengdring av
metallytor.

+ Rengdr ugnsutrymmet efter varje anvandningstillfal-
le. Pa det viset kan du lattare fa bort smuts och den
brénner inte fast.

« Ta bort envis smuts med speciell ugnsrengdring. Ugnsstegar

« Rengér alla tilloehdr efter varje anvandningstillfalle | DU kan ta bort ugnsstegarna for att rengéra sidovég-
och lat dem torka. Anvand en mjuk duk med varmt | 9arna.
vatten och ett rengéringsmedel.

+ Anvand inte starka medel, foremal med skarpa kan-
ter eller diskmaskin vid rengéring om du har tillbe-
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Borttagning av ugnsstegarna

——

Q Tatag i den bakre
delen av skenan och dra
ut den fran ugnssidan
och ta bort den.

(1 3P tag i den frémre
delen av skenan och dra
ut den fran ugnssidan.

Sitta i ugnsstegar
Satti ugnsstegarna i omvand ordning.

@ Ugnsstegarnas avrundade andar ska peka fram-
at.
Forsiktighet Se till att den langre fixeringsdelen

ar framtill. De tva fixeringsdelarnas andar méste
peka bakat. Felaktig installation kan skada emaljen.

Rengoring av ugnsluckan
Ta bort luckan for att géra rengéringen enklare.

Varning Se till att glasskivorna har svalnat innan
du rengdr glasluckan. Det finns risk att glaset gar
sonder.

Varning Nér luckans glaspaneler skadas eller

repas blir glaset skort och kan gé sonder. For att
forhindra detta maste du byta ut dem. Kontakta ditt
lokala servicecenter for ytterligare information.

24

Ta bort luckan:

e
—5

Oppna luckan helt.

Flytta glidstycket tills du hor ett klickande ljud.
Stang luckan tills glidstycket sparrar den.
Avlagsna luckan.

Bl

Luckan tas bort genom att du drar den utat forst
pa ena sidan och sedan pa andra sidan.

Satt tillbaka ugnsluckan i omvéand ordning nér rengor-
ingen &r klar. Du ska hora ett klickljud nér du séatter till-
baka luckan. Anvand en tdng om det behdvs.

Ugnslucka och luckglas

Glaset i luckan pa din produkt kan skilja sig fran
den typ och form du ser pa bilderna. Antalet glas
kan skilja sig.

Borttagning och rengoring av luckglasen

1. Tatag i lucklisten (B)
pa bada sidorna av
luckans 6vre kant och
tryck inat for att frigbra
klamlaset.

Dra lucklisten framat
for att ta bort den.




2. Hall glasen i dver-
kanten ett i taget och
dra dem uppat och ut
ur skenorna.

Rengor luckglasen.

For att satta tillbaka glasen utfor du stegen i omvénd
ordning. Satt i det mindre glaset forst och sedan det
storre.

Forsiktighet De flyttbara glasen har en
markering pa ena sidan. Kontrollera att
markeringen finns langst upp fill vanster.

Ugnslampa

Varning Var forsiktig nar du byter ugnslampan.
Det finns risk for stot.

Innan du byter ut ugnslampan:
« Sténg av ugnen.

+ Ta ut sékringarna ur sakringsskapet eller sténg av
huvudstrémbrytaren.

Satt en handduk pa ugnens botten for att undvi-
ka att skada ugnsbelysningen och lampglaset.

Byte av ugnslampan

1. Lampglaset hittar du langst bak i utrymmet.
Ta bort lampglaset genom att vrida det moturs.

Rengor lampglaset.
Byt ut lampan i ugnen mot en ugnslampa som tal
upp ill 300 °C.

Viktigt Anvénd samma typ av ugnslampa.

4. Satttillbaka lampglaset.

Ugnstak
Du kan falla ned varmeelementet i ugnstaket sa ar det
attare att gora rent.

Varning Innan du tar bort varmeelementet
maste du stdnga av produkten. Se till att ugnen
har svalnat.
Det finns risk att bréanna sig!

Félla ned varmeelementet
1. Tabort ugnsstegarna.

Hall i varmeelementet med tva hander framtill.
3. Dradet mot fjadertrycket och ut langs ugnsste-
garna pa bada sidorna.
4. Varmeelementet falls ned.
Ugnstaket kan nu rengdras.

|

- J

Sitta tillbaka varmeelementet
1. Sétt tillbaka varmeelementet i omvand ordning.

Viktigt St tillbaka varmelementet pa ratt satt pa de
tva sidorna ovanfr ugnsstegen pa ugnens innervagg.

2. Sattin ugnsstegarna.

Ta bort forvaringsladan

For enklare rengdring kan forvaringsladan under ug-
nen tas bort.

Ta bort forvaringsladan
1. Dra ut forvaringsladan sa langt som méjligt.

2. Lyft forvaringsladan en aning sa att den kan Iyf-
tas snett uppat ur styrtapparna.

Sitta tillbaka forvaringsladan

For att satta tillbaka luckan utfor du stegen i omvand

ordning.

Varning Férvaringsladan kan bli het nar ugnen

anvands. Av det har skalet ska lattantandliga
foremal, som t.ex. rengoéringsmaterial, plastpasar,
grytvantar, papper, rengdringsmedel osv., inte
forvaras dari.
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Om maskinen inte fungerar

& Varning Se sakerhetskapitlena.

Produkten fungerar inte alls eller

hallens display visar "-".
Produkten fungerar inte.

Produkten fungerar inte.
Produkten fungerar inte.

Produkten fungerar inte.
Ugnen varms inte upp.

Ugnsbelysningen tands inte.

Anga och kondens avstts pa ma-

ten och i ugnen.

Produkten &r avstangd men later
fortfarande.

Hallens display visar "F".

Kontakta forséljaren eller kundtjanst om du inte kan

avhjélpa felet.

Sékringen i sékringsskapet har [8st
ut.

Stickkontakten ar inte isatt ordent-
ligt.
Jordfelsbrytaren &r avstangd.

Barnlaset/Funktionslaset (beroen-
de pa modell) &r aktiverat.

Produkten ar avstangd.

Nodvandiga instéllningar &r inte
gjorda.

Glédlampan ar trasig.

Maten har fatt sta kvar for lange i
ugnen.

Kylflakten gar fortfarande.

Kokkérlet ar olampligt eller for litet,
eller inget kokkarl ar placerat pa
kokzonen.

Kontrollera sakringen. Kontakta en
behdrig elektriker om sakringen 16-
ser ut mer an en gang.

Satt i stickkontakten ordentligt.

Sla pa jordfelsbrytaren.

Inaktivera Barnlaset/Funktionslaset
(beroende pa modell).

Sétt pa produkten.
Kontrollera instéllningarna.

Byt ut ugnslampan.

Lat inte matratter sta i ugnen lang-
re an 15-20 minuter efter att tillag-
ningen ar klar.

Ingen atgard behdvs. Detta ar nor-
malt.

Anvand ratt typ av kokkarl.

Information som kundtjanst behdver finns pa typskyl-

ten. Typskylten sitter pa ugnsutrymmets yttre kant.

Vi rekommenderar att du antecknar den har:

Modell (MOD.)
Produktnummer (PNC)
Serienummer (S.N.)

Installation

& Varning Se sakerhetsavsnitten.

850 - 939 mm

Hajd
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Vikt
Djup

596 mm
600 mm



“ Viktigt Kontrollera att du placerar tippskyddet pa ratt
héjd.

Ugnskapacitet 741 . ) )
Forsiktighet Mer information om hur produkten
Viktigt Om du ansluter stickproppen fran spisen tillen | Sk? installeras finns i ett separat
3-faskontakt, maste den ha en neutral fas. Annars installationshafte.
fungerar inte spisen.
Tippskydd

Forsiktighet Du maste installera tippskyddet.
Om du inte installerar det kan produkten tippa
dver.
Din produkt har symbolen som visas pa bilden (i
forekommande fall) for att paminna dig om att montera
tippskyddet.

Miljéskydd

Forpackningsmaterial

Forpackningsmaterialet &r miljovanligt och ater-
anvandbart Plastdelar & markta med internationella
forkortningar som t.ex. PE, PS. Kassera materialet i
lamplig container pa en atervinningsstation.

Atervinn material med symbolen & . Atervinn
forpackningen genom att placera den i lampligt karl.
Bidra till att skydda var miljo och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och elektroniska
produkter. Slang inte produkter markta med symbolen
& med hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
nérmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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