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WE’RE THINKING OF YOU

Kiitamme teita Electrolux-laitteen hankinnasta. Olette valinneet tuotteen, joka perustuu

vuosikymmenien aikana saatuun kokemukseen ja innovaatioon. Kekselias ja tyylikas laite, joka on

suunniteltu teité ajatellen. Laitetta kayttaessanne voitte olla aina varma erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxin maailmaan.
Vieraile verkkosivullamme:

G Saadaksesi kayttoon liittyvia neuvoja, esitteita, vianmaaritysohjeita ja huolto-ohjeita:
@ www.electrolux.com

g Tuotteen rekisterdimiseksi parempaa huoltoa varten:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
’% www.electrolux.com/shop

KULUTTAJANEUVONTA JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperaisten varaosien kayttoa.
Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Kyseiset tiedot 16ytyvat laitteen arvokilvesta. Malli, tuotenumero, sarjanumero.

& Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet.
@ Yleistietoja ja vinkkeja
Ympéristdnsuojeluohjeita

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen asen-
nusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta henkilo- tai
omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat laitteen virheellises-
ta asennuksesta tai kaytosta. Pida ohjeet aina laitteen
mukana tulevia kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus
/\ VAROITUS!

Tukehtumis-, henkilbvamma- tai pysyvan vammau-
tumisen vaara.

Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset henki-
IOt joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt eivat
ole tadhan riittavia tai joilla ei ole laitteen tuntemusta tai
kokemusta sen kaytosta, saavat kayttaa tata laitetta ai-
noastaan silloin, kun heidan turvallisuudestaan vastaava
henkild valvoo heita.

Al& anna lasten leikkia laitteella.

Pida kaikki pakkausmateriaalit lasten ulottumattomissa.
Pida lapset ja kotielaimet poissa laitteen luota silloin,
kun laite on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen osat
ovat kuumia.

Jos laitteessa on lapsilukko, suosittelemme sen kaytta-
mista.

Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta tai huoltoa iiman
valvontaa.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

Laite ja sen osat kuumenevat kaytdn aikana. Alé koske-
ta lampdvastuksiin.

Ala kéyta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

Rasvalla tai dljylla kypsentaminen ilman valvontaa voi
olla vaarallista ja se voi johtaa tulipaloon.
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2. A\

Ald koskaan yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan kytke
laite pois toiminnasta ja peita sitten liekit esimerkiksi
kannella tai sammutuspeitteella.

Al4 sailyta mitadan keittotason paalla.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia ei saa laittaa liesitasolle, koska ne voivat kuu-
mentua.

Al kéytd hankausaineita tai terdvid metallikaapimia lasi-
luukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa pin-
taa, mista voi olla seurauksena luukun lasin sarkymi-
nen.

Ole varovainen koskettaessasi sailytyslaatikkoa. Se voi
kuumentua.

Poista kannatinkiskot vetamalla ensin kannatinkiskon
etuosasta ja sen jalkeen takaosa irti sivuseinista. Kiinni-
t& uunipeltien kannatinkiskot takaisin paikalleen suorit-
tamalla toimenpiteet péinvastaisessa jarjestyksessa.

TURVALLISUUSOHJEET
e | aitteen sivujen on oltava saman kor-
2.4 Asennus Ifuisten laitteiden tai kalusteiden lahella.
e Ald asenna laitetta tason paalle.
VAROITUS! e Al4 asenna laitetta oven viereen tai ikku-

Asennuksen saa suorittaa vain

o s nan alapuolelle. Talldin keittoastioiden
ammattitaitoinen henkild.

putoaminen laitteesta valtetaan oven tai

Poista kaikki pakkausmateriaalit. kkunan avaamisen yhteydessa.

Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai & VAROITUS!

kayttaa. Varmista, ettd asennat sen va-
Noudata koneen mukana toimitettuja kaast laitteen kallistumisen esta-
ohjeita. miseksi. Lue ohjeet Asennus-lu-

R . . vusta.
Siirra laitetta aina varoen, silla se on

raskas. Kayta aina suojakasineita. w1 e g
Ala koskaan ved4 laitetta sen kahvasta Sahkdliitanta

kiinni pitaen. VAROITUS!

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyk- Tulipalo- ja sdhkdiskuvaara.
sia muihin laitteisiin ja kalusteisiin.
Varmista, etta laite asennetaan turvallis-
ten rakenteiden alapuolelle ja lahelle.

o Kaikki sdhkokytkennat tulee jattéa
asiantuntevan sahkoasentajan vastuul-
le.



Laite on kytkettava maadoitettuun pis-
torasiaan.

Varmista, etta arvokilven sahkoétiedot
vastaavat kotitalouden sahkoverkon ar-
voja. Ota muussa tapauksessa yhteytta
sahkoasentajaan.

Kytke pistoke maadoitettuun pistorasi-
aan.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke ja virtajohto vau-
rioidu. Ota yhteytta huoltolikkeeseen tai
sahkoasentajaan vaurioituneen virtajoh-
don vaihtamiseksi.

Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkuun, varsinkaan luukun ollessa
kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden ir-
rotus onnistu ilman tydkaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta asen-
nuksen jalkeen. Varmista, etta laitteen
verkkovirtakytkenta on ulottuvilla lait-
teen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on 16ysasti kiinni virtajoh-
dossa, ala kiinnita sita pistorasiaan.
Ala veda virtajohdosta pistoketta irrot-
taessasi. Veda aina pistokkeesta.

e Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta), vika-
virtakytkimet ja kontaktorit.

e Sahkdasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkdverkosta kaikista navoista. Erotti-
men kontaktiaukon leveys on oltava va-
hintdan 3 mm.

2.2 Kayttd

VAROITUS!
Henkilbvahinkojen, palovammojen
tai sdhkdiskujen vaara.

Kayta laitetta kotiymparistossa.

Ala muuta laitteen teknisid ominaisuuk-
sia.

Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole es-
teita.

Ala jata laitetta iiman valvontaa toimin-
nan aikana.

Kytke laite pois toiminnasta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Laite kuumenee kayton aikana. Alé kos-
keta lampd&vastuksiin. Kayta aina uuni-
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kintaita, kun kasittelet lisdvarusteita tai
uunivuokia.

Avaa laitteen luukku varoen laitteen ol-
lessa toiminnassa. Laitteesta voi tulla
kuumaa ilmaa.

Ala kayta laitetta mérilla késilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

Ala paina avointa uunin luukkua.

Ala kéyta ulkoista ajastinta tai erillista
kauko-ohjausjarjestelmaa laitteen kayt-
téamiseen.

Pida laitteen luukku aina suljettuna, kun
laite on toiminnassa.

Al4 aseta ruokavalineita tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne kuumenevat.
Kytke keittoalue off-asentoon kaytén
jalkeen.

Ala kayta laitetta tyStasona tai sailytys-
tasona.

VAROITUS!
Olemassa on tulipalon tai rajah-
dyksen vaara.

e Kuumista rasvoista ja 0ljyista voi paasta
syttyvia héyryja. Pida liekit tai kuumat
esineet kaukana rasvoista ja 0Oljyista,
kun kaytat niitd ruoanvalmistukseen.

e Erittdin kuumasta 0Oljysta paasevat hoy-
ryt voivat sytyttaa tulipalon.

e Kaytetty 0ljy, jossa voi olla ruoka-aine-
ksien jaamia, voi aiheuttaa tulipalon al-
haisemmassa lampotilassa kuin ensim-
maista kertaa kaytettava oljy.

o Al4 aseta laitteeseen, sen lahelle tai
paélle syttyvia tuotteita tai syttyviin tuot-
teisiin kostutettuja esineita.

e Al4 anna kipindiden tai avotulen paasta
laitteeseen avatessasi luukkua.

¢ Avaa laitteen luukku varoen. Alkoholia
siséltavat aineet voivat kehittad helposti
syttyvan alkoholin ja iiman seoksen.

o Ala yrita sammuttaa tulta vedella. Kytke
laite irti séhkoverkosta ja peita liekit
kannella tai sammutuspeitteella.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

e Emalipinnan vaurioitumisen tai varimuu-
toksien estaminen:
- Ala aseta uunivuokia tai muita esinei-
t& suoraan laitteen pohjalle.
— Ala aseta alumiinifoliota suoraan lait-
teen pohjalle.
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— Ala aseta vetta suoraan kuumaan lait-
teeseen.

— &la séilyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa sen kayton jalkeen.

— Ole varovainen, kun irrotat tai kiinnitat
lisdvarusteita.

e Emalipintojen varimuutokset eivat vaiku-
ta laitteen toimintaan. Niité ei katsota
viaksi takuuoikeudellisessa mielessa.

o Kayta korkeareunaista uunivuokaa kos-
teiden leivonnaisten paistamisessa. He-
delmé- ja marjamehut voivat jattéa py-
syvia jalkia.

e Al pida kuumaa keittoastiaa kayttopa-
neelin paalla.

e Ald anna kattiloiden kiehua kuiviin.

e Ala anna esineiden tai keittoastioiden
pudota laitteen paalle. Pinta voi vaurioi-
tua.

o Ala kytke keittoalueita toimintaan keitto-
astian ollessa tyhja tai iiman keittoasti-
aa.

o Al aseta alumiinifoliota laitteen paélle.

e Valuraudasta tai -alumiinista valmistetut
tai vaurioituneen pohjan omaavat keitto-
astiat voivat naarmuttaa keraamista pin-
taa. Nosta ne aina irti keittotasosta lii-
kuttamisen aikana.

2.3 Hoito ja puhdistus

VAROITUS!

Ne voivat aiheuttaa henkilévahin-
koja, tulipaloja tai laitteen vaurioi-
tumisen.

e Ennen kuin aloitat hoitoa tai puhdistus-
ta, kytke laite pois toiminnasta ja irrota
pistoke pistorasiasta.

e Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana on
lasilevyjen rikkoutuminen.

e Vaihda valittdmasti vaurioituneet luukun

lasipaneelit. Ota yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

¢ Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

e Puhdista laite sdanndllisesti, jotta pinta-
materiaali ei vaurioidu.

¢ |aitteeseen jadnyt rasva tai ruoka voi ai-
heuttaa tulipalon.

e Puhdista laite kostealla pehmealla liinal-
la. Kéyté vain mietoja puhdistusaineita.
Ala kdyta hankausainetta, hankaavia
pesulappuija, liuottimia tai metalliesinei-
ta.

e Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia tur-
vallisuusohjeita.

e Al4 puhdista katalyyttista emalia (jos
olemassa) pesuaineella.

2.4 Sisavalo

e Kayta ainoastaan kodinkoneisiin tarkoi-
tettuja hehkulamppuja tai halogeeni-
lamppua. Ala kayta sita rakennuksen
valaisemiseen.

VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

e Ennen lampun vaihtamista laite on irro-
tettava pistorasiasta.

e Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan sa-
manlaisia lamppuja.

2.5 Havittaminen

VAROITUS!
Talldin on olemassa henkilévahin-
ko- tai tukehtumisvaara.

¢ Irrota pistoke pistorasiasta.
¢ | eikkaa johto irti ja havita se.

e Poista luukun lukitus, jotta lapset ja elai-
met eivat voisi jaada kiinni laitteen sisal-
le.
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3. LAITTEEN KUVAUS

3.1 Laitteen osat

Virran merkkivalo

n ? gq’ Uunin toimintojen vaannin

— » Lampdtilan valitsin
QRO OJOO | 5] Lampétilan merkkivalo
Keittotason véaéntimet
E Lamp&vastus

Uunin lamppu
E Kannatintasot

Keittoalue 1000 W
Hoyrynpoistoaukko

Keittoalue 1500 W

Keittoalue 1500 W

Keittoalue 2000 W
145 mm

B a

3.3 Varusteet ¢ Uunipannu

« Ritils Kaytetaan leivonnassa, paistamisessa
tai rasvankeruuastiana.

Kaytetaan patojen, kakkuvuokien ja « Siilytyslaatikko

paistien alustana.

e Matalareunainen leivinpelti
Kakkujen ja pikkuleipien paistamiseen.

Sailytyslaatikko sijaitsee uunikammion
alapuolella.
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4. KAYTTOONOTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

4.1 Uuden laitteen

puhdistaminen

e Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannatinkiskot (jos olemas-
sa).

e Puhdista laite ennen ensimmaista kayt-
tokertaa.

/N

4.2 Esikuumennus

Lue ohjeet kohdasta "Hoito ja
puhdistus”.

Esikuumenna tyhja laite jaljelle jaaneen
rasvan polttamiseksi pois.

Luukun avaaminen ja sulkeminen

1. Valitse toiminto [Z] ja maksimilampdéti-
la.

2. Anna laitteen kayda 45 minuuttia.
3. Valitse toiminto [7] ja maksimilampoti-
la.

4. Anna laitteen kayda 15 minuuttia.
Varusteet voivat kuumentua tavallista
enemman. Laitteesta voi tulla hajua ja sa-
vua. Tama on normaalia. Tarkista, etta il-
mavirtaus on riittava.

4.3 Lapsilukko

Lapsilukko on oletusasetuksena kaytdssa.

)

S V

=]

Avaa luukku siirtdmalla lukkoa oikealle.
Sulje luukku lukitusvipua painamatta.

Lapsilukon kytkeminen pois toiminnasta

1. Paina luukun reunalistaa (B) molem-
malta puolelta. Tiiviste irtoaa.

2. Irrota luukun reunalista vetamalla sita
ylospain.
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3. Irrota lukitusvipu (1), siirra sité oikealle
(2) ja kiinnita se takaisin paikalleen.

4. Pitele luukun reunalistaa (B) molem-
malta puolelta ja aseta se luukun si-
sareunaan. Aseta luukun reunalista
luukun ylareunaan.

Lapsilukon kytkeminen Kun laite kytket&én pois toimin-
imi nasta, lapsilukko ei poistu kaytds-
toimintaan ta

Suorita edella mainitut toimenpiteet uudel-
leen ja siirré vipu takaisin vasemmalle.

5. KEITTOTASO - PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS! @ Kayté jalkilampoa vahentaaksesi
Lue turvallisuutta koskevat luvut. energian kulutusta. Kytke keitto-
alue pois toiminnasta noin 5-10

5.1 Tehotaso minuuttia ennen ruoanlaiton paat-
- tamista.
Vaén- Toiminto )
nin 5.2 Pikalevy
0 Pois toiminnasta Levyn keskella oleva punainen piste osoit-

taa pikalevyn. Pikalevy kuumenee muita
levyja nopeammin.
Punaiset pisteet on maalattu levyihin. Nii-

1-6  Tehotasot
(1 - alhaisin lampdotila-ase-

tus, 6 - korkein lampatila- den kunto voi heikentya kéaytén aikana ja
asetus) ne voivat jopa havita kokonaan ajan ku-
1. Kainna vaannin haluamasi tehotason luessa. Tama ei vaikuta millaan tavalla lait-
kohdalle. teen toimintaan.

2. Lopeta ruoanlaitto kddntamalla vaan-
nin asentoon Q) .
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6. KEITTOTASO - HYODYLLISIA NEUVOJA JA VINKKEJA

VAROITUS! e Keittoastioiden pohjan ja valu-
Lue turvallisuutta koskevat luvut. rautaisten keittolevyjen tulee olla
saman kokoisia.

6.1 Keittoastiat

@ ¢ Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasai-

6.3 Esimerkkeja
keittotoiminnoista

nen. Teho- Kayttokohde:
. e e taso:
6.2 Energiansaasto PSP
1 Lampimanapito
e Mikali mahdollista, peité keittoa- —
@ stia aina kannella. 2 Hiljainen haudutus
¢ Aseta keittoastia valurautaiselle 3 Haudutus
keittolevylle, ennen kuin kytket : ; -
keittoalueen toimintaan. 4 Paistaminen / ruskistus
* Kytke valurautainen keittolevy 5 Kiehauttaminen
pois toiminnasta ennen kypsen- 6 Kiehauttaminen / pikapais-

nysajan paattymista hyddyn-

t3aksesi JAKIAMMON. taminen / uppopaistaminen

7. KEITTOTASO - HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS! 3. Kuumenna keittolevy alhaiseen lam-
Lue turvallisuutta koskevat luvut. pdtilaan ja anna kuivua.

Huolla keittolevyt aika ajoin hieromalla

Puhdista keittotaso jokaisen kayton jal- vahan ompelukoneen 8ljya levyjen

keen. i e CAaIS |

intaan. Pyyhi Oljy lopuksi pois imuky-
Tarkista aina, etta keittoastian pohja on Eyisellé paﬁlerilla.]y P P Y
puhdas.

& Puhdista keittotason ruostumatto-
mat terasosat ruostumattomaan
terékseen tarkoitetulla puhdistus-
aineella.

& Palovammojen vaara jalkilammaon
vuoksi!
Anna laitteen jaahtya.

@ Naarmut tai tummat laiskat eivat @ Keittolevyjen ympérilla olevat ruos-
vaikuta laitteen toimintaan. tumattomat terasreunat voivat var-
jaytya hieman lammon vaikutuk-

Lian poistaminen: sesta.

1. Poista lika hienolla hankausaineella tai
hankaussienella.

2. Puhdista laite kostealla linalla k&yt-
taen vahan puhdistusainetta.

8. UUNI - PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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8.1 Jaahdytyspuhallin Virran merkkivalo syttyy.
2. Kaanna lampdtilan valitsin haluamasi

Kun laite on toiminnassa, jadhdytyspuhal- lampétilan kohdalle.

lin kytkeytyy automaattisesti toimintaan

laitteen pintojen pitdmiseksi viilein. Kun Lampatilan merkkivalo palaa uunin
kytket laitteen pois toiminnasta, jaahdytys- kuumenemisen aikana.

puhallin toimii edelleen, kunnes laite on 3. Uuni kytketaan pois toiminnasta
jaéhtynyt. kaantamalla uunin toimintojen vaannin

ja lampétilan vaannin Off-asentoon.
8.2 L aitteen kytkeminen
toimintaan ja pois toiminnasta

1. Ka&&nna uunin toimintojen valitsin ha-
luamasi toiminnon kohdalle.

8.3 Uunin toiminnot

Uunin toiminto Kayttétarkoitus
0 OFF-asento Laite on pois toiminnasta.
-,Q- Uunin lamppu Uunin sisdosan valaiseminen.
Yia + alaldmpd Sopii suurien ruokamaarien valmistamiseen.

Ylalampovas-  Vain uunin ylavastus on toiminnassa. Valmiiden ruokien

tus loppukypsennys.
Alalampévas-  Vain uunin alavastus on toiminnassa. Rapea- tai mu-
— tus reapohjaisten kakkujen paistaminen.
%% Grill Matalien ja pienten ruokamaéarien grillaus ritilan keskel-

|&. Leivan paahtaminen.

v Suuri arill Suuri grillivastus on toiminnassa. Matalien ja suurien

9 ruokamaarien grillaus. Leivan paahtaminen.

E Toimintolukitus Uunin ja keittotason toimintojen lukitseminen.
8.4 Toimintolukitus Uunin ja keittotason lukituksen

Uunin toimintojen vaantimessa on sisaan- avaaminen

rakennettu toimintolukitus. Paina vaanninta ja kaanna se haluttuun

Toimintolukitus ei katkaise lieden asentoon.
virransyottoa.

Uunin ja keittotason
lukitseminen

Kaanna vaannin symbolin (5 kohdalle.
Vaannin tulee ulos noin 2 mm.
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8.5 Uunipeltien ja ritilan asettaminen kannattimille

Korkeareunaisessa uunipannussa
ja ritilassé on reunauloke. Kyseis-
ten reunojen ja ohjaustankojen
muodon ansiosta keittoastia ei voi
luisua.

Ritilan ja korkeareunaisen uunipan-
nun asettaminen samanaikaisesti
Aseta ritila uunipannun paalle. Tyénna uu-
nipannu kannatinkiskojen valiin jollekin
kannatintasolle.

9. UUNI - HYODYLLISIA NEUVOJA JA VINKKEJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

Taulukoissa mainitut lampdtilat ja
paistoajat ovat ainoastaan suun-
taa antavia. Lampdtila ja paistoai-
ka riippuvat reseptista seka kay-
tettyjen ainesten laadusta ja maa-
rasta.

(i)

HUOMIO

Kéayta korkeareunaista uunipeltia
kosteiden leivonnaisten paistami-
sessa. Hedelmamehut voivat ai-
heuttaa pysyvia tahroja emalipin-
taan.

/N

9.1 Leivonnaisten paistaminen
ood

Yleisohjeita

e Uusi uunisi voi paistaa eri tavalla kuin
entinen laitteesi. Kayta aikaisemmin
kayttamiesi asetusten (lampdtila, paisto-
aika) ja kannatintasojen sijaan taulukos-
sa mainittuja asetuksia.

e Kun paistoaika on pitka, voit hyddyntaa
jalkilammon ja kytkea uunin pois toimin-
nasta noin 10 minuuttia ennen paistoa-
jan paattymista.

Pakasteita sulatettaessa uunipellit

voivat vaantya uunin toiminnan aika-

na. Jaahtyessaan uunipellit palautu-
vat kuitenkin alkuperdiseen muotoon-
sa.

Leivontataulukoiden kaytté

e Ensimmaisella kerralla on suositeltavaa
kayttaa alhaisempaa lampdtilaa.

e Jos et I16yda omaan reseptiisi sopivia
ohjearvoja, sovella jonkin lahes saman-
laisen leivonnaisen tietoja.

e Jos paistat useammalla kuin yhdella ta-
solla, paistoaikaa voi pidentad 10-15
minuuttia.

¢ Eri kannatintasoilla olevat leivonnaiset
voivat ruskistua epatasaisesti paistami-
sen alkuvaiheessa. Tassa tapauksessa
lampdtila-asetusta ei pidd muuttaa. Erot
tasaantuvat paistumisen jatkuessa.



Leivontavinkkeja
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Leivontatulos

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Kakku on liian vaa-
lea pohjasta

Vaara kannatintaso

Laita kakku ylemmaélle kannatinta-
solle

Kakku laskeutuu
(taikinainen ja liian
kostea)

Liian korkea paistolam-

potila

Kayté alhaisempaa lampdétilaa

Kakku laskeutuu
(taikinainen ja liian
kostea)

Liian lyhyt paistoaika

Pidenné paistoaikaa
Ala kayta korkeampaa lampoti-
laa lyhentédaksesi paistoaikaa

Kakku laskeutuu
(taikinainen ja liian
kostea)

Taikinassa on lian pal-

jon nestetta

Kayta vahemman nestetta Tarkista
sekoitusaika, erityisesti kayttaessa-
si vatkainta/monitoimikonetta

Kakku on lian kui-
va

Liian alhainen lampdotila

S&aada lampdtila korkeammaksi

Kakku on lian kui-
va

Liian pitk& paistoaika

Lyhenné paistoaikaa

Kakku ei ruskistu
tasaisesti

Liian korkea paistolam-
patila ja liian lyhyt pais-

toaika

Alenna lampotilaa ja pidenna pais-
toaikaa

Kakku ei ruskistu
tasaisesti

Taikinaa ei ole levitetty

tasaisesti pellille

Levita taikina tasaisesti pellille

Kakku ei paistu
asetetussa paisto-
ajassa

Liian alhainen lampdotila

S&ada lampdtila vahan korkeam-
maksi

9.2 Y|a- ja alaldmpd O

Aika minuuttei-

Ruoan laatu Ritila Lampétila °C .
Sampylat 3-4 200-225 10-20
Kokojyvasampylat 3-4 190-200 20-25
Smét geerbrad med fyld 3-4 200-225 10-12
Formbrod 2-3 190-210 30-40
Ciabatta-sampylat 3-4 210-230 10-20
Focaccia 3-4 220-230 15-20
Pitaleipa 3-4 250 5-15
Pretzelit 3-4 180-200 12-15
Vehnéleipa / Limpor 2 175-225 35-45
Vehnaleipa 1-2 190-210 25-40
Ciabatta 1-2 210-220 15-25
Kokojyvaleipa 1-2 180-200 35-45
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Aika minuuttei-

Ruoan laatu Ritila Lampétila °C na
Ruisleipa, sekavilja 1 275 [ABmmitys
- kypsennys 1 190 55-65
Patongit 3-4 220-230 15-30
Bradepandekage 2-3 170-180 50-60
Fruktkakor 3 150-170 70-80
Muffins 3 180-200 10-20
Rulltarta 8 220-250 6-15
Bullar 3 220-250 8-15
Langder/ Kransar 3 180-200 25-35
Pepparkakor 8 220-225 8-12
Formkage 3-4 170-180 35-45
Sokerikakut 1-2 170-180 40-50
Taytekakut, rullat 3-4 200-225 8-12
Marengit 3-4 100 90-120
Marenkipohjat 3-4 100 90-120
-
Pikkuleivat 3-4 160-180 6-15
Voitaikina 3-4 170-190 30-45
Kéaretortut 3-4 190-210 10-12
Eﬁggmﬁakut, murotai- 3.4 175-200 esrllj?g)?%r_\%s,
Egggg}?ﬁakut, TR 3-4 175 viimeistely 35-45
Eﬁgelmékakut, murotai- 3.4 190-200 5535
Kransekage i ringe 2 210-230 10-12
Ugnspannkaka 2 210-220 15-30
9.3 Lihan paistaminen O ¢ Paista véhé'rasvairjen Ilha paistovuoassa
kannella peitettyna. Nain liha pysyy me-

Ruokien paistaminen hukkaampana.
* Kéyté paistamisessa l[ammonkestavia e Jos haluat pinnan ruskistuvan, paista li-

uunivuokia (lue valmistajan ohjeet). ha paistovuoassa ilman kantta.

e Suurikokoiset paistit voi laittaa suoraan
uunipannulle tai ritilan paalle, jonka alla
on uunipannu. (Mikali varusteena)
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Naudanliha
. .. A i e o Aika minuutteina

Lihalaji Ritila Lampétila °C lihakiloa kohti
Paahtopaisti?) 2-3 125 80-120
Reisipaisti N
- ruskistus 2-3 225 yhteensé 10
Reisipaisti
- paisto 2-3 160 50-60
Paahtopaisti 1-3 180 90-120

1) Muut. Voidaan vimeistella ruskistamalla pinta grillin alapuolella tai yla-/alalammalla
l&mpatilassa 250 °C. Jos paistolampdmittaria k&ytetdan, poista se ennen grillausta.

Vasikanliha
. .. A s e o Aika minuutteina
Lihalaji Ritila Lampétila °C lihakiloa kohti
Naudanfilee 1) 2-3 180 60-70
Lammas
. .. A i e o Aika minuutteina
Lihalaji Ritila Lampétila °C lihakiloa kohti
Koipi/lapa/kylki 2 180 80-100
Porsaanliha
. .. A i e o Aika minuutteina
Lihalaji Ritila Lampétila °C lihakiloa kohti
Porsaanpaisti 1) 3 200 60-70
P kylkipaisti
1)orsaan ylkipaisti 3 200 60
Niskapaistit 2-3 180 90-120
Kinkku 1-2 160 60-100
Lintupaisti
. .. - i e o Aika minuutteina
Lihalaji Ritila Lampétila °C lihakiloa kohti
Kana, paloiteltu 2-3 200 55-65
Ankka 1) 2-3 160 55-65
Ankka, hidas kyp- 0.3 130 yhteensé noin 5

sennys 1)

tuntia
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Lihalaji Ritild Lampétila °C Aika minuutteina

lihakiloa kohti

Kalkkunapaisti, . :
taytetty 1-2 160 50-60
Kalkkunarinta 2-3 200 70-80
9.5 Yl&- ja alalampd O

Ruokalaji Ritila Lampétila °C Aika minuutteina
Kala, keitto 2-3 160-170 1)
Kala, friteeraus 2-3 180-200 1)
Lihamureke 2-3 175-200 45-60
Lihapullat 3-4 175-200 30-45
Maksapaté 2-3 180-200 50-60
Gratiinit 2-3 180-200 50-60
Perunagratiini 3-4 200 55-65
Lasagne, kotitekoi- . :
nen 2-3 200 50-60
Lasagne, pakaste 3-4 175-200 30-45 2
Makaronivuoka 2-3 180-200 30-40
Pizza, kotitekoinen 2-3 220-230 15-25
Pizza, pakaste 2-3 220-230 15-25 2)
Ranskalaiset, pa- ) ) 2
kaste 3-4 225-250 20-302
Tortut, kotitehty
- esikypsennys, 3-4 190-210 15-25
rulla
Tortut, kotitekoiset
- viimeistely 3-4 190-210 20-30
Tortut, pakaste 3-4 200-225 20-30 2

1) Kun kalaa friteerataan tai keitetdan, keittoaika riippuu kalan paksuudesta. Kala on kypsa,
kun sen liha on valkoista. Kokeile lavistamalla kala haarukalla. Jos liha irtoaa helposti
ruodoista, kala on kypsa.

2) Kahta tasoa kayttédesséa (kaksinkertainen annos) aika on noin 1/3 pakkauksessa mainittua
aikaa pitempi. Jos annettu aika on 30 minuuttia, valmistusaika on noin 30+10 = 40 min.

9.6 Grillaus [M) [

Kayta aina grillitoimintoa lampétilan
maksimiasetuksella.

Grillauksen aikana uunin luukun
on aina oltava kiinni.



Esikuumenna uunia aina tyhjana 5

minuuttia grillitoiminnolla.

o Aseta ritila grillaustaulukossa
suositellulle kannatintasolle.

e |aita uunipannu aina ensimmai-
selle kannatintasolle rasvan ke-

suomil 17

Grillausalue on asetettu ritilan keskelle.

raédmiseksi.
e Grillaa vain matalia liha- tai kala-
paloja.
Limpétila Aika mi- Aika mi-
Grillauksen ruokalajit Ritila o% nuutteina/ nuutteina /
1. puoli 2. puoli
Porsaankyliykset 3-4 250 7-9 4-6
Lampaankyljiykset 3-4 250 7-10 5-6
Kana, paloiteltu 3-4 250 20-25 15-20
Makkarat 3-4 250 3-5 2-4
Porsaankylkipalat, esi-
kypsennetty 20 minuut- 3-4 250 15-20 15-20
tia
|Klala, turska ja lohi viipa- 3.4 250 10-15 5.10
eina
Paahtoleivat 3-4 250 2-3 1-2

10. UUNI - HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

Puhdista laitteen etupinnat lampimalla
vedella ja miedolla pesuaineella kayt-
téden pehmeaa puhdistusliinaa.

Kayta metallipintojen puhdistuksessa
tavallista puhdistusainetta.

Puhdista uunin sisédosa jokaisen kaytén
jalkeen. Talla tavoin se on helpompi
puhdistaa eivatka roiskeet pala kiinni.

Poista itsepintaiset tahrat erityisella uu-
ninpuhdistusaineella.

Puhdista kaikki uunin lisdvarusteet kay-
tén jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pehmeaa liinaa, lBmminta vetta ja puh-
distusainetta.

Jos kaytat tarttumattomia varusteita, ala
puhdista niité voimakkailla pesuaineilla,

terdvareunaisilla esineilld tai pese niita
astianpesukoneessa. Tarttumaton pinta
VOi vaurioitua.

Ruostumattomat teras- ja alu-
miinipintaiset laitteet

Puhdista uuninluukku kayttaen ai-
noastaan kosteaa sienta. Kuivaa
pehmeélla linalla.

Ala kayté terasvillaa, happoja tai
hankaavia aineita, silla ne saatta-
vat vahingoittaa uunin pintaa.
Noudata vastaavaa varovaisuutta
kayttépaneelin puhdistuksen aika-
na.

10.1 Uunipeltien kannatinkiskot

Voit poistaa uunipeltien kannatinkiskot si-
vuseinien puhdistamisen ajaksi.
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Uunipeltien kannatinkiskojen irrottaminen

1.

2.

Veda uunipeltien kannatinkiskon etu-
osa irti sivuseinasta.

Veda uunipeltien kannatinkiskon ta-
kaosa irti seindsté ja poista se.

Uunipeltien kannatinkiskojen
kiinnittaminen

Kiinnita uunipeltien kannatinkiskot takaisin
paikalleen suorittamalla toimenpiteet pain-
vastaisessa jarjestyksessa.

/N

AN

Kun teleskooppikannattimia
kaytetaan:
Teleskooppikannattimien kiinnitys-
tappien on osoitettava etuosaan
pain!

HUOMIO

Varmista, etta pitempi kiinnityslan-
ka on asennettu etuosaan. Kum-

mankin langan péiden on osoitet-
tava takaosaan. Virheellinen asen-
nus voi vahingoittaa emalipintaa.

10.2 Uunin katto

Uunin katossa oleva vastus voidaan tai-
vuttaa alas, jolloin uunin katto on helpom-
pi puhdistaa.

AN

VAROITUS!

Katkaise virta laitteesta ennen kuin
taivutat grillivastuksen alas. Tarkis-
ta, etta laite on kylma.
Palovammojen vaara!

Vastuksen taivuttaminen

1.
2.

3.

Irrota kannatinkiskot.

Tartu vastukseen etuosasta kummal-
lakin kadella.

Veda sita eteenpain jousipainetta vas-
taan ja ulospéin kummallakin puolella
olevan kannakkeen vieresta.

Vastus taittuu alas.
Nyt uunin katto on helppo puhdistaa.

Vastuksen asentaminen

1.

Asenna vastus takaisin paikalleen
suorittamalla toimenpiteet painvastai-
sessa jarjestyksessa.



Tarkista, etta vastus on asennettu
oikein uunin kummallekin puolelle
niin, etta se uunin seindssa olevan
kannakkeen ylapuolella.
2. Kiinnitd kannatinkiskot takaisin paikal-
leen.

10.3 Uuninluukun
puhdistaminen

Irrota luukku puhdistamisen helpottami-
seksi.

VAROITUS!

Varmista, etta lasipaneelit ovat
jaéhtyneet ennen lasiluukun puh-
distamista. On olemassa lasin rik-
koutumisvaara.

Luukun irrottaminen

SUoMI 19

VAROITUS!

Jos luukun lasipaneelit vaurioituvat
tai niissd on naarmuja, niiden kes-
tavyys heikkenee ja ne voivat rik-
koutua. Vaihda talléin lasipaneelit.
Kysy lisétietoja valtuutetusta huol-
toliikkeesta.

1. Avaa luukku kokonaan auki.

2. Siirra liukuosaa, kunnes kuulet nap-
sahduksen.

3. Sulie luukku, kunnes liukuosa lukittuu.

4. lrrota ovi.

(i)

Irrota luukku vetamalla sita ulos-
pain ensin toiselta puolelta, ja sen
jalkeen toiselta puolelta.

Asenna uuninluukku takaisin paikalleen
puhdistuksen jalkeen noudattamalla ohjei-
ta painvastaisessa jarjestyksessa. Varmis-
ta, ettd kuulet napsahduksen, kun asen-
nat luukun takaisin paikoilleen. Kayta tar-
vittaessa voimaa.

10.4 Uunin lasipaneelit

Hankkimasi uunin luukun lasi voi

poiketa kuvissa olevasta lasityy-

pista ja sen muodosta. Lasien Iu-
kumaara voi myos vaihdella.

Luukun lasien irrottaminen ja puhdistaminen

1. Pida kiinni luukun yldreunassa olevas-
ta listasta (B) kummaltakin puolelta ja
tydnna sisdanpain siten, etté kiinnitys-
tiiviste vapautuu.
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Irrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

Tartu lasipaneeleihin ylareunasta ja
veda ne yksi kerrallaan ohjauskiskos-
ta ylospain.

Puhdista lasilevyt.

Asenna paneelit takaisin paikalleen suorit-
tamalla edella kuvatut vaiheet painvastai-
sessa jarjestyksessa.

& HUOMIO
Irrotettavien lasipaneelien toisella
puolella on merkinta. Varmista, et-
t& merkinta on vasemmassa yla-
kulmassa.

10.5 Uunin lamppu

VAROITUS!

Ole varovainen vaihtaessasi uunin
lamppua. Olemassa on sahkois-
kuvaara.

Ennen uunin lampun vaihtamista:

e Kytke uuni pois toiminnasta.

¢ |rrota sulakkeet sulaketaulusta tai kat-
kaise virta padkytkimesta.

Laita uunin pohjalle pyyhe, jotta
lamppu tai suojalasi eivét rikkou-
du, jos ne vahingossa putoavat.

Lampun vaihtaminen

1. Lampun suojalasi sijaitsee uunin ta-
kaosassa.
Irrota suojalasi kiertamalla sita vasta-
paivaan.

2. Puhdista suojalasi.

11. KAYTTOHAIRIOT

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

3. Vaihda tilalle uunin lamppu, jonka
lammonkestavyys on 300 °C.

Kayta tyypiltddn samanlaista uunin
lamppua.

4. Kiinnita suojalasi paikalleen.

10.6 Laatikon irrotus

Uunin alapuolella oleva laatikko voidaan ir-
rottaa puhdistuksen helpottamiseksi.

Laatikon irrotus

1. Veda laatikko niin pitkalle ulos kuin
mahdollista.

2. Nosta laatikkoa hieman niin, etta voit
nostaa sita yldspain vinosti laatikon
liukukiskoihin nédhden.

Laatikon asettaminen paikalleen

Asenna laatikko takaisin paikalleen suorit-

tamalla toimenpiteet painvastaisessa jar-

jestyksessa.

& VAROITUS!

Kun uuni on kaytdssa, laatikko
saattaa kuumentua. Tasté syysta
laatikossa ei saa séilyttaa helposti
syttyvia esineitd, kuten puhdistus-
aineita, muovipusseja, patakintai-
ta, paperia, puhdistussuihkeita
tms.

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Laite ei toimi lainkaan.
palanut.

Sulaketaulun sulake on

Tarkista sulake. Jos sula-
ke palaa useita kertoja,
ota yhteytta sahkoasenta-
jaan.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Uuni ei kuumene.
mintaan.

Uunia ei ole kytketty toi-

Kytke uuni toimintaan.

Uuni ei kuumene.
tehty.

Tarvittavia asetuksia ei ole

Tarkista asetukset.

Uunin valo ei syty.

Uunin lamppu on palanut.

Vaihda uunin lamppu.

Ruokien paallé ja uunin si-
sélla on hdyrya ja kos-
teutta.

Ruoka on jatetty uuniin
liian pitkaksi ajaksi.

Ala jata ruokia uuniin 15—
20 minuuttia pitemmaksi
ajaksi kypsennyksen jal-

keen.

Jos ratkaisua ei l16ydy, ota yhteys jalleen-
myyjaan tai valtuutettuun huoltoliikkee-
seen.

Huoltoliikkeen vaatimat tiedot on merkitty
arvokilpeen. Arvokilpi sijaitsee uunin sisa-
osan etukehyksessa.

Suosittelemme, etté kirjoitat tiedot than:
Malli (MOD.)

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

12. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

Mitat
Korkeus 850 - 939 mm
Leveys 596 mm
Syvyys 600 mm
Uunin tilavuus 791

12.1 Kaatumiseste

& HUOMIO

Kaatumiseste on asennettava. Jos
sitd ei asenneta, laite voi kallistua.
Laitteessa on kuvan mukainen
symboli (mallikohtainen), joka
muistuttaa kaatumisesteen asen-
tamisesta.

AN
AN

Varmista, ettd asennat kaatumi-
sesteen oikealle korkeudelle.

HUOMIO
Katso lisatietoa laitteen asennuk-
sesta erillisestéa asennusoppaasta.
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13. YMPARISTONSUOQOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty
merkilla 7y . Kierrata pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja

elektroniikkaromut. Ala havita merkilla >_<

merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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WE’RE THINKING OF YOU

Tack for att du kopt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som for med sig artionden av
yrkeserfarenhet och innovation. Genial och snygg har den utformats med dig i tanke. S& nar du
an anvander den kan du kanna dig trygg med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.

Valkommen till Electrolux.
Besok var webbplats fér att:

G Fa tips om anvandning, broschyrer, felstkare, serviceinformation:
@ www.electrolux.com

g Registrera din produkt for battre service:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Kop tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.
Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen.
Informationen finns pé typskylten. Modell, PNC, serienummer.

& Varnings-/viktig sakerhetsinformation.
@ Allman information och tips
Miljéinformation

Med reservation for andringar.
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1. SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren kan inte héllas an-

svarig for personskador eller skador pa egendom som or-
sakats av felaktig installation eller anvandning. Forvara all-
tid instruktionerna tillsammans med produkten for framti-

da bruk.

1.1 Sékerhet for barn och handikappade

VARNING
Risk for kvavning, skador eller permanent invaliditet.

Den hér produkten kan anvandas av barn fran atta ars
alder och personer med reducerad fysik, sensorisk eller
mental formaga, eller som saknar erfarenhet och kun-
skap, savida de inte har tillsyn av ndgon person som &r
ansvarig for deras sakerhet.

Lat inte barn leka med produkten.

Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn.
Hall barn och husdjur borta fran produkten nér den &r
igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar &r mycket
varma.

Om produkten har ett barnlas rekommenderar vi att du
aktiverar det.

Rengdring och anvandarunderhall ska inte utforas av
barn utan tillsyn.

1.2 Allman sakerhet

Produkten och atkomliga delar blir heta under anvand-
ning. Vidror inte varmeelementen.

Anvand inte produkten med en extern timer eller ett se-
parat fjarrkontrollsystem.

Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller olja
kan vara farligt och kan leda till brand.
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FOrsok aldrig att slacka en eld med vatten, men stang
av produkten och tack 6ver flamman, t.ex. med ett lock
eller brandfilt.

Forvara inte saker pa kokytorna.

Anvand ej angrengdrare vid rengdring av produkten.
Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa hallens yta eftersom de blir varma.
Anvand inte skarpa rengoringsmedel med slipeffekt el-
ler vassa metallskrapor for att rengdra ugnsluckans
glasskivor eftersom dessa kan repa ytan, vilket i sin tur
kan leda till att glaset spricker.

Var forsiktig nér du ror vid férvaringsladan. Den kan bli
mycket het.

FOr att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den framre
delen av ugnsstegen och sedan den bakre delen fort
frAn sidovaggarna. Satt i ugnsstegarna i omvand ord-
ning.

SAKERHETSFORESKRIFTER

2.1 Installation

¢ Produktens sidor maste gransa till pro-
dukter eller enheter med samma hdjd.

¢ Placera inte produkten pé en sockel.

¢ |nstallera inte produkten néara en dorr el-
ler under ett fénster. Detta férhindrar att
heta kokkarl faller ned fran produkten
nar dorren eller fonstret ar dppet.

& VARNING

Se till att montera ett stabilisering-
smedel for att férhindra att pro-
dukten tippar. Se kapitlet Monter-
ing.

VARNING
Endast en behdrig person far in-
stallera den héar produkten.

Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj de installationsinstruktioner som fol-
jer med produkten.

Produkten &r tung, sa var alltid forsiktig
nar du flyttar den. Anvand alltid skydds-

handskar.
Dra aldrig produkten i handtaget.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Kontrollera att produkten har installerats
under och bredvid stadiga skap- eller
bankstommar.

Elektrisk anslutning

VARNING
Risk for brand och elektriska sto-
tar.

e Alla elektriska anslutningar ska goéras av
en behorig elektriker.

¢ Produkten maste jordas.
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e Kontrollera att produktens méarkdata
Overensstammer med din stromkalla. |
annat fall, kontakta en elektriker.

e Anvand alltid ett korrekt installerat, stot-
sakert och jordat eluttag.

e Anvand inte grenuttag eller férlang-
ningssladdar.

e Kontrollera s att du inte skadar stick-
kontakten och natkabeln. Kontakta ser-
vice eller en elektriker for att ersatta en
skadad natkabel.

e L&t inte nétkablar komma i kontakt med
produktens lucka, speciellt inte nar
luckan ar het.

o Stdtskyddet for stromférande och isole-
rade delar maste féstas pé ett sddant
satt att det inte kan tas bort utan verk-
tyg.

® Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar &tkomlig efter in-
stallationen.

e Anslut inte stickkontakten om vaggutta-
get sitter 16st.

e Dra inte i natkabeln for att koppla bort
produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

e Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sékringar (sakringar av
skruvtyp tas ur héllaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

¢ Den elektriska installationen méaste ha
en isolationsenhet sa att du kan koppla
fran produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

2.2 Anvand

VARNING
Risk for skador, brannskador eller
elstotar foreligger.

Anvand denna produkt i en hushallsmil-
jo.

Andra inte produktens specifikationer.
Se till att ventilations®ppningarna inte ar
blockerade.

Lamna inte produkten utan tillsyn under
anvandning.

Sténg av produkten efter varje anvand-
ningstillfalle.

Produkten blir varm nér den &r igang.
Vidror inte varmeelementen. Anvand all-

tid handskar for att ta ut eller satta in
tillbehdr eller eldfasta formar.

Var forsiktig ndr du dppnar produktens
lucka medan produkten ar igang. Het
luft kan strémma ut.

Anvand inte produkten med véta han-
der eller néar den ar i kontakt med vat-
ten.

Tyng inte ner luckan nar den ar dppen.

Anvand inte produkten med en extern
timer eller ett separat fjarrkontrollsys-
tem.

Produktens lucka ska alltid vara stangd
nar produkten ar igang.

Lagg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De blir heta.

Stang av kokzonen efter anvandning.

Anvand inte produkten som arbets- el-
ler avlastningsyta.

VARNING
Det finns risk for eldsvada eller ex-
plosion.

Fetter och olja kan frigora lattantandliga
angor nar de varms upp. Hall flammor
eller uppvarmda foremal borta fran fet-
ter och oljor nér du lagar mat med dem.

Angoma som frigdrs i mycket het olja
kan orsaka spontan férbranning.

Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vi lagre
temperatur an olja som anvands for for-
sta gangen.

Placera inga lattantandliga produkter el-
ler foremal som ar fuktiga med lattan-
tandliga produkter i, nara eller pa disk-
maskinen.

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor kom-
ma i kontakt med produkten nér du
Oppnar luckan.

Oppna produktens lucka fdrsiktigt. An-
vandning av ingredienser som innehaller
alkohol kan producera en blandning av
luft och alkohol.

Forsok inte slacka eld med vatten.
Koppla fran produkten och tack Gver
flamman med ett lock eller en brandfilt.

VARNING
Risk for skador pa produkten fore-
ligger.

® For att forhindra skada eller missfarg-

ning pa emaljen:



— Sétt inte eldfasta formar eller andra
féremal direkt pé& produktens botten.

- Lagg inte aluminiumfolie direkt pa
produktens botten.

— stéll inte hett vatten direkt i den heta
produkten.

— Iat inte fuktiga karl eller matvaror sta
kvar i produkten efter att tillagningen
ar klar.

— var forsiktig nér du tar bort eller mon-
terar tillbehor.

Missféargning av emaljen paverkar inte
produktens funktion. Det ar ingen de-
fekt enligt garantin.

Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuicer orsakar flackar som kan vara
permanenta.

¢ Placera inga heta kokkarl pa kontrollpa-
nelen.

e LAt inte kokkarl torrkoka.

o Var forsiktig s& att inte foremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

e Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkérl eller utan kokkarl.

e |agg inte aluminiumfolie pa produkten.

o Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller med
skadad botten kan repa glaskeramiken.
Lyft alltid upp dessa féremal nér du
maste flytta dem pé kokhéllen.

2.3 Skotsel och rengoéring

VARNING
Det finns risk for personskador,
brand eller skador pé produkten.

e Stang av produkten och koppla bort
den frén eluttaget fore underhall.

e Se till att produkten har svalnat. Det
finns aven risk for att glasen kan
spricka.

e Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de &r skadade. Kontakta service.
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e Var forsiktig nar du tar bort luckan.
Luckan &r tung!

¢ Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet forsamras.

e Kvarblivet fett eller mat i produkten kan
orsaka brand.

® Rengdr produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara neutrala rengoérings-
medel. Anvand inte produkter med slip-
effekt, skursvampar, 16sningsmedel eller
metallforemal.

e Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sakerhetsanvisningarna pé for-
packningen.

¢ Rengdr inte den katalytiska emaljen (om
tillampligt) med nagon sorts rengdrings-
medel.

2.4 Inre belysning

e Typen av glédlampa eller halogenlampa
som anvands for den har produkten ar
endast avsedd for hushallsprodukter.
Far ej anvandas for belysning i hus.

VARNING
Risk for elektrisk stét.

¢ |Innan du byter lampan ska du koppla ur
produkten fran natuttaget.

e Anvand bara lampor med samma spe-
cifikationer.

2.5 Avfallshantering

VARNING
Risk for kvavning eller skador.

e Koppla loss produkten fran eluttaget.
¢ Klipp av stromkabeln och kassera den.

e Ta bort lucklaset for att hindra att barn
eller djur stangs in inuti produkten.
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3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allméan dversikt

Strémindikator

n ? g$ Vred for ugnsfunktionerna

— » J Temperaturvred
Q_OO.—.OO_.O_la Temperaturindikator
Vred for héllen

B Vérmeelement
Ugnslampa

B Ugnsnivéer

\
/) = ==\

3.2 Beskrivning av hallen

e K

|

145 mm

180 mm Kokzon 1000 W

Angutlopp

Kokzon 1500 W
Kokzon 1500 W
Kokzon 2000 W

145 mm

| |
B o

3.3 Tillbehor For bakning och stekning eller som
uppsamlingsfat for fett.

* Galler e Forvaringslada
For kokkarl, kakformar, stekar. Forvaringsladan finns under ugnsutrym-
¢ Platt bakplat met.

For kakor och smakakor.
¢ Langpanna



VARNING
Se sakerhetskapitlena.

4.1 Forsta rengdring

e Ta ut alla tillbehdr och flyttbara ugnsste-
gar (i forekommande fall).

® Rengdr ugnen innan du anvander den
forsta gangen.

Se kapitlet "Underhall och rengor-
ing".
4.2 Branna ur ugnen

Upphetta den tomma produkten for att
brénna bort aterstaende fett.

1. valj funktionen [Z] och maximal tem-
peratur.

Oppna och stinga luckan
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4. INNAN MASKINEN ANVANDS FORSTA GANGEN

2. LAt produkten vara igang i 45 minu-
ter.

3. Valj funktionen m och maximal tem-
peratur.

4. L&t produkten vara igang i 15 minu-
ter.

Delarna kan bli varmare an vanligt. Pro-

dukten kan avge en lukt och rok. Detta &r

normalt. Kontrollera att luftflodet ar till-

rackligt.

4.3 Barnlas

Barnlaset &r som standard aktiverat.

)

S V

=]

For att Oppna luckan fors laset at hoger.
Stang luckan utan att trycka in lucklaset.

Avaktivera barnlaset

1. Tryck pa lucktatningen (B) pa varje
sida. Tatningen slapper.

2. Dra upp lucktatningen och ta bort

den.
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3. Lossa spaken (1), flytta den &t hoger
(2) och satt tillbaka den.

4. Hallilucktéatningen (B) i varje sida och
sétt den pa luckans innerkant. Sétt
lucktatningen i luckans évre kant.

Aktivera barnlaset & Avstangning av produkten avakti-
verar inte det mekaniska barnla-
Gor enligt ovanstaende anvisningar igen set.

och flytta tillbaka lucklaset till vanster.

5. HALL — DAGLIG ANVANDNING

VARNING kokzonen ca 5-10 minuter innan
Se sékerhetskapitlena. tilagningen &r Klar.
5.1 Varmelage 5.2 Snabbplatta
Vred Funktion En réd punkt i mitten av plattan visar att
- det &r en snabbplatta. En snabbplatta
0 Av-lage varms upp snabbare an vanliga plattor.

" " De r6da punkterna ar malade pa plattor-
5 Vafrpelagen_ hés na. De k§n slitas under anvénc?ninpg och till
(1 - lagst; 6 - hogst) och med férsvinna helt efter en tid. Detta
1. Vrid vredet till dnskat varmelage. har dock inte nagon effekt pé produktens
2. Avsluta tilagningen genom att vrida funktion.
vredet till laget Q .

Utnyttja restvarmen for att minska
energiforbrukningen. Stang av



6. HALL — RAD OCH TIPS

VARNING
Se sakerhetskapitlena.
6.1 Kokkarl
@ o Kokkarlens botten skall vara s
tjock och s& plan som mojligt.

6.2 Spara energi

)

o S&tt om mojligt alltid ett lock pa
kokkérlet.

o Sétt kokkérl pa en gjutjarnsplat-
ta innan den slas pa.

e Stang av gjutjarnsplattan innan
tillagningen ar klar for att utnytt-
ja restvarmen.

¢ Botten pa pannor och kokkarl
maste vara lika stor som varme-
plattan.

VARNING
Se sakerhetskapitlena.

Rengdr produkten efter varje anvand-
ningstillfalle.
Anvand alltid kokkarl med ren botten.

AN
(i)

Borttagning av smuts:

1. Tabort smutsen med ett fint skurpul-
ver eller en skursvamp.

Risk for brannskador pa grund av
restvarme!
Lat produkten svalna.

Repor eller moérka flackar har ing-
en inverkan pa hur produkten fun-
gerar.

8. UGN - DAGLIG ANVANDNING

VARNING
Se sakerhetskapitlena.
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6.3 Exempel pa olika typer av
tillagning

Upp- Anvand for:
varm-
ning
install-
ning:
1 Varmhallning
2 Latt sjudning
3 Sjudning
4 Stekning/bryning
9 Uppkokning
6 Uppkokning/snabbstekning/

fritering

7. HALL — UNDERHALL OCH RENGORING

2. Rengor hallen med en fuktig duk och
lite rengéringsmedel.

3. Véarm sedan kokplattan till en lag tem-
peratur och lat torka.

4. For underhall av kokplattorna, gnid in
lite symaskinsolja da och da och po-
lera sedan med ett hushallspapper

AN
(1)

Anvand rengdringsmedel for rost-
fritt stal for de rostfria kanterna pa
hallen.

Kokplattornas rostfria kanter kan
missfargas latt pa grund av varme.

8.1 Kylflakt

Nar produkten &r pa aktiveras flakten au-
tomatiskt for att halla produktens ytor sva-
la. Om du stanger av produkten fortsatter
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flakten att ga tills temperaturen i produk-
ten har svalnat.

8.2 Aktivera och avaktivera
produkten

1. Vrid vredet for ugnsfunktioner till en
ugnsfunktion.

Kontrollampan tands.

8.3 Ugnsfunktioner

2. Vrid temperaturvredet till en tempera-
tur.

Temperaturindikatorn tands medan
temperaturen i produkten okar.
3. For att stdnga av ugnen, vrid kon-

trollvredet for ugnsfunktioner och
temperatur till av-laget.

Ugnsfunktion Tillampning
0 AV-lage Produkten &r avstangd.
-,Q- Ugnslampa For att tdnda ugnsutrymmet.
— Over"/ dingter Sérskilt lamplig for tillagning av storre mangder mat.
—_— varme
- Ovre varme-  Varmen kommer endast fr&n det évre varmeelementet.
element For att avsluta tillagade ratter.
. Varmen kommer endast fran det undre varmeelemen-
_ Unglrsn\@;rpe— tet. For bakning av kakor med knapriga eller skorparta-
de bottnar.
oY% T For att grilla tunna livsmedel i mitten av ugnsstegen.
Grillning - . )
For rostning av brod.
— Varmen kommer fran bada grillemelenten. For grillning
v Max Girill av tunna livsmedel i stora mangder. For rostning av

brod.

5 Funktionslas

For att l1asa ugns- och héllfunktioner.

8.4 Funktionslas

Vredet for ugnsfunktionerna har ett in-
byggt las.

@ Funktionslaset avaktiverar inte
stromforsorjningen till spisen.
Lasa ugnen och hallen

Vrid vredet till symbolen E . Vredet hop-
par ut cirka 2 mm.

Lasa upp ugnen och hallen

Tryck pé vredet och vrid det till dnskat
lage.
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8.5 Satta in ugnstillbehdr

Grill- / stekpannan och ugnsgallret
har sidokanter. Dessa kanter och
formen av styrskenorna ar en spe-
cialanordning for att forhindra att
kokkarlen glider.

Sitta in ugnsgallret och langpannan
tillsammans

Satt gallret pa langpannan. Skjut in den
djupa formen mellan styrskenorna pa en
av ugnens nivaer.

9. UGN - RAD OCH TIPS

VARNING
Se sakerhetskapitlena.

Temperaturerna och graddningsti-
derna i tabellerna &r endast rik-
tvarden. De beror pa recepten
samt pa ingrediensernas kvalitet
och mangd.

(i)

FORSIKTIGHET

Anvand en djup langpanna for
mycket fuktiga kakor. Fruktjuicer
kan orsaka permanenta flackar pa
emaljen.

9.1 Bakning & 00

Allmanna anvisningar

e Din nya ugn kan ha andra bak-/steke-
genskaper an din gamla. Anpassa dina
vanliga instéllningar (temperatur, kokti-
der) och placering av platar och galler
till vérdena i tabellerna.

/N

e Med langre bakningstider kan ugnen
sténgas av ca 10 minuter innan bak-
ningstiden ar slut, fér att anvanda re-
stvarmen.

Nar du anvander frysta livsmedel kan

platarna i ugnen sla sig. Nar platarna

kallnar igen atertar de sin normala
form.

Anvéndning av baktabellerna

¢ Vi rekommenderar att anvanda den 1ag-
re temperaturen den forsta gangen.

e Om du inte kan hitta instaliningarna for
ett speciellt recept, leta efter ett recept
som &r nastan likadant.

¢ Bakningstiden kan férlangas med 10-
15 minuter, om du bakar kakor pa mer
an en niva.

¢ Bakverk vid olika nivaer blir forst inte all-
tid lika bruna. Om detta hander ska du
inte &ndra temperaturinstaliningen. Skill-
naden jdmnar ut sig under bakningen.
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Tips for bakning

Bakresultat

Méjlig orsak

Lésning

Kakan ar inte till-
rackligt graddad
péa undersidan

Fel ugnsniva

Stall platen pa en lagre niva

Kakan faller ihop
(blir degig, klum-
pig, vattenrander)

For hég ugnstempera-
tur

Sénk temperaturen

Kakan faller ihop
(blir degig, klum-
pig, vattenrander)

For kort graddningstid

Forlang graddningstiden
Oka inte temperaturen for att
minska graddningstiden

Kakan faller ihop
(blir degig, klum-
pig, vattenrander)

For mycket vatska i de-
gen

Anvand mindre vatska. Kontrollera
mixningstiden, speciellt om du an-
vander en matberedare

Kakan ar for torr

For lag ugnstemperatur

Stéll in en hogre temperatur

Kakan ar for torr

For lang graddningstid

Stéll in en kortare graddningstid

Kakan blir inte
jamnt graddad

For hég temperatur och
for kort graddningstid

Minska temperaturen och dka
graddningstiden

Kakan blir inte
jamnt graddad

Degen inte jamnt férde-
lad

Fordela degen jamnt pa platen

Kakan graddas
inte med den in-
stéllda tiden

For lag temperatur

HG6j temperaturen nagot

9.2 Traditionell bakning &

Typ av bakverk Niva Temperatur °C  Tid i minuter
Smaéfranska 3-4 200-225 10-20
Grahamsbullar 3-4 190-200 20-25
Smét gaerbred med fyld 3-4 200-225 10-12
Formbrad 2-3 190-210 30-40
Ciabattabullar 3-4 210-230 10-20
Foccacia 3-4 220-230 15-20
Pitabrod 3-4 250 5-15
Salta kringlor 3-4 180-200 12-15
Vetebrdd / Limpor 2 175-225 35-45
Vetebrod 1-2 190-210 25-40
Ciabatta 1-2 210-220 15-25
Fullkornsbrod 1-2 180-200 35-45
Régbrod, blandning 1 275 varmning
- bakning 1 190 55-65
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Typ av bakverk Niva Temperatur °C  Tid i minuter
Baguetter 3-4 220-230 15-30
Bradepandekage 2-3 170-180 50-60
Fruktkakor 8 150-170 70-80
Muffins 3 180-200 10-20
Rulltarta 8 220-250 6-15
Bullar 3 220-250 8-15
Langder/ Kransar 3 180-200 25-35
Pepparkakor 8 220-225 8-12
Formkage 3-4 170-180 35-45
Egrckerkakor/Madeiraka— 10 170-180 40-50
Smorgastarta, bullar 3-4 200-225 8-12
Maranger 3-4 100 90-120
Marangbottnar 3-4 100 90-120
- VArmning 3-4 medstth: ;g av- 25
Kex/skorpor 3-4 160-180 6-15
Petit-choux 3-4 170-190 30-45
Rulltarta 3-4 190-210 10-12
Eg:kttértor, mordegska- 3.4 175-200 férk?:f?ig%,&_)bul—
Eg;kttértor, mordegska- 3.4 175 delggielréng
Frukttartor, smuldeg 3-4 190-200 25-35
Kransekage i ringe 2 210-230 10-12
Ugnspannkaka 2 210-220 15-30

9.3 Stekning O e Stek magert kott i en stekgryta med

. lock. Det gor att kéttet blir saftigare.
Stekkarl e Alla typer av kétt som ska ha en stekyta
¢ Anvand varmebestandiga ugnsformar kan stekas i en stekgryta utan lock.
(I&s tillverkarens bruksanvisning).

¢ Stora stekar kan stekas direkt i lang-
pannan eller pa gallret dver langpannan.
(om det anvands).
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9.4 Traditionell stekning &

Notkott
Typ av koétt Galler Temperatur °C Tid i minuter per

kg kott

Rostbiff 1) 2-3 125 80-120

Rumpstek

- bryning 2-3 225 totalt 10

Rumpstek

- stekning 2-3 160 50-60

Rostbiff 1-3 180 90-120

1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med éver-/undervarme pa 250 °C.
Anvander du en kottermometer ska den tas bort fore grillning.

Kalv
Typ av kétt Galler Temperatur °C el mim!_ter per
kg kott
Oxfilg1) 2-3 180 60-70
Lamm
Typ av kétt Galler Temperatur °C Tidi Ir(nim!_ter per
g kott
Lagg/bog/revben 2 180 80-100
Gris
Typ av kétt Galler Temperatur °C md| mim{ter per
kg kott
Flaskstek 1) 3 200 60-70
Flaskkarré 1) 3 200 60
Grishals 2-3 180 90-120
Skinka 1-2 160 60-100
Fagel
Typ av kétt Galler Temperatur °C Ut/ minq_ter per
kg kott
Kyckling, i bitar 2-3 200 55-65
Anka 1) 2-3 160 55-65
gndk?)légtempere— 2-3 130 totalt ca 5 timmar
Stekt kalkon, fylld 1-2 160 50-60
Kalkonbrost 2-3 200 70-80
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9.5 Over/Undervarme O

Typ av mat Galler Temperatur °C Tid i minuter
Fisk, kokning 2-3 160-170 1)
Fisk, stekning 2-3 180-200 1)
Kottfarslimpa 2-3 175-200 45-60
Danska kdottbullar 3-4 175-200 30-45
Leverpaté 2-3 180-200 50-60
Graténger 2-3 180-200 50-60
Potatisgratéang 3-4 200 55-65
;2339“6' hemla- 2.3 200 50-60
Lasagne, frusen 3-4 175-200 30-45 2)
Pastagratang 2-3 180-200 30-40
Pizza, hembakade 2-3 220-230 15-25
Fryst pizza 2-3 220-230 15-25 2)
pommes frites, 34 225-250 20-302
Tartor, hembaka-
de 3-4 190-210 15-25
- férbakning, bullar
Tartor, hembaka-
de 3-4 190-210 20-30
- dekorering
Tartor, frusna 3-4 200-225 20-302

1) N&r man steker eller koker fisk, beror tillagningstiden pé fiskens tjocklek. Fisken &r klar nar
kottet &r vitt. Kontrollera genom att sticka en gaffel i fisken. Om kéttet lossnar latt fran

benet, ar fisken klar.

2) Med tillagning pa tva nivéer (dubbel portion) tar det ca 1/3 langre tid &n vad som anges pa
férpackningen. Om den angivna tiden &r 30 min, blir tillagningstiden ungefar 30+10 = 40

min.

9.6 Grillning [ [F

Anvand alltid grillfunktionen med

maximal temperaturinstallning

& Grilla alltid med stdngd ugnslucka

@ Forvarm alltid den tomma ugnen

med grillfunktionerna i 5 minuter.

¢ Placera gallret p& den ugnsniva

som rekommenderas i grilltabel-
len.
Placera alltid platen som ska
fanga upp fettet pa den forsta
ugnsnivan.
Grilla endast tunna bitar av kott
eller fisk.

Grillomradet &r installt i mitten av nivan
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Livsmedelstyper for Niva Temperatur Tidimin./ Tidimin./
grillning °C Sida 1 Sida 2
Flaskkotletter 3-4 250 7-9 4-6
Lammkotletter 3-4 250 7-10 5-6
Kyckling, i bitar 3-4 250 20-25 15-20
Korv 3-4 250 3-5 2-4
Eq?r\]/.ben, fortillagade i 20 3.4 550 15-20 15-20
|I;)s;(k, skivor av torsk eller 3.4 550 10-15 5-10
Rostat bréd 3-4 250 2-3 1-2

10. UGN — UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING
Se sakerhetskapitlena.

Torka av produktens framsida med en
mjuk trasa och varmt vatten och disk-
medel.

Anvand ett rengdringsmedel avsett for
rengdring av metallytor.

Rengdr ugnsutrymmet efter varje an-

vandningstillfélle. P& det viset kan du

lattare f& bort smuts och den branner
inte fast.

Ta bort envis smuts med speciell ugns-
rengdring.

Rengor alla tillbehor efter varje anvand-
ningstillfalle och lat dem torka. Anvand
en mjuk duk med varmt vatten och ett
rengdringsmedel.

Anvand inte starka medel, féremal med
skarpa kanter eller diskmaskin vid ren-

gdring om du har tillbehér i Super
Clean. Det kan férstoéra Super Clean-

ytan.

(1)

Produkter i rostfritt stal eller

aluminium

Ugnsluckan ska endast rengdras
med en fuktig trasa eller svamp.
Torka torrt med en mjuk trasa.
Anvand aldrig stalull, syror eller
produkter med slipeffekt for ren-
goring eftersom de kan skada ug-
nens ytor. Folj samma regler nar
du reng6r ugnens kontrollpanel.

10.1 Ugnsstegar

Du kan ta bort ugnsstegarna for att ren-
gbra sidovaggarna.



Borttagning av ugnsstegarna
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1.

2.

Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

Dra ut stegen bakitill fran ugnssidan
och ta bort den.

Satta i ugnsstegarna

Sétt i ugnsstegarna i omvand ordning.

/N
AN

For utdragbara bakplatsske-
nor:

Styrpinnarnas avrundade andar
maste peka framéat!

FORSIKTIGHET

Se till att den langre fixeringsdelen
ar framtill. De tva fixeringsdelarnas
andar maste peka bakat. Felaktig

installation kan skada emaljen.

10.2 Ugnstak

Du kan félla ned varmeelementet i ugnsta-
ket s& &r det lattare att gora rent.

AN

VARNING

Innan du tar bort varmeelementet
maste du stanga av produkten.
Se till att ugnen har svalnat.

Det finns risk att branna sig!

Falla ned varmeelementet

1.
2.

3.

Ta bort ugnsstegarna.

Hall i varmeelementet med tva hander
framtill.

Dra det mot fiadertrycket och ut langs
ugnsstegarna pa bada sidorna.

4. Varmeelementet falls ned.
Ugnstaket kan nu rengoras.

Satta tillbaka virmeelementet
1. Satt tillbaka varmeelementet i omvand
ordning.

Sétt tillbaka varmelementet pa ratt
satt pa de tva sidorna ovanfor
ugnsstegen péa ugnens innervagg.

2. Sattin ugnsstegarna.

10.3 Rengdring av ugnsluckan

Ta bort luckan for att gora rengéringen
enklare.
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& VARNING & VARNING
Se till att glasskivorna har svalnat Nar luckans glaspaneler skadas
innan du rengdr glasluckan. Det eller repas blir glaset skort och
finns risk att glaset gar sénder. kan gé sonder. For att forhindra
detta méaste du byta ut dem. Kon-
takta ditt lokala servicecenter for
ytterligare information.

Ta bort luckan:

1. Oppna luckan helt.
Flytta glidstycket tills du hor ett klick-
ande ljud.
3. Stang luckan tills glidstycket sparrar
den.
4. Avldgsna luckan.
Luckan tas bort genom att du drar

den utéat forst pa& ena sidan och
sedan pa andra sidan.

Sétt tillbaka ugnsluckan i omvénd ordning  10.4 Ugnsglaspaneler

nar rengodringen &r klar. Du ska héra ett

klickljud nér du séatter tilloaka luckan. An- @ Glaset i luckan pa din produkt kan

vand en tdng om det behovs. skilja sig fran den typ och form du
ser pa bilderna. Antalet glas kan
skilja sig.

Borttagning och rengdring av luckglasen

1. Tatag i lucklisten (B) pa bada sidorna
av luckans Gvre kant och tryck inét for
att frigora klamlaset.

N

Jl

2. Dra lucklisten framat for att ta bort
den.

3. Hall glasen i 6verkanten ett i taget
och dra dem uppét och ut ur skenor-
na.

4. Rengor luckglasen.




Folj stegen i motsatt ordning for att satta
tillbaka glasen.

& FORSIKTIGHET

De flyttbara glasen har en marker-
ing pé ena sidan. Kontrollera att
markeringen finns langst upp till
vanster.

10.5 Ugnslampa

VARNING
Var frsiktig nar du byter ugnslam-
pan. Det finns risk for stot.

Innan du byter ut ugnslampan:

e Stang av ugnen.

¢ Ta ut sékringarna ur sékringsskapet el-
ler stdng av huvudstrémbrytaren.

Satt en handduk pé ugnens bot-
ten for att undvika att skada ugns-
belysningen och lampglaset.

Byte av ugnslampan

1. Lampglaset hittar du langst bak i ut-
rymmet.

Ta bort lampglaset genom att vrida
det moturs.

2. Rengor lampglaset.

VARNING
Se sakerhetskapitlena.
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3. Byt ut lampan i ugnen mot en ugns-
lampa som tal upp till 300 °C.

Anvand samma typ av ugnslam-
pa.
4. Satt tillbaka lampglaset.

10.6 Ta bort forvaringsladan

For enklare rengdring kan forvaringsladan
under ugnen tas bort.

Ta bort forvaringsladan

1. Dra ut férvaringsladan sa langt som
majligt.

2. Lyft forvaringsladan en aning sé att
den kan lyftas snett uppat ur styrtap-
parna.

Sitta tillbaka férvaringsladan

For att sétta tillbaka luckan utfér du steg-

en i omvand ordning.

& VARNING

Forvaringsladan kan bli het nar
ugnen anvands. Av det hér skélet
ska lattantandliga foremal, som
t.ex. rengdringsmaterial, plastpa-
sar, grytvantar, papper, rengor-
ingsmedel osv., inte férvaras dari.

11. OM MASKINEN INTE FUNGERAR

Problem

Maéjlig orsak

Lésning

Produkten fungerar inte

Sakringen i sékringsska-
pet har l6st ut

Kontrollera sékringen.
Kontakta en behorig
elektriker om sékringen
|6ser ut mer &n en gang.

Ugnen varms inte upp

Ugnen ér inte pa

Satt pa ugnen

Ugnen varms inte upp

Nodvandiga instéliningar
ar inte gjorda

Kontrollera instéllningarna

Ugnslampan tands inte

Glédlampan &r trasig

Byt ut ugnslampan

Anga och kondens av-
satts pa maten och i ugn-
sutrymmet

Maten har fatt sta kvar for
ldange i ugnen

L&t inte matréatter sta i ug-
nen langre an 15-20 mi-
nuter efter att tillagningen
ar klar

Kontakta férséljaren eller kundtjanst om

du inte kan avhjalpa felet.
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Information som kundtjanst behdéver finns

pa typskylten. Typskylten sitter pa ugnsut-

rymmets yttre kant.

Vi rekommenderar att du antecknar den héar:

Modell (MOD.)
Produktnummer (PNC)
Serienummer (S.N.)

12. INSTALLATION

VARNING
Se sakerhetsavsnitten.

Matt

Hojd 850 - 939 mm

Vikt 596 mm

Djup 600 mm

Ugnskapacitet 791

12.1 Tippskydd

& FORSIKTIGHET

Du méste installera tippskyddet.
Om du inte installerar det kan pro-
dukten tippa dver.
Din produkt har symbolen som vi-
sas pa bilden (i forekommande
fall) for att pdminna dig om att
montera tippskyddet.

13. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen ¢ .

Atervinn forpackningen genom att placera
den i lampligt karl.

Bidra till att skydda var miljé och var halsa
genom att atervinna avfall fran elektriska

Kontrollera att du placerar tipp-
skyddet pa ratt hojd.

FORSIKTIGHET

Mer information om hur produkten
ska installeras finns i ett separat
installationshéfte.

> >

och elektroniska produkter. Slang inte
produkter méarkta med symbolen g med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa

narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommmunkontoret.
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