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VI TENKER PA DIG

Tak for dit keb af et Electrolux-apparat. Du har valgt et produkt, som giver dig artiers professionel
erfaring og innovation pa én gang. Genialt og elegant. Det er designet med dig i tankerne. S& uanset
hvornar du bruger det, kan du veere sikker pa, at du far fantastiske resultater hver gang.

Velkommen til Electrolux.

Besgg vores websted for at:
G Fé& radgivning, brochurer, fejlfinding, serviceinformation:
@ www.electrolux.com

g Registrere dit produkt for bedre service:
é/ www.electrolux.com/productregistration

Kabe tilbeher, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Vi anbefaler brugen af originale reservedele.
Serg for at have felgende data tilgeengelig, nér du kontakter service.
Du finder oplysningerne pa maskinens typeskilt. Model, PNC, Serienummer.

& Advarsel /Forsigtig-Sikkerhedsanvisninger.
@ Generelle oplysninger og tips
Miljgoplysninger

Ret til endringer uden varsel forbeholdes.



/N OM SIKKERHED

Dette apparat kan anvendes til felgende
markeder:

Laes denne brugervejledning grundigt for
installation og ibrugtagning af ovnen:

¢ Af hensyn til din personlige sikkerhed og
din ejendoms sikkerhed.

e Af hensyn til miljget

e For korrekt betjening og brug af appara-
tet.

Opbevar altid brugsanvisningen sammen

med apparatet, ogsa hvis du flytter eller

saelger det.

Producenten kan ikke drages til ansvar,

hvis apparatet installeres eller anvendes

forkert og derved forérsager skade.

SIKKERHED FOR BYRN OG
ANDRE UDSATTE PERSONER

e | ad ikke personer, herunder barn, med
nedsat fysisk mobilitet, nedsatte mentale
evner eller manglende erfaring og viden
betjene apparatet. De skal veere under
opsyn af en person, der har ansvaret for
deres sikkerhed, eller instrueres i at bru-
ge apparatet.

e Opbevar al emballage utilgaengeligt for
barn. Der er fare for kveelning eller fysisk
personskade.

e Lad ikke barn og dyr komme taet pa ap-
paratet, mens lagen er &ben, eller appa-
ratet er i brug. Der er fare for personska-
de eller anden vedvarende handikap.

® Hvis apparatet er udstyret med en sik-
kerhedslas eller bernesikring, ber den
bruges. Dette forhindrer, at bern og sma
dyr aktiverer apparatet ved et uheld.

GENERELT OM SIKKERHED

e Du maé ikke aendre produktet og dets
specifikationer. Risiko for leesioner og
skader pa apparatet.

¢ Fjern al emballage, meerkater og folie fra
apparatet, for det tages i brug.

o Saet kogezonerne péa "slukket" efter hver
brug.

INSTALLATION

¢ |ndstil forholdene for dette apparat, som

beskrevet pa maerkaten (eller typeskiltet).
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o Installation og tilslutning méa kun udferes
af en autoriseret tekniker. Kontakt et
godkendt servicecenter. Dermed forhin-
drer du skade pa personer eller bygnin-
ger.

o Kontroller, at apparatet ikke har faet ska-
der under transporten. Tilslut ikke et be-
skadiget apparatet. Kontakt om ngdven-
digt forhandleren.

¢ Fjern al emballage, maerkater og folie fra
apparatet, for det tages i brug. Fjern ikke
typeskiltet. Dette kan medfere, at garan-
tien bortfalder.

e Overhold altid ngje de love, bestemmel-
ser, retningslinjer og normer (regler om
sikkerhed, korrekt bortskaffelse, elsikker-
hed eller gassikkerhed osv.), der geelder i
brugslandet.

o Veer forsigtig, nar apparatet flyttes. Ap-
paratet er tungt. Brug altid sikkerheds-
handsker. Apparatet mé aldrig treekkes i
handtaget.

e Sorg for at tage netstikket ud af kontak-
ten under installationen (hvis det er rele-
vant).

¢ Mindsteafstanden til andre apparater
skal overholdes.

o Apparatet mé ikke placeres pé et under-
lag.

TILSLUTNING, EL

e |nstallation og tilslutning méa kun udferes
af en autoriseret tekniker. Kontakt et
godkendt servicecenter. Dermed forhin-
drer du skade pa personer eller bygnin-
ger.

e Maskinen skal tilsluttes strem m/jord, jvf.
Steerkstramsreglementet.

¢ Sorg for, at de elektriske data pa type-
skiltet svarer til stramforsyningen til ma-
skinen.

e Oplysninger om spaending star pa type-
skiltet.

® Brug de korrekte isoleringsanordninger:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af fatnin-
gen), fejlstromsreleser og kontaktorer.

® Apparatets installation skal udferes med
en afbryder, sa forbindelsen til lysnettet
kan afbrydes pa alle poler. Afbryderen
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skal have en brydeafstand pa mindst 3
mm.

¢ Beskyttelsen mod elektrisk stod skal
fastgeres, s& den ikke kan fiernes uden
brug af veerktg.

¢ Brug altid en korrekt monteret lovlig stik-
kontakt.

e Hvis du tilslutter el-apparater i stikkon-
takter, méa deres ledninger ikke berere el-
ler komme tast pa den varme ovnder.

¢ Brug ikke multistik, stikdaser og forlaen-
gerledninger. Der er risiko for brand.

¢ Undga at klemme eller beskadige stikket
(hvis det er relevant) og ledningen bag
apparatet.

e Sorg for, at der er adgang til elstikket ef-
ter installationen.

¢ Undga at slukke for maskinen ved at
treekke i ledningen. Tag altid selve elstik-
ket ud af kontakten (hvis det er relevant).

o Udskift ikke elledningen. Kontakt service-
centret.

GASTILSLUTNING

¢ Installation og tilslutning méa kun udferes
af en autoriseret gasinstallater. Kontakt
et godkendt servicecenter. Dermed for-
hindrer du skade pa personer eller byg-
ninger.

e Sorg for, at luftstrammen omkring appa-
ratet er god. Dérlig luftforsyning kan
medfore iltmangel

¢ For installationen skal du serge for, at de
lokale forsyningsforhold (gastype og -
tryk) og apparatets justering passer il hi-
nanden.

¢ Oplysninger om gastilferslen findes pa
typeskiltet.

* Apparatet tilsluttes uden aftraek til det fri.
Det skal installeres og tilsluttes i henhold
til geeldende installationsbestemmelser.
Vaer her isaer opmasrksom pa kravene til
ventilation.

¢ Brug af et gaskogeapparat kan bevirke
afgivelse af varme og fugtighed i det
rum, hvor det er installeret. Serg for, at
ventilationen i kakkenet er god. hold de
naturlige ventilationshuller abne, eller in-
staller et mekanisk ventilationsudstyr
(emheette).

¢ Mere ventilation (f.eks. &bning af et vind-
ue eller foregelse af den mekaniske ven-
tilation, hvor den findes) er nedvendig,

nér du anvender apparatet intensivt i
lang tid.

BRUG

Brug kun apparatet til madlavning i hus-
holdningen. Apparatet ma ikke bruges til
erhvervs- eller industrimaessige formal.
Dermed undgér du personskade eller
skade pé ejendom.

Hold altid oje med apparatet under brug.

Hold afstand til apparatet, nar du abner
lagen, mens apparatet er i brug. Der kan
treenge meget varm damp ud. Der er risi-
ko for forbraending.

Brug ikke apparatet, hvis det er i kontakt
med vand. Betjen ikke apparatet med
vade haender.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
frasaetningsplads.

Kogesektionen bliver meget varm under
brug. Der er risiko for forbreending. Leeg
ikke metalgenstande som bestik eller
grydelag pa kogesektionen, hvor de kan
blive meget varme.

Ovnrummet bliver meget varmt under
brug. Der er risiko for forbreending. Brug
handsker, nar du indsastter eller udtager
tilbeher eller fade.

Apparatet og de tilgeengelige dele bliver
meget varme under brug. Pas pa ikke at
rere ved varmelegemerne. Hold sméa
bern pa afstand, medmindre du holder
@je med dem hele tiden.

Aon lagen forsigtigt. Brug af ingredienser
med alkohol kan medfere, at der dannes
en blanding af alkohol og luft. Der er
brandfare.

Lad ikke gnister eller &ben ild komme i
naerheden af apparatet, nar du abner 1&-
gen.

Anbring ikke brandbare produkter - eller
genstande der er gennemveedet af
brandbare produkter (fremstillet af plastik
eller aluminium) -, i naerheden eller pa
apparatet. Der er eksplosions- eller
brandfare.

Saet kogezonerne pa "sluk", nar de ikke
er i brug.

Teend aldrig for en kogezone, hvis der ik-
ke stér noget kogegrej pa den, eller hvis
kogegrejet er tomt.



¢ | ad ikke kogegrej koge tert. Dette kan
forarsage skade péa kogegrejet og koge-
sektionens overflade.

¢ Kogesektionens overflade kan tage ska-
de, hvis der falder kogegrej eller andre
ting ned pé den.

o Saet ikke varmt kogegrej teet ved betje-
ningspanelet, da varmen kan fore til ska-
de pé apparatet.

e Veer forsigtig under udtagning eller ind-
seettelse af tilbeheret for at undga beska-
digelse af apparatets emalje.

¢ Kogesektionens overflade kan blive rid-
set, hvis du skubber kogegrej af stabej-
ern eller stebt aluminium hen over den.
Det er ogsa tilfesldet, hvis kogegrejets
bund er defekt.

e Misfarvning af emaljen forringer ikke ap-
paratets ydeevne.

e Sadan undgér du at beskadige eller mis-
farve emaljen:

— Stil ikke noget direkte pé apparatets
bund, og deek ikke nogen del af appa-
ratet med alufolie;

— Heeld aldrig varmt vand direkte ind i
apparatet;

- Lad ikke fugtige fade og retter sté i ap-
paratet efter tilberedningen.

¢ Belast ikke ovnlagen, nar den er dben.

¢ Anbring ikke breendbare materialer i rum-
met under ovnen. Her ma kun opbevares
varmefast tilbeher ( hvis det er relevant).

¢ Tildeek ikke ovnens dampudslip. De fin-
des pa bagsiden af den gverste plade
( hvis det er relevant).

e Stil ikke noget pa kogesektionen, som
kan smelte.

¢ Brug kun stabilt kogegrej med den rigti-
ge facon og diameter for at forhindre, at
det vipper eller spilder. Der er risiko for
forbreending!

e Dette apparat ma kun anvendes til tilbe-
redning af fadevarer. Det mé ikke anven-
des til andre formal, f.eks. rumopvarm-
ning.

LAG
e | Aget beskytter apparatet mod stav, nar
det er lukket, og virker som steenkplade,

nér det er dbent. Det mé ikke bruges til
andre funktioner.

¢ Hold altid laget rent.
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® Fjern altid spild fra Iagets overflade, for
du &bner det.

o Luk ikke laget, far kogesektionen og ov-
nen er helt kold.

o Glaslag kan revne, nar de er varme. Sluk
for alle breenderne, for du lukker laget.

VEDLIGEHOLDELSE OG
RENGORING

o Kontroller, at apparatet er kolet af, for
det rengeres. Der er risiko for brand. Der
er risiko for, at ovnglasset gar i stykker.

e Hold altid ovnen ren. Ophobning af fedt
eller madrester kan medfere brand.

¢ Regelmeaessig rengering forebygger, at
overfladerne nedbrydes.

* Renger kun apparatet med vand og see-
be af hensyn til din egen sikkerhed samt
din ejendoms sikkerhed. Anvend ikke
brandbare produkter, eller produkter
som kan forérsage rustangreb.

® Brug ikke damprenser, hgjtryksrenser,
skarpe genstande, skurende rengerings-
midler, skuresvampe eller pletfiernere.

* Folg producentens anvisninger, hvis du
bruger ovnrens pa spraydase. Spreijt ald-
rig noget pa varmelegemerne eller ter-
mostatfeleren (hvis relevant).

* Renger ikke glasderen med slibende
rengeringsmidler eller metalskraber. Den
varmfaste beleegning péa det inderste
glas kan tage skade.

* Hvis rudermne beskadiges, mister glasset
styrke og kan gé i stykker. Udskift ruder-
ne, hvis dette er tilfeeldet. Kontakt ser-
vicecentret.

o Vaer forsigtig, nér du tager deren af ap-
paratet. Deren er tung.

e Paerer til dette apparat er specielle pae-
rer, kun beregnet til husholdningsappa-
rater! De kan ikke bruges til hel eller del-
vis oplysning af veerelser i husholdnin-
gen!

e Hvis det bliver nedvendigt at erstatte
paeren brug en af samme styrke specielt
beregnet til husholdningsapparater.

e Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten, far ovnpaeren skiftes. Der er
risiko for elektrisk stod! Lad apparatet
kele ned. Der er risiko for forbreending!
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SERVICECENTER

¢ Reparation eller arbejde pa apparatet méa
kun udferes af en godkendt tekniker.
Kontakt et godkendt servicecenter.

* Brug kun originale reservedele.

BORTSKAFFELSE AF
APPARATET

e Sadan undgas risiko for personskade el-
ler beskadigelse:

— Tag stikket ud af kontakten.

- Kiip elledningen af, og kassér den.

- Fjern lagelésen, og kassér den. Dette
forhindrer, at bern og dyr bliver lukket
inde i apparatet. Der er fare for kveal-
ning.
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PRODUKTBESKRIVELSE

OVERSIGT OVER APPARATET

Betjeningsknapper, kogesektion
Funktionsveelger, ovn
Temperaturveelger
Temperaturindikator
Varmeelement

B Ovnlampe
Blaeser og varmelegeme

E Ovnriller

B ER

KOGEPLADENS LAYOUT

Udluftning
Mellemhurtig braender

Lille breender
Tredobbelt brasnder
Mellemhurtig braender

5
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TILBEHOR

e Grillrist

Til service, kageforme, stege.
e Bageplade

Til kager og sméakager.
¢ Bradepande

Til bagning og stegning, eller som en
drypbakke til opsamling af fedt.
¢ Magasinskuffe

Magasinskuffen er placeret under selve
ovnen.
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FOR IBRUGTAGNING

ADVARSEL
Se under "Oplysninger om sikker-
hed".

RENGORING FOR

IBRUGTAGNING

¢ Fjern alt tilbeher og de udtagelige ovnrib-
ber fra ovnen (hvis relevant).

e Gor apparatet rent, inden du tager det i
brug.

Se kapitlet "Vedligeholdelse og ren-
gering".

FORVARMNING

Forvarm det tomme apparat for at afbreen-
de resterende fedt.

1. Veelg funktionen E og maksimal tem-
peratur.

Abning og lukning af lagen

2. |ad apparatet veere teendt i én time.

3. Veelg funktionen ﬁ] 0g maksimal tem-
peratur.

4. Lad apparatet veere teendt i 10 minut-
ter.

5. Vaelg funktionen [®)] og maksimal tem-
peratur.

6. Lad apparatet veere taendt i 10 minut-
ter.

Tilbeheret kan blive varmere end normalt.

Apparatet kan udsende lugt og reg. Det er

normalt. Serg for god udluftning.

BORNESIKRING

Bornesikringen er som standard aktiveret.

>

S5 y

=

Skub sikringen mod hejre for at bne ovn-
lagen.
Luk lagen uden at trykke pa lasearmen.

Deaktivering af bornesikringen

1. Tryk pa lagelisten (B) pa hver side. Det
frigiver lasen.

2. Trask lagelisten op og fiern den.
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«@

Fiern lasearmen (1), flyt den til hajre (2)
0g seet den i igen.

&

Hold l&gelisten (B) i hver ende og pla-
cer den pa indersiden af lagen. Sast
lagelisten i den everste kant af lagen.

9

Aktivering af bornesikringen

Foretag ovennaevnte procedure igen og flyt
lasearmen tilbage til venstre.

Bornesikringen deaktiveres ikke,
nar der slukkes for apparatet.
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KOGESEKTION - DAGLIG BRUG

ADVARSEL
Se under "Oplysninger om sikker-
hed".

TANDING AF BRANDERNE

& ADVARSEL

Veer forsigtig, nér du bruger aben
ild i et kekkenmilje. Producenten
fraleegger sig ethvert ansvar for
uforsigtig omgang med ild.

Teend altid for breenderen, for du
saetter kogegrej pa den.

(i)

1. Tryk helt ned pé knappen, og dre; til

den maksimale indstilling )f‘,l . Tryk de-
refter p& knappen, og gnisttaenderen
aktiveres automatisk.

2. Hold betjeningsknappen nede i ca. 10
sekunder. P& den made opvarmes ter-
mosikringen. | modsat fald afbrydes
gastilferslen.

3. Indstil blusset, nar det braender jesvnt.

Hvis braenderen ikke teendes efter
nogle forseg, skal du se efter, om
breenderringen og dens deeksel
sidder rigtigt.

A) Braenderdaeksel
B) Breenderring
C) Gnistteender
D) Termosikring

& ADVARSEL

Hvis braenderen ikke teender efter
10 sekunder, skal du slippe knap-
pen og dreje den til sluk-positio-
nen. Vent 1 minut fer du igen forse-
ger at teende braenderen.

Du kan teende braenderen uden
elektriske enheder (f.eks. nar der
ikke er elektricitet i kakkenet). Du
skal seette en flamme hen til breen-
deren, holde knappen ned i 10 se-
kunder, og dreje den til den maksi-
male gastilfersel.

AN

Skulle det ske, at brasnderen gar
ud, skal du dreje knappen til slut-
positionen. Vent 1 minut for du igen
forseger at teende braenderen.

(1)

Gnisten kan, efter installationen el-
ler en stremafbrydelse, starte auto-
matisk, nar du teender for strom-
men Det er normailt.

(1)

SLUKKE FOR BRANDEREN
Sluk for breenderen ved at dreje knappen
hen pa symbolet ) .

& ADVARSEL

Skru altid ned for blusset eller sluk
for breenderen, for du tager gryden
eller panden af breenderen.
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KOGESEKTION — NYTTIGE OPLYSNINGER OG RAD

ADVARSEL
Se under "Oplysninger om sikker-
hed".

SPAR PA ENERGIEN

e |aeg altid 1&g pa kogegrejet, hvis det er
muligt.

¢ Nar vaesken begynder at koge, skal du
skrue ned for flammen, sé vaesken kun
smakoger.

& ADVARSEL
Brug gryder og pander med en dia-
meter, som passer til breenderens
storrelse.
Brug ikke kogegrej, som gér ud
over kanterne.

Braeender Diameter pa kogegrej

Wokbraen- 180 - 260 mm
der

Mellemstor 120 - 220 mm
Lille 80 - 160 mm

Brug kogegrej, hvor bunden er sé tyk og
flad som muligt.

11
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KOGESEKTION - VEDLIGEHOLDELSE OG RENGZRING

ADVARSEL
Se under "Oplysninger om sikker-
hed".

Renger altid apparatet efter brug.
Brug altid kogegrej med ren bund.

& ADVARSEL
Sluk for apparatet, og lad det kele
af inden rengering. Apparatet skal
kobles fra lysnettet, for du udferer
rengering eller vedligeholdelse.

& ADVARSEL
Af sikkerhedsgrunde ma du ikke
rengere apparatet med damp- eller
hejtryksrensere.

& ADVARSEL
Anvend ikke skurende rengorings-

midler, staluldsvampe eller syre. De
kan skade apparatet.

@ Skrammer eller marke pletter pa
overfladen har ingen betydning for
apparatets funktion.

¢ Du kan fierne gryderistene for nemmere
at kunne rengere kogesektionen.

¢ Du kan rengere de emaljerede dele, ring
0g deeksel ved at vaske dem i varmt see-
bevand og omhyggeligt terre dem, inden
de laegges pa igen.

 Vask rustfrie staldele med vand, og ter
dem efter med en bled klud.

e Gryderistene kan ikke vaskes i opvaske-
maskine. De skal vaskes i handen.

e Nér du vasker gryderistene af i handen,
skal du terre dem forsigtigt, da emaljen
somme tider kan have ru kanter. Fjern
om nedvendigt fastsiddende pletter med
pastarengeringsmiddel.

e Sorg for at anbringe gryderistene korrekt
efter rengering.

e Sorg for, at gryderistenes arme er midt i
brasnderen for at f& breenderne til at fun-
gere korrekt.

¢ Vaer meget forsigtig nar du saetter
gryderisten pa, for at undga skade
pa kogesektionen.

Ter apparatet af med en bled klud efter

rengering.
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OVN - DAGLIG BRUG

ADVARSEL 2. Drej termostatknappen for at indstille
Se under "Oplysninger om sikker- en temperatur.
hed".

Temperaturindikatoren taender nar
temperaturen i apparatet stiger.
KOLEBLASER 3. For at slukke for apparatet drejes
knappen for ovnfunktioner og tempera-

Nar apparatet er teendt, aktiveres koleblae- turvaslgeren til sluk-positionen.

seren automatisk for at holde apparatets
overflader kelige. Hvis du slukker for appa-
ratet, karer blaeseren videre, indtil tempera-
turen i apparatet er faldet.

AKTIVERING OG DEAKTIVERING
AF APPARATET

1. Drej ovnens funktionsveelger for at veel-
ge en ovnfunktion.

OVNFUNKTIONER

Ovnfunktion Egnet til

0 Sluk-position  Apparatet er slukket.

Til samtidig stegning eller stegning/bagning af mad, der

skal have samme tilberedningstemperatur, pa flere riller,
Varmluft uden at de forskellige retter far afsmag af hinanden. Ovn-

temperaturen indstilles 20-40 °C lavere end ved over-/un-

®

dervarme.
=—| Over-under- Til bagning og stegning i ét niveau. Det gverste og nederste
— varme varmelegeme er teendt pa samme tid.
. Til stegning af pizza, quiche eller taerte. Ovntemperaturen
@ Teartzy/Fzze indstilles 20-40 °C lavere end ved over-/undervarme.
= Til at tilberede store stykker kad. Her arbejder grillelement
s Bruning og bleeser efter hinanden, s& den varme luft cirkulerer om
retterne i ovnen.
— Stor il Til grillstegning af flade madvarer i store meengder. Til rist-
9 ning af bred. Hele grillelementet er taendt.
¥ Til terring af skaret frugt (f.eks. aebler, blommer, ferskner)
= Drying samt grentsager (f.eks. tomater, squash eller champig-
nons).
e Defrost Til optening af dybfrost.

Séadan aktiveres ovnpaeren uden, at der er valgt en ovn-
funktion.

Ovnpeere

Ny
M
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OVN — NYTTIGE OPLYSNINGER OG RAD

ADVARSEL
Se under "Oplysninger om sikker-
hed".

N
(i)

Tabellernes temperaturer og bage-
tider er kun vejledende. De afhaen-
ger af opskriften samt af kvaliteten
0g maengden af de anvendte ingre-
dienser.

BEMZAERK

Brug en bradepande til meget fug-
tigt bagveerk. Frugtsaft kan give va-
rige pletter pa emaljen.

BAGNING O

Generelle bemaerkninger

¢ Din nye ovn kan have andre bage-/ste-
geegenskaber end den ovn, du havde
for. Tilpas dine seedvanlige indstillinger
(temperatur, tilberedningstid) og rille efter
tabellernes angivelser.

/N

Bagetip

e Ved leengere bagetider kan man slukke
for ovnen cirka 10 minutter for bagetiden
er slut, s& eftervarmen udnyttes.

Nar du tilbereder dybfrost, kan bage-

plade og bradepande "sla sig" under

bagningen. Bagepladen og bradepan-
den retter sig ud, nar de er kolet af.

Sadan bruges bagetabellerne

¢ Vianbefaler, at du bruger den laveste af
temperaturerne forste gang.

* Hvis du ikke kan finde indstillinger til en
bestemt opskrift, kan du bruge den op-
skrift, der ligner mest.

e Bagetiden kan veere 10-15 minutter leen-
gere, nér du bager i flere lag.

e Kager og bagveerk med forskellig hejde
kan brune ujeevnt i starten. | s& fald ber
temperaturindstillingen ikke gendres. For-
skellene udlignes under bagningen.

Resultat

Mulig arsag

Lasning

Kagen er for lys i
bunden

Der er valgt forkert rille  Seet kagen i en lavere rille

Kagen falder sam-
men (bliver kleeg,
klistret, med vand-
striber)

Bagetemperaturen er
for hoj

Brug en lavere indstilling

Kagen falder sam-
men (bliver kleeg,
klistret, med vand-
striber)

Bagetiden er for kort Forleeng bagetiden
Indstil ikke hgjere temperatur

for at forkorte bagetiden

Tilsaet mindre veeske Kontroller ro-
retiden, iseer hvis du bruger rarema-
skine

Kagen falder sam-
men (bliver kleeg,
klistret, med vand-
striber)

Der er for meget veede i
dejen

Ovntemperaturen er for
lav

Kagen er for tor Veelg en hgjere ovntemperatur

Kagen er for tor Bagetiden er for lang Veelg en kortere bagetid

Ovntemperaturen er for
hgj, og bagetiden er for
kort

Dejen er ujeevnt fordelt

Veelg lavere ovntemperatur og leen-

Kagen bruner ikke gere bagetid

jeevnt

Kagen bruner ikke
jeevnt

Fordel dejen jeevnt i bageformen
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Resultat

Mulig arsag

Lasning

Kagen bliver ikke

bagt feerdig pa den

indstillede bagetid

Temperaturen er for lav

Veelg en lidt hejere temperatur

VARMLUFT

Bagveerkets art ribbe Temperatur °C Tid min
Boller 2+4 175-185 15-20
Grovboller 2+4 165-180 20-30
Smét geerbred
med fyld 2+4 170-180 15-20
Kringle 2+4 160-170 15-20
Franskbred 2+4 170-180 30-40
Groft bred 2+4 160-170 35-45
Rugbrad, mix 2+4 250 opvarmning
-bagning 2+4 160-170 60-70
Flates 2+4 180-200 20-30
Bradepandekage 3 150-160 50-60
Formkage 2+4 150-160 30-40
Sandkage 2 150-160 50-60
Marengs 2+4 100 90-120
Marengsbunde 2+4 100 90-120
-eftervarme 2+4 i slukket ovn 25
Smakager 2+4 150-160 10-20
Vandbakkelser 2+4 155-165 30-40
Frugtteerte mordej 044 150-160 forba?gi_'}%b“”d
Frugttesrte mordej 214 150-160 fesrdigbagning

35-45
Frugtteerte smul-
drede] 2+4 170-180 30-40
BAGNING MED OVER-/UNDERVARME O
Bagveerkets art ribbe Temperatur °C Tid min

Boller 3-4 200-225 8-12
Grovboller 3-4 190-200 20-25
Smét geerbred med fyld 3-4 200-225 10-12
Ciabattaboller 3-4 210-230 10-20
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Bagveerkets art ribbe Temperatur °C Tid min
Foccacia 3-4 220-230 15-20
Pitabred 3-4 250 5-15
Kringle 3-4 180-200 12-15
Franskbred 1-2 190-210 25-40
Ciabattabred 1-2 210-220 15-25
Groft bred 1-2 180-200 35-45
Rugbrad, mix 1 275 opvarmning
-bagning 1 190 55-65
Flltes 3-4 220-230 15-30
Bradepandekage 2-3 170-180 50-60
Formkage 3-4 170-180 35-45
Sandkage 1-2 170-180 40-50
Lagkagebunde 3-4 200-225 8-12
Marengs 3-4 100 90-120
Marengsbunde 3-4 100 90-120
-eftervarme 3-4 i slukket ovn 25
Smékager 3-4 160-180 6-15
Vandbakkelser 3-4 170-190 30-45
Roulade 3-4 190-210 10-12
Frugtteerte mordej 3-4 175200 ~ forbagaingbund
Frugtteerte mordej 3-4 175 f%rdé%t?zgning
Frugtteerte smuldrede; 3-4 190-200 25-35
Kransekage i ringe 2 210-230 10-12
PlZZA-TARTE

Madvare ribbe Temperatur °C Tid min
Ciabattaboller 2-3 200-220 10-20
Foccacia 2-3 220-230 10-20
Ciabattabrod 2-3 190-200 15-25
Frugtteerte merdej 2-3 170-180 35-45
S?gggj?e”e Sl 23 175-200 25-35
Pizza, hjemmelavet
(tyk - med meget 1-2 180-200 25-35

fyld)
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Madvare ribbe Temperatur °C Tid min
Pizza, hiemmelavet . 1 .
(tynd) 1-2 200-2301) 15-20
Pizza, frossen feer- 10 200 15-20
digret

Teerte, hiemmela-
vet 3-4 215-225 35-45
forbagning bund

Teerte, hiemmela-

vet 3-4 2156-225 35-45

feerdigbagning

Teerte, frossen feer-

digret 3-4 200 15-25

1) forvarm ovnen

STEGNING = e Steg magert ked i et stegefad med 18g.
d Det holder bedre pa kedsaften.

Stegte retter o Alt kad, der skal have spred skorpe/

e Brug ovnfast kogegrej til stegning (se sveer, kan steges i et stegefad uden lag.

producentens vejledning).

e Store stege kan steges direkte i brade-
panden eller pa rist med bradepanden
under (hvis den findes).

STEGNING MED VARMLUFT

Oksekod

Kodtype ribbe Temperatur °C Ll ":('2 dpr. kg.
Roastbeef 1) 2-3 125 80-120
%‘ﬁ'ﬁ;}ﬁg 23 200 ialt 10
%Lt‘('%ogt;?n . 23 150 50-60
O, SESE, ERTI- 1-2 160 90-120

meldags

1) Andet. Efterbruning ved grill eller over-undervarme 250° C. Anvender du stegetermometer,
skal det fiernes inden brug af grill.

Kalvekod

Tid min pr. kg.

Kodtype ribbe Temperatur °C kod

Filet 1) 2-3 160 60-70
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Lammekeod

Kodtype ribbe Temperatur °C 2 mli(r;gr. kg.
Kealle/bov/ryg 2 160 80-100
Svinekod

Kodtype ribbe Temperatur °C Lt mli(r;gr. kg.
Fleeskesteg 1) 2-3 175 60-70
Ribbensteg 1) 2-3 175 60
Nakkefilet 2-3 160 90-120
Skinke 1-2 150 60-100
Fjerkrae

Kodtype ribbe Temperatur °C Tid mli(r;gr. kg.
Kylling, parteret 2-3 180 55-65
And 1) 2-3 150 55-65
ﬁi:(; 'f)”gtidSSteg' 23 130 ialt ca. 5 timer
5:::;?” helstegt far- 10 150 50-60
Kalkunbryst 2-3 175 70-80
STEGNING MED OVER-/UNDERVARME O
Oksekad

Kodtype ribbe Temperatur °C Tid mli(r;gr. kg.
Roastbeef 1) 2-3 125 80-120
%;'Sr:fﬁ g 2-3 225 ialt 10
C;‘sg;?n . 23 160 50-60
Oksesteg, gam- 13 180 90-120

meldags

1) Andet. Efterbruning ved grill eller over-undervarme 250° C. Anvender du stegetermometer,
skal det fiernes inden brug af grill.
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Kalvekod

Kodtype ribbe Temperatur °C Tid mli(r;é)r. kg.
Filet 1) 2-3 180 60-70
Lammekod

Kodtype ribbe Temperatur °C Tid mli(r;gr. kg.
Kealle/bov/ryg 2 180 80-100
Svinekad

Kodtype ribbe Temperatur °C Tid mli(r;gr. kg.
Fleeskesteg 1) 3 200 60-70
Ribbensteg 1) 3 200 60
Nakkefilet 2-3 180 90-120
Skinke 1-2 160 60-100
Fjerkree

Kodtype ribbe Temperatur °C Tid mli(r;é)r. kg.
Kylling, parteret 2-3 200 55-65
And ) 2-3 160 55-65
ﬁ:‘; 'f)”gtidSSteg' 23 130 ialt ca. 5 timer
?:rllgtun helstegt far- 10 160 50-60
Kalkunbryst 2-3 200 70-80
INFRATHERMGRILL
Oksekod

Kodtype ribbe Temperatur °C Tid mli(régr. kg.

Culotie . 2-3 200 ialt 10
%Lt‘('%ogt;‘fn . 2-3 150 50-60
Oksesteg, gammeldags 1-2 160 90-120
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Kalvekod
Kodtype ribbe Temperatur °C Tid mll(r; gr. kg.
Filet 1) 2-3 160 60-70

1) Andet. Efterbruning ved grill eller over-undervarme 250° C. Anvender du stegetermometer,

skal det fiernes inden brug af grill.

Lammekeod
Kodtype ribbe Temperatur °C Tid ml':agr' kg.
Kealle/bov/ryg 2 160 80-100
Svinekod
Kodtype ribbe Temperatur °C Ll mll(r;gr. kg.
Fleeskesteg 1) 2-3 180 60-70
Ribbensteg 1) 2-3 175 60
Nakkefilet 2-3 160 90-120
Skinke 1-2 150 60-100
Fjerkrae
Kodtype ribbe Temperatur °C U mll(r;gr. kg.
Kylling 2-3 180 55-65
And 1) 2-3 150 55-65
And langtidsstegning 1 2-3 ikke velegnet ialt ca. 5 timer
Kalkun helstegt farseret 1-2 150 50-60
Kalkunbryst 2-3 175 70-80
GRILLSTEGNING [F] Ovnen griller p& midten af pladen

Brug altid grillfunktionen med den ho-
jeste temperaturindstilling

& Grill altid med ovnderen lukket

@ Inden grillstegning skal den tomme

ovn altid forvarmes i 5 minutter.
e Saet risten i denrille, der er an-

befalet i grilltabellen.
e Saet altid bradepanden i forste
rille, s& den kan opsamle fedtet.
e Grillsteg kun flade stykker af kad
eller fisk.
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. . Temperatur Tid min/ Tid min/

Madvare der grilles ribbe °C 1.side 2.side
Svinekotelet 3-4 250 7-9 4-6
Lammekotelet 3-4 250 7-10 5-6
Kylling, parteret 3-4 250 20-25 15-20
Grillpglser 3-4 250 3-4 1-2
aci)r?rerlbs, forkogte 20 3.4 550 15-20 15-20
Fisk, skiver af torsk eller
laks 3-4 250 10 5
Ristning af toatsbred 3-4 250 2-3 -
TORRING
Greontsager

Madvare til Temperatur . . Tid i timer

torring °C Rille / 1 lag Rille / 2 lag (vejledende)

Benner 60-70 3 1-4 6-8
Peberfrugt
(strimler) 600 3 -4 5-6
Suppeurter 60-70 8 1-4 5-6
Svampe 50-60 8 1-4 6-8
Krydderurter 40-50 3 1-4 2-3
Frugt

Madvare til Temperatur . . Tid i timer

terring °C Rille /1 lag Rille / 2 lag (vejledende)

Svesker 60-70 3 1-4 8-10
Abrikoser 60-70 3 1-4 8-10
/Eblebade 60-70 8 1-4 6-8
Peerer 60-70 3 1-4 6-9
OPTONING o Laeg ikke en tallerken eller skal over. Det

kan forleenge opteningstiden meget.

e Tag maden ud af emballagen, og laeg
den pé en tallerken, der stilles pa ovnens
rist.

e Saet risten i forste rille fra bunden.

rib- Efteropto-

Madvare be Tid min ning min Bemaerkning
Leeg kyllingen pé en omvendt
Kyling, 1000g 2 190-140 50-30 underkop i en starre tallerken.

Vendes efter halvdelen af ti-

den.
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rib- . - Efteropto- .
Madvare be Tid min ning min Bemaerkning
Ked, 1000g 5 100-140 50-30 Vendes efte(rjgglvdelen af ti-
Ked, 500g 5 90-120 20-30 Vendes eftecrjgr?lvdelen af ti-
Forel, 1509 2 25-35 10-15 =
Jordbeer, 300g 2 30-40 10-20 -
Smer, 250g 2 30-40 10-15 =
Flade kan godt piskes, selv
Flade, 2 x 2dl 2 80-100 10-15 om den stadig er frosset hist
og her
Kage, 1400g 2 60 60 =

Information om akrylmid

Vigtigt Ifelge nye videnskabelige
undersggelser kan der dannes
sundhedsskadeligt akrylamid, hvis du
bruner maden (isaer hvis den indeholder
stivelse). Derfor anbefaler vi, at du
tilbereder ved lavest mulig temperatur og
ikke bruner maden for meget.
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OVN - VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

ADVARSEL
Se under "Oplysninger om sikker-
hed".

Aftor apparatets front med en bled klud
opvredet i varmt vand tilsat rengaerings-
middel.

Metalflader rengeres med et almindeligt
rengeringsmiddel

Renger altid ovnrummet efter brug. Sa
kan du lettere f& snavset af, og det
breender ikke fast.

Fastsiddende snavs fiernes med et spe-
cielt ovnrensemiddel.

Renger alt tilbeher efter hver brug og lad
det tarre. Brug en blod klud opvredet i
varmt vand tilsat et rengeringsmiddel.
Hvis der anvendes nonstick-tilbehar:
Brug ikke skrappe rengeringsmidler,

Udtagning af ovnribber

(1)

skarpe genstande eller opvaskemaskine
til rengering. Det kan @deleegge non-
stick-belaegningen!

Tilbehor af rustfrit stal eller alu-
minium

Renger kun ovnldgen med en vad
svamp. Ter efter med en bled klud.
Brug aldrig staluld, syre eller sliben-
de midler. De kan beskadige ov-
nens udvendige flader. Brug sam-
me fremgangsmade til at rengere
ovnens betjeningspanel.

OVNRILLER

Ovnribberne kan fiernes, sé ovnens side-
veegge kan rengores.

Treek forenden af ribben veek fra side-
veeggen.

Treek den bageste ende af ovnribben
veek fra sideveeggen, og fiern den.

Montering af ovnribber

Montér ovnribberne i omvendt reekkefolge.

Teleskopudtraek:
Serg for, at tappene péa teleskop-
skinnerne vender fremad!

/N

BEMZAERK

Serg for, at den leengste fastgerel-
sestrad er foran. Enden af de to
trade skal pege bagud. Forkert in-
stallation kan beskadige emaljen.

RENGORING AF OVNLAGE

Tag ovnlagen af for at lette rengeringen.
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AN

ADVARSEL
Lad ruderne kole af, fer de renge-
res. Der er en risiko for, at glasset
gér i stykker.

Aftagning af lage:

& ADVARSEL
Hvis ruderne beskadiges eller far

ridser, mister glasset styrke og kan
ga i stykker. Udskift ruderne for at
undgé dette. Kontakt det lokale
servicecenter for at f& yderligere
oplysninger.

1. Abn lagen helt.
2. Flyt skyderen, indtil der heres et klik.

3. Luk lagen, indtil skyderen blokerer for
den.

4. Fjern lagen.
For at tage lagen af skal du treekke

den opad, ferst pa den ene side,
derefter den anden.

Sest ovnlagen pa plads efter rengeringen i
modsat reekkefelge. Kontroller, at der hores
et klik, nar du trykker lagen pa plads. Brug
om ngdvendigt lidt kraft.

OVNGLASRUDER

Glasset i produktet kan adskille sig
med hensyn til type og form fraillu-
strationerne i vejledningen. Antallet
af glas kan ogsa variere.

Udtagning og rengering af lageglas

1. Hold i begge sider af derlisten (B) i do-
rens overkant, og tryk indad, indtil lase-
hagen slipper.

2. Treekilagelisten, og tag den ud.

3. Hold i overkanten af hvert enkelt glas,
0g traek det opad og ud af styreskin-
nen.

4. Renger lageglassene.

Montér glassene i modsat reekkefolge.
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& BEMZARK
De udtagelige glas har et meerke
pa én af siderne. Serg for, at maer-
ket placeres i overste venstre hjor-
ne.

OVNPARE

ADVARSEL
Veer forsigtig, nér du skifter ovnpae-
ren. Der er fare for elektrisk stad!

For du skifter ovnpeere:
e Sluk for ovnen.

¢ Tag sikringerne ud pé el-tavien, eller sluk
pa gruppeafbryderen.

@ Leeg en klud i bunden af ovnen for
at beskytte ovnpaeren og daekglas-
set.

Udskiftning af ovnpzeren

1. Peerens deekglas er placeret bagerst i
ovnrummet.

Drej deekglasset mod uret for at fierne
det.

2. Gor glasset rent.

3. Udskift ovnpeeren med en tilsvarende
peere, der er varmefast op til 300 °C.

& Brug en ovnpeere af samme type.

4. Montér deekglasset.

UDTAGNING AF SKUFFEN

Magasinskuffen under ovnen kan tages ud
for at lette rengeringen.

Udtagning af skuffen

1. Traek skuffen ud, sa langt den kan
komme.

2. Loft lidt op i skuffen, s& den kan loftes
skrat opefter og ud af skinnerne.

Iszettelse af skuffen

Brug samme fremgangsmade til at sestte

skuffen i, men i omvendt raekkefolge.

& ADVARSEL
Nar ovnen er i brug, kan der opho-
bes varme i magasinskuffen. Derfor
mé der ikke opbevares brasndbare
materialer heri, f.eks. rengerings-
midler, plastikposer, ovnhandsker,
papir, rensespray 0Osv.

25
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HVIS NOGET GAR GALT

ADVARSEL
Se under "Oplysninger om sikker-
hed".
Fejl Mulig arsag Lesning
Der kommer ingen gnist,  Der er ikke nogen elektrici- Serg for at enheden er for-
nér gassen skal teendes tet bundet og at elektriciteten
er teendt.
Der kommer ingen gnist,  Der er ikke nogen elektrici- Underseg husets elektri-
nér gassen skal teendes tet ske forsyningssikring
Der kommer ingen gnist, Braenderhoved og -daekke Sarg for at breenderhoved
nar gassen skal teendes er forkert placeret 0g -daekke er korrekt pla-
ceret.
Flammen bleeser ud umid- Termosikringen er ikke til-  Efter teending af flammen
delbart efter teending straekkeligt opvarmet skal du holde knappen
trykket ind i cirka 5 sekun-
der.
Gasringen breender Braenderen er tilstoppet af  Serg for at injektoren ikke
Ujeevnt madrester er blokeret og at braende-
rhovedet er fri for madpar-
tikler.
Apparatet virker slet ikke  Sikringen i sikringsboksen  Se efter pa tavien. Kontakt
er udlost en autoriseret installater,
hvis sikringen gér mere
end én gang.
Ovnen bliver ikke varm Der er ikke teendt for ov-  Teend for ovnen
nen
Ovnen bliver ikke varm Der er ikke foretaget de Kontroller indstillingerne
nedvendige indstillinger
Ovnlampen virker ikke Ovnlampen er defekt Udskift ovnpaeren
Der samler sig damp og Maden har stéet for leenge Lad ikke maden sté i ov-
kondensvand pa maden i ovnen nen leengere end 15-20
og i ovnrummet minutter efter tilberednin-
gen
Kontakt forhandleren eller servicecentret, De nedvendige oplysninger til servicecente-
hvis du ikke selv kan lgse problemet. ret er angivet pa maskinens typeskilt. Type-

skiltet er placeret pa ovnens frontramme.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne her:

Model (MOD.)
Produktnummer (PNC)
Serienummer (S.N.)
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ADVARSEL B d OB -
Se under "Oplysninger om sikker- LEnech y-pass |
hed". 1/100 mm.
Mellemstor 32
TEKNISKE DATA T ———— 56
Mal Gaskategori Il ab2H3B/P
Hejde 850 - 939 mm Gasforsyning G20 (2H) 20 mbar
Bredde 596 mm G30/31 (3B/P) -
Ovnens rumfang 74| G110 - 8mbar
G120 - 8mbar
By-pass diametre
Braender J By-pass i
1/100 mm.
Lille 28
Gasbrandere
NORMAL STYRKE
NORMAL gggg{' FLASKEGAS
NATURGAS (Butan/Pro-
pran. STYRKE STYR- G20 (2H)20  pan) G30/G3t Bygan':‘b?rm s
L KE mbar (3B/P) 30/30
mbar
inj. 1/ inj. 1/ inj. 1/
kW kW 100 md/h 100 g/h 100 md/h
mm mm mm
Lille 1.0 033 70 %% s 7 142 OF
_ 2.0(LPG)
Melems= ioMNa 045 96 8 71 145 210 00
turgas)
e S8 146 03 98 o276 a0 O7°

breender 3.45 (G110)

PLACERING AF APPARATET

Det fritstdende apparat kan monteres med
elementer pa en eller to sider og i hjgrnet.
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Minimumsafstande

- fastspeendingsklemmerne ikke er rustne

— udlgbstiden ikke er overskredet.
Huvis der er en eller flere synlige defekter,
skal roret ikke repareres, men udskiftes.

AN

Nar installationen er udfert, skal du
kontrollere, at teetningen af hver
rersammenfgjning er korrekt. Brug
en seebeoplesning, ikke en flamme!

Gasforsyningsrampen findes pé bagsiden
af kontrolpanelet.

& ADVARSEL
For tilslutning af gas skal net-
stikket tages ud af stikkontak-

Mal mm ten eller sikringen i sikringsbok-
A 2 sen slas fra. Luk hovedventilen
til gasforsyningen.
B 685
A B C
GASTILSLUTNING

Veelg faste forbindelser eller et bgjeligt rer
af rustfrit stél i overensstemmelse med de
geeldende regulativer. Hvis du bruger boje-
lige metalrer, skal du passe p4, at de ikke
kommer i beroring med bevaegelige dele,
0g at de ikke bliver klemt.

TILSLUTNING AF ROR, DER
IKKE ER AF METAL

Hvis det er nemt at kontrollere tilslutningen i
hele omradet, kan du bruge et bgjeligt rer.
Det bajelige ror skal fastgeres med klem-
mer.

Installation: brug rerholderen. Seet altid
pakning i. Fortseet derefter gastilslutningen.
Det bajelige rer er Klar til anvendelse, nér:

— det ikke bliver mere varmt end rumtem-
peraturen, over 30 °C

— det ikke er leengere end 1.500 mm
— er uden kneek
— ikke er udsat for treek eller spaending

ikke kommer i bergring med skarpe kan-

ter eller hjgrner

— det nemt kan undersoges.

Kontrollen af det bojelige rors tilstand be-

stér at tjekke, at:

— det ikke har revner, snit samt braende-
maerker i de to ender og i hele dets
leengde

— materialet ikke er blevet hardt, men har

den korrekte elasticitet

?

A) Gastilslutningspunkt (der er kun ét
punkt pa apparatet)

B) Pakning

C) Justerbar tilslutning
D) Naturgas rerholder
E) LPG rarholder

(1)

Apparatet er indstillet til standard-
gas, hvis det skal eendres, skal du
veelge rerholder pé listen. Brug altid
pakning.

JUSTERING AF FORSKELLIGE
GASTYPER

& ADVARSEL

Lad kun en autoriseret person fore-
tage tilpasningen til de forskellige
gastyper.

Dette apparat er til naturgas.
Med de rigtige dyser kan apparatet
ogsa anvendes med flaskegas.

(i)



ADVARSEL

For udskiftning af dyserne skal du
serge for, at knapperne til gasov-
nen star pa sluk-positionen, og at
apparatet er koblet fra lysnettet.
Lad apparatet kele helt af. Der er ri-
siko for personskade.

UDSKIFTNING AF DYSER

1. Tag gryderisten ud.

2. Fjern breenderdeeksler og breenderrin-
ge.

3. Skru dyserne ud med en topnagle nr.
7, 0g erstat dem med dyser svarende
til den gastype, der skal bruges.

4. Montér delene igen, i omvendt raekke-
felge.

5. Udskift typeskiltet (sidder teet ved ga-
stilslutningsreret) med det til den nye
gastype. Denne maerkat ligger i den
pakke, der folger med apparatet.

Hvis gastrykket er ustadigt eller er forskel-

ligt fra det kreevede tryk, skal du montere

en passende trykventil pa gastilferselsroret.

INDSTILLING AF
MINIMUMSNIVEAU

Sadan indstilles breendernes minimumsni-
veau:

1. Teend breenderen.

2. Drej knappen til minimumspositionen.

3. Tag knappen af.

4, Indstil dysedbningsskruens position
med en tynd skruetraekker (A).

GACIE]
=
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* Hvis du skifter fra naturgas til flaskegas,
skal du stramme justeringsskruen helt
ind.

e Hvis du skifter fra flaskegas til naturgas,
skal du afskrue dysedbningsskruen med
ca. 1/4 af en omdrejning.

& ADVARSEL

Kontroller, at flammen ikke gar ud,
nar du hurtigt drejer knappen fra
maksimumspositionen til mini-
mumspositionen.

NIVELLERING

AN

Serg for at justere apparatets hejde
i minimum samme hgjde som de
tilstedende kakkenelementer, nar
det installeres.

Apparatets méal fremgar af tabellen
over de tekniske specifikationer.

BEMARK

Veer forsigtig, nar du stiller appara-
tet pa gulvet. Der er en risiko for, at
bagsiden af apparatet eller gulvet
beskadiges. Stil apparatet pa styk-
ker af pap eller opskummet poly-
styren (f.eks. fra emballagen) til be-
skyttelse.

AN
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min. 866 mm

min. 848 mm

Justering af komfursoklen

Du kan flytte komfursoklen tiloage, sa den
passer bag kekkenskabenes fodpanel.
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AN

Brug de sma fedder under apparatet til at
nivellere apparatets overflade i forhold til de
andre kokkenelementer.

TIPPESIKRING

AN
/N

BEMZARK
Tippesikringen skal monteres. El-
lers kan apparatet risikere at veelte.

Serg for at montere tippesikringen i
den korrekte hojde.




1. Indstil apparatet i den rigtige hejde, for
tippesikringen monteres.

2.  Montér tippesikringen 77 mm nede fra
apparetets overste overflade og 49
mm fra siden af apparatet i det runde
hul pa et beslag (se fig.). Skru den godt
ind i massivt materiale, eller brug evt.
forsteerkning (veeg).

3. Hullet er placeret pa venstre og hejre
side af apparatets bagside (se fig.).

Apparatet leveres med et venstre-
haengt beslag. Du kan kebe et hgj-
rehaengt beslag hos din lokale for-
handler.

Loft apparatets forside (1), og stil det
ind i midten af mellemrummet mellem
kakkenelementerne (2). Hvis afstanden
mellem keokkenelementerne er sterre
end komfurets bredde, skal afstanden
justeres, sadan at komfuret star i mid-
ten.

Serg for, at overfladen bag komfuret er
plan.

MILUOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet L/,\‘_) .

Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug.

Hjeelp med at beskytte miljioet og
menneskelig sundhed samt at genbruge
affald af elektriske og elektroniske

DANSK 33

TILSLUTNING, EL

Producenten péatager sig intet an-
svar, hvis forholdsreglerne i afsnit-
tet "Sikkerhed" ikke folges.

Dette apparat er forsynet med et stik og et
forbindelseskabel.

apparater. Kasser ikke apparater, der er
maerket med symbolet E , sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet

tilbage til din lokale genbrugsplads eller
kontakt din kommune.
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WE'RE THINKING OF YOU

Tack for att du kopt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som fér med sig artionden av
yrkeserfarenhet och innovation. Genial och snygg har den utformats med dig i tanke. S& nar du an
anvander den kan du kénna dig trygg med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.

Valkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

G Fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkare, serviceinformation:
@ www.electrolux.com

g Registrera din produkt for battre service:
é/ www.electrolux.com/productregistration

Kop tillbehor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.
Ha foljande uppgifter till hands nér du kontaktar serviceavdelningen.
Informationen finns pa typskylten. Modell, PNC, serienummer.

& Varnings-/viktig sékerhetsinformation.
@ Allméan information och tips
Miljinformation

Med reservation for andringar.



/N SAKERHETSINFORMATION

Produkten ar Iamplig for féljande
marknader:

L&s den har bruksanvisningen noga fore in-
stallation:

¢ For din egen sakerhet och fér maskinens
sakerhet

e For att skydda miljon

e [For korrekt anvandning av produkten.

Spara denna bruksanvisning och se till att

den félier med produkten om du flyttar eller

saljer den.

Tillverkaren &r inte ansvarig om en felaktig

installation och anvandning orsakar skada.

SAKERHET FOR BARN OCH
HANDIKAPPADE

e L&t inte personer (och det galler &ven
barn) med nedsatt fysisk formaga, for-
stédndshandikapp eller brist pa erfarenhet
och kunskap anvanda produkten. De
ska Overvakas eller instrueras vid an-
vandning av produkten av en person
som ansvarar for deras sékerhet.

o Hall allt férpackningsmaterial utom rack-
hall for barn. Det finns risk for kvavning
eller annan fysisk skada.

¢ Hall barn och husdjur borta fran produk-
ten nér luckan &r 6ppen eller nér produk-
ten anvands. Det finns risk for skada eller
bestéende handikapp.

e Om produkten har barnlas eller funk-
tionslas ska det anvandas. Det hindrar
smabarn och husdijur fran att oavsiktligt
sétta pa produkten.

ALLMAN SAKERHET

¢ Modifiera inte denna produkt och andra
inte dess specifikationer. Det finns risk
for personskador och skador pé produk-
ten.

e Ta bort allt forpackningsmaterial, dekaler
och folier fran produkten fére anvand-
ning.

e Stang av kokzonerna efter varje anvand-
ningstillfalle.
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INSTALLATION

Forutsattningar for installation for den har
produkten beskrivs pé etiketten (eller da-
taplaten).

Produkten far bara installeras och anslu-
tas av en behdrig tekniker. Kontakta ett
auktoriserat servicecenter. Detta for att
férhindra konstruktionsskador eller fysisk
skada.

Kontrollera att produkten inte har ska-
dats under transporten. Natanslut inte
produkten om den ar skadad. Kontakta
leverantdren vid behov.

Ta bort allt férpackningsmaterial, dekaler
och folier fran produkten fore anvand-
ning. Ta inte bort typskylten. Det kan
gdra garantin ogiltig.

Gallande lagar, férordningar, direktiv och
standarder i landet dar produkten an-
vands maste foljas (t.ex. sakerhetsbe-
stdmmelser, regler for kassering och
atervinning och elektriska sakerhetsbe-
stammelser).

Var forsiktig nar du flyttar produkten.
Denna produkt ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar. Dra aldrig produkten i
handtaget.

Kontrollera att produkten inte ar inkopp-
lad pé elnétet vid installation (i forekom-
mande fall).

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Placera inte produkten pa en sockel.

ELEKTRISK ANSLUTNING

Produkten far bara installeras och anslu-
tas av en behdrig elektriker. Kontakta ett
auktoriserat servicecenter. Detta for att
férhindra konstruktionsskador eller fysisk
skada.

Produkten méste jordas.

Kontrollera att elektriska data pa typskyl-
ten stmmer Gverens med natstréommen
i huset.

Information om spénningen finns pa
typskylten.

Du maste ha korrekta isoleringsanord-
ningar: strdmbrytare, sékringar (sakringar
av skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbryta-
re och kontaktorer.
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e Den elektriska installationen maste ha en
isoleringsenhet s& att du kan koppla fran
produkten fr&n natet vid alla poler. Kon-
taktoppningen pé isoleringsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

¢ De stotskyddande delarna méste place-
ras sa att de inte kan tas bort utan verk-
tyg.

e Anvand alltid ett korrekt installerat, stot-
sakert och jordat eluttag.

¢ Vid anslutning av elektriska produkter till
ett nétuttag, 1at aldrig kablar vidrora eller
komma néra den varma luckan pé pro-
dukten.

¢ Anvénd inte grenuttag, adaptrar eller for-
langningskablar. Risk fér brand.

e Var forsiktig sé att natkontakten eller
sladden inte klams eller skadas bakom
produkten.

e Se till att natkontakten ar atkomlig efter
installationen.

e Drainte i strdmkabeln for att koppla bort
produkten fran uttaget. Dra alltid i stick-
kontakten (i forekommande fall).

e Byt inte ut natkabeln. Kontakta ett servi-
cecenter.

GASANSLUTNING

® Produkten far bara installeras och anslu-
tas av en behdrig gasinstallatér. Kontak-
ta ett auktoriserat servicecenter. Detta
for att forhindra konstruktionsskador eller
fysisk skada.

e Sakerstall att Iuftflddet runt produkten ar
tillrdckligt. Bristfallig Iufttillforsel kan leda
till brist pa syre.

e Kontrollera fore installation att de lokala
tilférselforhallandena (gastyp och tryck)
Overensstammer med produktens install-
ning.

¢ Information om gastillforsel finns pa typs-
kylten.

¢ Denna produkt &r inte ansluten till en an-
ordning som leder ut férbranningspro-
dukter. Den méste installeras och anslu-
tas enligt gallande bestammelser. Sar-
skild hansyn maste tas till relevanta krav
avseende ventilation.

¢ Nar gasapparater anvands for matlag-
ning produceras varme och fukt i rum-
met dar produkten ar installerad. Saker-
stall att ventilationen i koket &r god: hall
naturliga ventilationshal 6ppna eller in-

stallera en mekanisk ventilationsenhet
(mekanisk extraktionskapa).

e Mer ventilation (till exempel genom att
Oppna ett fonster, eller genom att Oka ni-
van av mekanisk ventilation i forekom-
mande fall) kravs da du anvander pro-
dukten intensivt under en langre tid.

ANVANDNING

* Anvand produkten bara f6r matlagning i
ett hushall. Produkten far inte anvandas
kommersiellt eller industriellt. Detta for att
forhindra fysisk skada pé person eller
skada pa egendom.

o Overvaka alltid produkten under anvand-
ning.

o Hall dig pa avstand nar du 6ppnar luckan
nér produkten anvands. Het anga kan
stromma ut. Det finns risk att brénna sig.

e Anvand inte produkten om den har kon-
takt med vatten. Anvand inte produkten
med véta hander.

e Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

e Produktens kokzon blir het under an-
vandning. Det finns risk att branna sig.
L&gg inte metallféremal som bestick eller
kokkarlslock pa ytorna eftersom de kan
bli heta.

e Produktens insida blir het under anvand-
ning. Det finns risk att branna sig. An-
vand handskar nar du satter in eller tar ut
tillbehor eller formar.

¢ Produkten och atkomliga delar blir heta
under anvandning. Var forsiktig sa att du
inte ror vid varmeelementen. Hall barn
borta fran produkten om de inte &r under
uppsikt hela tiden.

o Oppna luckan férsiktigt. Anvandning av
ingredienser som innehaller alkohol kan
producera en blandning av luft och alko-
hol. Det finns da risk for brand.

o L&t inte gnistor eller 6ppna lagor komma
néara produkten nar du 6ppnar luckan.

¢ Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som ar vata av brandfarliga pro-
dukter och/eller foremal som latt smalter
(av plast eller aluminium) i, i narheten av
eller pa produkten. Det finns risk for ex-
plosion eller brand.

e Stang av kokzonerna efter varje anvand-
ningstillfalle.



¢ Anvand inte kokzonerna utan eller med
tomma kokkérl

e L&t inte kokkarl torrkoka. Detta kan orsa-
ka skador pa kokkarl och hallens yta.

¢ Ytan kan skadas om féremal eller kokkérl
faller pa den.

¢ Placera inte heta kokkarl i narheten av
kontrollpanelen eftersom varmen kan
skada produkten.

e Var forsiktig néar du tar bort eller installe-
rar tilloehoren, for att undvika skada péa
produktens emalj.

o Kokkarl tillverkade av gjutjarn, gjuten alu-
minium eller med skadad botten kan
repa hallens yta om de dras éver den.

¢ Missfargning av emaljen paverkar inte
produktens funktion.

e For att forhindra skada eller missfargning
pa emaljen:

— stéllinga foremal direkt pa bottnen
och tack inte med folie

— stéll inte hett vatten direkt i produkten

— lat inte fuktiga kérl eller matvaror sta
kvar i produkten efter att tillagningen
ar klar.

¢ Tyng inte ner luckan nér den ar Gppen.

* Placera inte brAnnbara material i utrym-
met under ugnen. Fdrvara enbart varme-
bestandiga foremal dér (i forekommande
fall).

e Tack inte Gver ugnens angventiler. De
sitter p& Gversidans bakre del (i forekom-
mande fall).

e Satt inte nagot pa hallen som kan smaél-
ta.

e Anvand bara stabila kokkarl med ratt
form och diameter, for att férhindra spill
eller att de tippar. Det finns risk att bran-
na sig.

e Denna produkt &r endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvandas for
nagra andra &ndamal, t.ex. fér rumsupp-
varmning.

LOCK

¢ Locket skyddar produkten fran damm
nar det ar stangt och mot fettstank nar
det &r 6ppet. Far ej anvandas for andra
funktioner.

e Var noga med att alltid halla locket rent.

¢ Torka alltid bort spill fran lockets yta in-
nan du Gppnar det.
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e Sténg inte locket forran hallen och ugnen
ar helt kalla.

e Glaslock kan splittras nar de blir heta.
Sténg av alla brénnare innan du stanger
locket.

UNDERHALL OCH RENGORING

e Se till att produkten har kallnat fére un-
derhdll. Det finns risk att bréanna sig. Det
finns risk att glaspanelerna kan spricka.

¢ Var noga med att alltid halla produkten
ren. Ansamling av fett eller andra matres-
ter kan orsaka brand.

¢ Regelbunden rengdring forhindrar att ug-
nens ytmaterial skadas

o Bade for din egen och produktens sa-
kerhet ska produkten alltid rengdras med
milt handdiskmedel och vatten. Anvand
inte brandfarliga produkter eller produk-
ter som kan orsaka korrosion.

® Rengor inte produkten med ang- eller
hogtryckstvatt, vassa foremal, rengor-
ingsmedel med slipeffekt, repande svam-
par eller flackborttagningsmedel.

e Om du anvander ugnsspray, folj tillverka-
rens anvisningar. Spruta aldrig nagonting
péa varmeelementen eller termostatens
sensor (i forekommande fall).

® Rengor aldrig glasluckan med slipande
rengoringsmedel eller en metallskrapa.
Innerglasets varmebestandiga yta kan
spricka och géa sénder.

e Nar luckans glas skadas blir de skora
och kan gé sonder. De maste bytas.
Kontakta ett servicecenter.

e Var forsiktig nar du tar bort luckan. Luck-
an ar tung.

® Lamporna som anvands i den hér pro-
dukten &ar speciallampor som endast ar
avsedda for anvandning i produkter som
denna. De kan inte anvandas for att lysa
upp ett rum, varken helt eller delvis.

e Om det blir n6dvandigt att byta ut lam-
pan, byter du mot en med samma effekt
som &r specialdesignad for produkter
som denna.

o Koppla fran produkten fran natet fore
byte av ugnslampan. Det finns risk for
elstot. Lat produkten svalna. Det finns
risk att branna sig.
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KUNDSERVICE

e Bara en behorig tekniker far reparera el-
ler utfora arbete pa maskinen. Kontakta
ett auktoriserat servicecenter.

¢ Anvand endast originaldelar vid repara-
tioner och utbyten.

BORTSKAFFANDE AV
APPARATEN

e Gor sa har for att forhindra fysiska ska-

dor:

- Koppla loss apparaten fran eluttaget.

— Klipp av strémkabeln och kassera
den.

— Forstor lucklaset. Déarigenom kan inte
barn eller sma djur stangas in i pro-
dukten. Risk for kvavning.



PRODUKTBESKRIVNING

ALLMAN OVERSIKT
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B ER

Vred for héllen

Vred for ugnsfunktionerna
Temperaturvred
Temperaturindikator
Vérmeelement

B Ugnslampa

Flakt- och varmeelement
B Ugnsnivéer

i
.

8O

e

T
o

Angutiopp

Medelsnabb brénnare
Extrabrannare

Brannare med trippelkrona
Medelsnabb brénnare

TILLBEHOR

Galler

For kokkarl, bakformar och stekkarl.
Platt bakplat

For kakor och smakakor.
Langpanna

For bakning och stekning eller som fet-
tuppsamlingsfat.

Férvaringslada

Forvaringsladan finns under ugnsutrym-
met.



40 www.electrolux.com

INNAN MASKINEN ANVANDS FORSTA GANGEN

VARNING 2. Lat produkten vara igang i en timme.
Se kapitlet "Sakerhetsinformation"”. 8. VAl funktionen [F och maximal tempe-
. . ratur.
FORSTA RENGORING 4. L&t produkten vara igang i tio minuter.
e Ta ut alla tilbehdr och flyttbara ugnsste- 3+ VAl funktionen [@] och maximal tempe-
gar (i féorekommande fall). ratur.
® Rengdr ugnen innan du anvander den 6. Lat produkten vara |gang i tio minuter.
forsta gangen. Delarna kan bli varmare an vanligt. Produk-
N . . ten kan avge en lukt och rék. Detta &r nor-
EZ kapitlet "Underhall och rengdr- g, Kontrollera att luftfldet &r tillréckligt.
BARNLAS

BRANNA UR UGNEN

Upphetta den tomma produkten for att
branna bort aterstaende fett.

1. Vlj funktionen [j och maximal tempe-
ratur.

Barnlaset ar som standard aktiverat.

Oppna och stinga luckan

For att Oppna luckan fors laset at hoger.

«— Sténg luckan utan att trycka in lucklaset.

S5 ' =

Avaktivera barnlaset

1. Tryck pa lucktatningen (B) pa varje
sida. Tatningen slapper

i '
i:ii’z N 2. Dra upp lucktatningen och ta bort den.
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3. Lossa spaken (1), flytta den &t hoger
(2) och sétt tilloaka den.

&

Hall i lucktatningen (B) i varje sida och
sétt den pé luckans innerkant. Sétt
lucktatningen i luckans évre kant.

Aktivera barnlaset

Gor enligt ovanstaende anvisningar igen
och flytta tilloaka lucklaset till véanster.

Avstangning av produkten avakti-
verar inte det mekaniska barnlaset.
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HALL — DAGLIG ANVANDNING

VARNING

Se kapitlet "Sakerhetsinformation". A
ATT TANDA BRANNARNA B
& VARNING

Var mycket forsiktig nér du anvan-

der 6ppen eld i en koksmiljo. Till- c

verkaren pétar sig inget ansvar for

felanvandning av 6ppen eld. D
@ Tand alltid bréannaren innan du stal-

ler kokkarl pa& den.
P A) Brannarlock

1. Tryck vredet helt ned och vrid det till B) Brannarkrona
max lage )f‘,l . Né&r du trycker pa vredet ~ C) Tandldga
aktiveras gnistgeneratorn automatiskt. D) Termoelement
2. Hall kontrollvredet intryckt i ca 10 se-
kunder. Da kan termostaten varmas & VARN!.NG . ..
Om bréannaren inte tands efter 10

m%ﬁsgrr]n a?tegra;tse gors kommer gast- sekunder sléapper du vredet och vri-

det det till avstangt lage. Vanta en

3. Justera ldgan nar den har blivit normal. minut innan du frstker tanda

Om brénnaren inte tander efter n&- brannaren igen.
ra forsok, kontrollera att kronan . .
gch dess lock sitter i ratt lage & Du kan tanda brannaren utan elekt-
' riska apparater (t.ex. nar det inte

finns négon elektricitet i kdket). For
att gora det satter du eldslagan
nara brannaren, trycker ner vredet i
tio sekunder och vrider det till maxi-
malt gastillférsellage.

@ Om brannaren rakar slackas vrider
du vredet till avstangt lage. Vanta
en minut innan du férsodker tanda
brénnaren igen.

@ Gnistgeneratorn kan starta auto-
matiskt nar du slar pa strommen
efter installationen eller ett stromav-
brott. Detta ar normalt.

STANGA AV BRANNARE

For att slacka lagan, vrid vredet till symbo-

len Q .

& VARNING
Vrid alltid ned lagan eller stang av
brannaren innan kokkarl tas bort
fr&n brannaren.



SVENSKA

HALL — RAD OCH TIPS

VARNING
Se kapitlet "Sakerhetsinformation".

SPARA ENERGI

e Satt om majligt alltid ett lock pé kokkér-
let.

e Nér vatskor borjar koka, vrid ner l&gan
for att 1ata vatskan bara sjuda.

& VARNING
Anvand kastruller och stekpannor
med en diameter som motsvarar
brannarens storlek.
Anvand inte kokkarl pa kokplattan
som gar utanfor dess kanter.

Brannare Diameter kokkarl
Trippelkro- 180 - 260 mm
na
Medelsnabb 120 - 220 mm
Extra 80 - 160 mm

Kokkérlets botten skall vara sa tjock och sé
plan som majligt

43
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HALL — UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING
Se kapitlet "Sakerhetsinformation".

Rengdr produkten efter varje anvandnings-
tillfélle.
Anvand alltid kokkarl med ren botten.

& VARNING
Sténg av ugnen och lat den kallna
fore rengoéring Koppla loss produk-
ten fran eluttaget innan nagon form
av rengoring eller underhall utfors.

& VARNING
Av sakerhetsskal far produkten inte
rengoras med ang- eller hogtrycks-
tvatt.

& VARNING
Anvand inte stalull, syror eller mate-
rial med slipande effekt. Det kan
skada produkten.

@ Repor eller morka flackor pa ytan
har ingen inverkan pa hur produk-
ten fungerar.

Du kan avlagsna kokkarlsstdden for att
enkelt rengdra hallen.

For att rengéra de emaljerade delarna,
locket och kronan, diska med varmt vat-
ten och handdiskmedel och torka dem
noga innan du satter tillbaka dem.

Diska rostfria delar med vatten, och tor-
ka sedan med en mjuk duk.

e Kastrullstdden kan inte diskas i diskma-
skin. De méste diskas for hand.

e Nar du rengdr kokkarlsstdden for hand,
var forsiktig nér du torkar dem eftersom
emaljeringsprocessen ibland kan l&dmna
vassa kanter. Om nédvandigt kan du av-
l&gsna envisa flackar med en rengdrings-
pasta.

e Kontrollera att du satter tillbaka kokkarls-
stdden i ratt position efter rengdring.

e For att brannarna ska fungera korrekt,
kontrollera att kokkarlsstodens armar ar i
mitten av brannaren.

e Var forsiktigt nar du satter tillbaka
kokkérlsstéden for att undvika att
héllens ovansida skadas.

Efter rengdring, torka hallen med en mjuk

duk.



UGN — DAGLIG ANVANDNING

VARNING
Se kapitlet "Sakerhetsinformation".

KYLFLAKT

Nar produkten ar pa aktiveras flakten auto-
matiskt for att halla produktens ytor svala.

Om du sténger av produkten fortsatter flak-
ten att ga tills temperaturen i produkten har

SVENSKA 45

Vrid temperaturvredet till en tempera-
tur.

Temperaturindikatorn tdnds medan
temperaturen i produkten Okar.
Avaktivera produkten genom att vrida
vredet for ugnsfunktioner och tempera-
turvredet till av-laget.

svalnat.

AKTIVERA OCH INAKTIVERA

PRODUKTEN

1. Vrid vredet for ugnsfunktioner till en

ugnsfunktion.

UGNSFUNKTIONER

Ugnsfunktioner

Tilldmpning

0 Av-lage Produkten &r avstangd.
For att ugnssteka eller tillaga mat som kréver samma tillag-
Varmiuft ningstemperatur, pa flera nivaer i ugnen, utan att aromerna
blandas. Stall in ugnstemperaturen 20-40 °C lagre an vid
Over/undervarme.
—] Over/Under-  Fér bakning och stekning pa en ugnsniva. De 6vre och
— varme undre varmeelementen ar igdng samtidigt.
. : For att laga pizza, quiche eller paj. Stall in ugnstemperatu-
@ Pizza/pal ren 20-40 °C lagre an vid dver/undervarme.
— . Fortillagning av stora kottstycken. Har verkar grillelement
¥ Varmr:?rl‘t sl och flakt véaxelvis s& att den varma luften cirkulerar runt ma-
9 tratten.
— Max Grill For grillning av tunna livsmedel i stora mangder. For att ros-
ta brod. Varmen kommer frén hela grillelementet.
, For torkning av skivad frukt (t.ex. 8pple, plommon, persikor)
i Torkning och grénsaker (t.ex. tomater, zucchini, svamp).
sk Upptining  For att tina frysta livsmedel.
-Or Ugnslampa  For att aktivera ugnslampan utan en tillagningsfunktion.
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UGN - RAD OCH TIPS

& VARNING
Se kapitlet "Sakerhetsinformation".

@ Temperaturerna och graddningsti-
derna i tabellerna ar endast riktvar-
den. De beror pa recepten samt pa
ingrediensernas kvalitet och
mangd.

& FORSIKTIGHET
Anvand en djup langpanna for
mycket fuktiga kakor. Fruktjuicer
kan orsaka permanenta flackar pa
emaljen.

BAKNING &

Allmanna anvisningar

¢ Din nya ugn kan ha andra bak-/steke-
genskaper an din gamla. Anpassa dina
vanliga installningar (temperatur, kokti-
der) och placering av platar och galler till
vardena i tabellerna.

e Med langre bakningstider kan ugnen
stdngas av ca 10 minuter innan bak-
ningstiden &r slut, fér att anvanda re-
stvarmen.

Nar du anvénder frysta livsmedel kan

platarna i ugnen sla sig. Nar platarna

kallnar igen atertar de sin normala
form.

Anvandning av baktabellerna

® Vi rekommenderar att anvanda den lagre
temperaturen den forsta gangen.

* Om du inte kan hitta instéliningarna for
ett speciellt recept, leta efter ett recept
som &r nastan likadant.

® Bakningstiden kan forlangas med 10-15
minuter, om du bakar kakor pa mer an
en niva.

o Bakverk vid olika nivéer blir forst inte all-
tid lika bruna. Om detta hander ska du
inte &ndra temperaturinstaliningen. Skill-
naden jdmnar ut sig under bakningen.

Tips fér bakning

Bakresultat Mojlig orsak Losning
Kakan &r inte till- Fel ugnsniva Stall platen pa en lagre niva
rackligt graddad péa
undersidan

Kakan faller ihop For hog ugnstemperatur  Sank temperaturen

(blir degig, klumpig,
vattenrander)

Kakan faller ihop For kort graddningstid

(blir degig, klumpig,
vattenrander)

Forlang gréaddningstiden
Oka inte temperaturen for att
minska graddningstiden

Kakan faller ihop For mycket vatska i de-  Anvand mindre vatska. Kontrollera

(blir degig, klumpig, gen
vattenrander)

mixningstiden, speciellt om du an-
vander en matberedare

Kakan &r for torr For lag ugnstemperatur ~ Stall in en hogre temperatur

Kakan &r for torr For lang graddningstid

Stéll in en kortare graddningstid

Kakan blir inte For hdg temperatur och  Minska temperaturen och ¢ka
jdmnt graddad for kort graddningstid graddningstiden

Kakan blir inte Degen inte jamnt forde-  Fordela degen jamnt pé pléten
jamnt graddad lad

Kakan graddas inte  For lag temperatur
med den instéllda
tiden

Hoj temperaturen nagot




BAKA | VARMLUFT
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Typ av bakverk Galler Temperatur °C Tid i minuter
Smafranska 2+4 175-185 15-20
Grahamsbullar 2+4 165-180 20-30
Sma jastbrod med
fylining 2+4 170-180 15-20
Salta kringlor 2+4 160-170 15-20
Vetebrod 2+4 170-180 30-40
Fullkornsbrod 2+4 160-170 35-45
Ragbrdd, bland- 2+4 250 varmhéllning
ning
- bakning 2+4 160-170 60-70
Baguetter 2+4 180-200 20-30
Braspannekaka S 150-160 50-60
Formkaka 2+4 150-160 30-40
Sockerkakor/Ma-
deirakakor 2 150-160 50-60
Maranger 2+4 100 90-120
Marangbottnar 2+4 100 90-120

o med ugnen av-
- varmning 2+4 stangd 25
Kex/skorpor 2+4 150-160 10-20
Petit-choux 2+4 155-165 30-40
Frukttartor, mor- férbakning, bottnar
degskakor 24 150-160 10-15
Frukttartor, mor- .
degskakor 2+4 150-160 dekorering 35-45
Frukttartor, smul- 244 170-180 30-40
deg
TRADITIONELL BAKNING &

Typ av bakverk Galler Temperatur °C Tid i minuter
Smaéfranska 3-4 200-225 8-12
Grahamsbullar 3-4 190-200 20-25
Sma jastbréd med fyll- 3.4 500-225 10-12
ning
Ciabattabullar 3-4 210-230 10-20
Foccacia 3-4 220-230 15-20
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Typ av bakverk Galler Temperatur °C Tid i minuter
Pitabréd 3-4 250 5-15
Salta kringlor 3-4 180-200 12-15
Vetebréd 1-2 190-210 25-40
Ciabatta 1-2 210-220 15-25
Fullkornsbréd 1-2 180-200 35-45
Ragbrod, blandning 1 275 varmning
- bakning 1 190 55-65
Baguetter 3-4 220-230 15-30
Braspannekaka 2-3 170-180 50-60
Formkaka 3-4 170-180 35-45
E(c))rokerkakor/Madeiraka- 120 170-180 40-50
Smorgéastarta, bullar 3-4 200-225 8-12
Maranger 3-4 100 90-120
Marangbottnar 3-4 100 90-120

N med ugnen av-
- varmning 3-4 stangd 25
Kex/skorpor 3-4 160-180 6-15
Petit-choux 3-4 170-190 30-45
Rulltarta 3-4 190-210 10-12
Frukttartor, mérdegska- férbakning, bullar
kor 3-4 175-200 10-15
L Tukttartor, mordegska- 3-4 175 dekorering 35-45
Frukttartor, smuldeg 3-4 190-200 25-35
Kransekage i ringar 2 210-230 10-12
PlZZA-TABELL

Typ av mat Galler Temperatur °C Tid i minuter

Ciabattabullar 2-3 200-220 10-20
Foccacia 2-3 220-230 10-20
Ciabatta 2-3 190-200 15-25
Frukttartor, mor-
degskakor 2-3 170-180 35-45
Frukttartor, smul- 5.3 175-200 0535

deg
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Typ av mat Galler Temperatur °C Tid i minuter
Pizza, hemlagad
(tjock - med myck- 1-2 180-200 25-35
et fylining)

Pizza, hemlagad

- 1 _
(tunn botten) 1-2 200-2301) 15-20

Fryst pizza 1-2 200 156-20

Tartor, hembakade

forbakning, bullar 3-4 216-225 35-45
Jartor, hembakade 3-4 215-225 35-45
ekorering

Tartor, frusna 3-4 200 15-25
1) fervarm ugnen
STEKNING OB o Stek magert kétt i en stekgryta med

. |:| lock. Det gor att kottet blir saftigare.
Stekkarl e Alla typer av kétt som ska ha en stekyta
¢ Anvand varmebestandiga ugnsformar kan stekas i en stekgryta utan lock.

(18s tillverkarens bruksanvisning).

e Stora stekar kan stekas direkt i langpan-
nan eller pa gallret Gver langpannan. (om
det anvands).

STEKA | VARMLUFT

Notkott
Typ av kott Galler Temperatur °C Tid i minuter per

kg kétt

Rostbiff 1) 2-3 125 80-120

Rumpstek

- bryning 2-3 200 totalt 10

Rumpstek

- stekning 2-3 150 50-60

Rostbiff 1-2 160 90-120

1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med éver-/undervérme pa 250 °C.
Anvander du en matlagningstermometer ska den tas bort fére grillning.

Kalv

Tid i minuter per

Typ av kott Galler Temperatur °C kg kétt

Oxfilg!) 2-3 160 60-70
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Lamm
Typ av kott Galler Temperatur °C Tid | minuter per
kg kott
Lagg/bog/sadel 2 160 80-100
Gris
Typ av kott Galler Temperatur °C el e G o
kg kott
Flaskstek 1) 2-3 175 60-70
Flaskkotlett 1) 2-3 175 60
Flaskkarré 2-3 160 90-120
Skinka 1-2 150 60-100
Fagel
Typ av kott Galler Temperatur °C fIiimingtegpey
kg koétt
Kyckling, i bitar 2-3 180 55-65
Anka 1) 2-3 150 55-65
Ank.a Iagte1rr)1 PR 2-3 130 totalt ca 5 timmar
turtillagad
Stekt kalkon, fylld 1-2 150 50-60
Kalkonbrost 2-3 175 70-80
TRADITIONELL STEKNING O
Notkott
Typ av kott Galler Temperatur °C UG L [
kg kott
Rostbiff 1) 2-3 125 80-120
Rumpstak 23 205 totalt 10
- bryning
Rumpstek
- stekning 2-3 160 50-60
Rostbiff 1-3 180 90-120

1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med 6ver-/undervarme pé 250 °C.
Anvander du en kottermometer ska den tas bort fore grillning.

Kalv
Typ av kott Galler Temperatur °C Tid i minuter per
kg kott
Oxfile?) 2-3 180 60-70
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Lamm
Typ av kott Galler Temperatur °C Tid i minuter per
kg kott
Lagg/bog/revben 2 180 80-100
Gris
Typ av kott Galler Temperatur °C Tid i minuter per
kg kott
Flaskstek 1) 3 200 60-70
Flaskkarré 1) 3 200 60
Grishals 2-3 180 90-120
Skinka 1-2 160 60-100
Fagel
Typ av kott Galler Temperatur °C Tid i minuter per
kg kott
Kyckling, i bitar 2-3 200 55-65
Anka 1) 2-3 160 55-65
Ank?)|agtempere- 2-3 130 totalt ca 5 timmar
rad
Stekt kalkon, fylld 1-2 160 50-60
Kalkonbrost 2-3 200 70-80
BRYNING
Notkott
Typ av kott Galler Temperatur °C Tid i minuter per
kg kott
Rumpstek
- bryning 2-3 200 totalt 10
Rumpstek
- stekning 2-3 150 50-60
Kalv
Typ av kott Galler Temperatur °C Tid i minuter per
kg kott
Oxfilg1) 2-3 160 60-70

1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med 6ver-/undervarme pé 250 °C.

Anvander du en matlagningstermometer ska den tas bort fére grillning.
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Lamm
. o Tid i minuter per
Typ av kétt Galler Temperatur °C kg kétt
Lagg/bog/revben 2 160 80-100
Gris
. o Tid i minuter per
Typ av kétt Galler Temperatur °C kg kétt
Flaskstek 1) 2-3 180 60-70
Flaskkotlett 1) 2-3 175 60
Flaskkarré 2-3 160 90-120
Skinka 1-2 150 60-100
Fagel
" o Tid i minuter per
Typ av ko6tt Galler Temperatur °C kg kétt
Kyckling 2-3 180 55-65
Anka 1) 2-3 150 55-65
,1A)nka lagtemperaturtilagad 2-3 léampar sig inte totalt ca 5 timmar
Stekt kalkon, fylld 1-2 150 50-60
Kalkonbrost 2-3 175 70-80
GRILLNING [F Grillomradet r installt i mitten av nivan

Anvand alltid grillfunktionen med maxi-
mal temperaturinstéllning

& Grilla alltid med stangd ugnslucka

@ Forvarm alltid den tomma ugnen
med grillfunktionerna i 5 minuter.
¢ Placera gallret p& den ugnsniva
som rekommenderas i grilltabel-
len.
¢ Placera alltid platen som ska
fanga upp fettet pa den forsta

ugnsnivan.
¢ Grilla endast tunna bitar av kott
eller fisk.
Livsmedelstyper for Galler Temperatur Tidimin./ Tidimin./
grillning °C Sida 1 Sida 2
Flaskkotletter 3-4 250 7-9 4-6
Lammkotletter 3-4 250 7-10 5-6
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Livsmedelstyper for Temperatur Tidimin./ Tid i min./

Galler

grillning °C Sida 1 Sida 2
Kyckling, i bitar 3-4 250 20-25 15-20
Korv 3-4 250 3-4 1-2
E(ier\:ben, fortillagade i 20 3.4 550 15-20 15-20
|Flsk, skivor av torsk eller 3.4 550 10 5
ax
Rostat brod 3-4 250 2-3 =
TORKNING
Gronsaker
Livsmedels- Tid i timmar

typer fér Temggratur Niva Nivaer (rekommen-
torkning derat)
Bonor 60-70 3 1-4 6-8
Paprika (sku-
ren i strimlor) SO0 9 L o0
Soppgronsa- 60-70 3 1-4 56
er
Champinjoner 50-60 8 1-4 6-8
Orter 40-50 3 1-4 2-3
Frukter
Livsmedels- Tid i timmar
typer fér Temegratur Niva Nivaer (rekommen-
torkning derat)
Katrinplommon 60-70 3 1-4 8-10
Aprikoser 60-70 3 1-4 8-10
Appelklyftor 60-70 3 1-4 6-8
Paron 60-70 3 1-4 6-9
AVFROSTNING e Tack inte Gver med en tallrik eller skal.
Detta kan forlanga upptiningstiden val-
e Ta ut maten ur erpackningen och place- digt mycket.
ra.den pa en tallrk pa ugnsgallret. e Placera ugnsgallret p& forsta ugnsnivan
nedifran.
. Slutlig av-
Typ av mat (i‘-al- fildiminus frostning Kommentarer
er ter -
min
, Lagg kycklingen pa ett upp
gka"”g' 1000 5 490-140 20-30  och nervant tefat pa ett storre

fat. Vand efter halva tiden.
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Typ av mat GI::- e it(r;:inu- ?:gt;;ﬁli; Kommentarer
min

Kétt, 1000 g 2 100-140 20-30 Vand efter halva tiden.
Kétt, 500 g 2 90-120 20-30 Vand efter halva tiden.
Forell, 150 g 2 25-35 10-15 -

ég?g”bba“ 2 3040 10-20 .

Smdr, 250 g 2 30-40 10-15 =

SEEE Gy gwe e SoEET
Kaka, 1400 g 2 60 60 =

Information om akrylamid

Viktigt Enligt de senaste vetenskapliga
ronen kan akrylamid bildas om livsmedel
bryns hart (speciellt om de innehaller
stérkelse), vilket kan utgdra en halsorisk. Vi
rekommenderar darfor tillagning vid laga
temperaturer och att inte bryna mat for
hért.
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UGN — UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING
Se kapitlet "Sakerhetsinformation".

Torka av produktens framsida med en
mjuk trasa och varmt vatten och diskme-
del.

Anvand ett rengdringsmedel avsett for
rengdring av metallytor.

Rengdr ugnsutrymmet efter varje an-
vandningstillfélle. Pa det viset kan du Iat-
tare fa bort smuts och den branner inte
fast.

Ta bort envis smuts med speciell ugns-
rengdring.

Rengdr alla tillbehér efter varje anvand-
ningstillfalle och It dem torka. Anvand
en mjuk duk med varmt vatten och ett
rengéringsmedel.

Anvand inte starka medel, foremal med
skarpa kanter eller diskmaskin vid ren-

Borttagning av ugnsstegarna

(1)

gdring om du har tillbehor i Super Clean.
Det kan forstoéra Super Clean-ytan.

Produkter i rostfritt stal eller
aluminium

Ugnsluckan ska endast rengdras
med en fuktig trasa eller svamp.
Torka torrt med en mjuk trasa.
Anvand aldrig stalull, syror eller
produkter med slipeffekt for rengdr-
ing eftersom de kan skada ugnens
ytor. Flj samma regler ndr du ren-
gor ugnens kontrollpanel.

UGNSSTEGAR

Du kan ta bort ugnsstegarna for att rengdra
sidovaggarna.

Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

Dra ut stegen baktill frAn ugnssidan
och ta bort den.

Satta i ugnsstegarna

Sétt i ugnsstegarna i omvand ordning.

AN

Fér utdragbara bakplatsskenor:
Styrpinnarnas avrundade andar
maéste peka framét!

/N

FORSIKTIGHET

Se till att den langre fixeringsdelen
ar framtill. De tva fixeringsdelarnas
andar méste peka bakat. Felaktig
installation kan skada emaljen.
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RENGORING AV UGNSLUCKAN

Ta bort luckan for att géra rengdringen
enklare.

AN

VARNING

Se till att glasskivorna har svalnat
innan du rengér glasluckan. Det
finns risk att glaset gér sonder.

Ta bort luckan:

VARNING

Nér luckans glaspaneler skadas el-
ler repas blir glaset skort och kan
ga soénder. For att forhindra detta
maéste du byta ut dem. Kontakta
ditt lokala servicecenter for ytterli-
gare information.

Oppna luckan helt.

Flytta glidstycket tills du hér ett Klickan-
de ljud.

Stang luckan tills glidstycket sparrar
den.

Avlagsna luckan.
Luckan tas bort genom att du drar

den utat forst pa ena sidan och se-
dan p& andra sidan.

Satt tillbaka ugnsluckan i omvand ordning
nar rengdringen ar klar. Du ska hora ett
klickljud nar du satter tillbaka luckan. An-
vand en tdng om det behdvs.

UGNSGLASPANELER

(i)

Glaset i luckan péa din produkt kan
skilja sig frén den typ och form du
ser pa bilderna. Antalet glas kan
skilja sig.

Borttagning och rengéring av luckglasen

1.

Ta tag i lucklisten (B) pa bada sidorna
av luckans 6vre kant och tryck inat for
att frigéra klamlaset.

Dra lucklisten framat for att ta bort
den.

Hall glasen i Gverkanten ett i taget och
dra dem uppat och ut ur skenorna.

Rengdr luckglasen.
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For att satta tillbaka glasen, f6lj stegen
ovan i motsatt ordning.

& FORSIKTIGHET
De flyttbara glasen har en marker-
ing pa ena sidan. Kontrollera att
markeringen finns langst upp till
vanster.

UGNSLAMPA

VARNING
Var forsiktig nar du byter ugnslam-
pan. Det finns risk for stot.

Innan du byter ut ugnslampan:
e Stang av ugnen.

e Ta ut sékringarna ur sakringsskapet eller
stang av huvudstrombrytaren.

Satt en handduk péa ugnens botten
for att undvika att skada ugnsbe-
lysningen och lampglaset.

Byte av ugnslampan

1. Lampglaset hittar du langst bak i ut-
rymmet.
Ta bort lampglaset genom att vrida det
moturs.

2. Rengdr lampglaset.

3. Byt ut lampan i ugnen mot en lampa
som tal upp till 300 °C.

& Anvand samma typ av ugnslampa.

4. Satt tillbaka lampglaset.

TA BORT FORVARINGSLADAN

For enklare rengtring kan forvaringsladan
under ugnen tas bort.

Ta bort férvaringsladan

1. Dra ut forvaringsladan sa langt som
majligt.

2. Lyft férvaringsladan en aning sa att den
kan lyftas snett uppat ur styrtapparna.

Sétta tillbaka forvaringsladan

For att satta tillbaka luckan utfér du stegen

i omvand ordning.

& VARNING
Forvaringsladan kan bli het nér ug-
nen anvands. Av det hér skélet ska
lattantandliga foremal, som t.ex.
rengoringsmaterial, plastpasar, gry-
tvantar, papper, rengdringsmedel
osv., inte forvaras déri.

57
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OM MASKINEN INTE FUNGERAR

VARNING

Se kapitlet "Sakerhetsinformation".

Problem

Mojlig orsak

Losning

Ingen gnista for tdndning
av gasen

Ingen elektrisk strom

Kontrollera att enheten &r
ansluten och att stromfor-
sorjningen &r paslagen.

Ingen gnista for tdndning
av gasen

Ingen elektrisk strom

Kontrollera sakringen.

Ingen gnista for tdndning
av gasen

Brannarlock och krona sit-
ter snett

Kontrollera att brannar-
locket och kronan befinner
sig i korrekt lage.

Flamman slocknar direkt
efter tdndning

Termoelementet ar inte till-
rackligt varmt

Hall vredet intryckt i ca 5
sekunder efter att lagan
har tants.

Gaslégan brinner ojamnt

Brannarkronan ar igensatt
av matrester

Kontrollera att huvudinjek-
torn inte ar blockerad och
att det inte finns matpar-
tiklar i brannarkronan.

Produkten fungerar inte

Sékringen i sakringsskapet
har 18st ut

Kontrollera sakringen.
Kontakta en behorig elekt-
riker om sakringen loser ut
mer &n en gang.

Ugnen varms inte upp

Ugnen ar inte pa

Satt pa ugnen

Ugnen varms inte upp

Nodvandiga instéllningar
ar inte gjorda

Kontrollera instéllningarna

Ugnslampan ténds inte

Glodlampan &r trasig

Byt ut ugnslampan

Anga och kondens avsétts
pa maten och i ugnsut-
rymmet

Maten har fatt sta kvar for
lange i ugnen

L&t inte matratter sta i ug-
nen langre an 15-20 mi-
nuter efter att tillagningen
ar klar

Kontakta forséljaren eller kundtjanst om du

inte kan avhjalpa felet.

Information som kundtjanst behdver finns

pa typskylten. Typskylten sitter pa ugnsut-
rymmets yttre kant.

Vi rekommenderar att du antecknar den har:

Modell (Mod.)
PNC (produktnummer)

Serienummer (S.N.)




INSTALLATION

VARNING
Se kapitlet "Sakerhetsinformation".

TEKNISKA DATA

Matt
Haéjd 850 - 939 mm
Vikt 596 mm
Djup 600 mm
Ugnskapacitet 74|

Shuntdiametrar

SVENSKA 59

Brinnare o Overstrom-
ning 1/100 mm.
Medelsnabb 32
Trippelkrona 56
Gaskategori [I1ab2H3B/P
Gastillforsel G20 (2H) 20 mbar
G30/31 (3B/P) -
30/30 mbar
G110 - 8 mbar
G120 - 8 mbar

med skap pa en eller bada sidorna och i ett
hérm.

Brinnare @ Overstrom-
ning 1/100 mm.
Extra 28
Gasbrannare
NORMAL EFFEKT
MINS- Gasol
NORMAL KAl NATURGAS (Butan/pro- Gasol (stads-
BRAN. C° TEKT EFpgkT G20(2H)20 pan) G30/G31  gas) G110
mbar (3B/P) 30/30 8mbar
NARE
mbar
inj. inj. inj.
kW kW 1/100 m3h 1/100 g/h 1/100 m3h
mm mm mm
Extra 1.0 033 70 %P s 73 12 0%
_ 2.0 (gasal)
Mecels “1ofa 045 9 %18 71 a5 210 0P
turgas)
Trippelk- 3.8 0.36 0,78
rona 3.45 (G110) 1.4 146 5 98 276 350 5
PLACERING AV PRODUKTEN
Du kan installera din fristdende produkt Sl

“»

A=
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Minsta avstand

Matt mm
A 2
B 685
GASANSLUTNING

Valj fasta anslutningar eller anvand ett flexi-
belt ror i rostfritt stal i enlighet med géllande
regelverk. Om flexibla metalledningar an-
vands, se noga till att de inte kommer i
klam eller kommer i kontakt med rérliga de-
lar.

ANSLUTNING MED BOJLIGA
ICKE-METALLISKA ROR

Ifall det &r mojligt att enkelt hantera anslut-
ningen i hela dess omrade kan ett bojligt
rér anvandas. Det bojliga roret maste fas-
tas ordentligt med klammor.

Installation: anvand gummirérshallaren. Satt
alltid i packningen. Fortsétt sedan med ga-
sanslutningen. Det bdjliga roret &r redo att
anvandas nar:

— det inte kan bli varmare &n rumstempe-
ratur, hdgre an 30 °C;

— detinte ar langre &n 1500 mm;

- det inte stryps négonstans;

— det inte &r utsatt for dragning eller vrid-
ning;

— det inte kommer i kontakt med vassa
kantar eller horn;

— det enkelt kan undersdkas for att kon-
trollera dess skick.

Kontrollen av det bojliga roret bestér i att

man kontrollerar att:

— det inte uppvisar nagra sprickor, jack el-
ler brannmarken péa de tva andarna och
hela langden;

— material inte har hardnat, utan uppvisar
sin ratta elasticitet;

— fastklammorna inte har rostat;

- hallbarhetsdatumet inte har passerats.
Ifall en eller flera defekter syns, laga inte r6-
ret, utan ersatt det.

/N

Nar installationen &r klar, kontrolle-
ra att tatningen for varje rorbeslag
&r korrekt. Anvand en tvallsning,
inte en eldslagal

Gastillférselns anslutning sitter pa baksidan
av kontrollpanelen.

& VARNING

Innan gasens ansluts, dra ut
néatkabeln ur eluttaget eller ta ur
proppen i proppskapet. Sting
gastillférselns primarventil.

A B C

?

A) Gasanslutningspunkt (endast en punkt
géller f6r denna produkt)

B) Packning

C) Justerbar anslutning
D) Rorhallare for naturgas
E) Rorhallare for gasol

Produkten ar instélld pa standard-
gas. Valj en rorhallare ur listan for
att &ndra instéliningen. Anvand all-
tid packningstétningen

JUSTERING FOR OLIKA TYPER
AV GAS

& VARNING

L&t endast en auktoriserad person
gdra justeringarna for olika typer av
gas.

Denna produkt ar avsedd att an-
vandas med naturgas.

Med rétt injektorer kan du &ven an-
vanda den med flytande gas.

(1)

VARNING

Innan du byter injektorerna méaste
du kontrollera att gasvreden ér i av-
stangt lage och att produkten kop-
plats fran eluttaget. Lat produkten
svalna helt. Det finns risk for per-
sonskador.

AN



ERSATTNING AV INJEKTORER

1. Ta bort kokkérlsstoden.

2. Tabort bréannamas lock och kronor.

3. Anvand en hylsnyckel 7 for att aviags-
na injektorerna och ersatt dem med de
som krévs for den typ av gas som du
anvander.

4. Satt tillbaka delarna i omvand ordning.

5. Byt ut typsskylten (sitter nara anslut-
ningen till gasbehallaren) mot en skyit
som anger den nya typen av gastill-
forsel. Denna skylt ligger i férpackning-
en som medfdlier produkten.

Ifall gastillfrseltrycket kan &ndras eller &r

annat fran det ndédvandiga trycket méste

du montera en tryckregulator pé gasled-
ningen.

JUSTERING AV MINIMINIVAN

1. Tand brannaren.

2. Vrid vredet till MIN-laget.
3. Tabort vredet.
4

Justera forbikopplingsmunstyckets po-
sition (A) med en tunn skruvmejsel.

& &

-4

A
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e Om du &ndrar frdn naturgas till flytande
gas ska du dra at justeringsskruven helt
och hallet.

e Om du byter fran flytande gas till natur-
gas ska du lossa forbikopplingsmun-
stycket cirka 1/4 varv.

VARNING

Kontrollera att ldgan inte slacks néar
du snabbt vrider vredet fran MAX-
till MIN-laget.

JUSTERING AV HOJD

AN

Nér du installerar produkten, juste-
ra hojden s att dess ovansida ar i
niva med de andra ytorna.

Produktens ursprungliga méatt ater-
finns i tabellen med tekniska data.

FORSIKTIGHET

Var forsiktig nar du staller produk-
ten pé golvet. Det finns en viss risk
att produktens baksida eller golvet
skadas. Lagg produkten pé kar-
tongskivor eller styrencellplast (t.ex.
fran forpackningsmaterialet) for att
skydda den.

AN




62 www.electrolux.com

4

min. 866 mm

min. 848 mm

Justera spissockeln

Om du har en mini-koksinstallation kan du
flytta spissockeln bakat s& att den passar

bakom golvlisten i koksskapen.
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Anvand de sma fotterna pa produktens un-
dersida for att stélla in samma niva pa spi-
sens ovansida som Ovriga ytor.

TIPPSKYDD

& FORSIKTIGHET
Du méste installera tippskyddet.
Om du inte installerar det kan pro-
dukten tippa dver.

& Kontrollera att du placerar tipp-
skyddet pa ratt hojd.

1. Stallin ratt hojd och plats for produk-
ten innan du faster tippskyddet.

2. |Installera tippskyddet 77 mm nedanfér
produktens ovansida, och med 49 mm
avstand fran produktens sida till det
runda hélet pa konsolen (se fig.). Skru-
va fast det i stabilt material eller anvand
lamplig forstarkning (vagg).

3. Du hittar halet till vanster och hoger pa
produktens baksida.

Produkten levereras med ett faste
pa vanster sida. Du kan kopa ett
faste for hdger sida hos din lokala
aterforsaljare.

Lyft produktens framsida (1) och séatt
den i mitten av utrymmet mellan ska-
pen (2). Om utrymmet mellan bénkska-
pen ar storre an produktens bredd
maste du justera sidoavstandet for att
centrera produkten.

Sakerstall att ytan bakom produkten ar
jamn.



MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen ¢ .

Atervinn férpackningen genom att placera
den i lampligt karl.

Bidra till att skydda var milié och var halsa
genom att atervinna avfall fran elektriska
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ELEKTRISK INSTALLATION

Tillverkaren &r inte ansvarig om du
inte foljer sdkerhetsforeskrifterna i
avsnittet "Sakerhetsinformation".

Produkten levereras med natkabel och
stickkontakt.

och elektroniska produkter. Slang inte
produkter méarkta med symbolen E med
hushéllsavfallet. Lamna in produkten pa

nérmaste &tervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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