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SALT BLOCK

USAGE

Congratulation of the purchase of your new Salt Block.
Please read the instructions carefully before the first usage:
Heat up your salt block slowly/gradually to avoid cracking.
The salt block needs to be completely dry before you heat
it up.

Always heat up or cool down the salt block starting from
room temperature.

The salt block will change color depending on how you
heat it up, and what you cook. This will not affect the
performance of the product.

The salt block keeps both heat and cold well; keep this in
mind when touching/ moving it.

Do not clean your Salt Block in the dishwasher.

Always use oven gloves when touching the block or the
Stainless Steel.

WHEN HEATING UP YOUR SALT BLOCK, APPLY THE
FOLLOWING PRINCIPLE:

1. 15 minutes on low

2. 20 minutes on medium

3. 25 minutes on high*

* Depending on how hot you need the stone to be.

Induction Hob

Never use the boost/power function when heating up your
salt block.

Maximum power (induction) Level 8 of 9, or 13 of 14.
180/210mm zones max level 8/13 (max 1500W).

Can be used on a 210mm zone, 220mm zone or bridge
zone.

Gas hob

» The Salt Block can be heated with or without the Stainless
Steel rack.

» The gas flame can cause color changes to the stainless
steel rack, this will not affect the functionality.

Oven

The Salt Block can be used in the oven without the
stainless steel bottom.

The Stone gets very hot, handle with caution.

Do not apply steam when heating your salt block.

Its recommended to use the oven to heat the block and
benefit from the long lasting temperature, cooking at the
table.

BBQ
¢ Use the stone without the Stainless Steel bottom.

Freezer

e Use the stone without the Stainless Steel bottom.

e Freeze for minimum 1 hour.

o Ensure that your Salt Block holds room temperature or
lower before freezing it.

« Do not heat up a frozen stone using oven/hob/micro/BBQ.

EN

CLEANING AND STORING

Salt is a natural material and proven antibacterial. Over fime,
your stone will change color depending on the food you are

cooking. This will not affect the function of the stone and as
long as you ensure that your remove food residues from the
surface of the stone, the taste will go away.

CLEANING:

Let the stone cool down

If using the Stainless steel induction bottom, remove and
clean this part separately.

Moisten the Salt Block with a damp sponge (do not use
soap).

Scrub with a soft brush or green scouring pad to remove
any food residue, wipe clean with the sponge.

If needed, use a scraper to clean the Salt block.

Tamp dry with a paper towel or clean cloth.

Let the stone dry completely until next usage in order to
avoid cracking.

Dry and store the Stainless steel bottom apart from the
Salt Block.

Store the stone in a dry environment, avoid humidity.
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SALZBLOCK REINIGUNG UND LAGERUNG
Salz ist ein nattrliches Mineral und hat eine nachgewiesene

VERWENDUNG: antibakterielle Wirkung. lhr Stein wird mit der Zeit seine
Wir gratulieren lhnen zum Kauf Ihres neuen Salzblocks. Farbe andern, in Abhangigkeit von den gekochten Gerichten.
Lesen Sie bitte die Anweisungen vor der ersten Verwendung Dies hat aber keine Auswirkung auf die Funktion des Steins
sorgfaltig durch: und so lange Sie darauf achten, Lebensmittelreste von seiner
« Erhitzen Sie Ihren Salzblock langsam/schrittweise, um Oberflache zu entfernen, wird dadurch auch der Geschmack

Rissbildung vorzubeugen. entfernt.
« Der Salzblock muss vor dem Erhitzen vollstandig trocken

sein. REINIGUNG:

Lassen Sie den Stein abkiihlen.
Wenn Sie den Edelstahlboden fir die Induktion verwenden,

Erhitzen oder kihlen Sie den Salzblock immer von der
Zimmertemperatur ausgehend ab.

« Der Salzblock dndert seine Farbe in Abhangigkeit davon, entfernen Sie diesen und reinigen Sie ihn separat.
wie Sie ihn erhitzen und was Sie kochen. Dies hat keine « Befeuchten Sie den Salzblock mit einem feuchten
Auswirkung auf die Leistung des Produkts. Schwamm (ohne Seife).

o Beachten Sie, dass der Salzblock Hitze und Kélte « Reiben Sie ihn mit einer weichen Burste oder griinem
gleichermafzen gut speichert, wenn Sie ihn berthren oder Scheuerschwamm ab, um Lebensmittelreste zu entfernen
bewegen. und wischen Sie ihn mit dem Schwamm sauber.

« Verwenden Sie immer Ofenhandschuhe beim Berthren des « Bei Bedarf kann ein Schaber zur Reinigung des Blocks

Blocks oder des Edelstahls. verwendet werden.

Nicht in der Spllmaschine waschen. Tupfen Sie ihn mit einem Papiertuch oder sauberem
Geschirrtuch trocken.

WENDEN SIE BEIM ERHITZEN DES BLOCKS FOLGENDES Um Rissbildung vorzubeugen, lassen Sie den Stein

PRINZIP AN: vollstandig trocknen, bevor Sie ihn erneut verwenden.

1. 15 Minuten bei schwacher Hitze Trocknen und lagern Sie den Edelstahlboden fir die

2.20 Minuten bei mittlerer Hitze Induktion getrennt vom Salzblock.

3. 25 Minuten bei hoher Hitze* Lagern Sie den Stein in einer tfrockenen Umgebung ohne

* Dies hangt davon ab, wie heifs Sie den Stein brauchen. Feuchtigkeit.

Induktionskochfeld

« Nutzen Sie niemals die Verstarkungs- bzw.
Leistungsfunktion, wenn Sie lhren Salzblock erhitzen.

* Maximale Leistungsstufe (Induktion): 8 von 9 oder 13 von 14.

e 180- bzw. 210-mm-Zonen max. Stufe: 8/13 (max. 1500 W).

« Kann in einer 210-mm- oder 220-mm-Zone bzw. in einer
Briickenzone verwendet werden.

Gaskochfeld

« Der Salzblock kann mit oder ohne Edelstahlgestell erhitzt
werden.

« Die Gasflamme kann zu Anderungen in der Farbe des
Edelstahlgestells fiihren, was aber keine Auswirkung auf
die Funktionsweise hat.

Backofen

Der Salzblock kann im Backofen ohne Edelstahlboden
verwendet werden.

Der Stein wird sehr heifs, muss daher vorsichtig behandelt
werden.

Verwenden Sie keinen Dampf zum Erhitzen Ihres
Salzblocks.

Es wird empfohlen, den Backofen zum Erhitzen des Blocks
zu verwenden und die lange anhaltende Temperatur beim
Kochen am Tisch zu nutzen.

BBQ
+ Verwenden Sie den Stein ohne Edelstahlboden.

Gefrierschrank

« Verwenden Sie den Stein ohne den Edelstahlboden.

e Lassen Sie ihn fur mindestens 1 Stunde einfrieren.

« Stellen Sie sicher, dass lhr Salzblock Zimmertemperatur hat
oder kuhler ist, bevor Sie ihn einfrieren.

« Erhitzen Sie den gefrorenen Stein nicht mithilfe des
Backofens/Kochfelds/Mikrowellengerates/Grills.



PIERRE DE SEL

UTILISATION

Félicitations pour I'achat de votre nouvelle pierre de sel.
Avant la premiére utilisation du produit, veuillez lire
attentivement la notice :

Chauffez votre pierre de sel lentement/progressivement
pour éviter qu'elle ne se craquéle.

La pierre de sel doit étre complétement seche avant que
vous ne la chauffiez.

Chauffez ou refroidissez toujours la pierre de sel a partir de
la température ambiante.

La pierre de sel changera de couleur selon la facon dont
vous la chauffez et ce que vous faites cuire. Ceci n'affectera
pas les performances du produit.

La pierre de sel garde bien la chaleur et le froid ; aussi,
gardez cela a l'esprit quand vous la fouchez/déplacez.
Utilisez toujours des gants de cuisine quand vous touchez
la pierre de sel ou l'acier inoxydable.

QUAND VOUS CHAUFFEZ VOTRE PIERRE DE SEL,
APPLIQUEZ LES PRINCIPES SUIVANTS :

1. 15 minutes pour une basse température

2.20 minutes pour une température moyenne

3. 25 minutes pour une haute température*

* Selon la température a laquelle vous souhaitez que soit la pierre.

Table de cuisson a induction

» N'utilisez jamais la fonction boost/power quand vous
chauffez votre pierre de sel.

e Puissance maximum (induction) Niveau 8 sur 9 ou 13 sur 14.

« Zones 180/210 mm, niveau max 8/13 (max 1500 W).

o Peut étre utilisée sur une zone 210 mm, une zone 220 mm
ou une zone « Bridge ».

Table de cuisson gaz

« La pierre de sel peut étre chauffée avec ou sans support en
acier inoxydable.

o La flamme du gaz peut provoquer des changements de
couleurs du support en acier inoxydable, ceci n’en affecte
pas la fonctionnalité.

Four

La pierre de sel peut étre utilisée dans le four sans le
support en acier inoxydable.

La pierre de sel devient trés chaude, manipulez-la avec
précaution.

N'appliquez pas de vapeur quand vous chauffez votre
pierre de sel.

Il est recommandé d'utiliser le four pour chauffer la pierre
de sel afin de bénéficier d’'une température longue durée et
de la cuisson sur la table.

BBQ
« Utilisez la pierre de sel sans le support en acier inoxydable

Congélateur

» Utilisez la pierre de sel sans le support en acier inoxydable.

« Congelez pendant au minimum 1 heure

« Assurez-vous que votre pierre de sel se trouve a
température ambiante ou plus basse avant de la congeler.

» Ne chauffez pas une pierre congelée a l'aide du four/d’'une
table de cuisson/d’un micro-ondes/d’'un BBQ

FR

NETTOYAGE ET CONSERVATION

Le sel est une matiére naturelle a l'effet antibactérien

avéré. Au fil du temps, votre pierre changera de couleur en
fonction des aliments que vous cuisinez. Cela n'affectera pas
le fonctionnement de la pierre aussi longtemps que vous
éliminerez les résidus alimentaires de sa surface, leur got
disparaitra.

NETTOYAGE :

Laissez refroidir la pierre.

Ne lavez pas la pierre de sel au lave-vaisselle.

Si vous utilisez le support en acier inoxydable, retirez et
nettoyez cette piece séparément.

Humidifiez la pierre de sel avec une éponge mouillée
(n'utilisez pas de savon).

Frottez avec une brosse douce ou un tampon abrasif pour
éliminer les résidus alimentaires, essuyez avec I'éponge.
Si nécessaire, utilisez un grattoir pour nettoyer la pierre
de sel.

Essuyez avec une serviette en papier ou un tissu propre.
Laissez la pierre sécher complétement jusqu’a son
utilisation suivante pour éviter qu'elle ne se craquéle.
Séchez ef rangez le support a induction en acier inoxydable
séparément de la pierre de sel.

Rangez la pierre dans un environnement sec, a I'abri de
'humidité.
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BLOQUE DE SAL

UTILIZACION.

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo bloque de sal.
Lea las instrucciones con atencion antes del primer uso:
Caliente el blogue de sal lenta y gradualmente para evitar
que se rompa.

El bloque de sal fiene que estar completamente seco antes
de proceder a calentarlo.

Siempre parta de tfemperatura ambiente para calentar o
enfriar el bloque de sal.

El blogue de sal cambia de color segtin como se caliente

y lo que se cocine. Esto no afecta al rendimiento del
producto.

El bloque de sal conserva bien el calor y el frio, recuérdelo a
la hora de manipularlo o tocarlo.

Utilice siempre guantes de horno para tocar el bloque o la
superficie de acero inoxidable.

Jamads limpie el Bloque de Sal en el lavavajillas.

PARA CALENTAR EL BLOQUE DE SAL, APLIQUE EL
SIGUIENTE PRINCIPIO:

1. 15 minutos a fuego bajo

2. 20 minutos a fuego medio

3. 25 minutos a fuego fuerte*

*Segun la temperatura de la piedra necesaria para cada proceso de coccion.

Placa de induccién

Nunca utilice la funcién de potencia intensiva (Power) para
calentar el bloque de sal.

Potencia maxima (placas de induccién): nivel 8 de 9, 0 13
de 14.

Méximo nivel en zonas de 180/210mm: 8/13 (max., 1I500W)
Puede usarse en una zona de coccion de 210mm, de
220mm o con la funcién puente activa.

Placa de gas

« El bloque de sal puede calentarse con o sin la rejilla de
acero inoxidable.

« Lallama de gas puede cambiar el color de la base de acero
inoxidable, eso no afecta a su funcionalidad.

Horno

El bloque de sal puede usarse en el horno con o sin la base
de acero inoxidable.

La piedra se calienta mucho, tenga cuidado.

No utilice vapor para calentar la piedra de sal.

Se recomienda utilizar el horno para calentar el bloque y
disfrutar de sus propiedades de conservacion del calor
durante largo tiempo, cocinando directamente a la mesa.

Barbacoa
« Utilice la piedra sin la base de acero inoxidable.

Congelador

Utilice la piedra sin la base de acero inoxidable.
Congele como minimo durante 1 hora.

Asegurese de que el bloque de sal esta a temperatura
ambiente, o una temperatura inferior a la temperatura
ambiente antes de proceder a congelarlo.

Nunca caliente en el horno/placa/microondas/barbacoa
una piedra congelada.

LIMPIEZA Y CONSERVACION

La sal es un material natural y un excelente bactericida.
Con el tiempo, la piedra cambia de color dependiendo de
los alimentos que sobre ella se cocinen. Esto no afecta al
funcionamiento de la piedra, y siempre que se asegure de
eliminar los residuos de comida de la superficie de la piedra,
su sabor desaparece, sin afectar a su utilizacion posterior.

LIMPIEZA:

Deje que la piedra se enfrie.

Si utiliza la base de acero inoxidable para induccion, retirela
y limpiela por separado.

Humedezca el bloque de sal con una esponja (no utilice
detergentes).

Frote con un cepillo suave o un estropajo verde para
eliminar los residuos de alimentos, limpie con la esponja.
Si es necesario, utilice un rascador para limpiar el bloque
de sal.

Seque la piedra con papel de cocina o con un pafio limpio.
Para evitar la aparicion de grietas, deje que la piedra se
seque completamente anfes de volver a utilizarla.

Seque y guarde la base de acero inoxidable para induccién
por separado del bloque de sal.

Conserve la piedra en un entorno seco, evite la humedad.



ZOUTBLOK

GEBRUIK

Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe Zoutblok.

Lees a.u.b. voor het eerste gebruik de instructies goed door:
» Verwarm uw zoutblok langzaam/gelijkmatig om te
voorkomen dat er barsten ontstaan.

Het zoutblok moet helemaal droog zijn voordat u het
opwarmt.

Verwarmen en laten afkoelen van het zoutblok dienen altijd
vanuit kamertemperatuur te worden gedaan.

Het zoutblok verandert van kleur, afhankelijk van hoe u

het opwarmt en wat u bereidt. Dit heeft geen invloed op de
werking van het product.

Het zoutblok houdt zowel warmte als koude goed vast;
houd daar rekening mee wanneer u het zoutvlok aanraakt
of het verplaatst.

Gebruik altijd ovenwanten als u het blok of het roestvrij
staal aanraakt.

Was het zoutblok niet in de afwasmachine.

ALS U UW ZOUTBLOK OPWARMT, VOLG DAN HET
VOLGENDE PRINCIPE:

1. 15 minuten op lage temperatuur*

2. 20 minuten op middelhoge termperatuur*

3. 25 minuten op hoge temperatuur®

* Afhankelijk van hoe warm u de steen wilt hebben.

Inductieplaat

» Gebruik nooit de boost/power-functie als u uw zoutblok
opwarmt.

» Maximaal vermogen (inductie) Stand 8 van 9, of 13 van 14.

 180/210mm-zones max stand 8/13 (max 1500W)

« Kan worden gebruikt op een 210mm-zone, 220mm-zone of
overbruggings-zone.

Gas

» Het Zoutblok kan met of zonder het roestvrijstalen rek
worden opgewarmd.

» Door de gasvlam kan het roestvrijstalen rek verkleuren, wat
geen invloed heeft op de werking.

Oven

* Het Zoutblok kan zonder roestvrijstalen bodem worden
gebruikt in de oven.

» De steen wordt erg heet, wees dus voorzichtig.

» Gebruik geen stoom als u uw zoutblok opwarmt.

» Het blok opwarmen in de oven wordt aangeraden, omdat
de temperatuur dan langer op peil blijft, bijvoorbeeld bij
het bereiden van eten aan tafel.

Barbecue
» Gebruik de steen zonder de roestvrijstalen bodem.

Diepvriezer

o Gebruik de steen zonder de roestvrijstalen bodem.

¢ Vries minimaal 1 uur in.

e Zorg ervoor dat uw Zoutblok op kamertemperatuur of
kouder is voordat u het in de vriezer doet.

» Verwarm geen bevroren steen infop de oven/kookplaat/
magnetron/barbecue

NL

REINIGEN EN BEWAREN

Zout is een natuurlijk materiaal en werkt, dit is bewezen,
antibacterieel. Langzaamaan zal uw steen van kleur
veranderen, afhankelijk van het voedsel dat u bereidt. Dit
heeft geen invloed op de werking van de steen en zolang
u ervoor zorgt dat u etensresten van het oppervlak van de
steen verwijdert, zal de smaak niet worden aangetast.

REINIGEN:

Laat de steen afkoelen

Indien u de roestvrijstalen bodem gebruikt, verwijder en
reinig dit deel dan apart.

Bevochtig het zoutblok met een vochtige spons (gebruik
geen zeep).

Schrob met een zachte borstel of de groene kant van een
schuursponsje om etensresten te verwijderen, veeg schoon
met de spons.

Gebruik indien nodig een krabber om het Zoutblok schoon
te maken.

Dep droog met keukenpapier of een schone doek.

Laat de steen volledig drogen voordat u hem opnieuw
gebruikt om barsten te voorkomen.

Droog de roestvrijstalen bodem apart en berg hem
gescheiden van het Zoutblok op.

Bewaar de steen op een droge plek, vermijd vochtigheid.



PIASTRA DI SALE

ISTRUZIONI PER L'USO

Congratulazioni per aver acquistato la nuova piastra di sale.
Leggere attentamente le presenti istruzioni prima di
utilizzarla per la prima volta:

Riscaldare lentamente/gradualmente la piastra di sale per
evitare possibili crepe.

Prima di riscaldarla, assicurarsi che la piastra di sale sia
completamente asciutta.

Riscaldare o raffreddare la piastra di sale partendo sempre
dalla temperatura ambiente

La piastra di sale cambia colore in base a come viene
riscaldata e a quello che si cucina. Questo non influisce
sulle prestazioni del prodotto.

La piastra di sale trattiene bene il caldo e il freddo: questo
non va dimenticato quando la si focca o sposta.

Per toccare la piastra o I'acciaio inossidabile indossare
sempre i guanti da forno.

Non lavare la piastra di sale in lavastoviglie

DURANTE IL RISCALDAMENTO DELLA PIASTRA DI SALE
APPLICARE IL SEGUENTE PRINCIPIO:

1. 15 minuti per basse temperature

2.20 minuti per medie femperature

3. 25 minuti per alte femperature

*In base a quanto dovra essere calda la pietra.

Piano di cottura a induzione

Mai utilizzare la funzione di potenziamento durante il
riscaldamento della piastra di sale.

Potenza massima (induzione) Livello 8 di 9 0 13 di 14.
Per le zone 80/210mm livello massimo 8/13 (max 1500W)
Utilizzabile in una zona da 210 mm, 220 mm o una zona
ponte.

Piano di cottura a gas

« La piastra di sale si puo riscaldare con o senza supporto in
acciaio inossidabile.

« Lafiamma a gas puo causare delle variazioni di calore nel
supporto in acciaio inossidabile, ma questo non influisce
sulla funzionalita.

Forno

Si puo utilizzare la piastra di sale nel forno senza il fondo in
acciaio inossidabile.

La pietra diventa molto calda: maneggiarla facendo
attenzione.

- Non applicare vapore durante il riscaldamento della
piastra di sale.

Si consiglia di utilizzare il forno per scaldare la piastra

e trarre vantaggio dalla lunga durata della temperatura
durante la cottura a tavola.

Barbecue
« Utilizzare la pietra senza il fondo in acciaio inossidabile.

Congelatore

 Utilizzare la pietra senza il fondo in acciaio inossidabile.

« Congelare per almeno 1ora.

« Assicurarsi che la piastra di sale sia a temperatura
ambiente o inferiore prima di congelarla.

« Non riscaldare una pietra congelata utilizzando il forno/
piano di cottura/microonde/barbecue.

PULIZIA E CONSERVAZIONE

Il sale & un materiale naturale con provati effetti antibatterici.
Nel tempo la pietra cambiera colore in base al cibo che si sta
cucinando. Questo non andra ad influire sul funzionamento
della pietra e fin tanto che si provvedera a rimuovere i
residui di cibi dalla superficie della pietra, il sapore non verra
trattenuto.

PULIZIA:

Lasciare raffreddare la pietra.

Se si utilizza un fondo a induzione in acciaio inossidabile,
toglierlo e pulirlo a parte.

Inumidire la piastra di sale con una spugna bagnata (non
utilizzare sapone).

Sfregare con una spazzola morbida o una spugna verde
non abrasiva per eliminare eventuali residui di cibo,
asciugare bene con la spugna.

Se necessario, utilizzare un raschietto per pulire la piastra
di sale.

Tamponare per asciugare con un fazzoletto di carta o un
panno pulito.

Far asciugare completamente la pietra fino all'utilizzo
successivo per evitare che si crepi.

Asciugare e conservare il fondo a induzione in acciaio
inossidabile separatamente dalla piastra di sale.
Conservare la pietra in un ambiente asciutto; evitare
l'umidita.



SALTSTEN

ANVANDNING

Grattis till kopet av din nya saltsten.

L&s noga igenom instruktionerna innan du anvander den
forsta gangen:

Varm upp saltstenen langsamt/gradvis for att undvika
sprickbildning.

Saltstenen maste vara helt torr innan du varmer upp den.
Varm alltid upp eller kyl ner saltstenen fran
rumstemperatur.

Saltstenen kommer att byta farg beroende pa hur du
varmer den och vilken typ av mat du lagar. Detta paverkar
inte produktens funktion.

Saltstenen haller bade varme och kyla vél. Kom ih&g det
nar du ror vid/flyttar pa den.

Diska inte ditt saltblock i diskmaskinen.

Anvand alltid ugnshandskar nar du ror vid stenen eller den
rostfria hallaren.

VID UPPVARMNING AV SALTSTENEN, ANVAND
FOLJANDE PRINCIP NAR DU GRADVIS VARMER UPP DITT
SALTBLOCK:

1. 15 minuter pa 1ag varme

2. 20 minuter pa mellanvarme

3. 25 minuter pa hog varme

* Beroende pa hur varm stenen behéver vara.

Induktionshall
Anvand aldrig boost/power-funktionen nar du varmer
saltstenen.

F6r 180/210 mm zoner(en vanlig rund zon) max 1500 W
niva 8 av 9 eller 13 av 14.

Kan anvandas pa en 210 mm zon, 220 mm zon eller
"bryggzon”.

Gashall

e Saltstenen kan vdrmas med eller utan den rostfria hallaren.

» Gaslagan kan orsaka fargforandringar pa den rostfria
héllaren. Detta paverkar dock inte funktionaliteten.

Ugn

Varm saltblocket gradvis.

Tank pa att stenen blir valdigt varm, hantera den med
forsiktighet.

Anvénd inte dnga nar du vdrmer saltstenen.

Vi rekommenderar att ugnen anvéands for att varma upp
saltblocket. Nar stenen har natt den dnskade temperaturen
kan du ta ut den ur ugnen och tillaga maten vid bordet.

Grill
» Anvand stenen utan den rostfria hallaren.

Frys

» Anvénd stenen utan den rostfria hallaren.

e Frysiminst1timme.

e Se till att saltstenen haller rumstemperatur eller lagre
innan du fryser den.

» Varm inte upp en frusen sten med ugn/héll/mikro/grill.

Overstig inte niva 8 av 9 eller 13 av 14 pa din induktionshall.

Saltstenen kan anvéndas i ugnen utan den rostfria hallaren.

SE

RENGORING OCH FORVARING

Salt &r eft naturmaterial och bevisat antibakteriellt. Med
tiden kommer din sten att dndra farg beroende p& maten du
lagar. Detta kommer inte att paverka stenens funktion och
sa lange du ser till att ta bort matrester fran stenens yta,
kommer smaken att ga bort.

RENGORING:

L&t stenen kylas/varmas till rumstemberatur

Om du anvander en induktionsbotten av rostfritt stal, ta da
bort och rengér den delen separat.

Fukta saltstenen med en fuktig tvattsvamp (anvand inte
tval eller diskmedel).

Skrubba med en mjuk borste eller disksvamp med grén yta
for att ta bort eventuella matrester och torka sedan av med
tvattsvampen.

Om det behévs, anvand en skrapa for att rengéra
saltstenen.

Torka torrt med en pappershandduk eller en ren trasa.

L4t stenen torka helt tills ndsta gang den anvands for att
undvika sprickbildning.

Torka och férvara den rostfria induktionsbotten skilt fran
saltstenen.

Forvara stenen i torr miljo, undvik fuktighet.



DK/NO

BRUGSANVISNING

Tillykke med kebet af din nye saltsten

Laes venligst vejledningen omhyggeligt inden ferste brug:
« Opvarm din saltsten langsomt / gradvist for at undga
revner.

Saltstenen skal vaere helt ter, inden du opvarmer den.
Opvarm altid eller afkel saltstenen fra stuetemperatur.
Saltstenen vil endre farve afhaengigt af hvordan du
opvarmer den og hvad du tilbereder. Det pavirker ikke
stenens ydeevne.

Saltstenen rummer bade varme og kulde godt; Veer
opmaerksom pa dette, nar du bergrer/flytter den.

Brug altid ovnhandsker, nar du bergrer blokken eller det
rustfrit stal.

Vask ikke i opvaskemaskinen

NAR DU OPVARMER DIN SALTBLOK, SKAL DU ALTID
ANVENDE FGLGENDE PRINCIP:

1. 15 minutter pa lav varme

2. 20 minutter pa mellem varme

3. 25 minutter pa hegj varme*

* Afhaengigt af hvor varm du har brug for, at stenen skal vaere.

Induktionskogeplade

Brug aldrig boost/power-funktionen, nar du opvarmer din
saltsten

Maksimal effekt (induktion). Niveau 8 af 9 eller 13 af 14.
180 / 210mm zoner maks. 8/13 (maks. 1500W)

Kan bruges pa en 210 mm zone, 220 mm zone eller
brozone.

Gaskomfur.

Saltblokken kan opvarmes med eller uden det rustfri
stélstativ.

Gasflammen kan forarsage farveaendringer pa det rustfri
stalstativ, men det pavirker ikke funktionaliteten.

Ovn

« Saltblokken kan bruges i ovnen uden rustfri stalbund.

« Stenen bliver meget varm, s handter den forsigtigt.

« Anvend ikke damp, nar du opvarmer din saltblok .

« Det anbefales at bruge ovnen fil at opvarme blokken og
bruge en laengerevarende temperatur, nar du laver mad
ved bordet.

BBQ (Grill)
« Brug stenen uden rustfri stalbund

Fryser

« Brug stenen uden rustfri stalbund.

o Frys mindst 1 time.

« Serg for, at din saltbloks temperatur er stuetemperatur
eller lavere, for du fryser den.

« Opvarm ikke en frossen sten ved hjeelp af din ovn/komfur/
mikroovn/grill.

RENGORING OG OPBEVARING

Salt er et naturligt materiale og bevist antibakterielt. Over tid
vil din sten &ndre farve afhaengigt af den mad du laver. Dette
pavirker ikke stenens funktion, og sa laenge du serger for, at
u fjerner evt. madrester fra overfladen af stenen, vil smagen
forsvinde.

RENGORING:

Lad stenen kele af.

Hvis du bruger den rustfri stalbund til induktion, skal du
fierne og renggre den del separat.

Fugt saltblokken med en fugtig svamp (brug ikke saebe).
Skrub med en bled berste eller en gren skuresvamp til at
fierne madrester med og renger med svampen.

Brug om nedvendigt en skraber fil at rense saltblokken
med.

Dup den ter med en papirserviet eller en ren klud.

Lad stenen tarre helt for naeste brug, for at undga revner.
Tor og opbevar den rustfri stalbund til induktion adskilt fra
saltblokken.

Opbevar stenen i et tert miljg og undga fugt.



PEDRA DE SAL

UTILIZACAO

Parabéns pela aquisicdo da sua nova Pedra de Sal.

Leia atentamente as instrucdes antes da primeira utilizagdo:
Aqueca a pedra de sal lentamente/gradualmente para
evitar quebras.

Certifique-se de que a pedra de sal estd totalmente seca
antes de o aquecer.

Qualquer aquecimento ou arrefecimento da pedra de sal
deve ser iniciado parfindo da femperatura ambiente.

A pedra de sal muda de cor consoante o fipo de
aquecimento utilizado e o tipo de alimentos cozinhados.
Esta caracteristica ndo afeta a performance do produto.
Antes de tocar/mover a pedra de sal, lembre-se que este
tem uma boa capacidade de retencdo de calor e frio.
Utilize sempre luvas quando tocar no bloco ou no ago
inoxidavel.

N&o lave a pedra de sal na maquina de lavar loica.

QUANDO AQUECER A PEDRA DE SAL, TENHA EM CONTA
ESTE PRINCIPIO:

1. 15 minutos no nivel baixo

2. 20 minutos no nivel médio

3. 25 minutos no nivel alto*

* Dependendo do calor que precisar de ter na pedra.

Placa de inducao

» Nunca utilize a funcdo power quando aquecer a pedra de
sal.

¢ Poténcia maxima (inducdo) Nivel 8 de 9 ou 13 de 14.

¢ Zonas de 180/210 mm, nivel maximo de 8/13 (méx. 1500 W).

» Pode ser utilizado numa zona de 210 mm ou 220 mm ou
numa unido de zonas.

Placa a gas

¢ A pedra de sal pode ser aquecida com ou sem o suporte de
aco inoxidavel.

« A chama do gas pode alterar a cor do suporte de aco
inoxidavel, mas isso ndo afeta a performance.

Forno

» A pedra de sal pode ser utilizada no forno sem a base de
aco inoxidavel.

* Manuseie a pedra com cuidado porque pode atingir
temperaturas muito elevadas.

» N&o use programas com vapor quando aquecer a pedra
de sal.

« E recomendavel utilizar o forno para aquecer o bloco e
tirar partido da retencdo duradoura do calor para cozinhar
a mesa.

Churrasqueira
« Utilize a pedra sem a base de aco inoxidavel.

Congelador

« Utilize a pedra sem a base de aco inoxidavel.

* Mantenha no congelador durante um minimo de 1 hora.

» Certifique-se de que a pedra de sal esta a temperatura
ambiente ou mais frio antes de a colocar no congelador.

» N&o aqueca o bloco congelado no forno, na placa, no
micro-ondas ou na churrasqueira.

PT

LIMPEZAE CONSERVACI\O

O sal é uma substancia natural e comprovadamente
antibacteriana. A pedra pode mudar de cor com o passar do
tempo, dependendo dos alimentos que cozinhar nela. Esta
caracteristica ndo afeta a funcionalidade da pedra, mas é
necessario remover os residuos de alimentos da superficie da
pedra para os sabores desaparecam.

LIMPEZA:

Deixe a pedra arrefecer.

Se utilizar a base de aco inoxidavel para inducdo, remova e
lave esta peca a parte.

Humedeca a pedra de sal com uma esponja molhada (ndo
utilize detergente).

Esfregue com uma escova macia ou um esfregdo verde
para remover os residuos de alimentos e limpe com a
esponja.

Se necessario, utilize um raspador para limpar a pedra.
Seque com papel de cozinha ou um pano limpo.

N&o volte a utilizar a pedra enquanto ndo fiver secado
totalmente, para evitar quebras.

Seque e guarde a base de aco inoxidavel para inducdo
separada da pedra de sal.

Guarde a pedra num ambiente seco para evitar a absorcdo
de humidade.

N&o lave a pedra de sal na maquina de lavar loica.
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KAMIEN SOLNY

UZYTKOWANIE

Gratulujemy zakupu nowego kamienia solnego.

Przed pierwszym uzyciem nalezy sie doktadnie zapoznac z
instrukcjami:

Kamien solny powinien by¢ podgrzewany powoli i
stopniowo, aby zapobiec peknieciom.

Przed rozpoczeciem podgrzewania kamienia solnego
nalezy sie upewnic, ze jest on catkowicie suchy.
Podgrzewanie lub chtodzenie kamienia solnego nalezy
zawsze rozpoczynac z poziomu temperatury pokojowej.
Kolor kamienia solnego zmienia sie w zaleznosci od
sposobu podgrzewania i przyrzadzanej potrawy. Nie ma to
wptywu na dziatanie produktu.

Kamien solny dobrze utrzymuje zaréwno wysokie, jak i

niskie temperatury Nalezy o tym pamietac przed podjeciem

proby dotkniecia lub przemieszczenia kamienia.
Przed dotknieciem kamienia lub stojaka ze stali
nierdzewnej nalezy zatozyc rekawice kuchenne.
Kamienia solnego nie mozna czysci¢ w zmywarce!

PONIZEJ PRZEDSTAWIONO CZASY, DO KTORYCH
NALEZY SIE STOSOWAC PODCZAS PODGRZEWANIA
KAMIENIA SOLNEGO:

1. 15 minut - niski poziom

2.20 minut - $redni poziom

3. 25 minut — wysoki poziom*

* W zaleznosci od pozadanej temperatury.

Ptyta indukcyjna

Zabrania sie uzywania frybu zwiekszonej mocy do
podgrzewania kamienia solnego.

Maksymalny poziom mocy (indukcji) -8 z 9 lub 13 z 14.
Pola grzewcze 180/210 mm - maksymalny poziom 8 z 13
(maks. 1500 W).

Mozna uzywac na polu 210 mm, 220 mm lub na polach
taczonych.

Ptyta gazowa

Kamien solny moze by¢ podgrzewany zaréwno ze
stojakiem ze stali nierdzewnej, jak i bez niego.

Ptomiers gazowy moze powodowac zmiany koloru stojaka
ze stali nierdzewnej, nie ma to jednak wptywu na dziatanie
elementu.

Piekarnik

Podgrzewanie kamienia solnego w piekarniku moze sie
odbywac bez stojaka ze stali nierdzewnej.

Kamien nagrzewa sie do bardzo wysokiej temperatury,
nalezy zachowac ostroznosc.

Nie nalezy podgrzewac kamienia solnego za pomocg pary.
Zaleca sie podgrzewanie kamienia solnego w piekarniku,
poniewaz zapewnia o dtugotrwate utrzymanie
temperatury podczas przyrzadzania potraw na stole.

Grill
« Kamien nalezy podgrzewac bez stojaka ze stali
nierdzewnej.

Zamrazarka

« — Kamien nalezy chtodzi¢ bez stojaka ze stali nierdzewnej.

« Zamrazanie powinno trwac co najmniej 1 godzine.

« Przed rozpoczeciem zamrazania nalezy sie upewnic, ze
temperatura kamienia solnego jest réwna temperaturze
pokojowe;j.

« Nie nalezy rozmrazac kamienia solnego za pomocg
piekarnika/ptyty grzewczej/mikrofaléwki/grilla.

CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

Sol jest materiatem pochodzenia naturalnego i wykazuje
udowodnione wtasciwosci przeciwbakteryjne. Wraz z
uptywem czasu kolor kamienia solnego zmienia sie w
zaleznosci od przyrzadzanych potraw. Nie ma to wptywu
na dziatanie kamienia. Przyrzadzane potrawy nie beda
miaty niepozadanego posmaku pod warunkiem usuwania
pozostatosci jedzenia z powierzchni kamienia.

CZYSZCZENIE:

Nalezy zaczekac, az kamien ostygnie.

W przypadku uzywania stojaka ze stali nierdzewnej nalezy
go czysci¢ osobno po uprzednim usunieciu kamienia.
Nawilzy¢ kamien solny wilgotng gabka (nie nalezy uzywac
mydta).

Przetrze¢ miekka szczotka lub szorstka gabka w celu
usuniecia wszelkich pozostatosci jedzenia, a nastepnie
wyczysci¢ miekka gabka.

W razie potrzeby wyczysci¢ kamien solny za pomoca
skrobaka.

Wytrzec do sucha papierowym recznikiem lub czysta
Sciereczka.

Aby zapobiec peknieciom, przed kolejnym uzyciem
odczekac, az kamien catkowicie wyschnie.

Wysuszyc stojak do podgrzewania ze stali nierdzewnej i
przechowywac go osobno.

Przechowywac kamien w suchym miejscu i nie naraza¢ go
na wilgoc.

Kamienia solnego nie mozna czysci¢ w zmywarce!



SOLNY BLOK

POUZITI

Gratulujeme vam k ndkupu vaseho nového solného bloku.
Pred pouzitim si prosim dikladné prostudujte navod k
pouziti:

Solny blok ohfivejte pomalu/postupné, abyste zabranili
popraskani.

Solny blok musi byt zcela suchy, nez jej zacnete zahfivat.
Solny blok vzdy zahfivejte nebo zchlazujte od pokojové
teploty.

Solny blok méni barvu podle toho, jak jej zahfivate a co
vafite.. Nema to vliv na vykon vyrobku.

Solny blok dobfe udrzuje teplo i chlad. Méjte fo na paméti,
kdyz se ho dotykate/kdyz jej presouvate.

Kdyz se dotykate bloku nebo nerezové oceli, vzdy
pouzivejte chiapky.

Nemyjte v mycce.

PRI ZAHRIVANi SOLNEHO BLOKU POSTUPUJTE
NASLEDOVNE:

1. 15 minut na nizky vykon

2. 20 minut na stredni vykon

3. 25 minut na vysoky vykon*

* Podle toho jak horky chcete, aby kamen byl.

Indukéni sporak

« Priohfivani vaseho solného bloku nikdy nepouzivejte
funkci okamzitého zvyseni vykonu/ohrevu.

e Maximalni mira indukce je 8 z 9 nebo 13 z 14.

» Zo6na 180/210 max. iroven 8/13 (max. 1500 W).

¢ Je mozno pouzivat v z6né 210 mm, 220 mm nebo zéné
mostu.

Plynovy sporak

« Solny blok je mozno ohfivat na stojanu z nerezové oceli
nebo bez néj.

» Plamen plynového hofdku muze zpUsobit zménu barvy
stojanu z nerezové oceli. Toto nema vliv na funkci.

Trouba

» Solny blok maze byt v troubé pouzivan bez podstavce z
nerezové oceli.

« Kamen bude velmi horky, manipulujte s nim opatrné.

« Priohfivani solného bloku nepouzivejte paru.

« Doporucuje se pouzivat tfroubu na ohfati bloku a vyuzivat
dlouho trvajici teplotu a vafit na stole.

Barbecue
« - Kdmen pouzivejte bez podstavce z nerezové oceli.

Mraznicka

» Kamen pouzivejte bez podstavce z nerezové oceli.

» Mrazte minimalné 1 hodinu.

* Nez solny blok zmrazite, zkontrolujte, zda ma pokojovou
nebo nizsi teplotu.

* Zmrazeny kdmen znovu neohfivejte pomoci trouby/
sporaku/mikrovinné trouby/barbecue.

cz

CISTENI A SKLADOVANI

Sul je pfirodni material a jsou prokazany jeji antibakterialni
ucinky. V pribéhu ¢asu kamen zméni barvu podle toho,
jaké jidlo varite. To neovlivni funkci kamene, pokud zajistite
odstranéni zbytkd jidla z povrchu kamene, pfichut zmizi.

CISTENI:

¢ Nechte kamen zchladnout.

Pokud pouzivate indukéni podstavec z nerezové oceli,
sundejte a vycistéte jej samostatné.

Solny blok navlh¢ete vlhkou houbi¢kou (nepouzivejte
mydlo).

Vydrhnéte mékkym kartd¢em nebo myci houbickou za
ucelem odstranéni zbytkd jidla, otfete do sucha houbi¢kou.
Je-li tfeba, pouzijte na vycisténi kamenného bloku skrabku.
Vysuste papirovou utérkou nebo ¢istym hadrem.

Nechte kamen zcela uschnout do pfistiho pouziti, aby se
zabranilo praskani.

Indukéni podstavec z nerezové oceli osuste a ulozte
samostatné bez solného kamene.

Kamen skladujte v suchém prostfedi a zabrarite G¢ink(m
vlhkosti.
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SOLNI BLOK

UPORABA

Cestitamo vam k nakupu novega solnega bloka.

Pred prvo uporabo pazljivo preberite navodila:

Solni blok pocasi/postopoma ogrevajte, da psrepreciote
razpoke.

Pred ogrevanjem mora bitui solni blok popolnoma suh.

Ogrevanje ali ohlajanje solnega bloka vedno zacnite pri
sobni temperaturi.

Solni blok bo spreminjal barvo glede na to, kako ga

ogrevate in kaj kuhate. To ne vpliva na ucinkovitost izdelka.

Solni blok dobro zadrzuje vrocino in hlad; tega ne pozabite
ob premikanju.

Pri dotikanju bloka ali nerjavnega jekla vedno uporabljajte
kuharske rokavice.

Solni Blok ne cistite, ne pomivajte v pomivalnem stroju.

PRI OGREVANJU SLANEGA BLOKA UPOSTEVAJTE
NASLEDNJA NACELA:

1. 15 minut na nizki temperaturi

2.20 minut na srednji temperature

3. 25 minut na visoki temperaturi*

* Odvisno od vrocine, ki jo Zelite doseci s kamnom.

Indukcijska kuhalna plosca

« Pri ogrevanju solnega bloka nikoli ne uporabljajte funkcije
hitrega/mocnega gretja.

« Najvecja moc (indukcija) stopnja 8 od 9 ali 13 od 14.

« 180/210 mm obmodja najv. stopnja 8/13 (najv. 1500 W).

« Lahko se uporablja na obmocju 210 mm, obmocju 220 mm
ali vmesno obmocje.

Plinski Stedilnik

« Solni blok lahko ogrevate z ali brez resetke iz nerjavnega
jekla.

« Plinski plamen lahko povzroci spremembo barve resetke iz
nerjavnega jekla, to ne vpliva na delovanje.

Pecica

« Solni blok lahko uporabite v pecici brez resetke iz
nerjavnega jekla.

* Kamen s ezelo segreje, ravnajte previdno.

« Priogrevanju solnega bloka ne uporabljajte pare.

« Priporo¢amo, da za ogrevanje kamna uporabite pecico in
imate koristi od dolgotrajne temperature med kuhanjem
pri mizi.

Zar
« Uporabite kamen brez dna iz nerjavnega jekla.

Zamrzovalnik

« Uporabite kamen brez dna iz nerjavnega jekla.

¢ Zamrzujte najmanj 1 uro.

« Zagotovite, da ima solni blok sobno temperaturo ali nizjo
pred zamrzovanjem.

« Zamrznjenega kamna ne ogrevajte v pecici/na Stedilniku/
mikrovalovni pecici/zaru.

CISCENJE IN SHRANJEVANJE

Sol je naravni material in je dokazano protibakterijski.
Scasoma bo vas kamen spremenil barvo glede na hrano, ki jo
kuhate. To ne bo vplivalo na delovanje kamna in dokler boste
zagotovili, da odstranite ostanke hrane s povrsine kamna, bo
okus izginil.

CISCENJE:

Pocakajte, da se kamen ohladi.

Ce uporabljate dno iz nerjavnega jekla, ga odstranite in
odistite posebej.

Solni blok navlazite z vlazno gobo (ne uporabljajte mila).
Zdrgnite z mehko krtaco ali zeleno ¢istilno blazinico, da
odstranite ostanke hrane, obrisite z gobo.

Za ciscenje solnega bloka po potrebi uporabite strgalo
Osusite s papirnato brisaco ali ¢isto krpo.

Pocakajte, da se kamen popolnoma posusi do naslednje
uporabe, da se izognete razpokam.

Posusite in shranite dno indukcijskega dna iz nerjavnega
jekla lo¢eno od solnega bloka.

« Kamen shranjujte v suhem prostoru, izogibajte se vlagi.



SUOLAKIVILEVY

KAYTTO

Onneksi olkoon uuden suolakivilevyn ostamisen johdosta.
Lue ohjeet huolellisesti ennen ensimmaista kayttokertaa:
Kuumenna suolakivilevy hitaasti/vahitellen halkeilemisen
estamiseksi.

Suolakivilevyn on oltava tdysin kuiva ennen kuin
kuumennat sita.

Kuumenna ja viilenna suolakivilevy aina huoneenldmmosta
ldhtien

Suolakivilevyn vari muuttuu sen mukaan, miten sita
kuumennetaan ja mita ruokaa laitat. Se ei vaikuta tuotteen
suorituskykyyn.

Suolakivilevy kestaa hyvin niin kuumaa kuin kylmaa. Muista
huomioida tuotteen lampétila, kun kosketat/siirrat levya.
Kayta aina uunikasineitd, kun kosketat levya tai
ruostumattomia terasosia.

Suolakivilevya ei saa pesta astianpesukoneessa

NOUDATA SEURAAVIA PERIAATTEITA SUOLAKIVILEVYA
KUUMENTAESSASI:

1. 15 minuuttia matalassa lampétilassa

2. 20 minuuttia keskilammolla

3. 25 minuuttia korkealla I&mmolla*

* Riippuen siitd, miten kuumaksi haluat levyn kuumentaa.

Induktioliesi

« Al4 kdyta tehotoimintoa kuumentaessasi suolakivilevya.

« Suurin tehotaso (induktio) 8 / 9 tai 13 / 14.

» 180/210 mm keittotasojen suurin teho 8/13 (max 1500 W)

» Voidaan kayttada 210 mm keittotasolla, 220 mm tasolla tai
siltatasolla.

Kaasuliesi

« Voit kuumentaa suolakivilevyn ruostumattoman
teraskehikon kanssa tai ilman sita.

 Kaasuliekki voi saada aikaan varimuutoksia, mutta se ei
vaikuta fuotteen toimintaan.

Uuni

Voit kayttaa suolakivilevya uunissa ilman ruostumatonta
teraskehikkoa.

Levy kuumenee huomattavasti, joten kasittele varoen.
Al kdyta héyrya suolakivilevyd kuumennettaessa.
Suolakivilevyn kuumentaminen uunissa on suositeltavaa,
koska lampatila sailyy pitkaan, ja kypsennys jatkuu
poydassa.

Grilli
o Ké&yta kivea ilman ruostumatonta terdsalustaa.

Pakastin

o Kayta kivea ilman ruostumatonta terasalustaa.

o Jaadytd vahintaan 1 tunnin ajan.

« Varmista, ettd suolakivilevyn lampétila on sama kuin
huoneenldmpétila tai sitd alempi ennen sen jaadyttamista.

« Ald kuumenna jaadytettya levya uunia/lietta/
mikroaaltouunia/grillia kayttamalla.

FI

PUHDISTUS JA SAILYTYS

Suola on luonnonmateriaali ja todistetusti antibakteerinen.
Levyn vari muuttuu ajan my6ta kypsennettavasta ruoasta
riippuen. Se ei vaikuta levyn toimintaan, kunhan muistat
poistaa ruoantahteet levyn pinnalta. Maku ldhtee pois levyn
pinnasta.

PUHDISTUS:

Anna levyn jadhtya

Jos kayta ruostumattomasta teraksestd valmistettua
induktioalustaa, irrota se ja puhdista se erikseen.

Kostuta suolakivilevy kostealla pesusienella (3la kayta
saippuaa.)

Poista ruoantdhteet hankaamalla pehmealla harjalla tai
vihreélld pesulapulla. Pyyhi puhtaaksi sienella.

Ké&yta suolakivilevyn puhdistukseen tarvittaessa kaavinta.
Taputtele kuivaksi paperipyyhkeella tai puhtaalla liinalla.
Anna levyn kuivua taysin ennen seuraavaa kayttokertaa
halkeilun estamiseksi.

Kuivaa ja sdilyta ruostumattomasta terdksesta valmistettu
terdsalusta erilldan suolakivilevysta.

Sailyta levy kuivassa paikassa. Valta kosteutta.
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HASZNALATI UTASITAS

Készonjuk, hogy megvasérolta a s6-téglat.

Miel6tt haszndlatba venné, kérjik, olvassa el a hasznalati
utasitast:

« A so-téglat lassan, fokozatosan kell felheviteni, hogy meg
ne repedjen.

A sd-téglanak hevités el6tt teljesen szaraznak kell lennie!
A so-tégla hevitését vagy hitését mindig.
szobahémérsékletrél kezdje.

A so6-téglanak valtozik a szine attdl fliggéen, hogy hogyan
heviti, és mit st rajta. Ez nem befolyasolja a termék
hasznalhatésagat.

A sd-tégla a meleget és a hideget is sokaig tartja —
gondoljon erre, miel6tt megérintené.

Mindig sut6kesztytvel érintse meg a téglat, illetve a
rozsdamentes acélt!

Nem szabad mosogatdgépbe tenni.

A SO-TEGLAT A KOVETKEZO ELJARASSAL HEVITSE:
1. 15 perc alacsony héfokon

2. 20 perc kdzepes héfokon

3. 25 perc magas hofokon*

* Attol figgden, hogy mennyire szeretné felforrésitani a kovet.

Indukcids tizhelylap

* Ne haszndlja az intenziv/nagy teljesitmény( funkciét a
so-tégla hevitésekor.

« Maximalis teljesitmény (indukcio): 8-as a 9 fokozatbdl vagy
13-as a 14 fokozatbol.

* 180/210 mm-es z6nak, max. fokozat: 8/13 (max. 1500 W).

* 210 mm-es, 220 mm-es, illetve bridge zénén is hasznélhato.

Gazfézélap

« A so-tégla a rozsdamentes acél allvannyal és a nélkdl is
hevitheté.

« A gazlang elszinezheti a rozsdamentes acél allvanyt, ez
azonban nem befolyésolja annak hasznélhatdsagat.

Siité

* A so-tégla a stitében a rozsdamentes acél allvany nélkal
hasznalhato.

« A ké nagyon felforrésodhat, legyen 6vatos!

« Ne hasznaljon g6zt a s6-tégla hevitésekor!

« A téglat sit6ben javasolt heviteni, és az asztalnal torténd
sttéskor kihasznalni hosszan tart6 forrésagat.

Grill
« A rozsdamentes acél dllvany nélkil hasznélja a kévet!

Fagyaszto

« A rozsdamentes acél dllvany nélkdl hasznélja a kovet!

* Legaldbb 16ran &t tartsa a fagyasztéban!

« Fontos, hogy a fagyasztéba helyezéskor a sé-tégla
szobahémérsékletli vagy anndl hidegebb legyen!

« A fagyos kovet ne hevitse sut6, f6zélap, mikro vagy grill
segitségével!

TISZTITAS ES TAROLAS

A sé bizonyitottan antibakteridlis tulajdonsagu természetes
anyag. A ké szine id6vel valtozhat, a rajta készitett ételektdl
fliggéen. Ez nem befolyasolja a hasznalhatdsagat, és ha az
ételek maradvanyait eltavolitja a feltletétdl, akkor az iztk
sem marad rajta.

TISZTITAS:

Hagyja lehdilni a kovet!

Ha a rozsdamentes acél indukcids aljat hasznalta, akkor ezt
tavolitsa el, és kiilon tisztitsa meg!

Nedvesitse be a s6-téglat vizes szivaccsal (tisztitészer
nélkab!

Dorzsélje le réla puha kefével vagy z6ld stroléparnaval az
ételmaradvényokat, és t6rélje tisztara szivaccsal!

Szlikség esetén hasznéljon kaparot a so-tégla
megtisztitasahoz!

Itassa fel réla a nedvességet papir térlékendével vagy
tiszta ruhaval!

A koévetkezé hasznalat el6tt hagyja teljesen megszaradni a
kovet, nehogy megrepedjen!

A rozsdamentes acél indukcios aljat a so-téglatol
elkilonitve t6rolje szarazra, és kiilon tarolja!

A so-téglat szdraz kornyezetben kell tarolni, hogy ne
szivjon magaba nedvességet!



BLOC DIN SARE - PENTRU GATIT

UTILIZAREA

Felicitari pentru achizitionarea noului Dvs. Bloc din sare.

Cititi cu atentje instructiunile inainte de prima utilizare.

« Incalziti incet/treptat blocul Dvs. de sare pentru a
evita craparea acestuia.

e Blocul din sare trebuie sa fie complet uscat inainte
de incélzire.

e Incalziti sau racitj blocul din sare incepand
intotdeauna de la temperatura camerei.

e Blocul din sare fsi va schimba culoarea in functie de
cum 1l incalziti precum si de ceea ce gatiti. Acest lucru
nu afecteaza performanta produsului.

e Blocul din sare mentine un timp mai indelungat o
temperaturd constanta (cald sau rece).

e Folositj intotdeauna manusi de protectie atunci cand
atingeti blocul sau otelul inoxidabil.

LA INCALZIREA BLOCULUI DVS. DIN SARE, APLICATI
URMATORUL PRINCIPIU:

1. 15 minute la nivelul redus

2. 20 de minute la nivelul mediu

3. 25 de minute la nivelul inalt*

*In functie de cat de fierbinte doritj sa fie blocul din sare.

Plita de gatit cu inductie

¢ Niciodata nu folositi functia boost/putere pentru
ncalzirea blocului din sare.

e Putere maxima (inductje) - Nivelul 8 din 9 sau 13 din
14.

e Zonele de 180/210 mm nivelul maxim 8/13 (max.
1500 W).

e Poate fi folosit pe 0 zona de 210 mm, o zona de 220
mm sau 0 zona punte.

Plitd cu gaz

e Blocul din sare poate fi incalzit cu sau fara suportul
din otel inoxidabil.

e Flacara de gaz poate produce modificari de culoare
ale suportului din otel inoxidabil dar acest lucru nu
afecteaza functionalitatea.

Cuptor

e Blocul din sare poate fi folosit in cuptor fara suportul
din otel inoxidabil.

e Blocul devine foarte fierbinte, manipulati cu atentje.

e Nu folositi aburul atunci cand incalziti blocul din sare.

e Se recomanda utilizarea cuptorului pentru incalzirea
blocului si pentru a beneficia de o temperatura care
dureaza, atunci cand serviti la masa.

Gratar
e Folositi blocul dinsare fara suportul din otel
inoxidabil.

Congelator

e Folositj piatra fara suportul din otel inoxidabil.

¢ Congelati timp de minim 1 ora

e Asigurati-va ca blocul din sare este la temperatura
camerei sau la o temperatura mai mica inainte de a-|
congela.

® Nuincalziti un bloc din sare congelat folosind
cuptorul/plita/microundele/gratarul

RO

CURATAREA S| DEPOZITAREA

Sarea este un material natural si cu actiune
antibacteriana dovedits. In timp, blocul Dvs. isi va
schimba culoarea in functie de alimentul pe care

1l gatiti. Aceasta nu va afecta functionarea iar atét
timp cét veti indeparta reziduurile alimentare de pe
suprafata lui, proprietatile se vor mentine.

CURATAREA:

e Lasati blocul sa se raceasca.

e Dacé folositi suportul din otel inoxidabil pentru
plita cu inductie, scoateti blocul din sare si curatati-l
separat.

e Umezit blocul din sare cu un burete umed (nu
folositi sapun).

e Frecati cu o perie moale sau cu un burete verde de
frecat pentru a indeparta toate reziduurile alimentare
si stergeti cu un burete.

¢ Dac3 este necesar, folositj o racletd pentru a curata
blocul din sare.

o Uscatj prin tamponare cu un prosop de hértie sau o
lavetd curata.

e Lasati blocul sa se usuce complet pana la urméatoarea
utilizare pentru a evita craparea lui.

o Uscati si depozitati suportul din otel inoxidabil
pentru inductie separat de blocul din sare.

¢ Depozitati blocul din sare intr-un mediu uscat fara
umiditate.

¢ NU spalati blocul din sare in magina de spalate vase.
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SOOLAPLAAT

KASUTAMINE

Palju 6nne uue soolaplaadi ostmise puhul!

Enne esimest kasutamist lugege tahelepanelikult juhiseid.
« Morade valtimiseks kuumutage soolaplaati aeglaselt,
jarkjargult.

Enne kuumutamist peab soolaplaat olema téiesti kuiv.
Alustage soolaplaadi kuumutamist véi jahutamist alati
toatemperatuurilt.

Olenevalt kuumutamisviisist ja valmistatavast toidust
muudab soolaplaat oma varvi. See ei mdjuta seadme
omadusi.

Soolaplaat hoiab hasti nii kuumust kui ka kiilma; pidage
seda meeles, kui te seda puudutate voi liigutate.
Soolaplaati v6i roostevaba terasest plaati puudutades
kasutage alati ahjukindaid.

Arge peske néudepesumasinas olevat soolaplokki

SOOLAPLAADI KUUMUTAMISEL TEHKE JARGMIST:
1. minutit madalal temperatuuril

2. 20 minutit keskmisel temperatuuril

3. 25 minutit korgel temperatuuril*

* Olenevalt sellest, kui kuumaks te soolaplaati ajada soovite.

Induktsioonpliit

« Soolaplaadi kuumutamisel &rge kunagi kasutage
kiirkuumutust/véimsusfunktsiooni.

« Maksimumvoéimsus (induktsioonil) tase 8/19 voi 13/14.

* 180/210 mm keeduala maksimumtase 8/13 (maks 1500 W).

* Voib kasutada 210 mm keeduviljal, 220 mm keeduvaljal v6i
sildiihendusega véljal.

Gaasipliit

« Soolaplaati véib kuumutada koos roostevabast terasest
restiga voi ilma.

* Gaasileek voib pohjustada roostevabast terasest restil
varvimuutusi, kuid ei méjuta selle omadusi.

Ahi

Soolaplaati véib ahjus kasutada ka ilma roostevabast
terasest aluseta.

Soolaplaat Idheb vaga kuumaks, olge darmiselt ettevaatlik.
Arge kasutage soolaplaadi kuumutamisel auru.

Kui tahate soolaplaati kasutada toiduvalmistamiseks laual,
kuumutage plaati ahjus, sest see tagab pikaajalise korge
temperatuuri.

BBQ
« Kasutage soolaplaati ilma roostevabast terasest aluseta

Siigavkilmik

Kasutage plaati ilma roostevabast terasest aluseta.
Kilmutage véhemalt 1 tund

Enne kilmutamist peab soolaplaat olema toatemperatuuril
voi alla selle.

Arge soojendage kiilmunud plaati ahjus/pliidil/
mikrolaineahjus/BBQ-I

PUHASTAMINE JA HOIUSTAMINE

Sool on looduslik, antibakteriaalne materjal. Aja jooksul voib
soolaplaat varvi muuta, olenevalt seal valmistatud toidust.
See ei mdjuta soolaplaadi omadusi ja kui te hooldate seda
digesti ja eemaldate plaadi pinnalt toidujaagid, kaovad sealt
ka maitsed.

PUHASTAMINE:

Laske plaadil maha jahtuda.

Kui kasutate roostevabast terasest alust, votke see plaadi
kiljest ara ja puhastage eraldi.

Niisutage soolaplaati niiske Svammiga (drge kasutage
pesuvahendit).

Ho6ruge pehme harjaga véi kiiirimissvammiga, et
eemaldada toidujddnused, ning pihkige siis puhtaks.
Vajadusel kasutage soolaplaadi puhastamiseks kaabitsat.
Kuivatage koogipaberiga véi puhta lapiga.

Laske plaadil enne jargmist kasutamist taielikult &ra
kuivada, et valtida méranemist.

Kuivatage ja paigutage roostevabast terasest alus
soolaplaadist eraldi.

Hoidke soolaplaati kuivas kohas; valtige niiskust.



DRUSKOS BLOKAS

NAUDOJIMAS

Sveikiname jsigijus nauja druskos bloka.

Pries naudodamiesi pirmakart, atidziai perskaitykite
instrukcijas:

létai palaipsniui jkaitinkite druskos blokg, kad iSvengtuméte
skilimy;

druskos blokas pries jj kaitinant turi bati visiskai sausas;
visada jkaitinkite ar atvésinkite druskos bloka, pradédami
nuo kambario temperataros;

druskos blokas pakeis spalva, atsizvelgiant j tai, kaip jj
ikaitinsite ir kg gaminsite. Tai neturés poveikio gaminio
veikimui;

druskos blokas gerai iSlaiko karstj ir $altj; nepamirskite to, kai
jj lieciate / perkeliate;

kai lieciate bloka ar neradijantijj plieng, visada mavékite
orkaités pirstines.

» Nenaudokite druskos bloko indaplovéje.

KAI KAITINATE DRUSKOS BLOKA, NAUDOKITE S| PRINCIPA:

- 15 minuciy Zemoje temperaturoje;

- 20 minuciy vidutinéje femperataroje;

- 25 minutes aukstoje tfemperatdroje*.

* Atsizvelgiant j tai, kokio kar§tumo turi bati akmuo.

Indukciné kaitlenté

« Niekada nenaudokite galios didinimo / galingumo funkcijos,
kai kaitinate druskos bloka.

» Maksimalus galios (indukcijos) lygis 8 i$ 9 arba 13 i$ 14.

» 180 /210 mm zonoms maksimalus lygis 8/13 (maks. 1500 W)

 Galima naudoti 210 mm zonai, 220 mm zonai arba
lygiagreciojo sujungimo zonai.

Dujiné viryklé

« Druskos blokg galima kaitinti su arba be nertdijanciojo
plieno stovo.

» Dél dujy degimo liepsnos neradijanciojo plieno stovo spalva
gali pasikeisti; tai neturés poveikio jo veikimui.

Orkaité

Druskos blokg galima naudoti orkaitéje be nertdijanciojo
plieno dugno.

Akmuo labai jkaista, bukite atsargis jj tvarkydami.

Kai kaitinate druskos bloka, nenaudokite gary.

Bloka jkaitinti rekomenduojama orkaitéje ir naudotis ilgai
iSliekancia temperatira gaminant prie stalo.

Kepsniné
» Naudokite akmenj be neradijanciojo plieno dugno.

Saldiklis

Naudokite akmenj be neradijanciojo plieno dugno.
Saldykite ne maziau kaip 1valanda.

Pries Saldydami, patikrinkite, ar druskos blokas islaiko
kambario ar Zemesne temperatra.

Nekaitinkite uzsaldyto akmens orkaitéje / kaitlentéje /
mikrobangy krosneléje / kepsninéje.

LT

VALYMAS IR LAIKYMAS

Druska yra natarali antibakteriné medziaga. Einant laikui
akmuo pakeis spalva, atsizvelgiant j tai, kokj maistg gaminsite.
Tai neturés poveikio akmens veikimui ir kol uztikrinsite maisto
likuciy pasalinima nuo akmens pavirsiaus, tol skonis nesikeis.

VALYMAS:

Leiskite akmeniui atvésti.

Jeigu naudojate nerdijanciojo plieno indukcinj dugna, Sig
dalj isimkite ir iSvalykite atskirai.

Sudrékinkite druskos blokg drégna kempine (nenaudokite
muilo).

Pasveiskite minkstu Sepetéliu arba ekologisku metaliniu
Sveistuku, kad pasalintuméte maisto likucius; Svariai
nuvalykite kempine.

Jeigu reikia, druskos blokui valyti naudokite grandykle.
Nusausinkite popieriniu ranksluosciu arba Svaria Sluoste.
Palaukite, kol akmuo visiskai isdzius, kai naudosite kitg karta,
kad isvengtuméte skilimy.

Neradijanciojo plieno indukcinj dugng dziovinkite ir laikykite
atskirai nuo druskos bloko.

Laikykite akmenj sausoje aplinkoje, venkite drégmés.

19



20

Lv

SALS BLOKS

LIETOSANA
Apsveicam jis ar jauna sals bloka iegadi!
Pirms lietosanas, lGdzu, rapigi izlasiet So pamacibu:

Uzsildiet sals bloku Iénam/pakapeniski, lai novérstu ta
plaisasanu.

Sals blokam pirms uzsildisanas ir jabat pilnigi sausam.
Vienmér veiciet sals bloka uzsildisanu vai atdzesésanu kad
tas ir istabas temperatara.

Sals bloks mainis krasu atkariba no ta sildisanas un
gatavotajiem produktiem. Tas neietekmé produkta darbibu.
Sals bloks labi uztur gan karstumu, gan aukstumu; atcerieties
to, kad tam pieskaraties/parvietojat to.

Pieskaroties blokam vai neriséjosajam téraudam, vienmér
lietojiet cepeskrasns cimdus.

Sals bloks nav paredzéts mazgasanai trauku mazgajama
masina

UZSILDOT SALS BLOKU, RIKOJIETIES SADI:

1

15 mindtes zema femperatara

2. 20 minates vidéja temperatara
3. 25 minGtes augsta temperatara*
* Atkariba no 1, cik karstu vélaties bloku.

Indukcijas plits

Sildot sals bloku, nekad nelietojiet jaudas pastiprinasanas
funkciju.

Maksimalais jaudas (indukcijas) [imenis 8 no 9 vai 13 no 14.
180/210 mm zonu maksimalais limenis 8/13 (maks. 1500 W)
Var izmantot uz 210 mm zonas, 220 zonas vai apvienotas
zonas.

Gazes plits

Sals bloku var sildit ar neriiséjosa térauda palikini vai bez ta.
Gazes liesma var izraisit neriiséjosa térauda palikina krasas
mainu, kas neietekmé ta funkcionalitati.

Cepeskrasns

Sals bloku var lietot cepeskrasni bez neriiséjosa térauda
paliktna.

Bloks stipri sakarst, ievérojiet piesardzibu.
Neizmantojiet tvaika funkciju sals bloka sildisanas laika.
Leteicams uzsildit bloku cepeskrasni un izmantot ta
saglabato siltumu gatavosanai pie galda.

Grils

Izmantojiet bloku bez neriséjosa térauda palikina.

Saldétava

Izmantojiet bloku bez neriiséjosa térauda palikina.
Atstajiet saldétava vismaz 1stundu.

Pirms sasaldésanas nodrosiniet, lai sals bloks batu istabas
temperatara vai aukstaks.

Nesildiet sasaldétu bloku cepeskrasni/uz plits/mikrovilnu
krasni/uz grila.

TIRISANA UN UZGLABASANA

Sals ir dabigs materials ar parbauditam antibakterialam
ipasibam. Ar laiku blokam mainisies krasa atkariba no gatavota
édiena. Tas neietekmés bloka darbibu, un, ja vien noftirisiet no
bloka virsmas partikas atliekas, garsa izzudis.

TIRISANA:

Laujiet blokam atdzist.

Ja izmantojat neriséjosa térauda indukcijas paliktni,
nonemiet un notiriet to atseviski.

Samitriniet sals bloku ar mitru sakli (nelietojiet mazgasanas
lidzekli).

Notiriet to ar mikstu suku vai zalas krasas abrazivu sukli, lai
novaktu partikas atliekas, un noslaukiet ar sakli.

Ja nepiecieSams, nofiriet sals bloku ar skrapi.

Nosusiniet o ar papira dvieli vai tiru dranu.

Lai novérstu plaisasanu, lidz nakamas lietosanas reizei |aujiet
blokam pilniba atdzist.

Nosusiniet neriiséjosa térauda paliktni un uzglabajiet to
atseviski no sals bloka.

Uzglabajiet bloku sausa vieta un sargajiet o no mitruma.



PLOCA OD KAMENE SOLI

UPORABA

Cestitamo na kupniji novog plo¢e od kamene soli

Pazljivo procitajte upute prije prve uporabe:
Polako/postupno zagrijte plocu od kamene soli kako biste
izbjegli pucanje.

Plo¢u tfreba potpuno osusiti prije nego ju zagrijete.
Uvijek zagrijavajte ili rashladujte plocu pocevsi od sobne
temperature.

Ploca ¢e promijeniti boju ovisno o nacinu zagrijavanja i
kuhanja. To nece utjecati na performanse proizvoda.
Ploca dobro zadrzava toplinu i hladnocu; imajte to na umu
kod dodirivanja/pomjeranja.

Uvijek koristite rukavice kada dodirujete plocu.

Nije namjenjeno za pranje u perilici posuda.

KOD ZAGRIJAVANJA VASE PLOCE SOLI PRIMIJENITE
SLJEDECE NACELO:

1. 15 minuta na niskoj razini

2. 20 minuta na srednjoj razini

3. 25 minuta na visokoj razini*

* Ovisno o tome koliko Zelite da plo¢a bude zagrijana.

INDUKCIJSKA PLOCA ZA KUHANJE

» Nikada nemojte koristiti funkciju Boost/snage kod
zagrijavanja vaseg ploce od kamene soli.

» Maksimalna snaga (indukcija): razina 8 od 9, ili 13 od 14.

o Zone od 180/210 mm maks. razine 8/13 (maks. 1500 W).

» Moze se koristiti na zoni od 210 mm, 220 mm ili premosnoj
zoni.

Kuhanje i pecenje na plinu

» Ploca od kamene soli moze se zagrijati sa ili bez nosaca od
nehrdajuceg Celika.

« Plamen plina moze uzrokovati promjene boje nosaca
od nehrdajuceg celika, a to nece utjecati na njegovu
funkcionalnost.

Pecnica

Ploca se moze koristiti u pecnici bez dna od nehrdajuceg
Celika.

Stijena postaje vrlo vruca, pazljivo rukujte njome.
Nemojte primjenjivati vrucu paru kod zagrijavanja vaseg
ploce od kamene soli.

Preporucuje se koristiti pecnicu za zagrijavanje ploce uz
trajnu temperaturu, kuhajuci na stolu.

Rostilj
» Upotrijebite kamen bez dna od nehrdajuceg celika

Ledenica

Upotrijebite kamen bez dna od nehrdujuceg celika.

Zaledite najmanije 1sat.

Uvjerite se da vasa ploca soli zadrzava sobnu temperaturu ili
nizu prije njegova smrzavanja.

Nemojte odmrzavati kamenu plocu koristeci pe¢nicu/plin/
mikrovalnu peénicu/rostilj.

HR

ODRZAVANJE | SPREMANJE

Sol je prirodni materijal, dokazani anti bakterijski. Tijek
vremena kamen ¢e promijeniti boju ovisno o hrani koju kuhate.
To nece utjecati na funkciju kamena i ¢im uklonite ostatke
hrane s povrsine kamena, ukus ce se izgubiti.

CISCENJE:

Pustite da se kamen ohladi.

Ako koristite indukcijsko dno s nehrdajucim celikom, uklonite
taj dio i zasebno ga ocistite.

Navlazite kamen vlaznom spuzvom (ne sapunom).

Trljajte mekanom cetkom ili zelenom podloskom za ribanje
kako biste uklonili sve ostatke, a zatim obrisite spuzvom.
Po potrebi koristite strugac da biste ocistili plocu.

Osusite papirnatim ubrusom ili ¢istom krpom.

Pricekajte da se kamen potpuno rashladi prije sljedeceg
koristenja kako biste izbjegli pucanje.

Osusite i pohranite indukcijsko dno od nehrdajuceg celika
dalje od bloka soli.

Drzite kamen u suhom okruzenju te izbjegavajte vlaznost.

21



22

BiH

BLOK SOLI

NACIN UPOTREBE

Cesitiamo Vam na kupovini vaseg novog bloka soli.

Pazljivo procitajte uputstva prije prve upotrebe:
Polako/postepeno zagrijte vas blok soli kako biste izbjegli
pucanje.

Blok soli mora biti potpuno suh prije nego $to ga pocnete
zagrijavati.

Uvijek zagrijavajte ili hladite blok soli polazeci od sobne
temperature.

Blok soli ¢e promijeniti boju zavisno od nacina na koji

ga zagrijete i od toga $ta kuhate. Ovo nece uticati na
funkcionalnost proizvoda.

Blok soli dobro ¢uva i toplotu i hladnocu; drzite to na umu
kada ga dodirujete/pomjerate.

Uvijek koristite rukavice za rernu kada dodirujete blok ili
postolje od nehrdajuceg celika.

Nije namjenjeno za pranje u masini za sude.

KADA ZAGRIJAVATE VAS BLOK SOLI, RADITE TO NA
SLJEDECI NACIN:
1. Zagrijte prvo 15 minuta na niskoj tfemperaturi
2. Zatim povisite na srednju temperaturu i ostavite
da se grije 20 minuta
3. Za kraj, povisite na visoku temperaturu* i ostavite
da se grije 25 minuta
* Zavisno od toga koliko vru¢ kamen treba da bude.

INDUKCIONA RINGLA

« Nikad nemojte koristiti fukciju pojacanja/ukljucivanja kada
zagrijavate vas blok soli.

» Maksimalna snaga (indukcije) smije biti 8 od 9, ili 13 od 14.

« Zazone od 180/210 mm, maks. jacina je 8/13 (maks. 1500 W)

« Moze da se koristi na zoni od 210 mm, zoni od 220 mm ili
mostnoj zoni.

Plinska ringla

« Blok soli moze da se zagrije sa ili bez postolja od nerhdajuceg
Celika.

« Plamen plina moze da prouzrokuje promjenu boje postolja od
nerdajuceg celika, $to nece narusiti funkcionalnost.

Rerna

« Blok soli se moze koristiti u pe¢nici bez donjeg dijela od
nehrdajuceg celika.

« Kamen postaje veoma vrug, rukujte njime oprezno.

« Nemojte primijenjivati paru kada zagrijavate vas blok soli.

« Preporucljivo je koristiti pecnicu za zagrijavanje bloka i
iskoristiti dugotrajnu temperaturu, kuhajuci za stolom.

BBQ
« Koristite kamen bez postolja od nerdajuceg celika

Zamrzivac

Koristite kamen bez postolja od nehrdajuceg celika.

Drzite ga u zamrzivacu najmanje 1sat.

Osigurajte da vas blok soli ima sobnu ili nizu temperaturu prije
zamrzavanja.

Nemojte zagrijavati zamrznuti kamen u rerni/mikrovalnoj, na
ringli ili rostilju.

CISCENJE | SKLADISTENJE

So je prirodan materijal i dokazano djeluje antibakterijski. Tokom
vremena, vas kamen ¢e promijeniti boju zavisno od namirnica
koje kuhate. To nece narusiti funkcionalnost kamena. Pobrinite
se da uklanjate ostatke namirnica sa povrsine kamena i ukus c¢e
nestati.

CISCENJE:

Ostavite kamen da se ohladi.

Ako koristite indukcioni donji dio od nerdajuceg celika, skinite
ga i Cistite odvojeno.

Navlazite blok soli vlaznom spuzvom (nemojte koristiti sapun).
Trljajte mekom cetkom ili zelenim jastucicem za ciS¢enje da
biste uklonili ostatke namirnica, obriSite spuzvom.

Ako je potrebno, koristite strugalicu za ciS¢enje bloka soli
Osusite koristeci papirni ubrus ili Cistu krpu.

Ostavite kamen da se potpuno osusi do sljedece upotrebe
kako biste sprijecili njegovo pucanje.

Osusite i cuvajte indukcioni donji dio od nerhdajuceg celika
odvojeno od bloka soli.

Cuvajte kamen u suvoj sredini, izbjegavajte vlagu.



COAAHA NMAUTKA

BUKOPUCTAHHA

Bitaemo Bac i3 npuabaHHAM HOBOT COAAHOI NAUTKN.

Mepea NepLIMM BUKOPUCTAHHAM YBaXKHO NpoYUTanTe

iHCTPYKLi:

® HarpiBaiiTe COAAHY NAMTKY MOBIAbHO/MOCTYMOBO, 06
YHUKHYTW YTBOPEHHA TPILLWH.

® HarpiBaiiTe TiAbKk aBCOAOTHO CyXy COARHY MAWTKY.

® 3aB>KAM HarpiBaiiTe abo OXOAOAMKYITE COAAHY

NAWTKY, MOYUHAIONM 3 KIMHATHOI TeMnepaTypu

ConsHa NAWTKa 3MIHWUTb KOAIP B 3aA€XKHOCTI Bia, TOTO,

AK BU il HarpiBaeTe, i Lo roTyeTe. Lle He BNAMHe Ha

XapaKTepUCTVKK BUPOOY.

CondHa NAWTKa A0bpe YTPUMYE TEMAO | XOAOA,;

nam'ATalnTe NPo Lie KOAM TopKaeTeca abo

nepemiwaere ii.

3aBXKAV KOPUCTYTeCA pyKaBUYKaMWU/MprxBaTKamu,

TOPKaoUNCh MAUTKM abo MiACTABKM 3 HEpP»KaBitoyoi

CTaAi.

® He MuiiTe conaHMIt BAOK B MOCYAOMUIHIN MaLLMHI.

MPU HATPIBAHHI COASIHOT MAUTKM
AOTPUMYWTECA HACTYMHUX MPUHLMMIB:

1. 15 XBUAVH Ha HU3bKOMY

2. 20 XBUAMH Ha cepeAHboMY

3. 25 XBUAMH Ha BUCOKOMY™*

* 3aneXKHO BiA TOTO, HACKIAbKM rapAYMM MOBUHEH BYTY KaMiHb.

IHAYKUiHa BapuAbHa NaHeAb

® [pu HarpiBaHHi COAAHOT MAUTKM HIKOAM He
KopucTyiTeca GyHKLIEID MUTTEBOTO HarpiBaHHs.

® MaKkcrMaAbHWI piBeHb NOTY»KHOCT (iHAYKLUiT) 8 3 9
abo 133 14.

® Aas 30H HarpiBanHa 180/210 MM MakcMManbHWi
piseHb 8/13 (makc. 1500 Br)

* Mo>ke BUKOPUCTOBYBATWCA Ha 30HI HarpiBaHHa 210
MM, 220 MM abo 06'eaHaHil 30HI

Fa3oBa naHeAb

o ConfHy NAWTKY MO>KHa HarpiBaTit 3 NiACTaBKOIO 3
Hep»aBitoyoi cTani abo 6e3 Hel.

® [loAyM'A rasy Mo>ke NPMBECTU AO 3MiHWN KOAbOPY
NiACTaBKM 3 HEP»KaBilo4Oi CTaAi, O He BNAVBaE Ha
poboTy BUPOBY.

Ayxoga wada

o ConAHy NAMTKY MOXKHa BVKOPUCTOBYBATW y AYXOBLYi 3
MiACTaBKOIO 3 Hep»KaBitoyoi cTaAi abo 6e3 Hel.

 KaMiHb CTae Ay»Ke rapAYmM, NOBOALTECA 3 HUM BKpaii
obeperkHo.

® [1pu HarpiBaHHi COAAHOI MAUTKM He BUKOPUCTOBYMTE
napy.

® PeKoMeHAYeTbCA BUKOPUCTOBYBATN AYXOBKY
AAA HarpiBaHHA NAUTKM, KOPUCTYIOHKMC yCiMa
nepesaramv TPMBaAOTO 36epeXeHHA TeMnepaTypu
NPW NPUrOTyBaHHI Ha CTOAI.

Bap6ekio
® BukopucToByiiTe KaMiHb 6e3 NiaCTaBKM 3
Hep»aBitoyol cTani

UA

Mopo3nAbHMK

® BukopucToByiiTe KaMiHb 6e3 NiaCTaBKM 3
Hep»<aBito4oi cTani.

® 3aMOpOXKyITE NPOTArOM MiHiMyM 1 roauHK

* [lepea 3aMOPOXKYBaHHAM NepeKoHanTecs, Wo
COAAHa NAWTKA KiIMHaTHOI TeMnepaTypu abo HuKye.

® He HarpiBaliTe 3aMOPOKeHUI KaMiHb 3a AOMOMOTOI0
AYXOBKW/BapUAbHOI MaHeA/MiKpOXBUALOBOI neui/
bapbekio

HYNLEHHA | AOTAAA,

Cinb — NpUPOAHWIA MaTepian 3 AOBEASHUMM
aHTMbaKTepiaAbHMMM BAACTUBOCTAMM. 3 4aCOM KaMiHb
3MIHUTb KOAIP B 3aA€XHOCTI Bia, i, AKY BU roTyeTe.
Lle He BNAMHE Ha XapaKTEPUCTUKM KaMEHIO 3a YMOBH
BUAAAEHHA 3aAULLIKIB >Ki 3 NOBEPXHI KaMeHIo, CMaK
3HUKHE.

YALLEHHA:

® AaiiTe KaMeHIO OXOAOHYTM

® [1pun BUKOPUCTaHHI IHAYKLIMHOT NIACTaBKM 3
Hep»KaBiloyoi CTaAi 3HIMITb | OUUCTITb LItO AeTaAb
OKpeMo.

3MONiTb COAAHY NMAMTKY BOAOTOIO ryBKotO (He
BUKOPWCTOBYITE MUAO).

MoTpiTb M'AKOIO LWiTKOIO abo 3eAeHO0 abpasnBHOO
ryBKOO AAA BUAGAEHHA 3aAULLIKIB I>Ki, NOTIM HauMCTO
npoTpITL rybKoto

3a HeobXIAHOCTI BUKOPUCTOBYWTE LWKPEBOK AAA
OUVILLEHHA COAAHOI MAUTKHN

BuTpiTh Hacyxo 4ncTol TKaHWHOI.

Aalite KaMeHIO NOBHICTIO BUCOXHYTU AO HACTYMHOTO
BUKOPUCTaHHH, LLOD YHUKHYTU YTBOPEHHA TPILLMH.
Bucywite i 36epiraiite iHAYKLiHY NiACTaBKY 3
Hep»aBiloyoi CTaAi OKPEMO BiA COAAHOT MAUTKM.
36epiraiite KamiHb y CyXOMy, 3aXULLEHOMY BiA BOAOTU
Micuyi.
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COAAHAA NAUTKA

NCNOAb3OBAHUE

[Mo3apaBAAEM C NPUOBPETEHVEM HOBOIM COAAHOMN MAUTKM.
lMepea NepBbIM MCMOAb30BaHVEM BHUMATEABHO
NPOYNTaITE MHCTPYKLMK:

® HarpeBaiiTe COAAHYIO NAUTKY MEAAEHHO/MOCTENEHHO BO
n36erkaHne 06pazoBaHMA TPELLWH.

HarpeBalite TOAbKO aBCOAIOTHO CyXyIO COAAHYIO MAUTKY.
Bceraa HarpeBalite AV OXAaXAANTE COAAHYIO NAUTKY,
HauvHaA C KOMHaTHOW TeMnepaTypbl.

ConAHaa NANTKa U3MEHT LIBET B 3aBMCMMOCTM OT TOTO,
KaK Bbl ee HarpeBaeTe, 1 YTO roToBuTE. 3TO He NOBAUAET
Ha XapaKTePUCTUKM N3AANA.

ConAHaa NAUTKa XOPOLLO YAEPXKMBAET TEMAO 1

XOAOA, MOMHUTE 06 3TOoM KOraa npurkacaetechb AN
nepemetiaete ee.

Bceraa noabsyiitech nepyatkamu/npuxeaTkamu npu
KacaHWV NAVTKI AU NOACTaBKM U3 HepkaBeloLLiel
CcTamu.

® He MoiiTe B NOCYAOMOEUHOM MaLLMHE.

NMPU HATPEBAHMM COAAHOW NAUTKM
NMPUAEPXXVMBAMTECh CAEAYIOLLIMX MPUHLIMMOB:
1. 15 MUHYT Ha HM3KOM

2. 20 MUHYT Ha cpeaHeM

3. 25 MUHYT Ha BbicokOM*

* B zaBrcumMocTv o1 TOrO, HACKOABKO rOpPAYNM AOAXKEH 6bITb KaMeHb.

NHAYKUVOHHAA BAPOYHAA NMAHEAb

® Mpu HarpeBaHUM COAAHOM MAUTKI HNKOTAG He
NOAb3y#TECh GYHKLMEN MTHOBEHHOTO Harpesa.

® MaKcuMaAbHbI ypOBEHb MOLLHOCTM (MHAYKLWN) 8 13 9
A 13 ms 14,

® AAdA 30H Harpesa 180/210 MM MaKcMMaAbHbIN ypOBEHb
8/13 (makc. 1500 Br).

® MoxeT ncnoab3oBaTbcA Ha 30He Harpesa 210 MM, 220
MM WAV OBbEANHEHHOM 30HE.

[a3oBasA BapoyHasA naHeAb

® CoAfAHYIO NAWTKY MOXHO HarpesaTb C MOACTaBKOW 13
Hep»kaBeloLLEeN CTaAv AV 6e3 Hee.

o MAaMsA raza MOXKET NPUBECTH K M3MEHEHMIO LiBeTa
NOACTaBKM V13 HEPKABEIOLLEN CTaAm, YTO He BAUAET Ha
paboTy n3aeAus.

Ayxoeoii wkap

o COARHYIO MAUTKY MOXHO UCMIOAb30BATb B AyXOBKE C
NOACTaBKOW U3 Hep»KaBeloLLeli CTaAv 1AM bes3 Hee.

® KaMeHb CTaHOBUTCA O4eHb ropa4nM, obpallaiTech ¢
HUM KpaiiHe OCTOPOXHO.

* [Ipu HarpeBaHVN COAAHOM NAMTKI He NCMOAb3YTE Nap.

® PekoMeHAyeTCA 1CNOAb30BaTb AyXOBKY AAA Harpesa
NAUTKW, MOAb3YACh BCEMYI MPEUMYLLLECTBaMM
AAVITEABHOTO COXPaHeHUs TeMnepaTypbl Npu
NPUrOTOBAEHWW Ha CTOAE.

Bap6ekio
® Vlcnonb3yiiTe KaMeHb 63 NOACTaBKM 13
Hep»KaBeloLLel CTaAu.

Mopo3nAbHUK

 Vlcnonb3yiite kameHb 6e3 NoACTaBKM 13
Hep>KaBeloLLei CTaAn.

® 3aMopakuBaiiTe Ha NPOTAXKEHWUN MUHUMYM 1 yaca

* [lepea 3aMOPO3KON yOEAUTECD, YTO COAAHAA MAUTKA
KOMHAaTHOI TeMNepaTypbl NAM HUXKe.

® He HarpeBaliTe 3aMOPOKEHHbI KaMeHb C MOMOLLbIO
AYXOBKW/BapOYHOM NaHeAW/MUKPOBOAHOBOW neyn/
6apbekio.

OYULLEHME NYXOA

CoAb — NPUPOAHBIN MaTePUaA C AOKa3aHHBIMY
aHTMbaKTepuaAbHbLIMK ceoicTBamMn. Co BpemeHeM
KaMeHb M3MEHUT LiBET B 3aBMCUMOCTY OT MILLK, KOTOPYIO
Bbl FOTOBMTE. DTO HE NOBAMAET Ha XapPaKTePUCTUKM
KaMHA, Npn YCAOBUWN YAAAEHNA OCTaTKOB ML C
NOBEPXHOCTU KaMH#, BKYC yAeT.

OYNCTKA:

® AaiiTe KaMHIO OCTbITb

® [Py NCNOAL30BaHUN MHAYKLIMOHHOW MOACTaBKM 13
Hep)KaBeIOU_LePI CTaAN CHUMUTE N OHUCTUTE 3Ty A€TaAb
OTAEABbHO.

CMoumTE COARHYIO MAWTKY BAGXKHOW ryBKOW (He
MCMOAB3YITE MbIAO).

[MoTpuTe MArKow LLETKOM 1AM 3eAeHOW abpasnBHOM
ry6KOW AAR YABAEHWA OCTATKOB MWLM, 3aTEM HAYNCTO
npotpuTe rybkow.

Mpu HeOBXOAMMOCTY UCMOAL3YITE CKPEBOK AR
OYMCTKM COAAHOW MAUTKM

BbiTpuTe Hacyxo YnCTOw TKaHbto.

AaiiTe KaMHIO MOAHOCTBIO BLICOXHYTb AO CAEAYIOLLIErO
MCMOABb30BaHWA BO M3bexaHne 06pasoBaHna TPeLyH.
BbICyUJVITe N XpaHUTE MHAYKLIMOHHYIO MOACTaBKY 13
Hep»KaBetoLLEeN CTaAV OTA@ALHO OT COAAHOM MAUTKM.
XpaHuTe KaMeHb B CyXOM, 3aLLMLLEHHOM OT BAar
Mecre.



PLOCA OD SOLI

KORISCENJE

Cestitamo vam na kupovini vase nove ploce od soli.

Pre prve upotrebe pazljivo procitajte uputstvo:

Zagrevajte plocu od soli polako/postepeno da bi se izbeglo
njeno pucanje.

Ploca od soli freba da bude potpuno suva pre nego sto po¢ne
da se zagreva.

Uvek zagrevajte ili hladite plocu od soli pocev od sobne
temperature.

Ploca od soli ¢e promeniti boju u zavisnosti od toga kako

je zagrevate i $ta kuvate. Ovo nece uticati na performanse
proizvoda.

Ploca od soli podjednako dobro zadrzava toplotu i hladnocu, pa
imajte ovo na umu kada je dodirujete/pomerate.

Uvek koristite rukavice za rernu kada dodirujete ovu plocu ili
nerdajuci celik.

Nije namenjeno za pranje u masini za sudove.

PRILIKOM ZAGREVANJA PLOCE OD SOLI, PRIMENJUJTE
SLEDECI PRINCIP:

1. 15 minuta na niskoj temperaturi

2. 20 minuta na srednjoj

3. 25 minuta na visokoj*

* U zavisnosti od toga koliko Zelite da kamen bude topao.

INDUKCIONA PLOCA ZA KUVANJE

« Nikada nemojte da koristite funkciju pojacavanja kada zagrevate
plocu od soli.

» Maksimalna snaga (indukcija) Nivo 8 od 9li 13 od 14.

« 1807210 mm zone maks. nivo 8/13 (maks. 1500 W).

o Moze se koristiti na zoni od 210 mm, 220mm ili spojenoj zoni.

Gasna ploca za kuvanje

« Ploca od soli moze da se zagreva sa ili bez police od nerdajuceg
Celika.

» Gasni plamen moze prouzrokovati promenu boje nerdajuce
Celicne police, ali to nece uticati na funkcionalnost.

Rerna

Ploca od soli moze da se koristi u rerni bez dna od nerdajuceg
Celika.

Ploca od soli postaje vrela, stoga oprezno rukujte plocom.

Ne koristite paru za zagrevanje bloka od soli.

Preporucuije se upotreba rerne za zagrevanje bloka i za
pogodnosti od temperature koja se dugo odrzava, kao i kuvanja
za stolom.

Rostilj
o Koristite ploc¢u bez dna od nerdajuceg celika.

Zamrzivac

« Koristite plocu bez dna od nerdajuceg celika.

o Zamrzavajte najmanje 1sat.

 Uverite se da vasa ploca od soli bude na sobnoj ili nizoj
temperaturi pre nego $to je zamrznete.

» Ne zagrevajte zamrznutu plo¢u pomocu rerne/ploce za kuvanje/
mikrotalasne rerne/rostilja.

RS

CISCENJE | SKLADISTENJE

So je prirodni materijal sa dokazanim anfibakterijskim svojstvima.
Tokom vremena, vasa ploca od soli ¢e promeniti boju u zavisnosti
od toga koju hranu pripremate. Ovo nece uticati na funkciju
kamena, a dokle god budete vodili racuna da uklanjate ostatke
hrane sa povrsine kamena, ukus hrane se nece zadrzavati.

CISCENJE:

Ostavite kamen da se ohladi.

Ako koristite indukciono dno od nerdajuceg Celika, uklonite i
ocistite ovaj deo zasebno.

Nakvasite plo¢u od soli vlaznim sunderom (ne koristite sapun).
Oribajte mekom cetkom ili zelenim jastucetom za ribanje da
biste uklonili sve ostatke hrane, pa obrisite ¢istim sunderom.
Ako je potrebno, koristite strugac da biste ocistili plocu od soli.
Osusite papirnim ubrusom ili ¢Cistom krpom.

Ostavite kamen da se do kraja osusi do sledece upotrebe kako bi
se izbeglo njegovo pucanje.

Osusite i cuvajte indukciono dno od nerdajuceg celika zasebno
od bloka od soli.

Kamen Cuvajte u suvom okruzenju, izbegavajte vlagu.
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ELECTROLUX SALES COMPANIES

AT Electrolux Austria GmbH, Campus 21, Europaring F15 202, A-2345 Brunn am Gebirge, Tel. 0800 501052
BE Electrolux Belgium NV, Raketstraat 40, 1130 Brussel, Tel : 02 716 26 00
BG-RS Electrolux Central and Eastern Europe GmbH, Campus 21, Europaring F15 202, A-2345 Brunn am Gebirge,
Tel. 0800 501052
CH Electrolux AG/SA, Industriestrasse 10, CH-5506 Magenwil, Tel. 0848 848 111
(o74 Electrolux s.ro, Budéjovicka 778/3, Praha 4, 140 21www.electrolux.cz;tel 261302612
DE Electrolux Hausgerate GmbH, Flrther Strafse 246, D-90429 Nirnberg, Tel. 0911 323 2000
DK Electrolux Home Products Denmark A/S, Strevelinsvej 38-40, DK-7000 Fredericia,
TIf. 45264200
EE Electrolux Eesti AS, Parnu mnt. 153, 11624 Tallinn, Tel. 6650030
EN Electrolux Plc, Addington Way, LU4 9QQ Luton (Bed) UK. Tel. 01325 300660
ES Electrolux Espafia S.A, Av Europa 16, 28108 Alcobendas (Madrid), Tel 902144145
R Electrolux Home Products France SAS, 43 avenue F. Louat, 60307 Senlis Cedex,
Tél. 08 09 100 100 (service gratuit + prix appel)
FI Oy Electrolux Ab, Lautatarhankatu 8B, FI-00580 Helsinki. Puh. 09/85635005
GR Electrolux Spare parts -Service S.A. 4, Limnou Street, GR-546 27 Thessaloniki.
TnA. 2310 561982
HU Electrolux Lehel Kft, Erzsébet kirné (tja 87, 1142 Budapest XIV, + 36125217 73
HR Electrolux d.0.o, Slavonska Avenija 3, 10000 Zagreb, Tel. 016323333
IT Electrolux Appliances Sp.A., C.so Lino Zanussi 24, 33080 Porcia (PN), Tel. 0434 158 00 88
IE Electrolux Group Ireland Ltd, Longmile Road, Dublin 12, Tel. 0818543000
LT UAB Electrolux, Ozo 10a, 08200 Vilnius, Tel. 8 52780609
LU Electrolux Luxembourg SARL, West Side Village Building F, 89F, rue Pafebruch 8308
Capellen-Luxembourg, Tel: 42 4313 01
Lv Electrolux Latvia Ltd, Duntes iela 17A, LV-1005, Riga, Tel. 6 7313626
NO Electrolux Home Products Norway AS Kabelgaten 39c, 0508 Oslo, TIf: 815 30 222
NL Electrolux Home Products (Nederland) BV, Vennootsweg 1, 2404 CG Alphen aan den Rijn,
Tel. 0172 468400
PL Electrolux Poland Sp. z o.o.ul. Karolkowa 30 01-207 Warszawa, tel: 801444 800
PT Electrolux LDA,, Quinta da Fonte, Edificio Goncalves Zarco - Q35, 2774-518 Paco de Arcos, Tel. 21440 3900
RO Electrolux Romania S.A, B-dul Aviatorilor 41, Sector 1, 011853 Bucuresti, Tel. 021222 97 36
RU OO0 "2nekTpontoke Pyc”, KoxkeBHuuYeckmnii npoesa, 1, 115114 Mocksa;
Ten.: 8-800-200-3589
SE Electrolux Hemprodukter AB, S Géransgatan 143, SE- 105 45 Stockholm, Tel. 036-38 79 50
SK Electrolux Slovakia s.ro., Galvaniho 17/B, Bratislava, 821 04,www.electrolux.sk, tel. 032/7441294
Sl Electrolux Ljubljana d.o.0, Gerbiceva 110, 1000 Ljubljana, Tel. 012425733
™ Electrolux Day. Tuk. Mam. A.S, Tarlabasi Cad. No:35 Taksim, Beyoglu-Istanbul,
Tel. 0850250 3589
UA AN "Enextpontoke MC” 04073, YkpaiHa, M.Knig, np-T. C. BaHaepu 28A,

Ten. 0800 50 80 20
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