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Med reservation for andringar.

/\ Sakerhetsinformation

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och anvandning av
produkten. Tillverkaren &r inte ansvarig for eventuella personskador eller
andra skador som uppkommit som ett resultat av felaktig installation eller
anvandning. Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig plats
for framtida bruk.

Séakerhet for barn och handikappade

VARNING!
Risk for kvavning, skador eller permanent invaliditet.

. Denna produkt kan anvéandas av barn fran 8 ars alder och uppat, och av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga, samt
personer med bristande erfarenhet och kunskap, om de dvervakas eller
instrueras betraffande hur produkten anvands pa ett sakert satt och forstar
de risker som ar forknippade med anvandningen.

. Lat inte barn leka med produkten.

. Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn och kassera det pa
lampligt satt.

- Barn och husdjur ska hallas borta fran produkten nér den &r igang eller
nar den svalnar. Atkomliga delar ar mycket varma.

. Barn far inte utféra stadning och underhall av apparaten utan uppsikt.

Allman sakerhet

. Endast behoriga personer far installera den har produkten och byta kabel.

. Produkten ar avsedd att anvandas pa en hojd pa upp till 2000 meter dver
havet.

. Produkten ar inte avsedd att anvandas pa fartyg, batar eller dylikt.



. For att undvika Gverhettning far produkten inte installeras bakom en
dekorativ lucka.

. Placera inte produkten pa en sockel.

. Anvand inte produkten med en extern timer eller ett separat
fiarrkontrollsystem.

. VARNING: Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller olja kan vara
farligt och kan leda till brand.

. Forsok ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan stang av produkten
och tack over flamman, t.ex. med ett lock eller brandfilt.

. FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste 6vervakas. En kort
tillagningsprocess maste standigt évervakas.

. VARNING: Brandfara: Forvara inte saker pa kokytorna.

. Anvand inte angrengorare vid rengdring av produkten.

. Anvand inte skarpa rengoéringsmedel med slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengdra glasluckan eller hallens gangjarnsforsedda
lock eftersom dessa kan repa ytan, vilket i sin tur kan leda till att glaset
spricker.

. Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte placeras pa
hallens yta eftersom de blir varma.

. Om glaskeramikytan/glasytan ar sprucken, stang av produkten for att
undvika risken for elektriska stotar.

. VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket varma under
anvandning. Var forsiktig sa att du undviker att vidréra varmeelementen.
Barn under 8 ar ska inte vistas i narheten utan standig uppsikt.

- Anvand alltid ugnsvantar for att ta ut eller satta in tillbehor eller eldfasta
formar.

. Koppla fran stromtillforseln fére underhall.

- Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter lampa for att undvika
risken for elstotar.

. Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren, tillverkarens
auktoriserade servicecenter eller personer med motsvarande utbildning,
for att undvika elektrisk fara.

. Var forsiktig nar du ror vid forvaringsladan. Den kan bli mycket het.

. For att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den framre delen av
ugnsstegen och sedan den bakre delen fran sidovaggarna. Satt i
ugnsstegarna i omvand ordning.



- VARNING: Anvand endast hallskydd som designats av tillverkaren av
apparaten eller som anges av tillverkaren i bruksanvisningen som lamplig,
eller hallskydd som medféljer. Olyckor kan intréffa om fel skydd anvands.

Sakerhetsinstruktioner

Installation

VARNING! Endast en behdrig person far
installera den har produkten.

+ Avlagsna allt forpackningsmaterial.

+ Installera eller anvéand inte en skadad produkt.

+  Folj installationsinstruktionerna som f6ljer med
produkten.

+ Var alltid forsiktig nar produkten ror sig eftersom den
ar tung. Anvand alltid skyddshandskar och tackta
skor.

+ Dra aldrig produkten i handtaget.

+  Koksskapet och inbyggnaden maste ha passande
matt.

+ Minsta avstand till andra produkter ska beaktas.

+Kontrollera att produkten har installerats under och
bredvid stadiga skap- eller bankstommar.

+ Delar av produkten ar stromforande. Stang
produkten med skapluckan for att undvika att vidrora
farliga delar.

+  Produktens sidor maste gransa till produkter eller
enheter med samma hojd.

+ Installera inte produkten néra en dérr eller under ett
fonster. Detta forhindrar att heta kokkérl faller ned
fran produkten nar dorren eller fonstret ar Gppet.

+  Setill att montera ett stod for att forhindra att
produkten tippar. Se kapitlet Montering.

Elektrisk anslutning

VARNING! Risk for brand och elektriska
stotar.

+  Alla elektriska anslutningar ska géras av en behdrig
elektriker.

+  Produkten maste jordas.

¢ Se till att de parametrarna pa méarkskylten
Overensstdmmer med elnétets elektricitet.

+ Anvand alltid ett korrekt installerat, stotsakert och
jordat eluttag.

+ Anvénd inte grenuttag eller forlangningssladdar.

¢ Latinte natkablar komma i kontakt med eller komma
nara produktens lucka, speciellt inte nér luckan ar
het.

+  Stotskyddet for stromforande och isolerade delar
maste fastas pa ett sadant satt att det inte kan tas
bort utan verktyg.

+ Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid slutet av
installationen. Kontrollera att stickkontakten ar
atkomlig efter installationen.

+ Anslut inte stickkontakten om vagguttaget sitter Iost.

+ Drainte i anslutningssladden fér att koppla bort
produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

+ Anvand endast ratt isoleringsenheter: strombrytare,
sékringar (sakringar av skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

+  Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran produkten
fran natet vid alla poler. Kontaktéppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3 mm bred.

+  Stang produktens lucka helt innan du ansluter
kontakten till eluttaget.

Anvénd

VARNING! Risk for skador och
brannskador.
Risk for elektrisk stot.

Denna produkt &r endast avsedd for hushallsbruk.

Andra inte produktens specifikationer.

Se till att ventilationsdppningarna inte ar blockerade.

Lamna inte produkten utan tillsyn under anvandning.

Stéang av produkten efter varje anvandningstillfalle.

Var forsiktig nér du 6ppnar produktens lucka medan

produkten ar igang. Het luft kan stromma ut.

+  Anvand inte produkten med vata hander eller nar
den r i kontakt med vatten.

+ Anvand inte produkten som arbets- eller

avlastningsyta.

& VARNING! Risk for brand och explosion

+ Fetter och olja kan frigora lattantandliga angor nar
de vérms upp. Hall flammor eller uppvarmda
foremal borta fran fetter och oljor nar du lagar mat
med dem.

+ Angorna som frigérs | mycket het olja kan orsaka
sjalvantandning.

+ Redan anvand olja, som kan innehalla matrester,
kan orsaka brand vi lagre temperatur &n olja som
anvands for forsta gangen.

+ Placera inga lattantandliga produkter eller foremal
som ar fuktiga med lattantandliga produkter i, nara
eller pa tvattmaskinen.



« Latinte gnistor eller 6ppna lagor komma i kontakt
med produkten nar du dppnar luckan.

+ Oppna produktens lucka forsiktigt. Anvandning av
ingredienser som innehéller alkohol kan producera
en blandning av luft och alkohol.

VARNING! Risk for skador pa produkten
foreligger.

+  For att forhindra skada eller missfargning pa
emaljen:

- séttinte eldfasta formar eller andra foremal
direkt pa produktens botten.

— stéllinte hett vatten direkt i den heta produkten.

- latinte fuktiga karl eller matvaror sta kvar i
produkten efter att tillagningen &r klar.

- var forsiktig nar du tar bort eller monterar
tillbehér.

+ Missfargning av emaljen eller den rostfria ytan
paverkar inte produktens funktion.

+Anvénd en djup form fér mjuka kakor. Fruktjuicer
orsakar flackar som kan vara permanenta.

*  Placera inga heta kokkérl pa kontrollpanelen.

+  Latinte kokkarl torrkoka.

+  Var forsiktig sa att inte foremal eller kokkérl faller pa
produkten. Ytan kan skadas.

* Aktivera inte kokzonerna med tomma kokkarl eller
utan kokkarl.

¢ Léagg inte aluminiumfolie pa produkten eller direkt pa
produktens botten.

+ Kokkérl av gjutjérn, aluminium eller med skadad
botten kan orsaka repor. Lyft alltid upp dessa
féremal nar du maste flytta dem pa kokhéllen.

+ Denna produkt &r endast avsedd for matlagning.
Den far inte anvandas for nagra andra andamal,
t.ex. for rumsuppvarmning.

Skotsel och rengdring

VARNING! Det finns risk for
personskador, brand eller skador pa
produkten.

+  Stang av produkten fore underhall.
Koppla bort produkten fran eluttaget.

Installation

& VARNING! Se sékerhetsavsnitten.

Placering av produkten

Du kan installera din fristdende produkt med skap pa en
eller bada sidorna och i ett horn.

Las i tabellen for minsta avstand for inbyggnad.

+ Se till att produkten har svalnat. Det finns aven risk
for att glaspanelerna kan spricka.

+ Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om de ar
skadade. Kontakta auktoriserat servicecenter.

+ Kvarblivet fett eller mat i produkten kan orsaka
brand.

+ Rengor produkten regelbundet for att forhindra att
ytmaterialet forsamras.

+  Rengdr produkten med en fuktig, mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt, skursvampar,
|6sningsmedel eller metallforemal.

« Om du anvéander en ugnssprej ska du folja
sékerhetsanvisningarna pa forpackningen.

+ Rengor inte den katalytiska emaljen (om tillampligt)
med nagot slag av rengdringsmedel.

Inre belysning

+ Typen av glodlampa eller halogenlampa som
anvands fér den har produkten ar endast avsedd for
hushallsprodukter. Far ej anvandas som
husbelysning.

& VARNING! Risk for elektrisk stot.

* Innan du byter lampan ska du koppla ur produkten
fran natuttaget.
+ Anvand bara lampor med samma specifikationer.

Kassering

VARNING! Risk for kvavning eller
skador.

+  Koppla loss produkten fran eluttaget.

+ Klipp av elkabeln nara produkten och kassera den.

+ Tabort lucksparren for att forhindra att barn eller
husdjur blir instangda i maskinen.

Underhall

+ Kontakta en auktoriserad serviceverkstad for
reparation av produkten.
+ Anvénd endast originaldelar.
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Minsta avstand 3. Stéllin 6nskat djup.
4, Skruva i skruvarna A och B.
““ 5. For andring av hojden, lossa skruv C (1 skruv) i
mitten baktill p& sockeln och sidoskruvarna D (4
A 400 skruvar).
e ™\
650
c 150
Tekniska data
Nétspénning 400V
Frekvens 50 - 60 Hz
Produktklass 1
Hojd 858 - 923
Bredd 500
Dijup 600 N J

Andring av spisens hdjd och djup
Spisen ar vid leverans 898 mm hég och 500 mm djup.

1. Légg spisen pa sidan.
2. Andra sockelns djup genom att lossa skruv A och
lossa skruvarna B pa konsolen.

o

3

Tryck in sockeln till 6nskad hojdinstélining: 923,
898 eller 858 mm.
7. Skruva i skruvarna C och D.




Héjdjustering av produkten

Anvand de sma fotterna pa produktens undersida for att
stalla in samma niva pa spisens ovansida som ovriga
ytor.

Tippskydd

Stéll in rétt hojd och plats for produkten innan du faster
tippskyddet.

& FORSIKTIGHET! Kontrollera att du
placerar tippskyddet pa ratt hojd.

Du maste installera tippskyddet. Om du inte installerar
det kan produkten tippa Gver.

Sakerstall att ytan bakom produkten ar
jamn.

Din produkt har symbolen som visas pa bilden (i
férekommande fall) for att paminna dig om att montera
tippskyddet.

A

e

1. Installera tippskyddet 317-322 mm nedanfor
produktens ovansida, och med 80-85 mm avstand
fran produktens sida till det runda halet pa
konsolen. Skruva fast det i stabilt material eller
anvand lamplig forstarkning (vagg).

317-322
mm
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2. Du hittar halet till vanster pa produktens baksida.
Lyft produktens framsida och satt den i mitten av
utrymmet mellan skapen. Om utrymmet mellan
bankskapen ar storre an produktens bredd maste
du justera sidoavstandet for att centrera produkten.

@ Om du andrade matten pa spisen maste
du justera tippskyddet.
& FORSIKTIGHET! Om utrymmet mellan
bankskapen ar storre an produktens

bredd maste du justera sidoavstandet for
att centrera produkten.

Elektrisk installation

VARNING! Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig om sakerhetsforeskrifterna i
kapitlena "Sakerhet" inte foljs.

Denna produkt levereras med en huvudkontakt och en
huvudkabel.

VARNING! Natkabeln far inte vidréra
den del av produkten som &r skuggad pa
bilden.




Produktbeskrivning

Allmén oversikt
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Tillbehor

+  Galler
For kokkarl, bakformar och stekkarl.
+ Bakplat
For kakor och smakakor.
+ Langpanna
For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.

Vred for spisen
Temperaturindikator/symbol
Temperaturvred

Vred for ugnsfunktionerna
Lampa/symbol/indikator for héllen
A Virmeelement

Ugnslampa

B Ugnsstege, 16stagbar

El Ugnsnivéer

Kokzon 1200 W

Angutlopp - antal och position beror pa modell
Kokzon 1 800 W

Kokzon 1200 W

Restvarmeindikering

@ Kokzon 1800 W

+ Installera teleskopskenor (tillval)

For hyllor och platar. Kan bestallas separat.
+ Forvaringslada

Forvaringsladan finns under ugnsutrymmet.



Fore forsta anvandning

& VARNING! Se sakerhetsavsnitten.

Forsta rengoring

Ta ut alla tillbehdr och flyttbara ugnsstegar ur
produkten.

@ Se avsnittet "Underhall och rengoring".

Rengdr produkten och tillbehdren innan du anvénder
den forsta gangen.
Satt tillbaka tillbehéren och de flyttbara ugnsstegara pa
sin ursprungliga plats.
Forvarmning
Satt den tomma ugnen pa forvarmning for att branna
bort fett.
1. Valj funktionen |:| och maximal temperatur.

Lat ugnen sta pa i en timme.

Valj funktionen E‘ och stéll in maximal temperatur.
Hogsta temperaturen for den har funktionen ar 210

4. Latugnen varaigang i 15 minuter.

Tillbehdren kan bli varmare &n normalt. Ugnen kan avge
lukt och rok. Det &r helt normalt. Se till att ventilationen
ar tillrécklig i rummet.

Mekaniskt lucklas
Luckan kan inte dppnas av barn.

Hall - daglig anvandning

& VARNING! Se sékerhetsavsnitten.

Vérmelage
0 Avstangt lage
1-9 Varmeinstalliningar

@ Utnyttja restvarmen for att minska
energiforbrukningen. Stang av kokzonen
ca 5-10 minuter innan tillagningen ar
klar.

Oppna produktluckan:
1. Hall lucklaset intryckt.

2. Oppna dbrren.
Dra inte i lucklaset nar du stanger ugnsluckan!

Avstangning av produkten inaktiverar
inte det mekaniska lucklaset.

Vrid vredet till dnskat varmelége.
Inbyggnadshéllens kontrollampa ténds.
Nar tillagningen &r klar, vrid vredet till av-position.

Om alla kokzoner ar avaktiverade slacks hallens
kontrollampa.

Restvarmeindikering

VARNING! Risk for brannskador fran
restvarme.

Kontrollampan tands nar en kokzon &r varm.



Hall - Rad och tips

AN

Kokkarl

(i)
(i)

VARNING! Se sakerhetsavsnitten.

Kokkarlens botten skall vara sa tjock och

sa plan som mojligt.

Kokkérl av emaljerat stal med
aluminium- eller kopparbotten kan

orsaka fargskiftning pa glaskeramiken.

Exempel pa olika typer av tillagning

Uppgifterna i tabellen ar endast avsedda
som végledning.

Varmhallning av tillagad mat.

1-2 Hollandaisesas, sméltning av: smor,
choklad, gelatin.

1-2 Stanning: fluffiga omeletter, &ggstan-
ning.

2-3 Smakoka ris och mjolkratter, varma far-
diglagade ratter.

3-4 Angkoka gronsaker, fisk, kott.

4-5 Kokning av potatis.

4-5 Tillaga stérre mangder mat, stuvningar
och soppor.

6-7 Latt stekning: schnitzel, cordon bleu,
kotletter, kroketter, korv, lever, agg,
pannkakor, munkar.

7-8 Kraftig stekning, potatiskroketter, njur-
stek, fransyska.

9

efter be- Légg ett lock pa ett kokkarl.

hov

5-25 R6r om med jamna mellanrum.

10-40 Tillaga med lock.

25-50 Minst dubbelt sa mycket vatska som
ris, ror om mjélkbaserade ratter under
tillagningen.

20-45 Tillsétt nagra matskedar vétska.

20-60 Anvénd max. Y liter vatten till 750 g
potatis.

60 - 150 Upp till 3 | vétska plus ingredienser.

efter be- Vand efter halva tiden.

hov

5-15 Vand efter halva tiden.

Koka vatten, koka pasta, bryna kétt (qulasch, grytstek), fritera pommes frites.

Hall — underhall och rengoring

& VARNING! Se sakerhetsavsnitten. *

Allman information

+ Rengor héllen efter varje anvandningstillfalle.
+ Anvand alltid kokkarl med ren botten.

10

Repor eller morka flackar pa ytan har ingen inverkan

pa hur hallen fungerar.

Anvand ett sarskilt rengoringsmedel for hallens yta.

Anvand en speciell skrapa for glaset.



Rengoring av héllen

Ta omedelbart bort: smalt plast, plastfolie, socker
och mat med socker. | annat fall kan denna typ av
smuts skada hallen. Var férsiktig och undvik
brannskador. Satt specialskrapan snett mot glasytan
och for bladet 6ver ytan.

Ta bort nar hallen svalnat tillrackligt: kalkringar,
vattenringar, fettstank, glansande metalliska

Ugn - daglig anvandning

& VARNING! Se sakerhetsavsnitten.

Aktivera och inaktivera produkten

(i)

Det beror pa modellen om produkten
har lampor, symboler pa vredet eller
lampor:

+ Kontrollampan tands nar produkten
arigang.

+  Symbolen visar om kontrollvredet
styr en av kokzonerna,
ugnsfunktionerna eller temperaturen.

* Indikatorn tands nar ugnen varms
upp.

Ugnsfunktioner

Avstangt lage

| ©

p_ Inbyggnadsugn

— Over-undervarme

— Traditionell bakning
=

missfargningar. Rengdr héllen med en fuktig duk
och icke slipande rengdringsmedel. Efter rengdring,
torka hallen med en mjuk duk.

+ Tabort missfargning pa blank metall: anvand en
|6sning av vatten och vinager och rengor glasytan
med en fuktad trasa.

1. Vrid vredet for ugnsfunktioner for att valja en
ugnsfunktion.

2. Vrid temperaturvredet for att valja temperatur.
3. For att stanga av produkten, vrid vreden for

ugnsfunktioner och temperatur till av-laget.
Sakerhetstermostat

Felaktig anvandning av produkten eller trasiga delar kan
orsaka farlig 6verhettning. For att férhindra detta har
ugnen en sakerhetstermostat som avbryter
stromtilifrseln. Ugnen séatts automatiskt pa igen nar
temperaturen sjunker.

Ugnen ar avstangd.

For att tdnda lampan utan att anvanda en tillagningsfunktion.

For bakning och stekning pa en ugnsniva.

Denna funktionen &r for att spara energi under tillagningen. For
matlagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad och Tips" Traditionell
bakning. Ugnsluckan ska hallas stangd under tillagningen sa
att funktionen inte avbryts och att ugnen fungerar med hogsta
mojliga energieffektivitet. Nar du anvander den hér funktionen
kan temperaturen i ugnen skilja sig fran installd temperatur.
Varmeeffekten kan vara reducerad. For allménna energibespa-
ringsanvisningar, se kapitlet "Energieffektivitet", Energibespar-
ing. Denna funktion anvandes for att félja energieffektivitets-
klass enligt EN 60350-1.

1



Undervarme For bakning av kakor med knaprig botten och for att torka mat.
= Snabbgrillning For grillning av tunna livsmedel i stora mangder och fér rost-
ning av bréd.
vvv Snabbuppvarmning For stekning av storre stycken kott eller fagel pa en niva. For
— att bryna och gora gratanger.
Hogsta temperaturen for den har funktionen &r 210 °C.
¢° C Lagtemperaturstekning Fér tillredning av mora, saftiga stekar.

Ugn - Anvandning av tillbehor

VARNING! Se sakerhetsavsnitten. Sétt in bakplaten eller langpannan mellan stegparet pa
& ugnsstegen. Kontrollera att det inte vidrér ugnens bakre
véagg.
Sétta in tillbehor Galler och langpanna tillsammans:
Galler: For in langpannan mellan skenorna pa hyllstdden och

ugnsgallret pa skenorna ovan.

Satt gallret mellan stegparen pa 6nskad niva.
Plat:

@ Tryck inte in bakplaten hela végen till
ugnens bakre vagg. Detta férhindrar
varmen fran att cirkulera runt platen.
Maten kan bli brand, sérskilt pa platens
bakre del.

—

12



Ugn — Rad och tips

& VARNING! Se sakerhetsavsnitten.

@ Temperaturerna och graddningstiderna i
tabellerna &r endast riktvarden. De beror
pa recepten samt pa ingrediensernas
kvalitet och méngd.

Allman information

+ Produkten har fyra hyllnivéer. Rakna hyllnivaerna
nedifran.

+  Fukt kan kondenseras i produkten eller pa
glasluckorna. Det ar helt normalt. Sta alltid en bit
ifran produkten nar du éppnar produktens lucka vid
matlagning. Kor ugnen i 10 minuter innan du bérjar
laga mat, for att minska kondensering.

+ Torka bort fukt pa produkten efter varje anvandning.

+ Stall inga foremal direkt pa bottnen och téck inte
komponenterna med folie nér du lagar mat. Detta
kan forandra tillagningsresultaten och skada
emaljen.

Bakning

+ Din ugn kan ha andra bak-/stekegenskaper &n din
gamla ugn. Anpassa dina vanliga installningar som
temperatur, koktid och hyllposition till vardena i
tabellerna.

+ Anvand den lagre temperaturen forsta gangen.

«  Om du inte kan hitta instéllningarna for ett visst
recept kanske du kan anvanda installningarna for ett
liknande recept.

« Bakverk vid olika nivaer blir forst inte alltid lika
bruna. Om detta hander ska du inte &ndra
temperaturinstéliningen. Skillnaden jdmnar ut sig
under bakningen.

Aver/Undervarme [

+ Platarna i ugnen kan vrida sig under bakning. Nar
platarna kallnar igen atertar de sin normala form.

Baka kakor

+ Oppna inte ugnsluckan forran 3/4 av den installda
tillagningstiden har gatt.

Tillagning av kott och fisk

+ Anvand en djup form for mat med fett i for att
forhindra stank som inte gar att ta bort.

+ Latkottet sta i ca 15 minuter innan du skar i det sa
att kottsaften inte sipprar ut.

+  For att férhindra att det blir for mycket matos under
tillagning kan man haélla lite vatten i den djupa
formen. For att forhindra rokkondens, tillsatt lite
vatten varje gang det tar slut.

Lagtemperaturstekning

Nar du anvander den héar funktionen ska
maten alltid lagas utan lock.

Anvénd den hér funktionen for magra, méra stycken av
kétt och fisk. Lagtemperaturstekning kan inte anvandas
for recept som grytstek eller fet flaskstek. Anvand 125
°C for sma kottbitar, t.ex. biffar.

Tillagningstider

Tillagningstiderna varierar beroende pa typen av
livsmedel, livsmedlets konsistens och volym

| borjan ska du 6vervaka hur det utvecklar sig nar du
lagar mat. Hitta de basta instéllningarna (varmelage,
tillagningstid osv.) for dina kokkarl, recept och méngder
nar du anvander produkten.

Tunn kaka 160 - 170
Rulltarta 150 - 170
Kaka i langpanna 170 - 180
Jésta bullar 190 - 200
Jastkaka med apple 170-190
Smulpaj 170 - 190

30-40
20 - 30
40 - 50
15-30
45 - 60
50 - 60

W LW N DN
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Cheese cake 170 - 190 70 - 80 2
Ungersk valndtsdessert - traditionell 160 - 170 30-40 2
Ungersk valnotsdessert 160 - 170 35-50 2
Swiss bread 160 - 180 50 - 60 2
Bondbrod 190- 210 50 - 60 2
Tartelett 230 - 250 10-15 2
Fylld jastkaka 170- 180 25-35 2
Pizza 200 - 220 25-35 2
Schweizisk appelkaka 200 - 220 30-40 1
Julkaka 170- 180 60 - 80 2
Quiche Lorraine 220 - 230 40 - 50 1
Marénger 100- 120 40-50 2
Smulpaj 180 - 190 25-35 3
Viktoriakaka 160 - 170 25-35 3
Smérkaka 180 - 200 20-25 2
Hel kyckling 200 - 220 60-70 2
Halv kyckling 190 - 210 50 - 60 g
Flaskkotlett 190- 210 30-35 3

Traditionell bakning I

Livsmedel Tempera- Tid (min) Falsniva Tillbehor

tur (°C)

Brod och pizza

Bullar 190 20-30 2 bakplat eller grill-langpanna

Fryst pizza 350 g 190 30-40 2 galler

Kakor pa en bakplat

Rulltarta 180 20-30 2 bakplat eller grill-langpanna
Brownie 180 25-35 2 bakplat eller grill-langpanna
Kakor i burk

Sufflé 200 30-40 2 sex keramiska ramekiner pa galler
Sockerkaksbotten 180 20-30 2 flan-form pa galler
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Livsmedel

Sockerkaka

Fisk

Fisk i pasar 300 g
Hel fisk, 200 g
Fiskfilé, 300 g
Kott

Kott i pase 250 g
Kottspett 500 g
Sma bakade godsaker
Cookies
Macroner

Muffins

Crackers
Mdrdegskakor
Tarteletter
Vegetarian

Blandade gronsaker i pase
4009

Omelett

Gronsaker pa plat 700 g

Snabbgrillning &

Tempera-

tur (°C)

150

180
180
180

200
200

160
170
180
160
140
170

190

200
190

Tid (min)

30-40

20-30
25-35
30-40

25-35
25-35

25-35
25-35
30-40
25-35
30-40
15-25

30-40

20-30
30-40

N DN NN

Tillbehor

kakburk pa galler

bakplat eller grill-langpanna
bakplat eller grill-langpanna

pizzaform pa galler

bakplat eller grill-langpanna

bakplat eller grill-langpanna

bakplat eller grill-langpanna
bakplat eller grill-langpanna
bakplat eller grill-langpanna
bakplat eller grill-/langpanna
bakplat eller grill-langpanna
bakplat eller grill-langpanna

bakplat eller grill-langpanna

pizzaform pa galler

bakplat eller grill-langpanna

Halv kyckling
Kyckling
Kycklingvingar
Flaskkotlett
Notstek: valstekt
Grilla bacon
Korv

Nétstek: medium

250
230
230
250
250
250
230

50 - 60
55 - 60
30-40
40 - 50
35-40
15-25
20-30
25-35

RN DD N DD NN

15



Information till provanstalter

Livsmedel Tempera- Tillbehor Falsniva Tid (min)
tur (°C)
Smakakor (16 stycken/ Over-undervérme 160 bakplat 3 20-30
plat)
Appelpaj (2 formar @ 20 Over-undervdrme 190 galler 1 70-80
cm, diagonalt placerade)
Latt sockerkaka utan fett Over-undervirme 180 galler 2 20-30
Mordegskaka/mordegs- Over-undervarme 140 bakplat 3 15-30
remsor
Rostat brod Snabbgrillning 250 galler 3 5-10
Hamburgare av n6tkott Snabbgrillning 250 galler eller grill-/ 3 15-20
langpanna forsta si-
dan; 10
-15 andra
sidan

Ugn — underhall och rengdring

A VARNING! Se sékerhetsavsnitten.

Anmérkningar om rengdring

Torka av framsidan med en mjuk trasa och varmt
vatten och diskmedel.

Anvand ett rengoringsmedel avsett for rengbring av
metallytor.

Rengdr produkten efter varje anvandningstillfalle.
Fettansamling eller andra matrester kan leda till
eldsvada. Risken ar hogre for grillpannan.

Ta bort envis smuts med speciell ugnsrengéring.
Rengor alla ugnstillbehor efter varje
anvandningstilifalle och lat dem torka. Anvand en
mjuk duk med varmt vatten och ett
rengoringsmedel.

Anvand inte starka medel, foremal med skarpa
kanter eller diskmaskin vid rengéring om du har
tillbehdr i Super Clean. Det kan skada ytan.

Produkter i rostfritt stal eller aluminium

@ Rengdr ugnsluckan endast med en biot
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svamp. Torka med en mjuk trasa.
Anvand aldrig stalull, syror eller
produkter med slipeffekt for rengoring
eftersom de kan skada ugnens ytor.
Rengor ugnens kontrollpanel med
samma forsiktighet.

Avldgsna ugnsstegarna
Vid rengéring av ugnen ska ugnsstegarna tas bort.
1. Dra forst ut stegarnas framre del fran sidovaggen.

2. Dra ut stegen baktill fran ugnssidan och ta bort
den.

O

=

1 jk\\

Satt i ugnsstegarna i omvand ordning.
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Demontering och montering av luckglasen

Du kan ta bort luckglasen pa insidan och rengdra dem.
Antalet luckglas skiljer sig mellan olika modeller.

& VARNING! Lat ugnsluckan sté pa glant
under rengéringsprocessen. Nar du

Oppnar den helt kan den oavsiktligen

stangas och eventuellt orsaka skador.

VARNING! Anvénd inte ugnen utan
ugnsglasen.

AN

1. Oppna luckan tills den star i en vinkel pa ungefar
30°. Luckan star av sig sjalv nar den star pa glant.

p
\\/
/\
1 30°
|
N Y

2. Tatagilucklisten (B) pa bada sidorna av luckans
6vre kant och tryck inat for att frigora klamlaset.

~N

\

. J
3. Dra lucklisten framat for att ta bort den.

VARNING! Nar du tar ut luckglasen
forsoker ugnsluckan sténga sig.
4. Hallidvre kanten av luckglasen och dra upp dem
ett i taget.
5. Rengor luckglasen med vatten och lite diskmedel.
Torka luckglaset noga.
Satt tillbaka luckglasen i ugnsluckan ndr rengéringen &r
klar. Utfor stegen ovan i omvand ordning. Satt i det
mindre ugnsglaset forst och sedan det storre.

FORSIKTIGHET! Skérmen med tryck pa
innerglaset maste vara vant mot luckans
insida.

FORSIKTIGHET! Efter monteringen
maste du se ill att ytan pa ugnsglasets
ram pa skarmen med tryck inte ar
knottrig nar du vidror den.

AN

FORSIKTIGHET! Se ill att du sétter dit
det inre ugnsglaset ordentligt pa sin
plats.

/N

Ta bort forvaringsladan

AN\

VARNING! Férvara inte lattantandliga
foremal (t.ex. rengéringsmaterial,
plastpasar, ugnsvantar, papper eller
rengoringssprayer) i forvaringsladan.
Forvaringsladan kan bli het nar du
anvander ugnen. Risk for brand.

Forvaringsladan under ugnen kan tas bort for rengéring.
1. Dra ut forvaringsladan sa langt det gar.

2. Lyft forsiktigt forvaringsladan uppat.

3. Drautladan helt.

For att sétta fast forvaringsladan, folj stegen ovan i
motsatt ordning.

Byte av lampan

Léagg en tyghit pa botten av produktens innandéme.
Detta forhindrar skador pa lampglaset och
ugnsutrymmet.

VARNING! Risk for elstotar! Koppla fran
sakringen innan du byter lampan.
Lampan och lampglaset kan vara varma.

1. Avaktivera produkten.
2. Ta ut sakringarna ur sakringsskapet eller stang av
huvudstrombrytaren.

Baklampan

1. Ta bort lampglaset genom att vrida det moturs.
2. Rengodr lampglaset.
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3. Byt utlampan mot en passande lampa som tal upp

till 300 °C.

Felsokning

& VARNING! Se sékerhetsavsnitten.

Vad gor jag om...

Jag inte kan satta pa produkten.

Det gar inte att aktivera eller anvan-
da hallen.
Ugnen varms inte upp.

Det visas en felkod pa ugns-/hall-
displayen som inte star i tabellen.

Det gar inte att aktivera eller anvan-
da hallen.

Restvarmeindikatorn tands inte.

Lampan fungerar inte.

Anga och kondens avstts pa maten
och i ugnen.

Ugnen varms inte upp.

Tillagningen av matrétter tar for lang
tid eller gar for fort.

Tekniska data

Kontakta forsaljaren eller en auktoriserad

Produkten &r inte ansluten till strom-
forsorjningen eller den ar ansluten
pa fel satt.

Sakringen har gatt.

Det foreligger ett elektriskt fel.

Sékringen har gatt.

Zonen ar inte varm eftersom den
bara har varit paslagen en kort
stund.

Lampan &r trasig.

Du lat maten sta for lange i ugnen.

Nodvandiga installningar ar inte
gjorda.

Temperaturen ar for lag eller for
hég.

4, Satt tillbaka lampglaset.

Kontrollera att produkten ar korrekt
ansluten till strdmférsorjningen.

Kontrollera om sakringen ar orsaken
till felet. Om sakringen gar gang pa
gang, tala med en kvalificerad elekt-
riker.

Sténg av produkten via hushallets
sakring eller sakerhetsbrytaren i
sakringsskapet och sla pa den igen.
Kontakta kundtjanst om felmedde-
landet visas pa displayen igen.

Sétt pa héllen igen och stall in var-
meléget inom 10 sekunder.

Kontakta en auktoriserad service-
verkstad om kokzonen varit pa till-
rackligt lange for att vara varm.

Byt ut lampan.

Lat inte matrétter sta i ugnen langre
an 15 - 20 minuter efter att tillag-
ningen ar klar.

Kontrollera att ratt instéllningar
gjorts.

Justera vid behov temperaturen.
Folj instruktionerna i manualen.

innanmate. Avlagsna inte markskylten fran

produktutrymmet.

serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.

Information som kundtjénst behdver finns pa typskylten.
Typskylten sitter pa den yttre kanten av produktens
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Vi rekommenderar att du antecknar den har:

Modell (Mod.)
PNC (produktnummer)

Serienummer (S.N.)
Energieffektivitet
Produktinformation for hall enligt EU 66/2014

Modellbeskrivning SK5403
Typ av hall Hall inuti fristaende spis
Antal kokzoner 4

Uppvarmningstek- Stralvarmare

nik

Diameter pa run- Vénster bak

da kokzoner (9) Héger bak
Hoger fram
Vanster fram

Energiforbrukning Vanster bak

per kokzon (EC Hoger bak

electric cooking) Hoger fram
Vanster fram

Energiforbrukning for hallen (EC electric hob)
EN 60350-2 - Elektriska matlagningsprodukter for

hushallsbruk - Del 2: Hallar — Metoder for matning av
prestanda.

Héll - Energibesparing

Du kan spara energi vid vardagsmatlagningen om du
foljer nedanstaende tips.

+ Varm bara upp den méngd vatten du behéver.

14,0 cm
18,0 cm
14,0 cm
18,0 cm

181,8 Whikg
182,1 Whikg
181,8 Whikg
182,1 Whikg

182,0 Whikg

Satt om majligt alltid ett lock pa kokkarlet.

Stall kokkarlet pa kokzonen innan du aktiverar den.
Kokkarlets botten ska ha samma diameter som
kokzonen.

Stall ett mindre kokkarl pa mindre kokzoner.

Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.

Anvand restvarmen for att halla maten varm eller for
att smélta den.

Informationsblad och information for ugnar enligt EU 65-66/2014

Leverantorens namn
Modellbeskrivning
Energiindex

Energiklass

Energiforbrukning med en standardrétt, dver/undervarme

Antal utrymmen

Elektro Helios
SK5403

95.0

A

0,76 kWh/program
1
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Varmekalla
Ljudstyrka
Typ av ugn

Massa

EN 60350-1 - Elektriska matlagningsprodukter for
hushallsbruk - Del 1: Omraden, ugnar, angugnar och
grillar - Funktionsprovning.

Ugn - Energibesparing

Denna ugn har funktioner som later dig
spara energi under vanlig matlagning.

Allménna tips

Se till att ugnsluckan &r ordentligt sténgd nar produkten
ar paslagen. Oppna inte ugnsluckan for ofta under
tillagning. Hall lucktatningen ren och se till att den inte
har lossnat pa nagot stélle.

Anvand metalltallrikar for att forbattra
energibesparingen.

Forvarm inte ugnen innan du satter in maten.

Miljoskydd

Atervinn material med symbolen 5. Atervinn
forpackningen genom att placera den i [ampligt karl.
Bidra till att skydda var miljo och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och elektroniska
produkter. Slang inte produkter mérkta med symbolen

20

Elektricitet
601
Ugn inuti fristaende spis

41.0kg

Fér matlagning som varar langre @n 30 minuter ska
ugnstemperaturen minskas till lagsta méjliga, 3 - 10
minuter innan matlagningstiden gar ut, beroende pa
langden pa matlagningen. Restvarmen i ugnen
fortsatter laga maten.

Anvand restvarmen for att varma annan mat.

Undvik pauser mellan tillagningar nar du férbereder
flera ratter pa en gang.

For varmhallning av mat
Valj lagsta méjliga temperaturinstalining for att anvanda
restvarme och halla maten varm.

Traditionell bakning

For att spara energi under tillagningen. For mer
information, se Ugnsfunktioner, kapitlet "Ugn - daglig
anvandning"

& med hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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. Elektro [Z5] Helios

www.electrolux.com/shop
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