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/N SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren &r inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit som
ett resultat av felaktig installation eller anvandning. Forvara alltid

bruksanvisningen pa en séker och tillganglig plats for framtida
bruk.

SAKERHET FOR BARN OCH HANDIKAPPADE

VARNING!
Risk fér kvdvning, skador eller permanent invaliditet.

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet och
kunskap, om de 6vervakas eller instrueras betraffande hur
produkten anvénds pa ett sdkert satt och forstar de risker som
ar forknippade med anvéndningen.

- Barn mellan 3 och 8 ar eller personer med mycket omfattande
och komplexa funktionshinder ska inte vara i ndrheten av
produkten om de inte ar under uppsikt.

- Barn under 3 ar ska inte vistas | narheten utan standig uppsiki.

- L&t inte barn leka med produkten.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn och kassera
det pa lampligt satt.

- Barn och husdjur ska héllas borta frdn produkten nér den &r
igang eller nér den svalnar. Atkomliga delar & mycket varma.

- Barn far inte utféra stadning och underhall av apparaten utan
uppsikt.

ALLMAN SAKERHET

- Endast behdoriga personer far installera den hér produkten och
byta kabel.

- Produkten ar avsedd att anvéndas pa en hojd pa upp till 2000
meter dver havet.

- Produkten &r inte avsedd att anvdndas pa fartyg, batar eller
dylikt.



- For att undvika dverhettning far produkten inte installeras
bakom en dekorativ lucka.

- Placera inte produkten pa en sockel.

- Anvand inte produkten med en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

- VARNING: Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller olja
kan vara farligt och kan leda till brand.

- Forsdk ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan stang av
produkten och tack éver flamman, t.ex. med ett lock eller
brandfilt.

- VARNING: Tillagningsprocessen maste 6vervakas. En kort
tillagningsprocess maste standigt dvervakas.

- VARNING: Brandfara: Férvara inte saker pa kokytorna.

- Anvénd inte angrengdrare vid rengdring av produkten.

- Anvénd inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengdra glasluckan eller héllens
gangjarnsforsedda lock eftersom dessa kan repa ytan, vilket i
sin tur kan leda till att glaset spricker.

- Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bér inte
placeras pa hillens yta eftersom de blir varma.

- VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du undviker att vidrora
varmeelementen.

- Anvénd alltid ugnsvantar for att ta ut eller sétta in tillbehor eller
eldfasta formar.

- Koppla fran stromtillférseln fére underhall.

- Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter lampa for
att undvika risken for elstotar.

- Om nétsladden &r skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika elektrisk fara.

- Var forsiktig nar du ror vid férvaringsladdan. Den kan bli mycket
het.

- For att ta bort ugnsstegarna drar du férst ut den framre delen
av ugnsstegen och sedan den bakre delen fran sidovaggarna.
Satt tillbaka ugnsstegarna i omvand ordning.



- VARNING: Anvand endast héllskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges av tillverkaren i
bruksanvisningen som lamplig, eller hallskydd som medféljer.
Olyckor kan intréffa om fel skydd anvands.

SAKERHETSINSTRUKTIONER

INSTALLATION

A

= Avlagsna allt férpackningsmaterial.

= Installera eller anvand inte en skadad produkt.

= Folj installationsinstruktionerna som foljer med
produkten.

= Var alltid forsiktig nar produkten rér sig eftersom
den &r tung. Anvand alltid skyddshandskar och
tackta skor.

= Dra aldrig produkten i handtaget.

= Koksskapet och inbyggnaden maste ha
passande matt.

* Minsta avstand till andra produkter ska beaktas.

= Installera produkten pé en séker och lamplig
plats som uppfyller installationskraven.

= Delar av produkten ar stromférande. Stiang
produkten med skapluckan for att undvika att
vidréra farliga delar.

* Produktens sidor maste gransa till produkter
eller enheter med samma hojd.

= Installera inte produkten néra en dorr eller under
ett fonster. Detta forhindrar att heta kokkérl faller
ned fran produkten nar dorren eller fonstret ar
Oppet.

= Se till att montera ett stod for att férhindra att
produkten tippar. Se kapitlet Montering.

VARNING! Endast en behérig person
far installera den har produkten.

ELEKTRISK ANSLUTNING

VARNING! Risk fér brand och
elektriska stotar.

= Alla elektriska anslutningar ska goras av en
behorig elektriker.

* Produkten maste jordas.

= Se till att de parametrarna pa mérkskylten
Overensstdmmer med elnatets elektricitet.

= Anvéand alltid ett korrekt installerat, stotsékert
och jordat eluttag.

= Anvind inte grenuttag eller férldngningssladdar.

= Lat inte natkablar komma i kontakt med eller
komma néra produktens lucka, speciellt inte nar
luckan &r het.

= Stotskyddet for stromférande och isolerade
delar maste fastas pa ett sddant sétt att det inte
kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid slutet
av installationen. Kontrollera att stickkontakten
ar atkomlig efter installationen.

= Anslut inte stickkontakten om véagguttaget sitter
|6st.

= Drainte i anslutningssladden for att koppla bort
produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.
Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strémbrytare, sikringar (sékringar av skruvtyp
tas ur héllaren), jordfelsbrytare och kontaktorer.

= Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet s& att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa isolationsenheten maste
vara minst 3 mm bred.
Sténg produktens lucka helt innan du ansluter
kontakten till eluttaget.

ANVAND

VARNING! Risk for skador och
brannskador.
Risk for elektrisk stot.

= Denna produkt &r endast avsedd for
hushallsbruk.

* Andra inte produktens specifikationer.

= Se till att ventilationséppningarna inte &r
blockerade.

= Lamna inte produkten utan tillsyn under
anvandning.

= Sténg av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

= Var forsiktig ndr du éppnar produktens lucka
medan produkten &r igang. Het luft kan stromma
ut.

* Anvénd inte produkten med vata hander eller nar
den ar i kontakt med vatten.

* Anvénd inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

VARNING! Risk fér brand och
explosion



= Fetter och olja kan frigora ldttantandliga angor
nér de vérms upp. Hall flammor eller uppvarmda
féremal borta fran fetter och oljor nar du lagar
mat med dem.

= Angorna som frigors i mycket het olja kan orsaka
sjélvantandning.

* Redan anvéand olja, som kan innehalla matrester,
kan orsaka brand vi lagre temperatur &n olja som
anvands for férsta gangen.

= Placera inga lattanténdliga produkter eller
féremal som &r fuktiga med lattantandliga
produkter i, néra eller pa produkten.

= Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du dppnar luckan.

»  Oppna produktens lucka férsiktigt. Anvandning
av ingredienser som innehaller alkohol kan
producera en blandning av luft och alkohol.

VARNING! Risk for skador pa
produkten foreligger.

= For att forhindra skada eller missfargning pa
emaljen:

— siétt inte eldfasta formar eller andra féremal
direkt pa produktens botten.

— stéll inte hett vatten direkt i den heta
produkten.

— lat inte fuktiga karl eller matvaror sté kvar i
produkten efter att tillagningen &r klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller monterar
tillbehor.

= Missfargning av emaljen eller den rostfria ytan
paverkar inte produktens funktion.

= Anvénd en djup form fér mjuka kakor. Fruktjuicer
orsakar flackar som kan vara permanenta.

= Placera inga heta kokkarl pa kontrollpanelen.

= Lat inte kokkarl torrkoka.

= Var forsiktig sa att inte foremal eller kokkarl faller
pa produkten. Ytan kan skadas.

= Aktivera inte kokzonerna med tomma kokkarl
eller utan kokkarl.

= Lagg inte aluminiumfolie pa produkten eller
direkt pa produktens botten.

* Anvénd inte den solida varmeplattan for direkt
matlagning. Den maste anvandas med ldmpliga
kokkarl.

= Kokkérl av gjutjarn, aluminium eller med skadad
botten kan orsaka repor. Lyft alltid upp dessa
féremal nar du maste flytta dem pa kokhallen.

= Denna produkt &r endast avsedd for matlagning.
Den far inte anvandas fér nagra andra andamal,
t.ex. for rumsuppvarmning.

SKOTSEL OCH RENGORING

VARNING! Det finns risk for
personskador, brand eller skador pa
produkten.

= Stdng av produkten fore underhall.
Koppla bort produkten fran eluttaget.

= Se till att produkten har svalnat. Det finns dven
risk for att glaspanelerna kan spricka.

= Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om de ar
skadade. Kontakta auktoriserat servicecenter.

= Kvarblivet fett eller mat i produkten kan orsaka
brand.

* Rengor produkten regelbundet for att férhindra
att ytmaterialet férsdmras.

* Rengor produkten med en fuktig, mjuk trasa.
Anvénd bara neutrala rengéringsmedel. Anvénd
inte produkter med slipeffekt, skursvampar,
|6sningsmedel eller metallféremal.

= Om du anvander en ugnssprej ska du félja
sékerhetsanvisningarna pé férpackningen.

= Rengor inte den katalytiska emaljen (om
tillampligt) med nagot slag av rengdéringsmedel.

LAMPA INUTI PRODUKTEN
C VARNING! Risk for elektrisk stot!

= Typen av glédlampa eller halogenlampa som
anvénds for den hér produkten ar endast avsedd
for hushallsprodukter. Far ej anvandas som
husbelysning.

= Innan du byter lampan ska du koppla ur
produkten fran natuttaget.

= Anvind bara lampor med samma specifikationer.

UNDERHALL

= Kontakta en auktoriserad serviceverkstad for
reparation av produkten.
= Anvind endast originaldelar.

KASSERING

VARNING! Risk fér kvéavning eller
skador.

= Koppla loss produkten fran eluttaget.

= Klipp av elkabeln nara produkten och kassera
den.

= Ta bort lucksparren for att forhindra att barn eller
husdijur blir instangda i maskinen.



INSTALLATION

é VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

PLACERING AV PRODUKTEN

Du kan installera din fristdende produkt med skap
pé en eller bada sidorna och i ett horn.

Las i tabellen for minsta avstand for inbyggnad.

L ——
I
—
Al —

Minsta avstand

Matt mm

400

B 650

150

TEKNISKA DATA

Nétspéanning 400V

Frekvens 50 Hz

Produktklass 1
Dimension mm

Hojd 854 -919

Bredd 500

Djup 600

ANDRING AV SPISENS HOJD OCH DIJUP

Spisen &r vid leverans 898 mm hég och 500 mm
djup.

1.
2.

L4 ol

Lagg spisen pa sidan.
Andra sockelns djup genom att lossa skruv A
och lossa skruvarna B pa konsolen.

21

L

A
49 50 51
——— 52

| —d
— bbb

Stall in nskat djup.

Skruva i skruvarna A och B.

For andring av hojden, lossa skruv C (1 skruv) i
mitten baktill pa sockeln och sidoskruvarna D
(4 skruvar).

Cc

Tryck in sockeln till 6nskad héjdinstallning: 919,
884 eller 854 mm.
Skruva i skruvarna C och D.



HOJDJUSTERING AV PRODUKTEN 1. Installera tippskyddet 317-322 mm nedanfor
produktens ovansida, och med 80-85 mm
avstand fran produktens sida till det runda halet
pa konsolen. Skruva fast det i stabilt material
eller anvand lamplig férstarkning (vgg).

Anvénd de sma fétterna pa produktens undersida
for att stélla in samma niva pa spisens ovansida
som 6vriga ytor.

TIPPSKYDD

Stall in ratt hojd och plats f6r produkten innan du
faster tippskyddet.

[

C FORSIKTIGHET! Kontrollera att du

placerar tippskyddet pa ratt hojd. ]\\

@ Stékerstdll att ytan bakom produkten &r 2. Du hittar halet till vanster pa produktens
Jamn. baksida. Lyft produktens framsida och sétt den
i mitten av utrymmet mellan skapen. Om
Du méste installera tippskyddet. Om du inte utrymmet mellan bénkskapen &r storre dn
installerar det kan produkten tippa Gver. produktens bredd maste du justera
Din produkt har symbolen som visas pa bilden (i sidoavstandet for att centrera produkten.
férekommande fall) foér att paminna dig om att
montera tippskyddet. @ Om du dndrade métten pé spisen
maste du justera tippskyddet.

VARNING! Tillverkaren kan inte héllas
ansvarig om sakerhetsforeskrifterna i
kapitlena "Sakerhet" inte foljs.

Denna produkt levereras med en huvudkontakt och
en huvudkabel.

VARNING! Natkabeln far inte vidréra
den del av produkten som &r skuggad
pa bilden.

FORSIKTIGHET! Om utrymmet
A mellan bankskapen ar storre an
produktens bredd maste du justera
sidoavstandet for att centrera
produkten.
ELEKTRISK INSTALLATION
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PRODUKTBESKRIVNING

ALLMAN OVERSIKT

BESKRIVNING AV HALLEN

=

180 mm

Vred fér hallen

Kontrollvred (fér temperaturen)
Temperaturindikator/symbol
Lampa/symbol/indikator fér héllen
Vred fér ugnsfunktionerna

@ Véirmeelement

Lampa

EJ Ugnsstege, lostagbar

Bl Ugnsnivéer

Angutlopp - antal och position beror pa modell
Kokzon 1500 W
Kokzon 1500 W
Kokzon 2000 W



TILLBEHOR
= Galler

For kokkarl, bakformar och stekkarl.
= Bakplat

For kakor och smakakor.

= Langpanna
For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.

FORE FORSTA ANVANDNING

= Installera teleskopskenor (tillval)

For hyllor och platar. Kan bestéllas separat.
= Forvaringslada

Foérvaringsladan finns under ugnsutrymmet.

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

FORSTA RENGORING

Ta ut alla tillbehor och flyttbara ugnsstegar ur
ugnen.

@ Se avsnittet "Underhall och rengéring".

Rengor ugnen och tillbehdren innan du anvénder
den forsta gangen.

Sétt tillbaka tillbehren och de flyttbara
ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.

FORVARMNING

Sitt den tomma ugnen pa férvarmning innan du
anvander den forsta gangen.

1. Valj funktionen |:| och maximal temperatur.
2. Latugnen sta paien timme.

3. Valj funktionen |f| och stéll in maximal
temperatur. Hogsta temperaturen for den har
funktionen &r 210 °C.

4. Lat ugnen vara igang i 15 minuter.

5. Stang av ugnen och lat den svalna.

HALL - DAGLIG ANVANDNING

Tillbehoren kan bli varmare &n normalt. Ugnen kan
avge lukt och rok. Se till att ventilationen &r
tillracklig i rummet.

MEKANISKT LUCKLAS
Luckan kan inte 6ppnas av barn.

Oppna produktluckan:
1. Hall lucklaset intryckt.

2. Oppna dorren.
Dra inte i lucklaset nar du stanger ugnsluckan!

Avsténgning av produkten inaktiverar
inte det mekaniska lucklaset.

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

VARMELAGE
Symboler Funktion
0 Avstangt lage
1-6 Varmeinstallningar

Utnyttja restvdrmen for att minska
energiforbrukningen. Sténg av
kokzonen ca 5-10 minuter innan
tillagningen ar klar.

Vrid vredet for vald kokzon till nskad
vérmeinstallining.

Inbyggnadshallens kontrollampa ténds.
Nér tillagningen &r klar, vrid vredet till av-position.

Om alla kokzoner &r avaktiverade sliacks héllens
kontrollampa.



ANVANDA SNABBPLATTAN

En réd punkt i mitten av plattan visar att det &r en
snabbplatta. En snabbplatta varms upp snabbare
an vanliga plattor. De réda punkterna &r malade pa

HALL - RAD OCH TIPS

plattorna. De kan slitas under anvandning och till
och med férsvinna helt efter en tid. Detta har dock
inte nagon effekt pa héllens funktion.

é VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

KOKKARL

Kokkarlens botten skall vara sa tjock
och sa plan som méjligt.
Se till att kastrullens botten &r ren och

torr innan du satter den pa hallen.

EXEMPEL PA TILLAGNINGSOMRADEN

Varmela- P
ge: Gor sa har:
1 Varmhallning

HALL - UNDERHALL OCH RENGORING

Vﬁrgn:lﬁ- Gor sa har:
2 Latt sjudning
3 Sjudning
4 Stekning/bryning
5 Uppkokning
6 Uppkokning/snabbstekning/fritering

é VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

ALLMAN INFORMATION

= Rengor hillen efter varje anvandningstillfélle.

= Anvind alltid kokkarl med ren botten.

* Repor eller morka flackar pa ytan har ingen
inverkan pa hur héllen fungerar.

Rostfritt stal

= Anvénd ett sérskilt rengoringsmedel for rostfritt
stal for de rostfria kanterna pa héllen.

= Kokplattornas rostfria kanter kan andra farg pa
grund av den héga temperaturen.

UGN - DAGLIG ANVANDNING

= Diska rostfria delar med vatten, och torka sedan
med en mjuk duk.

RENGORING AV DEN ELEKTRISKA
KOKPLATTAN

1. Anvand rengéringspulver eller skursvampen.

2. Rengor hallen med en fuktig duk och lite
rengdringsmedel.

3. Varm sedan kokplattan till en lag temperatur
och [t den torka.

4. Gnid regelbundet in kokplattorna med
symaskinolja for att hall dem i bra skick. Torka
bort oljan med hushallspapper.

é VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

SATTA PA OCH STANGA AV UGNEN

1. Vrid vredet for ugnsfunktioner for att vélja en
ugnsfunktion.

2. Vrid temperaturvredet for att vélja temperatur.

3. Still vreden for ugnsfunktioner och
temperaturen i Off-laget (Av) for att stinga av
ugnen.

Lampan ténds nér ugnen &r igang.



SAKERHETSTERMOSTAT

Om ugnen inte fungerar som den ska eller om det

finns felaktiga komponenter, kan en farlig

Overhettning uppsta. For att férhindra detta har

UGNSFUNKTIONER

ugnen en sédkerhetstermostat som sténger av
stromtillférseln. Ugnen satts pa igen automatiskt nar
temperaturen sjunker.

Symbol

Ugnsfunktion

Program

Avstangt lage

Ugnen &r avstangd.

| ©

~I
M

Inbyggnadsugn

For att tanda lampan utan att anvénda en tillagnings-
funktion.

Over-underviarme

Foér bakning och stekning pa en ugnsniva.

il

Traditionell bakning

Denna funktionen &r for att spara energi under tillag-
ningen. For matlagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad
och Tips" Traditionell bakning. Ugnsluckan ska hallas
stangd under tillagningen s& att funktionen inte av-
bryts och att ugnen fungerar med hogsta méjliga
energieffektivitet. Nar du anvander den har funktionen
kan temperaturen i ugnen skilja sig fran instélld tem-
peratur. Varmeeffekten kan vara reducerad. For all-
manna energibesparingsanvisningar, se kapitlet "Ener-
gieffektivitet", Energibesparing. Denna funktion anvéan-
des for att flja energieffektivitetsklass enligt EN
60350-1.

Undervarme

For bakning av kakor med knaprig botten och for att
torka mat.

|

Snabbgrillning

For grillning av tunna livsmedel i stora méngder och
for rostning av brod.

v

Snabbuppvarmning

For stekning av storre stycken kott eller fagel pa en
niva. For att bryna och géra graténger.

Hogsta temperaturen for den hér funktionen &r 210
[}

V°C

Lagtemperaturstekning

For tillredning av moéra, saftiga stekar.

UGN - ANVANDNING AV TILLBEHOR

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

SATTA IN TILLBEHOR

Galler:



Sitt gallret mellan stegparen pa énskad niva.
Plat:

Tryck inte in bakplaten hela vagen till

@ ugnens bakre végg. Detta forhindrar
varmen fran att cirkulera runt platen.
Maten kan bli brénd, sérskilt pa platens
bakre del.

UGN - RAD OCH TIPS

Siétt in bakplaten eller langpannan mellan stegparet
pa ugnsstegen. Kontrollera att det inte vidrér
ugnens bakre véagg.

Galler och langpanna tillsammans:

Fér in langpannan mellan skenorna pa hyllstéden
och ugnsgallret pa skenorna ovan.

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

Temperaturerna och
graddningstiderna i tabellerna &r
endast riktvérden. De beror pa

recepten samt pa ingrediensernas
kvalitet och mangd.

ALLMAN INFORMATION

= Produkten har fyra hyllpositioner. Rékna
hyllnivaerna nedifran.

= Fukt kan kondensera i produkten eller pa
ugnsluckans glas. Det &r helt normalt. Sta inte
for néra produkten nar luckan 6ppnas under
tillagning. For att minska kondensen kan man
lata produkten vara igang i 10 minuter fore
tillagning.

= Ta bort fukten efter varje anvandning.

= Satt ingenting direkt p& produktens botten och
lagg heller inget aluminiumfolie pa nagra
tillbehor i produkten under tillagning. Detta kan
paverka bakningsresultatet och skada emaljen.

GRADDNING

= Anvénd den lagre temperaturen forsta gangen.

= Bakverk vid olika nivaer blir inte alltid lika bruna.
Du behéver inte dndra ugnstemperaturen om de
blir olika bruna. Detta jamnar ut sig under
bakningen.

= Platarna i ugnen kan vrida sig under bakning.
Nar platarna kallnar igen atertar de sin normala
form.

BAKA KAKOR

Oppna inte ugnsluckan forran 3/4 av den installda
tillagningstiden har gatt.

TILLAGNING AV KOTT OCH FISK

Anvand en djup form f6r mat med fett i for att
forhindra stank som inte gar att ta bort.

Lat kottet std i ca 15 minuter innan du skér i det sa
att kottsaften inte sipprar ut.

For att forhindra att det blir for mycket matos under
tillagning kan man halla lite vatten i den djupa
formen. For att forhindra rékkondens, tillsétt lite
vatten varje gang det tar slut.



LAGTEMPERATURSTEKNING TILLAGNINGSTIDER

Tillagningstiderna varierar beroende péa typen av
livsmedel, livsmedlets konsistens och volym

| borjan ska du évervaka hur det utvecklar sig nér
du lagar mat. Hitta de basta instéllningarna
(varmelage, tillagningstid osv.) fér dina kokkérl,
recept och mangder nér du anvéander produkten.

Né&r du anvénder den hér funktionen
ska maten alltid lagas utan lock.

Anvand den har funktionen for magra, moéra stycken
av kott och fisk. Lagtemperaturstekning kan inte
anvéndas for recept som grytstek eller fet flaskstek.
Anvind 125 °C f6r sma kottbitar, t.ex. biffar.

OVER/UNDERVARME |:|
Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Ugnsniva
Tunn kaka 160-170 30 - 40 2
Rulltarta 150-170 20 - 30 2
Kaka i langpanna 170-180 40 - 50 2
Jésta bullar 190 - 200 15 - 30 2
Jastkaka med &pple 170 - 190 45 - 60 3
Smulpaj 170-190 50 - 60 3
Cheese cake 170-190 70 - 80 2
Ungersk valnotsdessert - traditionell 160-170 30-40 2
Ungersk valnotsdessert 160 - 170 35 -50 2
Swiss bread 160 - 180 50 - 60 2
Bondbrod 190 - 210 50 - 60 2
Tartelett 230 - 250 10-15 2
Fylld jastkaka 170-180 25-35 2
Pizza 200 - 220 25 - 35 2
Schweizisk dppelkaka 200 - 220 30-40 1
Julkaka 170-180 60 - 80 2
Quiche Lorraine 220 - 230 40 - 50 1
Maranger 100-120 40 -50 2
Smulpaj 180 -190 25-35 3
Viktoriakaka 160-170 25-35 3
Smorkaka 180 - 200 20 - 25 2
Hel kyckling 200 - 220 60 - 70 2
Halv kyckling 190 - 210 50 - 60 3
Flaskkotlett 190 - 210 30-35 3




TRADITIONELL BAKNING ,Aj

Tempera-

Livsmedel tur (°C) Tid (min) | Ugnsniva Tillbehor
Brod och pizza
Bullar 190 20 - 30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Fryst pizza 350 g 190 30 - 40 2 galler
Kakor pa en bakplat
Rulltarta 180 20 - 30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Brownie 180 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Kakor i burk
Sufflé 200 30 - 40 2 sex keramiska ramekiner pa galler
Sockerkaksbotten 180 20 - 30 2 flan-form pa galler
Sockerkaka 150 30-40 2 kakburk pa galler
Fisk
Fisk i padsar 300 g 180 20-30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Hel fisk, 200 g 180 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Fiskfilé, 300 g 180 30 - 40 2 pizzaform pa galler
Kott
Kott i pase 250 g 200 25 - 35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Kottspett 500 g 200 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Sma bakade godsaker
Cookies 160 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Macroner 170 25 - 35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Muffins 180 30 - 40 2 bakplat eller grill-/langpanna
Crackers 160 25 - 35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Mérdegskakor 140 30 -40 2 bakplat eller grill-/langpanna
Tarteletter 170 15-25 2 bakplat eller grill-/langpanna
Vegetarian
Blandade grénsaker i 190 30 - 40 2 bakplat eller grill-/langpanna
pase 400 g
Omelett 200 20-30 2 pizzaform pa galler
Gronsaker pa plat 700 190 30 - 40 2 bakplat eller grill-/langpanna

9




SNABBGRILLNING [

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Ugnsniva
Halv kyckling 200 50 - 60 2
Kyckling 250 55 - 60 2
Kycklingvingar 230 30 - 40 2
Flaskkotlett 230 40 - 50 2
Notstek: valstekt 250 35 - 40 2
Girilla bacon 250 15-25 2
Korv 250 20 -30 2
Notstek: medium 230 25-35 2

INFORMATION TILL PROVANSTALTER

Livsmedel Funktion Tem('zg;at“' Tillbehor Ugnsniva | Tid (min)
Smakakor (16 styck- Over-undervar- 160 bakplat 3 20-30
en/plat) me
Appelpaj (2 formar @ Over-undervir- 190 galler 1 70 - 80
20 cm, diagonalt pla- me
cerade)

Latt sockerkaka utan Over-undervir- 180 galler 2 20-30

fett me

Mardegskaka/ Over-undervir- | 140 bakplat 3 15-30

mordegsremsor me

Rostat bréd Snabbgrillning 250 galler 3 5-10

Hamburgare av nét- Snabbgrillning 250 galler eller grill-/ 3 15-20

kott langpanna forsta
sidan;
10-15
andra
sidan

UGN - UNDERHALL OCH RENGORING

. . Anvand ett rengdringsmedel avsett for rengéring av
C VARNING! Se sidkerhetsavsnitten. metallytor.

Rengér ugnen efter varje anvandningstillfalle.
Fettansamling eller andra matrester kan leda till

ANMARKNINGAR OM RENGORING eldsvada. Risken &r hégre for grillpannan.
Torka av framsidan av ugnen med en mjuk trasa och ~ Rengdr alla ugnstillbehor efter varje
varmt vatten och milt rengéringsmedel. anvandningstillfélle och lat dem torka. Anvand en

mjuk duk med varmt vatten och ett



rengdringsmedel. Diska inte tillbehoren i
diskmaskin.

Ta bort envis smuts med speciell ugnsrengéring.
Anvénd inte starka medel, féremal med skarpa
kanter eller diskmaskin vid reng6ring om du har
tillbehér med non stick-belaggning. Det kan skada
ytan.

Torka bort fuktigheten fran ugnsutrymmet efter varje
anvandning.

UGNAR | ROSTFRITT STAL ELLER
ALUMINIUM

Rengér ugnsluckan endast med en fuktig trasa eller
svamp. Torka med en mjuk trasa.

Anvéand aldrig stalull, syror eller produkter med
slipeffekt for rengoring eftersom de kan skada
ugnens ytor. Rengér ugnens kontrollpanel med
samma forsiktighet.

TA BORT UGNSSTEGARNA
Vid rengdring av ugnen ska ugnsstegarna tas bort.

FORSIKTIGHET! Var forsiktig nar du
avlagsnar ugnsstegarna.

1. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

T
S

2. Dra ut stegen baktill fran ugnssidan och ta bort
den.

|41} U/g

Satt tillbaka det du tagit bort i omvénd ordning.

DEMONTERING OCH MONTERING AV
LUCKGLASEN

Du kan ta bort luckglasen pé insidan och rengéra
dem. Antalet luckglas skiljer sig mellan olika
modeller.

VARNING! Lat ugnsluckan sta pa

A gléant under rengdringsprocessen. Nar
du 6ppnar den helt kan den
oavsiktligen stdngas och eventuellt
orsaka skador.

VARNING! Anvind inte ugnen utan
ugnsglasen.

1. Oppna luckan tills den star i en vinkel pa
ungefar 30°. Luckan star av sig sjélv ndr den
star pa glant.

\\/

2. Tatagilucklisten (B) p& bada sidorna av
luckans 6vre kant och tryck inat for att frigora
klamlaset.

3. Dra lucklisten framat for att ta bort den.

VARNING! Nar du tar ut
luckglasen forsoker ugnsluckan
sténga sig.
4. Halli6vre kanten av luckglasen och dra upp
dem ett i taget.
5. Rengor luckglasen med vatten och lite
diskmedel. Torka luckglaset noga.
Satt tillbaka luckglasen i ugnsluckan nér
rengdringen &r klar. Utfér stegen ovan i omvand



ordning. Satt i det mindre ugnsglaset forst och
sedan det storre.

FORSIKTIGHET! Skirmen med tryck
pa innerglaset maste vara vant mot
luckans insida.

FORSIKTIGHET! Efter monteringen
maste du se till att ytan p& ugnsglasets
ram pa skiarmen med tryck inte &r
knottrig nér du vidrér den.

FORSIKTIGHET! Se till att du sitter
dit det inre ugnsglaset ordentligt pa
sin plats.

> B B

TA BORT FORVARINGSLADAN

VARNING! Forvara inte lattantandliga
foremal (t.ex. rengdringsmaterial,
plastpasar, ugnsvantar, papper eller
rengdringssprayer) i férvaringsladan.
Forvaringsladan kan bli het néar du
anvander ugnen. Risk for brand.

>

Férvaringsladan under ugnen kan tas bort for
rengoring.
1. Dra ut férvaringsladan sa langt det gar.

¢

FELSOKNING

2. Lyft forsiktigt forvaringsladan uppat.
3. Dra ut ladan helt.

For att satta fast forvaringsladan, folj stegen ovan i
motsatt ordning.

BYTE AV LAMPAN

VARNING! Risk for elektrisk stot!
Lampan kan bli mycket varm.

1. Sténg av ugnen.

Vanta tills ugnen har svalnat.

2. Koppla bort ugnen fran eluttaget.

3. Lé&gg en trasa pa ugnsbotten.

Baklampan

1. Tabort lampglaset genom att vrida pa det.

2. Rengor lampglaset.

3. Byt ut lampan mot en passande lampa som tal
upp till 300 °C.

4. Sttt tillbaka lampglaset.

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.



VAD GOR JAG OM...

Problem

Moijlig orsak

LOsning

Jag inte kan sétta p& produk-
ten.

Produkten ar inte ansluten till
strémforsorjningen eller den ar
ansluten pé fel satt.

Kontrollera att produkten &r
korrekt ansluten till stromfor-
sorjningen.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sékringen &r or-
saken till felet. Om s&kringen
gar gang pa gang, tala med en
kvalificerad elektriker.

Det gar inte att aktivera eller
anvénda hallen.

Sakringen har gatt.

Satt pa héllen igen och stéll in
varmelaget inom 10 sekunder.

Ugnen varms inte upp.

Ugnen &r avstangd.

Sitta pa ugnen.

Nodvéndiga instéllningar ar inte
gjorda.

Kontrollera att ratt instéllningar
gjorts.

Lampan fungerar inte.

Lampan ar trasig.

Byt ut lampan.

7—\nga och kondens avsitts pa

maten och i ugnen.

Du lat maten sta for lange i ug-
nen.

Lat inte matrétter sta i ugnen
langre &n 15 - 20 minuter efter
att tillagningen &r klar.

Tillagningen av matrétter tar for

lang tid eller gar for fort.

Temperaturen &r for lag eller
for hog.

Justera vid behov temperatu-
ren. Folj instruktionerna i ma-
nualen.

SERVICEINFORMATION

Kontakta din aterférséljare elleren auktoriserad

yttre kant. Avlagsna inte mérkskylten fran

ugnsutrymmet.

serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.
Information som kundtjénst behover finns pa
markplaten. Typskylten sitter pa ugnsutrymmets

Vi reckommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

ENERGIEFFEKTIVITET

PRODUKTINFORMATION FOR HALL ENLIGT EU 66/2014

Modellbeskriv- SN5303

ning

Typ av héll Hall inuti fristdende spis
Antal kokzoner 3




Uppvéarmnings-
teknik

Solid varmeplatta

Diameter pa Hoger bak 18,0 cm
runda kokzoner Hoger fram 14,5 cm

(D) Vanster fram 22,0 cm
Energiférbruk- Hoéger bak 194,9 Wh/kg
ning per kokzon Hoger fram 194,9 Wh/kg
(EC electric Vinster fram 193,9 Wh/kg
cooking)

Energiférbrukning fér hallen (EC electric hob) 194,6 Wh/kg

EN 60350-2 - Elektriska matlagningsprodukter for
hushallsbruk - Del 2: Héllar — Metoder for métning
av prestanda.

HALL - ENERGIBESPARING
Du kan spara energi vid vardagsmatlagningen om
du foljer nedanstaende tips.

= Varm bara upp den mangd vatten du behdver.
= Satt om mgjligt alltid ett lock pa kokkérlet.

= Stall kokkérlet pa kokzonen innan du aktiverar

den.

= Kokkaérlets botten ska ha samma diameter som

kokzonen.

= Stéll ett mindre kokkérl pa mindre kokzoner.
= Stall kokkérlet i mitten av kokzonen.
= Anvéand restvdarmen f6r att halla maten varm eller

for att smalta den.

INFORMATIONSBLAD OCH INFORMATION FOR UGNAR ENLIGT EU 65-66/2014

Leverantérens namn

Elektro Helios

Modellbeskrivning SN5303
Energiindex 95.0
Energiklass A

Energiférbrukning med en standardratt, 6ver/undervdarme

0,76 kWh/program

Antal utrymmen

1

Varmekalla Elektricitet

Ljudstyrka 601

Typ av ugn Ugn inuti fristaende spis
Massa 38.0 kg

EN 60350-1 - Elektriska matlagningsprodukter for
hushallsbruk - Del 1: Omraden, ugnar, &ngugnar
och grillar - Funktionsprovning.

UGN - ENERGIBESPARING

Denna ugn har funktioner som later dig
spara energi under vanlig matlagning.

Allménna tips

Se till att ugnsluckan &r ordentligt stangd nér
produkten ar paslagen. Oppna inte ugnsluckan for
ofta under tillagning. Hall lucktatningen ren och se
till att den inte har lossnat pa nagot stille.

Anvand metalltallrikar for att forbattra
energibesparingen.

Forvarm inte ugnen innan du sétter in maten.

F6r matlagning som varar langre dn 30 minuter ska
ugnstemperaturen minskas till lagsta méjliga, 3 - 10
minuter innan matlagningstiden gar ut, beroende pa
langden pa matlagningen. Restvérmen i ugnen
fortsatter laga maten.

Anvénd restvdrmen for att vdrma annan mat.

Undvik pauser mellan tillagningar nar du férbereder
flera ratter pa en gang.



For varmhallning av mat

Vilj lagsta mojliga temperaturinstéllning for att
anvanda restvirme och hélla maten varm.

MILJOSKYDD

Traditionell bakning

For att spara energi under tillagningen. Fér mer
information, se Ugnsfunktioner, kapitlet "Ugn -
daglig anvandning"

o AN
Atervinn material med symbolen TO. Atervinn

férpackningen genom att placera den i lampligt kérl.

Bidra till att skydda var miljé och vér halsa genom
att tervinna avfall fran elektriska och elektroniska
produkter. Sléang inte produkter mérkta med

20
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symbolen < med hushallsavfallet. Lémna in
produkten pa ndrmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.



21



22



23



(o0]
—
o
A
(o)
5
<
™
™
<
N
v
™
N
O
(ce)}

Elektro [Z5] Helios

ENKELT & FUNKTIONELLT.
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