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FOR PERFEKTE RESULTATER

Tak fordi du valgte dette produkt fra AEG. Vi har skabt det, sa du kan nyde en
uovertruffen funktionsevne i mange ar med nyskabende teknologi, der ger livet
lettere — funktioner, som du ikke finder i almindelige apparater. Brug et par
minutter pa at leese mere — sa du kan fa det bedste ud af det.

Besag vores websted for at:

& Fa radgivning, brochurer, fejlfinding, serviceinformation:
@ www.aeg.com/webselfservice

g Registrere dit produkt for bedre service:
a/ www.registeraeg.com

Kabe tilbeher, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
% www.aeg.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Serg for at have felgende data tilgeengelig, nar du kontakter vores autoriserede
servicecenter: Model, PNC, serienummer.

Du finder oplysningerne pa maskinens typeskilt.

AN\ Advarsel/Forsigtig-Sikkerhedsanvisninger
@ Generelle oplysninger og gode rad
Miljgoplysninger

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.

1. A OPLYSNINGER OM SIKKERHED

Lees brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres
og tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar
for eventuelle skader, der er resultatet af forkert
installation eller brug. Opbevar altid brugsanvisningen
pa et sikkert og tilgeengeligt sted til senere opslag.
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1.1 Sikkerhed for bern og andre udsatte personer

Apparatet kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt
af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den nadvendige
erfaring eller viden, hvis de er under opsyn eller er
blevet instrueret i at bruge apparatet pa en sikker
made samt forstar de medfalgende farer.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for barn, og
bortskaf det korrekt.

Lad ikke bern og husdyr komme teet pa apparatet, nar
det er i drift, eller mens det kgler af. De tilgeengelige
dele er varme.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal denne
aktiveres.

Bern ma ikke udfere rengering og vedligholdelse pa
apparatet uden opsyn.

Barn pa 3 ar og derunder skal altid holdes veaek fra
dette apparat, nar det er i drift.

.2 Generelt om sikkerhed

ADVARSEL: Apparatet og de tilgeengelige dele bliver
meget varme under brug. Pas pa ikke at rare
varmelegemerne. Barn pa under 8 ar skal holdes pa
afstand, med mindre de overvages konstant.

Betjen ikke apparatet med et teend-sluk-ur eller en
saerskilt fiernbetjening.

ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en
kogesektion med fedt eller olie kan veere farligt og
kan muligvis resultere i brand.

Forsag ALDRIG at slukke en brand med vand, men
sluk for apparatet og deek den abne ild til med f.eks.
et lag eller et brandteeppe.

BEMARK: Tilberedningsprocessen skal overvages. En
kortvarig tilberedningsproces skal overvages
kontinuerligt.
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ADVARSEL: Fare for brand: Opbevar ikke genstande
pa kogefladerne.

Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydeladg pa kogesektionen, da de kan blive meget
varme.

Undlad at bruge en damprenser til at rengere
apparatet.

Efter brug skal der slukkes for kogesektionen med
funktionsvaelgeren - stol ikke pa gryderegistreringen.
Hvis glaskeramikken/glasoverfladen er revnet, skal du
slukke for apparatet og afbryde det fra ledningsnettet.
Hvis apparatet er tilsluttet til ledningsnettet direkte
ved hjeelp af en samledase, skal du fjerne sikringen for
at afbryde apparatet fra steamforsyningen. Kontakt i
begge tilfeelde det autoriserede servicecenter.

Hvis netledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, et
autoriseret serviceveaerksted eller en tekniker med
tilsvarende kvalifikationer.

ADVARSEL: Brug kun kogesektionssikringer udformet
af producenten af madlavningsapparatet, eller som er
angivet af producenten af apparatet i
brugsanvisningen som velegnede til brug, eller
kogesektionssikringer indbygget i apparatet. Brug af
upassende sikringer kan medfare uheld.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation e Mindsteafstanden til andre apparater
og enheder skal overholdes.

C ADVARSEL! e Veer altid forsigtig, nar du flytter
Apparatet ma kun installeres apparatet, da det er tungt. Brug altid
af en sagkyndig. sikkerhedshandsker og lukket fodtg;.

e Forsegl snitfladerne med et

C ADVARSEL! teetningsmiddel for at forhindre fugt,
Risiko for skader pa der forarsager opsvulmen.
mennesker eller apparat. e Beskyt apparatets bund mod damp

og fugt.
Fjern al emballagen. e  Montér ikke apparatet op mod en dar
Undlad at installere eller bruge et eller under et vindue. Dette for at
beskadiget apparat. undgd, at der falder varmt kogegrej
Fﬁlg insta||ationsvej|edningen, der ned fra apparatet' nar dgren e”er

folger med apparatet. vinduet dbnes.



Hvert apparat har keleblaesere i

bunden.

Hvis apparatet installeres over en

skuffe:

— Opbevar ikke sma stykker eller ark
papir, som kan blive suget ind, da
de kan gdeleegge koleblaeserne
eller skade kalesystemet.

— Hold en afstand pa mindst 2 cm
mellem apparatets bund og dele,
som opbevares i skuffen.

2.2 Tilslutning, el

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk
stad.

Alle elektriske tilslutninger skal
udferes af en kvalificeret elektriker.
Apparatet skal tilsluttes strem m/jord,
jvi. Steerkstremsreglementet.

Inden apparatet tages i brug, skal du
sarge for, at det er koblet fra
stremforsyningen.

Serg for, at parametrene pa
typeskiltet er kompatible med de
elektriske data for stremforsyningen.
Serg for, at apparatet installeres
korrekt. En lgs eller forkert elledning
eller stik (hvis relevant) kan gere
terminalen for varm.

Brug den korrekte elledning.
Elledningerne ma ikke veere viklet
sammen.

Serg for, at der installeres en
beskyttelse mod sted.

Kablet skal forsynes med
treekaflastning.

Serg for, at elledningen eller stikket
(hvis relevant) ikke far kontakt med
det varme apparat eller varmt
kogegrej, nar du tilslutter apparatet til
de naermeste kontakter

Brug ikke adaptere med flere stik og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket
(hvis relevant) eller ledningen. Kontakt
vores autoriserede servicecenter eller
en elektriker, hvis en beskadiget
ledning skal udskiftes.

Beskyttelsen mod elektrisk stad fra
stremfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes
uden veerktgj.
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Seet forst netstikket i stikkontakten
ved installationens afslutning. Serg
for, at der er adgang til elstikket efter
installationen.

Hvis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstremsreleeer og
kontaktorer.

Apparatets installation skal udferes
med et isolationsudstyr, sa
forbindelsen til lysnettet kan afbrydes
pa alle poler. Isolationsudstyret skal
have en brydeafstand pa mindst 3
mm.

2.3 Brug

ADVARSEL!

Risiko for skader,
forbreending og elektrisk
sted.

Fjern al emballagen, etiketterne og
den beskyttende film (hvis relevant)
inden ibrugtagning.

Brug apparatet i et
husholdningsmiljg.

Apparatets specifikationer ma ikke
eendres.

Serg for, at ventilationsabningerne
ikke er tildeekkede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn,
nar der er teendt for det.

Seet kogezonen pa "sluk", nar den
ikke eribrug.

Stol ikke pa grydedetektoren.

Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive varme.
Betjen ikke apparatet med vade
heender, eller néar det har kontakt med
vand.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
som fraseaetningsplads.

Hvis apparatets overflade er revnet,
skal apparatet gjeblikkeligt kobles fra
stremforsyningen. Dette er for at
forhindre elektrisk stad.

Brugere med en pacemaker skal
holde en afstand pa mindst 30 cm fra
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induktionskogezonerne, nar apparatet
er i drift.

Nar du anbringer mad i varm olie, kan
det sprgjte.

ADVARSEL!
Risiko for brand og
eksplosion

Fedtstoffer og olie kan udsende
breendbare dampe, nar de opvarmes.
Hold flammer eller opvarmede
genstande vaek fra fedtstoffer og olie,
nar du tilbereder mad med dem.

De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage
selvanteendelse.

Brugt olie, der kan indeholde
madrester, kan forarsage brand ved
en lavere temperatur end olie, der
bruges for farste gang.

Undlad at bruge braendbare
produkter eller ting, der er fugtet
med braendbare produkter, i
apparatet eller i nzerheden af eller pa
dette.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af
apparatet.

Opbevar ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.

Lad ikke kogegrej koge tart.

Pas pa, der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pa apparatet.
Overfladen kan blive beskadiget.
Teend aldrig for en kogezone, hvis
den er tom, eller der star tomt
kogegrej pa den.

Leeg ikke aluminiumsfolie pa
apparatet.

Kogegrej af stabejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan
forarsage ridser pa glasset eller

glaskeramikken. Loft altid disse
genstande, nar du skal flytte dem pa
kogesektionen.

Dette apparat ma kun anvendes til
tilberedning af fadevarer. Det ma ikke
anvendes til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

2.4 Vedligeholdelse og
rengaring

Renger jeevnligt apparatet for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

Sluk for apparatet, og lad det kole af
inden rengaring.

Kobl apparatet fra lysnettet, for der
udfgres vedligeholdelse.

Undlad at bruge hgjtryksrenser eller
damp til at rengere apparatet.
Renger apparatet med en fugtig, bled
klud. Brug kun et neutralt
renggringsmiddel. Brug ikke slibende
midler, skuresvampe,
oplasningsmidler eller
metalgenstande.

2.5 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller
kveelning.

Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan apparatet
bortskaffes korrekt.

Tag stikket ud af kontakten.

Klip netledningen af teet ved
apparatet og bortskaf den.

2.6 Service

Kontakt et autoriseret servicecenter
for at fa repareret apparatet.
Brug kun originale reservedele.



3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Oversigt over kogesektionen

210 mm 210 mm
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Induktionskogezone
Kontrolpanel

3.2 Oversigt over betjeningspanel
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Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser
de funktioner, der er i brug.

.

Sens-  Funktion Kommentar
orfelt
0) ON/OFF Teender/slukker for kogesektionen.

=

Las / Bernesikring af ovnen

Laser/laser op for betjeningspanelet.

Pause

Aktiverer/deaktiverer funktionen.

[~ )

Display for varmetrin

Visning af varmetrinnet.

(]

Kogezoneindikatorer for ti-
mer

Viser den kogezone, som du har tidsindstil-
let.

Timerdisplay

Viser tiden i minutter.

N =

[

Hob2Hood

Aktiverer/deaktiverer funktionens manuelle
tilstand.

€]

Veelger kogezone.
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Sens-  Funktion Kommentar

orfelt

+/ - @ger eller mindsker tiden.
a _
P PowerBoost Aktiverer/deaktiverer funktionen.
- Betjeningspanel Indstilling af et varmetrin.

3.3 Display for varmetrin

Display Beskrivelse

Kogezonen er slukket.

[z] . Kogezonen er teendt.

Pause eri brug.

() Opkogningsautomatik er i brug.

(F) PowerBoost er i brug.

+tal Der er en funktionsfejl.

[3 / [3 / Q OptiHeat Control (3-trins restvarmeindikator): Tilbereder stadig/
holde varm/restvarme.

Las /Barnesikring af ovnen er i brug.

Uegnet eller for lille kogegrej, eller der star intet kogegrej pa kogezo-
nen.

) Automatisk slukning er i brug.

3.4 OptiHeat Control (3-trins Induktionskogezoner laver den varme,

der er ngdvendig til madlavningen, i
selve kogegrejets bund. Glaskeramikken

j ADVARSEL! opvarmes af varmen i kogegrejet.

Byayn

Forbraendingsrisiko ved
restvarme. Indikatoren viser
niveauet af restvarme.

4. DAGLIG BRUG

ADVARSEL! 4.1 Aktivering og deaktivering
Se kapitlerne om sikkerhed.

restvarmeindikator)

Tryk pa D i 1 sekund for at teende eller
slukke for kogesektionen.



4.2 Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogesektionen, hvis:

e alle kogezoner deaktiveres,

e du ikke indstiller varmetrinnet, nar
kogesektionen er aktiveret,

e du spilder noget, eller leegger noget
pa betjeningspanelet i mere end 10
sekunder (en gryde/pande, en klud
osv.). Der udsendes et lydsignal, og
kogesektionen slukkes. Fjern
genstanden, eller ter
betjeningspanelet af.

e kogesektionen bliver for varm (f.eks.
nar sovsegryden koger ter). Lad
kogezonen kale af, for du bruger
kogesektionen igen.

e Du bruger forkert kogegrej. Symbolet

vises, og efter 2 minutter slukkes
kogezonen automatisk.

e dubehgver ikke deaktivere en
kogezone eller eendre varmetrinnet.

Efter et stykke tid teendes E] og

kogesektionen slukkes.
Forholdet mellem varmetrinnet og
tiden efter, at kogesektionen
deaktiveres:

Varmetrin Kogesektionen

deaktiveres efter

1.3 6 timer
4-7 5 timer
8-9 4 timer
10-14 1,5 time

4.3 Varmetrin

Sadan indstilles eller aendres
varmetrinnet:

Tryk pa betjeningspanelet ved det
korrekte varmetrin, eller beveeg din
finger langs betjeningspanelet, indtil du
nar det gnskede varmetrin.

Id o737 50 wue

—
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4.4 Opkogningsautomatik

Aktiver denne funktion for at & et gnsket
varmetrin pa kortere tid. Nar den er slaet
til, er zonen teendt ved den hgjeste
indstilling i starten og fortseetter derefter
tilberedningen ved det gnskede
varmetrin.

@

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa P ( teendes). Tryk
derefter straks et onsket varmetrin. Efter
3 sekunder teendes (7],

Sadan deaktiveres funktionen: skift
varmetrinnet.

For at aktivere funktionen
skal kogezonen veere kold.

4.5 PowerBoost

Funktionen tilfgrer ekstra effekt til
induktionszonerne. Funktionen kan
aktiveres, sa den kun fungerer som
induktionszone i et begreenset stykke tid.
Nar tiden er gaet, stilles induktionszonen
automatisk tilbage til det hgjeste
varmetrin.

Se kapitlet “Teknisk
information”.

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa P.(A) lyser.

Sadan deaktiveres funktionen: Skift
varmetrinnet.

4.6 Timer

Nedtzellingstimer

Du kan bruge funktionen til at indstille,
hvor lzenge kogezonen skal veere teendt
under én tilberedning.

Indstil farst varmetrinnet til kogezonen
og derefter funktionen.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk pa O
en eller flere gange, indtil kontrollampen
for den enskede kogezone teendes.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa +
pa timeren for at indstille tiden (00 - 99
minutter). Nar kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke langsomt,
er nedtellingen begyndt.
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Sadan vises den resterende tid: veelg

kogezonen med . Kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke hurtigt.
Displayet viser resttiden.

Sadan aendres tiden: vaelg kogezonen
med €D, Tryk pa + cller —.
Sadan deaktiveres funktionen: Indstil

kogezonen med @ og tryk pa .
Resttiden teeller bagleens ned til 00.
Kontrollampen for kogezonen slukkes.

@ Nar nedteellingen er slut,
heres en lyd, og 00 blinker.

Kogezonen slukkes.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa .

CountUp Timer (Optaellingstimer)

Du kan bruge denne funktion til at holde
@je med, hvor leenge kogezonen er
teendt.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk pa O
en eller flere gange, indtil kontrollampen
for den gnskede kogezone teendes.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa —

pa timeren. UP taendes. Nar
kontrollampen for kogezonen begynder

at blinke langsomt, er teellingen begyndt.

Displayet skifter mellem uP og den
forlgbne tid (minutter).

Sadan far du vist, hvor lenge
kogezonen er teendt: Vzlg kogezonen

med . Kontrollampen for kogezonen
begynder at blinke hurtigt. Displayet

viser, hvor leenge zonen har veeret teendt.

Sadan deaktiveres funktionen: Indstil
kogezonen med @ og tryk pa + eller

—. Kontrollampen for kogezonen
slukkes.

Minut ur

Du kan bruge timeren som et Minutur,
nar kogesektionen er teendt, og
kogezonerne ikke betjenes. Displayet

. . n
viser varmetrinnet ,

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa .

Tryk pa + cller— pa timeren for at
indstille tiden. Nar nedteellingen er slut,
heres en lyd, og 00 blinker.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa .

Funktionen pavirker ikke
betjeningen af kogezonerne.

4.7 Pause

Denne funktion indstiller alle aktive
kogezoner til det laveste varmetrin.

Nar funktionen er i drift, er alle andre
symboler pa kontrolpanelerne last.

Nar funktionen er aktiv, kan symbolerne
0) og Il anvendes. Funktionen standser
ikke timerfunktionerne: £ og ®.

Berar I for at aktivere funktionen.

teendes.Varmeindstillingen saenkes til
1

Rer ved || for at deaktivere funktionen.
Den forrige varmeindstilling teendes.

4.8 Las

Betjeningspanelet kan lases, mens
kogezonerne er aktive. Det forhindrer
utilsigtet zendring af varmetrinnet.

Indstil farst varmetrinnet.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa &,

teendes i 4 sekunder.Timeren forbliver
taendt.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa
& Det forrige varmetrin aktiveres.
@ Nar du slukker for
kogesektionen, deaktiverer
du ogsa denne funktion.

4.9 Bornesikring af ovnen

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

Sadan aktiveres funktionen: Teend for
kogesektionen med @. Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa & 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @.
Sadan deaktiveres funktionen: Teend
for kogesektionen med @. Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa & 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @.



Sadan tilsideszettes funktionen til en
enkelt tilberedning: Teend for

kogesektionen med @, (Jteendes. Tryk

pa (&1 4 sekunder. Indstil varmetrinnet
inden 10 sekunder. Kogesektionen kan
betjenes. Nar du teender for

kogesektionen med (D aktiveres
funktionen igen.

4.10 OffSound Control -
(Deaktivering og aktivering af
lyd)

Sluk for kogesektionen. Tryk pa ®is
sekunder. Displayet teendes og slukkes.

Tryk pa 81 3 sekunder. £ eller

teendes. Tryk pa + pa timeren for at
veelge ét af felgende:

° - lyden er slukket

o - lyden er teendt
Vent, indtil kogesektionen slukkes
automatisk, for at bekreefte dit valg.

Nar funktionen er indstillet til , kan du
kun here lyd, nar:

Du trykker pa ®

Minut ur teeller ned
Nedteellingstimer teeller ned
Du anbringer noget pa
betjeningspanelet.

4.11 Effektstyring

e Kogezonerne grupperes efter
placering og antal faser i
kogesektionen. Se billedet.

e Hver fase har en maksimal elektrisk
belastning pa 3700 W.

e Funktionen fordeler effekten mellem
de kogezoner, der er tilsluttet til den
samme fase.

e Funktionen aktiveres, nar den
samlede elektriske belastning for de
kogezoner, der er tilsluttet til en
enkelt fase, overskrider 3700 W.

e Funktionen reducerer effekten til de
andre kogezoner, der er tilsluttet til
den samme fase.

e Varmetrindisplayet for de reducerede
zoner skifter mellem to niveauer.
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4.12 Hob2Hood

Det er en avanceret automatisk funktion,
som forbinder kogesektionen til en
seerlig emhaette. Bade kogesektionen og
emhaetten har en infrarad
signalkommunikator. Bleeserens
hastighed defineres automatisk pa
baggrund af funktionens indstilling og
temperaturen af det varmeste kogegre;j
pa kogesektionen. Du kan ogsa betjene
bleeseren manuelt fra kogesektionen.

@ Pa de fleste emhaetter er
fiernbetjeningssystemet som
standard slaet fra. Aktivér
det, inden du bruger
funktionen. Fa flere
oplysninger i vejledningen til
emhaetten.

Automatisk betjening af funktionen
For at aktivere den automatiske funktion
skal den automatiske tilstand sta pa H1 —
H6. Kogesektionen star oprindeligt pa
H5.Emhaetten reagerer, hver gang du
anvender kogesektionen. Kogesektionen
genkender automatisk kogegrejets
temperatur og justerer blaeserens
hastighed.

Automatiske tilstande

Automa- Kog- Steg-
tisk lys ning!  ning?
Tilstand ~ Slukket  Slukket  Slukket
HO
Tilstand  Teendt Slukket  Slukket

H1
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@ Nar du er feerdig med

Afutoma- Kog- Steg- madlavningen og slukker for
tisk lys ning?) ning? kogesektionen, kan
emheettebleeseren
Tilstand  Teendt  Blaeser-  Bleeser- stadigvaek veere teendt i et
Ho 3) hastig-  hastig- stykke tid. Efter denne tid
hed 1 hed 1 deaktiverer systemet
- automatisk bleeseren og
Tilstand Teendt  Slukket  Bleeser- forhindrer en utilsigtet
H3 hastig- aktivering af blaeseren i de
hed 1 naeste 30 sekunder.
Tilstand  Teendt  Bleeser-  Bleeser- Manuel betjening af
H4 hastig-  hastig- blaeserhastigheden
hed 1 hed 1 Du kan ogsa betjene funktionen manuelt.
Tikiznd Tendk  Blessr-  Blsars For at gere dette skal du bergre =, nar
H5 hastig- hastig- kogesektionen er aktiv. Dette deaktiverer
hed 1 hed 2 funktionens automatiske betjening og

ger det muligt at sendre

Tilstand ~ Teendt  Blaeser-  Blaeser- blaeserhastigheden manuelt. Nar du
Hé hastig-  hastig- trykker p& =, haeves blaeserhastigheden
hed 2 hed 3 med et trin. Nar du nar et intensivt

1) Kogesektionen registrerer kogeprocessen og niveau og trykker pa = igen, indstiller du

slar bleeserhastigheden til i overensstemmelse
med den automatiske tilstand.

2) Kogesektionen registrerer stegeprocessen og
slar blaeserhastigheden til i overensstemmelse
med den automatiske tilstand.

3) Denne tilstand aktiverer bleeseren og lyset og
afhaenger ikke af temperaturen.

Andring af den automatiske tilstand
1. Sluk for komfuret.

2. Tryk pa D 3 sekunder. Displayet
teendes og slukkes

3. Tryk pa & 3 sekunder.

4. Beror © nogle fa gange, indtil
teendes.

5. Beror timerens + for at veelge en
automatisk tilstand.

Deaktivér funktionens
automatiske tilstand for at
betjene emhaetten direkte
pa emheettepanelet.

5. RAD OG TIP

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

bleeserhastigheden til O, hvilket

deaktiverer emhaettebleeseren. Bergr =
for at starte bleeseren igen med
blaeserhastighed 1.

@ Sluk og teend igen for
kogesektionen for at
aktivere funktionens
automatiske betjening.

))) '

Sadan teendes lyset

Du kan indstille kogesektionen, sa lyset
teendes automatisk, hver gang du
teender for kogesektionen. For at gare
dette skal den automatiske tilstand sta
pa H1 - Hé.

@ Lyset pa emheetten slukkes 2
minutter efter slukningen af
kogesektionen.



5.1 Kogegrej
@ For induktionskogezoner

skaber et steerkt
elektromagnetisk felt hurtigt
varme i kogegrejet.

Brug induktionskogezonerne
med kogegrej, der er egnet
hertil.

@

Kogegrej

e Korrekt: Stabejern, stal, emaljeret
stal, rustfrit stal, sandwichbund
(meerket som egnet af producenten).

e Ukorrekt: Aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porcelaen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogesektioner, hvis:

e Vand kommer meget hurtigt i kog pa
en zone, der star pa det hgjeste
varmetrin.

e En magnet haefter ved kogegrejets
bund.

Bunden af kogegrejet skal
veere sa tyk og plan som
muligt.

Kogegrejets mal

Induktionskogezonerne tilpasser sig til
en vis grad automatisk til sterrelsen af
kogegrejets bund.

Kogezonens effektivitet er relateret til
kogegrejets diameter. Kogegrej med en
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5.2 Lyden under drift

Hvis du kan hgre:

e sma knald: kogegrejet bestar af
forskellige materialer
(sandwichstruktur).

e flgjtende lyd: du bruger kogezonen
pa hgijt varmetrin, og kogegrejet
bestar af flere materialer
(sandwichstruktur).

® brummen: du bruger hgjt varmetrin.

e klikken: elektronikken arbejder.

e hvislen, summen: blaeseren karer.

Lydene er normale og betyder ikke, at

der er noget galt.

5.3 Oko Timer (Bko-timer)

For at spare energi ber kogezonens
varmelegeme slukkes, far minuturet
lyder. Forskellen i betjeningstiden
afhaenger af det indstillede varmetrin og
varigheden af tilberedningen.

5.4 Eksempler pa anvendelse

Sammenhaengen mellem en zones
varmeindstilling og dens stremforbrug er
ikke lineser. Nar du eger
varmeindstillingen, er det ikke
proportionelt med @gningen af
stromforbruget. Dette betyder, at en
kogezone med middel varmeindstilling
bruger under halvdelen af dens effekt.

Data i tabellen er kun

vejledende.
mindre diameter end den minimale :
modtager kun en del af den effekt,
kogezonen skaber.
Se kapitlet “Teknisk
information”.
Varmeindstil- Anvendes til: Tid Rad
ling (min.)
1 At holde feerdigtilberedt mad  efter Leeg et lag pa kogegrejet.
varm. behov
1-3 Hollandaise sauce, smelte: 5=25 Rar ind imellem.
smar, chokolade, husblas.
1-3 Stivne/sterkne: luftige omelet- 10-40  Leeg lag pa under tilberednin-

ter, bagte eg.

gen.
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Varmeindstil- Anvendes til: Tid Rad

ling (min.)

3-5 Videre kogning af ris og meel-  25-50  Tilseet mindst dobbelt s& me-
keretter, opvarmning af feer- get vaeske som ris, rer rundt i
digretter. maeelkeretter halvvejs under til-

beredningen.

5-7 Dampning af grentsager, fisk, 20-45  Tilseet et par spsk. veeske.
ked.

7-9 Dampning af kartofler. 20-60  Brug hgjst ¥ | vand til 750 g

kartofler.

7-9 Kogning af sterre portioner, 60-150 Op til 31 veeske plus ingredi-
sammenkogte retter og sup- enser.
per.

9-12 Naensom stegning af: schnitz-  efter Vendes undervejs.
ler, cordon bleu (kalveked), ko- behov
teletter, frikadeller, palser, le-
ver, &g, pandekager, sebleski-
ver.

12-13 Kraftig stegning, brasede kar-  5-15 Vendes undervejs.
tofler, tournedos, steaks.

14 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friturekog-

ning af pommes frites.

P

Kogning af starre maengder vand. PowerBoost er aktiveret.

5.5 Rad og tips til Hob?Hood

Ger folgende, nér du betjener
kogesektionen med funktionen:

e Beskyt emhaettepanelet mod direkte

sollys.

e Retikke halogenlys mod
emhaettepanelet.

e Tildeek ikke kogesektionspanelet.

o Afbryd ikke signalet mellem
kogesektionen og emheetten (f.eks.
med handen eller et handtag til
kogegrejet). Se billedet.

Emhaetten pa billedet er kun et

eksempel.

@

Andre fjernstyrede apparater
kan blokere for signalet.

Brug ikke fiernstyrede
apparater, nar du bruger
funktionen pa
kogesektionen.
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Emhaetter med Hob2Hood-funktionen AEG-emheaetterne, der fungerer med

For at finde det fulde sortiment af denne funktion, skal have symbolet =.
emheetter, der fungerer med denne

funktion, kan du se vores kunde-website.

6. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Generelle oplysninger

e Renger altid kogesektionen efter
brug.

e Brug altid kogegrej med ren bund.

e Skrammer eller marke pletter pa
overfladen har ingen betydning for
kogesektionens funktion.

e Brug et specielt renggringsmiddel til
overfladen pa kogesektionen.

madvarer. Ellers kan snavset
beskadige kogesektionen. Vaer
forsigtig for at undga forbraendinger.
Seet specialskraberen skrat ned pa
glasoverfladen, og bevaeg bladet hen
over overfladen.

Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstraekkeligt ned: Rande af kalk eller
vand, fedtsteenk og metalskinnende
misfarvning. Renger kogesektionen
med en fugtig klud og ikke-slibende
opvaskemiddel. Tar kogesektionen af
med en blad klud efter rengaring.
Fjern mtalskinnende misfarvning:

e Brug en speciel skraber til glasset. brug en oplgsning af vand med

eddike og renger glasoverfladen med

6.2 Rengering af en fugtig klud.

kogesektionen

e Fjern straks: Smeltet plastik,
plastfolie, sukker og sukkerholdige

7. FEJLFINDING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Hvis noget gar galt...

Problem Mulig arsag Lasning

Kogesektionen kan ikke teen- Kogesektionen er ikke tilslut- Kontrollér, om kogesektio-
des eller betjenes. tet til en stremforsyning, el-  nen er tilsluttet korrekt til
ler den er forkert tilsluttet. strgmforsyningen. Se tilslut-
ningsdiagrammet.

Se efter, om fejlen skyldes
en defekt sikring. Kontakt en
kvalificeret installater, hvis
sikringen springer flere gan-
ge i treek.

Sikringen er sprunget.

Du indstiller ikke varmetrin-  Teend for kogesektionen
net i 10 sekunder. igen, og indstil varmetrinnet
pa under 10 sekunder.
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Problem

Mulig arsag

Lasning

Du har rert ved 2 eller flere
sensorfelte samtidigt.

Beror kun ét sensorfelt.

Pause eri brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

Der er vand eller fedtsteenk
pa betjeningspanelet.

Tar betjeningspanelet af.

Der udsendes et lydsignal,
og kogesektionen slukkes.
Der udsendes et lydsignal,
nar kogesektionen slukkes.

Du har tildzekket et eller
flere sensorfelter.

Flyt genstanden fra sensor-
felterne.

Sektionen slukkes.

Du har lagt noget pa taste-

rne ®

Flyt genstanden fra tasterne.

Restvarmeindikator taender
ikke.

Kogezonen er ikke varm, for-
di den kun har veeret teendt i
kort tid, eller sensoren er be-
skadiget.

Kontakt et autoriseret ser-
vicecenter, hvis kogezonen
har veeret i drift tilstreekkelig
leenge til at veere varm.

Hob2Hood virker ikke.

Du har tildeekket betjenings-
panelet.

Fjern genstanden fra betje-
ningspanelet.

Opkogningsautomatik gar
ikke i gang.

Kogezonen er varm.

Lad kogezonen kgle tilstraek-
keligt af.

Det hgjeste varmetrin er
valgt.

Hgjeste varmetrin har sam-
me effekt som funktionen.

Varmetrinnet skifter mellem
to forskellige varmetrin.

Effektstyring er i brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

Tasterne bliver varme.

Kogegrejet er for stort, eller
det er placeret for teet pa
betjeningspanelet.

Seet om muligt stort koge-
grej pa de bageste kogezo-
ner.

Der lyder ingen lyd, nar der
trykkes pa tasterne.

Lydene er slaet fra.

Aktivering af lydene. Der
henvises til "Daglig brug".

teendes.

Bernesikring af ovnen eller
Las er i brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

taendes.

Der star ikke kogegrej pa ko-
gezonen.

Seet kogegrej pa kogezonen.

Der er brugt forkert koge-
grej.

Brug egnet kogegrej. Se
"Nyttige oplysninger og
rad".

Diameteren pa kogegrejets
bund er for lille til kogezo-
nen.

Brug kogegrej med de rette
mal. Se under "Tekniske da-

ta”.
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Problem Mulig arsag

Lasning

og et tal lyser.

nen.

Der er en fejl i kogesektio-

Sluk for kogesektionen, og
teend den igen efter 30 se-

kunder. Hvis L&) teendes
igen, skal kogesektionen af-
brydes fra elforsyningen. Til-
slut kogesektionen igen ef-
ter 30 sekunder. Tal med et
autoriseret servicecenter,
hvis problemet fortseetter.

Du kan hgre en konstant bi-

plyd. forkert.

Den elektriske tilslutning er

Kobl kogesektionen fra lys-
nettet. Bed en autoriseret in-
stallate om at kontrollere in-
stallationen.

7.2 Hvis du ikke kan lgse
problemet ...

Kontakt forhandleren eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse
problemet. Oplys de data, der findes pa
typeskiltet. Oplys desuden den trecifrede
kode pa glaskeramikken (der star i
hjernet af glaspladen) og den

8. INSTALLATION

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Inden installationen

Notér felgende oplysninger fra
typeskiltet, for du installerer
kogesektionen: Typeskiltet sider i
bunden af kogesektionen.

Serienummer .......ccccceeeeeii...

8.2 Indbygningskogesektioner

Brug ferst indbygningskogesektionerne,
nar kogesektionen er samlet i de
korrekte indbygningsenheder og
bordplader, der opfylder kravene.

8.3 Tilslutningskabel

e For en enkeltfaset eller tofaset
forbindelse skal du bruge kabeltypen:
HO5V2V2-F, som modstar en

fejlmeddelelse, der vises. Serg for, at du
har betjent kogesektionen korrekt. Hvis
fejlen skyldes forkert betjening, er et
teknikerbesag ikke gratis, heller ikke i
garantiperioden. Oplysninger om
servicecenter og garantibetingelser star i
garantiheeftet.

temperatur pa 90 °C eller hgjere.
Kontakt altid Electrolux Service A/S.
e For at udskifte det beskadigede
netkabel skal du bruge kabeltypen:
HO5V2V2-F, som modstar en
temperatur pa 90 °C eller hgjere.
Kontakt altid Electrolux Service A/S.
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min.
12 mm

=

T ooArReT

min.
20 mm
T

in. 60mm

'
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8.4 Montering

min.
28 mm

<




9. TEKNISKE DATA
9.1 Maerkeplade

Model IKB84401FB
Type 62 D4A 01 AA
Induktion 7.35 kW

PNC 949 597 371 00
220 - 240V / 400V 2N 50 - 60 Hz
Fremstillet i Tyskland

DANSK
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Serienr. ... 7.35 kW
AEG c E 5
9.2 Specifikation for kogezone
Kogezone Nominel effekt PowerBoost PowerBoost Diameter for
(maks. varme-  [W] maksimal varig- kogegrej [mm]
trin) [W] hed [min.]
Forreste venstre 2300 3200 10 125-210
Bageste venstre 2300 3200 10 125-210
Forreste hgjre 2300 3200 10 125-210
Bageste hgjre 2300 3200 10 125-210

Kogezonernes effekt kan afvige en smule
fra dataene i tabellen. Variationerne
skyldes kogegrejets materiale og mal.

10. ENERGIEFFEKTIV

Til optimale madlavningsresultater bar
du ikke bruge kogegrej, der er stgrre end

diameteren i tabellen.

10.1 Produktinformation ifelge EU 66/2014

Identifikation af model

IKB84401FB

Type kogesektion

Indbygget koge-
sektion

Antal kogezoner 4
Opvarmningsteknologi Induktion
Diameter af runde kogezo- Forreste venstre 21,0cm
ner (@) Bageste venstre 21,0cm
Forreste hgjre 21,0 cm
Bageste hgjre 21,0 cm
Energiforbrug pr. kogezo-  Forreste venstre 177,0 Wh/kg
ne (EC electric cooking) Bageste venstre 171,4 Wh/kg
Forreste hgjre 179,6 Wh/kg
Bageste hgjre 177,0 Wh/kg
Kogesektionens energifor- 176,3 Wh/kg

brug (EC electric hob)
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EN 60350-2 - Elektroniske
husholdningsapparater til madlavning -
Del 2: Kogesektioner - Metoder til
maling af ydeevne

10.2 Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du felger nedenstaende
rad.

e Nar du opvarmer vand, bar du kun
bruge den ngdvendige meengde.

11. MILUOGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet L/:)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at
beskytte miljget og menneskelig
sundhed samt at genbruge affald af
elektriske og elektroniske apparater.

e Leeg altid 1ag pa kogegrejet, hvis det
er muligt.

e Inden du aktiverer kogezonen, skal du
stille kogegrejet pa den.

e Seet det mindre kogegrej pa de
mindre kogezoner.

e Szt kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

e Brug restvarmen til at holde maden
varm eller for at smelte den.

Kasser ikke apparater, der er maerket

med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet
tilbage til din lokale genbrugsplads eller
kontakt din kommune.
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FOR PERFEKT RESULTAT

Tack for att du valt denna produkt fran AEG. Vi har skapat den sa att du ska kunna
fa felfritt resultat i madnga ar, med innovativa tekniker som gér livet enklare —
funktioner som du inte skulle hitta hos vanliga produkter. Varsagod att &gna
nagra minuter at att |dsa detta for att fa ut sa mycket som majligt av produkten.
Besok var webbplats for att:

F& anvéndningsrad, broschyrer, felsékningshjalp och serviceinformation:

www.aeg.com/webselfservice

Registrera din produkt fér battre service:
www.registeraeg.com
Képa tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
www.aeg.com/shop
KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvénds.

Ha féljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen: Modell,
PNC, serienummer.

Informationen star pa typskylten.

AN\ Varnings-/viktig sékerhetsinformation
® Allman information och tips
Miljdinformation

Med reservation fér andringar.

1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig for eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
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eller anvandning. Forvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats for framtida bruk.

1.1 Sékerhet fér barn och handikappade

Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de 6vervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvénds pa
ett sakert satt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen.

Lat inte barn leka med produkten.

Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall for barn
och kassera det pa lampligt satt.

Barn och hUSdJUI’ ska hallas borta fran produkten nar
den 3r igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar ar
mycket varma.

Om apparaten har ett barnlas, maste detta aktiveras.
Barn far inte utfora stadning och underhall av
apparaten utan uppsikt.

Barn under 3 ar far ej vistas i narheten av den har
apparaten nar den ar igang.

.2 Allman sakerhet

VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Var forsiktig sa att du
undviker att vidrora varmeelementen. Barn under 8 ar
ska inte vistas i narheten utan standig uppsikt.
Anvand inte produkten med en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

VARNING: Oé6vervakad matlagning pa en hall med
fett eller olja kan vara farligt och kan leda till brand.
Forsok ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan
stang av produkten och tack over flamman, t.ex. med
ett lock eller brandfilt.

FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste
Overvakas. En kort tillagningsprocess maste standigt
Svervakas.
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« VARNING: Brandfara: Forvara inte saker pa kokytorna.
« Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa hallens yta eftersom de blir varma.

« Anvand inte angrengorare vid rengoring av

produkten.

« Efter anvandning, stang av héllen med dess kontroll
och lita inte pa kokkarlsavkanningen.

« Om keramik-/glasytan ar sprucken, stang av
produkten och dra ur elsladden. Om produkten ar
ansluten till elnatet direkt med kopplingsboxen, ta
bort sakringen for att koppla fran produkten fran
stromforsorjningen. | bada fallen, kontakta vart
auktoriserade servicecenter.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, en godkand serviceverkstad eller personer
med motsvarande utbildning, fér att undvika fara.

« VARNING: Anvand endast héllskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges av
tillverkaren i bruksanvisningen som lamplig, eller
hallskydd som medféljer. Olyckor kan intraffa om fel

skydd anvands.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/_\ VARNING!
Endast en behdrig person

far installera den har
produkten.

i: VARNING!
Risk for personskador och

skador pa produkten
foreligger.

e Avldgsna allt férpackningsmaterial.

e Installera eller anvénd inte en skadad
produkt.

e Folj installationsinstruktionerna som
foljer med produkten.

e Minsta avstand till andra produkter
ska beaktas.

e Var alltid forsiktig nar produkten ror
sig eftersom den &r tung. Anvénd

alltid skyddshandskar och tackta skor.

Téta skurna ytor med tatningsmedel
for att forhindra att fukt far den att
svélla.

Skydda produktens botten mot anga
och fukt.

Installera inte produkten nara en doérr

eller under ett fonster. Detta
férhindrar att heta kokkarl faller ned
fran produkten nér dérren eller
fonstret ar oppet.

Varje produkt har flaktar som kyler ner
i botten.

Om produkten ar installerad ovanfér
en lada:

— Forvara inga smadelar eller
pappersark som kan dras in,
eftersom de kan skada flakten
eller paverka kylsystemet.

— Ha ett avstand pa minst 2 cm
mellan produktens botten och
sadant som finns forvarat i ladan.
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2.2 Elektrisk an5|utning e Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
VARNING! koppla fran produkten fran natet vid
Risk for brand och elektriska alla poler. Kontaktéppningen pa
stotar. isolationsenheten maste vara minst 3

Alla elektriska anslutningar ska géras

mm bred.

av en behdrig elektriker. 2.3 Anvand
Produkten maste jordas.
Produkten maste goras stromlos fére VARNING!

alla rengéringsarbeten

Se till att de parametrarna pa
markskylten Gverensstammer med
elnatets elektricitet.

Kontrollera att produkten &r ratt
installerad. Lésa och ej fackmassigt
monterade natkablar eller kontakter (i
férekommande fall) kan orsaka
overhettning i kopplingsplinten.
Anvéand ratt natkabel.

Lat inte elektriska ledningar trassla in
sig.

Kontrollera att ett skydd mot
elektriska stotar ar installerat.
Dragavlasta kabeln.

Kontrollera att natkabeln eller
kontakten (i forekommande fall) inte
vidrér den heta produkten eller det
heta kokkérlet nar du ansluter
produkten till nérliggande uttag
Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
kontakten (i forekommande fall) och
natkabeln. Kontakta vart
auktoriserade servicecenter eller en
elektriker for att ersatta en skadad
natkabel.

Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget
forst vid slutet av installationen.
Kontrollera att stickkontakten ar
atkomlig efter installationen.

Anslut inte stickkontakten om
végguttaget sitter 16st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.
Anvand endast rétt isoleringsenheter:
strombrytare, sékringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

Risk for skador, brannskador
eller elstotar foreligger.

Ta bort all forpackning, etiketter och
skyddsfilm (i forekommande fall) fére
férsta anvandningstillfallet.

Anvand denna produkt for
hushallsbruk.

Andra inte produktens specifikationer.
Se till att ventilationséppningarna inte
ar blockerade.

Ldmna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

Stédng av kokzonen efter varje
anvéndningstillfalle.

Lita inte pa kastrullvarnaren.

Lagg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.
Anvénd inte produkten med vata
hénder eller nér den &r i kontakt med
vatten.

Anvénd inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

Om produktens yta ar sprucken ska
du omedelbart koppla loss den fran
eluttaget. Detta for att férhindra
elstotar.

Anvandare med pacemaker maste
halla ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nar produkten
arigang.

Det kan sténka nar du lagger
livsmedel i het olja.

VARNING!
Risk fér brand och explosion

Fetter och olja kan frigéra
lattanténdliga angor nér de varms
upp. Hall flammor eller uppvérmda
féremal borta fran fetter och oljor nar
du lagar mat med dem.

Angorna som frigdrs i mycket het olja
kan orsaka sjalvantandning.

Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vi lagre



temperatur dn olja som anvéands fér
forsta gangen.

Placera inga lattanténdliga produkter
eller foremal som &r fuktiga med
ldttantandliga produkter i, nara eller
pa tvattmaskinen.

VARNING!
Risk fér skador pa produkten
foreligger.

Placera inga heta kokkarl pa
kontrollpanelen.

Lagg inte pa nagra varmskydd pa
hallens glasyta.

Lat inte kokkarl torrkoka.

Var forsiktig sa att inte féremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

Lagg inte aluminiumfolie pa
produkten.

Kokkérl av gjutjarn, aluminium eller
med skadad botten kan repa glaset /
glaskeramiken. Lyft alltid upp dessa
féremal nér du maste flytta dem pa
kokhéllen.

Denna produkt &r endast avsedd fér
matlagning. Den far inte anvandas for
nagra andra d&ndamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

2.4 Underhall och rengéring

Rengér produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsémras.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Beskrivning av héllen

um
(z0m) (z0m)
&5

d B o
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Sténg av produkten och lat den kallna
fore rengdring.

Koppla fran produkten fran elnatet
fore underhall.

Spruta inte vatten eller anga pa
produkten fér att rengdra den.
Rengdr produkten med en fuktig,
mjuk trasa. Anvand bara neutrala
rengdringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, 16sningsmedel eller
metallféremal.

2.5 Avfallshantering

VARNING!
Risk fér kvavning eller
skador.

Kontakta kommunen for information
om hur produkten kasseras korrekt.
Koppla loss produkten fran eluttaget.
Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

2.6 Underhall

Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad for reparation av
produkten.

Anvénd endast originaldelar.

Induktionskokzon
Kontrollpanelen
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3.2 Beskrivning av kontrollpanelen

B O

Pl

PO |

= 0135 8

[N =

ol
A

10 14

0135 8
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A=

10 14

I
E A

Anvénd touchkontrollerna for att anvanda produkten. Displayerna, indikeringarna och
ljudsignalerna markerar vilka funktioner som &r aktiverade.

Touch- Funktion

kon-
troll

Beskrivning

O)

.

PA/AV (ON/OFF)

For att aktivera och avaktivera hallen.

&

N

Las / Barnsékring pa ugnen

For att lasa/lasa upp kontrollpanelen.

Paus

For att aktivera och avaktivera funktionen.

[~

Véarmelagesdisplay

For att visa det installda varmelaget.

(]

Timerindikatorer for kokzo-
nerna

For att visa for vilken kokzon tiden &r in-
stalld.

A - Timerdisplay For att visa tiden i minuter.
= Hob2Hood For att aktivera och inaktivera manuellt lage
for funktionen.
8 | Q) - For att valja kokzon.
+/ - For att 6ka eller minska tiden.
P PowerBoost For att aktivera och avaktivera funktionen.

BB

—
'

Instéllningslist

For instéllning av véarmelage.

3.3 Visningar av varmeinstallning

Display

Beskrivning

n
L

Kokzonen &r avstéangd.

-9

Kokzonen é&r pa.




SVENSKA 27

Display Beskrivning

Paus ar pa.

@ Automax ar pa.

@ PowerBoost ar pa.

+ siffra Ett fel har uppstatt.

@ / @ / Q OptiHeat Control (3-stegs restvarmeindikator): tillagar fortfarande /
varmhallning / restvéarme.

Las /Barnsakring pa ugnen ar pa.

Kokkarlet ar felaktigt eller for litet, eller inget kokkarl &r placerat pa
kokzonen.

) Automatisk avstangning ar pa.

3.4 OptiHeat Control (3-stegs
restvarmeindikator)

i: VARNING!
@/E]/C] Risk for

brannskador fran restvarme.
Kontrollampan visar
restvarmenivan.

4. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

4.1 Aktivera och avaktivera

Tryck pa D i1 sekund for att stta pa
eller stdnga av hallen.

4.2 Automatisk avstéangning

Funktionen sténger av hillen
automatiskt om:

e alla kokzoner ar avstédngda.

e duinte stéller in varmelage efter
hallen har satts pa.

e du spiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre an 10
sekunder (en kastrull, en handduk
osv.). En ljudsignal ljuder och héllen
sténgs av. Ta bort féremalet eller
rengdr kontrollpanelen.

Induktionskokzonerna skapar den varme
som behdvs for tillagningen direkt i
kokkérlets botten. Glaskeramiken varms
upp av restvarmen hos kokkérlet.

e hallen blir for het (t.ex. om ett kokkarl
kokar torrt). Innan du anvander hallen
igen maste kokzonen kallna.

e du anvander ett olampligt kokkarl.

Symbolen ) tédnds och kokzonen

stdngs av automatiskt efter 2 minuter.
e du sténger inte av en kokzon eller

&ndrar varmeléget. Efter en stund

tands (-] och hallen sténgs av.
Férhallandet mellan vérmeldge och
tiden efter vilken hallen stings av:

Varmelage Hallen sténgs av
efter

1.3 6 timmar

4-7 5 timmar

8-9 4 timmar
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Varmelage Héllen sténgs av
efter
10-14 1,5 timme

4.3 Varmelage

For installning eller andring av
vérmelage:

Tryck pa installningslisten vid ratt
vérmelage eller flytta fingret langs med
instéllningslisten tills du nar ratt
varmelage.

IH o737 Te0 wp

4.4 Automax

Aktivera den har funktionen for att fa
dnskad varmeinstallning pa kortare tid.
Né&r den &r pa, fungerar zonen pa den
hégsta installningen i bérjan och
fortsatter darefter att koka pa 6nskad
varmeinstallining.

@

Fér att aktivera funktionen fér en
kokzon: tryck pa P ( tands). Tryck
direkt pa dnskat varmelage. Efter 3

sekunder ténds .

For att avaktivera funktionen: dndra
varmeldget.

For att aktivera funktionen
maste kokzonen vara kall.

4.5 PowerBoost

Den hér funktionen gor mer effekt
tillgénglig fér induktionskokzonerna.
Funktionen kan bara aktiveras for
induktionskokzonen under en begrénsad
tidsperiod. Dérefter kopplar
induktionskokzonen automatiskt tillbaka
till hogsta varmelaget.

Se avsnittet "Teknisk
information".

For att aktivera funktionen fér en
kokzon: tryck pa P . (A tands.

For att avaktivera funktionen: &dndra
varmelaget.

4.6 Timer

Nedrakningstimer

Du kan anvénda den har funktionen for
att stélla in hur lange kokzonen ska vara
igang vid enbart detta tillagningstillfélle.

Stall férst in véarmeinstéliningen for
kokzonen, stall darefter in funktionen.

Stélla in kokzonen: tryck pa O
upprepade ganger tills indikatorn for
dnskad kokzon ténds.

Aktivera funktionen: tryck pa + pa
timern for att stalla in tiden (00 - 99
minuter). Nar indikatorn for kokzonen
bérjar blinka langsammare raknas tiden
ned.

For att se aterstaende tid: vl]

kokzonen med @ Kokzonens indikator
bérjar blinka snabbt. Pa displayen visas
den aterstaende tiden.

Andra tiden: valj kokzonen med €D.
Tryck pa + eller—.
Foér att avaktivera funktionen: Vil]

kokzonen med @ och tryck pa = .
Aterstaende till réknar ned till 00.
Kokzonens kontrollampa slécks.

Nar tiden gatt ut ljuder en
signal och 00 blinkar.
Kokzonen avaktiveras.

For att stinga av ljudet: tryck pa .

CountUp Timer (Upprékningstimer)
Den har funktionen kan anvandas for att
kontrollera hur lange kokzonen &r igang.

Stélla in kokzonen: tryck pa @
upprepade ganger tills indikatorn fér
onskad kokzon tands.

Aktivera funktionen: tryck pa — pa

timern varpa UP tands. Nar indikatorn fér
kokzonen bérjar blinka langsammare
réknas tiden upp. Displayen vaxlar mellan

UP och raknad tid (minuter).



For att se hur lange kokzonen &r

igang: valj kokzonen med €D. Kokzonens
indikator borjar blinka snabbt. Displayen
visar hur lange kokzonen har varit igang.

Foér att avaktivera funktionen:Valj
kokzonen med €D och tryck pa + eller
—. Kokzonens indikator slocknar.

Signalur

Du kan anvénda den héar funktionen som
Signalur nar hallen &r pé& och
tillagningszonerna inte anvands.

Displayen visar varmeldget (@].
Aktivera funktionen: tryck pa . Tryck

pé+ eller = pa timern for att stélla in
tiden. Nér tiden gatt ut ljuder en signal
och 00 blinkar.

For att stdnga av ljudet: tryck pa .

Denna funktion paverkar inte
ugnens funktioner i dvrigt.

4.7 Paus

Funktionen stéller in alla paslagna
kokzoner pa det lagsta vérmelaget.

Nar funktionen ar pa ar alla andra
symboler pa kontrollpanelerna lasta.
Nar funktionen ar pa kan symbolerna ®
och || anvandas. Funktionen stoppar
inte timerfunktionerna: L och ®.

Tryck pa I for att aktivera funktionen.

ténds.Varmeldget sanks till 1.
Avaktivera funktionen genom att trycka

pa Il Foregaende varmelage slas pa.

4.8 Las

Du kan lasa kontrollpanelen medan
kokzonerna &r igang. Funktionen
férhindrar oavsiktliga &ndringar av
vérmeléget.

Stall in vdrmelaget forst.

Aktivera funktionen: tryck pa i)
téands i 4 sekunder.Timern forblir pa.
For att avaktivera funktionen: tryck pa

& Foéregaende varmelage aktiveras.
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Nar du avaktiverar hallen
stdngs aven denna funktion
av.

4.9 Barnsakring pa ugnen
Denna funktion férhindrar oavsiktlig
anvandning av hallen.

Aktivera funktionen: aktivera héllen
med @, Still inte in varmeldget. Tryck
pa & 4 sekunder. [ tands. Inaktivera
hallen med .

For att avaktivera funktionen: aktivera
hallen med @. Stall inte in varmelaget.
Tryck pa &1 4 sekunder. (@ tinds.
Inaktivera hallen med .

Foér att kringgad funktionen fér ett
enskilt tillagningstillfalle: aktivera héllen

med @, [ tands. Tryck pa &4

sekunder. Stall in vdrmeldge inom 10
sekunder. Hallen kan nu anvéndas. Om

du avaktiverar hillen med @ aktiveras
funktionen igen.

4.10 OffSound Control
(Aktivera och inaktivera ljud)

Sténg av héllen. Tryck pa @ 3 sekunder.

Displayen tands och slacks. Tryck pa &

3 sekunder. Y eller 4 tands. Tryck pé+
pa timern for att vélja nagot av foljande:
o — ljudet &r avstangt

J - ljudet &r pa

Vanta tills héllen stdngs av automatiskt
for att bekrafta ditt val.

N&r denna funktion &rigang & hor du
endast ljuden nér:

e du trycker pa ®

e Signalur ringer

e Nedrékningstimer ringer

e du stéller nagot pa kontrollpanelen.

4.11 Effektreglering

e Kokzonerna &r grupperade enligt
plats och nummer pa faserna i héllen.
Se bilden.
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e Varje fas har en maximal
elektricitetsbelastning pa 3700 W.

e Funktionen delar strommen mellan de
kokzoner som ar anslutna till samma
fas.

e Funktionen aktiveras nar den totala
elektricitetsbelastningen pa
kokzonerna som anslutits till en fas har
Sverskridit 3700 W.

e Funktionen minskar strommen till de
andra kokzonerna som &r anslutna till
samma fas.

e Varmeldget fér de reducerade
kokzonerna éndras mellan tva nivaer.

Automatiska lagen

4.12 Hob?Hood

Det &r en avancerad automatisk funktion
som kopplar héllen till en speciell
koksflakt. Bade hallen och koksflakten
har en infraréd signalkommunikator.
Fléktens hastighet definieras automatiskt
med utgangspunkt fran
l&gesinstallningen och temperaturen for
det hetaste kokkarlet pa héllen. Du kan
ocksa anvanda flakten fran hallen
manuellt.

@

Fiarrsystemet ar for de flesta
koksflaktar inaktiverade fran
borjan. Aktivera det innan du
anvénder funktionen. Las
koksflaktens bruksanvisning
for mer information.

Anvénda funktionen automatiskt

Om funktionen ska anvandas automatiskt
stéller du in det automatiska ldget pa H1
— Hé6. Hallen &r ursprungligen instélld pa
H5.Flakten reagerar nar héllen aktiveras.
Héllen kanner av kokkérlets temperatur
automatiskt och justerar flaktens
hastighet dérefter.

Automa- Kok- Stek-
tiskt ljus ning” ning?
Lage HO Av Av Av
Lage H1 Pa Av Av
Lage Pa Flakthas- Flakthas-
H23) tighet 1 tighet 1
Ldge H3 Pa Av Flakthas-
tighet 1
Ldge H4 Pa Flakthas- Flakthas-
tighet 1 tighet 1
Ldge H5 Pa Flakthas- Flakthas-
tighet 1 tighet 2
Ldge H6 Pa Flakthas- Flakthas-
tighet2  tighet 3

1 Hallen kénner av kokningsprocessen och akti-
verar flékthastigheten enligt det automatiska I&-
get.

2) Hallen kanner av stekningsprocessen och akti-
verar flékthastigheten enligt det automatiska I&-
get.

3) | det har l&get aktiveras flakten och lampan,
och gér inte efter temperaturen.

Andra det automatiska laget
1. Sté&nga av produkten.

2. Tryck pa D 3 sekunder. Displayen
tands och sléacks

3. Tryck pa &1 3 sekunder.

4. Tryck pa @ nagra ganger tills
tands.

5. Tryck pa + pa timern for att valja ett
automatiskt lage.

@

Inaktivera funktionens
automatiska lage om du vill
anvanda koksflékten direkt
pa flaktpanelen.



Nar du ar klar med
matlagningen och stanger
av hallen kan koksflakten
fortsatta ga under en viss tid.
Efter den tiden sténger
systemet av flakten
automatiskt och forhindrar
att du oavsiktligt slar pa
flakten under kommande 30
sekunder.

Styra fldkthastigheten manuellt
Du kan &ven styra funktionen manuellt.

Det gér du genom att trycka pa = nar
héllen &r igang. Da inaktiveras
automatiskt styring av funktionen och
du kan dndra flakthastigheten manuellt.

Nér du trycker pa = 6kar du
flakthastigheten med ett. Nar du nar en

intensiv niva och trycker pa = igen stalls

5. RAD OCH TIPS

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

5.1 Kokkarl

@

For induktionskokzoner
genereras véarme mycket
snabbt i kokkarlet av ett
kraftigt elektromagnetiskt
falt.

Anvand
induktionskokzonema med
korrekt kokkarl.

@

Kokkarlsmaterial

e Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat stal,
rostfritt stal, botten med flera lager
(markt som lampligt av tillverkaren).

e Olampliga: aluminium, koppar,
méssing, glas, keramik, porslin.

Kokkarl &r 1ampliga for en

induktionshall om:

e lite vatten kokar mycket snabbt upp
pa en kokzon som &r instélld pa det
hogsta véarmelaget.

® en magnet fastnar pa kokkarlets
botten.
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flakthastigheten in pa 0 igen och da
stangs koksflakten av. Starta flékten igen
med flakthastighet 1 genom att trycka pa

@

R

Aktivera automatiskt styring
av funktionen genom att
stdnga av hallen och sedan
sla pa den igen.

Aktivera belysningen

Du kan stélla in héllen pa att aktivera
belysningen automatiskt nér du slar pa
héllen. Detta gor du genom att stélla in
det automatiska laget pa H1 — Hé.

@

Belysningen i koksflakten
slécks tva minuter efter att
héllen stangts av.

Kokkarlens botten skall vara
sa tjock och sa plan som
mojligt.

@

Kokkarlets matt

Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten upp till en viss grans.

Hur effektiv kokzonen &r beror pa
kokkarlets diameter. Kokkarl med en
mindre diameter an den minsta far bara
en del av effekten som kokzonen
genererar.

Se avsnittet "Teknisk
information”.

5.2 Ljud under anvandning
Om du hér:

e knackande ljud: ar kokkarlet tillverkat
av olika material
("sandwichkonstruktion").

e visslande ljud: anvander du kokzonen
med hog effektniva och kokkarlet &r
tillverkat av olika material
("sandwichkonstruktion").

e surrande: anvander du hdg effektniva.

e klickande: beror detta pa elektriska
omkopplingar.
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e susande: beror detta pa att flakten ar
igang.

Dessa ljud &r normala och innebdr inte

att det &r fel pa produkten.

5.3 Oko Timer (Eko-timer)

For att spara energi inaktiveras kokzonen

Nar du 6kar varmeldget &r det inte
proportionellt mot att dka kokzonens
energiférbrukning. Det betyder att en
kokzon med medelhdgt varmelage
anvander mindre &n halften av sin effekt.

Uppgifterna i tabellen ar
endast avsedda som

fére signalen fran nedrékningstimern. vagledning.
Skillnaden i anvéndningstiden beror pa
den instéllda varmenivan och
tillagningstiden.
5.4 Exempel pé olika typer av
tillagning
Korrelationen mellan en zons véarmeldge
och dess energiforbrukning ar inte linjar.
Varmeinstéll-  Anvénd fér: Tid Tips
ning (min)
1 Varmhallning av tillagad mat.  efter Lagg ett lock pa ett kokkarl.
behov
1-3 Hollandaisesas, smaltning av: ~ 5-25 Rér om med jamna mellan-
smor, choklad, gelatin. rum.
1-3 Stanning: fluffiga omeletter, 10-40 Tillaga med lock.
aggstanning.
3-5 Smakoka ris och mjolkratter, 25-50  Minst dubbelt sa mycket vats-
vérma fardiglagade rétter. ka som ris, rér om mjolkbase-
rade ratter under tillagningen.
5-7 Angkoka grénsaker, fisk, kétt.  20-45  Tillsatt ndgra matskedar vats-
ka.
7-9 Kokning av potatis. 20-60  Anvand max. % liter vatten till
750 g potatis.
7-9 Tillaga stérre méngder mat, 60-150 Upp till 3 | vatska plus ingredi-
stuvningar och soppor. enser.
9-12 Latt stekning: schnitzel, cordon  efter Vand efter halva tiden.
bleu, kotletter, kroketter, korv, behov
lever, &gg, pannkakor, munkar.
12-13 Kraftig stekning, potatiskroket- 5-15 Vénd efter halva tiden.
ter, njurstek, fransyska.
14 Koka vatten, koka pasta, bryna kétt (gulasch, grytstek), fritera pommes fri-

tes.

Koka stora mangder vatten. Po

werBoost aktiveras.




5.5 Rad och tips for Hob?Hood

Nar hallen anvands med funktionen:

Skydda fléktpanelen mot direkt
solljus.

Rikta inte halogenlampor mot
flaktpanelen.

Tack inte 6ver hallens kontrollpanel.
Avbryt inte signalen mellan hallen och
flakten (t.ex. med en hand eller
kokkéarlshandtag). Se bilden.

Flakten pa bilden &ar bara ett exempel.

6. SKOTSEL OCH RENGORING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

6.1 Allman information

Rengdr héllen efter varje
anvéndningstillfalle.

Anvand alltid kokkarl med ren botten.
Repor eller morka flackar pa ytan har
ingen inverkan pa hur héllen fungerar.
Anvand ett sarskilt rengéringsmedel
for héllens yta.

Anvénd en speciell skrapa for glaset.

6.2 Rengdring av héllen

Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie, socker och mat med socker.

7. FELSOKNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.
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Andra fjarrstyrda produkter
kan blockera signalen.
Anvand inga fjarrstyrda
produkter ndr du anvénder
funktionen pa hallen.

@

Koksflaktar som fungerar med
Hob2Hood-funktionen

Se var konsumentwebbplats for att se
hela sortimentet med koksflaktar som

33

fungerar med den har funktionen. AEG-

koksflaktar som fungerar med den har
funktionen maste ha symbolen =.

| annat fall kan denna typ av smuts
skada héllen. Var férsiktig och undvi
brannskador. Satt specialskrapan

k

snett mot glasytan och fér bladet dver

ytan.

e Ta bort nar héllen svalnat
tillréckligt: kalkringar, vattenringar,
fettstank, glansande metalliska

missfargningar. Rengér hallen med en

fuktig duk och icke slipande
rengoringsmedel. Efter rengéring,
torka héllen med en mjuk duk.

Ta bort missfargning pa blank
metall: anvénd en 16sning av vatten

och vindger och rengér glasytan med

en fuktad trasa.
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7.1 Vad gor jag om...

Problem

Majlig orsak

Lésning

Det gar inte att aktivera eller
anvanda hallen.

Hallen &r inte ansluten till
stromfoérsorjningen eller den
ar ansluten pa fel satt.

Kontrollera att hallen ar kor-
rekt ansluten till stromfor-
sérjningen. Se kopplings-
schemat.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sakringen ar
orsaken till felet. Om sakri-
ngen gar gang pa gang, tala
med en kvalificerad elektri-
ker.

Du har inte stéllt in varmela-
get inom 10 sekunder.

Satt pa hallen igen och stall
in vérmeléget inom 10 se-
kunder.

Du har tryckt pa 2 eller flera
touchkontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touch-kon-
troll.

Paus ar pa.

Se "Daglig anvandning".

Det finns vatten eller fett-
stank pa kontrollpanelen.

Rengér kontrollpanelen.

En ljudsignal ljuder och hal-
len sténgs av.
En ljudsignal ljuder nar hal-
len slar ifran.

Du har stéllt nagot pa en el-
ler flera touch-kontroller.

Ta bort féremalet fran touch-
kontrollerna.

Hallen stangs av.

Du satte nagot pa touch-
kontrollen (D

Ta bort féremalet fran touch-
kontrollen.

Restvarmeindikatorn tands
inte.

Zonen &r inte varm eftersom
den bara har varit paslagen
en kort stund eller sa kan
sensorn vara trasig.

Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad om kokzo-
nen varit pa tillréckligt lange
for att vara varm.

Hob?Hood fungerar inte.

Du kan tacka over kontroll-
panelen.

Avlagsna féremalet fran kon-
trollpanelen.

Automax fungerar inte.

Zonen ar het.

Lat zonen bli tillrackligt sval.

Det hogsta varmelaget ar in-
stallt.

Det hogsta varmelaget har
samma effekt som funktio-
nen.

Varmelaget andras mellan
tva nivaer.

Effektreglering ar pa.

Se "Daglig anvandning".

Touch-kontrollerna blir var-
ma.

Kokkarlet ar for stort eller
star for nara kontrollerna.

Placera stora kokkarl pa de
bakre zonerna om mgjligt.

Det hors inget ljud nar du
trycker pa touchkontrollerna.

Ljudet &r avaktiverat.

Aktivera ljudet. Se "Daglig
anvandning".
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Problem

Majlig orsak

L6sning

tands.

Barnsékring pa ugnen eller
Las ar pa.

Se "Daglig anvandning".

tands.

Det star inget kokkarl pa zo-
nen.

Stall ett kokkarl pa zonen.

Kokkérlet passar inte.

Anvand ett [ampligt kokkarl.
Se "Rad och tips".

Diametern pa kokkarlets
botten ar for liten for zonen.

Anvand kokkarl med ratt
matt. Se avsnittet "Tekniska
data".

Det har uppstatt ett fel pa

Stang av héllen och satt pa

och en siffra tands.

hallen.

den igen efter 30 sekunder.

Om & visas igen ska du dra
ur elkontakten. Satt i elkon-
takten igen efter 30 sekun-
der. Kontakta auktoriserat
servicecenter om problemet
fortsatter.

Ett konstant pip-ljud hérs.

Fel pa elanslutningen.

Dra ur elkontakten. Tala med
en behérig elektriker som
kontrollerar installationen.

7.2 Om du inte finner en
[Gsning...

Kontakta forséljaren eller en auktoriserad
serviceverkstad om du inte kan avhjélpa
felet. Uppge uppgifterna pa typskylten.
Meddela dven den tresiffriga koden och
koden for glaskeramiken (den sitter i
hérmet pa hallen) och felmeddelande

8. INSTALLATION

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

8.1 Fore installationen

Innan du installerar hallen ska du
anteckna informationen nedan frén
typskylten. Typskylten sitter nertill pa
héllen.

Serienummer .........cc.........

som visas. Kontrollera att du har hanterat
héllen pa korrekt satt. Annars kommer
besok fran servicetekniker eller
fackhandlare inte att vara kostnadsfritt,
inte ens under garantitiden. Anvisningar
for kundservice och garantibestammelser
finns i garantihaftet.

8.2 Inbyggnadshallar

Inbyggnadshéllar far endast anvandas
efter installation i lampliga
inbyggnadsenheter och arbetsbankar
enligt géllande standarder.

8.3 Natkabel

e Foren enfas eller tvafas anslutning,
anvand kabeltyp: HO5V2V2-F som
motstar en temperatur av 90 °C eller
hogre. Kontakta din lokala
servicestation.
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For att ersatta den skadade
natkabeln, anvand kabeltyp:
HO5V2V2-F som motstar en
temperatur av 90 °C eller hdgre.
Kontakta din lokala servicestation.

8.4 Montering
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9. TEKNISKA DATA
9.1 Typskylt

Modell IKB84401FB
Typ 62 DAA 01 AA
Induktion 7.35 kW
Serienr ..o
AEG

9.2 Specifikation for kokzonerna

PNC 949 597 371 00

220-240V /400 V 2N 50 -

Tillverkad i Tyskland
7.35 kW

cex
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60 Hz

Kokzon Nominell effekt PowerBoost PowerBoost Kokkarlets dia-
(max varmela- [W] maximal varak- meter [mm]
ge) [W] tighet [min]

Vanster fram 2300 3200 10 125-210

Vanster bak 2300 3200 10 125-210

Hoger fram 2300 3200 10 125-210

Hoger bak 2300 3200 10 125-210

Kokzonernas effekt kan skilja sig en aning

fran uppgifterna i tabellen. Den &ndras
efter kokkarlets material och matt.

10. ENERGIEFFEKTIVITET
10.1 Produktinformation enligt EU 66/2014

For optimalt matlagningsresultat anvénd
inte kokkarl stérre an diametern i

tabellen.

Modellbeskrivning

IKB84401FB

Typ av hall Hall fér inbyggnad
Antal kokzoner 4
Uppvarmningsteknik Induktion
Diameter pa runda kokzo-  Vénster fram 21,0cm
ner (@) Véanster bak 21,0cm
Hoger fram 21,0 cm
Hoger bak 21,0cm
Energiférbrukning per kok-  Vanster fram 177,0 Wh/kg
zon (EC electric cooking) ~ Vanster bak 171,4 Wh/kg
Héger fram 179,6 Wh/kg
Hoéger bak 177,0 Wh/kg
Energiférbrukning for hal- 176,3 Wh/kg

len (EC electric hob)
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EN 60350-2 - Elektriska
matlagningsapparater - Del 2: Hallar —
Metoder fér méatning av prestanda

10.2 Energibesparing

Du kan spara energi vid
vardagsmatlagningen om du foljer
nedanstaende tips.

e Varm bara upp den mangd vatten du
behdver.

11. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen C/:)
Atervinn férpackningen genom att
placera den i ldmpligt karl. Bidra till att
skydda var miljé och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte

e S&tt om mojligt alltid ett lock pa
kokkarlet.

e Stall kokkarlet pa kokzonen innan du
aktiverar den.

e Stall ett mindre kokkarl pa mindre
kokzoner.
Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.
Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smalta den.

X

produkter mérkta med symbolen & med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.
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