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TAYDELLISTEN TULOSTEN SAAVUTTAMISEKSI

Kiitdmme teitd tdméan AEG-tuotteen valitsemisesta. Olemme kehittdneet tdman
tuotteen tarjotaksemme teille huipputason suorituskyvyn moneksi vuodeksi.
Laitteen innovatiiviset teknologiat tekevat elamasténne yksinkertaisempaa —
kyseisid ominaisuuksia ei valttdmatta |0ydy tavallisista laitteista. Kayttakaa
muutama minuutti lukemiseen, jotta voitte hyddyntaa laitteen ominaisuudet
parhaalla mahdollisella tavalla.

Vieraile verkkosivullamme:

Saadaksesi kayttoon liittyvid neuvoja, esitteita, vianmaaritysohjeita ja huolto-

ohjeita:

www.aeg.com/webselfservice
g Tuotteen rekisteréimiseksi parempaa huoltoa varten:
a/ www.registeraeg.com

Ostaaksesi laitteesi lisévarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
% www.aeg.com/shop

ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperéisten varaosien kayttoa.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltolilkkeeseemme. Malli, tuotenumero, sarjanumero.
Kyseiset tiedot |0ytyvat laitteen arvokilvesta.

/\ Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
@Yleisohjeetja vinkit
Ympéristénsuojelu

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilovahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Sailyta ohjeita
aina varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden
turvallisuus

Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset
henkilot, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt
eivat ole tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen
tuntemusta tai kokemusta sen kaytosta, saavat kayttaa
tata laitetta ainoastaan silloin, kun heidan
turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvoo ja ohjaa
heita kayttamaan laitetta turvallisesti ja ymmartamaan
sen kayttoon liittyvat vaarat.

Ala anna lasten leikkia laitteella.

Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa
ja havittaa asianmukaisesti.

Pida lapset ja kotielaimet poissa laitteen luota silloin,
kun se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen
kosketettavissa olevat osat ovat kuumia.

Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paalle.
Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa
laitteeseen kayttajan huoltotoimenpiteita.

3-vuotiaat ja sitd nuoremmat lapset tulee pitaa
kaukana tasta laitteesta aina sen ollessa toiminnassa.

.2 Yleiset turvallisuusohjeet

Asennuksen ja johdon vaihtamisen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkilo.

VAROITUS: Laite ja nakyvissa olevat osat kuumenevat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia. Alle 8-vuotiaat lapset tulee pitaa
kaukana laitteesta, ellei heita valvota jatkuvasti.
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Kayta aina uunikintaita, kun kasittelet lisavarusteita tai
uunivuokia.

Irrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen huoltoa.
Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite on pois
paalta. Nain valtat mahdollisen sahkoiskun.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, sillé ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena luukun lasin
sarkyminen.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkovaaran
valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild.
Irtoava lika tulee poistaa ennen pyrolyysipuhdistuksen
suorittamista. Poista kaikki varusteet uunin sisalta.
Poista kannatinkiskot vetamalla ensin kannatinkiskon
etuosasta ja sen jalkeen takaosa irti sivuseinista.
Kiinnita uunipeltien kannatinkiskot takaisin paikalleen
suorittamalla toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessa.

Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua
paistolampomittaria.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus e Varmista, etta laite asennetaan
turvallisten rakenteiden alapuolelle ja
é VAROITUS! l&helle.
Asennuksen saa suorittaa e Laitteen sivujen on oltava saman
vain ammattitaitoinen korkuisten laitteiden tai kalusteiden
henkil&. ldhella.
e Laitteessa on sdhkotoiminen
Poista kaikki pakkausmateriaalit. jashdytysjarjestelma. Sita on
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa kaytettava verkkovirralla.
tai kayttaa.
Noudata koneen mukana toimitettuja 2.2 Sahkoliitanta
ohjeita.
Siirra laitetta aina varoen, silla se on VAROITUS!
raskas. Kayta aina suojakasineitd ja Tulipalo- ja sdhkdiskuvaara.

suojaavia jalkineita.

Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta o Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
kiinni pitaen. asiantuntevan sadhkdasentajan
Noudata mainittuja vastuulle.

vahimmaisetdisyyksia muihin laitteisiin e Laite on kytkettdvd maadoitettuun
ja kalusteisiin. pistorasiaan.



Varmista, ett3 arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtaldhteen
sdhkdarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Ald kéyta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa
vain valtuutettu huoltoliike.

Ala anna virtajohtojen koskettaa
laitteen luukkuun tai paasta niita sen
|dhelle, varsinkaan luukun ollessa
kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
iskusuojat tulee asentaa niin, ettei
niiden irrotus onnistu ilman tydkaluja.
Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jélkeen. Varmista, ettd
laitteen verkkovirtakytkenta on
ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.

Jos pistoke on |8ysasti kiinni
virtajohdossa, &la kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kéyté vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta), vikavirtakytkimet
ja kontaktorit.

Sahkodasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sdhkdverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintdan 3 mm.

Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
pistokkeen liittdmista pistorasiaan.
Tama kodinkone vastaa Euroopan
yhteison direktiiveja.

2.3 Kayttd

VAROITUS!
Henkildvahinkojen,
palovammojen ja
sahkoiskujen tai réjéhdyksen
vaara.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.
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o Al3 jata laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

e Kytke laite pois toiminnasta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

e Avaa laitteen luukku varoen laitteen
ollessa toiminnassa. Laitteesta voi
tulla kuumaa ilmaa.

o Al3 kayté laitetta mérilla kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

e Al3 paina avointa uunin luukkua.

o Ald kayté laitetta tydtasona tai
séilytystasona.

e Avaa laitteen luukku varoen. Alkoholia
sisaltévat aineet voivat kehittaa
helposti syttyvan alkoholin ja ilman
seoksen.

e Al3 anna kipindiden tai avotulen
paasté laitteeseen avatessasi luukkua.

o Al3 aseta laitteeseen, sen ldhelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

e Emalipinnan vaurioitumisen tai
varimuutoksien estaminen:

— Al3 aseta uunivuokia tai muita
esineita suoraan laitteen pohjalle.

— Al& aseta alumiinifoliota suoraan
laitteen pohjalle.

— Al3 aseta vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

— &la sailyta kosteita astioita tai
ruokia laitteessa sen kéytén
jalkeen.

— Ole varovainen, kun irrotat tai
kiinnitat lisdvarusteita.

e Uunin emalipintojen tai
ruostumattoman teraksen
varimuutokset eivat vaikuta laitteen
toimintaan.

e Kaytd korkeareunaista uunivuokaa
kosteiden leivonnaisten
paistamisessa. Hedelma- ja
marjamehut voivat j&ttaa pysyvia
jalkia.

e Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

e Pida uunin luukku aina kiinni
ruoanvalmistuksen aikana.

e Jos laite asennetaan kalusteen
paneelin (esim. oven) taakse, ovea ei
saa koskaan sulkea laitteen ollessa
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toiminnassa. Ldmpd4é tai kosteutta voi

kertya suljetun kalusteen paneelin
taakse ja se laite, kotelointi tai lattia
voi sen seurauksena vaurioitua. Ala
sulje kalusteen paneelia ennen kuin
laite on jdahtynyt kokonaan kaytén
jalkeen.

2.4 Hoito ja puhdistus

VAROITUS!

Ne voivat aiheuttaa
henkilévahinkoja, tulipaloja
tai laitteen vaurioitumisen.

e Kytke laite pois toiminnasta ja irrota
pistoke pistorasiasta ennen
yllapitotoimien aloittamista.

e Tarkista, ettd laite on kylma. Vaarana
on lasilevyjen rikkoutuminen.

e Vaihda valittémasti vaurioituneet
luukun lasipaneelit. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.

e Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

e Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

e Puhdista laite kostealla pehmeélla
liinalla. Kéyta vain mietoja
puhdistusaineita. Ala kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

e Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata sen tuotepakkauksessa
olevia turvallisuusohjeita.

o Al puhdista katalyyttistd emalia (jos
olemassa) pesuaineella.

2.5 Pyrolyysipuhdistus

@ Henkilvahinkojen /
tulipalon / kemiallisten
paastodjen (hoyryt) vaara
pyrolyysitoiminnossa.
Ala kaynnista Pyrolyysi-
toimintoa, jos Plus Steam -
painike on painettuna.

e Ennen pyrolyysi- tai
kayttdonottotoiminnon kayttda on
uunista poistettava:

ritilat, kannattimet jne.), erityisesti
tarttumattomat kattilat, pannut,
pellit, valineet jne.

Lue kaikki pyrolyysipuhdistuksen

ohjeet huolellisesti.

Pidé lapset poissa laitteen luota

silloin, kun pyrolyysipuhdistus on
kaynnissa.

Laite kuumenee erittdin kuumaksi ja

kuumaa ilmaa péésee etuosan

jaadhdytysaukoista.

Pyrolyysipuhdistus on korkealla

ldmpétilalla toimiva toiminto, jonka

aikana ruokajaamista ja
valmistusmateriaaleista voi syntya
hoyryja. Téman vuoksi kédyttajan on
erittdin suositeltavaa:

— varmistaa hyvé tuuletus
pyrolyysipuhdistuksen aikana ja
sen jalkeen

— varmistaa hyva tuuletus
ensimmaisen maksimilédmpétilan
kayttokerran aikana ja sen jalkeen.

Ihmisisté poiketen jotkin linnut ja

matelijat voivat olla erittdin herkkia

pyrolyysiuunien puhdistuksen aikana
mahdollisesti muodostuville hoyryille.

— Varmista, ettei laitteen lahettyvilla
ole eldimia (varsinkaan lintuja)
pyrolyysipuhdistuksen aikana ja
sen jalkeen ja kéyta ensin
maksimilédmpétilaa hyvin
tuuletetussa tilassa.

My6s pienet kotieldimet voivat olla

erittdin herkkia pyrolyysiuunien |&hella

tapahtuville lampéotilamuutoksille, kun
pyrolyysipuhdistus on toiminnassa.

Keittoastioiden, pannujen,

tarjottimien, ruoanlaittovalineiden jne.
tarttumattomat pinnat voivat
vaurioitua pyrolyysiuunien
pyrolyysipuhdistuksen korkean
l&mpotilan seurauksena ja niista voi
paasta myos pienessa maarin
haitallista hoyrya.

Ylla kuvatut pyrolyysiuuneista/
ruokajadmistd muodostuvat hoyryt
eivat ole haitallisia ihmisille, tama
koskee myds pikkulapsia ja
heikkokuntoisia henkildita.

2.6 Sisavalo

e Ké&ytd ainoastaan kodinkoneisiin
tarkoitettuja hehkulamppuja tai

— ylim&araiset ruokajdamat, oljy- tai
rasvaroiskeet/-jadmat

— irrotettavat varusteet (mukaan
lukien tuotteen mukana toimitetut
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halogeenilamppua. Al kayta sita e lrrota pistoke pistorasiasta.
rakennuksen valaisemiseen. e Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja
VAROITUS! havitd se.

e Poista luukun lukitus, jotta lapset ja

Sahkdiskun vaara. eldimet eivat voisi ja&da kiinni laitteen

e Ennen lampun vaihtamista laite on sisélle.
irrotettava pistorasiasta.
e Kaytd ainoastaan ominaisuuksiltaan 2.8 Huolto
samanlaisia lamppuja. ¢ Kun laite on korjattava, ota yhteytta
e valtuutettuun huoltopalveluun.
2.7 Havittaminen e Kayta vain alkuperaisia varaosia.

VAROITUS!
Henkildvahinko- tai
tukehtumisvaara.

3. LAITTEEN KUVAUS

3.1 Laitteen osat

OHE BB On eytipaneel
(l Hls

O [0 & HE Uunin toimintojen véannin

Virran merkkivalo / symboli

Elektroninen ohjelmointilaite

Lampatilan valitsin
Lampatilan merkkivalo / symboli

Plus-hdyrypainike

=y iy N
N — O

Paistolampomittarin pistorasia

Lampodvastus
Valo

Puhallin

Sisatilan kuviointi

Irrotettava kannatinkisko
Kannatintasot

EENEENEEEE0R

3.2 Lisavarusteet * Grilli / uunipannu
. Kaytetdan leivonnassa, paistamisessa
° R!Flla ] o tai rasvankeruuastiana.
Kaytetdan keittoastioiden, e Paistolampdmittari
kakkuvuokien ja paistien alustana. Osoittaa ruoan kypsyyden.

e Leivinpelti
Kakkuja ja pikkuleipia varten.

4. KAYTTOONOTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.
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Lisatietoja kellonajan
asettamisesta on
kappaleessa
"Kellotoiminnot".

@

4.1 Uuden laitteen
puhdistaminen

Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannatinkiskot laitteesta.

@

Puhdista laite ja lisdvarusteet ennen
ensimmaista kayttokertaa.

Aseta varusteet ja irrotettavat
kannattimet takaisin alkuperaiseen
asentoon.

Lue ohjeet kohdasta "Hoito
ja puhdistus".

4.2 Esikuumennus

Esikuumenna tyhja laite jaljelle jdaneen
rasvan polttamiseksi pois.

5. PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

5.1 Sisaanpainettava vaantimet

Paina vdanninta kayttaéksesi laitetta.
Vaannin tulee ulos.

5.2 Laitteen kytkeminen
toimintaan ja pois toiminnasta

@

Laitteen lamput, saatimien
symbolit ja merkkivalot
ovat mallikohtaisia:

e Lamppu syttyy uunin
toiminnan aikana.

e Symboli osoittaa,
saataako valitsin uunin
toimintoja vai lampdtilaa.

e Merkkivalo syttyy uunin
kuumenemisen aikana.

Katso True Fan Cooking
PLUS -toimintoa koskevat
ohjeet kohdasta "True Fan
Cooking PLUS -toiminnon
kytkeminen toimintaan".

@

1. Valitse toiminto |:|ja
maksimildmpatila.
2. Anna laitteen kdyda 1 tunti.

3. Valitse toiminto , paina Plus

Steam —painiketta ja aseta
maksimilédmpétila.
4. Anna laitteen kdyda 15 minuuttia.
Varusteet voivat kuumentua tavallista
enemman. Laitteesta voi tulla hajua ja
savua. Tama on normaalia. Tarkista, etta
huoneen ilmavirtaus on riittava.

1. Kaanna uunin toimintojen vaannin
haluamasi toiminnon kohdalle.

2. K&anna lampédtilan vaannin haluamasi
lampotilan kohdalle.

3. Laite kytket&an pois toiminnasta
k&antamalld uunin toimintojen
vaantimet ja lampdotilan vaannin Off-
asentoon.
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Uunin toiminto

Kayttdtarkoitus

0

Pois toiminnasta

Laitteesta on katkaistu virta.

Pikakuumennus

Kuumennusajan vahentadminen.

Kiertoilma

Korkeintaan kolmella kannatintasolla kypsentaminen sa-
manaikaisesti ja ruokien kuivaaminen.Aseta lampdtila
20 - 40 °C alhaisemmaksi kuin Y& + alalampé -toimin-
nossa.

True Fan Coo-
king PLUS

Kosteuden lisddminen paistamisen aikana. Oikean vérin
ja rapean pinnan saavuttaminen paistamisen aikana.
Mehukkuuden lisddminen uudelleen lammityksen aika-
na.

Pizzatoiminto

Voimakkaamman ruskistuksen tai rapean pohjan vaati-
vien ruokien paistaminen yhdelld kannatintasolla. Aseta
lampétila 20 - 40 °C alhaisemmaksi kuin Yla + alaldmpd
-toiminnossa.

>
>
>

— Yl&-/Alalampd Ruokien ja leivonnaisten paistaminen yhdella tasolla.
Alalampo Rapeapohjaisten kakkujen paistaminen ja s&iléminen.
Sulatus T&té toimintoa voidaan kéyttaa pakasteruokien, kuten

vihannesten ja hedelmien, sulattamiseen. Sulatusaika
riippuu pakasteruoan maarasta ja koosta.

<]

Kostea Kiertoilma

Pellilld olevien leipomotuotteiden paistaminen yhdella
kannatintasolla. Energian sdastaminen paistamisen ai-
kana. Tata toimintoa tulee kayttaa ruoanvalmistustaulu-
koiden mukaisesti halutun paistotuloksen saavuttami-
seksi. Katso ruoanvalmistustaulukoista lisatietoja suosi-
telluista asetuksista. Taman toiminnon avulla maarite-
taan energialuokka standardin EN 60350-1 mukaisesti.

= Maksigrilli Matalien suurien ruokamaarien grillaus seka leivan
paahtaminen.

— Gratinointi Suurikokoisten luita sisaltévien lihapalojen tai lintupais-

¥ tien paistaminen yhdella tasolla. Gratinointi ja ruskistus.

e Pyrolyysi Uunin automaattisen pyrolyysipuhdistuksen aktivoimi-

HH nen. Tdma toiminto poistaa polttamalla uuniin jaaneen

lian.
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5.4 True Fan Cooking PLUS -
toiminnon kytkeminen
toimintaan

Tama toiminto mahdollistaa kosteuden
parantamisen kypsentdmisen aikana.

VAROITUS!

Siita voi aiheutua
palovammoja tai laite voi
vaurioitua.

Laitteesta tuleva kosteus voi aiheuttaa
palovammoja:

e Laitteen luukkua ei saa avata True Fan
Cooking PLUS -toiminnon ollessa
toiminnassa esikuumennusta lukuun
ottamatta.

e Avaa laitteen luukku varoen True Fan
Cooking PLUS -toiminnon kéytén
jalkeen.

@

Avaa uuninluukku.

2. Tayta lokero hanavedella.
Lokeron maksimitilavuus on 250 ml.
Tayta lokero vedelld uunin ollessa
kylma.

3. Aseta elintarvikkeet laitteeseen ja
sulje uuninluukku.

4. Aseta True Fan Cooking PLUS -

toiminto: .

5. Paina Plus Steam -painiketta @
Plus Steam -painike toimii ainoastaan
True Fan Cooking PLUS -toiminnon
kanssa.

Merkkivalo syttyy.

6. K&anna lampatilan vaénnin haluamasi
[édmpdotilan kohdalle.

Lue ohjeet kohdasta
"Vihjeita ja neuvoja".

—

5.6 Nayttd
A B ¢
) g I-_ - — A =I
©°BEgs £
|_)| _)l Lhr_min, E : /I’?
A

HUOMIO!

Lokeroon ei saa lisata
vettd kayton aikana tai
uunin ollessa kuuma.

AN

7. Laite kytket&an pois toiminnasta

painamalla Plus Steam -painiketta ,
kaantamalld uunin toimintojen
vaantimet ja [dmpétilan véannin Off-
asentoon.

Plus Steam -painikkeen merkkivalo

sammuu.

8. Poista vesi lokerosta.

VAROITUS!

Varmista, etta laite on
jaahtynyt ennen jaljella
olevan veden
poistamista lokerosta.

5.5 Pikakuumennustoiminto

Pikakuumennustoiminto vahentaa
kuumennukseen kuluvaa aikaa.

Al3 laita ruokaa uuniin, kun
pikakuumennustoiminto on
toiminnassa.

1. Pikakuumennustoiminnon
asettaminen. Katso "Uunin
toimintojen taulukko".

2. K&anné ldmpétilan valitsin haluamasi

_ lampétilan kohdalle.

Aanimerkki kuuluu, kun laite on

saavuttanut asetetun [ampdtilan.

@

Pikakuumennustoiminto ei
kytkeydy pois paalta
danimerkin jalkeen. Sinun on
manuaalisesti kytkettéva
toiminto pois paalta.

3. Valitse haluamasi uunitoiminto.

Ajastin

Kuumennuksen ja jélkildmmon
merkkivalo

Vesisailio (vain tietyt mallit)
Paistolédmpomittari (vain tietyt mallit)
Luukun lukitus (vain tietyt mallit)
Tunnit / minuutit

Kellotoiminnot

eommon W
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5.7 Painikkeet

Painike Toiminto Kuvaus
— MIINUS Ajan asettaminen.
Q) KELLO Kellotoiminnon asettaminen.
—+ PLUS Ajan asettaminen.
Plus Hoyry Kiertoilma PLUS -toiminnon kytkeminen
toimintaan.
5.8 Kuumennuksen osoitin i|m?iSEvat, ettd uunin ldmpdtila nousee
tai laskee.

Kun otat uunin toiminnon kéyttéon,

5

naytdon 3 palkit syttyvat yksitellen. Palkit

6. KELLOTOIMINNOT

6.1 Kellotoimintojen taulukko

Kellotoiminto Kayttotarkoitus

O] KELLONAIKA Kellonajan ndyttd tai muuttaminen. Kellonajan muutta-
minen edellyttdd, etta laite on kytketty pois toiminnasta.

IQ' KESTOAIKA Voit asettaa, miten kauan laite on toiminnassa. Kayta
vain, kun uunin toiminto on asetettu.

S| LOPETUS Voit asettaa, milloin laite kytkeytyy pois paalta. Kayta
vain, kun uunin toiminto on asetettu.

[>|>| AJASTIN KESTOAIKA ja LOPETUS -toimintojen yhdistelma.
Ja) HALYTINAJASTIN  Ajastimen asettaminen. Tdma toiminto ei vaikuta mil-

|33n tavalla laitteen toimintaan. HALYTINAJASTIMEN
voi ottaa kayttdon vaikka laite on pois paalta.

0:00 LISAANTYVAN Al-  Jos mitdan muuta kellotoimintoa ei aseteta, LISAANTY-
KANAYTON AJAS- VAN AIKANAYTON AJASTIN tarkkailee automaattisesti
TIN laitteen toiminta-aikaa. Se on heti paalld, kun uuni alkaa
[dmpenemaan.
Lis&antyvan aikandyton ajastinta ei voida kayttaa toimin-
noilla: KESTOAIKA, LOPETUS , Paistolampétilamittari.

6.2 Kellonajan asettaminen ja 2. Vahvista ja siirry minuuttien
muuttaminen asetukseen painamalla O.

Kun laite on kytketty ensimmaisen kerran Néy:fti?Sé nakyy MIN ja asetettu tunti.
séhkoverkkoon, odota, kunnes néytdssa 00" vilkkuu.

nakyy hrja "12:00". "12" vilkkuu. 3. Aseta minuutit painamalla + tai —.

1. Aseta tunnit painamalla +wi—
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4. Vahvista painamalla painiketta O tai
asetettu kellonaika tallentuu
automaattisesti viiden sekunnin
kuluttua.

Uusi aika nakyy naytssa.

Voit muuttaa kellonaikaa painamalla

painiketta D toistuvasti, kunnes

kellonajan merkkivalo @ vilkkuu
naytossa.

6.3 KESTOAIKA-toiminnon
asettaminen

1. Valitse haluamasi uunitoiminto.
2. Paina painiketta @toistuvasti,

kunnes |_)| alkaa vilkkua.
3. Aseta KESTOAIKA-toiminnon
minuutit ja tunnit painamalla

painiketta +wai—

4. Vahvista painamalla .
Kun aika paattyy, laitteesta kuuluu

danimerkki kahden minuutin ajan. |9|ja

aika-asetus vilkkuvat ndytdssa. Laite

kytkeytyy automaattisesti pois

toiminnasta.

5. Voit sammuttaa dénimerkin
painamalla mita tahansa painiketta.

6. K&anna uunin toimintojen valitsin
Off-asentoon.

6.4 LOPETUS-toiminnon
asettaminen

1. Valitse haluamasi uunitoiminto.
2. Paina painiketta @toistuvasti,

kunnes | alkaa vilkkua.
3. Aseta LOPETUS-toiminnon tunnit ja

minuutit painamalla painiketta + tai

4. Vahvista painamalla .
Kun asetettu aika saavutetaan, laitteesta
kuuluu danimerkki kahden minuutin ajan.

> ja aika-asetus vilkkuvat ndytossa. Laite

kytkeytyy automaattisesti pois

toiminnasta.

5. Voit sammuttaa dénimerkin
painamalla mita tahansa painiketta.

6. K&anna uunin toimintojen valitsin
Off-asentoon.

6.5 AJASTIN-toiminnon
asettaminen

1. Valitse haluamasi uunitoiminto.
2. Paina painiketta @) toistuvasti,

kunnes |_)| alkaa vilkkua.
3. Aseta KESTOAIKA-toiminnon
minuutit ja tunnit painamalla

painiketta +wai—
4. Vahvista painamalla . Naytossa

vilkkuu =
5. Aseta LOPETUS-toiminnon tunnit ja

minuutit painamalla painiketta + tai

6. Vahvista painamalla .

Laite kdynnistyy automaattisesti
myd&hemmin, se toimii asetetun
KESTOAIKA-toiminnon ajan ja sammuu,
kun LOPETUS-toiminnon aika
saavutetaan. Kun asetettu aika
saavutetaan, laitteesta kuuluu danimerkki

kahden minuutin ajan. _)lja aika-asetus

vilkkuvat ndytdssa. Laite kytkeytyy pois

toiminnasta.

7. Voit sammuttaa d&nimerkin
painamalla mité tahansa painiketta.

8. K&anna uunin toimintojen valitsin
Off-asentoon.

6.6 HALYTINAJASTIN-
toiminnon asettaminen

1. Paina @—painiketta toistuvasti,

kunnes Qja "00" vilkkuvat ndytdssa.
2. Aseta HALYTINAJASTIN painamalla

+ tai .

Aseta ensin sekunnit, sen jalkeen

minuutit.

Kun asetettu aika on yli 60 minuuttia,

hr vilkkuu naytossa.

3. Aseta tunnit.

4. HALYTINAJASTIN kiynnistyy
automaattisesti viiden sekunnin
kuluttua.

Kun asetusajasta on kulunut 90%,
laitteesta kuuluu danimerkki.

5. Kun asetettu aika paattyy, laitteesta
kuuluu danimerkki kahden minuutin

ajan. "00:00" ja £ vilkkuvat
naytossa. Voit sammuttaa danimerkin
painamalla mité tahansa painiketta.



6.7 LISAANTYVAN
AIKANAYTON AJASTIN

Resetoi lisdéntyvén aikandyton ajastin
painamalla ja pitamalla alhaalla

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

7.1 Paistolampomittarin
kayttaminen

Paistolampomittari mittaa lihan
sisélampatilan. Kun lihan lampétila on
saavuttanut asetetun ldmpatilan, laite
kytkeytyy pois paalta.

Paistolampomittarin kdytossa on
huomioitava kaksi eri lampdtilaa:

e Uunin [édmpétila. Katso
paistotaulukko.

e Sisdlampétila. Katso
paistolampdmittarin taulukko.

A HUOMIO!

Kéyté vain laitteen mukana
toimitettua
paistoldmpdmittaria tai
alkuperaisia varaosia.

-

Valitse uunitoiminto ja lampétila.
2. Aseta paistolampomittarin karki

(symboli /‘? kadensijassa) lihan
keskelle.
3. Kytke paistolampomittarin pistoke

uunin ylédosassa olevaan pistorasiaan.

)

= = ‘

Varmista, etta paistolampomittari
pysyy lihassa ja sen pistoke

suoml 13

painiketta + ja —. Ajastimen
ajanlaskenta kaynnistyy uudelleen.

7. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

pistorasiassa koko kypsennyksen
ajan.
Kun kaytat paistolampomittaria

ensimmaista kertaa, sen
oletuslampétila on 60 °C. Kun M

vilkkuu, voit muuttaa
oletuslampdtilaa ldmpétilan
véantimella.

Naytossa nakyy paistolampdmittarin

symboli ja sen oletuslampétila.

4. Tallenna uusi paistolampomittarin

|&dmpé&tila painamalla @ tai odota 10
sekuntia, jotta asetukset vahvistuvat
automaattisesti.
Paistolampomittarin uusi oletuslampatila
nakyy seuraavalla paistolédmp&mittarin
kayttokerralla.
Kun liha on saavuttanut asetetun
sisélampatilan, paistoléampétilamittarin

symboli /‘?ja paistoldmpdmittarin

oletuslampdtila vilkkuvat. Laitteesta

kuuluu dénimerkki kahden minuutin ajan.

5. Voit sammuttaa &&nimerkin
painamalla mitd tahansa painiketta
tai avaamalla uuninluukun.

6. Irrota paistolampomittarin pistoke
pistorasiasta. Poista liha laitteesta.

7. Kytke laite pois paalta.

é VAROITUS!
Irrota paistolédmpdmittarin

paa ja pistoke varoen.
Paistolampomittari on
kuuma. Olemassa on

palovammojen vaara.

@ Aina kun paistolédmpomittari
asetetaan pistorasiaan,
sisélampdtila on asetettava
uudelleen. Et voi valita
kestoa ja paattymisaikaa.
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. a Uunipannu:
Kun laite laskee véliaikaisen P
keston ensimmaisen kerran, Tyénné& uunipannu kannatintason

symboli 7 vilkkuu ndytdssa. ohjauskiskojen valiin.

Kun laskenta paattyy,
naytossé nakyy
kypsennyksen kesto.
Laskennat nakyvéat taustalla
kypsennyksen aikana ja
kesto paivittyy tarvittaessa
nayttoon.

Ladmpdtilaa voidaan muuttaa milloin
tahansa kypsennyksen aikana:

1. Paina painiketta . Paistoritild ja uunipannu yhdessa:
e yksi painikkeen painallus -
ndytdssa nakyy asetettu
sisalampatila; voit halutessasi
muuttaa asetusta 5 sekunnin

kuluessa.

Paina uunipannu kannatinkiskon
ohjauskiskojen valiin ja paistoritila
ylapuolella oleviin ohjauskiskoihin.
Varmista, ettd jalat osoittavat alaspéin.

e kaksi painikkeen painallusta -
ndytossa nakyy senhetkinen uunin
l&mpdtila.

e kolme painikkeen painallusta -
naytossa nékyy uunin ldmpétila-
asetus; voit halutessasi muuttaa
asetusta 5 sekunnin kuluessa.
Nama tiedot ndkyvat vain
kuumennusvaiheen aikana.

2. K&anna lampdtilan véénninta

[dmpdtilan muuttamiseksi.

T Pieni lovi yldosassa parantaa
7.2 Peltien Ja ritilan turvallisuu)(cta. Lovetpestévét
asettaminen kannattimille myés kallistumisen. Ritilén
ylareuna estéda
keittoastioiden luisumisen
Paina ritila liukukiskojen valiin kannatintasolta.
kannatinkiskoon ja varmista, etta jalat

osoittavat alaspain.

Paistoritila:




8. LISATOIMINNOT

8.1 Lapsilukon kayttaminen

Kun lapsilukko on toiminnassa, laitetta ei

voi kytked toimintaan vahingossa.

@ Luukku on lukittu, symbolit
SAFE ja & syttyvat nayttoon

myds Pyrolyysi-toiminnon
ollessa toiminnassa. Se
voidaan tarkistaa nupista.

1. Varmista, etta uunin toimintojen

valitsin on Off-asennossa.

2. Painaja pida alhaalla painiketta @ja
~+ samanaikaisesti 2 sekunnin ajan.
Laitteesta kuuluu danimerkki. SAFE ja &

tulee nakyviin ndyttéon.
Lapsilukko voidaan kytked pois
toiminnasta toistamalla vaihe 2.

8.2 Painikelukituksen
kayttaminen

Voit kytkea painikelukituksen péaélle vain,

kun laite on toiminnassa.

Painikelukitus estda kéynnissa olevan

uunitoiminnon ldmpdtila- ja aika-

asetuksien muuttamisen vahingossa.

1. Valitse uunitoiminto ja aseta se

haluamillasi arvoilla.

2. Painaja pida alhaalla @ja +.
painikkeita samanaikaisesti kahden

sekunnin ajan.

Laitteesta kuuluu a8animerkki. Loc tulee

nakyviin ndyttéon.
Painikelukitus voidaan kytked pois
toiminnasta toistamalla vaihe 2.

@ Jos Pyrolyysi-toiminto on

kaynnissa, luukku on lukittu

ja & nakyy ndytossa.

@ Loc syttyy ndyttéon, kun
[dmpatilan valitsinta
kddnnetdéan tai painiketta
painetaan. Kun uunin
toimintojen vaanninta
kaannetaan, laite laite

kytkeytyy pois toiminnasta.
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@ Kun laite kytketdan pois

toiminnasta
painikelukituksen ollessa
paalld, painikelukituksen
tilalle aktivoituu
automaattisesti lapsilukko.
Katso kohta "Lapsilukon
kayttdminen".

8.3 Jalkilammon merkkivalo

Kun kytket laitteen pois toiminnasta,
naytdssa nakyy jalkilBmmaon merkkivalo
£, jos uunin lampdatila on yli 40 °C.
Kaanna lampétilan valitsinta vasemmalle
tai oikealle ndhdaksesi uunin lampdtilan
naytossa.

8.4 Automaattinen
virrankatkaisu

Turvallisuussyista laite kytkeytyy
automaattisesti pois paaltd jonkin ajan
kuluttua, jos jokin uunitoiminto on
kaynnissa ja asetuksiin ei tehda
muutoksia.

Lampétila (°C) Sammutusaika (h)

30-115 12,5
120 - 195 8,5
200 - 245 5,59

250 - maksimilam- 1,5
patila

Kun laite on kytkeytynyt pois paalta
automaattisesti, voit kytke& sen
uudelleen paalle painamalla mita tahansa
painiketta.

@ Automaattinen
virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen
kanssa: paistolampomittari,
Uunivalo, Kestoaika ja

Lopetus.

8.5 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on toiminnassa,
jaédhdytyspuhallin kytkeytyy
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automaattisesti toimintaan laitteen
pintojen pitamiseksi viileina. Kun kytket
laitteen pois toiminnasta,
jaahdytyspuhallin toimii edelleen, kunnes
laite on jadhtynyt.

8.6 Ylikuumenemissuoja

Laitteen virheellinen toiminta tai vialliset
osat voivat aiheuttaa vaarallisen

9. VIHJEITA JA NEUVOJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

Taulukoissa mainitut
[dmpatilat ja paistoajat ovat
ainoastaan suuntaa antavia.
Lampdtila ja paistoaika
riippuvat reseptista seka
kaytettyjen ainesten laadusta
ja maarasta.

@

9.1 Luukun sisdosa

Joissakin malleissa luukun sisépuolelle
on merkitty:

e Kannatintasojen numerot.

e Tietoja uunitoiminnoista, usein
valmistettavien ruokien suositellut
kannatintasot ja lampatilat.

9.2 Yleista

e Uunissa on viisi kannatintasoa. Laske
kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

e Laitteessa on erityinen jarjestelm3,
joka kierréttaa ilmaa ja hoyrya
jatkuvasti. Kyseisen jarjestelman avulla
ruoka paistuu jatkuvasti kosteassa
ymparistossd, minka ansiosta se on
siséltd mehevaé ja ulkopinnalta
rapeaa. Se vahentaa paistoajan ja
energian kulutuksen minimiin.

e Kosteutta voi tiivistya uunin sisaan tai
luukun lasilevyihin. Témé& on
normaalia. Pysyttele sopivalla
etéisyydelld laitteesta avatessasi
luukkua toiminnan aikana.
Tiivistymistd voi vahentda kayttamalla
laitetta 10 minuuttia ennen ruokien
kypsentamista.

ylikuumenemisen. Taméan estédmiseksi
uunissa on turvatermostaatti, joka
katkaisee virransy&ton. Uunin virta
kytkeytyy automaattisesti uudelleen, kun
l&mpatila on laskenut normaalille tasolle.

e Poista kosteus jokaisen kayttokerran
jalkeen.

e Al3 aseta mitdan esinettd suoraan
uunin pohjalle, 818 mydskaan aseta
osiin alumiinifoliota kypsennyksen
aikana. Téma voi vaikuttaa
kypsennystuloksiin ja vaurioittaa
emalipintaa.

9.3 Kakkujen leipominen

o Al3 avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4
paistoajasta on kulunut.

e Jos kaytat kahta leivinpeltia
samanaikaisesti, jata niiden valiin yksi
tyhja kannatintaso.

9.4 Lihan ja kalan
kypsentaminen

e Kéyta grilli-/uunipannua erittdin
rasvaisten ruokien kanssa, jotta uuniin
ei jaé pysyvié tahroja.

e Anna lihan olla noin 15 minuuttia
ennen sen leikkaamista, jotta sen
neste sailyisi.

e Jotta uuniin ei muodostuisi likaa
savua paistamisen aikana, lisaa grilli-/
uunipannuun hiukan vetta. Jotta kary
ei tiivistyisi, lisdé vettd aina sen
kuivuttua loppuun.

9.5 Paistoajat

Kypsennysaika riippuu ruokalajin tyypista,
sen koostumuksesta ja maarasta.

Tarkkaile valmistumista alustavasti
kypsennyksen aikana. M&arita parhaat
asetukset (uunitoiminto, kypsennysaika,
jne.) keittoastioille, resepteille ja méaérille
laitetta kayttdessa.



9.6 Kiertoilma PLUS

Tayta lokero vedelld ennen
esilammitystad uunin ollessa
kylma.

Leipomotuotteet
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Katso kohta "Kiertoilma PLUS -toiminnon
kytkeminen toimintaan".

Ruokalaji Lokeron vesi- Lampétila Aika (min) Kannatin- Kommentit
maara (ml) (°C) taso
Leipa 150 180 35-40 2 Kayta leivinpel-
ER)
Sampylat 150 200 20 - 25 2 Kayta leivinpel-
tia.1)
Kotipizza 150 230 10-20 2 Kayta leivinpel-
tia. 1
Focaccia 150 200 - 210 10 - 20 2 Kayta leivinpel-
NER)
Pikkuleivat, 150 150 - 180 10- 20 2 Kayta leivinpel-
teeleivat, NP
kroissantit
Rusinakakku, 150 160 - 180 30- 60 2 Kayta kakkuvuo-
omenapii- kaa 1)
rakka, korva-
puustit
1 Esikuumenna tyhjda uunia 5 minuuttia ennen ruokien asettamista uuniin.
Pakasteruokien kypsennys
Ruokalaji Lokeron vesimda- Lampétila (°C)  Aika (min) Kannatintaso
ra (ml)
Pizza, pakaste 200 200 - 210 10 - 20 21)
Lasagne, pakaste 200 180 - 200 35-50 21)
Kroissantit, pa- 200 170-180 15-25 21)
kaste
1 Esikuumenna tyhjaa uunia 10 minuuttia ennen ruokien asettamista uuniin.
Esivalmistettujen ruokien kypsennys
Ruokalaji Lokeron vesimaa- Lampétila (°C)  Aika (min) Kannatintaso
ra (ml)
Leipa 100 110 15-25 2
Sampylat 100 110 10 - 20 2
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Ruokalaji Lokeron vesimaa- Lampédtila (°C)  Aika (min) Kannatintaso
ra (ml)
Kotipizza 100 110 15-25 2
Focaccia 100 110 15-25 2
Vihannekset 100 110 15-25 2
Riisi 100 110 15-25 2
Makaronilaatikko 100 110 15-25 2
Liha 100 110 15-25 2
Lihan paistaminen
Ruokalaji Lokeron ve- Lampétila Aika (min)  Kannatin- Kommentit
simaara (ml) (°C) taso
Porsaanpais- 200 180 65-80 2 Pyorea Pyrex-pelti
ti
Paahtopaisti 200 200 50 - 60 2 Pyorea Pyrex-pelti
Kana 200 210 60 - 80 2 Pyored Pyrex-pelti
9.7 Paistotaulukko
Kakut
Ruokalaji  Yla-/alalampd Kiertoilma Aika (min) Kommen-
tit
Lampétila Kannatin- Lampétila Kannatin- I
(°C) taso (°C) taso
Vatkatut 170 2 160 32jad) 45 - 60 Kakku-
leivonnai- vuoassa
set
Murotaiki- 170 2 160 32jad) 20-30 Kakku-
na vuoassa
Piima-juus- 170 1 165 2 80- 100 26 cm:n
tokakku kakku-
vuoassa
Omenapii- 170 2 160 2 (vasenja 80-100 Kahdessa
ras oikea) 20 cm:n
kakku-
vuoassa
uuniritilan
paalla
Struudeli 175 3 150 2 60 - 80 Leivinpellil-

E]
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Ruokalaji  Yla-/alalampé Kiertoilma Aika (min) Kommen-

tit
Lampétila Kannatin- Lampétila Kannatin- I
(°C) taso (°C) taso
Hillotorttu 170 2 165 2 (vasenja 30-40 26 cm:n
oikea) kakku-

vuoassa

Sokerikak- 170 2 150 2 40-50 26 cm:n

ku kakku-
vuoassa

Joulukak- 160 2 150 2 90 - 120 20 cm:n

ku/hedel- kakku-

makakku™ vuoassa

Rusinakak- 175 1 160 2 50 - 60 Leipa-

ku®) vuoassa

Pienetka- 170 3 150-160 3 20-30 Leivinpellil-

kut - yksi E]

taso™)

Pienetka- - - 140-150 2ja4d 25-35 Leivinpellil-

kut - kaksi E]

tasoal)

Pienet ka- - - 140 - 150 1,3ja5 30-45 Leivinpellil-

kut - kolme 1a

tasoal)

Pikkulei- 140 3 140-150 3 25-45 Leivinpellil-

vat / pas- E]

teijat - yksi

taso

Pikkulei- - - 140-150 2ja4 35-40 Leivinpellil-

vat / pas- &

teijat - kak-

si tasoa

Pikkulei- - - 140 - 150 1,3ja5b 35-45 Leivinpellil-

vat / pas- 1a

teijat - kol-

me tasoa

Marengit- 120 3 120 3 80 - 100 Leivinpellil-

yksi taso E]

Marengit - - - 120 2jad 80 - 100 Leivinpellil-

kaksi ta- 1a

1)

sOa
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Ruokalaji  Yla-/alalampo Kiertoilma Aika (min) Kommen-

tit
Lampétila Kannatin- Lampétila Kannatin- I
(°C) taso (°C) taso

Pullath 190 3 190 3 12-20 Leivinpellil-
la

Eclair-lei- 190 3 170 3 25-35 Leivinpellil-

vokset - yk- 1a

si taso

Eclair-lei- - - 170 2ja4d 35-45 Leivinpellil-

vokset - E}

kaksi tasoa

Piiraat 180 2 170 2 45-70 20 cm:n
kakku-
vuoassa

Hedelma- 160 1 150 2 110-120 24 cmin

kakku kakku-
vuoassa

Taytekak- 170 1 160 2 (vasenja 30-50 20 cm:n

kupohja®) oikea) kakku-
vuoassa

1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.
Leipa ja pizza

Ruokalaji  Yla-/alaléampé Kiertoilma Aika (min) Kommen-

tit
Lampétila Kannatin- Ldmpétila Kannatin- :
(°C) taso (°C) taso

Vaalea lei- 190 1 190 1 60 -70 1- 2 kappa-

pé” letta, 500
g/kpl

Ruisleipa 190 1 180 1 30-45 Leipa-
vuoassa

Sampylat? 190 2 180 2(2ja4) 25-40 6T§kp| A
leivinpellil-
E}

Bzl 230-250 1 230-250 1 10-20 Leivinpellil-
3 tai grilli-/
uunipan-
nussa

Teeleipa™ 200 3 190 3 10-20 |L"eivinpellil-
a

1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.
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Paistokset
Ruokalaji  Yla-/alalampd Kiertoilma Aika (min) Kommen-
tit
Lampétila Kannatin- Lampétila Kannatin- I
(°C) taso (°C) taso
Pastapais- 200 2 180 2 40 - 50 Vuoassa
tos
Vihannes- 200 2 175 2 45 - 60 Vuoassa
paistos
Piiras?) 180 1 180 1 50 - 60 Vuoassa
Lasagne) 180-190 2 180-190 2 25-40 Vuoassa
Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 Vuoassa
ni®
1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.
Liha
Ruokalaji  Yl3-/alalampd Kiertoilma Aika (min) Kommen-
tit
Lampétila Kannatin- Lampétila Kannatin- I
(°C) taso (°C) taso
Naudanliha 200 2 190 2 50-70 Uuniritilalla
Porsaanliha 180 2 180 2 90 - 120 Uuniritilalla
Vasikanliha 190 2 175 2 90 - 120 Uuniritilalla
Englantilai- 210 2 200 2 50 - 60 Uuniritilalla
nen paah-
topaisti,
raaka
Englantilai- 210 2 200 2 60-70 Uuniritilalla
nen paah-
topaisti,
puolikypsa
Englantilai- 210 2 200 2 70-75 Uuniritilalla
nen paah-
topaisti,
kypsa
Porsaanla- 180 2 170 2 120-150  Mukana
pa kamara
Porsaan 180 2 160 2 100-120 2 kappalet-
potka ta
Lammas 190 2 175 2 110-130 Koipi
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Ruokalaji  Yla-/alalampé Kiertoilma Aika (min) Kommen-
tit
Lampétila Kannatin- Lampétila Kannatin- I
(°C) taso (°C) taso
Broileri 220 2 200 2 70-85 Kokonai-
nen
Kalkkuna 180 2 160 2 210 - 240 Kokonai-
nen
Ankka 175 2 220 2 120- 150 Kokonai-
nen
Hanhi 175 2 160 1 150 - 200 Kokonai-
nen
Janis 190 2 175 2 60 - 80 Palasina
Janis 190 2 175 2 150 - 200 Palasina
Fasaani 190 2 175 2 90 - 120 Kokonai-
nen
Kala
Ruokalaji  Yla-/alalampd Kiertoilma Aika (min) Kommen-
tit
Lampétila Kannatin- Lampétila Kannatin- I
(°C) taso (°C) taso
Taimen/ 190 2 175 2 40-55 3 -4 kalaa
Lahna
Tonnikala/ 190 2 175 2 35-60 4 - 6 fileeta
Lohi
9.8 Grilli
@ Esikuumenna tyhjaa uunia 3
minuuttia ennen ruokien
asettamista uuniin.
Ruokalaji ~ Ma&ara Lampétila Aika (min) Kannatin-
(°C) : - taso
Kpl (9) 1. puoli 2. puoli
Naudanfi- 4 800 maks. 12-15 12-14 4
leepihvit
Naudanli- 4 600 maks. 10-12 6-8 4
hapihvit
Makkarat 8 - maks. 12-15 10-12 4
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Ruokalaji ~ Ma&ara Lampétila  Aika (min) Kannatin-
(°C) 3 - taso

Kpl (9) 1. puoli 2. puoli

Porsaankyl- 4 600 maks. 12-16 12-14 4

jykset

Broileri 2 1000 maks. 30-35 25-30 4

(puolikkaat)

Kebab 4 - maks. 10-15 10-12 4

Broilerin 4 400 maks. 12-15 12-14 4

rintapala

Jauheliha- 6 600 maks. 20 - 30 - 4

pihvi

Kalafile 4 400 maks. 12-14 10-12 4

Lampimat  4-6 - maks. 5-7 - 4

leivat

Paahtolei- 4-6 - maks. 2-4 2-3 4

vat

9.9 Gratinointi

Naudanliha

Ruokalaji Maara Lampdtila (°C) Aika (min) Kannatintaso

Paahtopaisti tai fi-  per paksuus/cm 190 - 200 5-6 1tai 2

lee, raakal)

Paahtopaisti tai fi-  per paksuus/cm 180 - 190 6-8 1 tai 2

lee, puolikypsa™l

Paahtopaisti tai fi-  per paksuus/cm 170 - 180 8-10 1tai 2

lee, kypsé”

1) Esikuumenna uuni.

Porsaanliha

Ruokalaji Maara (kg) Lampétila (°C)  Aika (min) Kannatintaso
Lapa, niska, kinkku  1-1,5 160 - 180 90-120 1 tai 2
Kyljykset, siankylki ~ 1-1,5 170 - 180 60 - 90 1tai2
Lihamureke 0,75-1 160 - 170 50 - 60 1 tai 2
Porsaan potkapaisti 0,75 - 1 150 - 170 90-120 1tai 2

(esikypsennetty)
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Vasikanliha

Ruokalaji Maara (kg) Lampétila (°C)  Aika (min) Kannatintaso
Vasikanpaisti 1 160 - 180 90-120 1 tai 2
Vasikanreisi 1,5-2 160 - 180 120 - 150 1 tai 2
Lammas

Ruokalaji Maara (kg) Lampétila (°C)  Aika (min) Kannatintaso
Lampaanreisi, 1-1,5 150 - 170 100 - 120 1tai 2
lammaspaisti

Lampaanselka 1-15 160 - 180 40 - 60 1tai 2
Lintupaisti

Ruokalaji Maara (kg) Lampétila (°C)  Aika (min) Kannatintaso
Linnunliha paloi- 0,2 - 0,25 kpl 200 - 220 30 - 50 1 tai 2

na

Puolikas kana 0,4-0,5 kpl 190 - 210 35-50 1tai 2
Broileri, kana 1-1,5 190 - 210 50-70 1 tai 2

Ankka 15-2 180 - 200 80 - 100 1tai 2

Hanhi 35-5 160 - 180 120 - 180 1tai 2
Kalkkuna 25-35 160 - 180 120 - 150 1tai 2
Kalkkuna 4-6 140 - 160 150 - 240 1tai 2
Kala (haudutettu)

Ruokalaji Maara (kg) Lampétila (°C)  Aika (min) Kannatintaso
Kokonainen kala 1-1,5 210 - 220 40 - 60 1tai 2

9.10 Kostea Kiertoilma

Noudata alla olevan
taulukon paistoaikoja
parhaan tuloksen
saavuttamiseksi.

@

Avaa laitteen luukku
kypsennyksen aikana
ainoastaan tarvittaessa.

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Makaronivuoka 190 - 200 45 - 55 2
Perunapaistos 160 - 170 60-75 2
Moussaka 180 - 200 75-90 2
Lasagne 160-170 55-70 2
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Ruokalaji Lampétila (°C)  Aika (min) Kannatintaso

Cannelloni 170 - 190 65-75 2

Leipavanukas 150 - 160 75-90 2

Riisivanukas 170-190 45-60 2

Omenakakku 150 - 160 75 -85 2

Vaalea leipa 180 - 190 50 - 60 2

9.11 Sulatus
Ruokalaji Maara (g) Sulatusaika  Jalkisulatusaika ~ Kommentit
(min) (min)

Kana 1000 100 - 140 20-30 Aseta broileri suurikokoi-
selle vadille ylésalaisin
kdannetyn aluslautasen
paalle. Kdanna kypsen-
nyksen puolivalissa.

Liha 1000 100 - 140 20-30 Kaanna kypsennyksen
puolivalissa.

Liha 500 90-120 20-30 Kaanna kypsennyksen
puolivalissa.

Taimen 150 25-35 10-15 -

Mansikat 300 30-40 10 - 20 -

Voi 250 30-40 10-15 -

Kerma 2 x 200 80 - 100 10-15 Kerman voi vatkata, vaik-
ka siina on viela hiukan
jaisia kohtia.

Gateau (peru- 1400 60 60 -

nalaatikko)

9.12 Kuivaus - Kiertoilma

e Peitd uunipellit leivinpaperilla.
e Parempien tuloksien saavuttamiseksi
on suositeltavaa sammuttaa uuni

Vihannekset

kuivausajan puolessa vélissa, avata
uunin luukku ja antaa sen jaéhtya yon
yli kuivauksen loppuun
suorittamiseksi.

Ruokalaji Lampétila (°C)  Aika (h) Kannatintaso

1 taso 2 tasoa
Pavut 60-70 6-8 3 1/4
Paprikat 60-70 5-6 3 1/4




26 www.aeg.com

Ruokalaji Lampétila (°C)  Aika (h) Kannatintaso

1 taso 2 tasoa
Vihannekset ha- 60 -70 5-6 3 174
panruokiin
Sienet 50 - 60 6-8 3 1/4
Yrtit 40 - 50 2-3 3 174
Hedelmat
Ruokalaji Lampétila (°C)  Aika (h) Kannatintaso

1 taso 2 tasoa
Luumut 60-70 8-10 3 174
Aprikoosit 60-70 8-10 3 174
Omenaviipaleet 60 - 70 6-8 3 174
Paarynat 60-70 6-9 3 1/4
9.13 Paistolampomittarin taulukko
Ruokalaji Ruoan sisalampétila (°C)
Vasikanpaisti 75 - 80
Vasikan reisipaisti 85 - 90
Englantilainen paahtopaisti, raaka 45-50
Englantilainen paahtopaisti, puolikypsa 60 - 65
Englantilainen paahtopaisti, kypsa 70-75
Porsaanlapa 80 - 82
Porsaan potka 75 - 80
Lammas 70-75
Kana 98
Janis 70-75
Taimen/Lahna 65-70
Tonnikala/Lohi 65-70

10. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.



10.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Puhdista laitteen etupinnat
[&mpimalla vedelld ja miedolla
pesuaineella kdyttden pehmeaa
puhdistusliinaa.

K&yté metallipintojen puhdistuksessa
erityistd puhdistusainetta.

Puhdista laite sisalté jokaisen kayton
jalkeen. Rasvan tai muiden
ruokaroiskeiden kertyminen voi johtaa
tulipaloon. Riski on suurempi
grillipannussa.

Poista itsepintaiset tahrat erityiselld
uuninpuhdistusaineella.

Puhdista kaikki lisédvarusteet kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pehmeaa liinaa, lamminta vetta ja
puhdistusainetta.

Jos kaytat tarttumattomia varusteita,
4la puhdista niita voimakkailla
pesuaineilla, terdvéreunaisilla esineilla
tai pese niité astianpesukoneessa.
Muutoin tarttumaton pinta voi
vaurioitua.

10.2 Ruostumattomat teras- ja
alumiinipintaiset laitteet

@

Puhdista uuninluukku
kéyttden ainoastaan kosteaa
linaa tai sientd. Kuivaa
pehmealla liinalla.

Al3 kéyta terasvillaa, happoja
tai hankaavia aineita, silla ne
saattavat vahingoittaa uunin
pintaa. Noudata vastaavaa
varovaisuutta kayttopaneelin
puhdistuksen aikana.

10.3 Lokeron puhdistaminen

Puhdistustoiminto poistaa kalkkijaggmat
lokerosta hdyrytoiminnon kayton jalkeen.

Suosittelemme suorittamaan
puhdistustoiminnon
vahintdan joka 5.-10. True
Fan Cooking PLUS -ohjelma.

Lisda 250 ml valkoviinietikkaa uunin
alaosan lokeroon.

Kayta enintdan 6 % viinietikkaa ilman
yrtteja.
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2. Anna viinietikan liuottaa kalkkijagmat
ymparistélampétilassa 30 minuutin
ajan.

3. Puhdista laite lampimalla vedelld ja
pehmeadlla liinalla.

10.4 Kannattimien

Puhdista uuni poistamalla kannattimet.

1. Veda hyllytuen etuosaa sivuseinésta
poispain.

I

2. Veda uunipeltien kannatinkiskon
takaosa irti seinsté ja poista se.

1 1
/_F‘J;-R
O»‘i’iza

=3

&

Kiinnitd uunipeltien kannatinkiskot
takaisin paikalleen suorittamalla
toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessa.

10.5 Pyrolyysi

& HUOMIO!

Al kaynnista Pyrolyysi-
toimintoa, jos Plus Steam -
painike on painettuna.

HUOMIO!

Poista kaikki lisévarusteet ja
irrotettavat peltien
kannattimet.

AN

Al kaynnista Pyrolyysi-
toimintoa, jos et sulkenut
uuninluukkua kokonaan.
Joissakin malleissa ndytdssa
nakyy “C3", kun virhe
tapahtuu.
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C VAROITUS!
Laite kuumenee hyvin
kuumaksi. Olemassa on
palovammojen vaara.

C HUOMIO!
Jos samaan kaappiin on

asennettu muita laitteita, ala
kayta niité Pyrolyysi-
toiminnon ollessa
toiminnassa. Se voi
vahingoittaa laitetta.

—

Poista suurin lika ensin kasin.

2. Puhdista luukun sisapinta kuumalla
vedelld, jotta jadmat eivét palaisi
siithen kuuman ilman vuoksi.

3. Aseta Pyrolyysi-toiminto. Katso

"Uunin toiminnot".

4. Kun I_)l vilkkuu, aseta haluamasi

toimenpide painamalla +wai—

Lisdtoiminto Kuvaus

P1 Jos uuni ei
ole hyvin likai-
nen. Toimen-
piteen aika: 1

h.

P2 Jos lian pois-
taminen ei ole
helppoa. Toi-
menpiteen ai-
ka: 1 h 30 min.

Paina painiketta O tai kaanna l&mpatilan
sdadinté toiminnon kaynnistamiseksi.
Voit siirtda puhdistuksen alkamista
kayttamalla Lopetus-toimintoa.
Uunin valo on kytketty pois paalta
Pyrolyysi-toiminnon aikana.
Kun uuni on saavuttanut asetetun
[dmpatilan, luukku lukittuu. Naytossa

nakyy symboli & ja ldmpatilandyton
palkit, kunnes luukun lukitus avautuu.
Voit lopettaa Pyrolyysi-toiminnon
ennen sen paattymista kdantamalla
uunin toimintojen vaannin Off-
asentoon.

6. Pyrolyysi-toiminnon jélkeen néytdssa
nakyy kellonaika. Uunin luukku on
edelleen lukittu.

7. Kun laite on jadhtynyt, siitd kuuluu
danimerkki ja luukun lukitus avautuu.

10.6 Puhdistusmuistutus

Pyrolyysipuhdistuksen tarpeesta ilmoittaa
PYR, joka vilkkuu naytéssa 10 sekuntia
aina kun laite kytketaan toimintaan tai
pois toiminnasta.

Puhdistuksen merkkivalo

sammuu:

® Pyrolyysi-toiminnon
paattyessa.

e Jos painat painiketta +
ja " samanaikaisesti
merkkivalon PYR
vilkkuessa néytdssa.

10.7 Uuninluukun
puhdistaminen
Uuninluukussa on nelja lasilevya.Voit

poistaa uuninluukun ja siséiset lasilevyt
niiden puhdistamiseksi.

@ Uuninluukku voi vahingossa

sulkeutua, jos yritat irrottaa

lasilevyt ennen uuninluukun
irrottamista.

é HUOMIO!
Ald kédyta uunia ilman
lasilevyja.

1. Avaa luukku kokonaan auki ja pida
kiinni molemmista saranoista.

2. Nosta ja kdanna saranoissa olevia
vipuja.



3. Sulje uuninluukku puolivéliin
ensimmaiseen avausasentoon. Veda
luukkua sen jalkeen eteenpéin ja
irrota se paikaltaan.

\

4. Aseta uuninluukku tasaiselle alustalle

pehmeén kankaan paalle.

5. Pida kiinni luukun yléreunassa
olevasta listasta (B) kummaltakin
puolelta ja tydnna sisédénpain siten,
ettd kiinnitystiiviste vapautuu.

6. lIrrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

7. Pitele luukun lasilevyjé niiden
yldreunasta ja veda ne varoen ulos.
Aloita ylimmastéd levysta. Varmista,
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ettd lasi irtoaa kannattimista
kokonaan.

8. Puhdista lasit vedelld ja miedolla
puhdistusaineella. Kuivaa lasilevyt
varoen.

Puhdistettuasi lasilevyt ja uuninluukun

asenna ne takaisin paikalleen. Noudata

edelld mainittuja ohjeita painvastaisessa
jarjestyksessa.

Varmista, etta lasilevyt (A, B ja C) tulevat
oikeaan jarjestykseen. Keskimmaisessa
lasilevyssa (B) on koristeellinen kehys.
Kehyksen painatuspuolen on osoitettava
luukun sisdpuolelle. Varmista, ettei
lasilevyn kehyksen (B) painatuspuolen
pinta ole asennuksen jalkeen karkea
sithen koskettaessa.

Varmista, ettd asennat keskimmaisen
lasilevyn oikein paikoilleen.
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10.8 Lampun vaihtaminen 1. Kytke laite pois paalta. _
o ) 2. lIrrota sulakkeet sulaketaulusta tai
Peitd laitteen pohja kankaalla. Se estaa katkaise virta paikytkimesta.
lampun suojalasin ja uunin
vaurioitumisen. Takalamppu
VAROITUS! 1. lIrrota suojalasi kiertamalla sita
Sahkoiskuvaara! Irrota sulake vastapaivaan.
ennen lampun vaihtamista. 2. Puhdlsta suojalasi. ] .
Lamppu ja lampun suojalasi 3. \{a|hd§ Iamp.pgfoplvaan 300 °C
voivat olla kuumia. ldmmonkestavaan lamppuun.

4. Kiinnita suojalasi paikalleen.

C HUOMIO!
Pida halogeenilamppua aina

kankaalla estaéksesi
rasvajaamien palamisen
lamppuun.

11. VIANMAARITYS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

11.1 Kayttéhairiot

Ongelma Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Uuni ei kytkeydy toimintaan ~ Uunia ei ole kytketty séhko-
eika sitd voida kayttaa. verkkoon tai se on liitetty
sahkoverkkoon virheellisesti.

Tarkista etta uuni on liitetty
oikein sahkoverkkoon (ks.
kytkentakaavio, jos saatavil-

la).

Uuni ei kuumene. Uuni on kytketty pois toimin-  Kytke uuni toimintaan.
nasta.

Uuni ei kuumene. Kelloa ei ole asetettu. Aseta kello.

Uuni ei kuumene. Tarvittavia asetuksia ei ole Varmista, etta asetukset ovat
tehty. oikein.

Uuni ei kuumene. Automaattinen virrankatkai-  Katso kohta "Automaattinen

su on toiminnassa.

virrankatkaisu".

Uuni ei kuumene. Lapsilukko on kytketty toi- Katso kohta "Lapsilukon
mintaan. kayttdminen".
Uuni ei kuumene. Sulake on palanut. Tarkista, onko toimintahairi-

6n syyna sulake. Jos sulake
palaa aina uudelleen, kdénny
sahkdalan ammattilaisen
puoleen.

Valo ei syty. Lamppu on palanut.

Vaihda lamppu.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Paistolampomittari ei toimi.

Paistolampdmittarin pistoke
on asetettu virheellisesti pis-
torasiaan.

Kytke paistolampdmittarin
pistoke mahdollisimman sy-
vélle pistorasiaan.

Kypsentamiseen kuluu liikaa
tai liian véhan aikaa.

Lampatila on liian alhainen
tai liian korkea.

S4ada tarvittaessa lampoti-
laa. Noudata ohjekirjan oh-
jeita.

Hoyryé ja kosteutta muodos-
tuu ruokaan ja uunin sisalle.

Ruoka on jatetty uuniin liian
pitkéksi ajaksi.

Al jata ruokia uuniin 15-20
minuuttia pitemmaksi ajaksi
kypsennyksen jalkeen.

Naytossa nakyy C2.

Haluat kdynnistaa Pyrolyysi-

tai Sulatus-toiminnon, mutta
et poistanut paistolampomit-
tarin pistoketta pistorasiasta.

Poista paistolédmpomittarin
pistoke pistorasiasta.

Né&ytossa nékyy C3.

Puhdistustoiminto ei toimi
lainkaan. Luukkua ei ole sul-
jettu kokonaan, tai luukun lu-
kitus on viallinen.

Sulje luukku kokonaan.

Néaytossa nakyy F102.

e Luukkua ei ole suljettu
kokonaan.
e Luukun lukko on viallinen.

e Sulje luukku kokonaan.

o Kytke laite pois paalta ir-
rottamalla ja kiinnittamal-
1& sulaketaulun sulake tai
kayttamalla sulaketaulun
turvakytkinté, ja kytke se
takaisin paalle.

e Kaanny asiakaspalvelun
puoleen, jos ndytdssa na-
kyy F102 uudelleen.

Naytdssa nakyy virhekoodi,
jota ei ole tassa taulukossa.

Kyseessa on sahkohairio.

o Kytke laite pois paalta ir-
rottamalla ja kiinnittamal-
|& sulaketaulun sulake tai
kayttamalla sulaketaulun
turvakytkintd, ja kytke se
takaisin paalle.

e Kaanny kuluttajaneuvon-
nan puoleen, ellei virhe-
koodi katoa naytosta.

True Fan Cooking PLUS -toi-
minto ei tuota hyvia tuloksia.

True Fan Cooking PLUS -toi-
mintoa ei ole kytketty paalle.

Katso kohta "True Fan Coo-
king PLUS -toiminnon kytke-
minen toimintaan".

True Fan Cooking PLUS -toi-
minto ei tuota hyvia tuloksia.

True Fan Cooking PLUS -toi-
mintoa ei ole kytketty oikein
paalle Plus Steam -painik-
keella.

Katso kohta "True Fan Coo-
king PLUS -toiminnon kytke-
minen toimintaan".
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

True Fan Cooking PLUS -toi-
minto ei tuota hyvia tuloksia.

Lokeroa ei ole taytetty ve-
della.

Katso kohta "True Fan Coo-
king PLUS -toiminnon kytke-
minen toimintaan".

Haluat kytkea toimintaan
Kiertoilma-toiminnon, mutta
Plus Steam -painikkeen
merkkivalo palaa.

True Fan Cooking PLUS -toi-
minto on toiminnassa.

Paina Plus Steam -painiketta

[ True Fan Cooking PLUS -
toiminnon pysayttamiseksi.

Haluat aktivoida puhdistus-
toiminnon, mutta naytossa
nakyy "C4".

Plus Steam -painike on pai-
nettu sisaan.

Paina Plus Steam -painiketta
uudelleen.

Lokerossa oleva vesi ei kie-
hu.

Lampatila on liian matala.

Aseta lampatilaksi vahintaan
110 °C.

Lue ohjeet kohdasta "Vihjei-
ta ja neuvoja”.

Vetta tulee ulos lokerosta.

Lokerossa on liikaa vetta.

Kytke uuni pois toiminnasta
ja varmista, etta laite on
jaéhtynyt. Pyyhi vesi pois lii-
nalla tai sienelld. Lisaa oikea
maara vetta lokeroon. Katso
vastaavat ohjeet.

Laite on kytketty toimintaan,
mutta se ei kuumene. Puhal-
lin ei toimi. Naytdssa nékyy
"Demo".

Esitystila on paalla.

1. Kytke uuni pois toimin-
nasta.

2. Painajapida +—paini—
ketta alhaalla.

3. Nayton ensimmainen
numero ja Demo-merk-
kivalo alkavat vilkkua.

4. Syotd koodi 2468 paina-

malla painiketta S tai

— arvojen saatamiseksi
ja vahvista painamalla

.

5. Seuraava numero alkaa
vilkkua.

6. Demo -toiminto kytkey-
tyy pois paalta, kun vah-
vistat viimeisen numeron
ja koodi on oikein.

11.2 Huoltotiedot

Jos ratkaisua ei l6ydy, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun

huoltopalveluun.

Huoltopalvelun vaatimat tiedot on
merkitty arvokilpeen. Arvokilpi sijaitsee

laitteen sisdosan etukehyksessa. Ald
poista arvokilpea laitteen sisdosasta.
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Suosittelemme, etté kirjoitat tiedot tédhan:

Malli (MOD.)

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

12. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

12.1 Asentaminen
kalusteeseen

12.2 Kalusteeseen
kiinnittaminen

12.3 Sahkoliitanta

@ Valmistaja ei vastaa
vahingoista, jos kappaleiden
"Turvallisuusohjeet" ohjeita

ei ole noudatettu.

Laitteen mukana toimitetaan pistoke ja
virtajohto.

12.4 Johto

Asennuksen tai vaihdon johtotyypit:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma&érité johdon poikkipinta-ala
arvokilvessé olevan kokonaistehon
mukaan. Voit myods kayttaa taulukkoa:

Kokonaisteho (W) Johdon lapileik-

kaus (mm?2)
enintaan 1380 3x0.75
enintaan 2300 3x1

enintaan 3680 3x1.5
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Maadoitusjohdon (vihred/keltainen) on
oltava 2 cm pitempi vaihejohtimeen ja

13. ENERGIATEHOKKUUS

nollajotimeen (sininen ja ruskea johto)
verrattuna.

13.1 Tuoteseloste ja -tiedot standardin EU 65-66/2014

mukaisesti

Toimittajan nimi AEG

Mallin tunnus BPB352021M
BPB352021W

Energialuokka 81.2

Energiatehokkuusluokka A+

Energiankulutus normaalikéytéssa Yla- ja alalampd - 0.93 kWh/kierros

toiminnossa

Energiankulutus normaalikéytéssa Kiertoilma-toimin-  0.69 kWh/kierros

nossa

Uunien lukumaara 1

Ldmmaonlahde Sahko

Aénimer.voimak 72|

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
BPB352021M 35.6 kg
Massa
BPB352021W 37.0kg

EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
séhkotoimiset kodinkoneet - Osa 1:
Tuotesarjat, uunit, hdyryuunit ja grillit -
Suorituskyvyn mittaustavat.

13.2 Energiansaasto

Laitteessa on joitakin
toimintoja, joiden avulla voit
saastaa energiaa.

Yleisohjeita
Varmista, ettd uuninluukku on suljettu

oikein laitteen ollessa toiminnassa ja pida

luukku suljettuna mahdollisimman hyvin
kéyton aikana.

Kaytad metallisia astioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Kun mahdollista, &la esikuumenna uunia
ennen kuin asetat ruoka-ainekset uuniin.

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia,
laske uunin 1dmpaotila minimiin 3 - 10
minuuttia ennen kypsennysajan
paattymista kypsennysajan pituudesta
riippuen. Uunin jalkilampo kypsentda
ruokaa edelleen.

Ladmmitd muita ruokia jalkilampoa
kayttaen.

Puhallintoiminnon kdyttaminen
Kun mahdollista, kédyté uunitoimintoja
puhaltimella energian séastamiseksi.

Jalkilampd

Jos ohjelma Kestoaika- tai Lopetus-
valinnalla kytket&éan toimintaan ja
kypsennysaika on yli 30 minuuttia,
joissakin uunitoiminnoissa
l&mpdvastukset sammuvat
automaattisesti aikaisemmin.

Puhallin ja lamppu toimivat edelleen.



Ruokien Idmpimé&népito

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-
asetus hyddyntaéksesi jalkilammon ja
sailyttadksesi aterian [dmpimana.
Jélkilammaon merkkivalo tai lampétila
nakyy ndytossa.

Kostea Kiertoilma
Toiminto saastaa energiaa paistamisen
aikana. Kyseisen toiminnon aikana uunin

14. YMPARISTONSUOJELU

Kierrdtad materiaalit, jotka on merkitty

merkilla C/:‘-) Kierrata pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja

elektroniikkaromut. Al3 havitd merkilla E
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sisélampatila voi poiketa nédytossa
nakyvastd l[ampétilasta uunin toiminnan
aikana ja kypsennysajat voivat poiketa
muiden ohjelmien kypsennysajoista.

Kun valitset Kostea Kiertoilma -
toiminnon, lamppu sammuu
automaattisesti 30 sekunnin kuluttua.

merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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FOR PERFEKT RESULTAT

Tack for att du valt denna produkt fran AEG. Vi har skapat den sa att du ska kunna
fa felfritt resultat i madnga ar, med innovativa tekniker som gér livet enklare —
funktioner som du inte skulle hitta hos vanliga produkter. Varsagod att dgna
nagra minuter at att ldsa detta for att fa ut sa mycket som majligt av produkten.
Besok var webbplats for att:

F& anvéndningsrad, broschyrer, felsékningshjalp och serviceinformation:

www.aeg.com/webselfservice

www.registeraeg.com

Képa tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
% www.aeg.com/shop

a/ Registrera din produkt fér béattre service:

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvénds.

Ha féljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen: Modell,
PNC, serienummer.

Informationen star pa typskylten.

AN\ Varnings-/viktig sékerhetsinformation
® Allman information och tips
Miljéinformation

Med reservation fér andringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig for eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
eller anvandning. Forvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats for framtida bruk.

1.1 Sékerhet fér barn och handikappade

Denna produkt kan anvéndas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de 6vervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvands pa
ett sékert satt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen.

Lat inte barn leka med produkten.

Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn
och kassera det pa lampligt satt.

Barn och husdjur ska hallas borta frdn produkten nar
den &r igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar &r
mycket varma.

Om apparaten har ett barnlas, maste detta aktiveras.
Barn far inte utfora stadning och underhall av
apparaten utan uppsikt.

Barn under 3 ar far ej vistas i narheten av den har
apparaten nar den ar igang.

.2 Allman sakerhet

Endast behoriga personer far installera den har
produkten och byta kabel.

VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Var forsiktig sa att du
undviker att vidrora varmeelementen. Barn under 8 ar
ska inte vistas i narheten utan standig uppsikt.
Anvand alltid ugnsvantar for att ta ut eller satta in
tillbehor eller eldfasta formar.
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Innan du utfor nagot underhall ska du koppla ur
produkten fran natuttaget.

Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter
lampa for att undvika risken for elstotar.

Anvand inte angrengorare vid rengdring av
produkten.

Anvand inte skarpa rengoringsmedel med slipeffekt
eller vassa metallskrapor for att rengéra ugnsluckans
glasskivor eftersom dessa kan repa ytan, vilket i sin tur
kan leda till att glaset spricker.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, tillverkarens auktoriserade servicecenter
eller personer med motsvarande utbildning, for att
undvika elektrisk fara.

Extra spill maste tas bort manuellt fore pyrolytisk
rengdring. Ta bort alla delar fran ugnen.

For att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den
framre delen av ugnsstegen och sedan den bakre
delen fran sidovéaggarna. Satt i ugnsstegarna i omvand
ordning.

Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas for den har produkten.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation e Kontrollera att produkten har
installerats under och bredvid stadiga
VARNING! skap- eller béankstommar.
Endast en behorig person e Produktens sidor maste gransa till
far installera den har produkter eller enheter med samma
produkten. hojd.
e Produkten ar utrustad med ett
Avldgsna allt férpackningsmaterial. elektriskt kylsystem. Det méste
Installera eller anvand inte en skadad anvindas tillsammans med det
produkt. elektriska natuttaget.
Folj installationsinstruktionerna som
féljer med produkten. ) 2.2 Elektrisk anslutning
Var alltid férsiktig nér produkten rér
sig eftersom den &r tung. Anvénd VARNING!
alltid skyddshandskar och tackta skor. Risk for brand och elektriska
Dra aldrig produkten i handtaget. stdtar.
Minsta avstand till andra produkter
ska beaktas. e Alla elektriska anslutningar ska géras

av en behdrig elektriker.
e Produkten maste jordas.



Se till att de parametrarna pa
markskylten dverensstdammer med
elnatets elektricitet.

Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsdkert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och n&tkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas
maste det gdras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt
med eller komma nara produktens
lucka, speciellt inte nar luckan &r het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget
forst vid slutet av installationen.
Kontrollera att stickkontakten ar
atkomlig efter installationen.

Anslut inte stickkontakten om
végguttaget sitter 16st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

Anvéand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sékringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktéppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

Sténg produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.
Denna produkt uppfyller kraven enligt
EU:s direktiv.

2.3 Anvand

VARNING!

Risk for skador, brannskador,
elstotar eller explosion
foreligger.

Denna produkt &r endast avsedd for
hushallsbruk.

Andra inte produktens specifikationer.
Se till att ventilationséppningarna inte
ar blockerade.
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Ldmna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

Sténg av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

Var forsiktig nér du éppnar
produktens lucka medan produkten &r
igang. Het luft kan stromma ut.
Anvand inte produkten med vata
hénder eller nér den &r i kontakt med
vatten.

Tyng inte ner luckan nér den &r
Oppen.

Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

Oppna produktens lucka forsiktigt.
Anvandning av ingredienser som
innehaller alkohol kan producera en
blandning av luft och alkohol.

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor
komma i kontakt med produkten nar
du Sppnar luckan.

Placera inga lattanténdliga produkter
eller foremal som &r fuktiga med
l&ttantandliga produkter i, nara eller
pa tvattmaskinen.

VARNING!
Risk fér skador pa produkten
foreligger.

For att forhindra skada eller
mlssfargnmg pa emaljen:
satt inte eldfasta formar eller
andra féremal direkt pa
produktens botten.

- lagg inte aluminiumfolie direkt pa
botten.

— stéll inte hett vatten direkt i den
heta produkten.

- latinte fuktiga kérl eller matvaror
sta kvar i produkten efter att
tillagningen ér klar.

— var forsiktig nér du tar bort eller
monterar tillbehor.

Missférgning av emaljen eller den

rostfria ytan paverkar inte produktens

funktion.
Anvand en djup form fér mjuka kakor.

Fruktjuicer orsakar flackar som kan

vara permanenta.

Denna produkt ar endast avsedd for

matlagning. Den far inte anvandas for

nagra andra é&ndamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

Ha alltid ugnsluckan stdngd under

matlagningen.
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e Om apparaten installeras i till
exempel ett skap, se till att
skapsdérren aldrig ar stangd nar
apparaten ar i drift. Varme och fukt
kan byggas upp bakom en stangd
dérr/lucka och orsaka efterféljande
skador pa apparaten, bostaden eller
golvet. Stang inte luckan forrén
apparaten har svalnat helt efter
anvéndning.

2.4 Underhall och rengéring

VARNING!

Det finns risk for
personskador, brand eller
skador pa produkten.

e Stdng av produkten och koppla bort
den fran eluttaget fére underhall.

e Se till att produkten har svalnat. Det
finns &ven risk for att glaspanelerna
kan spricka.

e Byt omedelbart ut luckans
glaspaneler om de &r skadade.
Kontakta auktoriserat servicecenter.

e Var forsiktig nér du tar bort luckan.
Luckan &r tung!

e Rengdr produkten regelbundet for att

forhindra att ytmaterialet férsémras.

e Rengor produkten med en fuktig,
mjuk trasa. Anvand bara neutrala
rengdringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, |6sningsmedel eller
metallféremal.

e Om du anvéander en ugnssprej ska du

folja sdkerhetsanvisningarna pa
férpackningen.

e Rengodr inte den katalytiska emaljen
(om tillampligt) med nagot slag av
rengdéringsmedel.

2.5 Pyrolysrengéring

@ Risk for skador / brander /
kemiska utslépp (rok) i
Pyrolyslaget.
Starta inte
pyrolysrengdringen om Plus
Steam-knappen ar intryckt.

e Innan du utfor en pyrolytisk

sjélvrengoringsfunktion eller funktion
for Férsta anvandningstillfallet ska du

ta ut féljande ur ugnsutrymmet:

— alla éverblivna matrester, olje-
eller fettspill / -rester.

— alla léstagbara féremal (inklusive
hyllor, sidoskenor osv. som
medféljer produkten) sarskilt
kastruller, pannor, brickor,
koksredskap osv. som &r
behandlade s& att mat inte fastnar
i dem.

Las noggrant alla anvisningar om
pyrolysrengdring.

Hall barn och husdjur borta fran
produkten nér pyrolysrengdring &r
igang.

Apparaten blir mycket varm och varm
luft slapps ut fran ventilerna.
Pyrolysrengdring ar en
hoégtemperaturfunktion som kan avge
angor fran matrester och
byggnadsmateriel och dérfér bor
anvandare:

- tillse god ventilation under och
efter varje pyrolysrengdring.

— Tillse god ventilation under och
efter forsta anvéndningstillfallet
vid anvandning vid maximal
temperatur.

Till skillnad fran manniskan kan vissa
faglar och reptiler kan vara extremt
kansliga mot potentiella angor som
slapps ut vid rengéringen i alla
pyrolysugnar.

— Avlagsna husdjur (sérskilt faglar)
fran produktens narhet under och
efter Pyrolysrengéringen. Detta
géller dven vid det forsta
anvandningstillféllet av produkten
pa maximal temperatur i ett
vélventilerat utrymme.

Sma husdjur kan ocksa vara mycket
kénsliga mot de begransade
temperaturéndringarna i narheten av
alla pyrolysugnar nar det pyrolytiska
sjélvrengdringsprogrammet anvands.
Teflonbeldggningar pa kastruller,
stekpannor, brickor, kdksredskap osv.
kan skadas av den héga temperaturen
vid anvandning av pyrolytisk
rengdring i alla pyrolysugnar och kan
dven vara en kalla till skadliga angor i
sma mangder.

Angor som slépps ut fran alla
Pyrolysugnar/matlagningsrester som
beskrivs ar inte skadliga for
manniskor, inklusive barn eller
personer med sjukdom.



2.6 Inre belysning

e Typen av glédlampa eller

halogenlampa som anvénds for den
har produkten ar endast avsedd for
hushallsprodukter. Far ej anvandas

som husbelysning.

VARNING!
Risk for elektrisk stot.

Innan du byter lampan ska du koppla
ur produkten fran natuttaget.
Anvénd bara lampor med samma
specifikationer.

2.7 Kassering

VARNING!
Risk fér kvavning eller
skador.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

LIELLYL

=y —~
N = =)

3.2 Tillbehor

Galler

For kokkarl, bakformar och stekkarl.
Bakplat

For kakor och smakakor.

2.

FEENESEENEE0EN
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Koppla loss produkten fran eluttaget.
Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

Ta bort luckspéarren for att forhindra
att barn eller husdjur blir instangda i
maskinen.

8 Underhall

Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad for reparation av
produkten.

Anvénd endast originaldelar.

Kontrollpanel

Vred for ugnsfunktionerna
Kontrollampa/symbol fér strém
Elektronisk programmeringsenhet
Temperaturvred
Temperaturindikator/symbol

Plus Steam-knapp

Uttag for matlagningstermometern
Vérmeelement

Ugnslampa

Flakt

Ugnsutrymmets prégling
Ugnsstege, |6stagbar

Ugnsnivaer

Langpanna

For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.
Matlagningstermometer

For att mata hur val maten ar tillagad.
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4. FORE FORSTA ANVANDNING

VARNING!
/ A \ Se sékerhetsavsnitten.

@ Se avsnittet
"Klockfunktioner" for att

stalla in tiden.

4.1 Forsta rengoring

Ta ut alla tillbehdr och flyttbara
ugnsstegar ur produkten.

Se avsnittet "Underhall och
rengoring”.

Rengdr produkten och tilloehéren innan
du anvander den forsta gangen.

Satt tillbaka tillbehéren och de flyttbara
ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.

4.2 Forvarmning

Satt den tomma ugnen pa férvéarmning
for att brénna bort fett.

5. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

5.1 Infallbara vred

For att anvanda produkten, tryck pa
kontrollvredet. Vredet kommer ut.

5.2 Aktivera och inaktivera
produkten

@ Det beror pa modellen om
produkten har lampor,
symboler pa vredet eller
lampor:

e Kontrollampan ténds néar
produkten ar igang.

e Symbolen visar om
kontrollvredet styr
ugnsfunktionerna eller
temperaturen.

* Indikatorn tands nar
ugnen varms upp.

@ For Varmluft PLUS, se
" Aktivera Varmluft PLUS-
funktionen".

1. Va&lj funktionen B och maximal
temperatur.
2. Latugnen sta paien timme.

3. Valj funktionen , tryck pa Plus

Steam—knappen och stéll in
maximal temperatur.
4. Latugnen varaigangi 15 minuter.
Tillbehoren kan bli varmare an normalt.
Ugnen kan avge lukt och rok. Det &r helt
normalt. Se till att ventilationen &r
tillracklig i rummet.

1. Vrid vredet for ugnsfunktioner for att
vélja en ugnsfunktion.

2. Vrid temperaturvredet for att vélja
temperatur.

3. For att stdnga av produkten, vrid
vreden for ugnsfunktioner och
temperatur till av-laget.
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5.3 Ugnsfunktioner

Ugnsfunktion Program
0 Avstangt lage Produkten &r avstangd.
S Snabbstart For att minska uppvarmningstiden.
(,\) Varmluft For att baka pa upp till tre hyllpositioner samtidigt och
\I/ for att torka mat.Stall in temperaturen 20-40 °C lagre &n

for under-/6vervarme.

Varmluft PLUS For att tillsatta fuktighet under tillagningen. For att fa
den ratta fargen och krispigheten under gréddning. Fér
att fa ratten saftigare under uppvarmning.

(Y) Pizza/Paj For ugnsbakning pa en niva av ratter som kréver mer in-
— tensiv bryning och som ska ha knaprig botten. Stall in
temperaturen 20-40 °C lagre an for dver-/undervarme.
— Over-/Undervar-  For bakning och stekning pa en ugnsniva.
—_— me
Undervarme For bakning av kakor med knaprig botten och for att
—_— torka mat.
Y2 Upptining Den har funktionen kan anvéandas for att tina frysta livs-
1 medel, som grénsaker och frukt. Upptiningstiden beror
pa mangden och storleken pa det frysta livsmed|et.
I ‘ Varmluft Med For att tillaga mat i form pa en plats i ugnen. For att
‘Y Fukt spara energi under tillagningen. Den hér funktionen
maste anvandas i enlighet med tillagningstabellerna for
att uppna onskat resultat. For mer information om re-
kommenderade instéllningar, se tillagningstabellerna.
Denna funktion anvands for att definiera energieffekti-
vitetsklass enligt EN 60350-1.
= Max Grill For grillning av tunna livsmedel i stora méangder och for

rostning av bréd.

Varmluftsgrillning For stekning pa en ugnsniva av storre stycken kétt eller
fagel med ben. Aven for att géra gratanger och bryna.

<

Pyrolys For att satta igang pyrolysrengdring av ugnen. Denna
funktion branner bort kvarvarande rester i ugnen.
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5.4 Aktivera Varmluft PLUS-
funktionen

Den har funktionen ger battre fuktighet
under tillagning.

VARNING!

Det finns risk for
brannskador och skador pa
produkten.

Anga som slapps ut kan orsaka
brannskador:

o Oppna inte luckan nar Varmluft PLUS-
funktionen ar igang, galler inte
forvarmning.

e Oppna ugnsluckan férsiktigt nér
Varmluft PLUS-funktionen har varit pa.

@ Se avsnittet "Rad och tips".

-

Oppna ugnsluckan.

2. Fyll botten med kranvatten.
Ugnsutrymmets halighet rymmer max
250 ml.

Vattnet ska fyllas pa innan du satter
pa férvarmning och nar ugnen &r kall.

3. Laggimaten iugnen och stang

ugnsluckan.

4. Stall in Varmluft PLUS-funktionen:
st

5. Tryck pa Plus Steam-knappen &
Plus Steam-knappen fungerar endast
med Varmluft PLUS-funktionen.

Indikatorn ténds.

6. Vrid temperaturvredet for att vélja
temperatur.

C FORSIKTIGHET!

Fyll inte pa ugnens
botten med vatten nér
ugnen ar igang eller nér
den fortfarande &r varm.

5.6 Display
A B C
I —
— g .— = g—| A =
|_)| _)l Lhr_min, E : /I?
P L)

7. For att stdnga av produkten, tryck pa

Plus Steam-knappen , vrid vredet
fér ugnsfunktioner och temperatur till
av-laget.
Plus Steam-knappens indikator slocknar.
8. Ta bort vatten fran ugnsutrymmets
botten.

VARNING!

Se till att ugnen ar kall
innan du tar bort
eventuellt kvarvarande
vatten fran ugnens
botten.

5.5 Funktionen Snabbstart

Snabbstartfunktionen forkortar
uppvarmningstiden.

Stall inte mat i ugnen nar
snabbstartfunktionen
anvands.

1. Stéllin
snabbuppvarmningsfunktionen. Se
tabellen dver ugnsfunktioner.

2. Vrid temperaturvredet for att stélla in
temperaturen.

En ljudsignal hérs nér produkten uppnatt

installd temperatur.

Snabbuppvéarmningsfunktionen
inaktiveras inte efter
ljudsignalen. Du maste
inaktivera funktionen manuellt.

3. Stéllin en ugnsfunktion.

Timer

Uppvéarmnings- och
restvarmeindikator

Vattentank (endast vissa modeller)
Matlagningstermometer (endast
vissa modeller)

Elektroniskt lucklas (endast vissa
modeller)

Timmar / minuter

m oo w»

m



G. Klockfunktioner

5.7 Knappar

SVENSKA 45

Knapp Funktion Beskrivning
— MINUS Gor sa har for att stalla in tiden.
Q) KLOCKA For att stélla in en klockfunktion.
+ PLUS Gor sa har for att stalla in tiden.
) Plus Steam For att satta pa varmluftsfunktionen .

5.8 Kontrollampa fér
uppvarmning

Staplarna visar att ugnens temperatur
Okar eller minskar.

Nér du slar pa en ugnsfunktion téands

staplarna pa displayen

5

6. KLOCKFUNKTIONER

6.1 Tabell dver klockfunktioner

en efter en.

Klockfunktion

Program

® KLOCKA Visa eller &ndra klockan. Du kan endast stélla om klock-
an nér produkten ar avstangd.
I%' KOKTID For att stalla in hur lange produkten ska vara paslagen.
Anvand endast nar en ugnsfunktion &r vald.
_)| SLUTTID For att stalla in nar produkten ska sténgas av. Anvand
endast nar en ugnsfunktion ar vald.
=] TIDSFORDROJ- For att kombinera KOKTID och SLUTTID.
NING
ja) SIGNALUR Anvand for att stélla in en tid fér nedrékning. Denna
funktion paverkar inte produktens funktioner i dvrigt.
Du kan stélla in SIGNALUR né&r som helst, dven om pro-
dukten &r avstangd.
00:00 TIDTAGNING Om du inte stéller in nagon annan klockfunktion, éver-

vakar UPPRAKNINGSTIMERN automatiskt hur lange
produkten har varit paslagen. Den satts pa sa fort ug-
nen bérjar varmas upp.

Upprékningstimern kan inte anvandas med funktioner-
na: VARAKTIGHET, SLUTTID, matlagningstermometer.
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6.2 Stalla in och andratiden

Né&r du satter i den i eluttaget forsta
gangen ska du vénta tills displayen visar

hr och "12:00". "12" blinkar.

1. Tryck pa ~+ cller — for att stilla in
timmarna.

2. Tryck pa  for att bekrafta och ga
dver till att stalla in minuterna.

Displayen visar MIN och den instilida
tiden. "00" blinkar.

3. Tryck pa ~+ eller — f5r att stilla in
minuter.

4. Tryck pa O f5r att bekrafta eller s
sparas klockan automatiskt efter 5
sekunder.

Pa displayen visas den nya tiden.

Andra klockan genom att trycka pa O}
flera ganger tills kontrollampan fér tiden

@ blinkar pa displayen.
6.3 Stalla in KOKTID

1. Stéllin en ugnsfunktion.

2. Tryck pa O flera ganger tills [~>1
baorjar blinkar.

3. Tryck pa + cller — for att stillain
minuter och timmar fér KOKTID.

4. Tryck pa O f5r att bekrafta.
Nar den instéllda tiden har gatt avges en

ljudsignal i 2 minuter. =1 och

tidsinstéllningen blinkar pa displayen.

Produkten sténgs av automatiskt.

5. Tryck pa en valfri knapp for att stanga
av ljudsignalen.

6. Vrid vredet for ugnsfunktionerna till
avstangt lage.

6.4 Stalla in SLUTTID

1. Stéllin en ugnsfunktion.
2. Tryck pa O flera ganger tills -]
baorjar blinkar.

3. Tryck pa ~+ cller — for att stilla in
timmar och minuter for SLUTTID.

4. Tryck pa O f5r att bekrafta.
Nar den instéllda tiden har gatt avges en

ljudsignal i 2 minuter. | och
tidsinstéllningen blinkar pa displayen.
Produkten sténgs av automatiskt.

5. Tryck pa en valfri knapp for att sténga
av ljudsignalen.

6. Vrid vredet for ugnsfunktionerna till
avstangt lage.

6.5 Stalla in funktionen
TIDSFORDROJNING

1. Stéll in en ugnsfunktion.
2. Tryck pa O flera ganger tills (g
borjar blinkar.

3. Tryck pa ~+ eller — for att stilla in
minuter och timmar for KOKTID.

4. Tryck pa € for att bekrafta.
Displayen visar = som blinkar.

5. Tryck pa + eller — for att stilla in
timmar och minuter fér SLUTTID.

6. Tryck pa € for att bekrafta.
Produkten sétts pa automatiskt senare, ar
igang under den instéllda KOKTIDEN
och stoppar vid SLUTTIDEN. N&r den
instéllda tiden har gatt avges en

ljudsignal i 2 minuter. | och

tidsinstéllningen blinkar pa displayen.

Produkten stangs av.

7. Tryck pa en valfri knapp for att sténga
av ljudsignalen.

8. Vrid vredet for ugnsfunktionerna till
avstangt lage.

6.6 Stélla in SIGNALUR

1. Tryck pa O flera ganger tills
displayen visar [ och "00" blinkar.

2. Tryck pa + eller — for att stilla in
SIGNALUR.
Forst stéller du in sekunder och
darefter minuter.
Nér tiden du stéllt in ar langre &n 60

minuter, blinkar hr pa displayen.

3. Stall in timmarna.

4. SIGNALUR startar automatiskt efter
fem sekunder.
Né&r 90 % av den instéllda
temperaturen har uppnatts avges en
ljudsignal.

5. Nar den installda tiden har forflutit
hors en ljudsignal i 2 minuter.

"00:00" ochl blinkar pa displayen.
Tryck pa en valfri knapp for att sténga
av ljudsignalen.



6.7 TIDTAGNING

For att aterstélla tidtagningsuret, hall

inne + och ™. Timern borjar rakna upp
igen.

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

7.1 Anvanda
matlagningstermometern

Matlagningstermometern mater
innertemperaturen vid tillagning av kott.
Nér kottet har natt den instéllda
temperaturen stédngs produkten av.

Tva temperaturer behover stallas in:

e Ugnstemperaturen. Se tabellen for
stekning.

e Innertemperaturen. Se tabellen for
innertemperatur.

é FORSIKTIGHET!

Anvand endast
matlagningstermometern
som medfdljer produkten
eller originalreservdelar.

1. Valj ugnsfunktion och
ugnstemperatur.
2. Sattin matlagningstermometerns

spets (med symbolen M pa skaftet)
i mitten av kottet.

3. Séttin kontakten till
matlagningstermometern i uttaget
pa produktens ovansida.

)

Kontrollera att
matlagningstermometern sitter kvar i
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7. ANVANDNING AV TILLBEHOR

kottet och i uttaget under
tillagningen.

N&r man anvénder
matlagningstermometern forsta
gangen ar
standardkarntemperaturen 60 °C.

Niar 2 blinkar kan du vrida pa

temperaturvredet for att &ndra den

forinstéllda temperaturen.
Displayen visar
matlagningstermometerns symbol och
den forinstallda innertemperaturen.

4. Tryck pa O for att spara den nya
innertemperaturen, eller vanta i 10
sekunder sa sparas instéllningen
automatiskt.

Den nya férinstéllda innertemperaturen

kommer att visas ndsta gang

matlagningstermometern anvands.

Nér kottet har natt den installda

innertemperaturen blinkar symbolen for

matlagningstermometem/‘? och

matlagningstermometern. En ljudsignal

hors i tva minuter.

5. Tryck pa valfri knapp eller 6ppna
ugnsluckan for att stdnga av
ljudsignalen.

6. Ta ut matlagningstermometerns
kontakt ur uttaget. Ta ut kottet ur
produkten.

7. Sténg av produkten.

VARNING!

Var forsiktig nar du tar ut
matlagningstermometerns
spets och kontakt.
Matlagningstermometern ar
varm. Det finns risk for att du
brénner dig.
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@ Varje gang du sétter i
matlagningstermometern i
uttaget behodver du stélla in
innertemperaturtiden pa

nytt. Du kan inte vélja
varaktighet och sluttid.

@ Nar produkten beraknar
foreslagen koktid for forsta

gangen blinkar symbolen =
pa displayen. Nar
beradkningen ar klar visas
koktiden pa displayen.
Berédkningar utfors i
bakgrunden under
tillagningen, och
koktidsvardet uppdateras pa
displayen om nédvandigt.

Du kan &ndra temperaturen nar som
helst under tillagningen:

1. Tryckpa O.

® en gang - displayen visar den
installda innertemperaturen, som
kan &ndras inom 5 sekunder om
s& onskas.

e tva ganger — displayen visar
aktuell ugnstemperatur.

e tre ganger - displayen visar den
installda ugnstemperaturen, som
kan &ndras inom 5 sekunder om
sa 6nskas. Denna information
visas bara under
uppvarmningsfasen.

2. Vrid temperaturvredet for att &ndra
temperaturen.

7.2 Satta in tillbehor
Galler:

For in gallret mellan skenorna pa
ugnsstegen och kontrollera att fétterna
ar vénda nedat.

Langpanna:

For in langpannan mellan skenorna pa
ugnsstegen.

Galler och langpanna tillsammans:

For in langpannan mellan skenorna pa
hyllstéden och ugnsgallret pa skenorna
ovan och se till att fétterna pekar nerat.

=
=

Liten inbuktning upptill dkar
sdkerheten. Férdjupningarna
ger ocksa ett tippskydd. Den
hoga kanten runt hyllan
forhindrar kokkarlen fran att
glida ner.

e [\



8. TILLVALSFUNKTIONER

8.1 Anvanda barnlaset

Nar Barnlaset ar pa kan apparaten inte
sattas pa av misstag.

@

Luckan &r stangd,

symbolerna SAFE och &
ténds pa displayerna ocksa
nar Pyrolys-funktionen &r
igang. Det kan kontrolleras
pa vredet.

1. Se till att vredet for ugnsfunktionerna
ar i avstangt lage.

2. Tryck och héllinne O och+
samtidigt i 2 sekunder.

En ljudsignal hérs. SAFE och Bvisas pa
displayen.

Upprepa steg 2 for att inaktivera
Barnlaset.

8.2 Anvandning av Knapplaset

Du kan bara aktivera Knapplaset nér
produkten ar paslagen.

Knapplaset férhindrar att temperatur-
och tidsinstéllningar for en pagaende
ugnsfunktion oavsiktligt dndras.

1. Valj en ugnsfunktion och stall in den
enligt behov

2. Hall®och+ intryckta samtidigt i 2
sekunder.

En ljudsignal hors. Loc visas pa

displayen.

Upprepa steg 2 for att inaktivera

Knapplaset.

@
@

Om Pyrolysfunktionen &r

igang &r luckan last och &
visas pa displayen.

Loc tédnds pa displayen nér
du vrider pa
temperaturvredet eller
trycker pa en knapp.
Produkten sténgs av nar du
vrider vredet for
ugnsfunktionerna.
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Nar du sténger av produkten
medan Knapplaset &r pa
andras Knapplaset
automatiskt till Barnlaset. Se
"Anvéndning av Barnlaset".

@

8.3 Restvarmeindikering

Nar du stéanger av produkten visas

restvarmeindikatorn pa displayen § om
temperaturen i ugnen ar hogre an 40 °C.
Vrid vredet fér temperaturen at vanster
eller hoger for att visa
ugnstemperaturen.

8.4 Sékerhetsavstangning

Av sékerhetsskal stangs ugnen
automatiskt av efter en viss tid, om en
ugnsfunktion &r igang och du inte &ndrar
nagra instéllningar.

Temperatur (°C) Avsténgningstid

(tim)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - Maximalt 1.5

Efter en automatisk avstangning kan du
trycka pa valfri knapp fér att anvanda
produkten igen.

@

Automatisk avstdngning
fungerar inte med
funktionerna:
matlagningstermometer,
Lampa, Varaktighet, Sluttid.

8.5 Kylflakt

Nar produkten ar pa, aktiveras flakten
automatiskt for att halla ugnsytorna svala.
Om du sténger av ugnen fortsatter
flakten att ga tills ugnen har svalnat.

8.6 Sakerhetstermostat

Felaktig anvandning av produkten eller
trasiga delar kan orsaka farlig
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dverhettning. For att férhindra detta har
ugnen en sdkerhetstermostat som
avbryter stromtillforseln. Ugnen satts

9. TRICKS OCH TIPS

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

Temperaturerna och
graddningstiderna i
tabellerna r endast
riktvdrden. De beror pa
recepten samt pa
ingrediensernas kvalitet och
mangd.

@

9.1 Ugnsluckans insida

Pa vissa modeller hittar du pa insidan
av luckan:

e ugnsnivaernas nummer.

e Information om ugnsfunktioner,
rekommenderade ugnsnivaer och
temperaturer for typiska matrétter.

9.2 Allman information

e Produkten har fem hyllnivaer. Rakna
hyllnivaerna nedifran.

e Produkten har ett specialsystem som
gor att luften cirkulerar och
ateranvander angan. Med det har
systemet kan man tillaga i 4nga, vilket
gor att maten saftig inuti och krispig
pa utsidan. Det gor att
tillagningstiden och energiatgangen
minskas till ett minimum.

e Fukt kan kondenseras i produkten
eller pa glasluckorna. Det &r helt
normalt. Sta alltid en bit ifran
produkten nar du éppnar produktens
lucka vid matlagning. Kér ugnen i 10
minuter innan du bérjar laga mat, fér
att minska kondensering.

e Torka bort fukt pa produkten efter

varje anvandning.

Stall inga foremal direkt pa bottnen

och téck inte komponenterna med

folie nér du lagar mat. Detta kan
férédndra tillagningsresultaten och
skada emaljen.

automatiskt pa igen nér temperaturen
sjunker.

9.3 Baka kakor

e Oppna inte ugnsluckan férran 3/4 av
den instéllda tillagningstiden har gatt.

e Om du anvander tva bakplatar
samtidigt, se till att det finns en ledig
falsniva mellan dem.

9.4 Tillagning av kétt och fisk

e Anvand en djup form fér mat med fett
i for att forhindra stank som inte gar
att ta bort.

e Latkottet sta i ca 15 minuter innan du
skar i det sa att kottsaften inte sipprar
ut.

e For att forhindra att det blir for
mycket matos under tillagning kan
man hélla lite vatten i den djupa
formen. For att forhindra rékkondens,
tillsatt lite vatten varje gang det tar
slut.

9.5 Tillagningstider

Tillagningstiderna varierar beroende pa
typen av livsmedel, livsmedlets
konsistens och volym

| borjan ska du dvervaka hur det
utvecklar sig nér du lagar mat. Hitta de
béasta installningarna (vérmelage,
tillagningstid osv.) for dina kokkarl,
recept och mangder nar du anvander
produkten.

9.6 Varmluft PLUS

@

Se avsnittet "Aktivera Varmluft PLUS-
funktionen"

Innan du satter pa
férvarmning och nér ugnen
ar kall, fyll pa vatten.
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Livsmedel Vatten i ut- Temperatur Tid (min) Falsniva Kommentar
rymmets (°C)
upphdjning
(ml)
Brod 150 180 35-40 2 Anvind bakplét.”
Franskbullar 150 200 20- 25 2 Anvénd bakplat.?
Hemgjord 150 230 10- 20 2 Anvand bakplat.?
pizza
Focaccia 150 200 - 210 10- 20 2 ArBad bakplét.”
Cookies, 150 150 - 180 10-20 2 Anvind bakplat.D
scones,
croissant
Plommonka- 150 160 -180 30-60 2 Y | . Ae—)
ka, appelpaj,
kanelbullar
1) Férvirm i en tom ugn i 5 minuter fore tillagning.
Tillaga mat direkt fran frysen
Livsmedel Vatten i utrym- Temperatur Tid (min) Falsniva
mets upphdjning (°C)
(ml)
Fryst pizza 200 200 - 210 10-20 o1
Fryst lasagne 200 180 - 200 35-50 21)
Fryst croissant 200 170-180 15-25 21)
1) Fsrvarm i en tom ugn i 10 minuter fére tillagning.
Sous-vide-tillagning
Livsmedel Vatten i utrym- Temperatur Tid (min) Falsniva
mets upphdjning  (°C)
(ml)
Brod 100 110 15-25 2
Franskbullar 100 110 10-20 2
Hemgjord pizza 100 110 15-25 2
Focaccia 100 110 15-25 2
Gronsaker 100 110 15-25 2
Ris 100 110 15-25 2
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Livsmedel Vatten i utrym- Temperatur Tid (min) Falsniva
mets upphdjning (°C)
(ml)
Makaronpudding 100 110 15-25 2
Koétt 100 110 15-25 2
Stekning
Livsmedel Vatten i ut- Temperatur Tid (min) Falsniva Kommentar
rymmets (°C)
upphdjning
(ml)
Flaskstek 200 180 65 -80 2 Pyrex rund bricka
Engelsk 200 200 50 - 60 2 Pyrex rund bricka
rostbiff
Kyckling 200 210 60 - 80 2 Pyrex rund bricka
9.7 Baknings- och grillningstabell
Kakor
Livsmedel Over-/Undervirme Varmluft Tid (min) Kommen-
tar
Tempera- Falsniva Tempera- Falsniva
tur (°C) tur (°C)
Recept dar 170 2 160 3(2och4) 45-60 | en kak-
vispning form
ingar
Mordeg 170 2 160 3(@2och4) 20-30 I en kak-
form
Cheeseca- 170 165 2 80 - 100 | 26 cm
ke kakform
Appelka- 170 2 160 2 (vénster 80 - 100 | tva kak-
kal) + héger) formar (20
cm) pa ett
galler
Strudel 175 3 150 2 60 - 80 P& en bak-
plat
Syltpaj 170 2 165 2 (vénster  30-40 26 cm
+ hdger) kakform
Sockerkaka 170 2 150 2 40 - 50 | 26 cm

kakform
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Livsmedel Over-/Undervirme Varmluft Tid (min) Kommen-
t
Tempera- Falsniva Tempera- Falsniva ar
tur (°C) tur (°C)
Julkaka / 160 2 150 2 90-120 120 cm
Rik frukt kakform
kakal)
Russinka- 175 1 160 2 50 - 60 I en bréd-
kal) plat
Muffins - 170 3 150-160 3 20-30 Pa en bak-
en niva® plat
Muffins - - - 140-150 2och4 25-35 Pa en bak-
tva nivaer!) plat
Muffins - - - 140 - 150 1,30och5 30-45 P& en bak-
tre nivaer plat
Skorpor/ 140 3 140-150 3 25 -45 Pa en bak-
kakor - en plat
niva
Skorpor/ - - 140-150 2och4 35-40 Pa en bak-
kakor - tva plat
nivaer
Skorpor/ - - 140 - 150 1,30och5 35-45 P& en bak-
kakor - tre plat
nivaer
Marénger - 120 3 120 3 80 - 100 Pa en bak-
en niva plat
Marénger - - - 120 2och4 80 - 100 Pa en bak-
tva nivaer!) plat
Bullar) 190 3 190 3 12-20 Pa en bak-
plat
Eclair-en 190 3 170 3 25-35 Pa en bak-
niva plat
Eclair-tva - - 170 2 och 4 35-45 Pa en bak-
nivaer plat
Pajer 180 2 170 2 45-70 120 cm
kakform
Fruktkaka 160 1 150 2 110-120 |24 cm

kakform
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Livsmedel Over-/Undervirme Varmluft Tid (min) Kommen-
t
Tempera- Falsniva Tempera- Falsniva ar
tur (°C) tur (°C)
Tartbot- 170 1 160 2 (vanster  30-50 1 20 cm
ten? + hoger) kakform
D Farvarmi ugnen i 10 minuter.
Brod och pizza
Livsmedel Over-/Undervirme Varmluft Tid (min) Kommen-
t
Tempera- Falsniva Tempera- Falsniva ar
tur (°C) tur (°C)
Fransk- 190 1 190 1 60-70 1-2brod,
sl 500 g per
brod
Ragbrod 190 1 180 1 30-45 I en brod-
plat
Sméfrans- 190 2 180 2(2och4) 25-40 6 - 8 styck-
ka® en paen
bakplat
Blizza ) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 P& en bak-
plat eller
en djup
form
Scones!) 200 3 190 3 10-20 Péﬂen bak-
plat
D Forvarmi ugnen i 10 minuter.
Suffléer
Livsmedel Over-/Undervirme Varmluft Tid (min) Kommen-
tar
Tempera- Falsniva Tempera- Falsniva
tur (°C) tur (°C)
Pajdeg 200 2 180 2 40 - 50 I en form
Vegetarisk 200 2 175 2 45 - 60 I 'en form
paj
Quiches? 180 1 180 1 50 - 60 I en form
Lasagne” 180-190 2 180-190 2 25-40 I 'en form
Cannello- 180 - 190 2 180-190 2 25-40 I en form
1)
ni

D Farvarmi ugnen i 10 minuter.
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Kott
Livsmedel Over-/Undervirme Varmluft Tid (min) Kommen-
t
Tempera- Falsniva Tempera- Falsniva ar
tur (°C) tur (°C)
Notkott 200 2 190 2 50-70 P3 ett gal-
ler
Flask 180 2 180 2 90 - 120 Pa ett gal-
ler
Kalv 190 2 175 2 90 - 120 P3 ett gal-
ler
Engelsk 210 2 200 2 50- 60 P3 ett gal-
rostbiff, ler
rod inuti
Engelsk 210 2 200 2 60-70 P3 ett gal-
rostbiff, lite ler
rod inuti
Engelsk 210 2 200 2 70-75 P3 ett gal-
rostbiff, ler
inte rod in-
uti
Flaskbog 180 2 170 2 120-150  Med sval
Flasklagg 180 2 160 2 100-120 2 stycken
Lamm 190 2 175 2 110-130 Lagg
Kyckling 220 2 200 2 70 - 85 Hel
Kalkon 180 2 160 2 210 - 240 Hel
Anka 175 2 220 2 120 - 150 Hel
Gas 175 2 160 1 150 - 200 Hel
Kanin 190 2 175 2 60 - 80 Skuren i bi-
tar
Hare 190 2 175 2 150 - 200 Skuren i bi-
tar
Fasan 190 2 175 2 90 - 120 Hel
Fisk
Livsmedel Over-/Undervirme Varmluft Tid (min) Kommen-
tar
Tempera- Falsniva Tempera- Falsniva
tur (°C) tur (°C)
Laxoring/ 190 2 175 2 40 - 55 3 - 4 fiskar

havsruda
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Livsmedel Over-/Undervirme Varmluft Tid (min) Kommen-
t
Tempera- Falsniva Tempera- Falsniva ar
tur (°C) tur (°C)
Tonfisk/lax 190 2 175 2 35-60 4 - 6 filéer
9.8 Min grill

@ Forvéarm den tomma ugnen i
tre minuter fore tillagning.

Livsmedel Mé&ngd Tempera- Tid (min) Falsniva
tur (°C) N N

Antal (9) 1:asidan  2:asidan
Filéer 4 800 max. 12-15 12-14 4
Biffstek 4 600 max. 10-12 6-8 4
Korv 8 - max. 12-15 10-12 4
Flaskkotlet- 4 600 max. 12-16 12-14 4
ter
Kyckling 2 1000 max. 30-35 25-30 4
(delad i 2
delar)
Kebab 4 - max. 10-15 10-12 4
Kyckling- 4 400 max. 12-15 12-14 4
brost
Hamburga- 6 600 max. 20-30 - 4
re
Fiskfilé 4 400 max. 12-14 10-12 4
Varma 4-6 - max. 5-7 - 4
smorgasar
Rostat 4-6 - max. 2-4 2-3 4
brod

9.9 Varmluftsgrillning

NGtkott

Livsmedel Méangd Temperatur Tid (min) Falsniva
(°C)

Engelsk rostbiff el-  per cm héjd 190 - 200 5-6 1 eller 2

ler filg, rod™
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Livsmedel Mangd Temperatur Tid (min) Falsniva
(°C)
Rostbiff eller filé, per cm hojd 180 - 190 6-8 1 eller 2
medium™)
Engelsk rostbiff el-  per cm hojd 170 - 180 8-10 1 eller2
ler filé, valstekt?)
1 Farvarm ugnen.
Flask
Livsmedel Vikt (kg) Temperatur Tid (min) Falsniva
(°C)
Bog, hals, skinkstek 1-1.5 160 - 180 90 - 120 1 eller 2
Kotlett, revben- 1=15 170-180 60 - 90 1 eller 2
sspjall
Kottfarslimpa 0.75-1 160-170 50 - 60 1eller2
Flasklagg (lagadi  0.75-1 150 - 170 90 - 120 1 eller 2
forvag)
Kalv
Livsmedel Vikt (kg) Temperatur Tid (min) Falsniva
(°C)
Kalvstek 1 160 - 180 90-120 1eller2
Kalvlagg 15-2 160-180 120-150 1eller2
Lamm
Livsmedel Vikt (kg) Temperatur Tid (min) Falsniva
(°C)
Lammstek med 1-1.5 150-170 100-120 1eller2
ben, lammstek
Lammsadel 1-15 160 - 180 40 - 60 1eller2
Fagel
Livsmedel Vikt (kg) Temperatur Tid (min) Falsniva
(°C)
Bitar av fagel 0,2 - 0,25 var 200 - 220 30-50 1eller2
Halv kyckling 0,4 -0,5var 190 - 210 35-50 1 eller 2
Kyckling, ungho- 1-1.5 190 - 210 50-70 1eller2
na
Anka 15-2 180 - 200 80 - 100 1eller2
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Livsmedel Vikt (kg) Temperatur Tid (min) Falsniva
(°C)

Gas 35-5 160 - 180 120 - 180 1eller2

Kalkon 25-35 160 - 180 120 - 150 1eller2

Kalkon 4-6 140 - 160 150 - 240 1 eller2

Fisk (&ngkokning)

Livsmedel Vikt (kg) Temperatur Tid (min) Falsniva
(°C)

Hel fisk 1-15 210 - 220 40 - 60 1 eller2

9.10 Varmluft Med Fukt
@ For basta resultat ska du

folja baktiderna som listas i
tabellen nedan.

@ Oppna bara produktluckan
vid behov under tillagning.

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Falsniva
Pastagratang 190 - 200 45 - 55 2
Potatisgratang 160-170 60-75 2

Moussaka 180 - 200 75-90 2

Lasagne 160 - 170 55-70 2

Cannelloni 170 - 190 65-75 2

Brédpudding 150 - 160 75-90 2

Rispudding 170 - 190 45 - 60 2

Appelkaka 150 - 160 75 -85 2

Franskbrod 180 - 190 50 - 60 2

9.11 Tina

Livsmedel Mangd (g) Upptinings-  Efterupptinings- Kommentar

tid (min) tid (min)

Kyckling 1000 100 - 140 20 - 30 Lagg kycklingen pa ett
upp- och nervant tefat pa
en stor tallrik. Vénd efter
halva tiden.

Kott 1000 100 - 140 20-30 Vénd efter halva tiden.

Kott 500 90-120 20 - 30 Vand efter halva tiden.
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Livsmedel Mangd (g) Upptinings- Efterupptinings- Kommentar

tid (min) tid (min)

Forell 150 25-35 10-15 -

Jordgubbar 300 30 - 40 10-20 -

Smor 250 30-40 10-15 -

Gradde 2 x 200 80 - 100 10-15 Det gar att vispa gradde
dven om delar av den ar
nagot frusen.

Tarta 1400 60 60 -

9.12 Torkning - Varmluft

det svalna 6ver natten for att fullfolja

. torkningen.
e Tack smorda platar med
bakplatspapper.
e For battre resultat, stanna ugnen efter
halva torktiden, dppna luckan och lat

Gronsaker
Livsmedel Temperatur Tid (t) Falsniva

RE

el 1 position 2 positioner
Bonor 60-70 6-8 3 1/4
Pepparfrukter 60-70 5-6 1/4
Soppgronsaker 60 - 70 5-6 3 1/4
Svamp 50 - 60 6-8 3 1/4
Orter 40 - 50 2-3 3 1/4
Frukt
Livsmedel Temperatur Tid (t) Falsniva

(°C) o -,

1 position 2 positioner

Plommon 60-70 8-10 8 1/4
Aprikoser 60-70 8-10 1/4
Appelskivor 60-70 6-8 3 174
Paron 60-70 6-9 3 1/4

9.13 Tabell matlagningstermometer

Livsmedel

Innertemperatur (°C)

Kalvstek

75 - 80
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Livsmedel Innertemperatur (°C)
Kalvlagg 85 - 90
Rostbiff, rod 45 - 50
Rostbiff, medium 60 - 65
Rostbiff, valstekt 70-75
Flaskbog 80 - 82
Flasklagg 75 - 80
Lamm 70-75
Kyckling 98
Hare 70-75
Laxéring/havsruda 65-70
Tonfisk/lax 65-70

10. SKOTSEL OCH RENGORING

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

10.1 Anmarkningar om
rengoring

Torka av framsidan med en mjuk trasa
och varmt vatten och diskmedel.
Anvand ett rengdringsmedel avsett
fér rengdéring av metallytor.

Rengdr produkten efter varje
anvéandningstillfalle. Fettansamling
eller andra matrester kan leda till
eldsvada. Risken ar hogre for
grillpannan.

Ta bort envis smuts med speciell
ugnsrengoring.

Rengdr alla ugnstillbehor efter varje

anvéndningstillfalle och 1at dem torka.

Anvand en mjuk duk med varmt
vatten och ett rengéringsmedel.
Anvand inte starka medel, foremal
med skarpa kanter eller diskmaskin
vid rengdring om du har tillbehér i
Super Clean. Det kan skada ytan.

10.2 Produkter i rostfritt stal
eller aluminium

@ Rengér ugnsluckan endast
med en bldt svamp. Torka

med en mjuk trasa.

Anvand aldrig stalull, syror
eller produkter med
slipeffekt fr rengdring
eftersom de kan skada
ugnens ytor. Rengor ugnens
kontrollpanel med samma
forsiktighet.

10.3 Rengoring av
ugnsutrymmets botten

Rengdringsproceduren tar bort
kalkbeldggningar fran botten efter en
angkokning.

@ Vi rekommenderar att du
rengdr ugnen nar du har
anvént Varmluft PLUS-
funktionen 5-10 ganger.

1. Hall 250 ml vit vindger i
ugnutrymmets botten.
Anvand hogst 6 % vindger utan orter.
2. Latvindgern l6sa upp
kalkstensresterna i



omgivningstemperatur under 30
minuter.

3. Gor rent ugnsutrymmet med
varmvatten och en mjuk trasa.

10.4 Avlagsna ugnsstegarna

Vid rengdring av ugnen ska
ugnsstegarna tas bort.

1. Dra forst ut stegarnas framre del fran

sidovaggen.

I

2. Dra ut stegen baktill fran ugnssidan
och ta bort den.

\

’

v
ﬂb

—
9

=3

T

S&tt i ugnsstegarna i omvand ordning.

10.5 Pyrolys

C FORSIKTIGHET!
Starta inte
pyrolysrengéringen om Plus
Steam-knappen ar intryckt.

é FORSIKTIGHET!
Ta ut alla tillbehor och

|6stagbara ugnsstegar (i
forekommande fall).

@ Starta inte
pyrolysrengéringen om inte

ugnsluckan &r helt stangd.
P& vissa modeller visar
displayen “"C3" om detta
problem uppstar.
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é VARNING!
Produkten blir mycket het.

Det finns risk for att du
branner dig.

é FORSIKTIGHET!

Om andra produkter &r
monterade i samma skap far
de inte anvandas samtidigt
som Pyrolys-funktionen. Det

kan skada maskinen.

1. Tabort de varsta matresterna
manuellt.

2. Rengdrinsidan av ugnsluckan med
varmt vatten sa att inte rester och
spill brénner fast.

3. Stéllin pyrolysfunktionen. Se
"Ugnsfunktioner".

4. NarI blinkar, tryck pa + cller—
for att valja lamplig procedur:

Tillval Beskrivning

P1 Om ugnen
inte ar mycket
smutsig. Tid

for procedu-
ren: T timmar.

P2 Om du inte
enkelt kan ta
bort smutsen.
Tid for proce-
duren: 1 h 30
min.

Tryck pa O eller vrid temperaturvredet

for att starta proceduren.

Du kan anvénda funktionen Sluttid for att

fordréja rengdringsprocedurens start.

Under pyrolysrengdringen &r

ugnslampan sléackt.

5. Na&r ugnen varmts upp till installd
temperatur lases luckan. Symbolen

B och stavarna pa varmeindikatorn
visas pa displayen, tills luckan lases
upp igen.

For att avaktivera pyrolysrengdringen
innan den ar klar, vrid
funktionsvredet fér ugnen till Av-
laget.
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6. Nar pyrolysrengéringen &r klar visar
displayen tiden pa dagen.
Ugnsluckan forblir [3st.

7. Nér produkten svalnat igen hérs en
ljudsignal och luckan lases upp.

10.6 Paminnelse rengdring

For att paminna dig om att Pyrolys
behdver utféras blinkar PYR pa displayen
i 10 sekunder varje gang produkten sétts
pa och sténgs av.

Paminnelsen om rengéring

slocknar:

® nar Pyrolys-funktionen ar
ar. .4 3. Sténg ugnsluckan halvwégs, till den

* omdu trycker pa 7~ och forsta Oppna positionen. Dra déarefter
— samtidigt medan PYR framat och ta bort luckan fran sin
blinkar pa displayen. plats.

10.7 Rengdring av ugnsluckan

Ugnsluckan har fyra glasrutor.Ugnsluckan
och glasrutorna gar att ta bort for
rengoring.

@ Ugnsluckan kan stangas om
du forsoker ta bort

glasrutorna innan du tagit
bort ugnsluckan.

C FORSIKTIGHET!
Anvand inte ugnen utan

glasrutorna.

1. Ouppr‘w.a) luckan helt och hall i de tva 4. Ligg luckan pa en mjuk duk pa en
gangjarnen. stabil yta.

5. Tatagi lucklisten (B) pa bada sidorna

av luckans évre kant och tryck inat for

att frigora klamlaset.

6. Dra lucklisten framat for att ta bort

den.
7. Halliglasrutorna i évre kanten och
2. Lyft och vrid handtagen pa de tva dra férsiktigt ut dem en efter en.

gangjarnen. Bérja med den dversta glasrutan. Se



till att glasrutorna glider i skarorna
hela vagen ut.
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Se till att den mellersta glasrutan
placeras korrekt i sina skaror.

8. Rengdr glasrutorna med vatten och

diskmedel. Torka glasrutorna noga.
Satt tillbaka glasrutorna i ugnsluckan nar
du ar klar med rengdringen. Utfér stegen
ovan i omvand ordning.

Du maste séatta tillbaka glasrutorna (A, B
och C) i rétt ordning. Den mellersta
glasrutan (B) har en dekorativ ram. Zonen
med screentryck maste vara vand mot
insidan av ugnsluckan. Efter
installationen maste du se till att ytan pa
glasrutans ram (B) med zonerna med
screenprinting inte ar knottrig nar du
vidror den.

11. FELSOKNING

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

10.8 Byte av lampan

Légg en tygbit pa botten av produktens
innanddéme. Detta forhindrar skador pa
lampglaset och ugnsutrymmet.

VARNING!

Risk for elstotar! Koppla fran
sékringen innan du byter
lampan.

Lampan och lampglaset kan
vara varma.

FORSIKTIGHET!

Hall i halogenlampan med
en trasa for att férhindra att
fett ska komma pa lampan.

A

1. Avaktivera produkten.
2. Ta ut sékringarna ur sdkringsskapet
eller stdng av huvudstrombrytaren.

Baklampan

1. Ta bort lampglaset genom att vrida
det moturs.

2. Rengdr lampglaset.

3. Byt ut lampan mot en passande
lampa som tal upp till 300 °C.

4. Satt tillbaka lampglaset.
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11.1 Vad gor jag om..

Problem

Majlig orsak

Lésning

Det gar inte att aktivera eller
anvanda ugnen.

Ugnen ar inte ansluten till
stromférsorjningen eller den
ar ansluten pa fel satt.

Kontrollera att ugnen ar kor-
rekt ansluten till stromfor-
sérjningen (se kopplings-
schemat om tillgangligt).

Ugnen varms inte upp.

Ugnen &r avstangd.

Satt pa ugnen.

Ugnen varms inte upp.

Klockan ar inte stalld.

Stall klockan.

Ugnen varms inte upp.

Noédvandiga instéllningar ar
inte gjorda.

Kontrollera att ratt install-
ningar gjorts.

Ugnen varms inte upp.

Automatisk avsténgning ar
aktiverat.

Se "Automatisk avstang-
ning".

Ugnen varms inte upp.

Barnlaset ar aktiverat.

Se "Anvandning av Barnla-

set".

Ugnen varms inte upp.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sékringen ar
orsaken till felet. Om sakri-
ngen gar gang pa gang, tala
med en kvalificerad elektri-
ker.

Lampan fungerar inte.

Lampan ar trasig.

Byt ut lampan.

Matlagningstermometern
fungerar inte.

Kontakten till matlagnings-
termometern ar inte ratt isatt
i uttaget.

Satt in matlagningstermo-
meterns kontakt sa langt in i
uttaget det gar.

Tillagningen av matratter tar
for lang tid eller gar for fort.

Temperaturen ar for lag eller
for hég.

Justera vid behov tempera-
turen. Folj instruktionerna i
manualen.

Anga och kondens avsatts
pa maten och i ugnen.

Du l&t maten sta for lange i
ugnen.

Lat inte matratter sta i ugnen
l&ngre &n 15 - 20 minuter ef-
ter att tillagningen ar klar.

Displayen visar "C2".

Du ville starta pyrolys- eller
upptiningsfunktionen, men
du tog inte ut matlagnings-
termometern ur sitt uttag.

Ta bort matlagningstermo-
meterns kontakt ur uttaget.

Pa displayen visas "C3".

Rengéringsfunktionen fun-
gerar inte. Du har inte sténgt
luckan ordentligt eller sa ar
luckan trasig.

Stang luckan helt.
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Problem

Majlig orsak

Lésning

Displayen visar "F102".

® Du har inte stangt luckan
ordentligt.

e Det elektroniska lucklaset
ar trasigt.

e Sténg luckan helt.

e Stdng av ugnen via hus-
hallets sakring eller séker-
hetsbrytaren i sakrings-
skapet och sla pa den
igen.

e Kontakta kundtjanst om
"F102" visas pa displayen
igen.

Pa displayen visas ett fel-
meddelande som inte star i
tabellen.

Det féreligger ett elektriskt
fel.

e Stang av ugnen via hus-
hallets sakring eller saker-
hetsbrytaren i sékrings-
skapet och sla pa den
igen.

e Kontakta kundtjanst om
felmeddelandet visas pa
displayen igen.

Det fungerar inte som det
ska nar du anvander Varm-
luft PLUS-funktionen.

Du aktiverade inte Varmluft
PLUS-funktionen.

Se avsnittet "Aktivera Varm-
luft PLUS-funktionen".

Det fungerar inte som det
ska nar du anvander Varm-
luft PLUS-funktionen.

Du aktiverade inte Varmluft
PLUS-funktionen korrekt
med Plus Steam-knappen.

Se avsnittet "Aktivera Varm-
luft PLUS-funktionen".

Det fungerar inte som det
ska nar du anvander Varm-
luft PLUS-funktionen.

Du fyllde inte pa bottenska-
len med vatten.

Se avsnittet "Aktivera Varm-
luft PLUS-funktionen".

Du vill aktivera varmlufts-
funktionen men indikatorn
for PLUS ang-knappen &r
téand.

PLUS Varmluftsfunktionen ar
pa.

Tryck in PLUS ang-knappen

for att avsluta PLUS varm-
luftsfunktionen.

Du vill satta pa rengorings-
funktionen, men displayen
visar "C4".

Plus Steam-knappen é&r in-
tryckt.

Tryck pa Plus Steam-knap-
pen igen.

Vattnet i bottenskalen kokar
inte.

Temperaturen ar for lag.

Stall in temperaturen till at-
minstone 110 °C.
Se avsnittet "Rad och tips".

Vattnet rinner ut ur bottens-
kalen.

Det ar for mycket vatten i
bottenskalen.

Sténg av ugnen och se till att
den ar helt kall. Ta bort vatt-
net med en svamp eller en
disktrasa. Tillsatt ratt mangd
vatten i bottenskalen. Se
den specifika proceduren.
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Problem Majlig orsak Lésning
Produkten &r pd men varms  Demolédget &r aktiverat. 1. Stadng av ugnen.
!nte qu.pA IFIakteQ arbetar 2. Hallin knappen +
|"nI;e. Isplayen visar 3. Den forsta siffran pa dis-
emo-. playen och Demo-indi-
katorn borjar blinka.

4. Ange koden 2468 ge-
nom att trycka in knap-
parna - cller — for att
&ndra véardena och tryck
pa @) for att bekrafta.

5. Nésta siffra borjar blinka.

6. Demo-léget avaktiveras

nar du bekraftar den sis-
ta siffran och koden ar
korrekt.

11.2 Tekniska data

den yttre kanten av produktens

innanmate. Avladgsna inte markskylten

Kontakta forsaljaren eller en auktoriserad
serviceverkstad om du inte kan avhjélpa
felet.

Information som kundtjanst behdver
finns pa typskylten. Typskylten sitter pa

fran produktutrymmet.

Vi rekommenderar att du antecknar den har:

Modell (Mod.)

PNC (produktnummer)

Serienummer (S.N.)

12. INSTALLATION

VARNING!

Se sékerhetsavsnitten.
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12.1 Inbyggd 12.3 Elektrisk installation
@ Tillverkaren kan inte hallas

ansvarig om
sékerhetsforeskrifterna i
kapitlen om sakerheten inte
foljs.

Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel.

12.4 Kabel
Kabeltyper for installation eller utbyte:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HOS5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For kabeldelen, se den totala effekten
(pa markplaten) och tabellen. Se dven
tabellen:

Total effekt (W) Kabeldel (mm?2)

max. 1380 3x0.75
max. 2300 3x1
max. 3680 3x1.5

Jordkabeln (gron/gul kabel) maste vara 2
cm langre an fas och neutral kabel (bla
och brun kabel).

13. ENERGIEFFEKTIVITET
13.1 Informationsblad och information enligt EU 65-66/2014

Leverantorens namn AEG
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- BPB352021M
Modellbeskrivning BPB352021W
Energiindex gl
Energiklass fer

Energiférbrukning med en standardratt, ver/under-  0.93 kWh/program

varme

Energiférbrukning med en standardratt, varmluft 0.69 kWh/program

Antal utrymmen

1

Varmekalla Elektricitet

Ljudstyrka 72|

Typ av ugn Inbyggnadsugn
BPB352021M  35.6 kg

Massa

BPB352021W 37.0kg

EN 60350-1 - Elektriska

matlagningsprodukter fér hushallsbruk -
Del 1: Omraden, ugnar, angugnar och
grillar - Funktionsprovning.

13.2 Sparar energi

Denna produkt har
funktioner som later dig

spara energi under vanlig

matlagning.

Allmanna tips

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt
stédngd nar produkten &r igang och lat
den vara sténgd sa mycket som mgjligt

under tillagningen.

Anvand metalltallrikar for att forbattra

energibesparingen.

Forvarm inte ugnen innan du satter in

maten.

Fér matlagning som varar langre én 30
minuter ska ugnstemperaturen minskas
till lagsta méjliga, 3 - 10 minuter innan
matlagningstiden gar ut, beroende pa
lédngden pa matlagningen. Restvdrmen i
ugnen fortsatter laga maten.

Anvand restvarmen for att varma annan

mat.

Laga mat med varmluft
Nér det &r mojligt, anvand
varmluftsfunktionen for att spara energi.

Restvarme

Om ett program med tidvalet
Varaktighet eller Sluttid aktiveras och om
tillagningstiden &r langre an 30 minuter,
stdngs vérmeelementen automatiskt av
tidigare med vissa ugnsfunktioner.

Flakten och lampan fortsatter att vara
igang.

For varmhallning av mat

Valj ldgsta majliga temperaturinstélining
for att anvanda restvérme och halla
maten varm. Temperaturen eller
indikatorn for restvéarme visas pa
displayen.

Varmluft Med Fukt

For att spara energi under tillagningen.
Den fungerar s att temperaturen inuti
ugnen skiljer sig fran den temperatur
som anges pa ugnens display under
tillagningscykeln och tillagningstiderna
kan skilja sig fran tillagningstiderna fér
andra program.

Né&r du anvander Varmluft + anga slécks
lampan automatiskt efter 30 sekunder.



14. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 5
Atervinn férpackningen genom att
placera den i ldmpligt kérl. Bidra till att
skydda var miljé och var hélsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Sléang inte
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produkter mérkta med symbolen & med
hushallsavfallet. Lémna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.
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