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SINUN PARHAAKSESI

Kiitamme teitad Electrolux-laitteen hankinnasta. Olette valinneet tuotteen, joka
perustuu vuosikymmenien aikana saatuun kokemukseen ja innovaatioon.
Kekselids ja tyylikas laite, joka on suunniteltu teita ajatellen. Laitetta
kayttdessanne voitte olla aina varma erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxiin.

Vieraile verkkosivullamme:

G Saadaksesi kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita ja huolto-
@ ohjeita:
www.electrolux.com/webselfservice

g Tuotteen rekisterdimiseksi parempaa huoltoa varten:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
www.electrolux.com/shop
ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperdisten varaosien kayttoa.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseemme. Malli, tuotenumero, sarjanumero.
Kyseiset tiedot 16ytyvat laitteen arvokilvesta.

/\ Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
@ Yieisohjeet ja vinkit
Ymparisténsuojelu

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilovahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita
aina varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiléiden turvallisuus

- Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset
henkil6t, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt
eivat ole tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen
tuntemusta tai kokemusta sen kaytosta, saavat
kayttaa tata laitetta ainoastaan silloin, kun heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo ja ohjaa
heita kayttamaan laitetta turvallisesti ja ymmartamaan
sen kayttoon liittyvat vaarat.

- Laite on pidettava 3-8-vuotiaiden lasten ja erittain
vakavasti liikuntarajoitteisten henkiloiden
ulottumattomissa, ellei heita valvota jatkuvasti.

- Alle 3-vuotiaat lapset tulee pitdaa kaukana laitteesta,
ellei heita valvota jatkuvasti.

- Ala anna lasten leikkia laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa
ja havittaa asianmukaisesti.

- Pida lapset ja kotieldaimet poissa laitteen luota silloin,
kun se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen osat
ovat kuumia.

- Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paalle.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa
laitteeseen kayttajan huoltotoimenpiteita.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

- Asennuksen ja johdon vaihtamisen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkild.
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VAROITUS: Laite ja nakyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo koskettamasta uunin

lammitysvastuksia.

Kayta aina uunikintaita, kun kasittelet lisavarusteita tai

uunivuokia.

Irrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen huoltoa.
Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite on pois
paalta. Nain valtat mahdollisen sahkdiskun.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena luukun lasin

sarkyminen.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkdvaaran
valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo.
Irtoava lika tulee poistaa ennen pyrolyysipuhdistuksen
suorittamista. Poista kaikki varusteet uunin sisalta.
Poista kannatinkiskot vetamalla ensin kannatinkiskon
etuosasta ja sen jalkeen takaosa irti sivuseinista.
Kiinnita uunipeltien kannatinkiskot takaisin paikalleen
suorittamalla toimenpiteet painvastaisessa

jarjestyksessa.

Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua

paistolampomittaria.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

VAROITUS!

Asennuksen saa suorittaa
vain ammattitaitoinen
henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa
tai kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Ala koskaan veda laitetta sen
kahvasta kiinni pitaen.

Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin
laitteisiin ja kalusteisiin.

Varmista, etta laite asennetaan
turvallisten rakenteiden alapuolelle ja
|ahelle.

Laitteen sivujen on oltava saman
korkuisten laitteiden tai kalusteiden
|&hella.

Laitteessa on sahkdtoiminen
jaahdytysjarjestelma. Sita on
kaytettava verkkovirralla.



2.2 Sahkdliitanta

VAROITUS!
Tulipalo- ja sdhkdiskuvaara.

Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkodasentajan
vastuulle.

Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etta arvokilvessé olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoéarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa
vain valtuutettu huoltoliike.

Ala anna virtajohtojen koskettaa
laitteen luukkuun tai paasta niita sen
lahelle, varsinkaan luukun ollessa
kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
iskusuojat tulee asentaa niin, ettei
niiden irrotus onnistu ilman tyokaluja.
Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkentd on
ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.

Jos pistoke on 16ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkoasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintdan 3 mm.

Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
pistokkeen liittdmista pistorasiaan.
Tama kodinkone vastaa Euroopan
yhteison direktiiveja.

Suowmi 5

2.3 Kayttd

é VAROITUS!
Henkilévahinkojen,

palovammojen ja
sahkoiskujen tai réjahdyksen
vaara.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.

Al3 jata laitetta iiman valvontaa
toiminnan aikana.

Kytke laite pois toiminnasta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Avaa laitteen luukku varoen laitteen
ollessa toiminnassa. Laitteesta voi
tulla kuumaa ilmaa.

Ala kayté laitetta mérilla kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

Ala paina avointa uunin luukkua.
Ala kayta laitetta tydtasona tai
sailytystasona.

Avaa laitteen luukku varoen. Alkoholia
sisaltavat aineet voivat kehittaa
helposti syttyvan alkoholin ja ilman
seoksen.

Ala anna kipindiden tai avotulen
paasta laitteeseen avatessasi
luukkua.

Ala aseta laitteeseen, sen lahelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

Emalipinnan vaurioitumisen tai
varimuutoksien estaminen:

— Ala aseta uunivuokia tai muita
esineitd suoraan laitteen pohjalle.

— Al3 aseta alumiinifoliota suoraan
laitteen pohjalle.

— Ala aseta vetta suoraan kuumaan
laitteeseen.

— A3 sailyta kosteita astioita tai
ruokia laitteessa sen kayton
jalkeen.

— Ole varovainen, kun irrotat tai
kiinnitat lisavarusteita.

Uunin emalipintojen tai
ruostumattoman teraksen
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varimuutokset eivat vaikuta laitteen
toimintaan.

» Kayta korkeareunaista uunivuokaa
kosteiden leivonnaisten
paistamisessa. Hedelma- ja
marjamehut voivat jattaa pysyvia
jalkia.

» Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

e Pida uunin luukku aina kiinni
ruoanvalmistuksen aikana.

» Jos laite asennetaan kalusteen
paneelin (esim. oven) taakse, ovea ei
saa koskaan sulkea laitteen ollessa
toiminnassa. Lampoa tai kosteutta voi
kertya suljetun kalusteen paneelin
taakse ja se laite, kotelointi tai lattia
voi sen seurauksena vaurioitua. Ala
sulje kalusteen paneelia ennen kuin
laite on jadhtynyt kokonaan kayton
jalkeen.

2.4 Hoito ja puhdistus

VAROITUS!

Ne voivat aiheuttaa
henkildvahinkoja, tulipaloja
tai laitteen vaurioitumisen.

» Kytke laite pois toiminnasta ja irrota
pistoke pistorasiasta ennen
yllapitotoimien aloittamista.

» Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana
on lasilevyjen rikkoutuminen.

+ Vaihda valittdmasti vaurioituneet
luukun lasipaneelit. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.

» Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

» Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

+ Puhdista laite kostealla pehmealla
linalla. Kéyta vain mietoja
puhdistusaineita. Al& kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

» Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata sen tuotepakkauksessa
olevia turvallisuusohjeita.

« Ala puhdista katalyyttista emalia (jos
olemassa) pesuaineella.

2.5 Pyrolyysipuhdistus

é VAROITUS!
Henkilévahinkojen /

tulipalon / kemiallisten
paastojen (hoyryt) vaara
pyrolyysitoiminnossa.

Ennen pyrolyysi- tai
kayttéonottotoiminnon kayttéa on
uunista poistettava:

— ylimaaraiset ruokajaamat, oljy- tai
rasvaroiskeet/-jadmat

— irrotettavat varusteet (mukaan
lukien tuotteen mukana toimitetut
ritildt, kannattimet jne.), erityisesti
tarttumattomat kattilat, pannut,
pellit, valineet jne.

Lue kaikki pyrolyysipuhdistuksen

ohjeet huolellisesti.

Pida lapset poissa laitteen luota

silloin, kun pyrolyysipuhdistus on
kaynnissa.

Laite kuumenee erittdin kuumaksi ja

kuumaa ilmaa paasee etuosan

jaéadhdytysaukoista.

Pyrolyysipuhdistus on korkealla

lampdtilalla toimiva toiminto, jonka

aikana ruokajaamista ja
valmistusmateriaaleista voi syntya
héyryja. Taman vuoksi kayttajan on
erittdin suositeltavaa:

— varmistaa hyva tuuletus
pyrolyysipuhdistuksen aikana ja
sen jalkeen

— varmistaa hyva tuuletus
ensimmaisen maksimilampdétilan
kayttokerran aikana ja sen
jalkeen.

Ihmisista poiketen jotkin linnut ja

matelijat voivat olla erittain herkkia
pyrolyysiuunien puhdistuksen aikana
mahdollisesti muodostuville hdyryille.

— Varmista, ettei laitteen lahettyvilla
ole elaimia (varsinkaan lintuja)
pyrolyysipuhdistuksen aikana ja
sen jalkeen ja kayta ensin
maksimilampétilaa hyvin
tuuletetussa tilassa.

Myds pienet kotieldimet voivat olla

erittdin herkkid pyrolyysiuunien lahella
tapahtuville lampétilamuutoksille, kun
pyrolyysipuhdistus on toiminnassa.
Keittoastioiden, pannujen, tarjottimien,
ruoanlaittovalineiden jne.



tarttumattomat pinnat voivat vaurioitua
pyrolyysiuunien pyrolyysipuhdistuksen
korkean lampétilan seurauksena ja
niista voi paasta myos pienessa
maarin haitallista hoyrya.

Ylla kuvatut pyrolyysiuuneista/
ruokajadamista muodostuvat hdyryt
eivat ole haitallisia ihmisille, tama
koskee myos pikkulapsia ja
heikkokuntoisia henkil6ita.

2.6 Sisavalo

VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

Tassa laitteessa kaytetty lamppu- tai
halogeenilampputyyppi on tarkoitettu
vain kodinkoneiden valaistukseen. Ala
kayta sitad rakennuksen
valaisemiseen.

Ennen lampun vaihtamista laite on
irrotettava pistorasiasta.

3. LAITTEEN KUVAUS

3.1 Laitteen osat

S

& REE
BERRREOENE

3.2 Lisavarusteet

Ritila

Kaytetaan keittoastioiden,
kakkuvuokien ja paistien alustana.
Leivinpelti

Kakkuja ja pikkuleipia varten.

Grilli / uunipannu

Kaytetaan leivonnassa, paistamisessa
tai rasvankeruuastiana.

Suowmi 7

» Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.7 Huolto

* Kun laite on korjattava, ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.
» Kayta vain alkuperaisia varaosia.

2.8 Havittdminen

VAROITUS!
Henkilévahinko- tai
tukehtumisvaara.

» Irrota pistoke pistorasiasta.

» Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja
havita se.

» Poista luukun lukitus, jotta lapset ja
elaimet eivat voisi jaada kiinni laitteen
sisélle.

Kayttopaneeli

Uunin toimintojen vaannin
Nayttd

Lampdtilan valitsin
Lampovastus
Paistolampomittarin pistorasia
Lamppu

Puhallin

Irrotettava kannatinkisko
Kannatintasot

* Leivonnaispelti
Kaytetdan sampyldiden, pullien ja
muiden pienten leivonnaisten
paistamiseen.

» Paistolampomittari
Osoittaa ruoan kypsyyden.

* Teleskooppikannattimet
Ritiloita ja leivinpeltia varten.
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4. KAYTTOPANEELI
4.1 Painikkeet

Kosketuspainike/painike Toiminto

Kuvaus

— MIINUS Ajan asettaminen.
D KELLO Kellotoiminnon asettaminen.
+ PLUS Ajan asettaminen.

4.2 Nayttd
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5. KAYTTOONOTTO

C VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat

luvut.

@ Lisatietoja kellonajan
asettamisesta on

kappaleessa
"Kellotoiminnot".

5.1 Uuden laitteen
puhdistaminen

Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannatinkiskot uunista.

Lue ohjeet kohdasta "Hoito
ja puhdistus".

Puhdista uuni ja lisavarusteet ennen
ensimmaista kayttokertaa.

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

Ajastin / Lampdtila

Kuumennuksen ja jalkilammon
merkkivalo

Paistolampdmittari (vain tietyt mallit)
Luukun lukitus (vain tietyt mallit)
Tunnit / minuutit

Esittelytila (vain tietyt mallit)
Kellotoiminnot

@mmoo wp

Aseta varusteet ja irrotettavat
kannattimet takaisin alkuperaiseen
asentoon.

5.2 Esilammitys

Esikuumenna tyhja uuni ennen
ensimmaista kayttokertaa.

1. Valitse toiminto |:|ja
maksimilampdtila.
2. Anna uunin kdyda yhden tunnin ajan.

Valitse toiminto (¥ ja aseta

maksimilampadtila.

4. Anna uunin kdayda 15 minuuttia.

5. Sammuta uuni ja odota, ettd se
jaahtyy.

Varusteet voivat kuumentua tavallista

enemman. Uunista voi tulla hajua ja

savua. Tarkista, ettd huoneen ilmavirtaus

on riittava.

d

6.1 Sisdanpainettava vaantimet

Paina vaanninta kayttaaksesi laitetta.
Vaannin tulee ulos.



6.2 Uunitoiminnot

Uunin toi- Kayttotarkoitus
minto
Uuni on kytketty pois
toiminnasta
Pois toimin-
nasta
Korkeintaan kolmella
kannatintasolla kypsen-
"ETRiTE taml_n_en samanalk_al-
sesti ja ruokien kui-
vaus.Aseta lampdtila 20
- 40 °C alhaisemmaksi
kuin Yla- ja alaldampd -
toiminnossa.
— Ruokien ja leivonnais-
— ten paistaminen yhdella
Yla + alalam- t@solla.
po (Yla-/
Alalampd)
Tama toiminto saastaa
‘Y energiaa paistamisen
Kostea Kier- aikana. ’I’(atso lisatietoa
. luvusta "Neuvoja ja

vinkkeja", Kostea kier-
toilma. Uunin luukun on
oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei
keskeytyisi ja uunin
energiatehokkuus olisi
mahdollisimman suuri.
Kun kaytat tata toimin-
toa, uunin sisalampétila
voi poiketa lampatila-
asetuksesta. Kuumen-
nusteho voi laskea jalki-
[@mmaon hyddyntamisen
vuoksi. Katso yleisia
energian saastamiseen
liittyvia suosituksia lu-
vusta: "Energiatehok-
kuus", Energiansaas-
t6.Tata toimintoa kaytet-
tiin energiatehokkuus-
luokan tayttamiseksi
standardin EN 60350-1
mukaisesti.

suomi 9
Uunin toi- Kayttotarkoitus
minto
— Matalien suurien ruoka-
maarien grillaus seka
Maksigrill leivan paahtaminen.
vvv Suurikokoisten luita si-
¥ saltavien lihapalojen tai
@rEiinali lintupaistien paistami-

nen yhdella tasolla.
Gratinointi ja ruskistus.

Pizzatoiminto

Voimakkaamman rus-
kistuksen tai rapean
pohjan vaativien ruo-
kien paistaminen yhdel-
|a kannatintasolla. Ase-
ta lampdtila 20 - 40 °C
alhaisemmaksi kuin
Yla- ja alaldampd -toi-
minnossa.

—_ Murean ja mehukkaan
- ruoan kypsentaminen.
Liha
{ Tarkoitettu ruokien lam-
—_ pimana pitamiseen.
Lampimana
Pito
Tata toimintoa voidaan
vy kayttaa pakasteruokien,
SulEiE kuten vihannesten ja
hedelmien, sulattami-
seen. Sulatusaika riip-
puu pakasteruoan maa-
rasta ja koosta.
0 Uunin automaattisen
aun pyrolyysipuhdistuksen
Pyrolyysi aktivoiminen. Tama toi-

minto poistaa polttamal-
la uuniin jaaneen lian.

6.3 Uunin kytkeminen
toimintaan ja pois toiminnasta

1. K&anna uunin toimintojen vaannin
haluamasi toiminnon kohdalle.

2. Kaanna lampdtilan vaannin
haluamasi lampétilan kohdalle.
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3. Uuni kytketaan pois toiminnasta
kaantamalla uunin toimintojen
vaantimet ja lampdtilan vaannin Off-

asentoon.

Lamppu syttyy uunin toiminnan aikana.

7. KELLOTOIMINNOT

7.1 Kellotoimintojen taulukko

Kellotoimin-
to

Kayttotarkoitus

S

Kellonajan naytto tai
muuttaminen. Kellona-

KELLONAI- . ;

KA jan muuttaminen edel-
lyttaa, ettd uuni on kyt-
ketty pois toiminnasta.

4! Uunin toiminta-ajan
KESTOAIKA asettaminen. Kayta

vain, kun uunin toiminto
on asetettu.

—)| Uunin poiskytkeytymisa-
LOPETUS jan asettaminen. Kayta

vain, kun uunin toiminto
on asetettu.
==l KESTOAIKA ja LOPE-
AJASTIN  TUS -toimintojen yhdis-
telma.
[3 Ajastimen asettaminen.
HALYTINA- 1@maé toiminto ei vaiku-
JASTIN ta millaan tavalla uunin
toimintaan. HALYTINA-
JASTIMEN voi ottaa
kayttoon vaikka uuni on
pois paalta.

0.00 Jos mitéan muuta kello-
LISAANTY- toimintoa ei aseteta, LI-
VAN AIKA-  SAANTYVAN AIKA-

NAYTON  NAYTON AJASTIN
AJASTIN  tarkkailee automaatti-

sesti uunin toiminta-ai-
kaa.

Se on heti paalla, kun
uuni alkaa lammeta.
Lisdantyvan aikanayton
ajastinta ei voida kayt-
taa toiminnoilla: KES-
TOAIKA, LOPETUS ,
Paistolampatilamittari.

6.4 Kuumennuksen osoitin

Kun uunitoiminto on toiminnassa, naytén

g palkit tulevat nakyviin yksi kerrallaan
lampdtilan noustessa ja ne haviavat
lampdtilan laskiessa.

7.2 Kellonajan asettaminen ja
muuttaminen

Kun laite on kytketty ensimmaisen kerran
sahkoverkkoon, odota, kunnes naytdssa

nakyy R ja "12:00". "12" vilkkuu.

1. Aseta tunnit painamalla + tai—.
2. Vahvista ja siirry minuuttien

asetukseen painamalla @

Naytdssa nakyy min ja asetettu tunti.
"00" vilkkuu.

3. Aseta minuutit painamalla + tai —.

4. Vahvista painamalla painiketta @ tai
asetettu kellonaika tallentuu
automaattisesti vilden sekunnin
kuluttua.

Uusi aika nakyy naytdssa.

Voit muuttaa kellonaikaa painamalla

painiketta @) toistuvasti, kunnes

kellonajan merkkivalo Q) vilkkuu
naytossa.

7.3 KESTOAIKA

1. Valitse haluamasi uunitoiminto.
2. Paina painiketta O toistuvasti,

kunnes = alkaa vilkkua.
3. Aseta minuutit ja sen jalkeen tunnit

painamalla painiketta + tai—.

Vahvista painamalla @
Kun Kestoaika-toiminnon aika paattyy,
laitteesta kuuluu aanimerkki kahden

minuutin ajan. |_)|ja aika-asetus

vilkkuvat naytdssa. Uuni kytkeytyy

automaattisesti pois toiminnasta.

4. Voit sammuttaa danimerkin
painamalla mita tahansa painiketta
tai avaamalla uuninluukun.

5. Kaanna uunin toimintojen vaannin
Off-asentoon.



7.4 LOPETUS-toiminnon
asettaminen

1. Valitse haluamasi uunitoiminto.

2. Paina @ toistuvasti, kunnes _)|
alkaa vilkkumaan.

3. Paina + tai T asettaaksesi tunnit ja

sen jalkeen minuutit. Paina @
valinnan vahvistamiseksi.
Kun Lopetus-toiminnon aika paattyy,
laitteesta kuuluu aanimerkki kahden

minuutin ajan. | ja aika-asetus

vilkkuvat naytdssa. Uuni kytkeytyy

automaattisesti pois toiminnasta.

4. Voit sammuttaa danimerkin
painamalla mita tahansa painiketta
tai avaamalla uuninluukun.

5. Kaanna uunin toimintojen vaannin
Off-asentoon.

7.5 AJASTIN-toiminnon
asettaminen

1. Valitse haluamasi uunitoiminto.
2. Paina painiketta O toistuvasti,

kunnes [l alkaa vilkkua.
3. Aseta KESTOAIKA-toiminnon
minuutit ja sen jalkeen tunnit

painamalla painiketta + tai
Vahvista painamalla @

Naytossa vilkkuu =,
4. Aseta LOPETUS-toiminnon tunnit ja
sen jalkeen minuutit painamalla

painiketta + tai —. Vahvista

painamalla @
Uuni kaynnistyy automaattisesti
mydhemmin, se toimii asetetun
KESTOAIKA-toiminnon ajan ja sammuu,
kun LOPETUS-toiminnon aika
saavutetaan.
Kun LOPETUS-toiminnon aika paattyy,
laitteesta kuuluu danimerkki kahden

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.
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minuutin ajan. =l ja aika-asetus

vilkkuvat naytdssa. Uuni kytkeytyy pois

toiminnasta.

5. Voit sammuttaa danimerkin
painamalla mita tahansa painiketta
tai avaamalla uuninluukun.

6. Kaanna uunin toimintojen vaannin
Off-asentoon.

7.6 HALYTINAJASTIN-
toiminnon asettaminen

Halytinajastin voidaan asettaa uunin
ollessa toiminnassa ja pois toiminnasta.

1. Paina @-painiketta toistuvasti,

kunnes £\ ja "00" vilkkuvat naytdssa.
2. Aseta sekunnit ja sen jalkeen

minuutit painamalla painiketta + tai

Kun asetettu aika on yli 60 minuuttia,

hr viikkuu naytossa.

3. Aseta tunnit.

4. HALYTINAJASTIN kaynnistyy
automaattisesti viiden sekunnin
kuluttua.

Kun asetusajasta on kulunut 90 %,
laitteesta kuuluu aanimerkki.

5. Kun asetettu aika paattyy, laitteesta
kuuluu danimerkki kahden minuutin

ajan. "00:00" ja Q vilkkuvat
naytossa. Voit sammuttaa
merkkidg@nen painamalla mita
tahansa painiketta.

7.7 LISAANTYVAN
AIKANAYTON AJASTIN
Resetoi lisdantyvan aikanayton ajastin
painamalla ja pitamalla alhaalla

painiketta + ja . Ajastimen
ajanlaskenta kaynnistyy uudelleen.

8. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

8.1 Paistolampdmittarin
kayttdminen

Paistolampomittari mittaa lihan
sisalampdtilan. Kun lihan ldmpétila on
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saavuttanut asetetun lampétilan, uuni
sammuu automaattisesti.

Paistolampomittarin kaytdssa on
huomioitava kaksi eri lampétilaa:

* Uunin lampdtila. Katso paistotaulukko.
« Sisalampdtila. Katso
paistolampomittarin taulukko.

A HUOMIO!

Kayta vain uunin mukana
toimitettua
paistolampomittaria tai
alkuperaisia varaosia.

1. Valitse uunitoiminto ja Iampdtila.
2. Aseta paistolampomittarin karki

(symboli /? kadensijassa) lihan
keskelle.

3. Kytke paistolampdmittarin pistoke
uunin ylaosassa olevaan
pistorasiaan.

=S

P
5 s

Varmista, etta paistolampomittari
pysyy lihassa ja sen pistoke
pistorasiassa koko kypsennyksen
ajan.

Kun kéaytat paistolampoémittaria
ensimmaista kertaa, sen

oletuslampétila on 60 °C. Kun /2
vilkkuu, voit muuttaa oletuslampétilaa
lampétilan valitsimella.

Naytossa nakyy paistolampomittarin

symboli ja sen oletuslampdétila.

4. Tallenna uusi paistolampomittarin

lampétila painamalla @ tai odota 10
sekuntia, jotta asetukset vahvistuvat
automaattisesti.
Paistolampdmittarin uusi oletuslampdtila
nakyy seuraavalla paistolampomittarin
kayttokerralla.

Kun liha on saavuttanut asetetun
sisalampatilan, paistolampdtilamittarin

symboli /?ja paistolampomittarin

oletuslampétila vilkkuvat. Laitteesta

kuuluu @a@nimerkki kahden minuutin ajan.

5. Voit sammuttaa danimerkin
painamalla mita tahansa painiketta
tai avaamalla uuninluukun.

6. Irrota paistolampomittarin pistoke
pistorasiasta. Poista liha uunista.

7. Kytke uuni pois paalta.

VAROITUS!

Irrota paistolampomittarin
paa ja pistoke varoen.
Paistolampomittari on
kuuma. Olemassa on
palovammojen vaara.

Aina kun paistolampdmittari asetetaan
pistorasiaan, sisdlampdtila on asetettava
uudelleen. Et voi valita kestoa ja
paattymisaikaa.

Kun uuni laskee véliaikaisen keston

ensimmaisen kerran, symboli = vilkkuu
naytossa. Kun laskenta paattyy,
naytdssa nakyy kypsennyksen kesto.
Laskennat nakyvat taustalla
kypsennyksen aikana ja kesto paivittyy
tarvittaessa nayttoon.

Lampétilaa voidaan muuttaa milloin
tahansa kypsennyksen aikana:

1. Paina painiketta @:

* yksi painikkeen painallus -
naytdssa nakyy asetettu
sisalampadtila; voit halutessasi
muuttaa asetusta 5 sekunnin
kuluessa.

» kaksi painikkeen painallusta -
naytdssa nakyy senhetkinen
uunin lampdtila.

* kolme painikkeen painallusta -
naytdssa nakyy uunin lampdtila-
asetus; voit halutessasi muuttaa
asetusta 5 sekunnin kuluessa.
Nama tiedot nakyvat vain
kuumennusvaiheen aikana.

2. Kaanna lampdtilan saadinta
lampdtilan muuttamiseksi.

8.2 Peltien ja ritilan
asettaminen kannattimille

Paistoritila:



Paina ritila liukukiskojen valiin
kannatinkiskoon ja varmista, etta jalat
osoittavat alaspain.

Leivinpelti/ uunipannu:

Tydnna leivinpelti /Juunipannu
kannatintason ohjauskiskojen valiin.

Paistoritila ja leivinpelti /
uunipannuyhdessa:

Paina leivinpelti /uunipannu
kannatinkiskon ohjauskiskojen valiin ja
paistoritila ylapuolella oleviin
ohjauskiskoihin.

=
=

Pieni lovi ylaosassa
parantaa turvallisuutta. Lovet
estavat myos kallistumisen.
Ritilan ylareuna estaa
keittoastioiden luisumisen
kannatintasolta.

& |\
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8.3 Teleskooppikannattimet

@ Sailyta
teleskooppikannattimien

asennusohjeet tulevia
kayttokertoja varten.

Ritilat voidaan asettaa ja poistaa
helpommin teleskooppikannattimien
avulla.

HUOMIO!
Teleskooppikannattimia ei
saa pesta )
astianpesukoneessa. Ala
voitele
teleskooppikannattimia.

1. Veda oikea ja vasen
teleskooppikannatin ulos.

2. Aseta ritila teleskooppikannattimien
paalle ja tydnna ne varovasti uuniin.

Varmista, etta painat
teleskooppikannattimet kokonaan uuniin
ennen uuninluukun sulkemista.
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9. LISATOIMINNOT

9.1 Lapsilukon kayttaminen

Kun lapsilukko on toiminnassa, uunia ei
voi kytkea toimintaan vahingossa.

1. Varmista, ettd uunin toimintojen
valitsin on Off-asennossa.
2. Paina ja pida alhaalla painiketta @ja
+ samanaikaisesti 2 sekunnin ajan.
Laitteesta kuuluu danimerkki. SAFE ja
El ilmestyy nayttoon.
Symbolit syttyvat nayttéon
my6s Pyrolyysi-toiminnon
ollessa toiminnassa.

Lapsilukko voidaan kytkea pois
toiminnasta toistamalla vaihe 2.

9.2 Jalkildmmdn merkkivalo
Kun kytket uunin pois toiminnasta,
naytéssa nakyy jalkildmmon merkkivalo
£, jos uunin lampétila on yli 40 °C.

9.3 Automaattinen
virrankatkaisu

Turvallisuussyisté uuni kytkeytyy
automaattisesti pois paalta jonkin ajan
kuluttua, jos jokin uunitoiminto on
kaynnissa ja uunin lampdtilaan ei tehda
muutoksia.

Lampétila (°C) Sammutusaika

(h)

30-115 12,5

10. VIHJEITA JA NEUVOJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

@ Taulukoissa mainitut
lampdtilat ja paistoajat ovat

ainoastaan suuntaa antavia.
Lampodtila ja paistoaika
riippuvat reseptista seka
kaytettyjen ainesten
laadusta ja maarasta.

Lampétila (°C) Sammutusaika

(h)
120- 195 8,5
200 - 245 585
250 - maksimi 1,5

Kun uuni on kytkeytynyt pois paalta
automaattisesti, voit kytkea sen
uudelleen paalle painamalla mita
tahansa painiketta.

@ Automaattinen
virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen
kanssa: paistolampomittari,

Uunivalo, Kestoaika ja
Lopetus.

9.4 Jaahdytyspuhallin

Kun uuni on toiminnassa,
jaaéhdytyspuhallin kytkeytyy
automaattisesti toimintaan uunin pintojen
pitamiseksi viileina. Kun kytket uunin
pois toiminnasta, jadhdytyspuhallin toimii
edelleen, kunnes uuni on jaghtynyt.

9.5 Ylikuumenemissuoja

Uunin virheellinen toiminta tai vialliset
osat voivat aiheuttaa vaarallisen
ylikuumenemisen. Taman estamiseksi
uunissa on ylikuumenemissuoja, joka
katkaisee virransyoton. Virta kytkeytyy
automaattisesti uudelleen, kun lampdétila
on laskenut normaalille tasolle.

10.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Uunissa on viisi kannatintasoa.

Laske kannatintasot uunin pohjasta
alkaen.

Uunisi voi paistaa eri tavalla kuin entinen
uunisi. Alla olevat taulukot sisaltavat
vakioasetukset [ampédtilan, keittoajan ja
kannatintason saatamiseen.



Jos taulukosta ei 16ydy reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

Uunissa on erityinen jarjestelma, joka
kierrattaa ilmaa ja hoyrya jatkuvasti.
Kyseisen jarjestelman avulla ruoka
paistuu jatkuvasti kosteassa
ymparistdssa, minka ansiosta se on
sisaltd mehevaa ja ulkopinnalta rapeaa.
Se lyhentaa paistoaikaa ja pienentaa
energian kulutusta.

Kakkujen leipominen
Ala avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4
paistoajasta on kulunut.

Jos kaytat kahta leivinpeltia
samanaikaisesti, jata niiden valiin yksi
tyhja kannatintaso.

Lihan ja kalan kypsentiaminen

Kayta grilli-/uunipannua erittain
rasvaisten ruokien kanssa, jotta uuniin ei
jaa pysyvia tahroja.

Anna lihan olla noin 15 minuuttia ennen
sen leikkaamista, jotta sen neste sailyisi.
Jotta uuniin ei muodostuisi liikaa savua
paistamisen aikana, lisaa grilli-/
uunipannuun hiukan vetta. Jotta kary ei
tiivistyisi, lisda vetta aina sen kuivuttua
loppuun.

10.2 Kakkujen leipominen

Ala avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4
paistoajasta on kulunut.

10.5 Paistotaulukko
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Jos kaytat kahta leivinpeltia
samanaikaisesti, jata niiden valiin yksi
tyhja kannatintaso.

10.3 Lihan ja kalan
kypsentaminen

Kayta grilli-/uunipannua erittain
rasvaisten ruokien kanssa, jotta uuniin ei
jaa pysyvia tahroja.

Anna lihan olla noin 15 minuuttia ennen
sen leikkaamista, jotta sen neste sailyisi.

Jotta uuniin ei muodostuisi liikaa savua
paistamisen aikana, lisaa grilli-/
uunipannuun hiukan vetta. Jotta kary ei
tiivistyisi, lisda vetta aina sen kuivuttua
loppuun.

10.4 Paistoajat

Kypsennysaika riippuu ruokalajin
tyypista, sen koostumuksesta ja
maarasta.

Tarkkaile valmistumista alustavasti
kypsennyksen aikana. Maarita parhaat
asetukset (uunitoiminto, kypsennysaika,
jne.) keittoastioille, resepteille ja maéarille
laitetta kayttaessa.

Kakut
Ruokalaji Yla-/alalampo Kiertoilma Aika Kommen-
i tit
Lampétila Kannatin- Lampoétila Kannatin- (min) :
(°C) taso (°C) taso
Vatkatut 170 2 160 3(2jad) 45-60 Kakku-
leivonnai- vuoassa
set
Murotaiki- 170 2 160 3(2ja4) 20-30 Kakku-
na vuoassa
Piima- 170 1 165 2 80-100 26 cm:n
juustokak- kakku-
ku vuoassa
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Ruokalaji Yla-/alalampo Kiertoilma Aika Kommen-
i tit
Lampéotila Kannatin- Lampétila Kannatin- (min) :
(°C) taso (°C) taso

Omenapii- 170 2 160 2 (vasen 80-100 Kahdessa

ras?) ja oikea) 20 cm:n
kakku-
vuoassa
uuniritilan
paalla

Struudeli 175 5 150 2 60 - 80 Leivinpel-
lilla

Hillotorttu 170 2 165 2 (vasen 30-40 26 cm:n

ja oikea) kakku-

vuoassa

Sokerikak- 170 2 150 2 40 - 50 26 cm:n

ku kakku-
vuoassa

Joulukak- 160 2 150 2 90 - 120 20 cm:n

ku/hedel- kakku-

makak- vuoassa

ku)

Rusina- 175 1 160 2 50 - 60 Leipa-

kakku®) vuoassa

Pienet ka- 170 8 150-160 3 20 - 30 Leivinpel-

kut - yksi lilla

taso?)

Pienet ka- - - 140-150 2ja4 25-35 Leivinpel-

kut - kaksi lilla

tasoal)

Pienet ka- - - 140-150 1,3jab 30 - 45 Leivinpel-

kut - kol- lilla

me ta-

soa')

Pikkulei- 140 & 140-150 3 25-45 Leivinpel-

vat / pas- lilla

teijat - yksi

taso

Pikkulei- - - 140-150 2ja4 35-40 Leivinpel-

vat / pas- lila

teijat -

kaksi ta-

soa
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Ruokalaji Yla-/alalampo Kiertoilma Aika Kommen-
i tit
Lampétila Kannatin- Lampétila Kannatin- (min) :
(°C) taso (°C) taso
Pikkulei- - - 140-150 1,3jab 35-45 Leivinpel-
vat / pas- lilla
teijat - kol-
me tasoa
Marengit - 120 3 120 3 80 -100 Leivinpel-
yksi taso lilla
Marengit - - - 120 2ja4 80 -100 Leivinpel-
kaksi ta- lilla
soal)
Pullat?) 190 ) 190 B 12-20 Leivinpel-
lilla
Eclair-lei- 190 & 170 & 25-35 Leivinpel-
vokset - lilla
yksi taso
Eclair-lei- - - 170 2ja4 35-45 Leivinpel-
vokset - lilla
kaksi ta-
soa
Piiraat 180 2 170 2 45-70 20 cm:n
kakku-
vuoassa
Hedelma- 160 1 150 2 110-120 24 cm:n
kakku kakku-
vuoassa
Taytekak- 170 1 160 2 (vasen 30-50 20 cm:n
kupohja1) ja oikea) kakku-
vuoassa
1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.
Leipé ja pizza
Ruokalaji Yla-/alalampo Kiertoilma Aika Kommen-
i tit
Lampétila Kannatin- Lampoétila Kannatin- (min) :
(°C) taso (°C) taso
Vaalea lei- 190 1 190 1 60 -70 1- 2 kap-
51) paletta,
- 500 g/kpl
Ruisleipa 190 1 180 1 30 - 45 Leipa-

vuoassa
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Ruokalaji Yla-/alalampo Kiertoilma Aika Kommen-
i tit
Lampéotila Kannatin- Lampétila Kannatin- (min) :
(°C) taso (°C) taso
Sampy- 190 2 180 2(2jad) 25-40 6 - 8 kpl
1at1) leivinpellil-
1a
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Leivinpel-
lilla tai gril-
li-/uuni-
pannussa
Teeleipé” 200 8 190 8 10 - 20 Leivinpel-
lilla
1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.
Paistokset
Ruokalaji Yla-/alalampo Kiertoilma Aika Kommen-
i tit
Lampdotila Kannatin- Lampétila Kannatin- (min) :
(°C) taso (°C) taso
Pastapais- 200 2 180 2 40 - 50 Vuoassa
tos
Vihannes- 200 2 175 2 45 - 60 Vuoassa
paistos
Piiras1) 180 1 180 1 50 - 60 Vuoassa
Lasagne1) 180-190 2 180-190 2 25-40 Vuoassa
Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 Vuoassa
ni!)
1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.
Liha
Ruokalaji Yla-/alalampo Kiertoilma Aika Kommen-
i tit
Lampdotila Kannatin- Lampétila Kannatin- (min) :
(°C) taso (°C) taso
Naudanli- 200 2 190 2 50-70 Uuniritilal-
ha 1a
Porsaanli- 180 2 180 2 90 - 120 Uuniritilal-
ha 1a
Vasikanli- 190 2 175 2 90 - 120 Uuniritilal-
ha 1a




suomi 19

Ruokalaji Yla-/alalampo Kiertoilma Aika Kommen-
i tit
Lampétila Kannatin- Lampétila Kannatin- (min) :
(°C) taso (°C) taso
Englanti- 210 2 200 2 50 - 60 Uuniritilal-
lainen 1a
paahto-
paisti, raa-
ka
Englanti- 210 2 200 2 60 - 70 Uuniritilal-
lainen 1a
paahto-
paisti,
puolikypsa
Englanti- 210 2 200 2 70-75 Uuniritilal-
lainen 1a
paahto-
paisti, kyp-
sa
Porsaan- 180 2 170 2 120- 150 Mukana
lapa kamara
Porsaan 180 2 160 2 100 - 120 2 kappa-
potka letta
Lammas 190 2 175 2 110 - 130 Koipi
Broileri 220 2 200 2 70 - 85 Kokonai-
nen
Kalkkuna 180 2 160 2 210-240 Kokonai-
nen
Ankka 175 2 220 2 120 - 150 Kokonai-
nen
Hanhi 175 2 160 1 150 - 200 Kokonai-
nen
Janis 190 2 175 2 60 - 80 Palasina
Janis 190 2 175 2 150 - 200 Palasina
Fasaani 190 2 175 2 90 - 120 Kokonai-
nen
Kala
Ruokalaji Yla-/alalampo Kiertoilma Aika Kommen-
i tit
Lampéotila Kannatin- Lampétila Kannatin- (min) :
(°C) taso (°C) taso
Taimen/ 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 kalaa

Lahna
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Ruokalaji Yla-/alalampo Kiertoilma Aika Kommen-
Lampéotila Kannatin- Lampétila Kannatin- (min) tit
(°C) taso (°C) taso

Tonnikala/ 190 2 175 2 35-60 4 - 6 filee-
Lohi ta
10.6 Grilli Aseta maksimilampdtila.
Esikuumenna uunia 3 minuutin ajan.
Kayta neljatta kannatintasoa.
Ruokalaji Maara Aika (min)

Kpl Maara (kg) 1. puoli 2. puoli
Naudanfileepihvit 4 0,8 12-15 12-14
Naudanlihapihvit 4 0,6 10-12 6-8
Makkarat 8 - 12-15 10-12
Porsaankyljykset 4 0,6 12-16 12-14
Kana (puolikkaat) 2 1 30-35 25-30
Kebab 4 - 10-15 10-12
Broilerin rintapala 4 0,4 12-15 12-14
Jauhelihapihvi 6 0,6 20 - 30 -
Kalafile 4 0,4 12-14 10-12
Lampimat leivat 4-6 - 5-7 -
Paahtoleipa 4-6 - 2-4 2-3
10.7 Gratinointi

Ruokalaji Lampotila Aika (min)

Kéytéa uunin ensimmaisté tai toista (°Cc)
kannatintasoa.

Paahtopaisti 180-190 6-8

Naudanliha S
Esikuumenna uuni. tai fll[ie, i
Paistoaika voidaan laskea kertomalla alla puctkypsa
olevan taulukon aika fileen Paahtopaisti 170-180 8-10
senttimetripaksuudella. tai filee, kyp-
sa

Ruokalaji Lampdétila Aika (min)

(°C)
Paahtopaisti 190-200 5-6

tai filee, raa-
ka
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Porsaanliha Lintupaisti
Ruokalaji Lampétila Aika (min) Ruokalaji Lampétila Aika (min)
(°C) (°C)
Lapa, niska, 160-180 90 - 120 Linnunliha  200-220 30-50
kinkku, 1 - paloina, 0,2
1,5 kg - 0,25 kg kpl
Kyljykset, 170-180 60-90 Kana, puoli- 190-210 35-50
porsaankyl- kas, 0,4 -
jet,1-1,5 0,5 kg kpl
k
¢ Broileri, ka- 190-210 50-70
Lihamureke, 160-170 50 -60 na,1-1,5
0,75-1kg kg
Porsaan 150-170 90-120 Ankka 1,5- 180-200 80-100
potkapaisti 2 kg
(esikypsen- -
netty), 0,75 - Hanhi, 3,5- 160-180 120- 180
1 kg 5 kg
Kalkk 160 - 1 120 -1
Vasikanliha A é’ga‘;g 60-180  120-150
Ruokalaji Loéimpétila Aika (min) Kalkkuna, 4 140-160 150 - 240
cC) C6kg
Vasikan- 160-180 90-120
paisti 1 kg Kala (haudutettu)
Vasikanpot- 160 - 180 120 - 150 Ruokalajl Loampotlla Aika (min)
ka, 1,5-2 (°C)
kg Kokonainen 210-220 40 - 60
Lammas kala, 1-1,5
kg
Ruokalaji Lampétila Aika (min)
(°C) 10.8 Kostea Kiertoilma
Lammas- 150-170 100-120 Noudata alla olevan
paisti, lam- @ taulukon paistoaikoja
paanviulu, 1 parhaan tuloksen
-1,5kg saavuttamiseksi.
Lampaan- 160-180 40-60 .
selka, 1 - @ Avaa laitteen luukku
1,5 kg kypsennyksen a_ikana
ainoastaan tarvittaessa.
Ruokalaji Lampdatila (°C) Aika (min) Kannatinta-
so
Makaronivuoka 190 - 200 45 - 55 2
Perunapaistos 160 - 170 60 - 75 2
Moussaka 180 - 200 75 -90 2
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Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatinta-
so

Lasagne 160 - 170 55-70 2
Cannelloni 170 - 190 65-75 2
Leipavanukas 150 - 160 75-90 2
Riisivanukas 170 - 190 45 - 60 2
Omenakakku 150 - 160 75 -85 2
Vaalea leipa 180 - 190 50 - 60 2
10.9 Sulatus
Ruokalaji Maara (g) Sulatusaika Jalkisulatusai- Kommentit

(min) ka (min)
Kana 1000 100 - 140 20-30 Aseta broileri suuriko-

koiselle vadille yl6salai-
sin kaannetyn aluslau-
tasen paalle. Kdanna
kypsennyksen puoliva-

lissa.

Liha 1000 100 - 140 20-30 Kaanna kypsennyksen
puolivalissa.

Liha 500 90 - 120 20-30 Kaanna kypsennyksen
puolivalissa.

Taimen 150 25-35 10-15 -

Mansikat 300 30-40 10-20 -

Voi 250 30 - 40 10-15 -

Kerma 2x200 80 - 100 10-15 Kerman voi vatkata,
vaikka siina on viela
hiukan jaisia kohtia.

Gateau (peru- 1400 60 60 -

nalaatikko)

10.10 Kuivaus - Kiertoilma kuivausajan puolessa vélissa, avata
uunin luukku ja antaa sen jaahtya yon

¢ Peita Uunipe"it |eivinpaperi||a. y|| kuivauksen |Oppuun

» Parempien tuloksien saavuttamiseksi suorittamiseksi.

on suositeltavaa sammuttaa uuni
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Vihannekset

Ruokalaji Lampdotila (°C) Aika (h) Kannatintaso
1 taso 2 tasoa
Pavut 60 -70 6-8 B 1/4
Paprikat 60 -70 5-6 3 1/4
Vihannekset 60 -70 5-6 8 1/4
hapanruokiin
Sienet 50 - 60 6-8 3 1/4
Yrtit 40 - 50 2-3 3 1/4
Hedelmat
Ruokalaji Lampédtila (°C) Aika (h) Kannatintaso
1 taso 2 tasoa
Luumut 60 -70 8-10 8 1/4
Aprikoosit 60 -70 8-10 8 1/4
Omenaviipaleet 60 - 70 6-8 & 1/4
Paarynat 60 -70 6-9 3 1/4
10.11 Paistolampdmittarin
taulukko Ruokalaji Ruoan sisalampoti-
la (°C)
Ruokalaji Ruoan sisalampoti- Porsaanlapa 80 - 82

la (°C)
Vasikanpaisti 75 - 80

Porsaan potka 75 - 80

Lammas 70-75
Vasikan reisi- 85-90
paisti Kana 98
Englantilainen 45 - 50 Janis 70-75
paahtopaisti Taimen/Lahna  65-70
raaka

Englantilainen 60 - 65 Tonnikala/Lohi 65 -70

paahtopaisti,
puolikypsa
Englantilainen 70 - 75
paahtopaisti,
kypsa
11. HOITO JA PUHDISTUS
VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat
luvut.
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11.1 Puhdistukseen liittyvia 1.
huomautuksia

Veda uunipeltien kannatinkiskon
etuosa irti sivuseinasta.

Puhdista uunin etupinnat [ampimalla [
vedelld ja miedolla pesuaineella kayttaen
pehmeaa puhdistusliinaa.

Kayta metallipintojen puhdistuksessa
erityistd puhdistusainetta.

Puhdista uunin sisaosa jokaisen kayton

jalkeen. Rasvan tai muiden 2. Veda uunipeltien kannatinkiskon
ruokaroiskeiden kertyminen voi johtaa takaosa irti seinasté ja poista se.

tulipaloon. Riski on suurempi ‘

grillipannussa. 1/-‘$‘//2 o
9 %

@»,

T

Puhdista kaikki lisdvarusteet kaytén
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta (
pehmeaa liinaa, lamminta vetta ja
puhdistusainetta.

Al
\

Poista pinttyneet tahrat erityisella
uuninpuhdistusaineella.

‘2
Asenna poistetut lisdvarusteet

=
noudattamalla ohjeita painvastaisessa

jarjestyksessa.

Jos kaytat varusteita, joissa on
tarttumaton pinta, ala puhdista niita
voimakkailla pesuaineilla,

teravareunaisilla esineilla tai pese niita
astianpesukoneessa. Muutoin
tarttumaton pinta voi vaurioitua.

Kosteutta voi tiivistyd uunin sisaan tai
luukun lasilevyihin. Tiivistymista voi
vahentaa kayttamalla uunia 10 minuuttia
ennen ruokien kypsentamista.Poista
kosteus uunin sisalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

11.2 Ruostumattomat teras- ja
alumiinipintaiset uunit

Puhdista uuninluukku kayttaen
ainoastaan kosteaa liinaa tai sienta.
Kuivaa pehmealla liinalla.

Ala kayta terasvillaa, happoja tai
hankaavia aineita, silld ne saattavat
vahingoittaa uunin pintaa. Noudata
vastaavaa varovaisuutta kayttopaneelin
puhdistuksen aikana.

11.3 Kannattimien

Puhdista uuni poistamalla kannattimet.

HUOMIO!
Ole varovainen irrottaessasi
kannattimia.

Teleskooppikannattimien
kiinnitystappien on
osoitettava etuosaan pain.

11.4 Pyrolyysi

HUOMIO!

Poista kaikki lisdvarusteet ja
irrotettavat peltien
kannattimet.

Ala kaynnista Pyrolyysi-
toimintoa, jos et sulkenut
uuninluukkua kokonaan.
Joissakin malleissa naytdssa
nakyy “C3”, kun virhe
tapahtuu.

VAROITUS!

Laite kuumenee hyvin
kuumaksi. On olemassa
palovammojen vaara.



HUOMIO!

Jos samaan kaappiin on
asennettu muita laitteita, ala
kayta niita Pyrolyysi-
toiminnon ollessa
toiminnassa. Se voi
vahingoittaa laitetta.

1. Pyyhi uunin sisaosa pehmealla
puhdistusliinalla.

2. Puhdista luukun sisépinta kuumalla
vedelld, jotta jaamat eivat palaisi
siihen kuuman ilman vuoksi.

3. Aseta Pyrolyysi-toiminto. Katso kohta
"Paivittainen kaytté", "Uunitoiminnot”.

4. Kun [~ vilkkuu, paina painiketta +

tai = pyrolyysitoiminnon keston
asettamiseksi:

Lisatoiminto Aciklama

P1 Kevyt puh-
distus. Kes-
to: 1 h.

P2 Normaali
puhdistus.
Kesto: 1 h 30
min.

Paina painiketta @) tai kadnna lampdtilan

saadinta pyrolyysitoiminnon

kaynnistamiseksi.

Voit siirtdad puhdistuksen alkamista

kayttamalla LOPETUS-toimintoa.

Uunin valo on kytketty pois paalta

pyrolyysitoiminnon aikana.

5. Kun uuni on saavuttanut asetetun
lampétilan, luukku lukittuu. Naytossa

nakyy & ja lampdtilanayton palkit,
kunnes luukun lukitus avautuu.
Voit lopettaa pyrolyysitoiminnon
ennen sen paattymista kaantamalla
uunin toimintojen vaannin Off-
asentoon.

6. Pyrolyysitoiminnon jalkeen nayttssa
nakyy kellonaika. Uunin luukku on
edelleen lukittu.

7. Kun uuni on jaadhtynyt, luukun lukitus
avautuu.

Suowmi

11.5 Puhdistusmuistutus

Pyrolyysipuhdistuksen tarpeesta
ilmoittaa PYR, joka vilkkuu naytéssa 10
sekuntia aina kun uuni kytketaan
toimintaan tai pois toiminnasta.

Puhdistuksen merkkivalo

sammuu:
* Pyrolyysitoiminnon
paattyessa

+ Jos painat painiketta +

ja = samanaikaisesti
merkkivalon PYR
vilkkuessa naytossa.

11.6 Luukun irrottaminen ja
asentaminen

Uuninluukussa on nelja lasilevya.Voit
poistaa uuninluukun ja siséiset lasilevyt
niiden puhdistamiseksi.

@ Uuninluukku voi vahingossa

sulkeutua, jos yritat irrottaa

lasilevyt ennen uuninluukun
irrottamista.

é HUOMIO!
Ala kayta uunia ilman
lasipaneeleja.

1. Avaa luukku kokonaan auki ja pida
kiinni molemmista saranoista.

2. Nosta ja kdadnna saranoissa olevia
vipuja.

25
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3. Sulje uuninluukku puolivaliin
ensimmaiseen avausasentoon. Veda
luukkua sen jalkeen eteenpain ja
irrota se paikaltaan.

4. Aseta uuninluukku tasaiselle alustalle
pehmean kankaan paalle.

5. Pida kiinni luukun ylareunassa

olevasta listasta (B) kummaltakin

puolelta ja tydbnna sisdanpain siten,

etta kiinnitystiiviste vapautuu.

6. Irrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

7. Pitele luukun lasilevyja niiden
yléreunasta ja veda ne varoen ulos.

Aloita ylimmasta levysta. Varmista,
etta lasi irtoaa kannattimista
kokonaan.

8. Puhdista lasit vedella ja miedolla
puhdistusaineella. Kuivaa lasilevyt
varoen.

Puhdistettuasi lasilevyt ja uuninluukun

asenna ne takaisin paikalleen. Noudata

edelld mainittuja ohjeita painvastaisessa
jarjestyksessa.

Varmista, etta lasilevyt (A, B ja C) tulevat
oikeaan jarjestykseen. Tarkista lasilevyn
sivussa oleva symboli/painatus, kaikki
lasilevyt ovat ulkoisesti erilaisia
purkamisen ja asentamisen
helpottamiseksi.

Varmista, ettd asennat keskimmaisen
lasilevyn oikein paikoilleen.

A
=g

ul gl#r‘_

B
_|—c




11.7 Lampun vaihtaminen

VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Kytke uuni pois paalta.

Odota, etta uuni jaahtyy.

2. Irrota uunin pistoke pistorasiasta.
3. Peitd uunin pohja kankaalla.

HUOMIO!

Pida halogeenilamppua aina
kankaalla estaaksesi
rasvajaamien palamisen
lamppuun.

12. VIANMAARITYS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

12.1 Kayttohairiot

suomi 27

Takalamppu

1. Irrota lampun suojalasi kiertamalla
sita.

2. Puhdista suojalasi.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammonkestavaan lamppuun.

4. Kiinnita suojalasi paikalleen.

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Uuni ei kytkeydy toimin-
taan eika sita voida kayt-

sesti.

Uunia ei ole kytketty sah-
kéverkkoon tai se on liitetty oikein sahkdverkkoon (ks.
taa. sahkoverkkoon virheelli-

Tarkista etta uuni on liitetty

kytkentakaavio, jos saata-
villa).

Uuni ei kuumene.

Uuni on kytketty pois toi-
minnasta.

Kytke uuni toimintaan.

Uuni ei kuumene.

Kelloa ei ole asetettu.

Aseta kello.

Uuni ei kuumene.
tehty.

Tarvittavia asetuksia ei ole Varmista, etta asetukset

ovat oikein.

Uuni ei kuumene.

Automaattinen virrankat-
kaisu on toiminnassa.

Katso kohta "Automaatti-
nen virrankatkaisu".

Uuni ei kuumene.
mintaan.

Lapsilukko on kytketty toi-

Katso kohta "Lapsilukon
kayttaminen".

Uuni ei kuumene.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko toimintahai-
rion syyna sulake. Jos su-
lake palaa aina uudelleen,
kaanny sahkéalan ammat-
tilaisen puoleen.

Valo ei syty.

Lamppu on palanut.

Vaihda lamppu.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Paistolampomittari ei toimi.

Paistolampomittarin pisto-
ke on asetettu virheellisesti
pistorasiaan.

Kytke paistolampdmittarin
pistoke mahdollisimman
syvalle pistorasiaan.

Kypsentéamiseen kuluu lii-
kaa tai liian vahan aikaa.

Lampdatila on liian alhainen
tai liian korkea.

Saada tarvittaessa lampo-
tilaa. Noudata ohjekirjan
ohjeita.

Hoyrya ja kosteutta muo-
dostuu ruokaan ja uunin si-
sélle.

Ruoka on jatetty uuniin
liian pitkaksi ajaksi.

Ala jata ruokia uuniin
15-20 minuuttia pitemmak-
si ajaksi kypsennyksen jal-
keen.

Naytossa nakyy C2.

Haluat kaynnistaa Pyrolyy-
si- tai Sulatus-toiminnon,
mutta et poistanut paisto-
lampomittarin pistoketta
pistorasiasta.

Poista paistolampdmittarin
pistoke pistorasiasta.

Naytossa nakyy C2.

Haluat aloittaa Pyrolyysi-,
Sulatus- tai Lampimanapi-
to-toiminnon, mutta et pois-
tanut paistolampomittarin
pistoketta pistorasiasta.

Poista paistolampdmittarin
pistoke pistorasiasta.

Naytossa nakyy C3.

Puhdistustoiminto ei toimi
lainkaan. Luukkua ei ole
suljettu kokonaan, tai luu-
kun lukitus on viallinen.

Sulje luukku kokonaan.

Naytéssa nakyy F102.

* Luukkua ei ole suljettu
kokonaan.

e Luukun lukko on vialli-
nen.

» Sulje luukku kokonaan.

» Kytke laite pois paalta
irrottamalla ja kiinnitta-
malla sulaketaulun sula-
ke tai kayttamalla sula-
ketaulun turvakytkinta,
ja kytke se takaisin
paalle.

» Kaanny asiakaspalve-
lun puoleen, jos naytds-
sa nakyy F102 uudel-
leen.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Naytdssa nakyy virhekoo-
di, jota ei ole tassa taulu-
kossa.

Kyseessa on sahkohairio.

Kytke laite pois paalta
irrottamalla ja kiinnitta-
malla sulaketaulun sula-
ke tai kayttamalla sula-
ketaulun turvakytkinta,
ja kytke se takaisin
paalle.

Kaanny kuluttajaneu-
vonnan puoleen, ellei
virhekoodi katoa nay-
tosta.

Laite on kytketty toimin-

taan, mutta se ei kuumene.

Puhallin ei toimi. Naytossa
nakyy "Demo".

Esitystila on paalla.

Kytke uuni pois toimin-
nasta.

Paina ja pida +-paini-
ketta alhaalla.

Nayton ensimmainen
numero ja Demo-merk-
kivalo alkavat vilkkua.
Syota koodi 2468 pai-

namalla painiketta &+

tai = arvojen saatami-
seksi ja vahvista paina-

malla @

Seuraava numero al-
kaa vilkkua.

Demo -toiminto kytkey-
tyy pois paalta, kun
vahvistat viimeisen nu-
meron ja koodi on oi-
kein.

12.2 Huoltotiedot

Jos ratkaisua ei l16ydy, ota yhteys
jalleenmyyjaan taivaltuutettuun

huoltopalveluun.

Huoltopalvelun vaatimat tiedot on
merkitty arvokilpeen. Arvokilpi sijaitsee

uunin sisdosan etukehyksessa. Ala
poista arvokilpea uunista.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (MOD.)

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)
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13. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

13.1 Asentaminen
kalusteeseen

13.2 Kalusteeseen
kiinnittaminen

A
LR
\%

13.3 Sahkdliitanta

@ Valmistaja ei vastaa
vahingoista, jos kappaleiden

"Turvallisuusohjeet" ohjeita
ei ole noudatettu.

Laitteen mukana toimitetaan pistoke ja
virtajohto.

13.4 Johto
Asennuksen tai vaihdon johtotyypit:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

M&aarita johdon poikkipinta-ala
arvokilvessa olevan kokonaistehon
mukaan. Voit myods kayttaa taulukkoa:

Kokonaisteho (W) Johdon lapileik-

kaus (mm?)
enintdan 1380 3x0.75
enintadan 2300 3x1

enintéan 3680 3x1.5

Maadoitusjohdon (vihrea/keltainen) on
oltava 2 cm pitempi vaihejohtimeen ja
nollajotimeen (sininen ja ruskea johto)
verrattuna.



14. ENERGIATEHOKKUUS
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14.1 Tuoteseloste ja -tiedot standardin EU 65-66/2014 mukaisesti

Tavarantoimittajan nimi Electrolux
Mallin tunnus EKP600X
Energialuokka 81.2
Energiatehokkuusluokka A+

Energiankulutus normaalikaytossa Yla- ja alalam-

po -toiminnossa

0.93 kWh/ohjelma

Energiankulutus normaalikaytossa Kiertoilma-toi-

0.69 kWh/ohjelma

minnossa

Uunien lukumaara 1

Lammaonlahde Séhko

Tilavuus 721

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
Massa 36.3 kg

EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
sahkdtoimiset kodinkoneet - Osa 1:
Tuotesarjat, uunit, hdyryuunit ja grillit -
Suorituskyvyn mittaustavat.

14.2 Energiansaasto

Yleisohjeita

Varmista, ettad uunin luukku on suljettu
hyvin uunin ollessa toiminnassa. Ala
avaa luukkua liian usein kypsennyksen
aikana. Pida luukun tiiviste puhtaana ja
varmista, etté se on hyvin kiinni
paikoillaan.

Uunissa on joitakin
toimintoja, joiden avulla voit
saastaa energiaa.

Kéayta metallisia astioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Kun mahdollista, ala esikuumenna uunia
ennen kuin asetat ruoka-ainekset uuniin.

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia,
laske uunin lampdatila minimiin 3 - 10
minuuttia ennen kypsennysajan
paattymista kypsennysajan pituudesta
riippuen. Uunin jalkildmpd kypsentaa
ruokaa edelleen.

Lammita muita ruokia jalkilampoa
kayttaen.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun
valmistat kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
Kun mahdollista, kéyta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jalkilampo

Jos ohjelma Kestoaika- tai Lopetus-
valinnalla kytketaan toimintaan ja
kypsennysaika on yli 30 minuuttia,
joissakin uunitoiminnoissa
lampovastukset sammuvat
automaattisesti aikaisemmin.

Puhallin ja lamppu toimivat edelleen.

Ruokien lampimanapito

Valitse alhaisin mahdollisin lampdtila-
asetus hyodyntaaksesi jalkildmmon ja
sailyttadksesi aterian lampimana.
Jalkilammon merkkivalo tai 1ampétila
syttyy nayttoon.

Kostea Kiertoilma
Toiminto sdastaa energiaa paistamisen
aikana.

Kun valitset Kostea Kiertoilma -
toiminnon, lamppu sammuu
automaattisesti 30 sekunnin kuluttua.
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15. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty

merkilla L/.\‘-) Kierrata pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ympéristda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja

elektroniikkaromut. Ala havita merkilla g

merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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Tack for att du kdpt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som fér med sig

artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Genial och elegant har den

utformats med dig i atanke. Sa nar du &n anvander den kan du kénna dig trygg

med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.

Véalkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

G Fa anvandningsrad, broschyrer, felsdkningshjalp och serviceinformation:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registrera din produkt fér battre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kdpa tillbehor, forbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
www.electrolux.com/shop
KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.

Ha féljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen: Modell,
PNC, serienummer.

Informationen star pa typskylten.

AN Varnings-/viktig sékerhetsinformation
(D Allman information och tips
Miljdinformation

Med reservation for andringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig fér eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
eller anvandning. Férvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och handikappade
- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder

och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de 6vervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvands pa
ett sakert satt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen.

. Barn mellan 3 och 8 ar eller personer med mycket

omfattande och komplexa funktionshinder ska inte
vara i narheten av produkten om de inte ar under
uppsikt.

- Barn under 3 ar ska inte vistas i narheten utan standig

uppsikt.

- Lat inte barnen leka med produkten.
- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn

och kassera det pa lampligt satt.

- Barn och husdjur ska hallas borta fran produkten nar

den &r igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar &r
mycket varma.

- Om apparaten har ett barnlas, maste detta aktiveras.
- Barn far inte utféra stadning och underhall av

apparaten utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet
- Endast behoriga personer far installera den har

produkten och byta kabel.
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VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Var forsiktig sa att du
undviker att vidrora varmeelementen.

- Anvand alltid ugnsvantar for att ta ut eller satta in
tillbehor eller eldfasta formar.
Innan du utfér nagot underhall ska du koppla ur
produkten fran natuttaget.
Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter
lampa for att undvika risken for elstotar.

- Anvand inte angrengorare vid rengéring av produkten.

- Anvand inte skarpa rengoéringsmedel med slipeffekt
eller vassa metallskrapor for att rengéra ugnsluckans
glasskivor eftersom dessa kan repa ytan, vilket i sin
tur kan leda till att glaset spricker.
Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, tillverkarens auktoriserade servicecenter
eller personer med motsvarande utbildning, for att
undvika elektrisk fara.
Extra spill maste tas bort manuellt fére pyrolytisk
rengoring. Ta bort alla delar fran ugnen.
For att ta bort ugnsstegarna drar du férst ut den
framre delen av ugnsstegen och sedan den bakre
delen fran sidovaggarna. Satt tillbaka ugnsstegarna i
omvand ordning.

- Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas for den har produkten.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation » Var alltid férsiktig nar produkten rér
sig eftersom den ar tung. Anvand
VARNING! alltid skyddshandskar och tackta skor.
Endast en behorig person » Dra aldrig produkten i handtaget.
far installera den har » Minsta avstand till andra produkter
produkten. ska beaktas.
B . ) ) » Kontrollera att produkten har
* Avlagsna allt forpackningsmaterial. installerats under och bredvid stadiga
Installera eller anvand inte en skadad skap- eller bankstommar.
produkt. + Produktens sidor maste gransa till
FOlJ installationsinstruktionerna som produkter eller enheter med samma
foéljer med produkten. hojd.

Produkten ar utrustad med ett
elektriskt kylsystem. Det maste
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anvandas tillsammans med det
elektriska natuttaget.

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goéras
av en behorig elektriker.

Produkten méaste jordas.

Se till att de parametrarna pa
markskylten éverensstdmmer med
elnatets elektricitet.

Anvand alltid ett korrekt installerat,
stétsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behover bytas
maste det goras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt
med eller komma nara produktens
lucka, speciellt inte nar luckan ar het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter I0st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktoppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

Stang produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.
Denna produkt uppfyller kraven enligt
EU:s direktiv.

2.3 Anvandning

VARNING!

Risk for skador,
brannskador, elstotar eller
explosion foreligger.

* Denna produkt ar endast avsedd for
hushallsbruk.

+ Andra inte produktens specifikationer.

« Se till att ventilationséppningarna inte
ar blockerade.

¢ Lamna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

« Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

» Var forsiktig nar du éppnar
produktens lucka medan produkten ar
igang. Het Iuft kan strdmma ut.

* Anvand inte produkten med vata
hénder eller nar den &r i kontakt med
vatten.

e Tyng inte ner luckan nar den ar
6ppen.

* Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

+  Oppna produktens lucka forsiktigt.
Anvandning av ingredienser som
innehaller alkohol kan producera en
blandning av Iuft och alkohol.

» Latinte gnistor eller 6ppna lagor
komma i kontakt med produkten nar
du 6ppnar luckan.

* Placera inga lattantandliga produkter
eller foremal som ar fuktiga med
lattantandliga produkter i, néra eller
pa produkten.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

* FOr att forhindra skada eller
missféargning pa emaljen:

— satt inte eldfasta formar eller
andra féremal direkt pa
produktens botten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
botten.

— stall inte hett vatten direkt i den
heta produkten.

— lat inte fuktiga karl eller matvaror
sta kvar i produkten efter att
tillagningen ar klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
monterar tillbehor.



« Missfargning av emaljen eller den
rostfria ytan paverkar inte produktens
funktion.

* Anvéand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuicer orsakar flackar som kan
vara permanenta.

* Denna produkt ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvandas for
nagra andra andamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

* Ha alltid ugnsluckan stangd under
matlagningen.

* Om apparaten installeras i till exempel
ett skap, se till att skapsdorren aldrig
ar stangd nar apparaten ar i drift.
Varme och fukt kan byggas upp
bakom en stangd dorr/lucka och
orsaka efterféljande skador pa
apparaten, bostaden eller golvet.
Stang inte luckan férran apparaten
har svalnat helt efter anvandning.

2.4 Underhall och rengdring

VARNING!

Det finns risk for
personskador, brand eller
skador pa produkten.

« Stang av produkten och koppla bort
den fran eluttaget fore underhall.

« Se till att produkten har svalnat. Det
finns aven risk for att glaspanelerna
kan spricka.

« Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de ar skadade. Kontakta
auktoriserat servicecenter.

» Var forsiktig nar du tar bort luckan.
Luckan ar tung!

* Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet férsadmras.

* Rengor produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara neutrala
rengoringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, 16sningsmedel eller
metallféremal.

*  Om du anvénder en ugnssprej ska du
folja sdkerhetsanvisningarna pa
férpackningen.

* Rengor inte den katalytiska emaljen
(om tillampligt) med nagot slag av
rengéringsmedel.
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2.5 Pyrolysrengoring

VARNING!

Risk for skador / brand /
kemiska utslapp (rok) i
Pyrolyslaget.

Innan du utfér en pyrolytisk
sjalvrengoringsfunktion eller funktion
for Férsta anvandningstillféllet ska du
ta ut féljande ur ugnsutrymmet:

— alla 6verblivna matrester, olje-
eller fettspill/rester.

— alla |ostagbara féremal (inklusive
hyllor, sidoskenor som medfdljer
produkten) och sarskilt kastruller,
pannor, brickor, kbksredskap som
ar behandlade med en non-stick-
belaggning.

Las noggrant alla anvisningar om
pyrolysrengdring.

Hall barn och husdjur borta fran

produkten nar pyrolysrengoéring ar
igang.

Ugnen blir mycket varm och varm luft
slapps ut fran ventilerna.
Pyrolysrengdring ar en
hégtemperaturfunktion som kan avge
angor fran matrester och
byggnadsmateriel och darfor bor
anvandare:

— tillse god ventilation under och
efter varje pyrolysrengoring.

— tillse god ventilation under och
efter forsta anvandningstillfallet
vid anvandning vid maximal
temperatur.

Till skillnad frdn manniskan kan vissa
faglar och reptiler vara extremt
kansliga mot potentiella angor som
slépps ut vid rengoringen i alla
pyrolysugnar.

— Settill att inte husdjur (sarskilt
faglar) kommer i produktens
narhet under och efter
pyrolysrengoringen. Detta galler
aven vid det forsta
anvandningstillfallet av produkten
pa maximal temperatur i ett
valventilerat utrymme.

Sma husdjur kan ocksa vara mycket
kansliga mot de begransade
temperaturandringarna i narheten av
alla pyrolysugnar nar det pyrolytiska
sjalvrengdringsprogrammet anvands.
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+ Teflonbeldaggningar pa kastruller,

stekpannor, brickor, koksredskap osv.

kan skadas av den hoga
temperaturen vid pyrolytisk rengéring
och kan aven slappa ut skadliga
angor i sma mangder.

+ Angor som slapps ut fran
pyrolysugnar/matlagningsrester ar
inte skadliga fér manniskor, inklusive
barn eller personer med sjukdom.

2.6 Lampa inuti produkten

VARNING!
Risk for elektrisk stot!

» Typen av glédlampa eller
halogenlampa som anvands for den
har produkten ar endast avsedd for
hushallsprodukter. Far ej anvandas
som husbelysning.

* Innan du byter lampan ska du koppla
ur produkten fran natuttaget.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

pa_ an

Lo Hlo

N

i ;

3.2 Tillbehor

+ Galler
For kokkarl, bakformar och stekkarl.
+ Bakplat
For kakor och smakakor.
+ Langpanna
For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.

=l ~Jolo]

e Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.7 Underhall

» Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad for reparation av
produkten.

* Anvand endast originaldelar.

2.8 Kassering

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

» Koppla loss produkten fran eluttaget.

» Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

e Ta bort lucksparren for att forhindra
att barn eller husdjur blir insténgda i
maskinen.

Kontrollpanel

Vred fér ugnsfunktionerna

Display

Temperaturvred

Varmeelement

@ Uttag for matlagningstermometern

Lampa
B Flakt

El Ugnsstegar, I6stagbara
Ugnsnivaer

+ Patisseriplat
For smafranskor, kringlor och
smakakor.

* Matlagningstermometer
For att mata temperaturen inuti
maten.

+ Utdragbara bakplatsskenor
For hyllor och platar.
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G F E D

A
¢

modeller)
Timmar / minuter
Demo-lage (endast vissa modeller)

4.1 Knappar
Sensorfalt/knapp Funktion Beskrivning
— MINUS Gor sa har for att stalla in tiden.
@ KLOCKA Stalla in en klockfunktion.
+ PLUS GOr sa har for att stalla in tiden.
4.2 Display
A B A. Timer/ Temperatur
| | B. Uppvarmnings- och
@ Q il |i-| I A restvarmeindikator
(' il |_|_-| |_-| p— C. Matlagningstermometer (endast
|_)| _)| Demo (hr min; [ — vissa queller) . '
| T e e v D. Elektroniskt lucklas (endast vissa
E.
F.
G.

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

A
@

5.1 Forsta rengoring

Ta ut alla tillbehdr och flyttbara
ugnsstegar ur ugnen.

Se avsnittet
"Klockfunktioner" for att
stalla in tiden.

Se avsnittet "Underhall och
rengoring".

Rengdr ugnen och tillbehdren innan du
anvander den forsta gangen.
Satt tillbaka tillbehdren och de flyttbara

ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.

6. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

Klockfunktioner

5. FORE FORSTA ANVANDNING

5.2 Forvarmning

Satt den tomma ugnen pa férvarmning
innan du anvander den forsta gangen.

1. Valj funktionen c och maximal
temperatur.
2. Latugnen sta paien timme.

3. Valj funktionen [® och stall in
maximal temperatur.
4. Latugnen varaigang i 15 minuter.

5. Stang av ugnen och Iat den svalna.
Tillbehdren kan bli varmare an normalt.

Ugnen kan avge lukt och rok. Se till att
ventilationen ar tillracklig i rummet.

6.1 Infallbara vred

For att anvanda produkten, tryck pa
kontrollvredet. Vredet kommer ut.
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6.2 Tillagningsfunktioner

Ugnsfunk-

Program

tion

Avstangt lage

Ugnen &r avstangd.

Varmluft

For att baka pa upp till
tre hyllpositioner samti-
digt och for att torka
mat.Stall in temperatu-
ren 20 - 40 °C lagre an
for dver-/undervarme.

Over-under-
varme (Over-/
Undervarme)

For bakning och stek-
ning pa en ugnsniva.

)

Varmluft Med
Fukt

Denna funktionen ar for
att spara energi under
tillagningen. FOr mer in-
formation se kapitler
"Rad och tips", baka
med anga. Ugnsdorren
ska stangas under till-
agningen sa att funktio-
nen inte avbryts och att
ugnen fungerar med
hdégsta mojliga energief-
fektivitet. Nar du anvan-
der den har funktionen
kan temperaturen i ug-
nen skilja sig fran in-
stalld temperatur. Pa
grund av anvandningen
av restvarmen kan var-
meffekten minskas. For
allmanna energibespa-
ringsrekommendationer
hanvisas till: Kapitel
"Energieffektivitet”,
Energibesparing.Denna
funktion anvandes for
att folja energieffektivi-
tetsklassen enligt EN
60350-1.

Ugnsfunk-
tion

Program

v

¥

Varmluftsgrill-
ning

For stekning pa en
ugnsniva av storre
stycken kott eller fagel
med ben. Aven for att
gOra gratanger och bry-
na.

Pizza/Paj

For ugnsbakning pa en
niva av ratter som kra-
ver mer intensiv bryning
och som ska ha knaprig
botten. Stall in tempera-
turen 20 - 40 °C lagre
an for éver-/undervar-
me.

Kott

For tillagning av mycket
mora, saftiga stekar.

§

Varmhallning

Fér varmhallning av
matratter.

YY)
Upptining

Den har funktionen kan
anvandas for att tina
frysta livsmedel, som
gronsaker och frukt.
Upptiningstiden beror
pa mangden och storle-
ken pa det frysta livs-
medlet.

Pyrolys

For att satta igang pyro-
lysrengoring av ugnen.
Denna funktion bréanner
bort kvarvarande rester
i ugnen.

Max Grill

For grillning av tunna
livsmedel i stora mang-
der och for rostning av
brod.

6.3 Satta pa och stéanga av

ugnen

1. Vrid vredet for ugnsfunktioner for att
valja en ugnsfunktion.
2. Vrid temperaturvredet for att valja

temperatur.

3. Stall vreden for ugnsfunktioner och
temperaturen i Off-laget (Av) for att
stdnga av ugnen.

Lampan tands nar ugnen ar igang.



6.4 Indikator for uppvarmning

Nar du slar pa en ugnsfunktion tédnds
staplarna péa displayen £ en efter en nar

7. KLOCKFUNKTIONER

7.1 Tabell 6ver klockfunktioner

Klockfunk-  Program
tion
® Visa eller &ndra klock-
KLOCKA  an. Dukan endast stalla
klockan nar ugnen ar
avstangd.
=l For att stalla in hur
KOKTID lange ugnen ska vara
paslagen. Anvand en-
dast nar en varmefunk-
tion ar vald.
S| Stall in nér ugnen
SLUTTID  stangs av. Anvand en-
dast nar en varmefunk-
tion ar vald.
I=1-=] For att kombinera KOK-
ROJNING
Ja) Anvand for att stalla in
SIGNALUR ©n tid for nedrékning.
Denna funktion paver-
kar inte ugnens funktio-
ner i évrigt. Du kan stal-
la in SIGNALUR nér
som helst, &ven om ug-
nen ar avstangd.
00:00 Om du inte stéller in na-

TIDTAGNING gon annan klockfunk-
tion, dvervakar UPP-
RAKNINGSTIMERN au-
tomatiskt hur lange ug-
nen har varit paslagen.
Den séatts pa sa fort ug-
nen borjar varmas upp.
Upprakningstimern kan
inte anvandas med
funktionerna: VARAK-
TIGHET, SLUTTID,
matlagningstermometer.
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temperaturen 6kar och férsvinner nar
den minskar.

7.2 Stalla in och andratiden

Nar du satter i den i eluttaget forsta
gangen ska du vanta tills displayen visar

hr och "12:00". "12" blinkar.

1. Tryck pa + eller — for att stélla in
timmarna.

2. Tryck pa €D for att bekrafta och ga
Over till att stalla in minuterna.

Displayen visar IMIN och den instéllda

tiden. "00" blinkar.

3. Tryck pa + eller — for att stalla in
minuter.

4. Tryck pa € for att bekrafta eller sa
sparas klockan automatiskt efter 5
sekunder.

Pa displayen visas den nya tiden.

Andra klockan genom att trycka pa D

flera ganger tills kontrollampan for tiden

@ blinkar pa displayen.
7.3 Stalla in KOKTID

1. Stall in en ugnsfunktion.

2. Tryck pa O flera ganger tills |2
borjar blinkar.

3. Tryck pa T eller — for att stélla in
minuter och darefter timmar. Tryck

pa O for att bekrafta.
Nar den instéllda Sluttiden har gatt avges

en ljudsignal i 2 minuter. 2 och
tidsinstallningen blinkar pa displayen.
Ugnen stangs av automatiskt.
Tryck pa valfri knapp eller 6ppna
ugnsluckan for att stanga av
ljudsignalen.
5. Vrid vredet for ugnsfunktionerna till
avstangt lage.

7.4 Stalla in SLUTTID

1. Stall in en ugnsfunktion.
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2. Tryck pa O flera ganger tills |
borjar blinkar.

3. Tryck pat eller — for att stélla in
timmar och darefter minuter. Tryck

pa @ for att bekrafta.
Nar den Sluttiden har gatt avges en

ljudsignal i 2 minuter. = och
tidsinstallningen blinkar pa displayen.
Ugnen stangs av automatiskt.
Tryck pa valfri knapp eller 6ppna
ugnsluckan for att stanga av
ljudsignalen.
5. Vrid vredet for ugnsfunktionerna till
avstangt lage.

7.5 Stalla in funktionen
TIDSFORDROJNING

1. Stall in en ugnsfunktion.

2. Tryck pa €D flera ganger tills 121
bérjar blinkar.

3. Tryck pa T eller — for att stalla in
minuter och darefter timmar for

KOKTID. Tryck pa €D for att bekrafta.

Displayen visar -] som blinkar.

4. Tryck pa =+ eller — for att stalla in
timmar och darefter minuter fér
SLUTTID. Tryck pa €O fér att
bekrafta.

Ugnen satts pa automatiskt senare, ar

igang under den installda KOKTIDEN

och stoppar vid SLUTTIDEN.

Nar den Sluttiden har gatt avges en

ljudsignal i 2 minuter. _)I och

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

8.1 Anvanda
matlagningstermometern
Matlagningstermometern mater
innertemperaturen vid tillagning av kott.

Nar kottet har natt den installda
temperaturen sténgs ugnen av.

Tva temperaturer behover stallas in:

tidsinstallningen blinkar pa displayen.
Ugnen stangs av.

5.

Tryck pa valfri knapp eller 6ppna
ugnsluckan fér att stdnga av
ljudsignalen.

Vrid vredet for ugnsfunktionerna till
avstangt lage.

7.6 Stalla in SIGNALUR

Signaluret kan stéllas in bade nar ugnen
ar paslagen och avstangd.

1.

Tryck pa O flera ganger tills
displayen visar Q och "00" blinkar.

Tryck pa =+ eller — for att stalla in
sekunderna och darefter minuterna.
Nar tiden du stallt in ar langre an 60

minuter, blinkar hr pa displayen.
Stall in timmarna.

SIGNALUR startar automatiskt efter
fem sekunder.

Nar 90 % av den instéllda tiden har
uppnatts avges en ljudsignal.

Nar den installda tiden har forflutit
hors en ljudsignal i 2 minuter. "00:00"

ochQ blinkar pa displayen. Tryck pa
valfri knapp for att stanga av
signalen.

7.7 TIDTAGNING

For att aterstalla tidtagningsuret, hall

inne + och —. Timern borjar rakna upp
igen.

8. ANVANDNING AV TILLBEHOR

AN

1.

Ugnstemperaturen. Se tabellen for
stekning.

Innertemperaturen. Se tabellen for
innertemperatur.

FORSIKTIGHET!

Anvand endast
matlagningstermometern
som medfoljer ugnen, eller
originalreservdelar.

Valj ugnsfunktion och
ugnstemperatur.



2. Satt in matlagningstermometerns

spets (med symbolen /‘? pa skaftet)
i mitten av kottet.

3. Satti kontakten for
matlagningstermometern i uttaget
Overst i ugnen.

Kontrollera att
matlagningstermometern sitter kvar i
kottet och i uttaget under tillagningen.
Nar man anvander
matlagningstermometern forsta
gangen ar standardkarntemperaturen

60 °C. Nar /*? blinkar kan du vrida
pa temperaturvredet for att andra den
forinstallda temperaturen.
Displayen visar
matlagningstermometerns symbol och
den forinstallda innertemperaturen.

4. Tryck pa @) for att spara den nya
innertemperaturen, eller vantai 10
sekunder sa sparas instéllningen
automatiskt.

Den nya forinstallda innertemperaturen

kommer att visas nasta gang

matlagningstermometern anvands.

Nar kottet har natt den installda

innertemperaturen blinkar symbolen for

matlagningstermometern/‘? och

matlagningstermometern. Ljudsignalen

hors i tva minuter.

5. Tryck pa valfri knapp eller 6ppna
ugnsluckan for att stanga av
ljudsignalen.

6. Ta ut matlagningstermometerns
kontakt ur uttaget. Ta ut kottet fran
ugnen.

7. Stang av ugnen.
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VARNING!

Var forsiktig nar du tar ut
matlagningstermometerns
spets och kontakt.
Matlagningstermometern ar
varm. Det finns risk for att du
branner dig.

Varje gang du satter i
matlagningstermometern i uttaget
behodver du stélla in innertemperaturtiden
pa nytt. Du kan inte valja varaktighet och
sluttid.

Nar ugnen beraknar féreslagen koktid for

forsta gangen blinkar symbolen — pa
displayen. Nar berakningen ar klar visas
koktiden pa displayen. Berakningar
utfors i bakgrunden under tillagningen,
och koktidsvardet uppdateras pa
displayen om nodvandigt.

Du kan andra temperaturen nar som
helst under tillagningen:

1. Tryck pa O.

* en gang - displayen visar den
installda innertemperaturen, som
kan andras inom 5 sekunder om
sa onskas.

+ tre ganger — displayen visar
aktuell ugnstemperatur.

+ tre ganger - displayen visar den
installda ugnstemperaturen, som
kan andras inom 5 sekunder om
sa 6nskas. Denna information
visas bara under
uppvarmningsfasen.

2. Vrid temperaturvredet for att andra
temperaturen.

8.2 Satta in tillbehor

Galler:

For in gallret mellan skenorna pa
ugnsstegen och kontrollera att fétterna ar
vanda nedat.
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Langpanna/ Djup form:

Skjut in langpannan /djupa formen
mellan stegparet pa ugnsnivan.

8.3 Utdragbara bakplatsskenor

Spara
installationsanvisningarna till
bakplatsskenorna for
framtida anvandning.

Med teleskopskenor kan du lattare satta
in och ta ut ugnsgalliren.

FORSIKTIGHET!

Diska inte teleskopskenorna
i diskmaskinen. Smorj inte
teleskopskenorna.

1. Dra ut den hogra och den véanstra
bakplatsskenan.

T

Galler och langpanna /djup form
tilsammans:

Tryck in langpannan /djupa formen
mellan skenorna pa hyllstdden och
ugnsgallret pa skenorna ovan.

=——
=

Liten inbuktning upptill 6kar
sakerheten. Fordjupningarna
ger ocksa ett tippskydd. Den
hoéga kanten runt hyllan
forhindrar kokkarlen fran att
glida ner.

) [\

2. Placera falsen pa de utdragbara
bakplatsskenorna och tryck forsiktigt
in dem i ugnen.

Du maste skjuta tillbaka
teleskopskenorna helt i ugnen innan du
stanger ugnsluckan.



9. TILLVALSFUNKTIONER

9.1 Anvanda barnlaset

Nar Barnlaset ar paslaget kan inte ugnen
sattas pa av misstag.

1. Se till att vredet f6r ugnsfunktionerna
ar i avstangt lage.
2. Tryck och hall inne D och+
samtidigt i 2 sekunder.
Signalen ljuder. SAFE och & visas pa
displayen.
Symbolerna visas pa
displayen ocksa nar
pyrolysfunktionen &r pa.

Upprepa steg 2 for att stdnga av
Barnlaset.

9.2 Restvarmeindikering

Nar ugnen sténgs av visas
restvarmeindikatorn £ pa displayen om
temperaturen i ugnen ar hogre an 40 °C.

9.3 Sakerhetsavstangning

Av sakerhetsskal stangs ugnen av
automatiskt efter en tid om en
varmefunktion ar igang och du inte
andrar ugnstemperaturen.

Temperatur (°C)  Avstidngningstid

(tim)

30-115 12.5

10. TRICKS OCH TIPS

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

Temperaturerna och
graddningstiderna i
tabellerna &r endast
riktvarden. De beror pa
recepten samt pa
ingrediensernas kvalitet och
mangd.

@
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Temperatur (°C)  Avstangningstid
(tim)

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5

250 - Maximalt 1.5

Efter en automatisk avstéangning kan du
trycka pa valfri knapp for att anvanda
ugnen igen.

@

Automatisk avstangning
fungerar inte med
funktionerna:
matlagningstermometer,
Lampa, Varaktighet, Sluttid.

9.4 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas flakten pa
automatiskt for att halla ugnens ytor
svala. Om du stanger av ugnen fortsatter
flakten att ga tills ugnen svalnat.

9.5 Sakerhetstermostat

Om ugnen inte fungerar som den ska
eller om det finns felaktiga komponenter,
kan en farlig 6verhettning uppsta. For att
férhindra detta har ugnen en
sakerhetstermostat som stanger av
stromtillférseln. Ugnen sétts pa igen
automatiskt nar temperaturen sjunker.

10.1
Tillagningsrekommendationer

Ugnen har fem hyllnivaer.

Ré&kna hylinivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Din ugn kan ha andra bak-/
stekegenskaper an din gamla ugn.
Tabellen nedan ger standardinstallningar
for temperatur, tillagningstid och hyllniva.

Om du inte kan hitta instéllningarna fér
ett visst recept kanske du kan anvanda
installningarna for ett liknande recept.
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Ugnen har ett specialsystem som gor att
luften cirkulerar och ateranvander angan.
Med det har systemet kan man tillaga i
anga, vilket gor att maten saftig inuti och
krispig pa utsidan. Detta minskar saval
tillagningstiden som energiférbrukningen.

Baka kakor
Oppna inte ugnsluckan férran 3/4 av den
installda tillagningstiden har gatt.

Om du anvander tva bakplatar samtidigt,
se till att det finns en ledig falsniva
mellan dem.

Tillagning av kott och fisk

Anvand en djup form fér mat med fett i
for att forhindra stank som inte gar att ta
bort.

Lat kottet sta i ca 15 minuter innan du
skar i det sa att kottsaften inte sipprar ut.

For att forhindra att det blir for mycket
matos under tillagning kan man halla lite
vatten i den djupa formen. For att
forhindra rokkondens, tillsatt lite vatten
varje gang det tar slut.

10.2 Baka kakor

Om du anvéander tva bakplatar samtidigt,
se till att det finns en ledig falsniva
mellan dem.

10.3 Tillagning av koétt och fisk

Anvand en djup form for mat med fett i
for att forhindra stank som inte gar att ta
bort.

Lat kottet sta i ca 15 minuter innan du
skar i det sa att kottsaften inte sipprar ut.

For att forhindra att det blir for mycket
matos under tillagning kan man halla lite
vatten i den djupa formen. For att
forhindra rokkondens, tillsatt lite vatten
varje gang det tar slut.

10.4 Tillagningstider

Tillagningstiderna varierar beroende pa
typen av livsmedel, livsmedlets
konsistens och volym

| borjan ska du 6vervaka hur det
utvecklar sig nar du lagar mat. Hitta de
basta installningarna (varmelage,
tillagningstid osv.) fér dina kokkarl, recept
och mangder nar du anvander

Oppna inte ugnsluckan forran 3/4 avden  Produkten.

instéallda tillagningstiden har gatt.

10.5 Baknings- och grillningstabell

Kakor

Livsme- Over-/lUndervirme Varmluft Tid (min) Kommen-

del tar

Tempera- Ugnsniva Tempera- Ugnsniva
tur (°C) tur (°C)

Recept 170 2 160 3 (2och4) 45-60 | en kak-

dar visp- form

ning ingar

Mordeg 170 2 160 3(2och4) 20-30 | en kak-
form

Cheese- 170 1 165 2 80-100 [26cm

cake kakform

Appelka- 170 2 160 2 (vanster 80 - 100 | tva kak-

kal) + hoger) formar (20
cm) pa ett
galler

Strudel 175 3 150 2 60 - 80 Paen

bakplat
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Livsme-  Over-/Undervirme Varmluft Tid (min) Kommen-
del t
€ Tempera- Ugnsniva Tempera- Ugnsniva ar
tur (°C) tur (°C)

Syltpaj 170 2 165 2 (vanster 30 -40 | 26 cm
+ hoger) kakform

Sockerka- 170 2 150 2 40 - 50 | 26 cm

ka kakform

Julkaka/ 160 2 150 2 90-120 120cm

Rik frukt kakform

kakal)

Russinka- 175 1 160 2 50 - 60 | en brod-

kal) plat

Muffins - 170 3 150-160 3 20 - 30 Paen

en nival) bakplat

Muffins - - - 140-150 2och4 25-35 Paen

tva niva- bakplat

erl)

Muffins - - - 140-150 1,30ch5 30-45 Paen

tre niva- bakplat

erl)

Skorpor/ 140 3 140-150 3 25-45 Paen

kakor - en bakplat

niva

Skorpor/ - - 140-150 2och4 35-40 Paen

kakor - tva bakplat

nivaer

Skorpor/ - - 140-150 1,3 0och5 35-45 Paen

kakor - tre bakplat

nivaer

Maranger 120 3 120 3 80 -100 Paen

- en niva bakplat

Maranger - - 120 2 och 4 80-100 Paen

- tva niva- bakplat

er!)

Bullar?) 190 B 190 3 12-20 Paen

bakplat

Eclair-en 190 3 170 3 25-35 Paen

niva bakplat

Eclair - tva - - 170 2 och4 35-45 Paen

nivaer bakplat




48

www.electrolux.com

Livsme-  Over-/Underviarme Varmluft Tid (min) Kommen-
del t
© Tempera- Ugnsniva Tempera- Ugnsniva ar
tur (°C) tur (°C)
Pajer 180 2 170 2 45-70 120 cm
kakform
Fruktkaka 160 1 150 2 110-120 124 cm
kakform
Tartbot- 170 1 160 2 (vanster 30-50 120 cm
ten?) + hoger) kakform
1) Forvarm i ugnen i 10 minuter.
Brod och pizza
Livsme-  Over-/Underviarme Varmluft Tid (min) Kommen-
del tar
Tempera- Ugnsniva Tempera- Ugnsniva
tur (°C) tur (°C)
Fransk- 190 1 190 1 60 - 70 1-2 brod,
brog1) 500 g per
© brod
Ragbréd 190 1 180 1 30-45 | en brod-
plat
Smafrans- 190 2 180 2(2och4) 25-40 6-8
ka 1) stycken pa
en bakplat
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10- 20 Paen
bakplat el-
ler en djup
form
Scones1) 200 B 190 B 10 - 20 Péeq
bakplat
1) Férvarm i ugnen i 10 minuter.
Suffléer
Livsme- Over-/lUndervirme Varmluft Tid (min) Kommen-
del t
€ Tempera- Ugnsniva Tempera- Ugnsniva ar
tur (°C) tur (°C)
Pajdeg 200 2 180 2 40 - 50 | en form
Vegetarisk 200 2 175 2 45 - 60 | en form
paj
Quiches?) 180 1 180 1 50 - 60 | en form
1) 180-190 2 180-190 2 25-40 | en form

Lasagne
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Livsme-  Over-/Undervirme Varmluft Tid (min) Kommen-
del t
€ Tempera- Ugnsniva Tempera- Ugnsniva ar
tur (°C) tur (°C)

Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 | en form

ni!)

1) Forvarm i ugnen i 10 minuter.

Kott

Livsme- Over-/Undervirme Varmluft Tid (min) Kommen-

del t

€ Tempera- Ugnsniva Tempera- Ugnsniva ar
tur (°C) tur (°C)

Notkott 200 2 190 2 50-70 Pa ett gal-
ler

Flask 180 2 180 2 90-120 Paettgal-
ler

Kalv 190 2 175 2 90-120 Paett gal-
ler

Engelsk 210 2 200 2 50 - 60 Pa ett gal-

rostbiff, ler

rod inuti

Engelsk 210 2 200 2 60-70 Pa ett gal-

rostbiff, ler

lite réd in-

uti

Engelsk 210 2 200 2 70-75 Pa ett gal-

rostbiff, ler

inte roéd in-

uti

Flaskbog 180 2 170 2 120 - 150 Med sval

Flasklagg 180 2 160 2 100- 120 2 stycken

Lamm 190 2 175 2 110-130 Lé&gg

Kyckling 220 2 200 2 70-85 Hel

Kalkon 180 2 160 2 210-240 Hel

Anka 175 2 220 2 120- 150 Hel

Gas 175 2 160 1 150 - 200 Hel

Kanin 190 2 175 2 60 - 80 Skuren i
bitar

Hare 190 2 175 2 150 - 200 Skuren i

bitar
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Livsme-  Over-/Underviarme Varmluft Tid (min) Kommen-
del t
© Tempera- Ugnsniva Tempera- Ugnsniva ar
tur (°C) tur (°C)
Fasan 190 2 175 2 90-120  Hel
Fisk
Livsme- Over-/lUndervirme Varmluft Tid (min) Kommen-
del tar
Tempera- Ugnsniva Tempera- Ugnsniva
tur (°C) tur (°C)
Laxoring/ 190 2 175 2 40 - 55 3 - 4 fiskar
havsruda
Tonfisk/lax 190 2 175 2 35-60 4 - 6 filéer
10.6 Min Grill Stall in hégsta temperaturen.

Forvarm ugnen i 3 minuter.
Anvand den fjarde hyllpositionen.

Livsmedel Mangd Tid (min)
Antal Vikt (kg) 1:a sidan 2:a sidan
Filéer 4 0.8 12-15 12-14
Biffstek 4 0.6 10-12 6-8
Korv 8 - 12-15 10-12
Flaskkotletter 4 0.6 12-16 12-14
Kyckling (delad i 2 delar) 2 1 30-35 25-30
Kebab 4 - 10-15 10-12
Kycklingbrost 4 0.4 12-15 12-14
Hamburgare 6 0.6 20-30 -
Fiskfilé 4 0.4 12-14 10-12
Varma smorgasar 4-6 - 5-7 -
Rostat brod 4-6 - 2-4 2-3
10.7 Varmluftsgrillning
Anvand forsta eller andra hyllnivan. Livsmedel TemPera- Tid (min)
tur (°C)
Notkott
Forvarm ugnen. Engelsk 190 - 200 5-6
. . . - rostbiff eller
For att berdkna stektiden multiplicerar TG e

man tiden som anges i tabellen nedan

med centimeter av filéens tjocklek.
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Livsmedel Tempera- Tid (min) Livsmedel Tempera- Tid (min)
tur (°C) tur (°C)
Engelsk 180-190 6-8 Lammsadel, 160-180 40-60
rostbiff eller 1-1,5kg
file, medium
Fagel
Engelsk 170-180 8-10
rostbiff eller Livsmedel Tempera- Tid (min)
file, valstekt tur (°C)
Flask Kyckling i bi- 200 -220 30 - 50
tar, 0,2 -
Livsmedel Tempera- Tid (min) 0,25 kg var-
tur (°C) dera
Skinkstek, 160-180 90-120 Halv kyck-  190-210 35-50
bog, 1-1,5 ling, 0,4 -
kg 0,5 kg var-
d
Kotlett, rev- 170 -180 60 - 90 era
bensspjall, 1 Hel kyckling, 190-210 50-70
-1,5kg 1-1,5kg
Kottfarslim- 160-170 50 - 60 Anka, 1,5- 180-200 80-100
pa, 0,75 - 1 2 kg
k
E Gas, 35-5 160-180 120- 180
Flasklagg 150-170 90-120 kg
(forkokt).
0,75 - 1 kg Kalkon, 2,5- 160-180 120-150
3,5kg
Kalv Kalkon, 4 -6 140-160 150 - 240
Livsmedel Tempera- Tid (min) kg
tur (°C) o :
Fisk (dngkokning)
Kalvstek 1 160-180 90-120
kga vsie Livsmedel Tempera- Tid (min)
tur (°C)
Kalvstek, 160-180 120- 150 -
1 5_2kg Hel fisk, 1- 210 - 220 40 - 60
’ 1,5 kg
Lamm
Livsmedel Tempera- Tid (min) 10.8 Varmiuft Med Fukt
tur (°C) @ For basta resultat ska du
Lammstek 150 - 170 100 - 120 f0|_]a tillagningstiderna som
med ben listas i tabellen nedan.
I tek, 1 " .
_a1m5rnksge <:> Oppna bara luckan vid

behov under tillagning.
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Livsmedel Temperatur Tid (min) Ugnsniva
(°C)

Pastagratang 190 - 200 45 - 55 2

Potatisgratéang 160 - 170 60 -75 2

Moussaka 180 - 200 75-90 2

Lasagne 160 - 170 55-70 2

Cannelloni 170 - 190 65-75 2

Brédpudding 150 - 160 75-90 2

Risgrynspudding 170 - 190 45 - 60 2

Appelkaka 150 - 160 75-85 2

Franskbrod 180 - 190 50 - 60 2

10.9 Tina
Livsmedel Mangd Upptinings- Efteruppti- Kommentar
(9) tid (min) ningstid (min)

Kyckling 1000 100 - 140 20-30 Lagg kycklingen pa ett
upp- och nervant tefat
pa en stor tallrik. Vand
efter halva tiden.

Kott 1000 100 - 140 20 - 30 Vand efter halva tiden.

Kott 500 90 - 120 20 - 30 Vand efter halva tiden.

Forell 150 25-35 10-15 -

Jordgubbar 300 30-40 10-20 -

Smor 250 30-40 10-15 -

Gradde 2 x 200 80 - 100 10-15 Det gar att vispa gradde
aven om delar av den
ar nagot frusen.

Tarta 1400 60 60 -

10.10 Torkning - Varmluft

» Téack smorda platar med

bakplatspapper.

det svalna 6ver natten for att fullfélja
torkningen.

» For battre resultat, stanna ugnen efter
halva torktiden, 6ppna luckan och lat



SVENSKA 53

Gronsaker
Livsmedel Temperatur Tid (t) Ugnsniva
°C
€ 1 position 2 positioner
Bdnor 60 - 70 6-8 3 1/4
Pepparfrukter 60 - 70 5-6 & 1/4
Soppgronsaker 60 - 70 5-6 8 1/4
Champinjoner 50 - 60 6-8 3 1/4
Orter 40 - 50 2-3 3 1/4
Frukt
Livsmedel Temperatur Tid (t) Ugnsniva
°C
(€) 1 position 2 positioner
Plommon 60 - 70 8-10 8 1/4
Aprikoser 60 -70 8-10 8 1/4
Appelskivor 60 - 70 6-8 3 1/4
Paron 60 - 70 6-9 3 1/4
10.11 Tabell
matlagningstermometer Livsmedel Innertemperatur
(°C)
Livsmedel Innertemperatur Flaskbog 80 - 82
°C
(<) Flasklagg 75 - 80
Kalvstek 75 - 80
Lamm 70-75
Kalvlagg 85-90
Kyckling 98
Engelsk rostbiff, 45 - 50
rod inuti Hare 70 -75
Engelsk rostbiff, 60 - 65 Laxdring/havs- 65 - 70
lite rod inuti ruda
Engelsk rostbiff, 70 - 75 Tonfisk/lax 65-70
inte rod inuti
11. SKOTSEL OCH RENGORING
VARNING! 11.1 Anmarkningar om
Se sikerhetsavsnitten. rengoéring

Torka av framsidan av ugnen med en
mjuk trasa och varmt vatten och milt
rengdringsmedel.

Anvand ett rengéringsmedel avsett for
reng6ring av metallytor.
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Rengor ugnen efter varje
anvandningstillfalle. Fettansamling eller
andra matrester kan leda till eldsvada.
Risken ar hogre for grillpannan.

Rengor alla ugnstillbehor efter varje
anvandningstillfalle och 1at dem torka.
Anvand en mjuk duk med varmt vatten
och ett rengdringsmedel.

Ta bort envis smuts med speciell
ugnsrengdring.

Anvand inte starka medel, foremal med
skarpa kanter eller diskmaskin vid
rengdring om du har tillbehér med non
stick-belaggning. Det kan skada ytan.

Fukt kan kondensera i ugnen eller pa
ugnsluckans glas. For att minska
kondensen kan du lata ugnen vara pa i
10 minuter fore tillagning.Torka bort
fuktigheten fran ugnsutrymmet efter varje
anvandning.

11.2 Ugnar i rostfritt stal eller
aluminium

Rengdr ugnsluckan endast med en fuktig
trasa eller svamp. Torka med en mjuk
trasa.

Anvand aldrig stalull, syror eller
produkter med slipeffekt for rengoring
eftersom de kan skada ugnens ytor.
Rengor ugnens kontrollpanel med
samma forsiktighet.

11.3 Ta bort ugnsstegarna

Vid reng6ring av ugnen ska
ugnsstegarna tas bort.

FORSIKTIGHET!
Var forsiktig nar du
avlagsnar ugnsstegarna.

1. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

I

2. Dra ut stegen baktill fran ugnssidan
och ta bort den.

\
%\

2L
=

=3

Satt tillbaka det du tagit bort i omvand
ordning.

Styrpinnarnas avrundade
andar maste peka framat.

11.4 Pyrolys

FORSIKTIGHET!

Ta ut alla tillbehér och
|6stagbara ugnsstegar (i
férekommande fall).

Starta inte
pyrolysrengdringen om inte
ugnsluckan ar helt stangd.
Pa vissa modeller visar
displayen "C3” om detta
problem uppstar.

@

VARNING!

Ugnen blir mycket het. Det
finns risk for att du branner
dig.

AN

FORSIKTIGHET!

Om andra produkter ar
monterade i samma skap far
de inte anvandas samtidigt
som pyrolysfunktionen. Det
kan skada produkten.

AN

1. Torka av ugnen inuti med en mjuk
trasa.

2. Rengdr insidan av ugnsluckan med
varmt vatten sa att inte rester och
spill bréanner fast.

3. Stall in pyrolysfunktionen. Se kapitel
"Daglig anvandning",
"Ugnsfunktioner".

4. Narl2|blinkar, tryck pa =+ eller —

for att stalla in pyrolysfunktionens
varaktighet:



Tillval Beskrivning

P1 Latt rengor-
ing. Varak-
tighet: 1 tim-
mar.

P2 Normal re-
ngdring. Var-
aktighet: 1 h
30 min.

Tryck pa @ eller vrid temperaturvredet

for att starta pyrolysfunktionen.

Du kan anvanda funktionen SLUTTID for

att fordroja rengéringsprocedurens start.

Under pyrolysrengdringen ar

ugnslampan slackt.

5. Nar ugnen varmts upp till installd
temperatur lases luckan. Pa

displayen visas & och stavarna pa
varmeindikatorn, tills luckan lases
upp igen.

For att stoppa pyrolysrengdringen
innan den ar Klar, vrid
funktionsvredet for ugnen till Av-
laget.

6. Nar pyrolysrengdringen ar klar visar
displayen tiden pa dagen.
Ugnsluckan forblir last.

7. Luckan lases upp igen nar ugnen
svalnat.

11.5 Paminnelse rengdring

For att paminna dig om att
pyrolysrengdringen behover utforas,
blinkar PYR pa displayen i 10 sekunder

varje gang ugnen satts pa och stangs av.

Paminnelsen om

rengoring slocknar:

* nar pyrolysfunktionen ar
klar.

» om du trycker pa + och

— samtidigt medan PYR
blinkar pa displayen.
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11.6 Demontering och
montering av luckan

Ugnsluckan har fyra
glasrutor.Ugnsluckan och glasrutorna gar
att ta bort for rengoéring.

Ugnsluckan kan stédngas om
du forsoker ta bort
glasrutorna innan du tar bort
ugnsluckan.

FORSIKTIGHET!
Anvand inte ugnen utan
glaspanelerna.

AN

1. Oppna luckan helt och hall i bada
gangjarnen.

2. Lyft och vrid spakarna pa bada
gangjarnen

3. Stang ugnsluckan halvvégs, till den
forsta Oppna positionen. Dra darefter
framat och ta bort luckan fran sin
plats.
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4. Lagg luckan pa en mjuk duk pa en
stabil yta.
5. Tatag i lucklisten (B) pa bada
sidorna av luckans 6vre kant och
tryck inat for att frigora klamlaset.

6. Dra lucklisten framat for att ta bort
den.

7. Halliglasrutorna i 6vre kanten och
dra forsiktigt ut dem en efter en.
Borja med den Oversta glasrutan. Se
till att glasrutorna glider i skarorna
hela vagen ut.

8. Rengor glasrutorna med vatten och

diskmedel. Torka glasrutorna noga.
Sétt tillbaka glasrutorna i ugnsluckan nar
du ar klar med rengéringen. Utfor stegen
ovan i omvand ordning.

Var noga med att satta tillbaka
glasrutorna (A, B och C) i ratt ordning.

Kontrollera symbolen/skriften pa sidan av
glaspanelen, varje glaspanel ser olika ut
for att forenkla demontering och
montering.

Se till att den mellersta glasrutan
placeras korrekt i sina skaror.

5]

= —
! —=
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11.7 Byte av lampan

VARNING!

Risk for elektrisk stot!
Lampan kan bli mycket
varm.

1. Sténg av ugnen.

Vanta tills ugnen har svalnat.

2. Koppla bort ugnen fran eluttaget.
3. Lagg en trasa pa ugnsbotten.

FORSIKTIGHET!

Hall i halogenlampan med
en trasa for att forhindra att
fett ska komma pa lampan.

Baklampan

1. Ta bort lampglaset genom att vrida
pa det.

2. Rengor lampglaset.

3. Byt ut lampan mot en passande
lampa som tal upp till 300 °C.

4. Satt tillbaka lampglaset.



12. FELSOKNING

VARNING!

Se sdkerhetsavsnitten.

12.1 Vad gor jag om...
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Problem

Mojlig orsak

Losning

Det gar inte att aktivera el-
ler anvanda ugnen.

Ugnen ar inte ansluten till
strdomforsoérjningen eller
den ar ansluten pa fel satt.

Kontrollera att ugnen ar
korrekt ansluten till strom-
forsorjningen (se kopp-
lingsschemat om tillgang-
ligt).

Ugnen varms inte upp.

Ugnen ar avstangd.

Satt pa ugnen.

Ugnen varms inte upp.

Klockan ar inte stalld.

Stall klockan.

Ugnen varms inte upp.

Nodvandiga instéllningar
ar inte gjorda.

Kontrollera att ratt install-
ningar gjorts.

Ugnen varms inte upp.

Automatisk avstangning ar
aktiverat.

Se "Automatisk avstang-
ning".

Ugnen varms inte upp.

Barnlaset ar aktiverat.

Se "Anvandning av Barnla-
set".

Ugnen varms inte upp.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sakringen
ar orsaken till felet. Om
sakringen gar gang pa
gang, tala med en kvalifi-
cerad elektriker.

Lampan fungerar inte.

Lampan éar trasig.

Byt ut lampan.

Matlagningstermometern
fungerar inte.

Kontakten till matlagnings-
termometern ar inte ratt
isatt i uttaget.

Satt in matlagningstermo-
meterns kontakt sa langt in
i uttaget det gar.

Tillagningen av matratter
tar for lang tid eller gar for
fort.

Temperaturen ar for lag el-
ler fér hog.

Justera vid behov tempe-
raturen. Folj instruktioner-
na i manualen.

Anga och kondens avsitts
pa maten och i ugnen.

Du Iat maten sta for lange i
ugnen.

Lat inte matratter sta i ug-
nen langre an 15 - 20 mi-
nuter efter att tillagningen
ar klar.

Displayen visar "C2".

Du ville starta pyrolys- eller Ta bort matlagningstermo-

upptiningsfunktionen, men
du tog inte ut matlagnings-
termometern ur sitt uttag.

meterns kontakt ur uttaget.
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Problem

Mojlig orsak

Losning

Displayen visar "C2".

Du ville starta pyrolys-,
upptinings- eller varmhall-
ningsfunktionen, men du
tog inte ut matlagningster-
mometern ur sitt uttag.

Ta bort matlagningstermo-
meterns kontakt ur uttaget.

Pa displayen visas "C3".

Rengoringsfunktionen fun-
gerar inte. Du har inte
stangt luckan ordentligt el-
ler s& &r luckan trasig.

Stang luckan helt.

Displayen visar "F102".

Du har inte stangt luck-
an ordentligt.
Det elektroniska luckla-
set ar trasigt.

Stang luckan helt.
Stang av ugnen via
hushallets sakring eller
sakerhetsbrytaren i sak-
ringsskapet och sla pa
den igen.

Kontakta kundtjanst om
"F102" visas pa dis-
playen igen.

Pa displayen visas ett fel-
meddelande som inte star i
tabellen.

Det foreligger ett elektriskt

fel.

Stang av ugnen via
hushallets sakring eller
sakerhetsbrytaren i sak-
ringsskapet och sla pa
den igen.

Kontakta kundtjanst om
felmeddelandet visas
pa displayen igen.

Produkten ar pa men
varms inte upp. Flakten ar-
betar inte. Displayen visar
"Demo".

Demolaget ar aktiverat.

S

Staéng av ugnen.

Hall in knappen e
Den forsta siffran pa
displayen och Demo-
indikatorn borjar blinka.
Ange koden 2468 ge-
nom att trycka in knap-

parna + eller — for
att andra vardena och

tryck pa O for att be-
krafta.

Nasta siffra borjar blin-
ka.

Demo-laget avaktive-
ras nar du bekraftar
den sista siffran och
koden ar korrekt.

12.2 Serviceinformation

Kontakta din aterforsaljare elleren
auktoriserad serviceverkstad om du inte

kan avhjalpa felet.

Information som kundtjanst behover finns
pa markplaten. Typskylten sitter pa

ugnsutrymmets yttre kant. Avlagsna inte
markskylten fran ugnsutrymmet.
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Vi rekommenderar att du antecknar uppgifterna har:
Modell (MOD.) e
Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.) s

13. INSTALLATION

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

13.1 Inbyggd

13.3 Elektrisk installation

@ Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig om
sakerhetsforeskrifterna i
kapitlen om sakerheten inte
foljs.

Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel.

13.4 Kabel

Kabeltyper for installation eller utbyte:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For kabeldelen, se den totala effekten
(pa markplaten) och tabellen. Se dven
tabellen:

Total effekt (W) Kabeldel (mm?)
max. 1380 3x0.75

max. 2300 3x1

max. 3680 3x1.5
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Jordkabeln (grén/gul kabel) maste vara 2
cm langre an fas och neutral kabel (bla
och brun kabel).

14. ENERGIEFFEKTIVITET

14.1 Informationsblad och information enligt EU 65-66/2014

Leverantérens namn Electrolux
Modellbeskrivning EKP600X
Energiindex 81.2
Energiklass A+

Energiférbrukning med en standardratt, dver/

undervarme

0.93 kWh/program

Energiférbrukning med en standardratt, varmluft

0.69 kWh/program

Antal utrymmen

1

Varmekalla Elektricitet
Ljudstyrka 721

Typ av ugn Inbyggnadsugn
Massa 36.3 kg

EN 60350-1 - Elektriska
matlagningsprodukter for hushallsbruk -
Del 1: Omraden, ugnar, angugnar och
grillar - Funktionsprovning.

14.2 Energibesparing

Denna ugn har funktioner
som later dig spara energi
under vanlig matlagning.

Allmanna tips

Se till att ugnsluckan ar ordentligt stangd
nar produkten ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagning. Hall
dorrtatningen ren och se till att den inte
har lossnat pa nagot stalle.

Anvand metalltallrikar for att forbattra
energibesparingen.

Forvarm inte ugnen innan du séatter in
maten.

For matlagning som varar langre an 30
minuter ska ugnstemperaturen minskas
till lagsta méjliga, 3 - 10 minuter innan
matlagningstiden gar ut, beroende pa

langden pa matlagningen. Restvarmen i
ugnen fortsatter laga maten.

Anvand restvarmen for att varma annan
mat.

Undvik pauser mellan tillagningar nér du
forbereder flera ratter pa en gang.

Laga mat med varmluft
Nar det ar mojligt, anvand
varmluftsfunktionen for att spara energi.

Restvdrme

Om ett program med tidvalet Varaktighet
eller Sluttid aktiveras och om
tillagningstiden ar langre &n 30 minuter,
stangs varmeelementen automatiskt av
tidigare med vissa ugnsfunktioner.

Flakten och lampan fortsatter att vara
igang.

For varmhallning av mat

Valj lagsta mojliga temperaturinstéllning
for att anvanda restvérme och halla
maten varm. Restvarmeindikatorn eller
temperaturen visas pa displayen.



Varmluft Med Fukt
For att spara energi under tillagningen.

15. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen Cfb
Atervinn férpackningen genom att
placera den i lampligt karl. Bidra till att
skydda var miljé och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte
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Nar du anvander Varmluft Med Fukt,
slacks lampan automatiskt efter 30
sekunder.

produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.
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