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Tack for att du kdpt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som fér med sig

artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Genial och elegant har den

utformats med dig i atanke. Sa nar du &n anvander den kan du kanna dig trygg

med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.
Véalkommen till Electrolux.
Besok var webbplats for att:

& Fa anvandningsrad, broschyrer, felsokningshjalp och serviceinformation:
@ www.electrolux.com/webselfservice

www.registerelectrolux.com

Kdpa tillbehor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
www.electrolux.com/shop
KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen: Modell,
PNC, serienummer.

Informationen star pa typskylten.

AN Varnings-/viktig sakerhetsinformation
(D Allman information och tips
Miljdinformation

a/ Registrera din produkt for battre service:

Med reservation for andringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig fér eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
eller anvandning. Férvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats fér framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och handikappade

VARNING!
Risk for kvavning, skador eller permanent

invaliditet.

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de dvervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvands pa
ett sakert satt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen.

. Lat inte barn leka med produkten.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn
och kassera det pa lampligt satt.

- Barn och husdjur ska hallas borta fran produkten nar
den ar igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar ar
mycket varma.

- Barn far inte utféra staddning och underhall av
apparaten utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Endast behoriga personer far installera den har
produkten och byta kabel.

- Anvand inte produkten med en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

- Oodvervakad matlagning pa en hall med fett eller olja
kan vara farligt och kan leda till brand.
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2. SAKERHETSINSTRUKTIONER
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Forsok aldrig att slacka en eld med vatten, men stang
av produkten och tack dver flamman, t.ex. med ett

lock eller brandfilt.

Forvara inte saker pa kokytorna.

- Anvand inte angrengorare vid rengoring av produkten.

Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock boér
inte placeras pa hallens yta eftersom de blir varma.
Produkten blir varm inuti nar den ar igang. Vidror inte
varmeelementen som finns i produkten. Anvand alltid
ugnsvantar for att ta ut eller satta in tillbehor eller

eldfasta formar.

Koppla fran stromtillférseln fére underhall.
Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter
lampa for att undvika risken for elstotar.

Anvand inte skarpa rengéringsmedel med slipeffekt
eller vassa metallskrapor for att rengéra ugnsluckans
glasskivor eftersom dessa kan repa ytan, vilket i sin
tur kan leda till att glaset spricker.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, tillverkarens auktoriserade servicecenter
eller personer med motsvarande utbildning, for att

undvika elektrisk fara.

Var forsiktig nar du ror vid forvaringsladan. Den kan bli

mycket het.

For att ta bort ugnsstegarna drar du férst ut den
framre delen av ugnsstegen och sedan den bakre
delen fran sidovaggarna. Satt i ugnsstegarna i

omvand ordning.

Produkten &r lamplig for féljande

marknader:

2.1 Installation

VARNING!

Endast en behdrig person
far installera den har
produkten.

* Avlagsna allt férpackningsmaterial.

Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsinstruktionerna som
foljer med produkten.

» Var alltid forsiktig nar produkten flyttas

eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.
Dra aldrig produkten i handtaget.
Koksskapet och inbyggnaden maste
ha passande matt.



Minsta avstand till andra produkter
ska beaktas.

Kontrollera att produkten har
installerats under och bredvid stadiga
skap- eller bankstommar.

Delar av produkten ar stromférande.
Stang produkten med skapluckan for
att undvika att vidrora farliga delar.
Produktens sidor maste gransa till
produkter eller enheter med samma
héjd.

Installera inte produkten néara en dorr
eller under ett fonster. Detta férhindrar
att heta kokkarl faller ned fran
produkten nar dorren eller fonstret ar
Oppet.

Se till att montera ett stéd for att
forhindra att produkten tippar. Se
kapitlet Montering.

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goras
av en behdrig elektriker.

Produkten maste jordas.

Se till att de parametrarna pa
markskylten éverensstammer med
elnatets elektricitet.

Anvand alltid ett korrekt installerat,
stétsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Lat inte natkablar komma i kontakt
med eller komma nara produktens
lucka, speciellt inte nar luckan ar het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter I0st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.
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Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktdppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

Stang produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.

2.3 Gasanslutning

Alla gasanslutningar ska goras av en
behdrig person.

Kontrollera fore installation att de
lokala distributionsférhallandena (typ
av gas och gastryck) och produktens
instéllningar &r kompatibla.

Se till att kalluft kan cirkulera i
produkten.

Information om gastillférsel finns pa
typskylten.

Denna produkt ar inte ansluten till en
anordning som leder ut
forbranningsprodukter. Se till att
ansluta produkten enligt gallande
installationsregler. Var uppmarksam
pa kraven fér 1amplig ventilation.

2.4 Anvand

VARNING!

Risk for skador och
brannskador.

Risk for elektrisk stot.

Denna produkt ar endast avsedd for
hushallsbruk.

Andra inte produktens specifikationer.
Se till att ventilationséppningarna inte
ar blockerade.

Lamna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

Var forsiktig nar du 6éppnar
produktens lucka medan produkten ar
igang. Het luft kan strdmma ut.
Anvand inte produkten med vata
hénder eller nar den &r i kontakt med
vatten.

Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

VARNING!
Risk for brand och explosion
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Fetter och olja kan frigora
lattantandliga angor nar de varms
upp. Hall flammor eller uppvarmda
féremal borta fran fetter och oljor nar
du lagar mat med dem.

Angorna som frigérs i mycket het olja
kan orsaka sjalvantandning.

Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vi lagre
temperatur @n olja som anvands for
forsta gangen.

Placera inga lattantandliga produkter
eller foremal som &r fuktiga med
lattantandliga produkter i, nara eller
pa tvattmaskinen.

Lat inte gnistor eller ppna lagor
komma i kontakt med produkten nar
du 6ppnar luckan.

Oppna produktens lucka forsiktigt.
Anvandning av ingredienser som
innehaller alkohol kan producera en
blandning av luft och alkohol.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

For att forhindra skada eller
missfargning pa emaljen:

— satt inte eldfasta formar eller
andra foremal direkt pa
produktens botten.

— stall inte hett vatten direkt i den
heta produkten.

— lat inte fuktiga karl eller matvaror
sta kvar i produkten efter att
tillagningen ar klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
monterar tillbehor.

Missfargning av emaljen eller den
rostfria ytan paverkar inte produktens
funktion.

Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuicer orsakar flackar som kan
vara permanenta.

Placera inga heta kokkarl pa
kontrollpanelen.

Lat inte kokkarl torrkoka.

Var forsiktig sa att inte foremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

Lagg inte aluminiumfolie pa produkten
eller direkt pa produktens botten.

Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller
med skadad botten kan orsaka repor.
Lyft alltid upp dessa féremal nar du
maste flytta dem pa kokhallen.

Tillse god ventilation i rummet dar
produkten ar installerad.

Anvand bara stabila kokkarl med ratt
form och diameter, storre &én
bréannarnas diameter.

Kontrollera att lagan inte slacks nar
du snabbt vrider vredet fran MAX- till
MIN-l&aget.

Anvand bara de tillbehdr som
levereras med produkten.

Installera inte en elddiffusér pa
brannaren.

Denna produkt ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvéndas for
nagra andra andamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

2.5 Skotsel och rengoring

VARNING!

Det finns risk for
personskador, brand eller
skador pa produkten.

Stang av produkten fére underhall.
Koppla bort produkten fran eluttaget.
Se till att produkten har svalnat. Det
finns aven risk for att glaspanelerna
kan spricka.

Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de ar skadade. Kontakta
auktoriserat servicecenter.

Var forsiktig nar du tar bort luckan.
Luckan ar tung!

Kvarblivet fett eller mat i produkten
kan orsaka brand.

Rengdr produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.
Ugnsutrymmet och luckan maste
torkas av efter varje
anvandningstillfalle. Anga som bildas
vid anvandningen av ugnen
kondenseras pa innervaggarna och
kan orsaka korrosion. For att minska
kondensen kan man lata produkten
vara igang i 10 minuter fore tillagning.
Rengor produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara neutrala
rengéringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, I6sningsmedel eller
metallféremal.



Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sékerhetsanvisningarna pa
forpackningen.

Rengor inte den katalytiska emaljen
(om tillampligt) med nagot slag av
rengdringsmedel.

Diska inte bréannarna i diskmaskinen.
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Kontakta kommunen for information
om hur produkten kasseras korrekt.
Koppla loss produkten fran eluttaget.
Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

Ta bort lucksparren for att forhindra
att barn eller husdjur blir instdngda i

7

maskinen.
L&agg de externa gasledningarna
plant.

2.8 Underhall

2.6 Inre belysning .

* Typen av glédlampa eller
halogenlampa som anvands for den
héar produkten ar endast avsedd for

hushallsprodukter. Far ej anvandas » Kontakta en auktoriserad
som husbelysning. serviceverkstad for reparation av
VARNING! produkten.

Risk for elektrisk stot. * Anvand endast originaldelar.

* Innan du byter lampan ska du koppla
ur produkten fran natuttaget.

¢ Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.7 Kassering

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

Vred for spisen

Vred fér ugnsfunktionerna
Temperaturvred
Temperaturindikator/symbol
Varmeelement

@ Ugnslampa

Ugnsstege, l6stagbar

B Flakt
El Ugnsnivaer
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3.2 Beskrivning av héllen

Angutlopp - antal och position beror
pa modell

== Medelsnabb bréannare

Extra brannare
8O O

Brannare med trippelkrona
) O

o

Medelsnabb brannare

e

3.3 Tillbehor - Fdrvaringslada
Foérvaringsladan finns under
* Galler ugnsutrymmet.

For kokkarl, bakformar och stekkarl.

* Ugnspanna
For kakor och smakakor. FOr bakning
och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.

4. FORE FORSTA ANVANDNING

VARNING! 5. Valj funktionen @ och stall in

Se sakerhetsavsnitten. maximal temperatur.

6. Lat ugnen varaigangi 15 minuter.
Tillbehoren kan bli varmare an normailt.

4.1 Forsta rengoring Ugnen kan avge lukt och rok. Det &r helt

Ta ut alla tillbehér och flyttbara normalt. Se till att ventilationen ar
ugnsstegar ur produkten. tillracklig i rummet.
Se avsnittet "Underhall och 4.3 Oppna och Sténga luckan
rengoring med det mekaniska lucklaset
Rengor produkten och tillbehdren innan Det mekaniska luckléset &r som standard
du anvander den férsta gangen. aktiverat.
Satt tillbaka tillbehdren och de flyttbara . . . L
ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats. For att 6ppna luckan fors laset at hoger.
- - . ﬁ
4.2 Férvarmning el =

Satt den tomma ugnen pa férvarmning
for att brénna bort fett.

1. Valj funktionen B och maximal
temperatur.
2. Latugnen sta paien timme.

3. Valj funktionen [ och stall in
maximal temperatur.
4. Latugnen varaigang i 15 minuter.

Sténg luckan utan att trycka in lucklaset.



4.4 Avaktivera det mekaniska
lucklaset

1. Tryck pa lucktatningen B pa varje
sida. Tatningen slapper.

2. Dra upp lucktatningen och ta bort
den.

3. Lossa spaken 1, flytta den at hoger 2
och sétt tillbaka den.

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

5.1 Tandning av héllbrannarna

@
A

Tand alltid brannaren innan
du staller kokkarl pa den.

VARNING!

Var mycket forsiktig nar du
anvander 6ppen eld i en
koksmiljo. Tillverkaren patar
sig inget ansvar for felaktig
anvandning av 6ppen eld.

1. Tryck ned vredet for héllen och vrid

det till laget 2¢.

2. Hall vredet for hallen intryckt i hogst
10 sekunder sa hinner
termoelementet varmas upp. Om
detta inte gérs kommer gastillférseln
att brytas.
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4. Hallilucktéatningen B i varje sida och
satt den pa luckans innerkant. Satt
lucktatningen i luckans ovre kant.

Avaktivera det mekaniska lucklaset

Gor enligt ovanstdende anvisningar igen
och flytta tillbaka lucklaset till vanster.

Avstangning av produkten
inaktiverar inte det
mekaniska lucklaset.

5. HALL — DAGLIG ANVANDNING

3. Justera lagan nar den har blivit
normal.

VARNING!

Hall inte vredet intryckt
langre an 15 sekunder. Om
brannaren inte tands efter 15
sekunder, slapp vredet, stall
det i Av-lage och vanta minst
en minut innan du forsoker
ténda brannaren igen.

Om brannaren inte tands
efter nagra forsok,

kontrollera att kronan och
dess lock sitter i ratt lage.

@
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@

Brannaren kan tandas utan
elektrisk strom. Hall i detta
fall en laga intill brannaren,
tryck ned motsvarande vred
och vrid det till hogsta laget.
Hall vredet intryckt i hdgst 10
sekunder sa hinner
termoelementet varmas upp.

Om brannaren slacks, vrid
vredet till avstangt lage och
forsok tanda brannaren igen
efter minst en minut.

Gnistgeneratorn kan starta
automatiskt nar du slar pa
strommen efter installationen
eller ett stromavbrott. Detta
ar normailt.

5.2 Oversikt dver brannaren

6. HALL -

RAD OCH TIPS

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

6.1 Kokkarl

AN

VARNING!

Stall inte instabila eller
skadade karl pa brannaren
for att forhindra spill och
skador.

Brannarlock
Brannarkrona
Tandlaga
Termoelement

oow>

5.3 Stanga av brannaren

Slack lagan genom att vrida vredet till
avstangt lage 0.

VARNING!

Vrid alltid ned lagan eller
stéang av den innan kokkarl
tas bort fran brénnaren.

é FORSIKTIGHET!
Kontrollera att
kokkarlshandtagen inte ar
ovanfor hallens framkant.

é FORSIKTIGHET!
Kontrollera att kokkarlen
stalls mitt pa brannaren for
att fa maximal stabilitet och
lagre gasforbrukning.
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6.2 Diameter kokkarl

Brannare Kokkarlets dia-

VARNING! meter (mm)

Anvand endast kokkarl med

en diameter som motsvarar Medelsnabb 120 - 220

brannarnas storlek. Extra 80 - 160
Brannare Kokkarlets dia-

meter (mm)
Trippelkrona 180 - 260
7. HALL - UNDERHALL OCH RENGORING
3. Var noga med att placera
1
\Slgg'a"‘lklgﬁétsavsnitten kokkarlsstoden korrekt efter
’ rengoring.
L . 4. For att brdnnarna ska fungera korrekt

7.1 Allman information maste du kontrollera att

« Rengér hillen efter varje kokkarlsstédens armar ar .

anvandningstillfalle. o .
+ Anvand alltid kokkarl med ren botten. 7 +3 Rengoring av hallen

* Repor eller morka flackar pa ytan har + Ta omedelbart bort: smilt plast,

ingen inverkan pa hur hallen fungerar.

Anvand ett sarskilt rengéringsmedel
for hallens yta.

Diska rostfria delar med vatten, och
torka sedan med en mjuk duk.

7.2 Kokkarlsstod

1.

Kokkarlsstoden tal inte
maskindisk. De maste
diskas for hand.

Avlagsna kokkarlsstoden for att
enkelt rengéra hallen.

@ Var forsiktigt nar du
satter tillbaka

kokkarlsstoden for att
undvika att hallens
ovansida skadas.

2. Emaljbelaggningen kan ibland ha

vassa kanter sa var forsiktig nar du
diskar kokkarlsstdden for hand och
torkar dem. Om nodvandigt kan du
avlagsna envisa flackar med en
rengoéringspasta.

plastfolie, socker och mat med
socker. | annat fall kan denna typ av
smuts skada hallen. Var forsiktig och
undvik brannskador.

* Ta bort nar héllen svalnat
tillrackligt: kalkringar, vattenringar,
fettstank, glansande metalliska
missfargningar. Rengér hallen med en
fuktig duk och icke slipande
rengdringsmedel. Efter rengoring,
torka hallen med en mjuk duk.

* For att rengdra de emaljerade
delarna, locket och kronan, diska med
varmt vatten och diskmedel och torka
dem noga innan du sétter tillbaka
dem.

7.4 Rengdring av tandstiftet

Denna funktion har en keramisk
tandningslaga och en metallelektrod. Hall
dessa komponenter rena for att forhindra
svarigheter med att tdnda, och se till att
ringens hal inte ar blockerade.

8. UGN - DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.
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8.1 Ugnsfunktioner

Symbol

Ugnsfunktion

Tillampning

0

Avstangt lage

Produkten ar avstangd.

Varmluft

For att baka pa upp till tva hyllpositioner samti-
digt och for att torka mat.Stall in temperaturen
20-40 °C lagre an for under-/6vervarme.

Over/Undervarme

For bakning och stekning pa en ugnsniva.

<

Pizza/paj

For ugnsbakning pa en niva av ratter som kraver
mer intensiv bryning och som ska ha knaprig
botten. Stall in temperaturen 20-40 °C lagre an
for dver-/undervarme.

<]l

Varmluftsgrillning

For stekning pa en ugnsniva av stérre stycken
kott eller fagel med ben. Aven for att géra gra-
tanger och bryna.

|

Max Girill

For grillning av tunna livsmedel i stora mangder
och for rostning av brod.

Torkning

For torkning av skivad frukt (t.ex. &pple, plom-
mon, persikor) och gronsaker (t.ex. tomater, zuc-
chini, svamp).

Tina

Den har funktionen kan anvandas for att tina
frysta livsmedel, som gronsaker och frukt. Uppti-
ningstiden beror pa méangden och storleken pa
det frysta livsmedlet.

Ugnslampa

For att satta pa lampan utan att anvénda en till-
agningsfunktion.




8.2 Aktivera och inaktivera
ugnen

@ Det beror pa modellen om

produkten har
vredsymboler,
kontrollampor eller
lampor:

» Kontrollampan tands nar
ugnen varms upp.

* Lampan tands nar
produkten &r igang.

* Symbolen visar om
kontrollvredet styr en av
kokzonerna,
ugnsfunktionerna eller
temperaturen.

1. Vrid vredet for ugnsfunktionerna for
att vélja en ugnsfunktion.

2. Vrid temperaturvredet for att valja
temperatur.

3. Inaktivera ugnen genom att vrida
vreden for ugnsfunktionerna och
temperatur till avstangt lage.

8.3 Kylflakt

Nar produkten ar pa, aktiveras flakten
automatiskt for att halla ugnsytorna
svala. Om du sténger av ugnen fortsatter
flakten att ga tills ugnen har svalnat.

8.4 Satta in ugnstillbehodren
Langpanna:

For in langpannan mellan skenorna pa
ugnsstegen.

~

\
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Galler och langpanna tillsammans:

For in langpannan mellan skenorna pa
hyllstéden och ugnsgallret pa skenorna
ovan.

Alla tillbehdr har sma
fordjupningar langst upp
pa hoger och vanster
sida for att 6ka
sakerheten.
Fordjupningarna ger
ocksa ett tippskydd.

» Den hoga kanten runt
stegen forhindrar att
husgeraden halkar ur.
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9. UGN - RAD OCH TIPS

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

@ Temperaturerna och
graddningstiderna i

tabellerna &r endast
riktvarden. De beror pa
recepten samt pa
ingrediensernas kvalitet och
mangd.
Foérvarm alltid en tom ugn
vid den temperatur som
maten ska tillagas i 20
minuter innan du bdrjar
tillagningen.

9.1 Bakning

+ Din ugn kan ha andra bak-/
stekegenskaper &n din gamla ugn.

Anpassa dina vanliga installningar
som temperatur, koktid och
hyllposition till vardena i tabellerna.
Anvand den lagre temperaturen forsta
gangen.

Om du inte kan hitta instéllningarna
for ett visst recept kanske du kan
anvanda installiningarna for ett
liknande recept.

Du kan férldanga graddningstiden med
10-15 minuter om du bakar pa mer an
en niva.

Bakverk vid olika nivaer blir forst inte
alltid lika bruna. Om detta hénder ska
du inte andra temperaturinstaliningen.
Skillnaden jamnar ut sig under
bakningen.

Platarna i ugnen kan vrida sig under
bakning. Nar platarna kallnar igen
atertar de sin normala form.

9.2 Tips foér bakning
Bakresultat Mojlig orsak Losning
Kakans botten ar inte till-  Ugnsnivan ar fel. Stall kakan pa en lagre

rackligt graddad.

ugnsniva.

Kakan faller ihop och blir Ugnstemperaturen ar for Nasta gang du graddar ska

degig, klumpig eller far vat- hdg.
tenrander.

du stélla in en nagot lagre
ugnstemperatur.

Kakan faller ihop och blir For kort graddningstid.

degig, klumpig eller far vat-
tenrander.

Forlang graddningstiden.
Du kan inte minska
graddningstiden genom
att hoja temperaturen.

Kakan faller ihop och blir Det finns for mycket vatska Anvand mindre vatska. Var

degig, klumpig eller far vat- i degen.
tenrander.

forsiktig med blandningsti-
derna, framfor allt vid an-
vandning av en kbksma-
skin.

Kakan ar for torr.
lag.

Ugnstemperaturen ar for Nasta gang du graddar ska

du stalla in en hogre ugn-
stemperatur.

Kakan ar for torr.

For lang graddningstid.

Nasta gang du graddar ska
du stélla in en kortare
graddningstid.
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Bakresultat

Mojlig orsak

Losning

Kakan blir ojamnt brun.

Ugnstemperaturen ar for
hég och graddningstiden
ar for kort.

Stall in en lagre ugnstem-
peratur och en langre
graddningstid.

Kakan blir ojamnt brun.

Degen ar ojamnt férdelad.

Fordela degen jamnt pa
bakplaten.

Kakan blir inte klar med
den installda tiden.

Ugnstemperaturen ar fér
lag.

Nasta gang du graddar ska
du stélla in en nagot hogre

ugnstemperatur.
9.3 Baka i varmluft
Livsmedel Temperatur  Tid (min) Falsniva

(°C)

Franskbullar 175 - 185 15-20 2+4
Grahamsbullar 165 - 180 20 - 30 2+4
Fyllda smorgasar 170 - 180 15-20 2+4
Formbrod 170 - 190 30-40 1+4
Salta kringlor 160 - 170 15-20 2+4
Vitt bréd / runt brod 170 - 180 35-45 2+4
Fullkornsbréd 160 - 170 35-45 2+4
Ragbréd, blandning 250 - 2+4
- bakning 160 - 170 60 -70 2+4
Baguetter 180 - 200 20-30 2+4
Pannkakor 150 - 160 50 - 60 3
Fruktkakor 140 - 150 70 - 80 3
Muffins 160 - 170 15 - 25 2+4
Rulltarta 190 - 210 6-15 3
Bullar 185 - 195 8-15 2+4
Lang limpa 170 - 180 25-35 2+4
Pepparkakor 160 - 170 8-15 2+4
Kaka i form 150 - 160 30 - 40 2+4
Sockerkakor/Madeirakakor 150 - 160 50 - 60 2
Maranger 100 90 -120 2+4
Marangbottnar 100 90 -120 2+4
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Livsmedel Temperatur  Tid (min) Falsniva
(°C)
Smakakor 150 - 160 10 - 20 2+4
Petit-choux 155 - 165 30 - 40 2+4
Frukttartor, mérdegskakor 150 - 160 forbakning, bott- 2 +4
nar 10-15
Frukttartor, mérdegskakor 150 - 160 dekorering 35-45 2 +4
Frukttartor, smuldeg 170 - 180 30-40 2+4

9.4 Over/undervarme O

Livsmedel Temperatur Tid (min) Falsniva
(°C)

Franskbullar 200 - 225 8-12 3-4
Grahamsbullar 190 - 200 20-25 3-4
Fyllda smorgasar 200 - 225 10-12 3-4
Ciabattabullar 210 - 230 10-20 3-4
Foccacia 220 - 230 15-20 3-4
Pitabrod 250 5-15 3-4
Salta kringlor 180 - 200 12-15 3-4
Vitt brod 190 - 210 25-40 1-2
Ciabatta 210 - 220 15-25 1-2
Fullkornsbréd 180 - 200 35-45 1-2
Ragbrod, blandning 275 - 1

- bakning 190 55 - 65 1
Baguetter 220 - 230 15-30 3-4
Pannkakor 170 - 180 50 - 60 2-3
Kaka i form 170 - 180 35-45 3-4
Sockerkakor/Madeirakakor 170 - 180 40 - 50 1-2
Smorgastarta, bullar 200 - 225 8-12 3-4
Maranger 100 90 - 120 3-4
Marangbottnar 100 90 - 120 3-4
Smakakor 160 - 180 6-15 3-4

Petit-choux 170-190 30 - 45 3-4
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Livsmedel Temperatur Tid (min) Falsniva
(°C)
Rulltarta 190 - 210 10-12 3-4
Frukttartor, mérdegskakor 175 - 200 férbakning, 3-4
bullar 10-15
Frukttartor, mérdegskakor 175 dekorering 3-4
35-45
Frukttartor, smuldeg 190 - 200 25-35 3-4
Mjuk marsipankaka 210 - 230 10 -12 2
9.5 Pizza-tabell
Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Falsniva
Ciabattabullar 200 - 220 10- 20 2-3
Foccacia 220 - 230 10 - 20 2-3
Ciabatta 190 - 200 15-25 2-3
Frukttartor, mérdegskakor 170 - 180 35-45 2-3
Frukttartor, smuldeg 175 - 200 25-35 2-3
Pizza, hemlagad (tjock - med 180 - 200 25-35 1-2
mycket fylining)
Pizza, hemlagad (tunn botten) 200 - 2301 15-20 1-2
Fryst pizza 200 15-20 1-2
Tartor, hembakade - forbakning, 175 - 200 35-45 3-4
bullar
Tartor, hembakade - dekorering 175 - 200 35-45 -
Tartor, frusna 200 15-25 3-
1) Férvarm ugnen.
9.6 Tillaga i varmluft
Livsmedel Temperatur Tid (min) Falsniva
(°C)
Fisk, kokning 150 - 160 1) 2+4
Fisk, stekning 165 - 175 _1) 2+4
Koéttfarslimpa 165 - 175 60 -70 2+4
Danska kéttbullar 165 - 175 35-45 2+4
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Livsmedel Temperatur Tid (min) Falsniva
(°C)
Leverpaté 165-175 65-75 2+4
Potatisgratéang 175 55 -65 2+4
Lasagne, hemlagad 175 60 -70 2+4
Lasagne, frusen 175 30 - 452) 2+4
Pastagratang 165 - 175 40 - 50 2+4
Pizza, hembakad 180 - 200 20-35 3
Fryst pizza 180 - 200 15 - 252) 2+4
Pommes frites, frusna 180 - 200 30 - 452) 2+4
Tartor, hembakade - forbakning, 165 - 175 15-20 2+4
bullar
Tartor, hembakade - dekorering 165 - 175 30-40 2+4
Tartor, frusna 175 25 - 352) 2+4

1) N&r man steker eller kokar fisk, beror tillagningstiden pa fiskens tjocklek. Fisken ar klar
nar kottet ar vitt. Kontrollera genom att sticka en gaffel i fisken. Om koéttet lossnar latt fran
benet, ar fisken klar.

2) Med tillagning pa tva nivaer (dubbel portion) tar det ca 1/3 langre tid &n vad som anges
pa férpackningen. Om den angivna tiden ar 30 min blir tillagningstiden ungeféar 30 + 10 = 40
min.

9.7 Over/Undervarme O

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Falsniva
Fisk, kokning 160 - 170 1) 2-3
Fisk, stekning 180 - 200 1) 2-3
Kéttfarslimpa 175 - 200 45 - 60 2-3
Danska kéttbullar 175 - 200 30-45 3-4
Leverpaté 180 - 200 50 - 60 2-3
Gratanger 180 - 200 50 - 60 2-3
Potatisgratang 200 55 - 65 3-4
Lasagne, hemlagad 200 50 - 60 2-3
Lasagne, frusen 175 - 200 30 - 452) 3-4

Pastagratang 180 - 200 30-40 2-3
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Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Falsniva
Pizza, hembakad 220 - 230 15 - 25 2-3
Fryst pizza 220 - 230 15 - 252) 2-3
Pommes frites, frusna 225 - 250 20 - 302) 3-4
Tartor, hembakade - férbakning, 190 - 210 15-25 3-4
bullar

Tartor, hembakade - dekorering 190 - 210 20-30 3-4
Tartor, frusna 200 - 225 20 - 302) 3-4

1) Nar man steker eller kokar fisk, beror tillagningstiden pa fiskens tjocklek. Fisken ar klar
nar kottet ar vitt. Kontrollera genom att sticka en gaffel i fisken. Om kottet lossnar 1att fran

benet, ar fisken klar.

2) Med tillagning pa tva nivaer (dubbel portion) tar det ca 1/3 langre tid &n vad som anges
pa férpackningen. Om den angivna tiden ar 30 min blir tillagningstiden ungefar 30 + 10 = 40

min.

9.8 Stekning » Vand steken vid behov efter 1/2 - 2/3
av stektiden.

* Anvand varmebestandiga karl under « For att kottet ska bli saftigare:

ugnsbakning. Se tillverkarens —
anvisningar.
» Du kan steka stora stekar direkt i den -
djupa langpannan eller pa gallret
ovanfor den djupa langpannan. _
« Hall lite vatska i langpannan for att
forhindra att kottsaft branner fast pa
ytan.
« Alla typer av kott som ska ha en
stekyta kan stekas i en stekgryta utan
lock.

9.9 Steka i varmluft

stek magert kott i stekgrytan med
lock eller i en stekpase.

stek kott och fisk i bitar som vager
minst 1kg.

0Os stora stekar och fagel med
deras egen saft flera ganger
under stekningen.

Notkott

Livsmedel Temperatur Tid (min/kg) Falsniva
(°C)

Engelsk rostbiff 1) 125 80-120 2-3

Rumpstek - bryning 200 totalt 10 2-3

Rumpstek - stekning 150 50 - 60 2-3

Engelsk rostbiff 160 90 - 120 1-2

1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med 6ver-/undervarme pa 250 °C.
Anvander du en matlagningstermometer ska den tas bort fére grillning.
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Kalv
Livsmedel Temperatur Tid (min/kg) Falsniva
(°C)
Oxfile1) 160 60 - 70 2-3

1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med éver-/undervérme pa 250 °C.
Anvander du en matlagningstermometer ska den tas bort fore grillning.

Lamm

Livsmedel Temperatur Tid (min/kg) Falsniva
(°C)

Lagg/bog/sadel 160 80 - 100 2

Flask

Livsmedel Temperatur Tid (min/kg) Falsniva
(°C)

Flaskstek 1) 175 60 -70 2-3

Flaskkotlett 1) 175 60 2-3

Flaskkarré 160 90-120 2-3

Skinka 150 60 - 100 1-2

1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med éver-/undervarme pa 250 °C.
Anvander du en matlagningstermometer ska den tas bort fére grillning.

Fagel

Livsmedel Temperatur Tid (min/kg) Falsniva
(°C)

Kyckling, i bitar 180 55 -65 =

Anka 1) 150 55 - 65 2-

Anka lagtemperaturtillagad 1) 130 totalt ca 5 tim- 2-3

mar
Stekt kalkon, fylld 150 50 - 60 1-2
Kalkonbrost 175 70 - 80 2-3

1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med éver-/undervéarme péa 250 °C.
Anvander du en matlagningstermometer ska den tas bort fére grillning.

9.10 Stekning med Over/Undervarme O

Notkott
Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min/kg) Falsniva
80-120 2-3

Engelsk rostbiff 1) 125
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Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min/kg) Falsniva
Rumpstek - bryning 225 totalt 10 2-3
Rumpstek - stekning 160 50 - 60 2-3
Engelsk rostbiff 180 90 - 120 1-3
1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med 6ver-/undervarme pa 250 °C.
Anvander du en matlagningstermometer ska den tas bort fére grillning.
Kalv
Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min/kg) Falsniva
Oxfile) 180 60 -70 2-3
1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med 6ver-/undervarme pa 250 °C.
Anvander du en matlagningstermometer ska den tas bort fére grillning.
Lamm
Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min/kg) Falsniva
Lagg/bog/revben 180 80 - 100 2
Flask
Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min/kg) Falsniva
Flaskstek 1) g e s
Flaskkotlett 1) 200 60 3
Flaskkarré 180 90 - 120 2-3
Skinka 160 60 - 100 1-2

1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med 6ver-/undervarme pa 250 °C.
Anvander du en matlagningstermometer ska den tas bort fore grillning.

Fagel

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min/kg) Falsniva
Kyckling, i bitar 200 55 - 65 2-3
Anka 1 160 55 - 65 2-3
Anka lagtemperaturtillagad 1) 130 };’S‘rlt castim- 2-3
Stekt kalkon, fylld 160 50 - 60 1-2
Kalkonbrost 200 70 - 80 2-3

1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med éver-/undervarme pa 250 °C.
Anvander du en matlagningstermometer ska den tas bort fore grillning.
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9.11 Bryning

Notkott

Livsmedel Temperatur Tid i minuter  Falsniva
(°C) per kg kott

Rumpstek - bryning 200 totalt 10 2-3

Rumpstek - stekning 150 50 - 60 2-3

Engelsk rostbiff 160 90 - 120 1-2

Kalv

Livsmedel Temperatur Tid (min/kg) Falsniva
(°C)

Ooxfile1) 160 60 -70 2-3

1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med éver-/undervérme pa 250 °C.
Anvander du en matlagningstermometer ska den tas bort fére grillning.

Lamm

Livsmedel Temperatur Tid (min/kg) Falsniva
(°C)

Lagg/bog/revben 160 80 - 100 2

Flask

Livsmedel Temperatur Tid (min/kg) Falsniva
(°C)

Flaskstek 1) 180 60 -70 2-3

Flaskkotlett 1) 175 60 2-3

Flaskkarré 160 90 -120 2-3

Skinka 150 60 - 100 1-2

1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med éver-/undervarme pa 250 °C.
Anvander du en matlagningstermometer ska den tas bort fére grillning.

Fagel
Livsmedel Temperatur Tid (min/kg) Falsniva
(°C)
Kyckling 180 55 - 65 2-3
Anka 1) 150 55 - 65 2-3
Anka lagtemperaturtillagad 1) lampar sig inte  totaltca 5 tim- 2-3
mar
Stekt kalkon, fylld 150 50 - 60 1-2
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Livsmedel Temperatur Tid (min/kg) Falsniva
(°C)
Kalkonbrost 175 70 - 80 2-3

1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med éver-/undervarme pa 250 °C.
Anvander du en matlagningstermometer ska den tas bort fére grillning.

9.12 Grillning i allmanhet * Grilla endast tunna bitar av kétt eller
fisk.
VARNING!
Grilla alltid med stédngd

ugnslucka.

« Grilla alltid med maximal
temperaturinstallning.
* Placera gallret pa den ugnsniva som
rekommenderas i grilltabellen. Grillomradet &r installt i mitten av hyllan.
* Placera alltid den djupa formen som
ska fanga upp fettet pa den forsta
hyllpositionen.

9.13 Grilning [

Livsmedel Temperatur Tid (min) Falsni-
() 1:a si- 2:a sidan va
dan
Flaskkotletter 250 7-9 4-6 3-4
Lammkotletter 250 7-10 5-6 3-4
Kyckling, i bitar 250 20-25 15-20 3-4
Korv 250 3-5 2-4 3-4
Revben, fortillagade i 20 min. 250 15-20 15-20 3-4
Fisk, skivor av torsk eller lax 250 10-15 5-10 3-4
Rostat brod 250 2-3 1-2 3-4
9.14 Torkning produktens lucka och lat produkten

svalna. Fortsatt sedan torkprocessen.
Tack ugnshyllorna med bakplatspapper.

For basta resultat: stdng av produkten
nar halva tiden tiden har gatt. Oppna
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Gronsaker
Falsniva
Livsmedel ;I;%r;lperatur Tid (t) 1posi- 2 positio-
tion ner
Bénor 60 -70 6-8 3 2/4
Pepparfrukter 60 -70 5-6 8 2/4
Soppgronsaker 60-70 5-6 3 2/4
Svamp 50 - 60 - 8 2/4
Orter 40 - 50 2- 8 2/4
Frukt
Falsniva
Livsmedel ;,‘(’:r;"’e’at“r Tid () 1posi- 2 positio-
tion ner
Plommon 60 -70 8-10 3 2/4
Aprikoser 60 -70 8-10 5 2/4
Appelskivor 60 -70 6-8 3 2/4
Paron 60 - 70 6-9 B 2/4

9.15 Upptining

* Anvéand ugnens forsta hyllniva. Den

langst ner.
+ Ta bort férpackningen fran maten.
Lagg maten pa en tallrik.
+ Téack inte 6dver den med en skal eller
tallrik. Det kan forlanga
upptiningstiden.

Livsmedel Mangd Upptinings- Efteruppti- Kommentar

tid (min) ningstid
(min)

Kyckling 1 kg 100 - 140 20-30 Lagg kycklingen pa ett upp-
och nervant tefat pa en stor
tallrik. Vand efter halva tiden.

Kott 1 kg 100 - 140 20 -30 Vand efter halva tiden.

Kott 500 g 90 - 120 20-30 Vand efter halva tiden.

Forell 150 g 25-35 10-15 -

Jordgubbar 300 g 30-40 10 - 20 -

Smér 250 g 30-40 10-15 -
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Livsmedel Mangd Upptinings- Efteruppti- Kommentar
tid (min) ningstid
(min)
Gradde 2x200g 80-100 10-15 Vispa gradden medan den
fortfarande ar nagot frusen.
Mijuk kaka 1,4 kg 60 60 -

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

10.1 Anmarkningar om
rengdring

* Torka av framsidan med en mjuk
trasa och varmt vatten och diskmedel.

* Anvand ett rengéringsmedel avsett for
rengoring av metallytor.

* Rengdr produkten efter varje
anvandningstillfalle. Fettansamling
eller andra matrester kan leda till
eldsvada. Risken ar hogre for
grillpannan.

* Ta bort envis smuts med speciell
ugnsrengoring.

» Rengdr alla ugnstillbehdr efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka.
Anvand en mjuk duk med varmt
vatten och ett rengéringsmedel.

« Anvand inte starka medel, foremal
med skarpa kanter eller diskmaskin
vid reng6ring om du har tillbehor i
Super Clean. Det kan skada ytan.

10.2 Produkter i rostfritt stal
eller aluminium

@

Rengdr ugnsluckan endast
med en blét svamp. Torka
med en mjuk trasa.

Anvand aldrig stalull, syror
eller produkter med slipeffekt
for rengoring eftersom de
kan skada ugnens ytor.
Rengdr ugnens kontrollpanel
med samma forsiktighet.

10. UGN — UNDERHALL OCH RENGORING

10.3 Borttagning av
ugnsstegarna

Ta ut ugnsstegarna nar ugnen ska
rengoras.

1. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

2. Dra ut stegen baktill fran ugnssidan
och ta bort den.

Satt i ugnsstegarna i omvand ordning.

FORSIKTIGHET!

Se till att den langre
fixeringsdelen ar framtill. De
tva fixeringsdelarnas andar
maste peka bakat. Felaktig
installation kan skada
emaljen.
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10.4 Ta bort ugnsluckan

Ta bort luckan for att géra rengéringen
enklare.

~

1. Oppna luckan helt.

2. Flytta glidstycket tills du hor ett
klickande ljud.

3. Stang luckan tills glidstycket sparrar
den.

4. Ta bort dorren.
Luckan tas bort genom att du drar
den utat forst pa ena sidan och
sedan pa andra sidan.

Satt tillbaka ugnsluckan i omvand

ordning nar rengoéringen ar klar. Du ska

hora ett klickljud nar du satter tillbaka

luckan. Anvand en tang om det behdvs.

10.5 Ta bort och rengdra
luckglasen

@

Glaset i luckan pa din
produkt kan skilja sig fran
den typ och form du ser pa
bilderna. Antalet glas kan
skilja sig.

1. Tatagilucklist B pa bada sidorna av
luckans 6vre kant och tryck inat for
att frigdra klamlaset.

3. Hall luckglasen i dverkanten ett i
taget och dra dem uppat och ut ur
skenorna.

4. Rengor ugnsluckans glaspaneler.
Sétt tillbaka glasen genom att folja
stegen i omvand ordning.

10.6 Ugnstak

VARNING!

Inaktivera produkten innan
du tar bort varmeelementet.
Se till att ugnen har svalnat.
Det finns risk for att du
branna dig.

Ta ut ugnsstegarna.

Du kan ta bort varmeelementet for att
gora det enklare att rengdra ugnstaket.

1. Ta bort skruven som haller fast
varmeelementet. Anvand en
skruvmejsel forsta gangen.

2. Dra forsiktigt vdrmeelementet nedat.

3. Rengor ugnstaket med en mjuk trasa
och en I6sning av varmt vatten och
diskmedel och lat det torka.

Satt tillbaka varmeelementet i omvand

ordning.

Satt i ugnsstegarna.

VARNING!
Se till att varmeelementet ar

2. Dra lucklisten framat for att ta bort
den.

korrekt installerat och inte
faller ned.



10.7 Byte av lampan

Lagg en tygbit pa botten av produktens
innandome. Detta forhindrar skador pa
lampglaset och ugnsutrymmet.

VARNING!

Risk for elstotar! Koppla fran
sakringen innan du byter
lampan.

Lampan och lampglaset kan
vara varma.

1. Avaktivera produkten.
2. Ta ut sdkringarna ur sakringsskapet
eller stang av huvudstréombrytaren.

Baklampan

Lampglaset hittar du langst
bak i utrymmet.

1. Ta bort lampglaset genom att vrida
det moturs.

2. Rengor lampglaset.

3. Byt ugnslampan mot en passande
300 °C varmeresistent ugnslampa.

11. FELSOKNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

11.1 Vad gor jag om...
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Anvand samma typ av lampa.
4. Satt tillbaka lampglaset.

10.8 Ta bort férvaringsladan

VARNING!

Forvara inte lattantandliga
foremal (t.ex.
rengdringsmaterial,
plastpasar, ugnsvantar,
papper eller
rengdringssprayer) i
férvaringsladan.
Forvaringsladan kan bli het
nar du anvander ugnen. Risk
for brand foreligger

For rengoring kan forvaringslédan under
ugnen tas bort.

1. Dra ut forvaringsladan sa langt det
gar.

2. Lyft forvaringsladan en aning sa att
den kan lyftas snett uppat ur
styrtapparna.

For att satta tillbaka luckan utfér du

stegen i omvand ordning.

Problem

Mojlig orsak

Losning

Jag inte kan satta pa pro-
dukten.

Produkten ar inte ansluten
till stromforsorjningen eller
den &r ansluten pa fel satt.

Kontrollera att produkten
ar korrekt ansluten till
stromforsorjningen.

Jag inte kan satta pa pro-
dukten.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om s&kringen
ar orsaken till felet. Om
sakringen gar gang pa
gang, tala med en kvalifi-
cerad elektriker.

Brannarna fungerar inte.

Ingen gastillférsel.

Kontrollera gasanslutning-
en.

Det finns ingen gnista nar
du férsoker aktivera gnist-
generatorn.

Brannarlock och krona sit-
ter fel.

Placera brannarens lock
och krona pa ratt satt.




28  www.electrolux.com

Problem Mojlig orsak Losning

Flamman slacks direkt ef- Termoelementet ar inte till- N&r du tant flamman, hall
ter den tants. rackligt varmt. vredet intryckt i 10 sekun-
der eller mindre.

Flamringen &r sned. Brannarkronan ér igensatt  Kontrollera att injektorn
av matrester. inte ar blockerad och att
brannarkronan ar ren.
Ugnen varms inte upp. Ugnen &r avstangd. Satt pa ugnen.
Ugnen varms inte upp. Nédvandiga installningar Kontrollera att ratt install-
ar inte gjorda. ningar gjorts.
Lampan fungerar inte. Lampan ar trasig. Byt ut lampan.
Anga och kondens avsatts Du lat maten sta for lange i Lat inte matratter sta i ug-
pa maten och i ugnen. ugnen. nen langre an 15 - 20 mi-
nuter efter att tillagningen
ar klar.
11.2 Tekniska data yttre kanten av produktens innanméte.

L . Avlagsna inte markskylten fran
Kontakta forsaljaren eller en auktoriserad  produktutrymmet.
serviceverkstad om du inte kan avhjalpa
felet.

Information som kundtjanst behdver finns
pa typskylten. Typskylten sitter pa den

Vi rekommenderar att du antecknar den har:

Modell (Mod.) e

PNC (produktnummer) e

Serienummer (S.N.)

12. INSTALLATION

VARNING! 12.2 Forbikopplingsdiametrar
Se sékerhetsavsnitten.

BRANNARE @ FORBIKOPPLING

12.1 Tekniska data 1/100 mm

Extra 28
Matt Medelsnabb 32
oid 850 - 936 mm Trippelkrona 56
Bredd 596 mm

Djup 600 mm
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Gas ursprunglig:

G30/G31 3B/P 30/30 mbar

Byte av gas:

G20 (2H) 20 mbar
G110 (1a) 8 mbar
G120 (1b) 8 mbar

G30/G31 3B/P 28-30 mbar

Natspanning: 230V ~50 Hz
Produktkategori: I1M1ab2H3B/P
I1M1a2H3B/P
Produktklass: 1
12.4 Gasbrannare foér gasol
G30/G31 30/30 mbar
BRANNARE NORMAL EF- MINSTA EF- INJEKTOR- NOMINELLT
FEKT kW FEKT kW MARKE 1/100 GASFLODE
mm g/h
Trippelkrona 3.8 1.40 98 255
Medelsnabb 2.0 0.45 7 145
Extra 1.0 0.35 50 73
G30 28-30 mbar
BRANNARE NORMAL EF- MINSTA EF- INJEKTOR- NOMINELLT
FEKT kW FEKT kW MARKE 1/100 GASFLODE
mm g/h
Trippelkrona 3.8 1.40 98 271
Medelsnabb 2.0 0.45 71 142
Extra 1.0 0.35 50 71
G31 28-30 mbar
BRANNARE NORMAL EF- MINSTA EF- INJEKTOR- NOMINELLT
FEKT kW FEKT kW MARKE 1/100 GASFLODE
mm g/h
Trippelkrona 3.3 1.40 98 236
Medelsnabb 1.7 0.38 71 121
Extra 0.85 0.31 50 61
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12.5 Gasbrannare for naturgas

G20 20 mbar
BRANNARE NORMAL EFFEKT MINSTA EFFEKT INJEKTORMARKE
kW kW 1/100 mm
Trippelkrona 3.8 1.40 146
Medelsnabb 2.0 0.45 96
Extra 1.0 0.35 70
12.6 Gasbrannare for stadsgas
G110 8 mbar
BRANNARE NORMAL EFFEKT MINSTA EFFEKT INJEKTORMARKE
kW kW 1/100 mm
Trippelkrona 3.1 1.40 350
Medelsnabb 2.0 0.45 210
Extra 1.0 0.35 142
G120 8 mbar
BRANNARE NORMAL EFFEKT MINSTA EFFEKT INJEKTORMARKE
kW kW 1/100 mm
Trippelkrona 3.1 1.40 290
Medelsnabb 2.0 0.45 197
Extra 1.0 0.35 132

12.7 Placering av produkten

Du kan installera din fristdende produkt
med skap pa en eller bada sidorna och i
ett horn.

B
4/
—

Minsta avstand

Dimension
A 685

mm

12.8 Gasanslutning

Anvand fasta anslutningar eller anvand
ett flexibelt ror i rostfritt stal i enlighet
med gallande regelverk. Om flexibla
metalledningar anvands, se noga till att
de inte kommer i klam eller kommer i
kontakt med rorliga delar.

12.9 Anslutning med bdjliga
icke-metalliska ror
Du kan anvanda ett bgjligt réor om

anslutningen ar lattatkomlig. Det bojliga
roret maste fastas ordentligt med

klammor.

Anvand alltid rérhallaren och packningen
vid installation. Det bdjliga roret kan

anvandas nar:

« det inte kan bli varmare an
rumstemperatur, hdgre an 30 °C,
* detinte ar langre an 1500 mm,



» det inte smalnar av nagonstans,
» detinte ar snott eller atdraget,

« det inte kommer i kontakt med vassa

kantar eller horn,
» dess skick kan kontrolleras pa ett
enkelt satt.
Kontrollera vid kontroll av det bdjliga
roret:

« det inte uppvisar nagra sprickor, jack
eller brannméarken pa de tva andarna

och hela langden,

* materialet inte har hardnat, utan
uppvisar sin ratta elasticitet,

« fastklammorna inte har rostat,

» hallbarhetsdatumet inte har
passerats.

Ifall en eller flera defekter syns, laga inte

roret, utan ersatt det.

VARNING!

Nar installationen ar klar,
kontrollera att tatningen pa
varje rorbeslag inte lacker.
Kontrollera tatningen med en
tvallosning, inte en eldslaga.

Gastillférselns anslutning sitter pa
baksidan av kontrollpanelen.

VARNING!

Innan gasen ansluts ska
produkten kopplas fran
eluttaget eller sakringen
stédngas av i
sakringsdosan.Stang
primarventilen pa
gastillforseln.

12.10 Justering for olika typer
av gas

@ Lat endast en auktoriserad
person gora justeringarna for
olika typer av gas.

@ Om produkten ar installd pa
naturgas kan du andra det

till flytande gas, med ratt
munstycken.
Om produkten ar installd pa
flytande gas kan du éndra
det till naturgas, med ratt
munstycken.
Gasflodet justeras beroende
pa gastypen.
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VARNING!

Kontrollera att gasvreden ar i
avstangt lage innan du byter
munstycken. Koppla bort
maskinen fran elnatet. Lat
produkten svalna. Det finns
risk for personskador.

@ Produkten ar installd pa
standardgas. Anvand alltid
packningen for att andra
installningen.

Gasanslutningspunkt (endast en
punkt galler fér denna produkt)
Packning

Justerbar anslutning

Rorhallare for naturgas
Rorhallare for gasol

moow »

12.11 Byte av munstycken i
hallen

Byt munstycken nar du byter gastyp.

1. Ta bort kokkarlsstdoden.

2. Ta bort brannarnas lock och kronor.

3. Ta bort munstyckena med en 7 mm
nyckel.

4. Byt injektorer motsvarande de som
behovs for den gastyp du anvander.
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5. Andra till gas G110, G120 eller
G2.350 genom att ansluta
luftreglaget till huvudmunstyckena.
Skruva at det sa mycket det gar.

6. Byt ut typsskylten (sitter nara
anslutningen till gasbehallaren) mot

en skylt som anger den nya typen av

gastillforsel.

Denna skylt ligger i
pasen som medféljer
produkten.

Ifall gastillférseltrycket inte ar konstant

eller ar annat fran det nédvandiga trycket

maste du montera en tryckregulator pa
gasledningen.

12.12 Justering av
hallbrannarens miniminiva

Justera bréannarnas miniminiva:

Tand brannaren.

Vrid vredet till minimilaget.

Ta bort vredet.

Justera forbikopplingsskruvens
position (A) med en tunn

hrobN=

skruvmejsel. Forbikopplingsskruvens
position (A) beror pa modell.

A

* Om du byter fran naturgas till
flytande gas ska du dra at
justeringsskruven helt och hallet.

*  Om du byter fran flytande gas till
naturgas ska du lossa
forbikopplingsskruven cirka 1/4
varv (1/2 varvet for brénnare med
trippelkrona).

VARNING!

Kontrollera att lagan inte
slacks nar du snabbt vrider
vredet fran max-laget till
minimilaget.

12.13 Justering av hjd

Nar du installerar produkten,
justera hojden sa att dess
ovansida ar i nivda med
koksskapen.

Produktens ursprungliga
matt aterfinns i tabellen med
tekniska data.

é FORSIKTIGHET!

Var forsiktig nar du staller
produkten pa golvet. Det
finns risk for skada. Lagg
produkten pa kartongskivor
eller styrencellplast for att
skydda den.

Justera spisens hojd
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Du kan reglera hojden pa
spisen genom att skruva pa
fotterna *.

min. - max. héjd Installation
850 - 859 mm h1 + H1
859 - 867 mm h2 + H2
867 - 876 mm h1 + H2
867 mm h2 + H3
867 - 885 mm h2 + H3
885 - 894 mm h1 + H3
894 - 902 mm h2 + H4
902 - 911 mm h1 + H4
911 - 920 mm h2 + H5
920 - 936 mm h1 + H5
Exempel:

‘ \\ ‘ H>920 mm

Nar du installerar produkten,
justera dess ovansida
horisontellt.
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Anvand en nyckel for att justera de sma

fétterna i produktens botten.

12.14 Tippskydd

FORSIKTIGHET!

Montera tippskyddet for att
hindra att produkten valter
vid felaktig belastning.
Tippskyddet fungerar endast
nar produkten star pa ratt
plats.

Din produkt har symbolerna
som visas pa bilderna (i
forekommande fall) for att
paminna dig om att montera
tippskyddet.

/A
@

FORSIKTIGHET!
Kontrollera att du placerar
tippskyddet pa ratt hojd.

Sakerstall att ytan bakom produkten ar
jamn.

1.

Stall in ratt hojd och plats for
produkten innan du faster
tippskyddet.

Montera tippskyddet 77 mm nedanfor
produktens ovansida, och med

49 mm avstand fran produktens
vanstra sida till det runda halet pa
konsolen. Se bilden. Skruva fast det i
stabilt material eller anvand lamplig
forstarkning (vagg).

Du hittar halet till vanster pa
produktens baksida. Se bilden. Lyft
produktens framsida (1) och satt den
i mitten av utrymmet mellan skapen
(2). Om utrymmet mellan
bankskapen ar stérre an produktens
bredd maste du justera
sidoavstandet for att centrera
produkten.

w2

12.15 Elektrisk installation

VARNING!

Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig om
sakerhetsforeskrifterna i
kapitlena "Sakerhet" inte
foljs.

Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel.
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13.1 Produktinformation for hall enligt EU 66/2014

Modellbeskrivning

EKK6050A0W

Typ av hall Hall inuti fristdende spis

Antal gasbrannare 4

Energieffektivitet per gas- Vanster fram — trippelkrona 52.9 %
brannare (EE gas bumer) = ter bak — snabb 54.6 %

Hoger fram — reserv

ingen uppgift

Hoger bak — medelsnabb

54.6 %

Energieffektivitet for gashallen (EE gas hob)

54.0 %

EN 30-2-1: Brinnande gas for

matlagningsprodukter for hushallsbruk -

del 2-1: Energihushallning — Allmant
13.2 Hall - Energibesparing

Du kan spara energi vid
vardagsmatlagningen om du foljer
nedanstaende tips.

e Varm bara upp den mangd vatten du

behdver.
+ Satt om mojligt alltid ett lock pa
kokkarlet.

Innan du anvander brannarna och
pannstdden maste du kontrollera att
de ar ihopsatta pa ratt satt.

Kokkarlets botten ska ha ratt diameter
for brannarens storlek.

Stall kokkarlet direkt éver brannaren
och i mitten av den.

Nar vatskor borjar koka, vrid ner lagan
for att 1ata vatskan bara sjuda.
Anvand om mdjligt en tryckkokare.
Las i handboken till den.

13.3 Informationsblad och information fér ugnar enligt EU

65-66/2014
Leverantérens namn Electrolux
Modellbeskrivning EKK6050A0W
Energiindex 105.9
Energiklass A

Energiférbrukning med en standardratt, éver/

undervarme

0.95 kWh/program

Energiférbrukning med en standardréatt, varmluft

0.90 kWh/program

Antal utrymmen 1

Varmekalla Elektricitet

Ljudstyrka 721

Typ av ugn Ugn inuti fristaende spis
Massa 52.6 kg
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EN 60350-1 - Elektriska
matlagningsprodukter for hushallsbruk -
Del 1: Omraden, ugnar, angugnar och
grillar - Funktionsprovning.

13.4 Ugn - Energibesparing

Denna ugn har funktioner
som later dig spara energi
under vanlig matlagning.

Allmanna tips

Se till att ugnsluckan ar ordentligt stangd
nar produkten ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagning. Hall
dorrtatningen ren och se till att den inte
har lossnat pa nagot stélle.

Anvand metalltallrikar for att forbattra
energibesparingen.

Forvarm inte ugnen innan du satter in
maten.

14. MILJOSKYDD

/}tervinn material med symbolen C/:)
Atervinn férpackningen genom att
placera den i [ampligt kéarl. Bidra till att
skydda var miljé och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte

For matlagning som varar langre an 30
minuter ska ugnstemperaturen minskas
till 1agsta mojliga, 3 - 10 minuter innan
matlagningstiden gar ut, beroende pa
langden pa matlagningen. Restvarmen i
ugnen fortsatter laga maten.

Anvand restvarmen for att varma annan
mat.

Undvik pauser mellan tillagningar nar du
forbereder flera ratter pa en gang.

Laga mat med varmluft
Nar det ar mgjligt, anvand
varmluftsfunktionen for att spara energi.

For varmhallning av mat

Valj lagsta majliga temperaturinstallining
for att anvanda restvarme och halla
maten varm.

produkter markta med symbolen :E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.
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