EOBOOOW —

EOBO0OOX C]
Fl Uuni Kayttéohje
SV Inbyggnadsugn Bruksanvisning 21

[{] Electrolux



2

www.electrolux.com

SISALTO

1. TURVALLISUUSTIEDOT ..ottt 3
2. TURVALLISUUSOHUJEET .....coiiiiie ittt 4
3. LAITTEEN KUVAUS . ... e 7
4, KAYTTOONOTTO ..coeiiiiecieeeeeteeee e 7
5. PAIVITTAINEN KAYTTO. ..ot 8
6. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN. ......cocooiiuiieiicieteieieeceee e 8
7. LISATOIMINNOT ..ottt 9
8. VIHIEITA JANEUVOUA......cocoiieiieieieeeeeeee et 9
9. HOITO JA PUHDISTUS . ..ot 14
10. VIANMAARITY S ....ooviviiiicteie e 17
1. ASENNUS ... 18
12. ENERGIATEHOKKUUS ... ... 19

SINUN PARHAAKSESI

Kiitamme teitd Electrolux-laitteen hankinnasta. Olette valinneet tuotteen, joka
perustuu vuosikymmenien aikana saatuun kokemukseen ja innovaatioon.
Kekselids ja tyylikas laite, joka on suunniteltu teita ajatellen. Laitetta
kayttdessanne voitte olla aina varma erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxiin.

Vieraile verkkosivullamme:

Saadaksesi kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita ja huolto-
@ ohjeita:
www.electrolux.com/webselfservice
g Tuotteen rekisterdimiseksi parempaa huoltoa varten:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
% www.electrolux.com/shop

ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperaisten varaosien kayttoa.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseemme. Malli, tuotenumero, sarjanumero.
Kyseiset tiedot 16ytyvat laitteen arvokilvesta.

/\ Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
@ Yieisohjeet ja vinkit
Ymparisténsuojelu

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilovahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita
aina varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiléiden turvallisuus

- Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset
henkil6t, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt
eivat ole tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen
tuntemusta tai kokemusta sen kaytosta, saavat
kayttaa tata laitetta ainoastaan silloin, kun heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo ja ohjaa
heita kayttamaan laitetta turvallisesti ja ymmartamaan
sen kayttoon liittyvat vaarat.

- Alad anna lasten leikkia laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa
ja havittaa asianmukaisesti.

- Pida lapset ja kotieldimet poissa laitteen luota silloin,
kun se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen
kosketettavissa olevat osat ovat kuumia.

- Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paalle.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa
laitteeseen kayttajan huoltotoimenpiteita.

- 3-vuotiaat ja sitd nuoremmat lapset tulee pitaa
kaukana tasta laitteesta aina sen ollessa toiminnassa.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

- Asennuksen ja johdon vaihtamisen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkild.

- VAROITUS: Laite ja ndkyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia. Alle 8-vuotiaat lapset tulee pitaa
kaukana laitteesta, ellei heita valvota jatkuvasti.
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- Kayta aina uunikintaita, kun kasittelet lisavarusteita tai

uunivuokia.

Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat

huoltotoimenpiteet.

Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite on pois
paalta. Nain valtat mahdollisen sahkoiskun.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena luukun lasin

sarkyminen.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkovaaran
valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo.
Poista kannatinkiskot vetamalla ensin kannatinkiskon
etuosasta ja sen jalkeen takaosa irti sivuseinista.
Kiinnita uunipeltien kannatinkiskot takaisin paikalleen
suorittamalla toimenpiteet painvastaisessa

jarjestyksessa.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

VAROITUS!

Asennuksen saa suorittaa
vain ammattitaitoinen
henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa
tai kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
ohjeita.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Ala koskaan ved3 laitetta sen
kahvasta kiinni pitéaen.

Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin
laitteisiin ja kalusteisiin.

Varmista, etta laite asennetaan
turvallisten rakenteiden alapuolelle ja
lahelle.

Laitteen sivujen on oltava saman
korkuisten laitteiden tai kalusteiden
1ahella.

Laitteessa on sahkotoiminen
jaahdytysjarjestelma. Sita on
kaytettava verkkovirralla.

2.2 Sahkdliitanta

VAROITUS!
Tulipalo- ja s&hkoiskuvaara.

Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sadhkoasentajan
vastuulle.

Laite on kytkettadva maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etta arvokilven sahkotiedot
vastaavat kotitalouden sahkéverkon
arvoja. Ota muussa tapauksessa
yhteyttad sahkbdasentajaan.

Kytke pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Ala kéyta jakorasioita tai jatkojohtoja.



« Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa
vain valtuutettu huoltoliike.

« Al anna virtajohtojen koskettaa
laitteen luukkuun tai paasta niita sen
lahelle, varsinkaan luukun ollessa
kuuma.

» Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
iskusuojat tulee asentaa niin, ettei
niiden irrotus onnistu ilman tyokaluja.

« Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenté on
ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.

« Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, &l kiinnita sita
pistorasiaan.

« Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

« Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

« Séahkodasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkdverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintdan 3 mm.

« Tama kodinkone vastaa Euroopan
yhteisén direktiiveja.

2.3 Kayttd

C VAROITUS!
Henkilévahinkojen,

palovammojen ja
sahkaiskujen tai réjahdyksen
vaara.

« Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

* Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

* Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.

« Ala jata laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

* Kytke laite pois toiminnasta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

« Avaa laitteen luukku varoen laitteen
ollessa toiminnassa. Laitteesta voi
tulla kuumaa ilmaa.
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Ala kayta laitetta marilla kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

Ala paina avointa uunin luukkua.

Ala kayta laitetta tydtasona tai
sailytystasona.

Avaa laitteen luukku varoen. Alkoholia
sisaltavat aineet voivat kehittéda
helposti syttyvan alkoholin ja ilman
seoksen.

Ala anna kipindiden tai avotulen
paasta laitteeseen avatessasi
luukkua.

Ala aseta laitteeseen, sen lahelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

Emalipinnan vaurioitumisen tai
varimuutoksien estaminen:

— Ala aseta uunivuokia tai muita

esineita suoraan laitteen pohjalle.

— Al3 aseta alumiinifoliota suoraan

laitteen pohjalle.

— Al3 aseta vettd suoraan kuumaan

laitteeseen.

— ala sailyta kosteita astioita tai
ruokia laitteessa sen kayton
jalkeen.

Ole varovainen, kun irrotat tai
kiinnitat lisavarusteita.

Emalipintojen varimuutokset eivat
vaikuta laitteen toimintaan.

Kayta korkeareunaista uunivuokaa
kosteiden leivonnaisten
paistamisessa. Hedelma- ja
marjamehut voivat jattaa pysyvia
jalkia.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

Pida uunin luukku aina kiinni
ruoanvalmistuksen aikana.

Jos laite asennetaan kalusteen
paneelin (esim. oven) taakse, ovea ei
saa koskaan sulkea laitteen ollessa
toiminnassa. Lampoa tai kosteutta voi
kertya suljetun kalusteen paneelin
taakse ja se laite, kotelointi tai lattia
voi sen seurauksena vaurioitua. Ala
sulje kalusteen paneelia ennen kuin
laite on jaahtynyt kokonaan kaytén
jalkeen.
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2.4 Hoito ja puhdistus halogeenilamppua. Al3 kayta sita

rakennuksen valaisemiseen.

VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

VAROITUS!
Ne voivat aiheuttaa
henkildvahinkoja, tulipaloja

tai laitteen vaurioitumisen. . . .
* Ennen lampun vaihtamista laite on

Kytke laite pois toiminnasta ja irrota irrotettava pistorasiasta. '
pistoke pistorasiasta ennen » Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
yllapitotoimien aloittamista. samanlaisia lamppuja.

Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana L

on lasilevyjen rikkoutuminen. 2.6 Havittaminen

Vaihda valittdomasti vaurioituneet
luukun lasipaneelit. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.

Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

Puhdista laite kostealla pehmealla
liinalla. Kayta vain mietoja
puhdistusaineita. Ala kayta

VAROITUS!
Henkilévahinko- tai
tukehtumisvaara.

» lrrota pistoke pistorasiasta.

» Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja
havita se.

» Poista luukun lukitus, jotta lapset ja
elaimet eivat voisi jaada kiinni laitteen

hankausainetta, hankaavia sisalle.

pesulappuja, liuottimia tai

metalliesineita. 2.7 Huolto

Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta, + Kun laite on korjattava, ota yhteytta
noudata tuotepakkauksessa olevia valtuutettuun huoltopalveluun.
turvallisuusohjeita. +  Kéyta vain alkuperdisia varaosia.

Ala puhdista katalyyttistd emalia (jos
olemassa) pesuaineella.

2.5 Sisavalo

Kayta ainoastaan kodinkoneisiin
tarkoitettuja hehkulamppuja tai
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3. LAITTEEN KUVAUS

3.1 Laitteen osat

Kayttdpaneeli
F ? ?q Uunin toimintojen vaannin
' Cb N Lampétilan valitsin
O Lampétilan merkkivalo / symboli

N\ Lampovastus
16

@A Valo

Irrotettava kannatinkisko
B Kannatintasot

2
W“
i \\\E@

/\—\j\
/ i

7
\

3.2 Lisavarusteet Kakkuija ja pikkuleipia varten.
I e Grilli / uunipannu
+ Ritila o Kéaytetaan leivonnassa, paistamisessa
Kaytetaan keittoastioiden, tai rasvankeruuastiana.

kakkuvuokien ja paistien alustana.
« Leivinpelti

4. KAYTTOONOTTO

VAROITUS! 4.2 Esikuumennus
Lue turvallisuutta koskevat Esikuumenna tyhja laite jaljelle jasneen
luvut. rasvan polttamiseksi pois.

4.1 Uuden laitteen 1. Valitse toiminto & ja

maksimilampatila.

pUhdIStammen 2. Anna laitteen kayda 1 tunti.

Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat 3. Valitse toiminto [ ja aseta
uunipeltien kannatinkiskot laitteesta. maksimilampétila.
Lue ohjeet kohdasta "Hoito 4. Anna laitteen kdyda 15 minuuttia.
ja puhdistus". Varusteet voivat kuumentua tavallista
enemman. Laitteesta voi tulla hajua ja
Puhdista laite ja lisvarusteet ennen savua. Tdma on normaalia. Tarkista, etta
ensimmaista kayttokertaa. huoneen ilmavirtaus on riittava.

Aseta varusteet ja irrotettavat
kannattimet takaisin alkuperaiseen
asentoon.
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5. PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat

luvut.

5.1 Laitteen kytkeminen

1. K&anna uunin toimintojen vaannin
haluamasi toiminnon kohdalle.

2. Kaanna lampétilan vaannin
haluamasi lampdétilan kohdalle.

3. Laite kytketaan pois toiminnasta
kaantamalla uunin toimintojen

toimintaan ja pois toiminnasta vaantimet ja lampétilan vaannin Off-

asentoon.

@ Laitteen lamput, saatimien

symbolit ja merkkivalot

ovat mallikohtaisia:

* Lamppu syttyy uunin

toiminnan aikana.
» Symboli osoittaa,

saataako valitsin uunin

toimintoja vai lampdtilaa.
» Merkkivalo syttyy uunin

kuumenemisen aikana.

5.2 Uunin toiminnot

Uunin toiminto

Kayttotarkoitus

0 Pois toiminnasta Laitteesta on katkaistu virta.

—_— Yla + alalampd  Ruokien ja leivonnaisten paistaminen yhdella tasol-

— la.

Alalampo Rapeapohjaisten kakkujen paistaminen ja sailémi-

— nen.

—_— Ylalampo Paalta ruskistetut leivat, kakut ja leivonnaiset. Val-
miiden ruokien loppukypsennys.

vv Grillaus Matalien ruokien grillaus ja leivan paahtaminen.

= Maksigrilli Matalien suurien ruokamaarien grillaus seka leivan
paahtaminen.

6. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

VAROITUS!

6.1 Peltien ja ritilan

Lue turvallisuutta koskevat asettaminen kannattimille

luvut.

Paistoritila:

Paina ritila liukukiskojen valiin
kannatinkiskoon ja varmista, etta jalat
osoittavat alaspain.



Uunipannu:

Tydnna uunipannu kannatintason
ohjauskiskojen valiin.
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Paistoritila ja uunipannu yhdessa:

Paina uunipannu kannatinkiskon
ohjauskiskojen valiin ja paistoritila
ylapuolella oleviin ohjauskiskoihin.
Varmista, etta jalat osoittavat alaspain.

———

=il

—

7. LISATOIMINNOT
7.1 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on toiminnassa,
jaahdytyspuhallin kytkeytyy
automaattisesti toimintaan laitteen
pintojen pitdmiseksi viileina. Kun kytket
laitteen pois toiminnasta,
jaaéhdytyspuhallin toimii edelleen, kunnes
laite on jaahtynyt.

8. VIHJEITA JA NEUVOJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

Taulukoissa mainitut
lampdtilat ja paistoajat ovat
ainoastaan suuntaa antavia.
Lampodtila ja paistoaika
riippuvat reseptista seka
kaytettyjen ainesten
laadusta ja maarasta.

=)

Pieni lovi yldosassa
parantaa turvallisuutta. Lovet
estavat myos kallistumisen.
Ritilan ylareuna estaa
keittoastioiden luisumisen
kannatintasolta.

& [ \Wg

7.2 Ylikuumenemissuoja

Laitteen virheellinen toiminta tai vialliset
osat voivat aiheuttaa vaarallisen
ylikuumenemisen. Taman estamiseksi
uunissa on turvatermostaatti, joka
katkaisee virransy6ton. Uunin virta
kytkeytyy automaattisesti uudelleen, kun
lampétila on laskenut normaalille tasolle.

8.1 Yleista

» Uunissa on viisi kannatintasoa. Laske
kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

» Kosteutta voi tiivistya uunin sisaan tai
luukun lasilevyihin. Tama on
normaalia. Pysyttele sopivalla
etaisyydella laitteesta avatessasi
luukkua toiminnan aikana.
Tiivistymista voi vahentaa kayttamalla
laitetta 10 minuuttia ennen ruokien
kypsentamista.
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» Poista kosteus jokaisen kayttokerran
jalkeen.

+ Ala aseta mitdan esinettd suoraan
uunin pohjalle, ala mydskaan aseta
osiin alumiinifoliota kypsennyksen
aikana. Tama voi vaikuttaa
kypsennystuloksiin ja vaurioittaa
emalipintaa.

8.2 Kakkujen leipominen

« Ala avaa uunin luukkua ennen kuin
3/4 paistoajasta on kulunut.

8.3 Lihan ja kalan
kypsentdminen

+ Kayta grilli-/Juunipannua erittain

rasvaisten ruokien kanssa, jotta uuniin

ei jaa pysyvia tahroja.

8.5 Paistotaulukko

* Anna lihan olla noin 15 minuuttia
ennen sen leikkaamista, jotta sen
neste sailyisi.

» Jotta uuniin ei muodostuisi liikaa
savua paistamisen aikana, lisaa grilli-/
uunipannuun hiukan vetta. Jotta kary
ei tiivistyisi, lisda vetta aina sen
kuivuttua loppuun.

8.4 Paistoajat

Kypsennysaika riippuu ruokalajin
tyypista, sen koostumuksesta ja
maarasta.

Tarkkaile valmistumista alustavasti
kypsennyksen aikana. Maarita parhaat
asetukset (uunitoiminto, kypsennysaika,
jne.) keittoastioille, resepteille ja maarille
laitetta kayttaessa.

Kakut
Ruokalaji Yla-/alalampo Aika (min) Kommentit
Lampétila (°C) Kannatintaso

Vatkatut leivon- 170 2 45 - 60 Kakkuvuoassa

naiset

Murotaikina 170 2 20 - 30 Kakkuvuoassa

Piima-juusto- 170 1 60 - 80 26 cm:n kakku-

kakku vuoassa

Omenapiiras1) 170 2 80 - 100 Kahdessa 20
cm:n kakku-
vuoassa uuniri-
tilan paalla

Struudeli 175 3 60 - 80 Leivinpellilla

Hillotorttu 170 2 30-40 26 cm:n kakku-
vuoassa

Sokerikakku 170 2 50 - 60 26 cm:n kakku-
vuoassa

Joulukakku/ 160 2 90 - 120 20 cm:n kakku-

hedelmakak- vuoassa

ku)

Rusinakakkul) 175 1 50 - 60 Leipavuoassa

Pienet kakut- 170 3 20-30 Leivinpellilla

yksi taso
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Ruokalaji Yla-/alalampo Aika (min) Kommentit
Lampdotila (°C) Kannatintaso

Pienet kakut - - - 25-35 Leivinpellilla

kaksi tasoa

Pienet kakut - - - 30 -45 Leivinpellilla

kolme tasoa

Pikkuleivat / 140 8 30-35 Leivinpellilla

pasteijat - yksi

taso

Pikkuleivat / - - 35-40 Leivinpellilla

pasteijat - kaksi

tasoa

Pikkuleivat / - - 35-45 Leivinpellilla

pasteijat - kol-

me tasoa

Marengit - yksi 120 5 80 - 100 Leivinpellilla

taso

Marengit - kak- - - 80 -100 Leivinpellilla

si tasoa)

Pullat1) 190 8 12-20 Leivinpellilla

Eclair-leivokset 190 3 25-35 Leivinpellilla

- yksi taso

Eclair-leivokset - - 35-45 Leivinpellilla

- kaksi tasoa

Piiraat 180 2 45-70 20 cm:n kakku-
vuoassa

Hedelmakakku 160 1 110 - 120 24 cm:n kakku-
vuoassa

Taytekakku- 170 1 50 - 60 20 cm:n kakku-

pohja vuoassa

1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.

Leipa ja pizza

Ruokalaji Yla-/alalampo Aika (min) Kommentit

Lampétila (°C) Kannatintaso
Vaalea leing1) 190 1 60 -70 1- 2 kappaletta,
'P 500 g/kpl
Ruisleipa 190 1 30 -45 Leipavuoassa
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Ruokalaji Yla-/alalampo Aika (min) Kommentit

Lampdtila (°C) Kannatintaso

Sémpylét” 190 2 25-40 6 - 8 kpl leivin-
pellilla

Pizzal) 230 - 250 1 10-20 Leivinpellilla tai
grilli-/uunipan-
nussa

Teeleipé” 200 3] 10-20 Leivinpellilla

1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.

Paistokset

Ruokalaji Yla-/alalampo Aika (min) Kommentit

Lampdotila (°C) Kannatintaso

Pastapaistos 200 2 40 - 50 Vuoassa

Vihannespais- 200 2 45 - 60 Vuoassa

tos

Piiras™) 180 1 50 - 60 Vuoassa

Lasagne1) 180 - 190 2 25-40 Vuoassa

Cannelloni®) 180 - 190 2 25-40 Vuoassa

1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.

Liha

Ruokalaji Yla-/alalampo Aika (min) Kommentit
Lampdtila (°C) Kannatintaso

Naudanliha 200 2 50-70 Uuniritilalla

Porsaanliha 180 2 90 - 120 Uuniritilalla

Vasikanliha 190 2 90 - 120 Uuniritilalla

Englantilainen 210 2 50 - 60 Uuniritilalla

paahtopaisti,

raaka

Englantilainen 210 2 60-70 Uuniritilalla

paahtopaisti,

puolikypsa

Englantilainen 210 2 70-75 Uuniritilalla

paahtopaisti,

kypsa
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Ruokalaji Yla-/alalampo Aika (min) Kommentit
Lampdotila (°C) Kannatintaso
Porsaanlapa 180 2 120 - 150 Mukana kama-
ra
Porsaan potka 180 2 100 - 120 2 kappaletta
Lammas 190 2 110 - 130 Koipi
Broileri 220 2 70 -85 Kokonainen
Kalkkuna 180 2 210 - 240 Kokonainen
Ankka 175 2 120 - 150 Kokonainen
Hanhi 175 2 150 - 200 Kokonainen
Janis 190 2 60 - 80 Palasina
Jénis 190 2 150 - 200 Palasina
Fasaani 190 2 90-120 Kokonainen
Kala
Ruokalaji Yla-/alalampo Aika (min) Kommentit
Lampdtila (°C) Kannatintaso

Taimen/Lahna 190 2 40 - 55 3 -4 kalaa
Tonnikala/Lohi 190 2 35-60 4 - 6 fileeta
8.6 Girilli

Esikuumenna tyhjaa uunia 3

minuuttia ennen ruokien

asettamista uuniin.
Ruokalaji Maara Lampétila Aika (min) Kannatin-

Kpl (@) € Tomel | apmel

Naudanfi- 4 800 maks. 12-15 12-14 4
leepihvit
Naudanli- 4 600 maks. 10 -12 6-8 4
hapihvit
Makkarat 8 - maks. 12-15 10-12 4
Porsaan- 4 600 maks. 12-16 12-14 4

kyljykset
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Ruokalaji Maara Lampdotila Aika (min) Kannatin-

°C t
Kpl (@) () 1.puoli  2.puoli >0

Broileri 2 1000 maks 30-35 25-30 4

(puolik-

kaat)

Kebab 4 - maks. 10 - 15 10-12

Broilerin 4 400 maks. 12-15 12-14

rintapala

Jauheliha- 6 600 maks. 20-30 - 4

pihvi

Kalafile 4 400 maks. 12-14 10-12 4

Lampimat 4-6 - maks. 5-7 - 4

leivat

Paahtolei- 4 -6 - maks. 2-4 2-3 4

vat

9. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

9.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Puhdista laitteen etupinnat lampimalla
vedella ja miedolla pesuaineella
kayttden pehmedaa puhdistusliinaa.
Kayta metallipintojen puhdistuksessa
erityistd puhdistusainetta.

Puhdista laite sisalta jokaisen kaytén
jalkeen. Rasvan tai muiden
ruokaroiskeiden kertyminen voi johtaa
tulipaloon. Riski on suurempi
grillipannussa.

Poista itsepintaiset tahrat erityisella
uuninpuhdistusaineella.

Puhdista kaikki lisavarusteet kaytén
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pehmeaa liinaa, lBmminta vetta ja
puhdistusainetta.

Jos kaytat tarttumattomia varusteita,
ala puhdista niitd voimakkailla
pesuaineilla, teravareunaisilla
esineilla tai pese niita
astianpesukoneessa. Muutoin
tarttumaton pinta voi vaurioitua.

9.2 Ruostumattomat teras- ja
alumiinipintaiset laitteet

@

Puhdista uuninluukku
kayttéden ainoastaan kosteaa
liinaa tai sienta. Kuivaa
pehmealla liinalla.

Ala kayta terasvillaa,
happoja tai hankaavia
aineita, silla ne saattavat
vahingoittaa uunin pintaa.
Noudata vastaavaa
varovaisuutta kayttdpaneelin
puhdistuksen aikana.

9.3 Luukun tiivisteen
puhdistaminen

Tarkista luukun tiiviste saanndllisesti.
Tiiviste sijaitsee uunin sisdosan
kehyksen ymparilla. Al kayta laitetta,
jos luukun tiiviste on vautioitunut. Ota
yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Puhdista luukun tiiviste yleisia
puhdistusohjeita noudattaen.



9.4 Kannattimien

Puhdista uuni poistamalla kannattimet.

1. Veda uunipeltien kannatinkiskon
etuosa irti sivuseinasta.

I

2. Veda uunipeltien kannatinkiskon
takaosa irti seinasta ja poista se.

/T
9

Kiinnitd uunipeltien kannatinkiskot
takaisin paikalleen suorittamalla
toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessa.

9.5 Uunin katto

VAROITUS!

Kytke laite pois toiminnasta
ennen lampdvastuksen
siirtdmista. Tarkista, etta
laite on kylma. Olemassa on
palovammojen vaara.

|

\\

W

(

i

Irrota ritildiden kannattimet.

Voit poistaa lampdvastuksen uunin katon
puhdistamisen helpottamiseksi.

1. Ruuvaa lammitysvastusta paikallaan
pitava ruuvi irti. Kayta ensimmaisella
kerralla ruuvimeisselia.

suomi 15

2.

3.

Veda varovasti lBmmitysvastusta
alaspain.

Puhdista uunin katto lampimalla
vedella ja miedolla puhdistusaineella
kayttaen pehmeaa puhdistusliinaa.
Anna pintojen lopuksi kuivua.

Asenna lampdvastus takaisin paikalleen
suorittamalla toimenpiteet
painvastaisessa jarjestyksessa.

Asenna ritildiden kannattimet.

é VAROITUS!
Varmista, etta lampovastus

on asennettu oikein ja ettei
se putoa alas.

9.6 Uuninluukun puhdistaminen

Uuninluukussa on kolme lasilevya.Voit
poistaa uuninluukun ja siséiset lasilevyt
niiden puhdistamiseksi.

@ Uuninluukku voi vahingossa

sulkeutua, jos yritat irrottaa
lasilevyt ennen uuninluukun
irrottamista.

é HUOMIO!
Ala kayta uunia ilman

1.

lasilevyja.

Avaa luukku kokonaan auki ja pida
kiinni molemmista saranoista.
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2. Nosta ja kdanna saranoissa olevia
vipuja.

3. Sulje uuninluukku puolivaliin

ensimmaiseen avausasentoon. Veda

luukkua sen jalkeen eteenpain ja
irrota se paikaltaan.

4.

5.

Aseta uuninluukku tasaiselle alustalle
pehmean kankaan paalle.

Pida kiinni luukun ylareunassa
olevasta listasta (B) kummaltakin
puolelta ja tydnna sisaanpain siten,
etta kiinnitystiiviste vapautuu.

6.

7.

Irrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

Pitele luukun lasilevyja niiden
ylareunasta ja veda ne varoen ulos.
Aloita ylimmasta levysta. Varmista,
etta lasi irtoaa kannattimista
kokonaan.

8.

Puhdista lasit vedella ja miedolla
puhdistusaineella. Kuivaa lasilevyt
varoen.

Puhdistettuasi lasilevyt ja uuninluukun
asenna ne takaisin paikalleen. Noudata
edelld mainittuja ohjeita painvastaisessa
jarjestyksessa.

Varmista, etta lasilevyt (A ja B) tulevat
oikeaan jarjestykseen.Ensimmaisessa
lasilevyssa (A) on koristeellinen kehys.
Kehyksen painatuspuolen on osoitettava
luukun sisapuolelle. Varmista, ettei
lasilevyn kehyksen (A) painatuspuolen
pinta ole asennuksen jalkeen karkea
siihen koskettaessa.



L

Varmista, ettd asennat keskimmaisen
lasilevyn oikein paikoilleen.

2
P =i

9.7 Lampun vaihtaminen

Peita laitteen pohja kankaalla. Se estaa
lampun suojalasin ja uunin
vaurioitumisen.

10. VIANMAARITYS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

10.1 Kayttohairiot

A
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VAROITUS!
Sahkoiskuvaara! Irrota
sulake ennen lampun
vaihtamista.

Lamppu ja lampun suojalasi
voivat olla kuumia.

HUOMIO!

Pida halogeenilamppua aina
kankaalla estadksesi
rasvajaamien palamisen

lamppuun.

1. Kytke laite pois paalta.

2. Irrota sulakkeet sulaketaulusta tai
katkaise virta paakytkimesta.

Takalamppu

1. lIrrota suojalasi kiertamalla sita
vastapaivaan.

2. Puhdista suojalasi.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammaonkestavaan lamppuun.

4. Kiinnita suojalasi paikalleen.

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Uuni ei kuumene.
minnasta.

Uuni on kytketty pois toi-

Kytke uuni toimintaan.

Uuni ei kuumene.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko toimintahai-
rion syyna sulake. Jos su-
lake palaa aina uudelleen,
kaanny sahkodalan ammat-
tilaisen puoleen.

Valo ei syty.

Lamppu on palanut.

Vaihda lamppu.
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Ongelma Mahdollinen syy Korjaustoimenpide
Hoyrya ja kosteutta muo-  Ruoka on jatetty uuniin Ala jata ruokia uuniin
dostuu ruokaan ja uunin si- liian pitkaksi ajaksi. 15-20 minuuttia pitemmak-
salle. si ajaksi kypsennyksen jal-
keen.
10.2 Huoltotiedot Huoltopalvelun vaatimat tiedot on
) L merkitty arvokilpeen. Arvokilpi sijaitsee

Jos ratkaisua ei I6ydy, ota yhteys laitteen sisdosan etukehyksessa. Ala
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun poista arvokilpea laitteen sisdosasta.

huoltopalveluun.

Suosittelemme, etta kirjoitat tiedot tahan:

Malli (MOD.) e

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.) s

11. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

11.1 Asentaminen
kalusteeseen




11.2 Kalusteeseen
kiinnittdminen

11.3 Sahkoliitanta

@ Valmistaja ei vastaa
vahingoista, jos kappaleiden
"Turvallisuusohjeet" ohjeita
ei ole noudatettu.

Laitteen mukana toimitetaan pistoke ja
virtajohto.

12. ENERGIATEHOKKUUS

SUOMI
11.4 Johto

Asennuksen tai vaihdon johtotyypit:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Maarita johdon poikkipinta-ala
arvokilvessa olevan kokonaistehon
mukaan. Voit myods kayttaa taulukkoa:

Kokonaisteho (W) Johdon lapileik-
kaus (mm?)

enintaan 1380 3x0.75

enintaan 2300 3x1

enintaan 3680 3x15

Maadoitusjohdon (vihrea/keltainen) on
oltava 2 cm pitempi vaihejohtimeen ja
nollajotimeen (sininen ja ruskea johto)
verrattuna.

12.1 Tuoteseloste ja -tiedot standardin EU 65-66/2014 mukaisesti

Toimittajan nimi Electrolux
. EOBO0OOW
Mallin tunnus EOB00OX
Energialuokka 105.7
Energiatehokkuusluokka A

Energiankulutus normaalikaytossa Yla- ja alalam-  0.93 kWh/kierros

po -toiminnossa

Uunien lukumaara

1

Lammonlahde

Séhkd

Aanimer.voimak

781

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
o EOBO0OOW 29.9 kg
assa
EOB000X 30.2 kg

EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
sahkotoimiset kodinkoneet - Osa 1:

Tuotesarjat, uunit, héyryuunit ja grillit -
Suorituskyvyn mittaustavat.
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12.2 Energianséést(‘) Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia,
laske uunin lampdtila minimiin 3 - 10
Laitteessa on joitakin minuuttia ennen kypsennysajan
toimintoja, joiden avulla voit paattymista kypsennysajan pituudesta
saastaa energiaa. riippuen. Uunin jalkilampd kypsentaa

ruokaa edelleen.
Yleisohjeita

Varmista, etta uuninluukku on suljettu Lammita muita ruokia jalkilampoa

oikein laitteen ollessa toiminnassa ja kayttaen.
pida luukku suljettuna mahdollisimman Ruokien lampimanépito
hyvin kayton aikana. Valitse alhaisin mahdollisin lampdtila-

asetus hyoddyntaaksesi jalkildmmon ja

Kayta metallisia astioita . . A
sailyttaaksesi aterian lampimana.

energiatehokkuuden parantamiseksi.

Kun mahdollista, ala esikuumenna uunia
ennen kuin asetat ruoka-ainekset uuniin.

13. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.

merkilla L/.\‘-) Kierrata pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ympéristda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja

elektroniikkaromut. Ala havita merkilla :E
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VI TANKER PA DIG

Tack for att du kdpt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som fér med sig
artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Genial och elegant har den
utformats med dig i atanke. Sa nar du &n anvander den kan du kanna dig trygg
med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.

Valkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

G Fa anvandningsrad, broschyrer, felsokningshjalp och serviceinformation:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registrera din produkt fér battre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kdpa tillbehor, forbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
www.electrolux.com/shop
KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.

Ha féljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen: Modell,
PNC, serienummer.

Informationen star pa typskylten.

AN Varnings-/viktig sékerhetsinformation
(D Allman information och tips
Miljdinformation

Med reservation for andringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig fér eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
eller anvandning. Férvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och handikappade
- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder

och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de 6vervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvands pa
ett sakert satt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen.

- Lat inte barn leka med produkten.
- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn

och kassera det pa lampligt satt.

- Barn och husdjur ska hallas borta fran produkten nar

den &r igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar &r
mycket varma.

- Om apparaten har ett barnlas, maste detta aktiveras.
- Barn far inte utféra stadning och underhall av

apparaten utan uppsikt.

- Barn under 3 ar far ej vistas i narheten av den har

apparaten nar den ar igang.

1.2 Allman sakerhet
- Endast behoriga personer far installera den har

produkten och byta kabel.

- VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket

varma under anvandning. Var forsiktig sa att du
undviker att vidrora varmeelementen. Barn under 8 ar
ska inte vistas i narheten utan standig uppsikt.

- Anvand alltid ugnsvantar for att ta ut eller satta in

tillbehor eller eldfasta formar.
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- Koppla fran stromtillférseln fore underhall.

- Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter
lampa for att undvika risken for elstotar.

- Anvand inte angrengdrare vid rengéring av produkten.

- Anvand inte skarpa rengoéringsmedel med slipeffekt
eller vassa metallskrapor for att rengéra ugnsluckans
glasskivor eftersom dessa kan repa ytan, vilket i sin
tur kan leda till att glaset spricker.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, tillverkarens auktoriserade servicecenter
eller personer med motsvarande utbildning, for att
undvika elektrisk fara.

. For att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den
framre delen av ugnsstegen och sedan den bakre
delen fran sidovaggarna. Satt i ugnsstegarna i
omvand ordning.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation 2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!

Endast en behorig person
far installera den har
produkten.

Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsinstruktionerna som
foljer med produkten.

Var alltid forsiktig nar apparaten ror
sig eftersom den ar tung. Anvand

alltid skyddshandskar och tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.
Minsta avstand till andra produkter
ska beaktas.

Kontrollera att produkten har
installerats under och bredvid stadiga
skap- eller bankstommar.
Produktens sidor maste gransa till
produkter eller enheter med samma
héjd.

Produkten &r utrustad med ett
elektriskt kylsystem. Det maste
anvandas tillsammans med det
elektriska natuttaget.

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goras
av en behorig elektriker.

Produkten maste jordas.

Kontrollera att produktens markdata
6verensstdmmer med din stromkalla. |
annat fall, kontakta en elektriker.
Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas
maste det géras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt
med eller komma nara produktens
lucka, speciellt inte nar luckan ar het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.
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Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter I0st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strdmbrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktoppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

Denna produkt uppfyller kraven enligt
EU:s direktiv.

2.3 Anvand

VARNING!

Risk for skador,
brannskador, elstotar eller
explosion foreligger.

Denna produkt ar endast avsedd for
hushallsbruk.

Andra inte produktens specifikationer.
Se till att ventilationséppningarna inte
ar blockerade.

Lamna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

Var forsiktig nar du 6ppnar
produktens lucka medan produkten ar
igang. Het luft kan strémma ut.
Anvand inte produkten med vata
hander eller nér den ar i kontakt med
vatten.

Tyng inte ner luckan nar den &r
oppen.

Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

Oppna produktens lucka forsiktigt.
Anvandning av ingredienser som
innehaller alkohol kan producera en
blandning av luft och alkohol.

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor
komma i kontakt med produkten nar
du dppnar luckan.

Placera inga lattantéandliga produkter
eller féremal som &r fuktiga med
lattantandliga produkter i, nara eller
pa tvattmaskinen.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

For att forhindra skada eller
missfargning pa emaljen:

— satt inte eldfasta formar eller
andra féremal direkt pa
produktens botten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
produktens botten.

— stéll inte hett vatten direkt i den
heta produkten.

— lat inte fuktiga karl eller matvaror
sta kvar i produkten efter att
tillagningen ar klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
monterar tillbehor.

Missfargning av emaljen paverkar inte
produktens funktion.

Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuicer orsakar flackar som kan
vara permanenta.

Denna produkt ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvéndas for
nagra andra andamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

Ha alltid ugnsluckan stadngd under
matlagningen.

Om apparaten installeras i till exempel
ett skap, se till att skapsdorren aldrig
ar stangd nar apparaten ar i drift.
Varme och fukt kan byggas upp
bakom en stéangd dorr/lucka och
orsaka efterfoljande skador pa
apparaten, bostaden eller golvet.
Sténg inte luckan forréan apparaten
har svalnat helt efter anvandning.

2.4 Skotsel och rengoring

VARNING!

Det finns risk for
personskador, brand eller
skador pa produkten.

Sténg av produkten och koppla bort
den fran eluttaget fore underhall.
Se till att produkten har svalnat. Det
finns aven risk for att glaspanelerna
kan spricka.



« Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de ar skadade. Kontakta
auktoriserat servicecenter.

» Var forsiktig nar du tar bort luckan.
Luckan ar tung!

* Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsémras.

* Rengor produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara neutrala
rengoringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, 16sningsmedel eller
metallféremal.

*  Om du anvénder en ugnssprej ska du
folja sdkerhetsanvisningarna pa
férpackningen.

* Rengor inte den katalytiska emaljen
(om tillampligt) med nagot slag av
rengoringsmedel.

2.5 Inre belysning

* Typen av glédlampa eller
halogenlampa som anvands for den
héar produkten ar endast avsedd for
hushallsprodukter. Far ej anvandas
som husbelysning.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt
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3.2 Tillbehor

* Galler
For kokkarl, bakformar och stekkarl.
+ Bakplat
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VARNING!
Risk for elektrisk stot.

* Innan du byter lampan ska du koppla
ur produkten fran natuttaget.

* Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.6 Kassering

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

» Koppla loss produkten fran eluttaget.

» Klipp av elkabeln néra produkten och
kassera den.

» Ta bort lucksparren for att forhindra
att barn eller husdjur blir instdngda i
maskinen.

2.7 Underhall

» Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad for reparation av
produkten.

* Anvand endast originaldelar.

Kontrollpanel

Vred fér ugnsfunktionerna
Temperaturvred
Temperaturindikator/symbol
Varmeelement

@ Ugnslampa

Ugnsstege, lostagbar

B Ugnsnivaer

For kakor och smakakor.

+ Langpanna
For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.
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4. FORE FORSTA ANVANDNING

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

4.1 Forsta rengoring

Ta ut alla tillbehor och flyttbara
ugnsstegar ur produkten.

Se avsnittet "Underhall och
rengoring”.

Rengor produkten och tillbehéren innan
du anvander den forsta gangen.

Satt tillbaka tillbehdren och de flyttbara
ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.

5. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

5.1 Aktivera och inaktivera
produkten

@ Det beror pa modellen om
produkten har lampor,
symboler pa vredet eller
lampor:

» Kontrollampan tands nar
produkten ar igang.

* Symbolen visar om
kontrollvredet styr
ugnsfunktionerna eller
temperaturen.

» Kontrollampan tands nar
ugnen varms upp.

5.2 Ugnsfunktioner

4.2 Férvarmning

Satt den tomma ugnen pa férvarmning
for att branna bort fett.

1. Valj funktionen | och maximal
temperatur.
2. Latugnen sta paientimme.

Vilj funktionen (] och stall in
maximal temperatur.
4. Latugnen varaigangi 15 minuter.

Tillbehoren kan bli varmare an normailt.
Ugnen kan avge lukt och rok. Det ar helt
normalt. Se till att ventilationen ar
tillrécklig i rummet.

1. Vrid vredet for ugnsfunktioner for att
vélja en ugnsfunktion.

2. Vrid temperaturvredet for att valja
temperatur.

3. FOr att stanga av produkten, vrid
vreden for ugnsfunktioner och
temperatur till av-laget.

Ugnsfunktioner

Program

0 Avstangt lage

Ugnen &r avstangd.

—_— me

—_— Over-/undervar- Foér bakning och stekning pa en ugnsniva.

Undervarme

For bakning av kakor med knaprig botten och for att
— torka mat.
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Ugnsfunktioner

Program

—_— Ovre varmeele-  For att brungradda brod, kakor och bakverk. For att
ment avsluta tillagade réatter.
vv Grilla For att grilla tunna matvaror och rosta brod.
= Max grill For grillning av tunna livsmedel i stora mangder och
for rostning av brod.

6. ANVANDNING AV TILLBEHOR

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

6.1 Satta in tillbehor

Galler:

For in gallret mellan skenorna pa

vanda nedat.

Galller och langpanna tillsammans:

For in langpannan mellan skenorna pa
hyllstéden och ugnsgallret pa skenorna
ovan och se till att fétterna pekar nerat.

1

ugnsstegen och kontrollera att fotterna &r %

)

Wé\

Liten inbuktning upptill 6kar
sakerheten. Fordjupningarna
ger ocksa ett tippskydd. Den
hdga kanten runt hyllan
férhindrar kokkarlen fran att
glida ner.

Langpanna:

For in langpannan mellan skenorna pa

ugnsstegen.
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7. TILLVALSFUNKTIONER

7.1 Kylflakt

Nar produkten &r pa, aktiveras flakten
automatiskt for att halla ugnsytorna
svala. Om du stanger av ugnen fortsatter
flakten att ga tills ugnen har svalnat.

7.2 Sakerhetstermostat

Felaktig anvandning av produkten eller
trasiga delar kan orsaka farlig

8. TRICKS OCH TIPS

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

Temperaturerna och
graddningstiderna i
tabellerna &r endast
riktvarden. De beror pa
recepten samt pa
ingrediensernas kvalitet och
mangd.

@

8.1 Allman information

» Produkten har fem hylinivaer. Rdkna
hylinivaerna nedifran.

» Fukt kan kondenseras i produkten
eller pa glasluckorna. Det ar helt
normalt. Sta alltid en bit ifran
produkten nar du 6ppnar produktens
lucka vid matlagning. Kér ugneni 10
minuter innan du borjar laga mat, for
att minska kondensering.

» Torka bort fukt pa produkten efter
varje anvandning.

« Stall inga foremal direkt pa bottnen
och tack inte komponenterna med
folie nar du lagar mat. Detta kan
forandra tillagningsresultaten och
skada emaljen.

Overhettning. For att férhindra detta har
ugnen en sakerhetstermostat som
avbryter stromtillférseln. Ugnen sétts
automatiskt pa igen nar temperaturen
sjunker.

8.2 Baka kakor

«  Oppna inte ugnsluckan férran 3/4 av
den instéllda tillagningstiden har gatt.

8.3 Tillagning av kétt och fisk

* Anvand en djup form fér mat med fett
i for att forhindra sténk som inte gar
att ta bort.

» Lat kottet sta i ca 15 minuter innan du
skar i det sa att kottsaften inte sipprar
ut.

» For att forhindra att det blir for mycket
matos under tillagning kan man hélla
lite vatten i den djupa formen. For att
férhindra rékkondens, tillsatt lite
vatten varje gang det tar slut.

8.4 Tillagningstider

Tillagningstiderna varierar beroende pa
typen av livsmedel, livsmedlets
konsistens och volym

| bérjan ska du évervaka hur det
utvecklar sig nér du lagar mat. Hitta de
basta installningarna (varmelage,
tillagningstid osv.) for dina kokkarl, recept
och mangder nar du anvander
produkten.



SVENSKA 29

8.5 Baknings- och grillningstabell

Kakor
Livsmedel Over-/Undervirme Tid (min) Kommentar
Temperatur Falsniva
(°C)

Recept dar 170 2 45 - 60 | en kakform

vispning ingar

Mordeg 170 2 20-30 | en kakform

Cheesecake 170 1 60 - 80 | 26 cm kak-
form

Appelkaka®) 170 2 80 - 100 | tva kakformar
(20 cm) pa ett
galler

Strudel 175 3 60 - 80 Pa en bakplat

Syltpaj 170 2 30-40 | 26 cm kak-
form

Sockerkaka 170 2 50 - 60 | 26 cm kak-
form

Julkaka / Rik 160 2 90-120 1 20 cm kak-

frukt kaka?) form

Russinkaka1) 175 1 50 - 60 Il en brodplét

Muffins - en 170 3 20 - 30 Pa en bakplat

niva

Muffins - tva ni- - - 25-35 Pa en bakplat

vaer

Muffins - tre ni- - - 30-45 Pa en bakplat

vaer

Skorpor/kakor - 140 3 30-35 Pa en bakplat

en niva

Skorpor/kakor - - - 35-40 Pa en bakplat

tva nivaer

Skorpor/kakor - - - 35-45 Pa en bakplat

tre nivaer

Maranger-en 120 3 80 - 100 Pa en bakplat

niva

Maranger - tva - - 80 - 100 Pa en bakplat

nivaer!)

Bullar1) 190 3 12 -20 Pa en bakplat
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Livsmedel Over-/Undervirme Tid (min) Kommentar
Temperatur Falsniva
(°C)
Eclair - en niva 190 3 25-35 Pa en bakplat
Eclair - tva ni- - - 35-45 Pa en bakplat
vaer
Pajer 180 2 45-70 1 20 cm kak-
form
Fruktkaka 160 1 110 - 120 | 24 cm kak-
form
Tartbotten 170 1 50 - 60 120 cm kak-
form
1) Forvarm i ugnen i 10 minuter.
Brod och pizza
Livsmedel Over-/Underviarme Tid (min) Kommentar
Temperatur Falsniva
(°C)
Franskbrod?) 190 1 60 - 70 1 -2 bréd, 500
g per brod
Ragbrod 190 1 30-45 | en brédplat
Smafranska ) 190 2 25-40 69— 8 stycker?
pa en bakplat
Pizzal) 230 - 250 1 10 - 20 Péenbakdét
eller en djup
form
Scones?) 200 & 10 - 20 Pa en bakplat
1) Forvarm i ugnen i 10 minuter.
Suffléer
Livsmedel Over-/Undervirme Tid (min) Kommentar
Temperatur Falsniva
(°C)
Pajdeg 200 2 40 - 50 | en form
Vegetarisk paj 200 2 45 - 60 | en form
Quiches!) 180 1 50 - 60 | en form
180 - 190 2 25-40 | en form

Lasagne1)
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Livsmedel Over-/Undervirme Tid (min) Kommentar
Temperatur Falsniva
(°C)
Cannelloni®) 180 - 190 2 25-40 | en form
1) Férvarm i ugnen i 10 minuter.
Kott
Livsmedel Over-/Underviarme Tid (min) Kommentar
Temperatur Falsniva
(°C)
No6tkott 200 2 50-70 Pa ett galler
Flask 180 2 90 - 120 Pa ett galler
Kalv 190 2 90 - 120 Pa ett galler
Engelsk rost- 210 2 50 - 60 Pa ett galler
biff, réd inuti
Engelsk rost- 210 2 60 -70 Pa ett galler
biff, lite réd inuti
Engelsk rost- 210 2 70-75 Pa ett galler
biff, inte rod in-
uti
Flaskbog 180 2 120 - 150 Med sval
Flasklagg 180 2 100 - 120 2 stycken
Lamm 190 2 110-130 Lagg
Kyckling 220 2 70 - 85 Hel
Kalkon 180 2 210 - 240 Hel
Anka 175 2 120 - 150 He
Gas 175 2 150 - 200 Hel
Kanin 190 2 60 - 80 Skuren i bitar
Hare 190 2 150 - 200 Skuren i bitar
Fasan 190 2 90 - 120 He
Fisk
Livsmedel Over-/Undervirme Tid (min) Kommentar
Temperatur Falsniva
(°C)
Laxdring/havs- 190 2 40 - 55 3 - 4 fiskar

ruda
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Livsmedel Over-/Undervirme Tid (min) Kommentar
Temperatur Falsniva
(°C)

Tonfisk/lax 190 2 35-60 4 - 6 filéer

8.6 Min grill

@ Férvarm den tomma ugnen i
tre minuter fore tillagning.

Livsme- Mangd Tempera- Tid (min) Falsniva
del tur (°C
© Antal (9) ur (*C) 1:asidan 2:asidan
Filéer 4 800 max. 12-15 12-14 4
Biffstek 4 600 max. 10-12 6-8 4
Korv 8 - max. 12-15 10-12 4
Flaskkot- 4 600 max. 12-16 12-14 4
letter
Kyckling 2 1000 max. 30-35 25-30 4
(delad i 2
delar)
Kebab 4 - max. 10-15 10-12 4
Kyckling- 4 400 max. 12-15 12-14 4
brost
Hambur- 6 600 max. 20-30 - 4
gare
Fiskfile 4 400 max. 12-14 10-12
Varma 4-6 - max. 5-7 -
smorgasar
Rostat 4-6 - max. 2-4 2-3 4
brod
9. SKOTSEL OCH RENGORING
VARNING! * Rengor produkten efter varje

anvandningstillfalle. Fettansamling

eller andra matrester kan leda till

. . L eldsvada. Risken ar hogre for

9.1 Anmarkningar om rengdéring grillpannan.

* Ta bort envis smuts med speciell
ugnsrengoring.
Rengdr alla ugnstillbehdr efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka.

Se sakerhetsavsnitten.

+ Torka av framsidan med en mjuk
trasa och varmt vatten och diskmedel.

* Anvand ett rengéringsmedel avsett for
rengoring av metallytor.



Anvand en mjuk duk med varmt
vatten och ett rengéringsmedel.

* Anvéand inte starka medel, féremal
med skarpa kanter eller diskmaskin
vid reng6ring om du har tillbehor i
Super Clean. Det kan skada ytan.

9.2 Produkter i rostfritt stal eller
aluminium

@ Rengor ugnsluckan endast
med en blét svamp. Torka

med en mjuk trasa.
Anvand aldrig stalull, syror
eller produkter med slipeffekt
for rengoring eftersom de
kan skada ugnens ytor.
Rengdr ugnens kontrollpanel
med samma forsiktighet.

9.3 Rengdring av luckans
packning

« Kontrollera ugnsluckans packning
med jamna mellanrum. Dérrtatningen
sitter runt ramen pa ugnsutrymmet.
Anvand inte produkten om denna
packning ar skadad. Kontakta en
auktoriserad serviceverkstad.

* Se den allménna informationen om
rengoring for information om
rengdring av dorrtatningen.

9.4 Avlagsna ugnsstegarna

Vid reng6ring av ugnen ska
ugnsstegarna tas bort.

1. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

I

2. Dra ut stegen baktill fran ugnssidan
och ta bort den.
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Satt i ugnsstegarna i omvand ordning.

9.5 Ugnstak

é VARNING!
Inaktivera produkten innan

du tar bort virmeelementet.
Se till att ugnen har svalnat.
Det finns risk for att du
branna dig.

Ta ut ugnsstegarna.

Du kan ta bort varmeelementet for att
gbra det enklare att rengora ugnstaket.

1. Ta bort skruven som haller fast
varmeelementet. Anvand en
skruvmejsel forsta gangen.

33

2. Dra forsiktigt varmeelementet nedat.
3. Rengor ugnstaket med en mjuk trasa

och en I6sning av varmt vatten och
diskmedel och Iat det torka.

Satt tillbaka varmeelementet i omvand
ordning.

Satt i ugnsstegarna.
VARNING!
Se till att varmeelementet ar

korrekt installerat och inte
faller ned.
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9.6 Rengdring av ugnsluckan

Ugnsluckan har tre glasrutor.Ugnsluckan
och glasrutorna gar att ta bort for
rengdring.

@

Ugnsluckan kan sténgas om
du forsoker ta bort
glasrutorna innan du tagit
bort ugnsluckan.

FORSIKTIGHET!
Anvand inte ugnen utan
glasrutorna.

A

1. Oppna luckan helt och hall i de tva
gangjarnen.

2. Lyft och vrid handtagen pa de tva
gangjarnen.

3. Stang ugnsluckan halvvags, till den
forsta 6ppna positionen. Dra darefter
framat och ta bort luckan fran sin
plats.

4. Lagg luckan pa en mjuk duk pa en
stabil yta.
5. Tatag i lucklisten (B) pa bada
sidorna av luckans évre kant och
tryck inat for att frigdra klamlaset.

6. Dra lucklisten framat for att ta bort
den.

7. Halliglasrutorna i 6vre kanten och
dra forsiktigt ut dem en efter en.
Borja med den Oversta glasrutan. Se
till att glasrutorna glider i skarorna
hela vagen ut.

8. Rengor glasrutorna med vatten och
diskmedel. Torka glasrutorna noga.

Satt tillbaka glasrutorna i ugnsluckan nar
du ar klar med rengdringen. Utfér stegen
ovan i omvand ordning.

Du maste sétta tillbaka glasrutorna (A
och B) i ratt ordning.Den forsta glasrutan



(A) har en dekorativ ram. Zonen med
screentryck maste vara vand mot insidan
av ugnsluckan. Efter installationen maste
du se till att ytan pa glasrutans ram (A)
med zonerna med screenprinting inte ar
knottrig nar du vidror den.

Se till att den mellersta glasrutan
placeras korrekt i sina skaror.

10. FELSOKNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

10.1 Vad gor jag om...
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9.7 Byte av lampan

Lagg en tygbit pa botten av produktens
innandéme. Detta forhindrar skador pa
lampglaset och ugnsutrymmet.

VARNING!

Risk for elstétar! Koppla fran
sakringen innan du byter
lampan.

Lampan och lampglaset kan
vara varma.

FORSIKTIGHET!

Hall i halogenlampan med
en trasa for att forhindra att
fett ska komma pa lampan.

A

1. Avaktivera produkten.
2. Ta ut sékringarna ur sakringsskapet
eller stdng av huvudstrombrytaren.

Baklampan

1. Ta bort lampglaset genom att vrida
det moturs.

2. Rengor lampglaset.

3. Byt ut lampan mot en passande
lampa som tal upp till 300 °C.

4. Satt tillbaka lampglaset.

Problem Mojlig orsak

Losning

Ugnen varms inte upp.

Ugnen &r avstangd.

Satt pa ugnen.

Ugnen varms inte upp.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sakringen
ar orsaken till felet. Om
sakringen gar gang pa
gang, tala med en kvalifi-
cerad elektriker.

Lampan fungerar inte.

Lampan ar trasig.

Byt ut lampan.

Anga och kondens avsitts

pa maten och i ugnen. ugnen.

Du lat maten sta for lange i

Lat inte matratter sta i ug-
nen langre an 15 - 20 mi-
nuter efter att tillagningen
ar klar.
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10.2 Tekniska data yttre kanten av produktens innanmate.
Avléagsna inte markskylten fran
Kontakta forsaljaren eller en auktoriserad produktutrymmet.

serviceverkstad om du inte kan avhjalpa
felet.

Information som kundtjanst behéver finns
pa typskylten. Typskylten sitter pa den

Vi reckommenderar att du antecknar den har:

Modell (Mod.) e

PNC (produktnummer)

Serienummer (S.N.) s

11. INSTALLATION

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

11.1 Inbyggd

11.3 Elektrisk installation

@ Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig om
sakerhetsforeskrifterna i
kapitlen om sakerheten inte
foljs.

Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel.

11.4 Kabel
Kabeltyper for installation eller utbyte:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For kabeldelen, se den totala effekten
(pa markplaten) och tabellen. Se aven
tabellen:
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Total effekt (W) Kabeldel (mm?)

Total effekt (W) Kabeldel (mm?)

max. 1380 3x0.75

max. 3680 3x15

max. 2300 3x1

12. ENERGIEFFEKTIVITET

Jordkabeln (grén/gul kabel) maste vara 2
cm langre an fas och neutral kabel (bla
och brun kabel).

12.1 Informationsblad och information enligt EU 65-66/2014

Leverantérens namn Electrolux

Modellbeskrivning Egggggg

Energiindex 105.7

Energiklass A

Energiférbrukning med en standardratt, dver/ 0.93 kWh/program

undervarme

Antal utrymmen 1

Varmekalla Elektricitet

Ljudstyrka 781

Typ av ugn Inbyggnadsugn

. EOBO0OW 29.9 kg
EOB000X 30.2 kg

EN 60350-1 - Elektriska
matlagningsprodukter for hushallsbruk -
Del 1: Omraden, ugnar, angugnar och
grillar - Funktionsprovning.

12.2 Sparar energi
Denna produkt har
funktioner som later dig

spara energi under vanlig
matlagning.

Allmanna tips

Kontrollera att ugnsluckan ar ordentligt
stangd nar produkten &r igang och lat
den vara stangd sa mycket som mgjligt
under tillagningen.

Anvand metalltallrikar for att forbattra
energibesparingen.

Forvarm inte ugnen innan du satter in
maten.

Foér matlagning som varar langre an 30
minuter ska ugnstemperaturen minskas
till 1dgsta maojliga, 3 - 10 minuter innan
matlagningstiden gar ut, beroende pa
langden pa matlagningen. Restvarmen i
ugnen fortsatter laga maten.

Anvand restvarmen for att varma annan
mat.

For varmhallning av mat

Valj lagsta mojliga temperaturinstallining
for att anvanda restvarme och halla
maten varm.
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13. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen C/:) produkter méarkta med symbolen : med
Atervinn férpackningen genom att hushallsavfallet. L&mna in produkten pa
placera den i [ampligt karl. Bidra till att narmaste atervinningsstation eller

skydda var miljé och var hélsa genom att ~ kontakta kommunkontoret.
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte
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