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Med reservation for andringar.

/\ Sakerhetsinformation

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och anvandning av
produkten. Tillverkaren &r inte ansvarig for eventuella personskador eller
andra skador som uppkommit som ett resultat av felaktig installation eller
anvandning. Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig plats
for framtida bruk.

Séakerhet for barn och handikappade

. Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och uppat, och av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga, samt
personer med bristande erfarenhet och kunskap, om de Gvervakas eller
instrueras betraffande hur produkten anvands pa ett sakert satt och forstar
de risker som ar forknippade med anvandningen.

. Lat inte barn leka med produkten.

. Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall for barn och kassera det pa
lampligt satt.

+ Barn och husdjur ska hallas borta fran produkten nér den &r igang eller
nar den svalnar. Atkomliga delar ar mycket varma.

. Om apparaten har ett barnlas, maste detta aktiveras.

. Barn far inte utfora stadning och underhall av apparaten utan uppsikt.

. Barn under 3 ar far ej vistas i narheten av den har apparaten nar den ar

igang.
Allman sakerhet

. VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket varma under
anvandning. Var forsiktig sa att du undviker att vidréra varmeelementen.
Barn under 8 ar ska inte vistas i narheten utan standig uppsikt.

. Anvand inte produkten med en extern timer eller ett separat
fiarrkontrollsystem.



. VARNING: Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller olja kan vara

farligt och kan leda till brand.

+ Forsok ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan stdng av produkten
och tack over flamman, t.ex. med ett lock eller brandfilt.
FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste 6vervakas. En kort
tillagningsprocess maste standigt évervakas.

. VARNING: Brandfara: Forvara inte saker pa kokytorna.

. Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte placeras pa

hallens yta eftersom de blir varma.

. Anvand inte angrengorare vid rengdring av produkten.
Efter anvandning, stang av hallen med dess kontroll och lita inte pa

kokkarlsavkanningen.

. Om glaskeramikytan/glasytan ar sprucken, stang av produkten for att

undvika risken for elektriska stotar.

. Om natsladden &r skadad maste den bytas av tillverkaren, en godkand
serviceverkstad eller personer med motsvarande utbildning, for att

undvika fara.

. VARNING: Anvénd endast hallskydd som designats av tillverkaren av
apparaten eller som anges av tillverkaren i bruksanvisningen som lamplig,
eller hallskydd som medféljer. Olyckor kan intraffa om fel skydd anvands.

Sakerhetsinstruktioner

Installation

VARNING! Endast en behdérig person far
installera den har produkten.

+ Avlagsna allt férpackningsmaterial.

Installera eller anvand inte en skadad produkt.

+  Folj installationsinstruktionerna som féljer med
produkten.

+ Minsta avstand till andra produkter ska beaktas.

+ Var alltid forsiktig nér apparaten ror sig eftersom
den &r tung. Anvénd alltid skyddshandskar och
tackta skor.

Tata skurna ytor med tatningsmedel for att forhindra
att fukt far den att svlla.

+  Skydda produktens botten mot anga och fukt.

* Installera inte produkten néra en dorr eller under ett
fonster. Detta forhindrar att heta kokkéarl faller ned
fran produkten nér dorren eller fonstret ar dppet.

+ Om produkten ar installerad ovanfor lador maste
utrymmet mellan produktens botten och den évre
ladan vara tillréckligt sa att luft kan cirkulera.

Produktens undersida kan bli het. Se till att en icke-
brannbar separationspanel monteras under
produkten sa att man inte kommer at undersidan.
Sakerstéll att ett luftcirkulationsutrymme pa 2 mm
mellan bankskivan och enhetens framsida
uppratthalls. Garantin tacker inte skador som
orsakats av brist pa tillrackligt ventilationsutrymme.

Elektrisk anslutning

VARNING! Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goras av en behérig
elektriker.

Produkten maste jordas.

Produkten maste goras stromios fore alla
rengoringsarbeten

Kontrollera att produktens markdata
Overensstammer med din stromkalla. | annat fall,
kontakta en elektriker.

Kontrollera att produkten ar ratt installerad. Losa
och ej fackmassigt monterade natkablar eller



kontakter (i forekommande fall) kan orsaka
oOverhettning i kopplingsplinten.

Anvand ratt natkabel.

Lat inte elektriska ledningar trassla in sig.
Kontrollera att ett skydd mot elektriska stotar ar
installerat.

Dragavlasta kabeln.

Kontrollera att nitkabeln eller kontakten (i
forekommande fall) inte vidror den heta produkten
eller det heta kokkarlet nér du ansluter produkten till
narliggande uttag

Anvand inte grenuttag eller forlangningssladdar.
Kontrollera sa att du inte skadar kontakten (i
forekommande fall) och natkabeln. Kontakta vart
auktoriserade servicecenter eller en elektriker for att
ersatta en skadad natkabel.

Stétskyddet for stromforande och isolerade delar
maste fastas pa ett sadant satt att det inte kan tas
bort utan verktyg.

Anslut stickkontakten ill eluttaget forst vid slutet av
installationen. Kontrollera att stickkontakten ar
atkomlig efter installationen.

Anslut inte stickkontakten om végguttaget sitter Iost.
Dra inte i anslutningssladden for att koppla bort
produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvénd endast ratt isoleringsenheter: strémbrytare,
sakringar (sékringar av skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran produkten
fran natet vid alla poler. Kontaktdppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3 mm bred.

Anvéndning

VARNING! Risk for skador, brannskador
eller elstotar foreligger.

Ta bort all forpackning, etiketter och skyddsfilm (i
forekommande fall) fore forsta anvandningstillfallet.
Anvéand denna produkt for hushallsbruk.

Andra inte produktens specifikationer.

Se till att ventilationsdppningarna inte &r blockerade.
Lamna inte produkten utan tillsyn under anvandning.

Sténg av kokzonen efter varje anvandningstillfalle.
Lita inte pa kastrullvarnaren.

Légg inte bestick eller kastrullock pa kokzonerna.
De kan bli varma.

Anvand inte produkten med vata hander eller nar
den &r i kontakt med vatten.

Anvéand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Om produktens yta ar sprucken ska du omedelbart
koppla loss den fran eluttaget. Detta for att forhindra
elstotar.

Anvandare med pacemaker maste halla ett avstand
pa minst 30 cm fran induktionskokzonerna nar
produkten &r igang.

Det kan sténka nér du lagger livsmedel i het olja.

& VARNING! Risk for brand och explosion

Fetter och olja kan frigora lattantandliga angor nar
de vérms upp. Hall flammor eller uppvarmda
foremal borta fran fetter och oljor nar du lagar mat
med dem.

Angorna som frigdrs i mycket het olja kan orsaka
sjélvantandning.

Redan anvand olja, som kan innehalla matrester,
kan orsaka brand vi lagre temperatur &n olja som
anvands for forsta gangen.

Placera inga lattantandliga produkter eller foremal
som ar fuktiga med lattantandliga produkter i, néra
eller pa tvattmaskinen.

VARNING! Risk for skador pa produkten
foreligger.

Placera inga heta kokkarl pa kontrollpanelen.
Lagg inte ett varmt lock pa héllens glasyta.

Lat inte kokkérl torrkoka.

Var forsiktig sa att inte foremal eller kokkarl faller pa
produkten. Ytan kan skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma kokkarl eller
utan kokkarl.

Légg inte aluminiumfolie pa produkten.

Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller med skadad
botten kan repa glaset / glaskeramiken. Lyft alltid
upp dessa foremal nar du maste flytta dem pa
kokhallen.

Denna produkt ar endast avsedd for matlagning.
Den far inte anvandas for nagra andra &ndamal,
t.ex. for rumsuppvarmning.

Skotsel och rengoring

Rengor produkten regelbundet for att forhindra att
ytmaterialet forsémras.

Stang av ugnen och Iat den kallna fore rengdring.
Koppla fran produkten fran elnatet fore underhall.
Spruta inte vatten eller anga pa produkten for att
rengdra den.

Rengdr produkten med en fuktig, mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt, skursvampar,
|6sningsmedel eller metallforemal.

Avfallshantering

VARNING! Risk fér kvavning eller
skador.



Underhall

+ Kontakta en auktoriserad serviceverkstad for
reparation av produkten.
+  Anvénd endast originaldelar.

+  Kontakta kommunen fér information om hur
produkten kasseras korrekt.

+ Koppla loss produkten fran eluttaget.

+Klipp av elkabeln néra produkten och kassera den.

Produktbeskrivning

Beskrivning av héllen

Induktionskokzon
Kontrollpanel
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Beskrivning av kontrollpanelen
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Anvand touchkontrollerna for att anvanda produkten. Displayerna, indikeringarna och ljudsignalerna markerar vilka
funktioner som &r aktiverade.

Beskrivning

PA/AV (ON/OFF) For att aktivera och avaktivera hallen.

Las / Bamnlas For att lasa/lasa upp kontrollpanelen.




. - Beskrivning
- Vérmelagesdisplay For att visa det installda varmelaget.
- imerindikatorer for kokzonerna or att visa for vilken kokzon tiden ar installd.
Timerindikatorer for kokz For att visa for vilken kokzon tiden &r installd
- Timerdisplay For att visa tiden i minuter.
6 | D - For att vélja kokzon.
+ / - For att 6ka eller minska tiden.
=+, - For instalining av varmelage.
B _
m P Effektfunktion For att aktivera och avaktivera funktionen.

Visningar av varmeinstallning

Kokzonen ar avstangd.

(1.(5) Kokzonen &r pa.

@ Automax-funktionen ar igang.

@ Effektfunktion &r pa.

+ siffra Ett fel har uppstatt.

En kokzon &r fortfarande varm (restvarme).

Las /Barnlas-funktionen &r igang.

Kokkarlet ar felaktigt eller for litet, eller inget kokkarl ar placerat pa kokzonen.

E] Automatisk avstangning-funktionen &r igang.
Restvarmeindikering Induktionskokzonerna skapar den vérme som behdvs

for tillagningen direkt i kokkarlets botten. Glaskeramiken
& VARNING! L") Risk for brannskador frén varms upp av restvarmen hos kokkarlet.
restvarme.

Daglig anvandning

& VARNING! Se sakerhetsavsnitten.



Aktivera och avaktivera

Tryck pa i 1 sekund for att sétta pa eller stédnga av
hallen.

Automatisk avsténgning
Funktionen stanger av héllen automatiskt om:

+ alla kokzoner ar avstangda.

+ duinte staller in vdrmelage efter hallen har satts pa.
+  du spiller nagot eller satter nagot pa kontrollpanelen
langre an 10 sekunder (en kastrull, en handduk

osv.). En ljudsignal ljuder och héllen sténgs av. Ta
bort foremalet eller rengér kontrollpanelen.

+hallen blir for het (t.ex. om ett kokkarl kokar torrt).
Innan du anvéander héllen igen maste kokzonen
kallna.

+ du anvander ett olampligt kokkarl. Symbolen
tands och kokzonen stangs av automatiskt efter 2
minuter.

* du stanger inte av en kokzon eller andrar
varmelaget. Efter en stund tands E] och héllen
stangs av.

Forhallandet mellan varmelédge och tiden efter

vilken héllen sténgs av:

Hallen sténgs av efter

1.9 6 timmar

3-4 5 timmar

5) 4 timmar

6-9 1,5 timme
Vérmelage

Tryck pa + for att Oka varmelaget. Anvandning = for

att minska vérmelaget. Tryck pa +och— samtidigt
for att inaktivera kokzonen.

Automax

Du kan uppna 6nskat varmelage snabbare om du
aktiverar den hér funktionen. Funktionen stéller in
hdgsta varmeldget under en viss tid och sénker sedan
till ratt varmelage.

(i)

For att aktivera funktionen for en kokzon: tryck pa
P (@ ténds). Tryck omedelbart pa + (@ tands).

For att aktivera funktionen maste
kokzonen vara kall.

Tryck omedelbart pa — tills ratt varmelége tands. Efter
3 sekunder tands (.

For att avaktivera funktionen: tryck pa —.

For att aktivera den har funktionen for en kokzon
om det inte finns nagon P pa displayen: tryck pa
+ och valj dérefter hdgsta varmeinstalining 9 och tryck

pa + igen. Tryck med en gang pa — for att stélla in
oOnskad varmeinstallning.

For att avaktivera funktionen: &ndra varmelaget.

Effektfunktion

Den har funktionen gor mer effekt tillganglig for
induktionskokzonerna. Funktionen kan bara aktiveras
for induktionskokzonen under en begrénsad tidsperiod.
Darefter kopplar induktionskokzonen automatiskt
tillbaka till hogsta varmelaget.

@ Se avsnittet "Teknisk information".

For att aktivera funktionen for en kokzon: tryck pa

P . @ tands.

Avaktivera funktionen: tryck pa P eller —.

Timer

Nedrékningstimer

Du kan anvanda den har funktionen for att stalla in hur
lange kokzonen ska vara igang vid enbart detta
tillagningstillfalle.

Stall forst in varmeinstaliningen for kokzonen, stall
darefter in funktionen.

Stilla in kokzonen: tryck pa @) upprepade ganger tills
indikatorn for 6nskad kokzon tands.

For att aktivera eller andra tiden: tryck pa + eller
for timern for att stalla in tiden (00 - 99 minuter). Nar
indikatorn for kokzonen bérjar blinka langsammare
raknas tiden ned.

For att se aterstaende tid: valj kokzonen med .
Kokzonens indikator bérjar blinka snabbt. Pa displayen
visas den aterstaende tiden.

For att avaktivera funktionen: Valj kokzonen med O
och tryck pa — . Aterstaende till raknar ned till 00.
Kokzonens kontrollampa slacks.

Nar tiden gatt ut ljuder en signal och 00
blinkar. Kokzonen avaktiveras.



For att stanga av ljudet: tryck pa .

Minute Minder (signalur)
Du kan anvanda den har funktionen som Signalur nar
héllen ar pa och tillagningszonerma inte anvands.

Displayen visar varmelaget .

Aktivera funktionen: tryck pa O, Tryck pé+ eller—
pa timern for att stalla in tiden. Nar tiden gatt ut ljuder en
signal och 00 blinkar.

For att stanga av ljudet: tryck pa O.
Denna funktion paverkar inte ugnens
funktioner i dvrigt.

Las

Du kan lasa kontrollpanelen medan kokzonerna ar

igang. Funktionen forhindrar oavsiktliga &ndringar av
varmeléget.

Stall in varmelaget forst.

Aktivera funktionen: tryck pa E ténds i4
sekunder.Timern forblir pa.

For att avaktivera funktionen: tryck pa )
Foregaende varmelage aktiveras.

(i)

Barnlas

Nar du avaktiverar héllen stangs &ven
denna funktion av.

Denna funktion forhindrar oavsiktlig anvandning av
hallen.

Aktivera funktionen: aktivera hallen med (D Stéll inte
in varmelaget. Tryck pa B i 4 sekunder. L-_J tands.
Inaktivera hallen med .

For att avaktivera funktionen: aktivera héllen med
@. Stall inte in varmelaget. Tryck pa B i 4 sekunder.
tands. Inaktivera hallen med (.

Rad och tips

& VARNING! Se sékerhetsavsnitten.

Kokkarl

(i)

For induktionskokzoner genereras varme
mycket snabbt i kokkérlet av ett kraftigt
elektromagnetiskt falt.

For att kringga funktionen for ett enskilt
tillagningstillfalle: aktivera hallen med O, (Jangs.

Tryck pa B 4 sekunder. Stall in varmeldge inom 10
sekunder. Hallen kan nu anvandas. Om du avaktiverar

hallen med (D aktiveras funktionen igen.

Effektreglering-funktion

+ Kokzonerna &r grupperade enligt plats och nummer
pa faserna i héllen. Se bilden.

+ Varje fas har en maximal elektricitetsbelastning pa
3700 W.

+  Funktionen delar strommen mellan de kokzoner
som ar anslutna till samma fas.

+ Funktionen aktiveras nar den totala
elektricitetshelastningen pa kokzonerna som
anslutits till en fas har 6verskridit 3700 W.

+  Funktionen minskar strommen till de andra
kokzonerna som ar anslutna till samma fas.

+  Varmelaget for de reducerade kokzonerna andras
mellan tva nivaer.

4 N

Anvand induktionskokzonerna med
korrekt kokkarl.

Kokkéarlsmaterial

+ Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat stal, rostfritt stal,
botten med flera lager (markt som lampligt av
tillverkaren).

+ Olampliga: aluminium, koppar, massing, glas,
keramik, porslin.



Kokkarl ar lampliga for en induktionshall om:

+ lite vatten kokar mycket snabbt upp pa en kokzon
som ar installd pa det hogsta varmelaget.
+ en magnet fastnar pa kokkarlets botten.

Kokkérlens botten skall vara sa tjock och
sa plan som mjligt.

Kokkarlets matt

Induktionskokzonerna anpassar sig automatiskt till
storleken pa kokkarlets botten upp till en viss grans.

Hur effektiv kokzonen ar beror pa kokkarlets diameter.
Kokkarl med en mindre diameter &n den minsta far bara
en del av effekten som kokzonen genererar.

@ Se avsnittet "Teknisk information".

Ljud under anvéndning
Om du hor:

+ knackande ljud: ar kokkarlet tillverkat av olika
material ("sandwichkonstruktion").

+ visslande ljud: anvander du kokzonen med hdg
effektniva och kokkarlet ar tillverkat av olika material
("sandwichkonstruktion").

+ surrande: anvander du hdg effektniva.

+ klickande: beror detta pa elektriska omkopplingar.

+ susande: beror detta pa att flakten &r igang.

Dessa ljud ar normala och innebar inte att det ar fel

pa produkten.

Exempel pa olika typer av tillagning

Relationen mellan varmelagets och kokzonens
forbrukning ar inte linjar. Nar du okar varmelaget ar det
inte proportionellt mot att 6ka kokzonens
effektforbrukning. Det betyder att kokzonen med
medelhdgt véarmeldge anvander mindre an halften av
sin effekt.

Uppgifterna i tabellen ar endast avsedda
som végledning.

Varmhalining av tillagad mat. efter be- Légg ett lock pa ett kokkarl.
hov
1-2 Hollandaisesas, sméltning av: smor, 5-25 Ror om med jamna mellanrum.
choklad, gelatin.
1-2 Stanning: fluffiga omeletter, &ggstan- 10-40 Tillaga med lock.
ning.
2-3 Smakoka ris och mjolkratter, varma far- 25-50 Minst dubbelt s& mycket vatska som
diglagade rétter. ris, ror om mjolkbaserade ratter under
tillagningen.
3-4 Angkoka gronsaker, fisk, kitt. 20-45 Tillsatt nagra matskedar vatska.
4-5 Kokning av potatis. 20 - 60 Anvénd max. Y liter vatten till 750 g
potatis.
4-5 Tillaga stérre mangder mat, stuvningar 60 - 150 Upp till 3 | vatska plus ingredienser.
och soppor.
6-7 Latt stekning: schnitzel, cordon bleu, efter be- Vand efter halva tiden.
kotletter, kroketter, korv, lever, agg, hov
pannkakor, munkar.
7-8 Kraftig stekning, potatiskroketter, njur- 5-15 Vand efter halva tiden.
stek, fransyska.
9 Koka vatten, koka pasta, bryna kétt (gulasch, grytstek), fritera pommes frites.



Koka stora méngder vatten. Effektfunktionen ar aktiverad.

Skotsel och rengoring

& VARNING! Se sakerhetsavsnitten.

Allmén information

Rengér héllen efter varje anvandningstillfalle.
Anvand alltid kokkérl med ren botten.

Repor eller mérka flackar pa ytan har ingen inverkan
pa hur hallen fungerar.

Anvand ett sarskilt rengoringsmedel for hallens yta.
Anvand en speciell skrapa for glaset.

Rengoring av héllen

Ta omedelbart bort: smalt plast, plastfolie, socker
och mat med socker. | annat fall kan denna typ av

Felsdkning

& VARNING! Se sékerhetsavsnitten.

Vad gor jag om...

10

Det gar inte att aktivera eller anvan-
da héllen.
fel satt.

Sékringen har gatt.

Hallen &r inte ansluten till stromfor-
sorjningen eller den &r ansluten pa

smuts skada hallen. Var férsiktig och undvik
brannskador. Satt specialskrapan snett mot glasytan
och for bladet 6ver ytan.

Ta bort nar héllen svalnat tillrackligt: kalkringar,
vattenringar, fettstank, glansande metalliska
missfargningar. Rengdr hallen med en fuktig duk
och icke slipande rengdringsmedel. Efter rengoring,
torka hallen med en mjuk duk.

Ta bort missfargning pa blank metall: anvand en
[6sning av vatten och vindger och rengdr glasytan
med en fuktad trasa.

Kontrollera att hallen ar korrekt ans-
luten till stromforsérjningen. Se kop-
plingsschemat.

Kontrollera om sé&kringen ar orsaken
till felet. Om sakringen gar gang pa
gang, tala med en kvalificerad elek-
triker.

Satt pa hallen igen och stall in var-
melaget inom 10 sekunder.

Du har tryckt pa 2 eller flera touch-
kontroller samtidigt.

Det finns vatten eller fettstank pa
kontrollpanelen.

Tryck bara pa en touch-kontroll.

Rengor kontrollpanelen.



En ljudsignal ljuder och héllen
stangs av.

En ljudsignal ljuder nar hallen slar
ifran.

Hallen stangs av.

Restvarmeindikatorn tands inte.

Den automatiska uppvarmnings-
funktionen aktiveras inte.

Varmelaget dndras mellan tva niva-
er.

Touch-kontrollerna blir varma.

E] tands.
tands.
tands.

och en siffra tands.

Du har stéllt nagot pa en eller flera
touch-kontroller.

Du satte nagot pa touch-kontrollen

0}

Zonen ar inte varm eftersom den
bara har varit paslagen en kort
stund.

Zonen ar het.
Det hégsta varmelaget ar installt.
Effektfunktionen &r paslagen.

Kokkérlet ar for stort eller star for
nara kontrollerna.

Den automatiska avstangningen har
aktiverats.

Funktionslaset/Barnlaset ar aktiver-
at.

Det star inget kokkérl pa zonen.

Fel kokkarl.

Diametern pa kokkérlets botten ar
for liten for zonen.

Det har uppstatt ett fel pa hallen.

Ta bort foremalet fran touch-kontrol-
lerna.

Ta bort foremalet fran touch-kontrol-
len.

Kontakta en auktoriserad service-
verkstad om kokzonen varit pa till-
rackligt 1ange for att vara varm.

L&t zonen bli tillrackligt sval.

Det hégsta varmelaget har samma
effekt som funktionen.

Se avsnittet "Daglig anvandning".

Placera stora kokkarl pa de bakre
zonerna om mojligt.

Stang av hallen och sétt pa den ig-
en.

Se avsnittet "Daglig anvandning".

Stll ett kokkérl pa zonen.

Anvand ratt typ av kokkarl.
Se avsnittet "Rad och tips".

Anvand kokkarl med ratt matt.
Se avsnittet "Teknisk information".

Koppla loss hallen fran eluttaget en
stund. Ta ur eller koppla fran sékrin-
gen i husets/lagenhetens sakrings-

skap. Anslut igen. Om L= ténds ig-
en ber vi dig kontakta en auktoriser-
ad serviceverkstad.

1



tands.

ang.

Om du inte finner en 16sning...

Kontakta férsaljaren eller en auktoriserad
serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet. Uppge
uppgifterna pa typskylten. Meddela ven den tresiffriga
koden och koden for glaskeramiken (den sitter i hornet
pa hallen) och felmeddelande som visas. Kontrollera att

Installation

& VARNING! Se sakerhetsavsnitten.

Fore installationen

Innan du installerar héllen ska du anteckna
informationen nedan fran typskylten. Typskylten sitter
nertill pa héllen.

Serienummer ........c..........

Inbyggnadshéllar

Inbyggnadshaéllar far endast anvandas efter installation i
lampliga inbyggnadsenheter och arbetsbénkar enligt
géllande standarder.

12

Det har uppstatt ett fel pa héllen ef-
tersom ett kokkarl har kokat torrt.
Automatisk avstangning och Gver-
hettningsskydd for zonerna ar ig-

Sténg av hallen. Ta bort det heta
kokkérlet. Sla pa zonen igen efter
ca 30 sekunder. Om det berodde pa
kokkarlet forsvinner felmeddelandet.
Restvarmeindikatorn ar fortfarande
tand. Lat kokkérlet bli tillrackligt
svalt. Kontrollera om kokkarlet ar
kompatibelt med hallen.

Se avsnittet "Rad och tips".

du har hanterat hallen pa korrekt satt. Annars kommer
besok fran servicetekniker eller fackhandlare inte att
vara kostnadsfritt, inte ens under garantitiden.
Anvisningar for kundservice och garantibestammelser
finns i garantihaftet.

Nétkabel

+ Hallen ar forsedd med en natkabel.

+ Byta ut en skadad natkabel mot féljande (eller
hdgre) natkabeltyp: HO5V2V2-F T min 90 °C.
Kontakta din lokala servicestation.



Montering
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Skyddslada Om du har en skyddslada (extra tillbehdr) behdvs inte
det framre luftflodesutrymmet pa 2 mm och

4 ™ | skyddsgolvet direkt under hallen. Skyddsladan
(tillbehdr) finns inte i alla lander. Kontakta din lokala
aterforsaljare.

Du kan inte anvanda skyddsladan om du
installerar hallen ovanfor en ugn.

- )

Tekniska data

Typskylt

Modell SHI6740P PNC 949 595 613 01
Typ 60 GAP D5 AU 220 - 240V 50 - 60 Hz
Induktion 7.4 kW Tillverkad i Tyskland
Serienr ... 7.4 kW

ELEKTRO HELIOS CeEX

Specifikation for kokzonerna

Nominell effekt Effektfunktion Kokkérlets diame-
(max varmeléage) maximal varaktigh- ter [mm]
[W] et [min]
Vanster fram 2300 3400 5 180 -210
Vénster bak 1800 - - 145 - 180
Héger fram 1400 2500 4 125 - 145
Hoger bak 1800 - - 145- 180
Kokzonernas effekt kan skilja sig en aning fran For optimalt matlagningsresultat anvénd inte kokkérl
uppgifterna i tabellen. Den andras efter kokkarlets storre an diametern i tabellen.

material och matt.
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Energieffektivitet
Produktinformation enligt EU 66/2014

Modellbeskrivning

Typ av hall

Antal kokzoner

Uppvarmningsteknik

Diameter pa runda kokzoner (&) Vénster fram
Vénster bak
Hoger fram
Hdger bak

Energiforbrukning per kokzon (EC Vanster fram

electric cooking) Vénster bak
Hoger fram
Hoger bak

Energiforbrukning for héllen (EC
electric hob)

EN 60350-2 - Elektriska matlagningsapparater - Del 2:

Hallar — Metoder fér matning av prestanda

Energibesparing

Du kan spara energi vid vardagsmatlagningen om du
foljer nedanstaende tips.

+ Vérm bara upp den méngd vatten du behéver.

MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 5. Atervinn
forpackningen genom att placera den i lampligt karl.
Bidra till att skydda var miljo och var hélsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och elektroniska
produkter. Slang inte produkter markta med symbolen

16

SHI6740P

Hall for inbyggnad
4

Induktion

21,0 cm
18,0 cm
14,5cm
18,0 cm

168,0 Wh/ kg
183,0 Wh / kg
174,0 Wh/ kg
179,0 Wh/ kg

176,0 Wh / kg

Satt om majligt alltid ett lock pa kokkarlet.

Stall kokkarlet pa kokzonen innan du aktiverar den.
Stall ett mindre kokkarl pa mindre kokzoner.

Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.

Anvénd restvarmen for att halla maten varm eller for
att smalta den.

E med hushallsavfallet. Lémna in produkten pa
nérmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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