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BASTA KUND

Tack for att du valt denna produkt fran Husqvarna-Electrolux. Vi har skapat den sa

att du ska kunna fa felfritt resultat i manga ar, med innovativa tekniker som gor

livet enklare — funktioner som du inte skulle hitta hos vanliga produkter. Varsagod

att &gna nagra minuter at att |&sa detta for att fa ut s mycket som majligt av
produkten.
Besok var webbplats for att:

@ Fa anvéndningsrad, broschyrer, felsékningshjélp och serviceinformation:
@ www.husqvarna-electrolux.se

J Registrera din produkt fér béattre service:
a/ www.husqvarna-electrolux.se

www.husqvarna-electrolux.se/shop

- Képa tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvénds.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen: Modell,
PNC, serienummer.

Informationen star pa typskylten.

/AN Varnings-/viktig sékerhetsinformation
® Allman information och tips
Miljdinformation

Med reservation for andringar.

. SAKERHETSINFORMATION . ...
. SAKERHETSINSTRUKTIONER ... oot
. PRODUKTBESKRIVNING. ...t
e KONTROLLPANELEN ..ot
. INNAN MASKINEN ANVANDS FORSTA GANGEN.......ov oo,
. DAGLIG ANVANDNING ...« oottt
MIKROVAGSLAGE ...
. KLOCKFUNKTIONER. ...+ oot
. AUTOMATISKA PROGRAM. ... oo,
10. ANVANDNING AV TILLBEHOR. ...t oo
11 TILLVALSFUNKTIONER ... oo,
12, TRICKS OCH TIPS oot
13. SKOTSEL OCH RENGORING ..o
T4, FELSOKNING ...ttt
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig for eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
eller anvandning. Forvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats for framtida bruk.

1.1 Sékerhet fér barn och handikappade

Denna produkt kan anvéndas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de 6vervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvands pa
ett sékert satt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen.

Lat inte barn leka med produkten.

Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn
och kassera det pa lampligt satt.

Barn och husdjur ska hallas borta frdn produkten nar
den &r igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar &r
mycket varma.

Om apparaten har ett barnlas, maste detta aktiveras.
Barn far inte utfora stadning och underhall av
apparaten utan uppsikt.

Barn under 3 ar far ej vistas i narheten av den har
apparaten nar den ar igang.

.2 Allman sakerhet

Endast behoriga personer far installera den har
produkten och byta kabel.

VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Var forsiktig sa att du
undviker att vidrora varmeelementen. Barn under 8 ar
ska inte vistas i narheten utan standig uppsikt.
Anvand alltid ugnsvantar for att ta ut eller satta in
tillbehor eller eldfasta formar.
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Koppla fran stromtillférseln fore underhall.

Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter
lampa for att undvika risken for elstotar.

Anvand inte angrengorare vid rengdring av
produkten.

Anvand inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt
eller vassa metallskrapor for att reng6ra ugnsluckans
glasskivor eftersom dessa kan repa ytan, vilket i sin tur
kan leda till att glaset spricker.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, tillverkarens auktoriserade servicecenter
eller personer med motsvarande utbildning, for att
undvika elektrisk fara.

Aktivera inte produkten nar den ar tom. Metalldelar i
ugnsutrymmet kan skapa ljusbagar.

Metallbehallare fér mat och dryck far aldrig placeras i
mikrovagsugnen. Detta krav galler inte om tillverkaren
anger storlek och form pa metallbehallare som ar
lampliga for tillagning i mikrovagsugn.

Om luckan eller tatningarna ar skadade far du inte
anvanda ugnen forréan den har reparerats av en
behdrig person.

Bara en behorig person kan utféra service eller
reperation som involverar borttagning av ett lock som
ger skydd mot mikrovagsenergi.

Hetta inte upp vatskor och mat i slutna behallare. De
kan explodera.

Anvand endast karl som ar [ampliga fér mikrovagsugn.
Vid uppvarmning av mat i plast- eller
pappersbehallare ska du halla ett dga pa ugnen
eftersom det finns risk for antandning.

Produkten ar avsedd for uppvarmning av mat och
dryck. Torkning av mat eller klader, eller uppvarmning
av varmedynor, tofflor, svampar, disktrasor o. dyl. kan
leda till skador eller eldsvada.

Om det kommer ut rok ska du genast stanga av
produkten eller dra ur kontakten ur vagguttaget och
ha luckan stéangd for att inte lagorna ska sprida sig.
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« Vid uppvarmning av drycker i mikrovagsugn kan
fordrojd stotkokning intraffa. Var darfor forsiktig nar

du hanterar behallaren.

« Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar maste
skakas eller roras om. Kontrollera temperaturen innan
barnet ater sa att han eller hon inte branner sig.

« Agg med skalet pa eller hela hardkokta agg far inte
varmas i mikrougnen eftersom de kan explodera, aven
efter du har tagit ut dem ur mikrougnen.

« Mikrougnen ska rengoras regelbundet och matrester

ska tas bort.

« Om inte mikrougnen halls ren kan det leda till att
ytorna i ugnen blir daliga och att ugnen inte fungerar
som den ska, vilket i sin tur kan leda till att en farlig

situation uppstar.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

VARNING!

Endast en behdrig person
far installera den har
produkten.

e Avlagsna allt férpackningsmaterial.

e Installera eller anvénd inte en skadad
produkt.

e Folj installationsinstruktionerna som
foljer med produkten.

e Var alltid forsiktig nar apparaten ror
sig eftersom den &r tung. Anvénd
alltid skyddshandskar och tackta skor.

¢ Dra aldrig produkten i handtaget.

e Minsta avstand till andra produkter
ska beaktas.

e Kontrollera att produkten har
installerats under och bredvid stadiga
skap- eller béankstommar.

e Produktens sidor maste gransa till
produkter eller enheter med samma
hojd.

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goras
av en behdrig elektriker.

Produkten maste jordas.

Kontrollera att produktens mérkdata
dverensstammer med din stromkalla. |
annat fall, kontakta en elektriker.
Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsdkert och jordat eluttag.
Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behover bytas
maste det gbras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt
med eller komma néra produktens
lucka, speciellt inte nér luckan &r het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget
forst vid slutet av installationen.
Kontrollera att stickkontakten &r
atkomlig efter installationen.

Anslut inte stickkontakten om
végguttaget sitter 16st.
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e Drainte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

e Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

e Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktéppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

e Denna produkt uppfyller kraven enligt
EU:s direktiv.

2.3 Anvand

VARNING!
/ h \ Risk for skador, brannskador,

elstotar eller explosion
foreligger.

e Denna produkt ar endast avsedd for
hushallsbruk.

e Andra inte produktens specifikationer.

e Se till att ventilationséppningarna inte
ar blockerade.

e L3mna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

e Sting av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

e Var forsiktig nér du éppnar
produktens lucka medan produkten &ar
igang. Het luft kan strémma ut.

e Anvand inte produkten med vata
hénder eller nér den &r i kontakt med
vatten.

e Tynginte ner luckan nér den &r
oppen.

e Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

e  Oppna produktens lucka forsiktigt.
Anvandning av ingredienser som
innehaller alkohol kan producera en
blandning av luft och alkohol.

e Latinte gnistor eller 6ppna lagor
komma i kontakt med produkten nar
du éppnar luckan.

e Placera inga lattantdndliga produkter
eller foremal som ar fuktiga med
lattanténdliga produkter i, néra eller
pa tvattmaskinen.

e Anvand inte mikrovagsugnen for att
varma upp ugnen.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

e For att forhindra skada eller

mlssfargmng pa emaljen:
lagg inte alumlmumfolle direkt pa
produktens botten.

— stéll inte hett vatten direkt i den
heta produkten.

— latinte fuktiga karl eller matvaror
sta kvar i produkten efter att
tillagningen ar klar.

— var forsiktig nér du tar bort eller
monterar tillbehor.

e Missfargning av emaljen paverkar inte
produktens funktion.

e Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuicer orsakar flackar som kan
vara permanenta.

e Denna produkt dr endast avsedd fér
matlagning. Den far inte anvéandas for
nagra andra andamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

e Ha alltid ugnsluckan stangd under
matlagningen.

e Om apparaten installeras i till
exempel ett skap, se till att
skapsdorren aldrig ar sténgd nér
apparaten ar i drift. Varme och fukt
kan byggas upp bakom en stangd
dorr/lucka och orsaka efterféljande
skador pa apparaten, bostaden eller
golvet. Stang inte luckan forrén
apparaten har svalnat helt efter
anvandning.

2.4 Skotsel och rengéring

VARNING!

Det finns risk for
personskador, brand eller
skador pa produkten.

e Sting av produkten och koppla bort
den fran eluttaget fére underhall.

e Se till att produkten har svalnat. Det
finns ven risk for att glaspanelerna
kan spricka.

® Byt omedelbart ut luckans
glaspaneler om de &r skadade.
Kontakta auktoriserat servicecenter.

e Ugnsutrymmet och luckan méaste
torkas av efter varje
anvandningstillfalle. Anga som bildas
vid anvéndningen av ugnen



kondenseras pa innervdggarna och
kan orsaka korrosion.

e Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsdmras.

e Fett och matrester som lamnas kvar i
produkten kan orsaka brand och
elektriska ljusbagar nér
mikrovagsugnen &r igang.

e Rengdr produkten med en fuktig,
mjuk trasa. Anvénd bara neutrala
rengdringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, 16sningsmedel eller
metallforemal.

e Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sékerhetsanvisningarna pa
férpackningen.

e Rengodr inte den katalytiska emaljen
(om tillampligt) med nagot slag av
rengéringsmedel.

2.5 Inre belysning

e Typen av glédlampa eller
halogenlampa som anvéands for den
har produkten ar endast avsedd for

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

BB B
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hushallsprodukter. Far ej anvandas for
belysning i hus.

VARNING!
Risk for elektrisk stot.

e Innan du byter lampan ska du koppla
ur produkten fran natuttaget.

e Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.6 Kassering

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

e Koppla loss produkten fran eluttaget.
e Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

2.7 Underhéll

e Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad for reparation av
produkten.

e Anvand endast originaldelar.

Kontrollpanel

Elektronisk programmeringsenhet
Varmeelement
Mikrovagsgenerator

Ugnslampa

B Flakt

Ugnsstege, |6stagbar
Bl Ugnsnivaer
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3.2 Tillbehor

Tradhylla

Bakplat

For kakor och smakakor.

Till kokkarl, bakformar och stekkarl.

4. KONTROLLPANELEN

4.1 Elektronisk programmeringsenhet

Anvand touch-kontrollerna for att mandvrera produkten.

Touch- Funktion Kommentar
kontroll
- Display Visar ugnens nuvarande installningar.
PA / AV (ON/OFF) F&r att aktivera och avaktivera produkten.

)

®

Bdsec

Varmefunktioner
alebo Assisted
Cooking (tillag-
ningshjalp)

Tryck pa touch-kontrollen en gang for att valja ett
vérmelage eller menyn: Assisted Cooking (tillag-
ningshjalp). Tryck pa touch-kontrollen igen for att
véxla mellan menyerna: Varmefunktioner, Assisted
Cooking (tillagningshjalp). Tand eller sléck lampan
genom att trycka pa touch-kontrollen i 3 sekunder.

i

Mikrovagsugns-
funktion

For att aktivera mikrovagsfunktionen. Du kan an-
vanda den nar produkten ar inaktiverad. Nar du
anvander mikrovagsfunktionen med funktionen:
Varaktighet langre &n 7 minuter och i kombilaget
kan mikrovagseffekten inte vara mer &n 600 W.
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Touch-
kontro

Funktion
1l

Kommentar

g C

Temperaturval

DD 3sec

For att stélla in temperaturen eller visa produktens
aktuella temperatur. Tryck pa faltet i 3 sekunder
for att aktivera eller inaktivera funktionen: Snabb-
start.

Nedatknapp
m v

For att flytta nedat i menyn.

Uppatknapp
/\

For att flytta uppat i menyn.

g <&

OK

OK/Mikrovagsugn
snabbstart

For att bekréfta valet eller instéllningarna. For att
aktivera mikrovagsfunktionen. Du kan anvénda
den nér produkten ar inaktiverad.

Tillbaka-tangent
g

For att ga tillbaka en niva i menyn. Foér att visa hu-
vudmenyn, tryck pa faltet i 3 sekunder.

Tid och andra

@ funktioner

For att stélla in olika funktioner. Nar en tillagnings-
funktion &r igang trycker du pa touchkontrollen fér
att stélla in timern eller funktionerna: Knapplas,
Favorit Program, Heat + Hold, Set + Go.

Signalur
AT

For att stélla in funktionen: Signalur.

4.2 Display
A

B c
| |

Tillagningsfunktion eller
mikrovagsfunktion
Klocka

|
|
|
L0y
i -
4 14

16:30 omm )

=l 00i15 » 140°C

Indikator for uppvérmning
Temperatur eller effekt for
mikrovagen

Funktionens koktid eller sluttid

oowm >

m

| |
E D

Ovriga indikatorer p& displayen:

Symbol Funktion
Q Signalur Funktionen kors.
@) Klocka Pa displayen visas den nuvarande ti-
den.
=l Varaktighet Pa displayen visas tillagningstiden
som behdvs.
_)| Sluttid P& displayen visas nar tillagningstiden

ar klar.
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Symbol Funktion
14} Temperatur Temperaturen visas pa displayen.
) Tidsanvisning Displayen visar hur lange tillagnings-

funktionen &r igang. Tryck pa V och
VAN samtidigt for att nollstélla klockan.

varmning

Kontrollampa for upp-

Displayen visar temperaturen i pro-
dukten.

Indikering fér snabbupp-

Funktionen &r pa. Den minskar upp-

varmning varmningstiden.

& Vikt automatisk Displayen visar att det automatiska
viktsystemet &r aktivt eller att vikten
kan dndras.

g_. Heat + Hold Funktionen &r pa.

5. INNAN MASKINEN ANVANDS FORSTA GANGEN

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

5.1 Forsta rengoring

Ta ut alla tillbehér och flyttbara
ugnsstegar ur produkten.

Se avsnittet "Underhéll och
rengoring".

Rengér produkten och tillbehéren innan
du anvander den forsta gangen.

6. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

6.1 Navigera i menyerna

1. Aktivera produkten.

2. Tryck pa V eller /\ fér att stilla in
menyfunktionen.

Satt tillbaka tillbehdren och de flyttbara
ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.

5.2 Férsta anslutning

Né&r du ansluter produkten till eluttaget,
eller efter att strommen har brutits,
maste du valja sprak, kontrast i display,
ljusstyrka i display samt klockan.

1. Tryck pa N eller V for att stilla in
vardet.
2. Tryck pa L for att bekrafta.

3. Tryck L for att ga till undermenyn
eller godkanna installningen.

Du kan nér som helst aterga

till huvudmenyn med o
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Huvudmeny
Sym-  Menyfunktion Program
bol

=

Varmefunktioner

Innehaller en lista 6ver varmningsfunktioner.

w

Assisted Cooking (tillagnings-
hjalp)

Innehaller en lista dver automatiska program.

&

Normalinstéllningar

Anvands for att ange dvriga instéllningar.

Favorit Program

Innehaller en lista dver favorittillagningsprogram,
som skapats av anvandaren.

Undermeny fér: Normalinstallningar

Sym-
bol

Undermeny

Beskrivning

Q)

Instélining klocka

Stall klockan.

Q)

Tidsanvisning

Nar den &r PA visar displayen den aktuella tiden
nar du stanger av produkten.

Set + Go

For att stélla in en funktion och aktivera den sena-
re med ett tryck pa en symbol pa kontrollpanelen.

Heat + Hold

Haller den lagade maten varm i 30 minuter efter
tillagningsprogrammets slut.

Tillagg tid

Aktiverar och inaktiverar funktionen Tillagg tid.

Kontrast i display

Justerar displayens kontrast i grader.

Ljusstyrka i display

Justerar displayens ljusstyrka i grader.

Val av sprak

Staller in sprak for displayen.

=  Ljudvolym Justerar volymen gradvis pa trycktoner och signa-
ler.

JJ  Knappljud Aktiverar och inaktiverar touchkontrollsljudet. Det
gar inte att inaktivera tonen fér pa/av-touch-kon-
trollen.

33 Alarm/Felsignal Aktiverar och inaktiverar larmljuden.

i Service Visar programvarans version och konfiguration.

I

Grundinstallningar

Aterstall alla installningar till fabriksinstallningar-
na.
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6.3 Varmefunktioner

Upphettningsfunktion

Program

(%)

Varmluft

For att baka pa upp till tva hyllpositioner samti-
digt och fr att torka mat.Stéll in temperaturen pa
20 - 40 °C lagre an for funktionen: Over-undervar-
me.

1)

Pizza/paj-lage

For ugnsbakning pa en niva av ratter som kraver

mer intensiv bryning och som ska ha knaprig bot-
ten. .Stéll in temperaturen pa 20 — 40 °C lagre &n
for funktionen: Over-undervarme.

Lagtemperaturtillagning

For tillredning av mora, saftiga stekar.

(Q.?
0
_ Over-underviarme For bakning och stekning pa en ugnsniva.
A\ Fryst mat For att tillaga snabbmat som pommes frites, klyft-
0 potatis och varrullar sa att de blir knapriga.
Iz Varmluftsgrillning For stekning pa en ugnsniva av storre stycken kott
0 eller fagel med ben. Aven for att gora gratéanger
och bryna.
yvve Max grill For grillning av tunna livsmedel i stora mangder
och f6r rostning av brod.
vove Min grill For att grilla tunna matvaror och rosta bréd.
_ Varmhallning For varmhallning av matrétter.

Tina Den hér funktionen kan anvéndas for att tina frysta
Q.é) . . L .
( 0 livsmedel, som grénsaker och frukt. Upptiningsti-
den beror pa méngden och storleken pa det frys-
ta livsmedlet.
Undervarme For bakning av kakor med knaprig botten och fér
att torka mat.
(§¢) Jésning av deg For kontrollerad jasning av jastdeg fore bakning.
]
_ Brod For att baka brod.
¥99¥  Gratinerade ratter

For ugnsratter som lasagne eller potatisgratang.
Aven fér att gratinera och bryna.
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Upphettningsfunktion

Program

Konservering

For att konservera grénsaker, t.ex. pickles.

. Torkning For torkning av skivad frukt (t.ex. dpple, plommon,
( 0 ) persikor) och grénsaker (t.ex. tomater, zucchini,
svamp).
(Q4 Tallriksvérmare For forvarmning av tallrikar fére servering.
]

L X AL ECO stekning

Nar du anvénder den har funktionen under tillag-
ning optimeras energiférbrukningen. Fér mer in-
formation om rekommenderade instéllningar, se
tillagningstabellerna med motsvarande funktion

(Turbogrillning).

6.4 Aktivera en

uppvarmningsfunktion

1. Aktivera produkten.

2. Valj menyn: Varmefunktioner.
3. Tryck pa L for att bekrafta.

4. Valj en uppvarmningsfunktion.
5. Tryck pa L for att bekrafta.

6. Stéll in temperaturen.

7. Tryck pa L for att bekrafta.

6.5 Indikator for uppvarmning

Nér du aktiverar en tillagningsfunktion
visas stapeln pa displayen. Stapeln visar
att temperaturen okar. N&r temperaturen
har uppnatts hérs ljudsignalen 3 ganger
och faltet blinkar for att darefter
férsvinna.

7. MIKROVAGSLAGE

7.1 Mikrovagsugn
Allmént:

FORSIKTIGHET!
Lat inte ugnen vara pa om
den &r tom.

e Lat matratter std nagra minuter i
ugnen efter att den har stangts av. Se
tillagningstabellerna for
mikrovagsugnen: eftervarmning.

6.6 Indikering for
snabbuppvéarmning

Den minskar uppvarmningstiden.

Stall inte mat i ugnen nar
snabbstartfunktionen
anvands.

o]
For att aktivera funktionen, hall »(;;
intryckt i 3 sekunder. Kontrollampan for
uppvarmning blinkar.

6.7 Restvarme

Nar du sténger av ugnen visar displayen
restvarmen. Du kan anvanda varmen for
att halla maten varm.

e Avlagsna aluminiumfoliepaketering,
metallbehallare, etc. innan du tillagar
maten.

e Du far bara anvanda en niva i
mikrovagsugnslaget.

e | &gg maten pa en tallrik och stéll
tallriken l&ngst ner i ugnen om inget
annat anges.

e Om mojligt ska man réra om maten
fore servering.

Tillagning:

e Om mojligt, tack dver maten med ett
material som ar lampligt for
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anvandning i mikrovagsugn. Tillaga
mat utan lock endast om du vill ha en
knaprig skorpa.

Tillaga inte ratter for lange genom att
stalla in for stark effekt och for lang
tid. Maten kan torka eller brénnas vid
pa vissa stallen.

Anvand inte produkten for att koka
sniglar eller agg med skalet pa — de
kan sprangas. For stekta &gg, stick
forst hal pa dggulan.

Stick hal pa livsmedel med "skal"
sasom potatis, tomater, korvar eller
liknande typer av mat flera ganger
med en gaffel fore tillagning sa att
maten inte sprangs.

Nerkylda eller frysta livsmedel
behdver langre tillagningstid.

Rétter som innehaller sas behdver
réras om med jamna mellanrum.
Vand pa storre bitar efter halva
tillagningstiden.

Om mojligt, skar gronsaker i bitar av
liknande storlek.

Anvand platta, breda tallrikar.
Anvand inte kokkérl gjorda av porslin,
keramik eller lergods med oglaserad
botten eller som har sma hal t.ex. pa
handtagen. Fukt som kommer in i
halen kan gora att kokkarlet spricker
nar det varms upp.

Upptining av kétt, fagel eller fisk:

Placera det frysta, opaketerade
livsmedlet pa en liten,
uppochnervand tallrik med en

behallare under, eller pa ett
upptiningsstall eller plastsall, sa att
den vatska som smélter kan rinna av.
Vand pa livsmedlet efter halva
upptiningstiden. Om mdjligt, skar
bort och avlagsna delar som har tinats
upp.

Upptining av smér, portioner av
bakelser, kvarg:

Tina inte upp helt och hallet i
produkten, utan lamna maten framme
for att tinas upp i rumstemperatur.
Det ger ett jamnare resultat. Avlagsna
all metall- och aluminiumpaketering
eller delar av det fore upptining.

Upptining av frukt, grénsaker:

Om frukt och grénsaker ska vara raa,
tina dem inte fullt ut utan 14t dem tina
helt vid rumstemperatur.

Du kan anvénda hogre effekt i
mikrovagsugnen for att tillaga frukt
och grénsaker utan att forst behova
tina dem.

Fardiglagade matratter:

7.2 Lampliga kokkarl och material

Fardiglagade matrétter i
metallférpackningar eller i plastskalar
med platlock far bara tinas upp eller
vérmas om det tydligt anges att de &r
lampliga for mikrovagsugn.

Du maste fdlja tillverkarens
instruktioner pa férpackningen (t.ex.
avldgsna metallocket och sticka hal pa
ett plastéverdrag).

Kokkarl/material

Mikrovagsugn Min grill
vovw

Avfrost-  Uppvarm- Tillagning

ning ning

Ugnsfast glas och porslin utan metall-
delar, t.ex. Pyrex, varmebestandigt
glas

v

v v v

Ej ugnsfast glas och porslin 1)

v

Grillgaller, glas- och vitrokeramik av
ugns-/fryssakert material, t.ex. Arco-
flam

Keramik 2), Iergodsz)
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Kokkarl/material Mikrovagsugn Min grill
vovw
Avfrost-  Uppvarm- Tillagning
ning ning
Plast, varmebestandig upp till 200 v v v X
°C 3)
Kartong, papper \/ X X X
Plastfolie v X X X
Stekpase med forslutning som ar v v v X

lamplig fér mikrovagsugn 3)

Stekkarl gjorda av metall, t.ex. emalj, X X X v

gjutjarn

Bakformar, svartlackerade eller sili- X X X \/

konbelagda 3

Bakplat X X X \/

Galler X X X v
X

Kokkarl for bryning, t.ex. stek- eller
krispplatta

Fardiglagade ratter i férpackning 3)

v

<

1) Utan dekor av silver, guld, platina eller metall.

2) Utan kvarts- eller metalldelar, eller glasyr som innehaller metaller

3) Du maste félja tillverkarens instruktioner om maxtemperaturer.

7.3 Tips for mikrovagsugn

Resultat

Lésning

Det finns inga angivelser fér den till-
agade mangden livsmedel.

Se information for liknande typer av mat. Oka el-

ler minska tillagningstid enligt féljande regel:

dubbla méngden = néstan dubbla tiden, halva

mangden = halva tiden.

Maten &r for torr efter tillagningen.

Stall in kortare tillagningstid eller valj mikrovag-
sugnslaget och téck maten med |ampligt lock i

mikrovagsugnen.

Maten ar fortfarande inte tinad, varm
eller tillagad nar tiden har forflutit.

Stall in [angre tillagningstid eller vélj hogre effekt.
Observera att storre portioner tar langre tid. Ror i

maten under tillagningen.

Nér tillagningstiden har forflutit ar ma-

ten overhettad i kanterna men fortfa-
rande inte klar i mitten.

Nasta gang, valj lagre effekt och langre koktid.

R&r om vatskor (t.ex. soppa) efter halva tiden.
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Andra saker att ténka pa...

Olika livsmedel har olika form och
kvaliteter. De kan tillagas i olika
mangder. Pa grund av detta kan tiden
och effekten fér upptining,
uppvarmning och tillagning vara
annorlunda. Allman vagledning:
dubbla méngden = nastan dubbelt
sa lang tid.

Mikrovagsugnen skapar varme direkt i
maten. Av den anledningen varms
inte alla delar upp samtidigt. Du
maste réra om eller vdnda pa
uppvarmda réatter, sarskilt storre
mangder mat.

7.4 Mikrovagsugnsfunktioner

| tabellerna ar eftervarmningstiden
angiven. Lat maten sta en stund, i
eller utanfor produkten, sa att varmen
férdelas jamnare.

Justera varmenivan efter mangden
mat. Om man har hog effekt med
liten mangd mat kan man brénna
maten eller generera ljusbagar nér du
anvander tilloehor.

Du far béttre resultat med ris om du
anvander platta, breda karl.

Funktioner

Beskrivning

Mikrovagsugn

Skapar varmen direkt i maten. Anvand for att varma upp fardiga mal-

tider och drycker, for att tina upp kott eller frukt samt for att tillaga

gronsaker och fisk.

Kombi Vélj den for att anvanda tillagningsfunktionen och mikrovagslaget
samtidigt. Anvand denna funktion for att tillaga mat pa kortare tid
och samtidigt bryna den.

Maximal effekt for den har funktionen ar 600 W

Snabbstart Anvand for att aktivera mikrovagsfunktionen med en enda knapp-
tryckning pa symbolen ® med maximal mikrovagseffekt. Koktid: 30
sekunder.

7.5 Stalla in @ Nar tiden for funktionen:

Mikrovégsfunktionen Varaktighet ar langre &n 7
o minuter sanks

1. Sla pa produkten. mikrovagseffekten till 600 W.

2.

@
@

4.

Tryck pa B for att aktivera
Mikrovagsfunktionen.

Tryck pa Q. Funktionen: Varaktighet
ar installd pa 30 sekunder och
mikrovagorna satts igang.

Varje tryckning pa Q skar
tiden for funktionen med
30 sekunder: Varaktighet.

Om du inte trycker pa ¢
stangs produkten av efter 20
sekunder.

Tryck pa @ for att stalla in
funktionen: Varaktighet. Se avsnittet
"Stalla in klockan".

@
@

Den maximala instéllningen
av tiden for funktionen:
Varaktighet ar 90 minuter.

Du kan andra
mikrovagsugnseffekten

(tryck pa B och sedan pa
V eller /\) och funktionen:

Varaktighet @ nér som helst
nar
mikrovagsugnsfunktionen &r
igang.

5. Nar den installda tiden har forflutit

hors en ljudsignal i 2 minuter.
Mikrovagsugnsfunktionen stangs av



automatiskt. Tryck pa valfri symbol
for att stanga av ljudsignalen.

@ Inaktivera
mikrovagsfunktionen genom
att trycka pa @.

@ Funktionen avbryts om du

trycker pa & eller Sppnar
luckan. Starta den igen

genom att trycka pa <

7.6 Stalla in Kombifunktion

1. Aktivera uppvarmningsfunktionen. Se
" Aktivera en uppvarmningsfunktion".

2. Tryck pa B och gor pa samma satt
som nér du staller in
mikrovagsfunktionen.

@ For vissa funktioner startar
mikrovagsugnsfunktionen sa
snart den instéllda
temperaturen har uppnatts.
Funktionerna ar inte tillgangliga fér
kombifunktionen: Favorit Program,
Sluttid, Set + Go, Heat + Hold.
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7.7 Stalla in Snabbstart-
funktionen

1. Tryck vid behov pa @ t5r att stdnga
av produkten.

2. Tryck pa L f6r att aktivera
snabbstartsfunktionen.

Varje tryckning L skar Varaktighet med

30 sekunder.

Du kan &ndra
mikrovagseffekten (se "Stalla
in mikrovagsfunktionen").

3. Tryck pa @ f5r att stélla in tiden fér
funktionen: Varaktighet. Se avsnittet
"Stélla in klockan".

7.8 Exempel pa
effektinstallningar for
tillagningstillampningar
Uppgifterna i tabellen &r endast avsedda
som végledning.

Effektlage Anvénd

e 1000 Watt Uppvérmning av vatskor

e 900 Watt Uppvarmning i bérjan av en tillagning

e 800 Watt Tillagning av grénsaker

e 700 Watt Sméltning av gelatin och smér

e 600 Watt Upptining och uppvéarmning av djupfrysta matratter

e 500 Watt Uppvarmning av hela rétter pa tallrik
Fardigkokning av grytratter
Tillagning av aggratter

e 400 Watt Fortsatt tillagning av matrétter

e 300 Watt Tillagning av émtaliga livsmedel

e 200 Watt Uppvérmning av barnmat
Svallning av ris
Varmning av émtaliga livsmedel
Sméltning av ost

e 100 Watt Upptining av kétt, fisk, bréd

Upptining av ost, gradde, smor

Upptining av frukt och mjuka kakor (graddtartor)
Jasning av deg

Uppvarmning av kalla matratter och drycker




18  www.husqvarna-electrolux.se

8. KLOCKFUNKTIONER

8.1 Tabell dver klockfunktioner

Klockfunktion

Tillampning

A Signalur

For att stélla in nedrékning (max. 2 tim och
30 min). Denna funktion paverkar inte pro-
duktens funktioner i dvrigt. Du kan ocksa an-
vénda den nar produkten ar avstangd.

Anvénd L fér att aktivera funktionen. Tryck
pa /\ eller V fér att stélla in minuterna och

S% for att starta.

=4 Varaktighet

For att stélla in langden pa en funktion (max
23 tim 59 min)

_)| Sluttid

For att stélla in stopptid fér en ugnsfunktion
(hogst 23 timmar och 59 minuter).

Om du stéller in tiden for en
klockfunktion bérjar tiden réknas ned
efter 5 sekunder.

Om du anvander
klockfunktionerna:
Varaktighet, Sluttid, stanger
produkten av
varmeelementen efter 90 %
av den instéllda tiden.
Produkten anvénder
restvarmen for att fortsatta
tillagningsprocessen tills
tiden ar avslutad (3 -

20 minuter).

8.2 Stalla in klockfunktioner

@ Innan du anvander

funktionerna: Varaktighet,
Sluttid, maste du forst stélla
in vérmefunktionen och
temperaturen. Produkten
stdngs av automatiskt.
Du kan anvanda
funktionerna: Varaktighet
och Sluttid samtidigt, om du
vill att produkten ska
aktiveras och avaktiveras
automatiskt pa en bestdmd
tid senare.

1. Stall en tillagningsfunktion.

2. Tryck O flera ganger tills displayen
visar den nédvéandiga
klockfunktionen och den relaterade
symbolen.

3. Tryck pa /N eller V for att stilla in
Snskad tid.

4. Tryck pa L for att bekrafta.

En ljudsignal hérs nér sluttiden uppnatts.

Produkten sténgs av. Displayen visar ett

meddelande.

5. Tryck pa en valfri symbol for att
stanga av signalen.

8.3 Heat + Hold

Villkor for funktionen:

e Den instdllda temperaturen &r hogre
én 80 °C.
e Funktionen: Varaktighet ar instélld.

Funktionen: Heat + Hold haller tillagad
mat varm vid 80 °C i 30 minuter. Den
aktiveras nar bakningen eller stekningen
avslutas.

Du kan aktivera och inaktivera funktionen
i menyn: Normalinstallningar.

1. Aktivera produkten.
Vélj tillagningsfunktion.

2.
3. Stéllin temperaturen pa dver 80 °C.
4.

Tryck pa @ flera ganger tills
displayen visar: Heat + Hold.



5. Tryck pa L for att bekrafta.
En ljudsignal hérs nér funktionen
avslutas.

Funktionen forblir pa om
tillagningsfunktionen &ndras.

8.4 Tillagg tid

Funktionen: Tillagg tid gor sa att
tillagningsfunktionen fortsatter efter
slutet av Varaktighet.

@

Kan anvéandas for alla
tillagningsfunktioner med
Varaktighet eller Vikt
automatisk.

9. AUTOMATISKA PROGRAM

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

9.1 Recept online

@

Du hittar recepten fér de
automatiska programmen
for den har produkten pa var
webbplats. Du hittar ratt
receptbok genom att
kontrollera PNC-numret pa
markskylten pa frémre ramen
i produktens utrymme.

9.2 Assisted Cooking
(tillagningshjalp) med
Automatiska recept
Produkten har en uppsattning recept
som du kan anvénda. Recepten ar

forutbestamda och du kan inte dndra
dem.

1. Aktivera produkten.

2. Valj menyn: Assisted Cooking
(tillagningshjalp). Tryck pa L for att
bekrafta.

3. Valj kategorin och ratten. Tryck pa ¢
for att bekréafta.

4. Vilja ett recept. Tryck pa Q for att
bekrafta.
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1. En ljudsignal hérs nér tillagningstiden
uppnatts. Tryck pa en symbol.
Displayen visar meddelandet.

2. Tryck @ f5r att aktivera eller €= for
att avbryta.
3. Stéllin langden pa funktionen.

4. Tryck pa <

Nar du anvénder funktionen:
Manuell, produkten
anvander de automatiska
installningarna. De kan
andras precis som andra
funktioner.

@

9.3 Assisted Cooking
(tillagningshjalp) med Vikt
automatisk

Denna funktion beréknar automatiskt
stekningstiden. For att anvédnda den
maste man mata in matens vikt.

1. Sla pa produkten.

2. Valj menyn: Assisted Cooking
(tillagningshjalp). Tryck pa Q for att
bekréafta.

3. Valj kategorin och ratten. Tryck pa ¢
for att bekrafta.

4. Tryck pa /N eller V for att stalla in

vikten pa maten. Tryck pa Q t5r att
bekrafta.
Det automatiska programmet startar.
5. Du kan &ndra vikten nar som helst.

Tryck pa /N eller V for att andra
vikten.

6. En ljudsignal hors nér sluttiden
uppnatts. Tryck pa en valfri symbol
for att stdnga av signalen.
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@ Vid vissa program behdver

maten vandas efter
30 minuter. Displayen visar
en paminnelse.

10. ANVANDNING AV TILLBEHOR
VARNING! \L

Se sakerhetsavsnitten.
10.1 Stta in tillbehér ; S
Anvand endast lampliga kokkarl och %’<S
material. <

VARNING!
Se kapitlet "Mikrovagslage". Galler och langpanna tillsammans:
. Tryck pa langpannan mellan skenorna pa
Galler: ! .
hyllstéden och ugnsgallret pa skenorna
For in gallret mellan skenorna pa ovan.

ugnsstegen och kontrollera att fétterna
&r vanda nedat.

v v

NV

@ Liten inbuktning upptill &kar

sakerheten. Fordjupningarna
ger ocksa ett tippskydd. Den
hoga kanten runt hyllan
forhindrar att kdksredskap

glider.

Langpanna:
Skjut in platen mellan stegparet pa
ugnsnivan.

11. TILLVALSFUNKTIONER
11.1 Favorit Program @ Du kan inte spara
Du kan spara dina favoritinstallningar m!krov?gsugnen och
sasom koktid, temperatur eller mkroyagsugnens
tillagningsfunktion. De finns i menyn: komblfunktloner som
Favorit Program. Du kan spara 20 favoritprogram.
program.

Spara ett program
1. Aktivera produkten.



2. Stallin en tillagningsfunktion eller ett
automatiskt program.

3. Tryck pa D flera ganger tills
displayen visar: SPARA.

4. Tryck pa L for att bekrafta.

Displayen visar den forsta lediga

minneslaget.

5. Tryck pa L for att bekrafta.

6. Ange namnet pa programmet.

Den férsta bokstaven blinkar.

7. Tryck pa V eller /\ fér att andra
bokstav.

8. Tryck pa ¢

Nasta bokstav blinkar.

9. Utfor punkt 7 igen enligt behov.

10.Hall & intryckt for att spara.

Du kan skriva dver ett minneslage. Nar

displayen visar det forsta lediga

minnesléget trycker du pa V eller /\

och trycker pa L for att skriva dver ett
befintligt program.

Du kan &ndra namnet pa ett program i
menyn: Skriv programmets namn.

Aktivera programmet

Sla pa produkten.
Valj menyn: Favorit Program.

Tryck pa L for att bekrafta.
Valj namn pa ditt favoritprogram.

5. Tryck pa L for att bekrafta.

Ll o

11.2 Anvanda barnlaset

Nar barnlaset ar pa kan apparaten inte
sattas pa av misstag.

1. Tryck pa @ for att aktivera displayen.

2. Tryck pa D och B samtidigt tills

displayen visar ett meddelande.
Upprepa steg 2 for att avaktivera
barnlaset.

11.3 Knapplas

Funktionen forhindrar att

tillagningsfunktionen andras oavsiktligt.

Du kan bara aktivera den nér produkten

arigang.

1. Aktivera produkten.

2. Valj tillagningsfunktion eller
instéllning.
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3. Tryck pa @ flera ganger tills
displayen visar: Knapplas.

4. Tryck pa L f6r att bekrafta.

Inaktivera funktionen genom att trycka

pa Q) Displayen visar ett meddelande.

Tryck pa Q) igen och sedan pa L tor att
bekrafta.

Om du avaktiverar
produkten avaktiveras dven
funktionen.

11.4 Set + Go

Funktionen gor att du kan stélla in en
tillagningsfunktion (eller ett program)
och anvénda det senare genom att
trycka pa en symbol.

1. Sla pa produkten.
2. Stéll en tillagningsfunktion.

3. Tryck pa D flera ganger tills
displayen visar: Varaktighet.

4. Stallin tiden.

5. Tryck pa @ flera ganger tills
displayen visar: Set + Go.

6. Tryck pa L f5r att bekrafta.

Tryck pa en symbol (utom for @) for att
starta funktionen: Set + Go. Den installda
tillagningsfunktionen startar.

En ljudsignal hors nar funktionen
avslutas.

@ e Knapplas ar pa nar

tillagningsfunktionen &r
igang.

e Menyn: Med
Normalinstallningar kan
man aktivera och
inaktivera funktionen: Set
+ Go.

11.5 Sékerhetsavstangning

Av sdkerhetsskal stdngs produkten av
automatiskt efter en tid om en
uppvarmningsfunktion &r igang och du
inte andrar nagra instéllningar.
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Temperatur (°C) Avsténgningstid

(tim)
30-115 12.5
120- 195 8.5
200 - 230 5.5

Den automatiska
avstéangningen fungerar inte
med funktionerna:
Ugnsbelysning, Sluttid,
Varaktighet.

@

11.6 Ljusstyrka i display
Det finns tva lagen for ljusstyrkan i
displayen:

e Natt - nér produkten avaktiverats ar
ljusstyrkan pa displayen lagre mellan
kl. 22.00 och 06.00.

12. TRICKS OCH TIPS

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

Temperaturerna och
graddningstiderna i
tabellerna &r endast
riktvarden. De beror pa
recepten samt pa
ingrediensernas kvalitet och
mangd.

@

12.1 Rekommendationer for
ugnens specialfunktioner for
uppvarmning

Varmhallning

Anvand den har funktionen om du halla
maten varm.

Temperaturen regleras automatiskt till 80
°C.

Tallriksvdrmare

For uppvérmning av tallrikar och formar.

e Dag:

— nar produkten &r aktiverad.

— om du trycker p& en symbol nar
nattlaget &r pa (férutom PA/AV)
atergar displayen till
dagsljusstyrkan de kommande 10
sekunderna.

— om produkten avaktiverats och du
stéller in signaluret. Signalur. Nar
funktionen sténgs av atergar
displayen till ljusstyrka for natt.

11.7 Kylflakt

Né&r produkten &r pa, aktiveras flakten
automatiskt for att halla ugnsytorna svala.
Om du sténger av ugnen fortsatter
flakten att ga tills ugnen har svalnat.

Fordela tallrikar och formar jamnt pa
ugnsgallret. Flytta hégar efter halva
uppvarmningstiden (byt plats pa dvre
och nedre).

Den automatiska temperaturen &r 70 °C.

Rekommenderad hyllposition: 3.

Jéasning av deg

Du kan anvénda denna automatiska
funktion med alla recept pa jasdeg. Det
ger dig en god jasningsatmosfar. Lagg
degen i en skal som &r tillréckligt stor for
jasningen och tack éver den med en
fuktig handduk eller med plastfolie Satt
in ett ugnsgaller pa forsta nivan och stall
skalen dar. Stang luckan och stall in
funktionen: Jasning av deg. Stéll in
nédvéndig tid.

12.2 Graddning

e Din ugn kan ha andra bak-/
stekegenskaper an din gamla.
Anpassa dina vanliga instéllningar
(temperatur, tider) och placeringen av
platar och galler till vardena i
tabellerna.



Tillverkaren rekommenderar att du
anvander den ldgre temperaturen
forsta gangen.

Om du inte kan hitta instéliningarna
for ett speciellt recept, leta efter ett
recept som &r nastan likadant.

Du kan férlanga graddningstiden med
10-15 minuter om du bakar pa mer an
en niva.

Bakverk vid olika nivaer blir forst inte
alltid lika bruna. Om detta hander ska
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du inte dndra
temperaturinstaliningen. Skillnaden
jamnar ut sig under bakningen.

e For att utnyttja eftervérmen kan du,
vid langre graddningstider, stdnga av
ugnen cirka 10 minuter innan
baktiden gatt ut.

Nar du tillagar frysta livsmedel kan

platarna i ugnen sla sig. Nar platarna

kallnar igen atertar de sin normala form.

12.3 Tips for bakning

Bakresultat

Majlig orsak

L6sning

Kakans botten &r inte tillrack-
ligt graddad.

Ugnsnivan ar fel.

Stéll kakan pa en lagre ugns-
niva.

Kakan faller ihop och blir de-
gig, klumpig eller far vatten-
rander.

Ugnstemperaturen &r for
hog.

Né&sta gang du graddar ska
du stalla in en nagot lagre
ugnstemperatur.

Kakan faller ihop och blir de-
gig, klumpig eller far vatten-
rander.

For kort graddningstid.

Forlang graddningstiden.
Du kan inte minska gradd-
ningstiden genom att héja
temperaturen.

Kakan faller ihop och blir de-
gig, klumpig eller far vatten-
rander.

Det finns f6r mycket vatska i
degen.

Anvénd mindre vatska. Var
férsiktig med blandningsti-
derna, framfor allt vid an-
vandning av en kéksmaskin.

Kakan ar for torr.

Ugnstemperaturen &r for lag.

Nasta gang du graddar ska
du stélla in en hégre ugn-
stemperatur.

Kakan ar for torr.

For lang graddningstid.

Né&sta gang du graddar ska
du stélla in en kortare gradd-
ningstid.

Kakan blir ojamnt brun.

Ugnstemperaturen &r for
hog och graddningstiden ar
for kort.

Stall in en lagre ugnstempe-
ratur och en langre gréadd-
ningstid.

Kakan blir ojamnt brun.

Degen &r ojamnt férdelad.

Fordela degen jamnt pa
bakplaten.

Kakan blir inte klar med den
installda tiden.

Ugnstemperaturen &r for lag.

Nasta gang du graddar ska
du stélla in en nagot hogre
ugnstemperatur.
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12.4 Bakning péa en ugnsniva

Bakverk i formar

Livsmedel Funktion Tempera- Tid (min) Falsniva
tur (°C)
Kaka i ringform, mjuk Varmluft 150-160 50-70 2
kaka
Madeirakaka/fruktkaka — Varmluft 140-160 70-90 2
Sponge cake / sockerka- Varmluft 140-150 35-50 2
ka
Sponge cake / sockerka- Over-undervéar- 160 35-50 2
ka me
Tartbotten av mérdeg 1 Varmluft 170-180 10-25 2
Tartbotten av sockerka-  Varmluft 150-170 20-25 2
ka
Apple pie / dppelpaj (2 Varmluft 160 70 - 90 2
formar @ 20 cm, diago-
nalt placerade)
Apple pie / dppelpaj (2 Over-undervar- 180 70 - 90 1
formar @ 20 cm, diago- me
nalt placerade)
Cheesecake, plat 2) Over-undervar- 160-170 60-90 1
' me
1 Farvarm ugnen.
2) Anvand en langpanna.
Bakverk pa platar
Livsmedel Funktion Tempera- Tid (min) Falsniva
tur (°C)
Veteflata/krans Over-undervar- 170 - 190 30-40 2
me
JulkakorM Over-undervar- 160-180  50-70 2
me
Bréd (ragbrad) 1) Over-undervar- 2
me
forsta 230 20
Dérefter 160-180  30-60
Over-undervar- 190 - 210 20 - 35 2

Petit-chouer/bakelser 1

me
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Livsmedel Funktion Tempera- Tid (min) Falsniva
tur (°C)
Rulltarta M Over-undervér- 180-200  10-20 2
me
Veteldngd med stréssel  Varmluft 150-160  20-40 3
Smorkakor/sockerkring-  Over-undervar- 190 - 210 20 - 30 2
lor™) NS
Fruktkaka (pa jastdeg/  Varmluft 150-160  35-55 3
sockerkaksdeg) 2
Fruktkaka (pa jastdeg/ ~ Over-undervar- 170 35-55 1
sockerkaksdeg) 2) e
Fruktkaka av mordeg Varmluft 160-170  40-80 3
Jastkaka med kanslig Over-undervar- 160-180  40-80 2
fyllning (t.ex. kvarg, me
gradde, kréam) 1
1 Farvarm ugnen.
2) Anvand en langpanna.
Smakakor
Livsmedel Funktion Tempera- Tid (min) Falsniva
tur (°C)
Mérdegskakor, kex Varmluft 150-160  10-20 3
Short bread / mérdeg-  Varmluft 140 20-35 3
skaka / mérdegsremsor
Short bread / mérdeg-  Over-undervar- 160 20 - 30 2
skaka / moérdegsrem- me
sor!)
Smakakor av sockerkaks- Varmluft 150 - 160 15-20 2
deg
Bakverk med aggvita, Varmluft 80 - 100 120 - 150 1
maranger
Mandelbiskvier Varmluft 100-120  30-50 3
Smakakor av jastdeg Varmluft 150-160  20-40 3
Smérdegskakor Varmluft 170-180  20-30 3
Bullar M Over-undervar- 190-210  10-25 2
me
Varmluft 160 20-35 3

Small cakes / muffins™
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Livsmedel Funktion Tempera- Tid (min) Falsniva
tur (°C)
Sl ealas / muiins ) Over-undervar- 170 20- 35 2
me

1 Farvarm ugnen.

12.5 Puddingar och graténger

Livsmedel Funktion Temperatur Tid (min) Falsniva
(°C)

Makaronipudd- ~ Over-undervar- 180 - 200 45-60 1

ing me

Lasagne Over-undervar- 180 - 200 25-40 1
me

Gronsaksgra- Varmluftsgrill- 210-230 10-20 1

téng” ning

Ostbaguetter Varmluft 160 - 170 15-30 1

Séta puddingar  Over-undervar- 180 - 200 40 - 60 1
me

Fiskpudding Over-undervar- 180 - 200 30-60 1
me

Fyllda gronsaker Varmluft 160-170 30 - 60 1

1 Farvarm ugnen.
12.6 Bakning pa flera nivaer
Anvanda funktionen: Varmluft.

Bakverk pa platar

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Falsniva
Petit-chouer/bakel- 160 - 180 25-45 1/3

ser D

Smuldegspaj 150 - 160 30-45 1/3

1 Forvarm ugnen.

Smakakor/bakelser/bullar

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Falsniva
Maordegskakor, kex 150 - 160 20-40 1/3
Short bread / mérdeg- 140 25-45 1/3

skaka / mérdegsremsor
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Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Falsniva
Smakakor av socker- 160-170 25 - 40 1/3
kaksdeg

Bakverk med dggvita, 80 - 100 130-170 1/3
maranger

Mandelbiskvier 100 - 120 40 - 80 1/3
Smakakor av jastdeg 160 - 170 30-60 1/3

12.7 Lagtemperaturtillagning

Anvand den hér funktionen fér magra,
mora stycken av kott och fisk. Den hér
funktionen kan inte anvéndas for recept
som grytstek eller fet flaskstek.

Under de forsta 10 minuterna kan du
stélla in en ugnstemperatur pa mellan 80
°C och 150 °C. Normaltemperatur &r 90
°C. Né&r temperaturen stallts in fortsatter
ugnen att tillaga pa 80 °C. Anvand inte
den hér funktionen for fagel.

Tillaga alltid utan lock nar du
anvénder den har

funktionen.
1. Bryn kéttet i het stekpannai 1-2
minuter pa varje sida.
2. Sattin kottet i den heta langpannan i
ugnen pa ugnsgallret.
3. Valj funktionen:

Lagtemperaturtillagning.

Livsmedel Vikt (kg) Temperatur (°C) Tid (min) Falsniva
Engelsk rostbiff 1-15 150 120 - 150 1
Oxfilé 1-15 150 90-110 1
Kalvstek 1-15 150 120 - 150 1
Biff 02-0.3 120 20 - 40 1
12.8 Pizza/paj-lage

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Falsniva
Pizza (tunn botten)V 200 - 230 15-20 3

Pizza (med mycket fyll- 180 - 200 20-30 3
ning)z)

Paj 180 - 200 40 - 55 3
Ugnsbakad spenat 160 - 180 45 - 60 3
Quiche Lorraine (kryd- 170 - 190 45-55 3

dad pajdegsbotten)

Schweizisk ostpaj 170 - 190 45-55 3
Cheesecake 140 - 160 60 - 90 3
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Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Falsniva
Appelkaka, tackt 150 - 170 50 - 60 3
Gronsakspaj 160 - 180 50 - 60 3
Osyrat brod1) 230 10-20 3
Smérdegskakor™) 160-180 45-55 3
Flammekuchen) 230 12-20 3
Piroger (rysk version av. 180 - 200 15-25 3

calzone)1)

1 Farvarm ugnen.

2) Anvand en langpanna.

12.9 Stekning

Anvand véarmebestandiga ugnsformar
(se tillverkarens bruksanvisning).

Du kan steka stora stekar direkt i den
djupa langpannan (i férekommande
fall) eller pa gallret ovanfér den djupa
langpannan.

Stek magert kott i stekgrytan med
lock. Det gor att kéttet blir saftigare.
Alla typer av kott som ska ha en

For att forhindra att kottsaft som
trénger ut branner fast kan du tillsatta
lite vatska i langpannan.

Vand steken vid behov (efter 1/2 - 2/3
av stektiden).

Os stora stekar samt fagel med deras
egen saft flera ganger under
stekningen. Dérigenom blir resultatet
battre.

Sténg av ugnen ca. 10 minuter fore
stektidens slut och utnyttja

stekyta kan stekas i en stekgryta utan eftervirmen.
lock.
e Virekommenderar att kott och fisk
som steks i produkten vager minst 1
kg.
12.10 Stektabeller
Notkott
Livsmedel Funktion Vikt (kg) Effekt Temperatur Tid (min) Falsniva
(Watt) (°C)
Grytstek ~ Over-un- 1-15 200 230 60 - 80 1
dervér-
me
Flask
Livsmedel Funk- Vikt (kg) Effekt Temperatur Tid (min) Falsniva
tion (Watt) (°C)
Bog, hals, Varm- 1-15 200 160 - 180 50-70 1
skinkstek  luftsgrill-

ning




SVENSKA 29

Livsmedel Funk- Vikt (kg) Effekt Temperatur Tid (min) Falsniva
tion (Watt) (°C)
Kottfar- Varm- 0.75-1 200 160-170 35-50 1
slimpa luftsgrill-
ning
Flasklagg Varm-  0.75-1 200 150 - 170 60-75 1
(lagad i luftsgrill-
forvag) ning
Kalvkott
Livsmedel Funk- Vikt (kg) Effekt Temperatur Tid (min) Falsniva
tion (Watt) (°C)
Kalvstek Varm- 1 200 160 - 180 50-70 1
luftsgrill-
ning
Kalvlagg ~ Varm- 15-2 200 160 - 180 75-100 1
luftsgrill-
ning
Lamm
Livsmedel Funk-  Vikt (kg) Effekt Temperatur Tid (min) Falsniva
tion (Watt) (°C)
Lammstek Varm- 1-1.5 200 150 - 170 50-70 1
med ben, luftsgrill-
lammstek  ning
Fagel
Livsmedel Funk- Vikt (kg)  Effekt Tempera-  Tid (min) Falsniva
tion (Watt) tur (°C)
Bitaravfa- Varm-  0,2-0,25 200 200 - 220 20 - 35 1
gel luftsgrill- var
ning
Halv kyck-  Varm-  0,4-0,5 200 190-210 25-40 1
ling luftsgrill- var
ning
Kyckling, Varm-  1-1.5 200 190 - 210 30 - 45 1
unghédna luftsgrill-
ning
Anka Varm- 15-2 200 180 - 200 45 - 65 1
luftsgrill-

ning
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Fisk (dGngkokning)

Livsmedel Funk-  Vikt (kg) Effekt Temperatur Tid (min) Falsniva
tion (Watt) (°C)

Hel fisk Over- 1-15 200 210 - 220 30-45 1
under-
varme

Matratter

Livsmedel Funk-  Vikt (kg) Effekt Temperatur Tid (min) Falsniva
tion (Watt) (°C)

Desserter ~ Varm- - 200 160 - 180 20-35 1
luft

Valsmakan- Varm- - 400-600 160 -180 20 - 45 1

de rétter luft

med kokta

ingredien-

ser (nudlar,

gronsaker)

Vélsmakan- Varm- - 400 - 600 160 -180 30-45 2

de réatter Juft

med raa in-

gredienser

(potatis,

gronsaker)

12.11 Min gri|| e Forvarm alltid den tomma ugnen med

grillfunktionerna i 5 minuter.
e Grilla alltid med maximal -
temperaturinstalining. FO_RSIKTIGHET! .
e Placera gallret pa den ugnsniva som Grilla alltid med stangd
rekommenderas i grilltabellen. ugnslucka.
e Placera alltid platen som ska fanga
upp fettet pa den forsta ugnsnivan.
e Grilla endast tunna bitar av kott eller

fisk.

Min grill

Livsmedel Temperatur Tid (min) Falsniva

) 1:a sidan 2:a sidan

Rostbiff, rosa 210-230 30-40 30-40 1

Oxfilé, rosa 230 20-30 20-30 1

Stek av gris 210- 230 30-40 30-40 1

Stek av kalv 210- 230 30-40 30-40 1

Stek av lamm 210-230 25/-35 201285 1
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Livsmedel Temperatur Tid (min) Falsniva
o 1:a sidan 2:a sidan

Hel fisk, 500 - 210-230 15-30 15-30 1

1000 g

Max grill

Livsmedel Tid (min) Falsniva

1:a sidan 2:a sidan

Burgers/hamburgare 9 -13 8-10 3

Flaskfilé 10-12 6-10 2

Korv 10-12 6-8 3

Notbiffar / kalvbiffar 7 - 10 6-8 3

Toast / rostat bréd 1-3 1-3 3

Varma smorgasar 6-8 - 2

12.12 Fryst mat J Téck inte Gver den med en skal eller
tallrik. Det kan forlanga

® Tabort férpackningen fran maten. upptiningstiden.

Ladgg maten pa en tallrik.

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Falsniva
Fryst pizza 200 - 220 15-25 3
Fryst panpizza 190 - 210 20-25 3
Kyld pizza 210-230 13-25 3
Fryst portionspizza 180 - 200 15-30 3
Pommes Frites, tun- 210- 230 20 - 30 3
naV)

Pommes Frites, 210 - 230 25-35 3
tjocka™)

Kroketter) 210-230 20-35 3
Riven potatisgrang 210 - 230 20-30 B
Lasagne/Cannelloni, 170-190 35-45 2
kyld

Fryst lasagne/cannello- 160 - 180 40 - 60 2

ni
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Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Falsniva
Kycklingvingar 190 - 210 20-30 3

D vand 21ill 3 ganger under stekningen.

Tabell fér frysta fardigratter

Livsmedel Funktion Tempera-  Tid (min) Falsniva
tur (°C)

Fryst pizza®) Over-undervarme enligttill-  enligt tillverka- 2
verkarens rens anvisningar
anvisningar

Pormmes frites 2) Over-undervarme 200 - 220 enligt tillverka- 2

(300 - 600 g) eller Varmluftsgrill- rens anvisningar

ning

Baguetterd) Over-undervarme enligttill-  enligt tillverka- 2
verkarens  rens anvisningar
anvisningar

Fruktkaka Over-undervarme enligttill-  enligt tillverka- 2
verkarens rens anvisningar
anvisningar

1 Farvarm ugnen.

2) vand 21ill 3 ganger under tillagningen.

3) Farvarm ugnen.

12.13 Tina

e Tabort férpackningen fran maten och

l&dgg den sedan pa en tallrik.
e Anvand den forsta ugnsnivan nerifran.

e Tack inte dver maten med en skal
eller tallrik eftersom det kan forlanga

upptiningstiden.

Livsme- Méngd Upptinings- Efteruppti- Kommentar
del tid (min) ningstid
(min)

Kyckling  1kg 100 - 140 20-30 Lagg kycklingen pa ett upp- och
nervant tefat pa en stor tallrik
Vénd efter halva tiden.

Kott 1 kg 100 - 140 20-30 Vand efter halva tiden.

Kott 500 g 90 - 120 20-30 Vénd efter halva tiden.

Forell 150 g 25-35 10-15 -

Jordgub- 300 g 30-40 10-20 -

bar

Smor 250 g 30-40 10-15 -
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Livsme- Maéngd Upptinings- Efteruppti- Kommentar
del tid (min) ningstid
(min)
Gréddde 2x200g 80 - 100 10-15 Vispa grédden medan den fortfa-
rande &r nagot frusen.
Tarta 1,4 kg 60 60 -

12.14 Konservering

e Anvand enbart konserveringsburkar
av samma matt som finns att kopa.

e Anvand inte glas med skruvlock och
bajonettforslutning eller metallburkar.

e Anvand forsta nivan fran botten for

andamalet.

e Satt inte mer an sex enliters burkar pa

platen.

e Fyll upp burkarna med lika mycket i
varje och férslut med ett klédmlock.

e Burkarna far inte rora vid varandra.

e Hall ca. 1/2 liter vatten i bakplaten sa
att det blir tillréckligt fuktigt i ugnen.

e Nar vatskan i burkarna borjar sjuda
(efter ca 35 - 60 minuter med
enlitersburkarna) stanger du av ugnen
eller sénker temperaturen till 100 °C
(se tabellen).

Torkad frukt
Livsmedel Temperatur (°C) Tid till det sjuder Fortsatt tillagnings-
(min.) tid pa 100 °C (min.)
Jordgubbar/bladbar/ 160 - 170 35-45 -

hallon/mogna krus-

bar

Stenfrukt

Livsmedel

Temperatur (°C)

Tid till det sjuder
(min.)

Fortsatt tillagnings-
tid pa 100 °C (min.)

Paron/kvitten/plom-
mon

160 - 170

35-45 10-15

Gronsaker

Livsmedel Temperatur (°C) Tid till det sjuder Fortsatt tillagnings-

(min.) tid pa 100 °C (min.)

Morétter 1 160- 170 50 - 60 5-10

Gurka 160 - 170 50 - 60 -

Blandade inlagda 160 - 170 50-60 5-10

gronsaker

Kalrabbi/artor/sparris 160 - 170 50 - 60 15-20

D Latstai ugnen efter att den har sténgts av.
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12.15 Torkning

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (t) Falsniva
Bonor 60-70 6-8

Pepparfrukter 60-70 5-6 3
Soppgronsaker 60-70 5-6 3
Svamp 50 - 60 6-8 3
Orter 40 - 50 2-3 3
Plommon 60-70 8-10 3
Aprikoser 60-70 8-10 3
Appelskivor 60-70 6-8 3
Péron 60-70 6-9 3
12.16 Brod

Forvarmning rekommenderas inte.

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Falsniva
Franskbrod 180 - 200 40 - 60 2
Baguette 200 - 220 35-45 2
Mjuk kaka 160 - 180 40 - 60 2
Ciabatta 200 - 220 35-45 2
Ragbrod 180 - 200 50-70 2
Mérkt brod 180 - 200 50-70 2
Fullkornsbrod 170-190 60 - 90 2

12.17 Tillagningstabeller for
mikrovagsugn
@ Ldgg maten pa en tallrik

eller fat och stéll tallriken
l&ngst ner i ugnen om inget
annat anges.
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Livsmedel Effekt (Watt) Vikt (kg)

Tid (min)

Eftervarm-
ningstid
(min)

Kommentar

Hela kottbitar 200

0.5

10-12

10-15

Vand efter
halva tiden.

Biff 200

0.2

5410

Véand nagra
ganger, ta
bort upptina-
de delar.

Kottfars 200

0.5

10-15

10-15

Vand nagra
ganger, ta
bort upptina-
de delar.

Gulasch 200

0.5

10-15

10-15

Vand nagra
ganger, ta
bort upptina-
de delar.

Upptining av fagel

Livsmedel Effekt (Watt) Vikt (kg)

Tid (min)

Eftervarm-
ningstid
(min)

Kommentar

Kyckling 200

25-30

10- 20

Vand nagra
ganger, tack
over upptina-
de delar med
aluminiumfo-
lie.

Kycklingbrést 200

0.1-02

3-5

10-15

Vand nagra
ganger, tack
over upptina-
de delar med
aluminiumfo-
lie.

Kycklinglar 200

0.1-0.2

3-5

10-15

Vand nagra
ganger, tack
over upptina-
de delar med
aluminiumfo-
lie.
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Livsmedel Effekt (Watt) Vikt (kg) Tid (min) Eftervarm- Kommentar
ningstid
(min)

Anka 200 2 45 - 60 20-30 Vénd nagra
ganger, tack
over upptina-
de delar med
aluminiumfo-
lie.

Upptining av fisk

Livsmedel Effekt (Watt) Vikt (kg) Tid (min) Eftervarm- Kommentar

ningstid
(min)

Hel fisk 100 0.5 10-15 15-20 Vand efter
halva tiden.

Fiskfiléer 100 0.5 10-12 15-20 Vand efter
halva tiden.

Upptining av korv

Livsmedel Effekt (Watt) Vikt (kg) Tid (min) Eftervarm- Kommentar

ningstid
(min)

Skivad korv 100 0.1 2-4 20 - 40 Vand efter
halva tiden.

Upptining av mejeriprodukter

Livsmedel Effekt (Watt) Vikt (kg) Tid (min) Eftervarm- Kommentar

ningstid
(min)

Kvarg 100 0.25 10-15 25-30 Avlagsna alu-
miniumdelar,
vand efter
halva tiden.

Smor 100 0.25 3-5 15-20 Avldgsna alu-
miniumdelar,
vand efter
halva tiden.

Ost 100 0.25 3-5 30-60 Avlagsna alu-

miniumdelar,
vand efter
halva tiden.
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Livsmedel Effekt (Watt) Vikt (kg) Tid (min) Eftervarm- Kommentar
ningstid
(min)

Gradde 100 0.2 7-12 20-30 Avlagsna alu-
miniumlock,
vand efter
halva tiden.

Upptining av bakverk

Livsmedel Effekt (Watt) Mangd Tid (min) Efterviarm- Kommentar

ningstid
(min)

Jastdeg 100 1 st 2-3 15-20 Vand efter
halva tiden.

Cheesecake 100 1 st 2-4 15-20 Vand efter
halva tiden.

Mjuk kaka 100 1 st 1-2 15-20 Vand efter

(tarta) halva tiden.

Torr kaka 100 1 st 2-4 15-20 Vand efter

(t.ex. socker- halva tiden.

kaka)

Fruktkaka 100 1 st 1-2 15-20 Vand efter
halva tiden.

Brod 100 1kg 15-20 10-15 Vand efter
halva tiden.

Skivat brod 100 0,5 kg 8-12 10-15 Vand efter
halva tiden.

Franskbullar 100 4 bullar 5-8 5-10 Vand efter
halva tiden.

Upptining av frukt

Livsmedel Effekt (Watt) Vikt (kg) Tid (min) Eftervarm- Kommentar

ningstid
(min)

Jordgubbar 100 0.3 8-12 10-15 Tina upp
overtackt, ror
om nagra
ganger.

Plommon, 100 0.25 8-10 10-15 Tina upp

korsbar, hal- overtackt, ror

lon, svarta om nagra
vinbar, apri- ganger.

koser




38

www.husqvarna-electrolux.se

Kokning/sméltning

Livsmedel Effekt (Watt) Vikt (kg) Tid (min) Eftervarm- Kommentar
ningstid
(min)
Choklad / 600 0.15 2-3 - Ror om efter
glasyr halva tiden.
Smor 200 0.1 2-4 - Ror om efter
halva tiden.
Upptining/uppvarmning
Livsmedel Effekt (Watt) Mangd Tid (min) Eftervarm- Kommentar
ningstid
(min)
Barnmat i 300 0,2 kg 2-3 - Ror om nagra
burk ganger, kon-
trollera tem-
peraturen.
Barnvélling 1000 0,2 kg 0:20 - 0:40 - Satt en sked i
(flaska 180 flaskan, ror
ml) om, kontrol-
lera tempera-
turen.
Halvfabrikat 600 0,4 -0,5kg 14-20 5 Avlagsna
eventuella
aluminium-
delar, vand
efter halva ti-
den.
Frysta fardig- 400 0,4 -0,5kg 4-6 5 Avlagsna
ratter eventuella
aluminium-
delar, vand
efter halva ti-
den.
Mijolk 1000 1 kopp, ca. 1:15-1:45 - Satt en sked i
200 ml behallaren.
Vatten 1000 1 kopp, ca. 1:30-2 - Satt en sked i
200 ml behallaren.
Sas 600 200 ml 1-2 - Ror om efter
halva tiden.
Soppa 600 300 ml 2-4 - Rér om efter

halva tiden.
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Livsmedel Effekt (Watt) Mangd Tid (min) Eftervarm- Kommentar
ningstid
(min)

Hel fisk 500 0,5 kg 8-10 - Tack over,
vrid karlet fle-
ra ganger.

Fiskfiléer 500 0,5 kg 6-8 = Tack over,
vrid karlet fle-
ra ganger.

Farska gron- 600 0,5 kg 12-16 - Tillsatt ca.

saker, kort 50 ml vatten,

tillagnings- tack over, ror
tid M om efter hal-
va tiden.

Djupfrysta 600 0,5 kg 14-18 - Tillsatt ca.

gronsaker, 50 ml vatten,

kort tillag- tack over, ror
ningstid 1) om efter hal-
va tiden.

Farska gron- 600 0,5kg 14 -20 - Tillsatt ca.

saker, lang 50 ml vatten,

tillagnings- tack dver, ror
tid M om efter hal-
va tiden.

Djupfrysta 600 0,5kg 18-24 - Tillsatt ca.

gronsaker, 50 ml vatten,

lang tillag- tack over, ror
ningstid M om‘efter hal-
va tiden.

Ugnsbakad 1000 0,8 kg - 5-7 300 W/ 15- Tack over, ror

potatis 600 ml 20 om efter hal-
va tiden.

Ris 1000 0,3 kg - 4-6 - Tack over, ror

600 ml om efter hal-
va tiden.

Popcorn 1000 - 3-4 - Lagg popcor-

nen pa en
tallrik pa ne-
dersta nivan.

1 Koka alla gronsaker med lock pa behallaren.

Tabell f6r Kombifunktion
e Endast for vissa modeller.

e Anvanda funktionerna: Min grill och
mikrovagsugnen.
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Livsmedel Kokkarl Effekt Tempe- Tid Falsni- Kommentar
(Watt ratur (min) va
) (°C)
2 fagelhalvor  Glastallrik med sil 300 220 40 2 Vénd efter 20
(2x0,6 kg) min., efter-
varmningstid
5 min.
gratangpota- Gratanger 300 200 40 2 10 min. efter-
tis (1 kq) varmningstid.
Grisstek (1,1 Glastallrik med sil 300 200 70 1 Vand dar-
kg) emellan, 10
min. efter-

varmningstid.

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

13.1 Anmarkningar om
rengoring

e Torka av framsidan med en mjuk trasa
och varmt vatten och diskmedel.

e Anvand ett rengdringsmedel avsett
for rengoéring av metallytor.

e Rengdr produkten efter varje
anvandningstillfalle. Fettansamling
eller andra matrester kan leda till
eldsvada.

e Rengdr takutrymmet forsiktigt fran
livsmedelsrester och fett.

e Ta bort envis smuts med speciell
ugnsrengoring.

e Rengor alla ugnstillbehor efter varje
anvandningstillfalle och &t dem torka.
Anvand en mjuk duk med varmt
vatten och ett rengdringsmedel.

e Anvand inte starka medel, foremal
med skarpa kanter eller diskmaskin
vid rengéring om du har tilloehér i
Super Clean. Det kan skada ytan.

e Torka ugnen nér den &r vat efter
anvéndning.

13. SKOTSEL OCH RENGORING

13.2 Borttagning av
ugnsstegarna
Se till att ugnen har kallnat innan du utfér

nagon form av underhall. Det finns risk
for att du branna dig.

Ta ut ugnsstegarna nar produkten ska
rengoras.

1. Dra forsiktigt upp ugnsstegarna ur
den frémre upphangningen.

1%

2. Dra forst ut stegarnas frémre del fran
sidovaggen.

3. Dra ur stegen fran den bakre
upphéngningen.

Satt i ugnsstegarna i omvand ordning.

13.3 Byte av lampan

Lagg en tygbit pa botten av produktens
innandéme. Detta forhindrar skador pa
lampglaset och ugnsutrymmet.
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1. Avaktivera produkten.

A \R!i':‘l?g?\(lelegcétarl Kobola fran 2. Ta utsékringarna ur sdkringsskapet
sakringen irman.du E)F/)ter eller stdng av huvudstrombrytaren.
lampan. Ovre Iampan
Lampan och lampglaset kan i
vara varma. 1. Tabort lampglaset genom att vrida

det moturs.
FORSIKTIGHET! 2. Rengor lampglaset.

A Hall i halogenlampan med 3. Bytut Iampap mot en passc:cmde
en trasa for att forhindra att lampa som tal upp till 300 °C.
fett ska komma pa lampan. 4. Satt tillbaka lampglaset.

14. FELSOKNING

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

14.1 Vad gor jag om...

Problem Majlig orsak L6sning

Det gar inte att aktivera eller Ugnen ér inte ansluten till Kontrollera att ugnen ar kor-

anvénda ugnen. stréomforsorjningen eller den  rekt ansluten till stromfér-
ar ansluten pa fel satt. sérjningen (se kopplings-

schemat om tillgangligt).

Ugnen varms inte upp. Ugnen ar avstangd. Satt pa ugnen.

Ugnen varms inte upp. Klockan ar inte stalld. Stall klockan.

Ugnen varms inte upp. Nédvandiga instéllningar & Kontrollera att ratt install-
inte gjorda. ningar gjorts.

Ugnen varms inte upp. Automatisk avstangning & Se "Automatisk avstang-
aktiverat. ning".

Ugnen varms inte upp. Barnlaset ar aktiverat. Se "Anvéandning av Barnla-

set".

Ugnen vérms inte upp. Locket &r inte ordentligt Stang luckan helt.
stangt.

Ugnen varms inte upp. Sakringen har gatt. Kontrollera om sékringen ar

orsaken till felet. Om sakri-
ngen gar gang pa gang, tala
med en kvalificerad elektri-
ker.

Lampan fungerar inte. Lampan ar trasig. Byt ut lampan.
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Problem

Majlig orsak

Lésning

Pa displayen visas ett fel-

Det foreligger ett elektriskt

Stang av ugnen via hus-

meddelande som inte stari  fel.
tabellen.

hallets sakring eller saker-
hetsbrytaren i sdkrings-
skapet och sla pa den
igen.

e Kontakta kundtjanst om
felmeddelandet visas pa
displayen igen.

Anga och kondens avsatts

pa maten och i ugnen. ugnen.

Du l&t maten sta for lange i

Lat inte matratter sta i ugnen
l&ngre &n 15 - 20 minuter ef-
ter att tillagningen &r klar.

14.2 Tekniska data

Kontakta forsaljaren eller en auktoriserad
serviceverkstad om du inte kan avhjalpa
felet.

Information som kundtjanst behdver
finns pa typskylten. Typskylten sitter pa

den yttre kanten av produktens
innanmate. Avldgsna inte markskylten
fran produktutrymmet.

Vi rekommenderar att du antecknar den har:

Modell (Mod.)

PNC (produktnummer)

Serienummer (S.N.)

15. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen C/:l)
Atervinn férpackningen genom att
placera den i lampligt kéarl. Bidra till att
skydda var miljé och var hélsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte

X

produkter markta med symbolen & med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.
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