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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you
impeccable performance for many years, with innovative technologies that help
make life simpler features you might not find on ordinary appliances. Please
spend a few minutes reading to get the very best from it.

Visit our website for:

& Get usage advice, brochures, trouble shooter, service information:
@ www.aeg.com/webselfservice
y Register your product for better service:
a/ www.registeraeg.com
Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
’% www.aeg.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the
following data available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

& Warning / Caution-Safety information
@ General information and tips

@ Environmental information

Subject to change without notice.
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1. /A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance,
carefully read the supplied instructions. The
manufacturer is not responsible if an incorrect
installation and use causes injuries and damages. Always
keep the instructions with the appliance for future
reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Keep all packaging away from children.

Keep children and pets away from the appliance when
it operates or when it cools down. Accessible parts are
hot.

If the appliance has a child safety device, we
recommend you activate it.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision.

Children of less than 3 years should be kept away
unless continuously supervised.

.2 General Safety

The appliance and its accessible parts become hot
during use. Do not touch the heating elements.

Do not operate the appliance by means of an external
timer or separate remote-control system.

Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.

Never try to extinguish a fire with water, but switch off
the appliance and then cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.
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Do not store items on the cooking surfaces.
Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they

can get hot.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.
After use, switch off the hob element by its control
and do not rely on the pan detector.

If the glass ceramic surface / glass surface is cracked,
switch off the appliance to avoid the possibility of

electric shock.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, an authorized Service or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

WARNING!
Only a qualified person must
install this appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Obey the installation instruction
supplied with the appliance.

Keep the minimum distance from the
other appliances and units.

Always be careful when you move the
appliance because it is heavy. Always
wear safety gloves.

Seal the cut surfaces with a sealant to
prevent moisture to cause swelling.
Protect the bottom of the appliance
from steam and moisture.

Do not install the appliance adjacent
to a door or under a window. This
prevents hot cookware to fall from the
appliance when the door or the
window is opened.

If the appliance is installed above
drawers make sure that the space,
between the bottom of the appliance
and the upper drawer, is sufficient for
air circulation.

The bottom of the appliance can get
hot. Make sure to install a non-
combustile separation panel under

the appliance to prevent access to the
bottom.

Make sure that the ventilation space
of 2 mm, between the worktop and
the front of the below unit, is free.
The warranty does not cover damages
caused by the lack of an adequate
ventilation space.

2.2 Electrical Connection

WARNING!
Risk of fire and electrical
shock.

All electrical connections should be
made by a qualified electrician.

e The appliance must be earthed.
L[]

Before carrying out any operation
make sure that the appliance is
disconnected from the power supply.
Make sure that the electrical
information on the rating plate agrees
with the power supply. If not, contact
an electrician.

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect
electricity mains cable or plug (if
applicable) can make the terminal
become too hot.

Use the correct electricity mains
cable.

Do not let the electricity mains cable
tangle.



Make sure that a shock protection is
installed.

Use the strain relief clamp on the
cable.

Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to the near
sockets

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to
the mains plug (if applicable) or to the
mains cable. Contact our Authorised
Service Centre or an electrician to
change a damaged mains cable.

The shock protection of live and
insulated parts must be fastened in
such a way that it cannot be removed
without tools.

Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the
installation. Make sure that there is
access to the mains plug after the
installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not pull the mains cable to
disconnect the appliance. Always pull
the mains plug.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have
an isolation device which lets you
disconnect the appliance from the
mains at all poles. The isolation
device must have a contact opening
width of minimum 3 mm.

2.3 Use

WARNING!
Risk of injury, burns and
electrical shock.

Remove all the packaging, labelling
and protective film (if applicable)
before first use.

Use this appliance in a household
environment.

Do not change the specification of
this appliance.

Make sure that the ventilation
openings are not blocked.
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Do not let the appliance stay
unattended during operation.

Set the cooking zone to “off” after
each use.

Do not rely on the pan detector.

Do not put cutlery or saucepan lids on
the cooking zones. They can become
hot.

Do not operate the appliance with
wet hands or when it has contact with
water.

Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

If the surface of the appliance is
cracked, disconnect immediately the
appliance from the power supply. This
to prevent an electrical shock.

Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in operation.

When you place food into hot oil, it
may splash.

WARNING!
Risk of fire and explosion

Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

The vapours that very hot oil releases
can cause spontaneous combustion.
Used oil, that can contain food
remnants, can cause fire at a lower
temperature than oil used for the first
time.

Do not put flammable products or
items that are wet with flammable
products in, near or on the appliance.

WARNING!
Risk of damage to the
appliance.

Do not keep hot cookware on the
control panel.

Do not let cookware to boil dry.
Be careful not to let objects or
cookware fall on the appliance. The
surface can be damaged.

Do not activate the cooking zones
with empty cookware or without
cookware.

Do not put aluminium foil on the
appliance.
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Cookware made of cast iron,
aluminium or with a damaged bottom
can cause scratches on the glass /
glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move
them on the cooking surface.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be used for
other purposes, for example room
heating.

2.4 Care and cleaning

Clean regularly the appliance to
prevent the deterioration of the
surface material.

Deactivate the appliance and let it
cool down before you clean it.
Disconnect the appliance from the
electrical supply before maintenance.
Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

Clean the appliance with a moist soft
cloth. Only use neutral detergents. Do

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 Cooking surface layout

3.2 Control panel layout

B O

not use abrasive products, abrasive
cleaning pads, solvents or metal
objects.

2.5 Disposal

WARNING!
Risk of injury or suffocation.

e Contact your municipal authority for
information on how to discard the
appliance correctly.

Disconnect the appliance from the
mains supply.

Cut off the mains cable and discard it.

2.6 Service

e To repair the appliance contact an
Authorised Service Centre.
e Use original spare parts only.

Induction cooking zone
Control panel
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Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds tell
which functions operate.

Sensor Function
field

Comment

@  ON/OFF

To activate and deactivate the hob.

&5 Lock / The Child Safety De-

vice

To lock / unlock the control panel.

(3]

3

e STOP+GO

Go

To activate and deactivate the function.

~

- Heat setting display

To show the heat setting.

- Timer indicators of cooking

To show for which zone you set the time.

zones

A - Timer display To show the time in minutes.

% Hob2Hood To activate and deactivate the manual
mode of the function.

a Q) - To select the cooking zone.

+/ - To increase or decrease the time.
P Power function To activate and deactivate the function.
i - Control bar To set a heat setting.

3.3 Heat setting displays

Display

Description

n
1=

The cooking zone is deactivated.

(-9

The cooking zone operates.

STOP+GO function operates.

(&)

Automatic Heat Up function operates.

(e

Power function operates.

+ digit There is a malfunction.

&,=,0

OptiHeat Control (3 step Residual heat indicator): continue cooking /

keep warm / residual heat.

!

Lock / The Child Safety Device function operates.
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Display Description
Incorrect or too small cookware or no cookware on the cooking zone.
E] Automatic Switch Off function operates.
3.4 OptiHeat Control (3 step The induction cooking zones make the
: H heat necessary for cooking process

Residual heat indicator) directly in the bottom of the cookware.

WARNING! The glass ceramic is heated by the heat

f th k .
G/ )/ There is a risk of orthe cookware

burns from residual heat.
The indicator shows the level
of the residual heat.

4. DAILY USE

The relation between the heat setting
WARNING! and the time after which the hob

Refer to Safety chapters. deactivates:

4.1 Activating and

; ; Heat setting The hob deacti-
deadlvat|ng vates after
Touch O for 1 second to activate or 1.3 6 hours
deactivate the hob. '

. . 4-7 5 hours
4.2 Automatic Switch Off
8-9 4 hours
The function deactivates the hob
automatically if: 10-14 1.5 hour

e all cooking zones are deactivated, )
e you do not set the heat setting after 4.3 The heat setting
you activate the hob,

. X . T h he h ing:
e you spill something or put something © setor change the heat setting

on the control panel for more than 10 Touch the control bar at the correct heat
seconds (a pan, a cloth, etc.). An setting or move your finger along the
acoustic signal sounds and the hob control bar until you reach the correct
deactivates. Remove the object or heat setting.

clean the control panel.
e the hob gets too hot (e.g. when a

saucepan boils dry). Let the cooking li-i IOI 1y |3| 1 lslllllﬁnu]lw
zone cool down before you use the
hob again.

e you use incorrect cookware. The =

symbol l"J comes on and the cooking
zone deactivates automatically after 2
minutes.

e you do not deactivate a cooking zone
or change the heat setting. After

some time ] comes on and the hob
deactivates.



4.4 Cooking zone indication

min. ‘T
max.ﬁ

The horizontal line shows the maximum
size of the cookware. The break in the
horizontal line shows the minimum
cookware diameter.

Refer to “Technical information” chapter.

4.5 Automatic Heat Up

If you activate this function you can get a
necessary heat setting in a shorter time.
The function sets the highest heat setting
for some time and then decreases to the
correct heat setting.

To activate the function the
cooking zone must be cold.

To activate the function for a cooking

zone: touch P (@ comes on).
Immediately touch the correct heat

setting. After 3 seconds (A) comes on.

To deactivate the function: change the
heat setting.

4.6 Power function

This function makes more power
available to the induction cooking zones.
The function can be activated for the
induction cooking zone only for a limited
period of time. After this time the
induction cooking zone automatically
sets back to the highest heat setting.

(i)

To activate the function for a cooking
zone: touch P . (FJ comes on.

To deactivate the function: change the
heat setting.

Refer to “Technical
information” chapter.
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4.7 Timer

Count Down Timer

You can use this function to set how long
the cooking zone should operate for a
single cooking session.

First set the cooking zone then set the
function. You can set the heat setting
before or after you set the function.

To set the cooking zone: touch Q)
again and again until the indicator of a
necessary cooking zone comes on.

To activate the function: touch =+ of
the timer to set the time (00 - 99
minutes). When the indicator of the
cooking zone starts to flash slowly the
time counts down.

To see the remaining time: set the

cooking zone with . The indicator of
the cooking zone starts to flash quickly.
The display shows the remaining time.

To change the time: set the cooking
zone with @ Touch + or—.
To deactivate the function: set the

cooking zone with €D and touch —. The
remaining time counts back to 00. The
indicator of the cooking zone goes out.

When the time comes to an
end, the sound operates and
00 flashes. The cooking
zone deactivates.

To stop the sound: touch .

CountUp Timer (The count up timer)
You can use this function to monitor how
long the cooking zone operates.

To set the cooking zone: touch O
again and again until the indicator of a
necessary cooking zone comes on.

To activate the function: touch ™ of

the timer. UP comes on. When the
indicator of the cooking zone starts to
flash slowly the time counts up. The

display switches between UP and
counted time (minutes).

To see how long the cooking zone
operates: set the cooking zone with .



www.aeg.com

The indicator of the cooking zone starts
to flash quickly. The display shows how
long the zone operates.

To deactivate the function: set the
cooking zone with @ and touch + or

~. The indicator of the cooking zone
goes out.

Minute Minder

You can use this function as a Minute

Minder when the hob is activated and
the cooking zones do not operate (the

heat setting display shows (@),

To activate the function: touch @

Touch + or 7 of the timer to set the
time. When the time comes to an end,
the sound operates and 00 flashes.

To stop the sound: touch O.

The function has no effect
on the operation of the
cooking zones.

4.8 STOP+GO

This function sets all cooking zones that
operate to the lowest heat setting.

When the function operates, you cannot
change the heat setting.

The function does not stop the timer
functions.

STOP
To activate the function: touch ¢ .
comes on.

STOP

To deactivate the function: touch <.
The previous heat setting comes on.

4.9 Lock

You can lock the control panel while
cooking zones operate. It prevents an
accidental change of the heat setting.

Set the heat setting first.
To activate the function: touch (.

comes on for 4 seconds. The Timer stays
on.

To deactivate the function: touch (5.
The previous heat setting comes on.

When you deactivate the
hob, you also deactivate this
function.

4.10 The Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.

To activate the function: activate the
hob with . Do not set the heat setting.
Touch 8 for 4 seconds. (J comes on.
Deactivate the hob with O.

To deactivate the function: activate the
hob with . Do not set the heat setting.
Touch B for 4 seconds. (8] comes on.
Deactivate the hob with .

To override the function for only one
cooking time: activate the hob with @.

comes on. Touch B for 4 seconds.
Set the heat setting in 10 seconds. You
can operate the hob. When you

deactivate the hob with D the function
operates again.

4.11 OffSound Control
(Deactivation and activation of
the sounds)

Deactivate the hob. Touch @ for 3
seconds. The display comes on and goes

out. Touch B for 3 seconds. or

comes on. Touch T of the timer to
choose one of the following:

. - the sounds are off

° - the sounds are on
To confirm your selection wait until the
hob deactivates automatically.

When the function is set to 2 you can
hear the sounds only when:

you touch ®

Minute Minder comes down
Count Down Timer comes down
you put something on the control
panel.



4.12 Power management
function

e Cooking zones are grouped
according to the location and number
of the phases in the hob. See the
illustration.

e Each phase has a maximum electricity
loading of 3700 W.

e The function divides the power
between cooking zones connected to
the same phase.

e The function activates when the total
electricity loading of the cooking
zones connected to a single phase
exceeds 3700 W.

e The function decreases the power to
the other cooking zones connected to
the same phase.

e The heat setting display of the
reduced zones changes between two
levels.

4.13 Hob2Hood

It is an advanced automatic function
which connects the hob to a special
hood. Both the hob and the hood have
an infra — red signal communicator.
Speed of the fan is defined automatically
on basis of mode setting and
temperature of the hottest cookware on
the hob. You can also operate the fan
from the hob manually.

(1)

For most of the hoods the
remote system is originally
deactivated. Activate it
before you use the function.
For more information refer
to hood user manual.

Operating the function automatically
To operate the function automatically set
the automatic mode to H1 — H6. The hob
is originally set to H5. The hood reacts
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whenever you operate the hob. The hob
recognizes temperature of the cookware
automatically and adjusts the speed of
the fan.

Automatic modes

Aut?- Boiling" Frying?
matic
light
Mode HO Off Off Off
Mode H1 On Off Off
Mode On Fan Fan
Ho2 3) speed 1 speed 1
Mode H3 On Off Fan
speed 1
Mode H4 On Fan Fan
speed 1 speed 1
Mode H5 On Fan Fan
speed 1 speed 2
Mode H6 On Fan Fan
speed 2 speed 3

1) The hob detects the boiling process and acti-
vates fan speed in accordance with automatic
mode.

2) The hob detects the frying process and acti-
vates fan speed in accordance with automatic
mode.

3) This mode activates the fan and the light and
does not rely on the temperature.

Changing the automatic mode
Deactivate the appliance.

2. Touch @ for 3 seconds. The display
comes on and goes off

3. Touch & for 3 seconds.
4. Touch @ a few times until comes

on.

5. Touch + of the Timer to select an
automatic mode.

(i)

To operate the hood directly
on the hood panel
deactivate the automatic
mode of the function.
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When you finish cooking and
deactivate the hob, the
hood fan may still operate
for a certain period of time.
After that time the system
deactivates the fan
automatically and prevents
you from accidental
activation of the fan for the
next 30 seconds.

()

Operating the fan speed manually
You can also operate the function

manually. To do that touch ¥ when the

hob is active. This deactivates automatic
operation of the function and allows you
to change the fan speed manually. When

you press ¥ you raise the fan speed by
one. When you reach an intensive level

5. HINTS AND TIPS

WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 Cookware

(i)

For induction cooking zones
a strong electro-magnetic
field creates the heat in the
cookware very quickly.

Use the induction cooking
zones with correct cookware.

(i)

Cookware material

e correct: cast iron, steel, enamelled
steel, stainless steel, the bottom
made of multi-layer (with correct mark
from a manufacturer).

e not correct: aluminium, copper,
brass, glass, ceramic, porcelain.

Cookware is correct for an induction

hob if:

e some water boils very quickly on a
zone set to the highest heat setting.

e amagnet pulls on to the bottom of
the cookware.

The bottom of the cookware
must be as thick and flat as
possible.

Cookware dimensions

and press ¥ again you will set fan speed
to 0 which deactivates the hood fan. To
start the fan again with fan speed 1 touch

.

(i)

To activate automatic
operation of the function,
deactivate the hob and
activate it again.

Activating the light

You can set the hob to activate the light
automatically whenever you activate the
hob. To do so set the automatic mode to
H1 - Hé.

The light on the hood
deactivates 2 minutes after
deactivating the hob.

Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the
cookware automatically to some limit.

The cooking zone efficiency is related to
the diameter of the cookware. The
cookware with a smaller diameter than
the minimum receives only a part of the
power generated by the cooking zone.

(i)

5.2 The noises during
operation

Refer to “Technical
information” chapter.

If you can hear:

e crack noise: cookware is made of
different materials (sandwich
construction).

e whistle sound: you the cooking zone
with high power level and the
cookware is made of different
materials (sandwich construction).

* humming: you use high power level.

e clicking: electric switching occurs.

¢ hissing, buzzing: the fan operates.

The noises are normal and do not refer

to hob malfunction.



5.3 Oko Timer (Eco Timer)

To save energy, the heater of the
cooking zone deactivates before the
count down timer sounds. The difference
in the operation time depends on the
heat setting level and the length of the
cooking operation.

5.4 Examples of cooking

applications

The relation between the heat setting
and the cooking zone consumption of
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power is not linear. When you increase
the heat setting, it is not proportional to
the increase of the cooking zone
consumption of power. It means that the
cooking zone with the medium heat
setting uses less than a half of its power.

The data in the table is for
guidance only.

Heat setting  Use to: Time Hints
(min)

1 Keep cooked food warm. asnec- Putalid on the cookware.

essary

1-3 Hollandaise sauce, melt: but-  5-25 Mix from time to time.
ter, chocolate, gelatine.

1-3 Solidify: fluffy omelettes, 10-40 Cook with a lid on.
baked eggs.

3-5 Simmer rice and milkbased 25-50  Add the minimum twice as
dishes, heating up ready- much liquid as rice, mix milk
cooked meals. dishes part procedure

through.

5-=7 Steam vegetables, fish, meat. 20-45  Add some tablespoons of lig-

uid.

7-9 Steam potatoes. 20-60  Use max. % | water for 750 g of

potatoes.

7-9 Cook larger quantities of food, 60-150 Up to 3 I liquid plus ingredi-
stews and soups. ents.

9-12 Gentle fry: escalope, veal cor-  asnec-  Turn halfway through.
don bleu, cutlets, rissoles, essary
sausages, liver, roux, eggs,
pancakes, doughnuts.

12-13 Heavy fry, hash browns, loin 5-15 Turn halfway through.
steaks, steaks.

14 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.

Boil large quantities of water. Power function is activated.
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5.5 Hints and Tips for
Hob2Hood function

When you operate the hob with the
function:

Protect the hood panel from direct
sunlight.

Do not spot halogen light on the
hood panel.

Do not cover the hob panel.

Do not interrupt the signal between
the hob and the hood (for example
with a hand or a cookware handle).
See the picture. Hood in the picture
is only exemplary.

6. CARE AND CLEANING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 General information

Clean the hob after each use.

Always use cookware with clean
bottom.

Scratches or dark stains on the surface
have no effect on how the hob
operates.

Use a special cleaner applicable for
the surface of the hob.

Use a special scraper for the glass.

7. TROUBLESHOOTING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

@ It may happen that other
remote controlled

appliances may block the
signal. To avoid it do not
operate the remote of the
appliance and the hob at the
same time.

Cooker hoods with the Hob2Hood
function

To find the full range of cooker hoods
which work with this function refer to our
consumer website. The AEG cooker
hoods that work with this function must

have the symbol ¥.

6.2 Cleaning the hob

* Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, and food with sugar. If not,
the dirt can cause damage to the hob.
Put the special scraper on the glass
surface at an acute angle and move
the blade on the surface.

* Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration.
Clean the hob with a moist cloth and
some detergent. After cleaning, rub
the hob dry with a soft cloth.



7.1 What to do if...
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Problem

Possible cause

Remedy

You cannot activate or oper-
ate the hob.

The hob is not connected to
an electrical supply or it is
connected incorrectly.

Check if the hob is correctly
connected to the electrical
supply. Refer to the connec-
tion diagram.

The fuse is released.

Make sure that the fuse is
the cause of the malfunction.
If the fuse releases again
and again, contact a quali-
fied electrician.

Activate the hob again and
set the heat setting in less
than 10 seconds.

You touched 2 or more sen-
sor fields at the same time.

Touch only one sensor field.

STOP+GO function oper-
ates.

Refer to "Daily use" chapter.

There is water or fat stains
on the control panel.

Clean the control panel.

An acoustic signal sounds
and the hob deactivates.

An acoustic signal sounds
when the hob is deactivated.

You put something on one
or more sensor fields.

Remove the object from the
sensor fields.

The hob deactivates.

You put something on the

sensor field @

Remove the object from the
sensor field.

Residual heat indicator does
not come on.

The zone is not hot because
it operated only for a short
time.

If the zone operated suffi-
ciently long to be hot, speak
to an Authorised Service
Centre.

Hob2Hood function does not
work.

You covered the control
panel.

Remove the object from the
control panel.

Automatic Heat Up function
does not operate.

The zone is hot.

Let the zone become suffi-
ciently cool.

The highest heat setting is
set.

The highest heat setting has
the same power as the func-
tion.

The heat setting changes
between two levels.

Power management function
operates.

Refer to "Daily use" chapter.
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Problem

Possible cause

Remedy

The sensor fields become
hot.

The cookware is too large or
you put it too near to the
controls.

Put large cookware on the
rear zones if possible.

There is no signal when you
touch the panel sensor
fields.

The signals are deactivated.

Activate the signals.
Refer to "Daily use" chapter.

B comes on.

Automatic Switch Off oper-
ates.

Deactivate the hob and acti-
vate it again.

comes on.

The Child Safety Device or
the Lock function operates.

Refer to "Daily use" chapter.

comes on.

There is no cookware on the
zone.

Put cookware on the zone.

The cookware is incorrect.

Use the correct cookware.
Refer to “Hints and tips”
chapter.

The diameter of the bottom
of the cookware is too small
for the zone.

Use cookware with correct
dimensions.

Refer to “Technical informa-
tion” chapter.

and a number come on.

There is an error in the hob.

Disconnect the hob from the
electrical supply for some
time. Disconnect the fuse
from the electrical system of
the house. Connect it again.

If comes on again, speak
to an Authorised Service
Centre.

comes on.

There is an error in the hob
because a cookware boils
dry. Automatic Switch Off
and the overheating protec-
tion for the zones operate.

Deactivate the hob. Remove
the hot cookware. After ap-
proximately 30 seconds, acti-
vate the zone again. If the
cookware was the problem,
the error message goes out.
Residual heat indicator can
stay on. Let the cookware
become sufficiently cool.
Check if your cookware is
compatible with the hob.
Refer to “Hints and tips”
chapter.




7.2 If you cannot find a
solution...

If you cannot find a solution to the
problem yourself, contact your dealer or
an Authorised Service Centre. Give the
data from the rating plate. Give also
three digit letter code for the glass
ceramic (it is in the corner of the glass

8. INSTALLATION

WARNING!
Refer to Safety chapters.
8.1 Before the installation

Before you install the hob, write down
the information bellow from the rating
plate. The rating plate is on the bottom
of the hob.

Serial number ...

8.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you
assemble the hob into correct built-in

8.4 Assembly

ENGLISH 17

surface) and an error message that
comes on. Make sure, you operated the
hob correctly. If not the servicing by a
service technician or dealer will not be
free of charge, also during the warranty
period. The instructions about the
Service Centre and conditions of
guarantee are in the guarantee booklet.

units and work surfaces that align to the
standards.

8.3 Connection cable

e The hob is supplied with a connection
cable.

e To replace the damaged mains cable
use the following (or higher) mains
cable type: HOSBB-F Tmax 90°C.
Speak to your local Service Centre.
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8.5 Protection box

9.1 Rating plate

Modell HK854401FB
Typ 58 GBD C3 AU
Induction 7.4 kW
Ser.Nr. ..o
AEG

9.2 Cooking zones specification
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If you use a protection box (an additional
accessory), the front airflow space of 2
mm and the protective floor directly
below the hob are not necessary. The
protection box accessory may not be
available in some countries. Please
contact your local supplier.

You can not use the
protection box if you install
the hob above an oven.

9. TECHNICAL INFORMATION

PNC 949 595 327 00
220 - 240V 50 - 60 Hz
Made in Germany
7.4 kW

(P

Cooking zone

Nominal power Power function

Power function Cookware diam-

(maximum heat [W] maximum dura- eter [mm]
setting) [W] tion [min]
Left front 2300 3200 10 125-210
Left rear 2300 3200 10 125-210
Right front 2300 3200 10 125-210
Right rear 2300 3200 10 125-210

The power of the cooking zones can be
different in some small range from the
data in the table. It changes with the
material and dimensions of the
cookware.

For optimal cooking results use
cookware not larger than the diameter in
the table.



20 www.aeg.com

10. ENERGY EFFICIENCY
10.1 Product information according to EU 66/2014

Model identification HK854401FB
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 4
Heating technology Induction
Diameter of circular cooking zones (&) Left front 21.0cm
Left rear 21.0cm
Right front 21.0cm
Right rear 21.0cm
Energy consumption per cooking zone (EC elec-  Left front 172.6 Wh / kg
tric cooking) Left rear 174.9 Wh / kg
Right front 178.3 Wh / kg
Right rear 174.9 Wh / kg
Energy consumption of the hob (EC electric hob) 175.2 Wh / kg
EN 60350-2 - Household electric cooking e |Ifitis possible, always put the lids on
appliances - Part 2: Hobs - Methods for the cookware.
measuring performance e Before you activate the cooking zone
put the cookware on it.
10.2 Energy saving e Put the smaller cookware on the
i smaller cooking zones.
You can save energy during e'veryday e Put the cookware directly in the
cooking if you follow below hints. centre of the cooking zone.
* When you heat up water, use only the e Use the residual heat to keep the
amount you need. food warm or to melt it.

11. ENVIRONMENT CONCERNS

~, . '
Recycle the materials with the symbol €O, marked with the symbol & with the

Put the packaging in applicable household waste. Return the product to
containers to recycle it. Help protect the your local recycling facility or contact
environment and human health and to your municipal office.

recycle waste of electrical and electronic
appliances. Do not dispose appliances
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PARA OBTENER RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por escoger este producto AEG. Este articulo ha sido creado para ofrecer
un rendimiento impecable durante muchos afios, con innovadoras tecnologias
que facilitaran su vida y prestaciones que probablemente no encuentre en
electrodomésticos corrientes. Por favor, dedique algunos minutos a la lectura
para disfrutar de todas sus ventajas.

Consulte en nuestro sitio web:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio:
@ www.aeg.com/webselfservice
y Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registeraeg.com
Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su
ﬂ% aparato:
www.aeg.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con nuestro centro autorizado de servicio técnico, cercidrese de
tener la siguiente informacién a mano: Modelo, PNC, Nimero de serie.

La informacién se puede encontrar en la placa de caracteristicas.

& Advertencia / Precaucion-Informacion sobre seguridad
@ Informacion general y consejos

@ Informacidn sobre el medio ambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente
las instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de los danos y lesiones causados por una
instalacion y uso incorrectos. Guarde siempre las
instrucciones junto con el aparato para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifos y personas vulnerables

« Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifos
de 8 anos en adelante y personas cuyas capacidades
fisicas, sensoriales o mentales estén disminuidas o
que carezcan de la experiencia y conocimientos
suficientes para manejarlo, siempre que cuenten con
las instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los
riesgos.

« No deje que los nifios jueguen con el aparato.

« Mantenga los materiales de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

« Mantenga a los ninos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o se esté enfriando. Las
piezas accesibles estan calientes.

« Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad
para ninos, se recomienda activarlo.

« La limpiezay el mantenimiento no podran realizarlas
ninos sin supervision.

« Es necesario mantener alejados a los ninos de menos
de 3 afnos salvo que estén bajo supervisiéon continua.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.
« No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
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« Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

« Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.

« No utilice las superficies de coccién para almacenar
alimentos.

« No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccién para
evitar que se calienten.

« No utilice un limpiador a vapor para limpiar el
aparato.

« Tras el uso, apague la zona de coccién con el mando
y no preste atencion al detector de tamano.

« Sila superficie de vitroceramica/cristal estd agrietada,
apague el aparato para evitar el riesgo de descarga
eléctrica.

« Si el cable eléctrico sufre algun dafo, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran
que cambiarlo para evitar riesgos.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacién e Proteja la parte inferior del aparato
del vapory la humedad.
ADVERTENCIA! ¢ No instale el aparato junto a una
Solo un electricista puerta ni debajo de una ventana. De
cualificado puede instalar esta forma se evita que los utensilios
este aparato. de cocina calientes caigan del
aparato cuando la puerta o la ventana
e Retire todo el embalaje estén abiertas.
* No instale ni utilice un aparato e Cuando instale el aparato encima de
dafiado. cajones, asegurese de que hay
e Siga las instrucciones de instalacién suficiente espacio entre la parte
suministradas con el aparato. inferior del aparato y el cajon superior
e Respete siempre la distancia minima para que circule el aire.
entre el aparato y los demés ® Labase del aparato se puede
electrodomésticos y mobiliario. calentar. Asegurese de colocar un
* Elaparato es pesado, tenga cuidado panel de separacion incombustible
siempre cuando lo mueva. Utilice bajo el aparato para evitar acceder a
siempre guantes de proteccion. la base.
* Proteja las superficies cortadas conun e Deje un espacio de ventilacién de 2
material sellante para evitar que la mm entre la encimera y el frente de |a

humedad las hinche. unidad situada bajo ella. La garantia
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no cubre los dafios causados por la
falta de una ventilacién adecuada.

2.2 Conexidn eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas
deben realizarlas electricistas
cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

Asegurese de que las
especificaciones eléctricas de la placa
coinciden con las del suministro
eléctrico de su hogar. En caso
contrario, pdngase en contacto con
un electricista.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de
red o enchufe (en su caso) flojo o
inadecuado puede provocar que el
terminal se caliente en exceso.

Utilice el cable de red eléctrica
adecuado.

Coloque los cables eléctricos de
forma que no se puedan enredar.
Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas
eléctricas.

Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de que el cable o el
enchufe (en su caso) no toquen el
aparato caliente ni utensilios de
cocina calientes cuando conecte el
aparato a las tomas cercanas.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafios en
el enchufe (en su caso) ni en el cable
de red. Pdngase en contacto con un
electricista o con nuestro servicio
técnico para cambiar un cable
danado.

Los mecanismos de proteccién contra
descargas eléctricas de componentes
con corriente y aislados deben fijarse
de forma que no puedan aflojarse sin
utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de
corriente Unicamente cuando haya
terminado la instalacion. Asegurese
de tener acceso al enchufe del
suministro de red una vez instalado el
aparato.

Si la toma de corriente esté floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexién a la red. Tire
siempre del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de
fuga a tierra y contactores.

La instalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que
permita desconectar el aparato de
todos los polos de la red. El
dispositivo de aislamiento debe tener
una apertura de contacto con una
anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso del aparato
& ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones,
quemaduras y descargas
eléctricas.

Retire todo el embalaje, las etiquetas
y la pelicula protectora (en su caso)
antes del primer uso.

Utilice este aparato en entornos
domeésticos.

No cambie las especificaciones de
este aparato.

Cercidrese de que los orificios de
ventilacién no estan obstruidos.

No deje nunca el aparato
desatendido mientras esta en
funcionamiento.

Apague las zonas de coccién después
de cada uso.

No preste atencion al detector de
tamano.

No coloque cubiertos ni tapaderas
sobre las zonas de coccién. Pueden
alcanzar temperaturas elevadas.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.



e Sjla superficie del aparato esta

agrietada, desconéctelo
inmediatamente de la fuente de
alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberdn mantener una
distancia minima de 30 cm de las
zonas de coccién por induccién
cuando el aparato esté en
funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables.
Mantenga las llamas u objetos
calientes alejados de grasas y aceites
cuando cocine con ellos.

Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar
combustiones imprevistas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas més bajas
que el aceite que se utiliza por
primera vez.

No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima
del aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafiar el aparato.

No coloque ningun utensilio de

cocina caliente en el panel de control.

No deje que el contenido de los
utensilios de cocina hierva hasta
evaporarse.

Evite la caida de objetos o utensilios
de cocina en el aparato. La superficie
puede danarse.

No encienda las zonas de coccidn sin
utensilios de cocina o con éstos
vacios.

No coloque papel de aluminio sobre
el aparato.
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Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la
base danada, pueden arafiar el cristal
o la vitrocerdmica. Levante siempre
estos objetos cuando tenga que
moverlos sobre la superficie de
coccién.

Este aparato esta disefado
exclusivamente para cocinar. No
debe utilizarse para otros fines, por
ejemplo, como calefaccion.

2.4 Mantenimiento y limpieza

Limpie periédicamente el aparato
para evitar el deterioro del material
de la superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar
antes de limpiarlo.

Desconecte el aparato de la red
eléctrica antes de realizar el
mantenimiento.

No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos
abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos metalicos.

2.5 Eliminacién

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

Contacte con las autoridades locales
para saber cémo deshacerse
correctamente del aparato.
Desconecte el aparato de la red.
Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

2.6 Asistencia

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con un centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.
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3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Disposicién de las zonas de coccién

———————— A

Zona de coccién por induccién
Panel de control

3.2 Disposicién del panel de control
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Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acusticas
indican qué funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcién

Observaciones

O)

.

ENCENDIDO/APAGADO

Para activar y desactivar la placa.

B

)

Bloqueo / Dispositivo de
seguridad para nifios

Para bloquear y desbloquear el panel de
control.

STOP
+
Go

STOP+GO

Para activar y desactivar la funcién.

[~

Indicador del nivel de calor

Para mostrar el nivel de calor.

(]

Indicadores de tiempo de
las zonas de coccién

Muestra la zona para la que se ha ajustado
la hora.

Indicador del temporiza-
dor

Para mostrar la hora en minutos.

B
<)

Hob2Hood

Para activar y desactivar el modo manual de
la funcion.

&
o

Para seleccionar una zona de coccion.




ESPANOL 27

Sensor Funcién

Observaciones

+, -

Para aumentar o disminuir el tiempo.

P

Funcién Power

Para activar y desactivar la funcién.

_

Barra de control

Para ajustar la temperatura.

3.3 Indicacién de la temperatura en pantalla

Pantalla

Descripcion

n
(=

La zona de coccidn esté apagada.

O-G9

La zona de coccidn esta en funcionamiento.

STOP+GO esté funcionando.

(A

Calentamiento automético esta funcionando.

(#)

Funcién Power esté en funcionamiento.

+ ndmero

Hay un fallo de funcionamiento.

3/&/0

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos) : seguir co-
cinando / mantener caliente / calor residual.

La funcién Bloqueo / Dispositivo de seguridad para nifios esta funcio-

nando.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefo, o no se ha colo-
cado ningun recipiente sobre la zona de coccion.

Apagado automatico esta funcionando.

3.4 OptiHeat Control

(indicador de calor residual de

3 pasos)

& ADVERTENCIA!

5),,0 Riesgo de

quemaduras por calor
residual. El indicador

muestra el nivel de calor

residual.

Las zonas de coccién por induccién
generan el calor necesario para el
proceso de coccién directamente en la
base del recipiente, lo que hace que la
superficie vitroceramica se caliente por el
calor del mismo.
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4. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

4.1 Activacién y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para
encender o apagar el la placa de
coccién.

4.2 Apagado automatico

La funcién desconecta
automaticamente la placa siempre
que:

todas las zonas de coccidn estan
apagadas,

no se ajusta un nivel de calor después
de encender la placa,

se vierte algo o se coloca algun
objeto sobre el panel de control
durante méas de 10 segundos (un
recipiente, un trapo, etc.). Se emite

una sefal acustica y la placa se apaga.

Retire el objeto o limpie el panel de
control.

la placa estéd demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un
recipiente ha hervido hasta agotarse
el liquido). Espere a que la zona de
coccidn se enfrie antes de utilizar la
placa de nuevo.

estéa utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo
y la zona de coccién se apaga
automaticamente después de 2
minutos.

no apaga una zona de coccién ni
cambia la temperatura. Al cabo de un

cierto tiempo, se enciende o) y se
apaga la placa.

Relacién entre el ajuste de calory el
tiempo tras el que se apaga la placa
de coccidn:

Ajuste del nivel de La placa de coc-
calor cién se apaga.

, 1.3 6 horas

4-7 5 horas

Ajuste del nivel de La placa de coc-

calor cién se apaga.
8-9 4 horas
10-14 1,5 hora

4.3 Ajuste de temperatura

Para ajustar o cambiar la temperatura:

Toque la barra de control en el ajuste de
temperatura adecuado o desplace el
dedo a lo largo de la barra de control
hasta llegar al ajuste de temperatura
adecuado.

it o 35 810 14 P

4.4 Indicador de la zona de
coccion

min. ‘T
max.ﬁ"

La linea horizontal muestra el tamafio
méximo del utensilio de coccién. El corte
de la linea horizontal muestra el tamano
minimo del utensilio de coccién.

Consulte el capitulo “Informacion
técnica”.

4.5 Calentamiento automatico

Si activa esta funcion puede conseguir el
ajuste de calor necesario en menos
tiempo. La funcion establece la
temperatura al valor més elevado por un
cierto tiempo y, después, la baja al valor
adecuado.



Para activar la funcién, la
zona de coccién debe estar
fria.

(1)

Para activar la funcién de una zona de

coccioén: toque P @ se enciende).
Toque inmediatamente el ajuste de calor

correcto. Transcurridos 3 segundos,
se enciende.

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.

4.6 Funcién Power

La funcién suministra potencia adicional
a las zonas de coccidon por induccién, La
funcién puede activarse para la zona de
coccién por induccién solo un periodo
de tiempo limitado. Transcurrido ese
tiempo, la zona de coccién cambia
automaticamente al nivel de calor méas
alto.

Consulte el capitulo
"Informacion técnica”.

Para activar la funcién de una zona de
coccién: toque P . seenciende (]

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.

4.7 Temporizador

Temporizador

Puede utilizar esta funcién para ajustar el
tiempo que desee que funcione la zona
de coccién para un Unico proceso de
coccion.

Ajuste primero la zona de coccién y
después la funcién. Elija el nivel de calor
antes o después de ajustar la funcién.

Para seleccionar la zona de coccién:

toque el sensor € varias veces hasta
que se encienda el indicador de la zona
de coccién que desea.

Para activar la funcién: toque + del
temporizador para programar el tiempo
(00 - 99 minutos). La cuenta atras
comenzaréa cuando el indicador de la
zona de coccidon parpadee mas
lentamente.
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Para comprobar el tiempo restante:

seleccione la zona de coccién con €D, El
indicador de la zona de coccidn
comienza a parpadear rdpidamente. La
pantalla muestra el tiempo restante.

Para modificar la hora: seleccione la
zona de coccién con @ Toque + o .
Para desactivar la funcién: seleccione la

zona de coccion con O y toque —. El
tiempo restante se sigue descontando
hasta llegar a 00. El indicador de la zona
de coccidn se apaga.

i)

Cuando ha transcurrido el
tiempo, se activa la sefial
acustica y 00 parpadea. Se
apaga la zona de coccion.

Para detener la sefial acustica: toque

CountUp Timer (Temporizador de
cronometraje)

Puede utilizar esta funcién para
supervisar la duracion de funcionamiento
de la zona de coccion.

Para seleccionar la zona de coccién:

toque el sensor €D varias veces hasta
que se encienda el indicador de la zona
de coccidon que desea.

Para activar la funcién: toque ~ del

temporizador; UP se enciende. La cuenta
de crondémetro comienza cuando el
indicador de la zona de coccidn
parpadea mas lentamente. La pantalla

alterna entre UP y el tiempo transcurrido
(minutos).

Para ver el tiempo de funcionamiento
de la zona de coccidn: seleccione la

zona de coccién con 0. El indicador de
la zona de coccién comienza a
parpadear rapidamente. La pantalla
muestra cuénto tiempo ha estado
funcionado la zona.

Para desactivar la funcién: seleccione la

zona de coccidn con @ y toque + o .
El indicador de la zona de coccién se

apaga.
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Avisador

Puede utilizar esta funciéon como
Minutero mientras la placa esté activada
y las zonas de coccion no funcionan (el

ajuste de calor muestra ).

Para activar la funcién: toque .

Toque +o—del temporizador para
ajustar el tiempo. Cuando ha
transcurrido el tiempo, se activa la sefal
acustica y 00 parpadea.

Para detener la sefial acustica: toque

8)

(i)

4.8 STOP+GO

Esta funcion ajusta todas las zonas de
coccién en funcionamiento al nivel de
calor mas bajo.

La funcién no afecta al
funcionamiento de las zonas
de coccién.

Cuando la funcién esta en marcha, no se
puede cambiar el ajuste de temperatura.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.

STOP
Para activar la funcién: toque < . 2] Se
enciende.

STOP

Para desactivar la funcién: toque & . Se
enciende el ajuste de calor anterior.

4.9 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccién.
Evita el cambio accidental del nivel de
calor.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque B ([Jse
enciende durante 4 segundos.El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque B se
enciende el ajuste de calor anterior.

(i)

La funcién también se
desactiva cuando se apaga
la placa.

4.10 Dispositivo de seguridad
para ninos

Esta funcion impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: encienda la
placa de coccidn con ®. No ajuste los
niveles de calor. Pulse B durante 4
segundos. L] se enciende. Apague la
placa de coccién con @.

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccidn con ®. No ajuste los
niveles de calor. Toque B durante 4
segundos. L] se enciende. Apague la
placa de coccién con @.

Para anular la funcién solo durante el
tiempo de coccidn: encienda la placa de
coccién con @, [ se enciende. Toque
B durante 4 segundos. Ajuste la
temperatura antes de que transcurran

10 segundos. Ya puede poner en
marcha el aparato. Cuando apague la

placa de coccién con @, la funcion
vuelve a activarse.

4.11 OffSound Control
(Desactivacion y activacion de
los sonidos)

Apague la placa de coccidn. Toque ®
durante 3 segundos. La pantalla se

enciende y se apaga. Toque E durante
3 segundos. @Y o0 @Y se encienden.

Toque +enel temporizador para
seleccionar una de las siguientes
opciones:
° - el sonido se desactiva.

(nl . .
o - el sonido se activa.
Para confirmar su seleccién, espere hasta

que la placa de coccién se desactive
automaticamente.

Cuando esta funcién se ajusta en ,
solo se oye el sonido cuando:

¢ setoca®
e El Avisador baja
e El Temporizador baja



e se coloque algo en el panel de
control.

4.12 Funcién Administrador de
energia

e Las zonas de coccidn se agrupan
segun la ubicacién y el nimero de
fases de la placa. Consulte la
ilustracion.

e Cada fase tiene una carga eléctrica
méxima de 3.700 W.

e La funciéon divide la potencia entre las
zonas de coccién conectadas a la
misma fase.

e La funcidn se activa cuando la carga
eléctrica total de las zonas de coccion
conectadas a una sola fase supera
3.700 W.

e La funcién disminuye la potencia de
las demés zonas de coccidn
conectadas a la misma fase.

e La pantalla de ajuste de calor para las
zonas reducidas cambia entre dos
niveles.

4.13 Hob2Hood

Es una funcién automatica avanzada que
conecta la placa de coccidon a una
campana especial. La placa de cocciony
la campana tienen un comunicador de
sefales infrarrojas. La velocidad del
ventilador se define automaticamente
segun el ajuste de modo y temperatura
del utensilio de cocina més caliente en la
placa de coccién. También puede operar
manualmente el ventilador desde la
placa de coccién.

ESPANOL 31

Para la mayoria de las
campanas, el sistema
remoto esta desactivado de
origen. Activelo antes de
usar la funcién. Para més
informacion, consulte el
manual de instrucciones de
la campana.

Uso automatico de la funcién

Para utilizar la funcién autométicamente,
ajuste el modo automético en H1 - Hé.
La placa de coccidn se ajusta
originalmente en H5. La campana
reacciona siempre que utilice la placa de
coccidn. La placa de coccidn reconoce
automaticamente la temperatura del
utensilio de cocina y ajusta la velocidad
del ventilador.

Modos automaticos

Luz au- Hervir 1 Freir 2
tomatica
Modo Apagado Apagado Apagado
HO
Modo Encendi- Apagado Apagado
H1 do
Modo Encendi- Veloci- Veloci-
H2 3) do dad del  dad del
ventila-  ventila-
dor 1 dor 1
Modo Encendi- Apagado Veloci-
H3 do dad del
ventila-
dor 1
Modo Encendi- Veloci-  Veloci-
H4 do dad del  dad del
ventila-  ventila-
dor 1 dor 1
Modo Encendi- Veloci-  Veloci-
H5 do dad del dad del
ventila-  ventila-
dor 1 dor 2




32

www.aeg.com

— AU Hervir 1) Freir 2)
tomatica
Modo Encendi- Veloci- Veloci-
H6 do dad del  dad del
ventila-  ventila-
dor 2 dor 3

Dla placa detecta el proceso de ebullicion y ac-
tiva la velocidad del ventilador segin el modo au-
tomatico.

2) |4 placa detecta el proceso de fritura y activa la
velocidad del ventilador segun el modo automati-
co.

3) Este modo activa el ventilador y laluz, y no de-
pende de la temperatura.

Cambio del modo automatico
1. Apague el aparato.

2. Toque ® durante 3 segundos. La
pantalla se enciende y se apaga

3. Toque B durante 3 segundos.
4. Toque D varias veces hasta que se

encienda .

5. Toque + del temporizador para
seleccionar un modo automatico.

@ Para operar la campana
directamente con el panel

de la campana, desactive el
modo automatico de la
funcién.

@ Cundo termine de cocinary
apague la placa de coccidn,

la campana puede seguir
funcionando un breve
periodo de tiempo. Tras ese
tiempo, el sistema desactiva
el ventilador
automaticamente y evita la
activacion accidental del
ventilador durante los
siguientes 30 segundos.

5. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Ajuste manual de la velocidad del
ventilador

Mayuscula inicial también puede utilizar
la funcion manualmente. Para ello, toque

¥ mientras la placa estd encendida. Asi
se desactiva el funcionamiento
automatico de la funcién y es posible
modificar manualmente la velocidad del

ventilador. Al pulsar ¥ se incrementa en
un nivel la velocidad del ventilador.
Cuando alcance un nivel intensivo y

pulse ¥ de nuevo, ajustard la velocidad
del ventilador en Oy lo apagara. Para
volver a poner en marcha el ventilador

con la velocidad 1, toque 3’?

@ Para activar el
funcionamiento automatico,

apague la placa de coccion'y
vuelva a encenderla.

Activacién de la luz

Puede hacer que la placa de coccién
active automaticamente la luz al
encender la placa. Para ello, ajuste el
modo automético en H1 — Hé.

@ La luz de la campana se

apaga 2 minutos después de
apagar la placa de coccién.



5.1 Recipientes

(i)

En las zonas de coccidn por
induccion, la presencia de
un fuerte campo magnético
calienta los utensilios de
cocina muy répidamente.

Utilice las zonas de coccidn
con los utensilios de cocina
adecuados.

(i)

Material de los utensilios de cocina

e correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con
bases formadas por varias capas
(indicados por el fabricante como
aptos para induccién).

¢ incorrecto: aluminio, cobre, latén,
cristal, cerdmica, porcelana.

El utensilio de cocina es indicado para

cocinar por induccién si:

e puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequena de agua en una
zona con el ajuste de calor méximo.

e el iman se adhiere a la base del
utensilio de cocina.

(i)

Medidas de los utensilios de cocina

La base del recipiente debe
ser lo més gruesa y plana
posible.

Las zonas de coccién por induccién se
adaptan automaéticamente al tamafio de
la base de los utensilios de cocina, pero
hasta un cierto limite.

La eficacia de la zona de coccidn esta
relacionada con el didmetro del
recipiente. Un recipiente con un
didmetro inferior al minimo solo recibe
una parte de la potencia generada por la
zona de coccidn.

Consulte el capitulo
“Informacién técnica”.

5.2 Ruidos durante la
utilizacién

Si escucha:
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e crujido: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de
materiales (construccién por capas).

e silbido: utiliza la zona de coccién a
temperaturas muy altas y con
utensilios de cocina cuya base estéa
hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

e zumbido: el nivel de calor utilizado es
alto.

e chasquido: cambios en el suministro
eléctrico.

® siseo, zumbido: el ventilador esté en
funcionamiento.

Los ruidos son normales y no indican

fallo alguno de la placa.

5.3 Oko Timer (temporizador
Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la
resistencia de la zona de coccién se
apaga antes de que suene la sefial del
temporizador de cuenta atras. La
diferencia en el tiempo de utilizacion
depende de la temperatura de
calentamiento y de la duracion de la
coccién.

5.4 Ejemplos de aplicaciones
de coccidn

La relacion entre el ajuste de calory el
consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta
el ajuste de calor, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia de la
zona de coccién. Significa que la zona de
coccién con el ajuste de calor medio usa
menos de la mitad de su potencia.

(i)

Los datos de la tabla son
solo orientativos.
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Ajuste del ni- Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

vel de calor (min)

1 Mantener calientes los alimen- como Tape los utensilios de cocina.
tos estime

necesa-
rio

1-3 Salsa holandesa, derretir: man- 5-25 Remover de vez en cuando.
tequilla, chocolate, gelatina.

1-3 Cuajar: tortilla, huevos revuel-  10-40  Cocinar con tapa.
tos.

3-5 Arroces y platos cocinados con 25-50  Anadir al menos el doble de Ii-
leche, calentar comidas prepa- quido que de arroz; los platos
radas. lacteos deben removerse en-

tremedias.

5-7 Cocinar al vapor verduras, pes- 20-45  Afadir varias cucharadas de li-
cados o carnes. quido.

7-9 Cocinar patatas al vapor. 20-60  Utilice como méaximo % | de

agua para 750 g de patatas.

7-9 Grandes cantidades de ali- 60 - 150 Hasta 3 litros de liquido ade-
mentos, estofados y sopas. mas de los ingredientes.

9-12 Freir ligeramente: escalopes,  como Dele la vuelta a media coc-
ternera “cordon bleu”, chule-  estime  cién.
tas, hamburguesas, salchichas, necesa-
higado, filetes rusos, huevos, rio
tortitas, rosquillas.

12-13 Asado fuerte, bolas de patata, 5-15 Dele la vuelta a media coc-
filetes de lomo, filetes. cion.

14 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

P

Hervir grandes cantidades de agua. La funcidon Power estéa activada.

5.5 Consejos para la funcién

Hob2Hood

Cuando utilice la placa de coccién con la

funcion:

e Proteja el panel de la campana de la
luz solar directa.

e No dirija focos halbgenos hacia el
panel de la campana.

e No cubra el panel de la placa de

coccion.

e No interrumpa la sefnal entre la placa
de coccidon y campana (por ejemplo
con la mano o con el asa de un
utensilio de coccidn). Consulte la

figura. La campana de la figura es
solo a titulo ilustrativo.



@ Pude suceder que otros

aparatos controlados a
distancia puedan bloquear
la senal. Para evitarlo, no
opere el mando a distancia
del aparato y la placa de
coccién a la vez.
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Campanas extractoras con la funcién
Hob2Hood

Para conocer la gama completa de
campanas extractoras que usan esta
funcién, consulte nuestro sitio web para
consumidores. Las campanas extractoras
AEG que usan esta funcién deben tener

el simbolo ¥ .

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 Informacién general

Limpie la placa después de cada uso.

Utilice siempre recipientes cuya base
esté limpia.

Los arafazos o las marcas oscuras en
la superficie no afectan al
funcionamiento normal de la placa.
Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

Utilice un rascador especial para el
cristal.

6.2 Limpieza de la placa

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

Elimine de inmediato: restos
fundidos de pléastico, recubrimientos

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

de pléstico y alimentos que
contengan aztcar. De lo contrario la
suciedad danaré la placa. Coloque el
rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un dngulo agudo
y arrastre la hoja para eliminar la
suciedad.

¢ Elimine cuando la placa se haya
enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasay
decoloraciones metélicas. Limpie la
placa con un pafio suave humedecido
con agua y detergente. Después de
limpiarla, seque la placa con un pafio
suave.
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7.1 Qué hacer si...

Problema

Posible causa

Solucién

La placa no se enciende o
no funciona.

La placa no esta conectada a
un suministro eléctrico o es-
té4 mal conectada.

Compruebe si la placa se ha
conectado correctamente a
la red eléctrica. Consulte el

diagrama de conexiones.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la
causa del fallo de funciona-
miento. Si el fusible se funde
repetidamente, consulte a
un electricista cualificado.

Vuelva a encender la placay
ajuste el nivel de calor en
menos de 10 segundos.

Ha pulsado 2 0 mas senso-
res al mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

STOP+GO esta funcionan-
do.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o salpicaduras de
grasa en el panel de control.

Limpie el panel de control.

Se emite una senal acustica
y la placa se apaga.

Se emite una sefal acustica
cuando la placa se apaga.

Hay uno o més sensores cu-
biertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

La placa de coccién se apa-
ga.

Ha puesto algo sobre el sen-

sor (D

Retire el objeto del sensor.

Indicador de calor residual
no se enciende.

La zona no ha estado encen-
dida el tiempo suficiente pa-
ra activar la funcion.

Si la zona ha funcionado el
tiempo suficiente como para
estar caliente, consulte con
el centro de servicio autori-
zado.

Hob2Hood no funciona.

Ha tapado el panel de con-
trol.

Retire el objeto del panel de
control.

Calentamiento automético
no funciona.

La zona est& caliente.

Deje que la zona se enfrie
suficientemente.

Se ha ajustado el nivel de
calor més alto.

El nivel de coccién méximo
tiene la misma potencia que
la funcién.

El valor de la temperatura
varia entre dos ajustes.

Administrador de energia
esta funcionando.

Consulte "Uso diario".
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Problema

Posible causa

Solucién

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es de-
masiado grande o esta colo-
cado demasiado cerca de
los mandos.

Coloque los utensilios de

cocina de gran tamario en
las zonas traseras si fuera

posible.

No hay sefal alguna al pul-
sar los sensores del panel.

Las senales estan desactiva-
das.

Active las senales.
Consulte "Uso diario”.

E] se enciende.

Apagado automatico esté
en funcionamiento.

Apague la placa y vuelva a
encenderla.

se enciende.

Dispositivo de seguridad pa-
ra nifios o la funcién Blo-
queo estd activada.

Consulte "Uso diario".

se enciende.

No hay ningun recipiente so-
bre la zona.

Ponga un recipiente sobre la
zona.

El utensilio de cocina no es
adecuado.

Utilice el utensilio de cocina
adecuado.

Consulte el capitulo "Conse-
jos".

El didmetro de la base del
utensilio de cocina es dema-
siado pequefio para la zona.

Utilice un utensilio de cocina
del tamano adecuado.
Consulte el capitulo “Infor-
macién técnica”.

y un nimero se encien-
den.

Se ha producido un error en
la placa.

Desenchufe la placa de la
toma de corriente durante
unos minutos. Desconecte el
fusible del sistema eléctrico.
Vuelva a conectarlo. Si vuel-

ve a aparecer pdéngase
en contacto con el Centro
de servicio técnico.

se enciende.

Se ha producido un fallo en
la placa porque el utensilio
de cocina ha hervido hasta
agotar el liquido. Apagado
automatico y la proteccion
contra sobrecalentamientos
de las zonas estén activos.

Apague la placa. Retire el
utensilio de cocina caliente.
Espere unos 30 segundos
antes de encender de nuevo
la zona. Si el utensilio de co-
cina era el problema, el
mensaje de error desapare-
ce. Indicador de calor resi-
dual puede permanecer en-
cendido. Deje que el utensi-
lio de cocina se enfrie sufi-
cientemente. Compruebe si
el utensilio de cocina es
compatible con la placa.
Consulte el capitulo "Conse-
jos".
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7.2 Si no encuentra una
solucién...

Si no logra subsanar el problema,
pdngase en contacto con su distribuidor
o el centro de servicio técnico. Facilite la
informacién de la placa de datos
técnicos. Facilite también el codigo de
tres digitos de la placa vitroceramica (se
encuentra en la esquina de la superficie
vitroceramica) y el mensaje de error que
aparezca. Asegurese de que ha

8. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Antes de la instalacién

Antes de instalar la placa de coccion,
anote la informacion siguiente de la
placa de caracteristicas. La placa de
caracteristicas esta situada en la parte
inferior de la placa de coccidn.

NlUmero de

8.2 Placas empotradas

Las placas de coccién que han de ir
integradas en la cocina solo deben

8.4 Montaje

manejado la placa adecuadamente. De
lo contrario, el personal técnico de
servicio o el distribuidor facturaréa la
reparacién efectuada, incluso en el caso
de que el aparato se encuentre en
periodo de garantia. Las instrucciones
sobre servicio técnico y condiciones de
garantia se encuentran en el folleto de
garantia que se suministra con el
aparato.

utilizarse una vez encastradas en los
muebles adecuados y con las encimeras
y superficies de trabajo apropiadas.

8.3 Cable de conexidén

e Laplaca se suministra con un cable
de conexion.

e Para sustituir el cable de alimentacién
dafiado utilice el siguiente (o
superior) cable de alimentacién:
HO5BB-F Tmax 90°C. Péngase en
contacto con el servicio técnico local.
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8.5 Caja de proteccién

9. INFORMACION TECNICA

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo HK854401FB
Tipo 58 GBD C3 AU
Induccién 7.4 kW
N°ser. ....ccoevennnn.
AEG

Si utiliza una caja de proteccion
(accesorio adicional) no son necesarios el
espacio de ventilacién frontal de 2 mm 'y
el suelo protector directamente por
debajo del aparato. El accesorio de la
caja de proteccion puede no estar
disponible en algunos paises. Pongase
en contacto con el proveedor local.

(i)

No se puede utilizar la caja
de proteccién si se instala la
placa de coccién encima de
un horno.

Numero de producto (PNC) 949 595 327 00
220 - 240V 50 - 60 Hz

Fabricado en Alemania

7.4 kW

(P4

9.2 Especificaciones de las zonas de coccién

Zona de coc-

Potencia nomi-

Funcién Power

Funciéon Power

Diametro de los

cién nal (ajuste de w1 duracién maxi- utensilios de co-
calor max.) [W] ma [min] cina [mm]

Anterior izquier- 2300 3200 10 125-210

da

Posterior iz- 2300 3200 10 125-210

quierda

Anterior dere- 2300 3200 10 125-210

cha

Posterior dere- 2300 3200 10 125-210

cha

La potencia de las zonas de coccidn

puede variar ligeramente de los datos de

la tabla. Cambia con el material y las
dimensiones del utensilio de cocina.

Para obtener unos resultados de coccién
optimos, utilice recipientes de didmetro
inferior al indicado en la tabla.



10. EFICACIA ENERGETICA

10.1 Informacién de producto segin EU 66/2014
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Identificacion del modelo

HK854401FB

Tipo de placa de coccidon

Placa empotra-
da

Numero de zonas de coccidn 4

Tecnologia de calentamiento Induccion

Diametro de las zonas de coccién circulares (&)  Anterior izquierda 21,0 cm
Posterior izquierda 21,0 cm
Anterior derecha 21,0 cm
Posterior derecha 21,0cm

Consumo de energia por zona de coccién (EC Anterior izquierda 172,6 Wh / kg

electric cooking) Posterior izquierda 174,9 Wh / kg
Anterior derecha 178,3 Wh / kg
Posterior derecha 174,9 Wh / kg

Consumo de energia por de la placa de coccién 175,2 Wh / kg

(EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparatos °
electrodomésticos - Parte 2: Placas de
coccién - Métodos de medicién del
rendimiento .

10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar
energia al cocinar cada dia.

e Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

e Enla medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

Coloque el utensilio de cocina sobre
la zona de coccién antes de

encenderla.

Coloque los utensilios de cocina
pequefios en zonas de coccidn

pequenas.

Coloque el utensilio de cocina
directamente en el centro de la zona

de coccién.

Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

VA"
Recicle los materiales con el simbolo To.

electronicos. No deseche los aparatos

Coloque el material de embalaje en los marcados con el simbolo Ejunto con los
contenedores adecuados para su residuos domésticos. Lleve el producto a
reciclaje. Ayude a proteger el medio su centro de reciclaje local o péngase en
ambiente y la salud publica, asi como a contacto con su oficina municipal.

reciclar residuos de aparatos eléctricos y
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FOR PERFEKT RESULTAT

Tack for att du valt denna produkt fran AEG. Vi har skapat den sa att du ska kunna

fa felfritt resultat i madnga ar, med innovativa tekniker som gér livet enklare —
funktioner som du inte skulle hitta hos vanliga produkter. Varsagod att dgna
nagra minuter at att ldsa detta for att fa ut sa mycket som majligt av produkten.
Besok var webbplats for att:

& Fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkare, serviceinformation:
@ www.aeg.com/webselfservice
y Registrera din produkt fér béattre service:
a/ www.registeraeg.com

Kép tillbehor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
’% www.aeg.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.

Ha foljande uppgifter tillhands nar du kontaktar serviceavdelningen. Modell,
PNC, serienummer.

Informationen finns pa typskylten.

& Varningar/viktig sékerhetsinformation
@ Allman information och tips
(%) Miljdinformation

Med reservation fér andringar.
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1. A\ SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren kan inte
hallas ansvarig for personskador eller skador pa
egendom som orsakats av felaktig installation eller
anvandning. Forvara alltid instruktionerna tillsammans
med produkten for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och handikappade

Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de 6vervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvénds pa
ett sakert satt och forstar de risker som ar férknippade
med anvandningen.

Lat inte barn leka med produkten.

Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn.
Hall barn och husdjur borta frén produkten nar den ar
igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar &r mycket
varma.

Om produkten har ett barnlas rekommenderar vi att
du aktiverar det.

Rengoring och anvandarunderhall ska inte utforas av
barn utan tillsyn.

Barn under 3 ar ska inte vistas i narheten utan standig
uppsikt.

.2 Allman sakerhet

Produkten och atkomliga delar blir heta under
anvandning. Vidror inte varmeelementen.

Anvand inte produkten med en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller olja
kan vara farligt och kan leda till brand.
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2. SAKERHETSFORESKRIFTER
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« Forsok aldrig att slacka en eld med vatten, men stang
av produkten och tack éver flamman, t.ex. med ett

lock eller brandfilt.

« Forvara inte saker pa kokytorna.

« Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa hallens yta eftersom de blir varma.

« Anvand inte angrengorare vid rengdring av

produkten.

« Efter anvandning, stang av héllen med dess kontroll
och lita inte pa kokkarlsavkanningen.

« Om glaskeramikytan / glasytan ar sprucken, stang av
produkten for att undvika risken for elektriska stotar.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, en godkand serviceverkstad eller personer
med motsvarande utbildning, for att undvika fara.

2.1 Installation

VARNING!

Endast en behérig person
far installera den har
produkten.

e Avlagsna allt férpackningsmaterial

e |Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

e Folj de installationsinstruktioner som
foljer med produkten.

e Minsta avstand till andra produkter
ska beaktas.

e Produkten &r tung, sa var alltid
forsiktig nar du flyttar den. Anvénd
alltid skyddshandskar.

e Tata skurna ytor med tétningsmedel
for att forhindra att fukt far den att
svélla.

e Skydda produktens botten mot anga
och fukt.

e |nstallera inte produkten nara en dorr
eller under ett fonster. Detta
forhindrar att heta kokkarl faller ned
fran produkten nar dorren eller
fonstret &r dppet.

e Om produkten &r installerad ovanfor

lador maste utrymmet mellan
produktens botten och den 6vre

ladan var tillrackligt sa att luft kan
cirkulera

Produktens undersida kan bli het. Se
till att en icke-brannbar
separationspanel monteras under
produkten sa att man inte kommer at
undersidan.

Sékerstéll att ett
luftcirkulationsutrymme pa 2 mm
mellan bankskivan och enhetens
framsida upprétthalls. Garantin tacker
inte skador som orsakats av brist pa
tillrackligt ventilationsutrymme.

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goras
av en behdrig elektriker.

Produkten maste jordas.

Produkten maste goras stréomlds fore
alla rengdringsarbeten

Kontrollera att produktens markdata
Sverensstammer med din stromkalla. |
annat fall, kontakta en elektriker.
Kontrollera att produkten &r ratt
installerad. Lésa och e] fackmaéssigt
monterade natkablar eller kontakter (i



forekommande fall) kan orsaka
Sverhettning i kopplingsplinten.
Anvand ratt natkabel.

Lat inte elektriska ledningar trassla in
sig.

Kontrollera att ett skydd mot
elektriska stotar &r installerat.
Dragavlasta kabeln.

Kontrollera att natkabeln eller
kontakten (i forekommande fall) inte
vidrér den heta produkten eller det
heta kokkérlet nér du ansluter
produkten till nérliggande uttag
Anvéand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
kontakten (i forekommande fall) och
natkabeln. Kontakta vart
auktoriserade servicecenter eller en
elektriker for att ersatta en skadad
natkabel.

Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
s&ddant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget
endast i slutet av installationen.
Kontrollera att stickkontakten ar
atkomlig efter installationen.

Anslut inte stickkontakten om
végguttaget sitter |6st.

Dra inte i natkabeln for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta
alltid tag i stickkontakten.

Anvéand endast rétt isoleringsenheter:
strombrytare, sdkringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.
Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktéppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

2.3 Anvandning

VARNING!
Risk for skador, brannskador
eller elstotar foreligger.

e Ta bort all férpackning, etiketter och

skyddsfilm (i forekommande fall) fére
forsta anvéandningstillfallet.

e Anvand denna produkt for

hushallsbruk.
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Andra inte produktens specifikationer.
Se till att ventilationsSppningarna inte
ar blockerade.

Ldmna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

Stang av kokzonen efter varje
anvandningstillfalle.

Lita inte pa kastrullvarnaren.

Lagg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.
Anvand inte produkten med vata
hénder eller nér den &r i kontakt med
vatten.

Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

Om produktens yta ar sprucken ska
du omedelbart koppla loss den fran
eluttaget. Detta for att forhindra
elstotar.

Anvandare med pacemaker maste
halla ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nér produkten
arigang.

Det kan sténka néar du lagger
livsmedel i het olja.

VARNING!
Risk fér brand och explosion

Fetter och olja kan frigéra
l&ttantéandliga angor nar de varms
upp. Hall flammor eller uppvérmda
féremal borta fran fetter och oljor nar
du lagar mat med dem.

Angorna som frigors i mycket het olja
kan orsaka spontan forbrénning.
Anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vi lagre
temperatur an olja som anvéands fér
férsta gangen.

Placera inga lattantandliga produkter
eller foremal som &r fuktiga med
l&ttantandliga produkter i, nara eller
pa produkten.

VARNING!
Risk fér skador pa produkten
foreligger.

Placera inga heta kokkarl pa
kontrollpanelen.

Lat inte kokkarl torrkoka.

Var forsiktig sa att inte foremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.
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e L3gg inte aluminiumfolie pa
produkten.

e Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller
med skadad botten kan repa glaset /
glaskeramiken. Lyft alltid upp dessa
foremal nér du maste flytta dem pa
kokhallen.

e Denna produkt ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvandas for
nagra andra dandamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

2.4 Skotsel och rengdring

e Rengdr produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet férsamras.

e Stdng av ugnen och Iat den kallna
fore rengdring.

e Koppla fran produkten fran elnétet
fore underhall.

e Spruta inte vatten eller dnga for att
rengdra produkten.

e Rengdr ugnen med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara neutrala

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Beskrivning av héllen

rengéringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, 16sningsmedel eller
metallforemal.

2.5 Avfallshantering

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

e Kontakta kommunen fér information
om hur produkten kasseras korrekt.
Koppla loss produkten fran eluttaget.

e Klipp av strémkabeln och kassera den.

2.6 Underhall

e Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad for reparation av
produkten.

e Anvand endast originaldelar.

Induktionskokzon
Kontrollpanel

3.2 Beskrivning av kontrollpanelen

B O

i :
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Anvand touch-kontrollerna for att betjdna produkten. Displayerna, indikatorerna och
ljudsignalerna markerar vilka funktioner som &r aktiverade.

Touch- Funktion
kon-
troll

Kommentar

PA/AV

O)

.

For att aktivera och avaktivera hallen.

Las / Barnlas

B

]

For att lasa/lasa upp kontrollpanelen.

STOP
+
GO

STOP+GO

For att aktivera och avaktivera funktionen.

[~ )
.

Véarmelégesdisplay

For att visa det installda véarmelaget.

Timerindikatorer for kokzo-

]

For att visa for vilken kokzon tiden &r in-

nerna stalld.
A - Timerdisplay For att visa tiden i minuter.
$ Hob2Hood For att aktivera och avaktivera manuellt Iage
fér funktionen.
8 | Q) - For att valja kokzon.
+/ - For att oka eller minska tiden.
Effektfunktion For att aktivera och avaktivera funktionen.

BB
-

- InstélIningslist

For instéllning av véarmelage.

3.3 Visningar av varmelagen

Display Beskrivning

Kokzonen &r avstangd.

n
(=]

Kokzonen &r pa.

OU-G9

STOP+GO-funktionen &r igang.

)

Automax-funktionen ar igang.

Effektfunktion &r pa.

(#)

Ett fel har uppstatt.

+ siffra

&/&,0

OptiHeat Control (3-stegs restvarmeindikator): tillagar fortfarande /
varmhallning / restvéarme.

!

Las /Barnlas-funktionen &r igang.
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Display Beskrivning

Kokkarlet ar felaktigt eller fér litet, eller inget kokkarl &r placerat pa
kokzonen.

Automatisk avstadngning-funktionen &r igang.

()

Induktionskokzonerna skapar den varme

3.4 OptiHeat Control (3-stegs

= R som behdvs for tillagningen direkt i
restvérmeindikator) kokkérlets botten. Glaskeramiken véarms
VARNING! upp av restvarmen hos kokkérlet.

&)/ L] Rrisk for

brannskador fran restvarme.
Kontrollampan visar
restvarmenivan.

4. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!

Varmeldge Hallen stings av

Se sakerhetsavsnitten.

efter
4.1 Aktivera och avaktivera s 6 timmar
Tryck pa D i 1 sekund fér att satta pa 4-7 5 timmar
eller sténga av héllen.
. . . 8-9 4 timmar
4.2 Automatisk avstangning
10-14 1,5 timme

Funktionen sténger av hallen

automatiskt om:

alla kokzoner &r avaktiverade.

du inte stéller in varmelage efter
hallen har aktiverats.

du spiller nagot eller sétter nagot pa
kontrollpanelen langre an 10
sekunder (en kastrull, en handduk
osv.). En ljudsignal ljuder och héllen
stangs av. Ta bort féremalet eller
rengdr kontrollpanelen.

hallen blir for het (t.ex. om ett kokkarl
kokar torrt). Innan du anvander hallen
igen maste kokzonen kallna.

du anvander ett olampligt kokkarl.

Symbolen U tdnds och kokzonen

stdngs av automatiskt efter 2 minuter.

du avaktiverar inte en kokzon eller
&ndrar varmeldget. Efter en stund

tands (-] och hallen stangs av.

Férhallandet mellan virmeldge och
tiden efter vilken hallen stings av:

4.3 Varmelage

For instélining eller andring av
varmelage:

Tryck pa instéllningslisten vid ratt
varmelage eller flytta fingret langs med
installningslisten tills du nar ratt
varmelage.

il o 3 5 8 10 14 P
O T —
—_




4.4 Indikator for kokzon

min. ‘T
max.ﬁ

Den horisontella linjen visar hur stort ett
kokkarl far vara som mest. Brottet i den
horisontella linjen visar kokkarlets minsta
diameter.

Se avsnittet "Teknisk information".

4.5 Automax

Du kan uppna 6nskat varmelage
snabbare om du aktiverar den har
funktionen. Funktionen staller in hogsta
varmeléget under en under en viss tid
och sanker sedan till ratt varmelage.

@ For att aktivera funktionen
maste kokzonen vara kall.

For att aktivera funktionen fér en

kokzon: tryck pa P (@ tands). Tryck
direkt pa 6nskat varmelége. Efter 3

sekunder @ tands.

Avaktivera funktionen: andra
vérmeléget.

4.6 Effektfunktion

Den har funktionen goér mer effekt
tillganglig for induktionskokzonerna.
Funktionen kan bara aktiveras for
induktionskokzonen under en begransad
tidsperiod. Darefter kopplar
induktionskokzonen automatiskt tillbaka
till hogsta varmelaget.

@ Se avsnittet "Teknisk
information".

For att aktivera funktionen fér en

kokzon: tryck pa P . (P tands.

Avaktivera funktionen: andra
vérmelaget.
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4.7 Timer

Nedrakningstimer

Du kan anvanda den har funktionen for
att stélla in hur lange kokzonen ska vara
igang vid enbart detta tillagningstillfalle.

Stall forst in kokzonen och sedan
funktionen. Du kan stélla in vérmelaget
innan eller efter att du har stallt in
funktionen.

Stélla in kokzonen: tryck pa O
upprepade ganger tills indikatorn for
dnskad kokzon tands.

Aktivera funktionen: tryck pa + pa
timern for att stalla in tiden (00 - 99
minuter). Nar indikatorn for kokzonen
baorjar blinka langsammare réknas tiden
ned.

For att se aterstaende tid: valj
kokzonen med €D. Kokzonens indikator
borjar blinka snabbt. Pa displayen visas
den aterstaende tiden.

Andra tiden: vilj kokzonen med .
Tryck pa + cller—.

Avaktivera funktionen: Valj kokzonen

med © och tryck pa = . Den
kvarvarande tiden raknas ner till 00.
Kokzonens indikator slocknar.

Nar tiden gatt ut ljuder en
signal och 00 blinkar.
Kokzonen avaktiveras.

For att stinga av ljudet: tryck pa .

CountUp Timer (Upprakningstimer)
Den har funktionen kan anvandas for att
kontrollera hur lange kokzonen &r igang.

Stélla in kokzonen: tryck pa O
upprepade ganger tills indikatorn for
dnskad kokzon tands.

Aktivera funktionen: tryck pa — pa

timern varpa UP tands. Nar indikatorn fér
kokzonen bérjar blinka langsammare
réknas tiden upp. Displayen vaxlar mellan

UP och raknad tid (minuter).
For att se hur lange kokzonen &r

igang: valj kokzonen med €D. Kokzonens
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indikator borjar blinka snabbt. Displayen
visar hur lange kokzonen har varit igang.

Avaktivera funktionen:Valj kokzonen

med O och tryck pa + eller—.
Kokzonens indikator slocknar.

Signalur

Du kan anvénda den har funktionen som
Signalur néar hallen &r pé och kokzonerna
inte anvands (vdrmelagesdisplayen visar

(2)),

Aktivera funktionen: tryck pa . Tryck

p5+ eller ™ pa timern for att stélla in
tiden. Nér tiden gatt ut ljuder en signal
och 00 blinkar.

Foér att stdnga av ljudet: tryck pa .

Denna funktion paverkar inte
ugnens funktioner i dvrigt.

4.8 STOP+GO

Funktionen stéller in alla paslagna
kokzoner pa det lagsta vérmelaget.

Nér funktionen &r igang kan du inte
andra varmelédget.

Funktionen stoppar inte
timerfunktionerna.

STOP
Aktivera funktionen: tryck pa < .
tands.

sTOP
Avaktivera funktionen: tryck pa &.

Foéregaende vérmelage aktiveras.

4.9 Las

Du kan lasa kontrollpanelen medan
kokzonerna ar igang. Funktionen
férhindrar oavsiktliga &ndringar av
varmelaget.

Stall in vdrmelaget forst.

Aktivera funktionen: tryck pa )
ténds i 4 sekunder.Timern forblir pa.

Avaktivera funktionen: tryck pa )
Foregaende varmelage aktiveras.

Nar du avaktiverar héllen
stédngs dven denna funktion
av.

4.10 Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
anvandning av héllen.

Aktivera funktionen: aktivera hallen
med . Stall inte in varmelaget. Tryck
pa B 4 sekunder. (U tands. Inaktivera
hallen med O.

Avaktivera funktionen: aktivera héllen
med @, Stall inte in varmelaget. Tryck
pa B 4 sekunder. (8 tinds. Inaktivera
hallen med O.

For att kringga funktionen for ett
enskilt tillagningstillfalle: aktivera hallen

med ©. (J tands. Tryck pa Bi4

sekunder. Stéll in vérmeldge inom 10
sekunder. Hallen kan nu anvandas. Om

du avaktiverar héllen med ® aktiveras
funktionen igen.

4.11 OffSound Control
(Avaktivering och aktivering av
ljud)

Stdng av hallen. Tryck pa D 3 sekunder.

Displayen tands och slacks. Tryck pa B
3 sekunder. Y eller 0 tands. Tryck p5+

pa timern for att valja nagot av foljande:
o BJ- ljudet &r avstangt.
o B ljudet ar pa.

Vénta tills héllen stdngs av automatiskt
for att bekrafta ditt val.

Nar denna funktion &r igang 2 hér du
endast ljuden nér:

e du trycker pa ®

e Signalur ringer

e Nedrékningstimer ringer

e Du stéller nagot pa kontrollpanelen.

4.12 Effektreglering-funktion

e Kokzonerna ar grupperade enligt
plats och nummer pa faserna i hallen.
Se bilden.

® Varje fas har en maximal
elektricitetsbelastning pa 3700 W.

e Funktionen delar strdmmen mellan de
kokzoner som &r anslutna till samma
fas.



e Funktionen aktiveras nar den totala
elektricitetsbelastningen pa
kokzonerna som anslutits till en fas har
Sverskridit 3700 W.

e Funktionen minskar strommen till de
andra kokzonerna som &r anslutna till
samma fas.

e Varmeldget for de reducerade
kokzonerna andras mellan tva nivaer.

4.13 Hob2Hood

Det &r en avancerad automatisk funktion
som kopplar héllen till en speciell
koksflakt. Bade hallen och koksflakten
har en infraréd signalkommunikator.
Fléktens hastighet definieras automatiskt
med utgangspunkt fran
lagesinstallningen och temperaturen fér
det hetaste kokkarlet pa héllen. Du kan
ocksa anvanda flakten fran hallen
manuellt.

(i)

Fjarrsystemet ar for de flesta
koksflaktar inaktiverade fran
borjan. Aktivera det innan du
anvénder funktionen. Las
koksflaktens bruksanvisning
for mer information.

Anvénda funktionen automatiskt

Om funktionen ska anvéandas automatiskt
stéller du in det automatiska ldget pa H1
— Hé6. Hallen &r ursprungligen instélld pa
H5. Koksflakten reagerar nar hallen
anvands. Haéllen kdnner av kokkarlets
temperatur automatiskt och justerar
flaktens hastighet darefter.

Automatiska lagen
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Automa- Kok- Stek-
tiskt fjus .0 1) o 2)
g ning
Ldage HO Fran Fran Fran

Automa- Kok- Stek-
tiskt ljus ning™ ning?
Ldge H1 Pa Fran Fran
Lage Pa Flakthas- Flakthas-
H23) tighet 1 tighet 1
Ldge H3 Pa Fran Flakthas-
tighet 1
Ldge H4 Pa Flakthas- Flakthas-
tighet 1 tighet 1
Ldge H5 Pa Flakthas- Flakthas-
tighet 1 tighet 2
Ldge H6 Pa Flakthas- Flakthas-
tighet2  tighet 3

1 Hallen kénner av kokningsprocessen och akti-
verar flékthastigheten enligt det automatiska 18-

get.

2) Hallen kinner av stekningsprocessen och akti-
verar flakthastigheten enligt det automatiska I&-

get.

3) | det har laget aktiveras flakten och lampan och
gar inte efter temperaturen.

Andra det automatiska laget
1. Avaktivera produkten.

2. Tryck pa @i 3 sekunder. Displayen
ténds och slacks

3. Tryck pa B 3 sekunder.

4. Tryck pa @) nagra ganger tills
tands.

5. Tryck pa + pa timern for att vélja ett
automatiskt lage.

(i)

Inaktivera funktionens
automatiska ldge om du vill
anvanda koksflakten direkt
pa fléktpanelen.

Nar du ar klar med
matlagningen och stanger
av hallen kan koksflékten
fortsatta ga under en viss tid.
Efter den tiden stanger
systemet av flakten
automatiskt och férhindrar
att du oavsiktligt slar pa
flakten under kommande 30
sekunder.

(i)
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Styra flakthastigheten manuellt
Du kan &ven styra funktionen manuellt.

Det gor du genom att trycka p& ¥ nar
héllen &r igang. Da inaktiveras
automatiskt styrning av funktionen och
du kan dndra flakthastigheten manuellt.
Nar du trycker p& ¥ okar du
flakthastigheten med ett. Nar du nar en
intensiv nivé och trycker pd ¥ igen stalls
flakthastigheten in pa 0 igen och da
stangs koksflakten av. Starta flékten igen
med flékthastighet 1 genom att trycka pa

¥

5. RAD OCH TIPS

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

5.1 Kokkarl

(i)

For induktionskokzoner
genereras varme mycket
snabbt i kokkérlet av ett
kraftigt elektromagnetiskt
falt.

Anvand
induktionskokzonerna med
korrekt kokkarl.

(i)

Kokkarlsmaterial

e Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat stal,
rostfritt stal, botten med flera lager
(méarkt som lampligt av tillverkaren).

e Olampliga: aluminium, koppar,
maéssing, glas, keramik, porslin.

Kokkarl ar lampliga fér en

induktionshall om:

e lite vatten kokar mycket snabbt upp
pa en kokzon som &r installd pa det
hogsta vérmelaget.

e en magnet fastnar pa kokkarlets
botten.

Kokkarlens botten skall vara
sa tjock och sa plan som
moijligt.

Kokkérlets matt

Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten upp till en viss gréns.

Aktivera automatiskt styrning
av funktionen genom att
stdnga av héllen och sedan
sla pa den igen.

(i)

Aktivera belysningen

Du kan stélla in héllen pa att aktivera
belysningen automatiskt nér du slar pa
héllen. Detta gor du genom att stélla in
det automatiska laget pa H1 — Hé.

(i)

Belysningen i kdksflakten
slacks tva minuter efter att
héllen stangts av.

Hur effektiv kokzonen &r beror pa
kokkarlets diameter. Kokkarl med en
mindre diameter far bara en del av
effekten som kokzonen genererar.

(i)

5.2 Ljud under anvandning
Om du hér:

e knackande ljud: ar kokkarlet tillverkat
av olika material
("sandwichkonstruktion™).

e visslande ljud: anvander du kokzonen
med hog effektniva och kokkarlet &r
tillverkat av olika material
("sandwichkonstruktion").
surrande: anvénder du hég effektniva.
klickande: beror detta pa elektriska
omkopplingar.

e susande: beror detta pa att flakten ar
igang.

Dessa ljud &r normala och innebér inte

att det ar fel pa produkten.

5.3 Oko Timer (Eko-timer)

For att spara energi inaktiveras kokzonen
fore signalen fran nedrakningstimern.
Skillnaden i anvandningstiden beror pa
den instéllda védrmenivan och
tillagningstiden.

Se avsnittet "Teknisk
information".



5.4 Exempel pa olika typer av
tillagning

Relationen mellan varmeldgets och
kokzonens férbrukning &r inte linjér. Nar
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kokzonen med medelhdgt varmelage
anvander mindre &n hélften av sin effekt.

Uppgifterna i tabellen &r
endast avsedda som

du okar varmelédget ar det inte vagledning.
proportionellt mot att dka kokzonens

effektforbrukning. Det betyder att

Varmeladge Anvéand for: Tid Tips

(min)

(w]-1

Varmhallning av tillagad mat.

efter Lagg ett lock pa ett kokkarl.
behov

1-3 Hollandaisesas, smaltning av: ~ 5-25 Ror om med jamna mellan-
smor, choklad, gelatin. rum.
1-3 Stanning: fluffiga omeletter, 10-40 Tillaga med lock.
aggstanning.
3-5 Smakoka ris och mjolkratter, 25-50  Minst dubbelt s& mycket vats-
varma fardiglagade rétter. ka som ris, rér om mjolkbase-
rade ratter under tillagningen.
5-7 Angkoka grénsaker, fisk, kétt.  20-45  Tillsatt ndgra matskedar véts-
ka.
7-9 Kokning av potatis. 20-60  Anvand max. % liter vatten till
750 g potatis.
7-9 Tillaga stérre méangder mat, 60-150 Upp till 31 vétska plus ingredi-

stuvningar och soppor.

enser.

9-12 Latt stekning: schnitzel, cordon efter Vand efter halva tiden.
bleu, kotletter, kroketter, korv, behov
lever, &gg, pannkakor, munkar.
12-13 Kraftig stekning, potatiskroket- 5-15 Vand efter halva tiden.
ter, njurstek, fransyska.
14 Koka vatten, koka pasta, bryna kott (gulasch, grytstek), fritera pommes fri-
tes.
P Koka stora mangder vatten. Effektfunktionen &r aktiverad.

5.5 Rad och tips for
Hob2Hood-funktionen

Nér hallen anvands med funktionen:

e Skydda fléktpanelen mot direkt
solljus.

e Rikta inte halogenlampor mot
flaktpanelen.

e Téack inte 6ver héllens kontrollpanel.

* Avbryt inte signalen mellan héllen och
flakten (t.ex. med en hand eller
kokkarlshandtag). Se bilden. Hallen
pa bilden &r bara ett exempel.
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Kdksflaktar som fungerar med
Hob2Hoodfunktionen

Se var konsumentwebbplats for att se
hela sortimentet med koksfléktar som
fungerar med den hér funktionen. AEG-
koksflaktar som fungerar med den hér

funktionen maste ha symbolen .

@ Det kan hénda att andra
fjarrstyrda produkter
blockerar signalen. For att
undvika detta ska
fjdrrkontrollen fér produkten
och héllen inte anvédndas
samtidigt.

6. SKOTSEL OCH RENGORING

fall kan denna typ av smuts skada

hallen. Satt specialskrapan snett mot

glasytan och fér bladet dver ytan.
. . e Ta bort nér hillen svalnat
6.1 Allméan information tillrackligt: kalkringar, vattenringar,
fettstank, glansande metalliska
missfargningar. Rengér hallen med en
fuktig duk och lite rengéringsmedel.
Efter rengoring, torka héllen med en
mjuk duk.

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

e Rengor hallen efter varje
anvandningstillfalle.

e Anvand alltid kokkarl med ren botten.

e Repor eller mérka flackor pa ytan har
ingen inverkan pa hur héllen fungerar.

e Anvand ett sarskilt rengéringsmedel
for hallens yta.

e Anvand en speciell skrapa fér glaset.

6.2 Rengoring av hallen

e Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie och mat med socker. | annat

7. FELSOKNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.



7.1 Om produkten inte fungerar...
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Problem

Majlig orsak

Lésning

Det gar inte att aktivera eller
anvanda hallen.

Héllen &r inte ansluten till
stromférsorjningen eller den
ar ansluten pa fel satt.

Kontrollera att hallen &r kor-
rekt ansluten till stromfor-
sérjningen. Se kopplings-
schemat.

En sdkring har utlsts.

Kontrollera om sékringen ar
orsaken till felet. Om sakri-
ngen gar gang pa gang, tala
med en behérig elektriker.

Satt pa hallen igen och stall
in varmelaget inom 10 se-
kunder.

Du har tryckt pa 2 eller flera
touch-kontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touch-kon-
troll.

STOP+GO-funktionen ar
igang.

Se avsnittet "Daglig anvand-
ning".

Det finns vatten eller fett-
sténk pa kontrollpanelen.

Rengér kontrollpanelen.

En ljudsignal ljuder och hal-
len stangs av.
En ljudsignal ljuder nar hal-
len slar ifran.

Du har satt nagot pa en eller
flera touch-kontroller.

Ta bort féremalet fran touch-
kontrollerna.

Hallen stangs av.

Du satte nagot pa touch-
kontrollen (D

Ta bort féremalet fran touch-
kontrollen.

Restvarmeindikator gar inte
att tanda.

Zonen &r inte varm eftersom
den bara har varit paslagen
en kort stund.

Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad om kokzo-
nen varit pa tillrackligt lange
for att vara varm.

Hob2Hood-funktionen fun-
gerar inte.

Du kan técka éver kontroll-
panelen.

Avlagsna féremalet fran kon-
trollpanelen.

Automax-funktionen funge-
rar inte.

Zonen ar het.

Lat zonen bli tillréckligt sval.

Det hégsta varmelaget ar in-
stallt.

Det hégsta varmeldget har
samma effekt som funktio-
nen.

Véarmeldget andras mellan
tva nivaer.

Effektreglering-funktionen ar
igang.

Se avsnittet "Daglig anvand-
ning".

Touch-kontrollerna blir var-
ma.

Kokkarlet &r for stort eller
star for nara kontrollerna.

Placera stora kokkarl pa de
bakre zonerna om mgjligt.




www.aeg.com

Problem

Majlig orsak

Lésning

Det hors inget ljud nar du
trycker pa touch-kontroller-
na.

Ljudsignalerna &r avaktivera-

de.

Aktivera signalerna.
Se avsnittet "Daglig anvand-
ning".

E]ténds.

Automatisk avstangning ar
pa.

Avaktivera hallen och aktive-
ra den igen.

t'énds.

Barnlas- eller Las-funktionen
fungerar.

Se avsnittet "Daglig anvand-
ning".

ténds

Det star inget kokkarl pa zo-
nen.

Stall ett kokkérl pa zonen.

Fel kokkarl.

Anvand ratt typ av kokkarl.
Se avsnittet "Rad och tips".

Diametern pa kokkarlets
botten ar for liten for zonen.

Anvand kokkarl med ratt
matt.

Se avsnittet "Teknisk infor-
mation".

och en siffra tands.

Det har uppstatt ett fel pa
hallen.

Koppla loss héllen fran elut-
taget en stund. Ta ur eller
koppla fran sékringen i hu-
sets/lagenhetens sékrings-

skap. Anslut igen. Om
tands igen ber vi dig kontak-
ta en auktoriserad service-
verkstad.

tands.

Det ér fel pa héllen eftersom
ett kokkarl kokat torrt. Auto-
matisk avstangning och
dverhettningsskyddet for zo-
nerna ar igang.

Sténg av hallen. Ta bort det
heta kokkarlet. Sla pa zonen
igen efter ca 30 sekunder.
Om kokkarlet var problemet
slacks felmeddelandet. Re-
stvarmeindikator kan fortsat-
ta lysa. Lat kokkarlet bli till-
réckligt svalt. Kontrollera om
kokkarlet ar kompatibelt
med hallen.

Se avsnittet "Rad och tips".

7.2 Om du inte finner en

[8sning...

Kontakta forsaljaren eller Electrolux
Service om du inte kan avhjélpa felet.
Uppge uppgifterna pa typskylten.
Meddela dven den tresiffriga koden och

som visas. Kontrollera att du anvande

hallen pa ratt satt. Annars kommer besdk
frén servicetekniker eller fackhandlare

koden for glaskeramiken (den sitter i
hornet pa hallen) och felmeddelande

inte att vara kostnadsfritt, inte ens under
garantitiden. Anvisningar for kundservice
och garantibestdammelser finns i
garantihaftet.
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8. INSTALLATION

inbyggnadsenheter och arbetsbénkar
enligt géllande standarder.

8.3 Natkabel

e Hallen ar forsedd med en natkabel.

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

8.1 Fore installationen

Innan du installerar héllen ska du e Byta ut en skadad natkabel mot
anteckna mforma‘uonen' nedan fran ) f3ljande (eller hégre) natkabeltyp:
typskylten. Typskylten sitter nertill pa HO5BB-F Tmax 90°C. Kontakta det
hallen. lokala servicecentret.

Serienummer ....................

8.2 Inbyggnadshallar

Inbyggnadshéllar far endast anvéndas
efter installation i lampliga

8.4 Montering

min. 2 mm__

i
iB A* VB
} 4
[ E—
> 20 mm%
min min. 500 mm

min. 500 mm 30 mm

A B

12mm 57 mm 12 mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38 mm 31 mm
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T—————)
| W%
min.
— 2 mm

min.

12 mm
71 min.
— 2 mm

Om du har en skyddslada (extra tilloehor)
behdvs inte det framre
luftflédesutrymmet pa 2 mm och
skyddsgolvet direkt under héllen.
Skyddsladan (tillbehdr) finns inte i alla
léander. Kontakta din lokala aterforséljare.

@ Du kan inte anvénda
skyddsladan om du
installerar hallen ovanfér en
ugn.



9. TEKNISK INFORMATION

9.1 Typskylt

Modell HK854401FB
Typ 58 GBD C3 AU
Induktion 7.4 kW
Serienr ....cccoceeein.
AEG

9.2 Specifikation for kokzonerna

PNC 949 595 327 00
220 - 240V 50 - 60 Hz
Tillverkad i Tyskland
7.4 kW

€9:4
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Kokzon Nominell effekt Effektfunktion Effektfunktion Kokkarlets dia-
(max varmela- [W] maximal varak- meter [mm]
ge) [W] tighet [min]

Vanster fram 2300 3200 10 125-210

Vanster bak 2300 3200 10 125-210

Hoger fram 2300 3200 10 125-210

Hoger bak 2300 3200 10 125-210

Kokzonernas effekt kan skilja sig en aning

fran uppgifterna i tabellen. Den &ndras

efter kokkarlets material och matt.

10. ENERGIEFFEKTIVITET
10.1 Produktinformation enligt EU 66/2014

For optimalt matlagningsresultat far inte
kokkarl storre an diametern i tabellen

anvandas.

Modellbeskrivning

HK854401FB

Typ av hall Hall fér inbygg-
nad
Antal kokzoner 4
Uppvarmningsteknik Induktion
Diameter pa runda kokzoner (@) Vanster fram 21,0 cm
Vanster bak 21,0 cm
Hoger fram 21,0cm
Hoéger bak 21,0 cm
Energiférbrukning per kokzon (EC electric cook-  Vénster fram 172,6 Wh / kg
ing) Vénster bak 174,9 Wh / kg
Hoéger fram 178,3 Wh / kg
Héger bak 174,9 Wh / kg
Energiférbrukning fér hallen (EC electric hob) 1752 Wh / kg
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EN 60350-2 - Elektriska
matlagningsprodukter - Del 2: Hallar —
Metoder fér méatning av prestanda

10.2 Energibesparing

Du kan spara energi vid
vardagsmatlagningen om du foljer
nedanstaende tips.

e Varm bara upp den mangd vatten du
behdver.

11. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen C/:)
Atervinn férpackningen genom att
placera den i ldmpligt karl. Bidra till att
skydda var miljé och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte

e S&tt om mojligt alltid ett lock pa
kokkarlet.

e Stall kokkarlet pa kokzonen innan du
aktiverar den.

e Stall ett mindre kokkarl pa mindre
kokzoner.
Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.
Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smalta den.

X

produkter mérkta med symbolen & med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.



SVENSKA 61



62  www.aeg.com



SVENSKA 63



www.aeg.com/shop

®

'\%

%

867322841-A-342015

N
m

WAEG

perfekt in form und funktion



	CONTENTS
	1.  SAFETY INFORMATION
	1.1 Children and vulnerable people safety
	1.2 General Safety

	2. SAFETY INSTRUCTIONS
	2.1 Installation
	2.2 Electrical Connection
	2.3 Use
	2.4 Care and cleaning
	2.5 Disposal
	2.6 Service

	3. PRODUCT DESCRIPTION
	3.1 Cooking surface layout
	3.2 Control panel layout
	3.3 Heat setting displays
	3.4 OptiHeat Control (3 step Residual heat indicator)

	4. DAILY USE
	4.1 Activating and deactivating
	4.2 Automatic Switch Off
	4.3 The heat setting
	4.4 Cooking zone indication
	4.5 Automatic Heat Up
	4.6 Power function
	4.7 Timer
	4.8 STOP+GO
	4.9 Lock
	4.10 The Child Safety Device
	4.11 OffSound Control (Deactivation and activation of the sounds)
	4.12 Power management function
	4.13 Hob²Hood

	5. HINTS AND TIPS
	5.1 Cookware
	5.2 The noises during operation
	5.3 Öko Timer (Eco Timer)
	5.4 Examples of cooking applications
	5.5 Hints and Tips for Hob²Hood function

	6. CARE AND CLEANING
	6.1 General information
	6.2 Cleaning the hob

	7. TROUBLESHOOTING
	7.1 What to do if...
	7.2 If you cannot find a solution...

	8. INSTALLATION
	8.1 Before the installation
	8.2 Built-in hobs
	8.3 Connection cable
	8.4 Assembly
	8.5 Protection box

	9. TECHNICAL INFORMATION
	9.1 Rating plate
	9.2 Cooking zones specification

	10. ENERGY EFFICIENCY
	10.1 Product information according to EU 66/2014
	10.2 Energy saving

	CONTENIDO
	1.  INFORMACIÓN SOBRE SEGURIDAD
	1.1 Seguridad de niños y personas vulnerables
	1.2 Instrucciones generales de seguridad

	2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
	2.1 Instalación
	2.2 Conexión eléctrica
	2.3 Uso del aparato
	2.4 Mantenimiento y limpieza
	2.5 Eliminación
	2.6 Asistencia

	3. DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO
	3.1 Disposición de las zonas de cocción
	3.2 Disposición del panel de control
	3.3 Indicación de la temperatura en pantalla
	3.4 OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos)

	4. USO DIARIO
	4.1 Activación y desactivación
	4.2 Apagado automático
	4.3 Ajuste de temperatura
	4.4 Indicador de la zona de cocción
	4.5 Calentamiento automático
	4.6 Función Power
	4.7 Temporizador
	4.8 STOP+GO
	4.9 Bloqueo
	4.10 Dispositivo de seguridad para niños
	4.11 OffSound Control (Desactivación y activación de los sonidos)
	4.12 Función Administrador de energía
	4.13 Hob²Hood

	5. CONSEJOS
	5.1 Recipientes
	5.2 Ruidos durante la utilización
	5.3 Öko Timer (temporizador Eco)
	5.4 Ejemplos de aplicaciones de cocción
	5.5 Consejos para la función Hob²Hood

	6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA
	6.1 Información general
	6.2 Limpieza de la placa

	7. SOLUCIÓN DE PROBLEMAS
	7.1 Qué hacer si...
	7.2 Si no encuentra una solución...

	8. INSTALACIÓN
	8.1 Antes de la instalación
	8.2 Placas empotradas
	8.3 Cable de conexión
	8.4 Montaje
	8.5 Caja de protección

	9. INFORMACIÓN TÉCNICA
	9.1 Placa de características
	9.2 Especificaciones de las zonas de cocción

	10. EFICACIA ENERGÉTICA
	10.1 Información de producto según EU 66/2014
	10.2 Ahorro de energía

	INNEHÅLL
	1.  SÄKERHETSINFORMATION
	1.1 Säkerhet för barn och handikappade
	1.2 Allmän säkerhet

	2. SÄKERHETSFÖRESKRIFTER
	2.1 Installation
	2.2 Elektrisk anslutning
	2.3 Användning
	2.4 Skötsel och rengöring
	2.5 Avfallshantering
	2.6 Underhåll

	3. PRODUKTBESKRIVNING
	3.1 Beskrivning av hällen
	3.2 Beskrivning av kontrollpanelen
	3.3 Visningar av värmelägen
	3.4 OptiHeat Control (3-stegs restvärmeindikator)

	4. DAGLIG ANVÄNDNING
	4.1 Aktivera och avaktivera
	4.2 Automatisk avstängning
	4.3 Värmeläge
	4.4 Indikator för kokzon
	4.5 Automax
	4.6 Effektfunktion
	4.7 Timer
	4.8 STOP+GO
	4.9 Lås
	4.10 Barnlås
	4.11 OffSound Control (Avaktivering och aktivering av ljud)
	4.12 Effektreglering-funktion
	4.13 Hob²Hood

	5. RÅD OCH TIPS
	5.1 Kokkärl
	5.2 Ljud under användning
	5.3 Öko Timer (Eko-timer)
	5.4 Exempel på olika typer av tillagning
	5.5 Råd och tips för Hob²Hood-funktionen

	6. SKÖTSEL OCH RENGÖRING
	6.1 Allmän information
	6.2 Rengöring av hällen

	7. FELSÖKNING
	7.1 Om produkten inte fungerar...
	7.2 Om du inte finner en lösning...

	8. INSTALLATION
	8.1 Före installationen
	8.2 Inbyggnadshällar
	8.3 Nätkabel
	8.4 Montering
	8.5 Skyddslåda

	9. TEKNISK INFORMATION
	9.1 Typskylt
	9.2 Specifikation för kokzonerna

	10. ENERGIEFFEKTIVITET
	10.1 Produktinformation enligt EU 66/2014
	10.2 Energibesparing


