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& SAKERHETSINFORMATION

L&s den hér bruksanvisningen noga fére in-

stallation:

e For din egen sékerhet och fér maskinens
sakerhet

e For att skydda miljén

e For korrekt anvandning av produkten.

Spara denna bruksanvisning och se till att

den félier med produkten om du flyttar eller

séljer den.

Tillverkaren &r inte ansvarig om en felaktig

installation och anvandning orsakar skada.

SAKERHET FOR BARN OCH
HANDIKAPPADE

e Denna produkt kan anvandas av barn
frén 8 ars alder och uppat, och av perso-
ner med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de
Overvakas eller instrueras betraffande hur
produkten anvands pa ett sakert satt och
forstar de risker som &r forknippade med
anvandningen. Barn ska inte leka med
produkten.

o Hall allt férpackningsmaterial utom rack-
hall for barn. Det finns risk for kvéavning
eller annan fysisk skada.

e Hall barn och husdjur borta fran ugnen
nar luckan &r dppen eller ndr ugnen an-
vands. Det finns risk fér skada eller be-
stédende handikapp.

e Om produkten har barnlas eller knapplés-
funktion ska det anvandas. Det hindrar
smébarn och husdjur fran att oavsiktligt
sétta pa ugnen.
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Med reservation for andringar.

ALLMAN SAKERHET

o Andra inte produktens specifikation. Det
finns risk for personskada och skada pé
produkten.

e | @mna inte produkten utan tillsyn under
anvandning.

e Stang av produkten efter varje anvand-
ningstillfélle.

INSTALLATION

e Forutsattningar for installation f6r den har
produkten beskrivs pé etiketten (eller da-
taplaten).

¢ Produkten far bara installeras och anslu-
tas av en behdrig tekniker. Kontakta ett
auktoriserat servicecenter. Detta for att
férhindra konstruktionsskador eller fysisk
skada.

e Kontrollera att produkten inte har skadats
under transporten. Natanslut inte produk-
ten om den é&r skadad. Kontakta leveran-
téren vid behov.

e Ta bort allt forpackningsmaterial, dekaler
och folier fran produkten fére anvand-
ning. Ta inte bort typskylten. Det kan
gbra garantin ogiltig.

e Gallande lagar, férordningar, direktiv och
standarder i landet dar produkten an-
vands maste foljas (t.ex. sékerhetsbe-
stdmmelser, regler for kassering och
atervinning och elektriska sakerhetsbe-
stdmmelser).

o Var forsiktig nar du flyttar produkten.
Denna produkt ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar. Dra aldrig produkten i
handtaget.



Kontrollera att produkten inte &r inkopp-
lad pa elnétet vid installation (i forekom-
mande fall).

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Placera inte produkten pé en sockel.

ELEKTRISK ANSLUTNING

Produkten far bara installeras och anslu-
tas av en behdrig elektriker. Kontakta ett
auktoriserat servicecenter. Detta for att
férhindra konstruktionsskador eller fysisk
skada.

Produkten maste jordas.

Kontrollera att elektriska data pé typskyl-
ten stdmmer Gverens med natstrémmen i
huset.

Information om spénningen finns pa typs-
kylten.

Du méste ha korrekta isoleringsanord-
ningar: strombrytare, sékringar (sakringar
av skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbryta-
re och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isoleringsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler. Kon-
taktOppningen pa isoleringsenheten méas-
te vara minst 3 mm bred.

De stotskyddande delarna méaste place-
ras sé att de inte kan tas bort utan verk-
tyg.

Anvand alltid ett korrekt installerat, stot-
sakert och jordat eluttag.

Vid anslutning av elektriska produkter till
ett natuttag, 1at aldrig kablar vidrora eller
komma nara den varma luckan péa pro-
dukten.

Anvand inte grenuttag, adaptrar eller for-
l&ngningskablar. Risk for brand.

Var forsiktig sé att natkontakten eller
sladden inte klams eller skadas bakom
produkten.

Se till att nétkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Dra inte i stromkabeln for att koppla bort
produkten frén uttaget. Dra alltid i stick-
kontakten (i férekommande fall).

Byt inte ut natkabeln. Kontakta ett servi-
cecenter.

ANVANDNING

Anvand produkten bara f6r matlagning i
ett hushall. Produkten far inte anvéndas
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kommersiellt eller industriellt. Detta for att
forhindra fysisk skada pa person eller
skada pa egendom.

Overvaka alltid produkten under anvand-
ning.

Hall dig pa avstand nar du dppnar luckan
nar produkten anvands. Het &nga kan
strémma ut. Det finns risk att bréanna sig.
Anvéand inte produkten om den har kon-
takt med vatten. Anvand inte produkten
med vata hénder.

Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Produktens kokzon blir het under an-
vandning. Det finns risk att branna sig.
Lagg inte metallféremal som bestick eller
kokkarlslock péa ytorna eftersom de kan
bli heta.

Produktens insida blir het under anvand-
ning. Det finns risk att brénna sig. Anvand
handskar ndr du satter in eller tar ut tilloe-
hor eller formar.

Produkten och atkomliga delar blir heta
under anvandning. Var forsiktig s& att du
inte ror vid varmeelementen. Hall barn
borta fran produkten om de inte &r under
uppsikt hela tiden.

Oppna luckan férsiktigt. Anvandning av
ingredienser som innehaller alkohol kan
producera en blandning av luft och alko-
hol. Det finns da risk for brand.

Lat inte gnistor eller Oppna lagor komma
nara produkten ndr du dppnar luckan.
Placera inte brandfarliga produkter eller
féremal som ar vata av brandfarliga pro-
dukter och/eller féremal som I&tt smalter
(av plast eller aluminium) i, i narheten av
eller pa produkten. Det finns risk for ex-
plosion eller brand.

Stang av kokzonerna efter varje anvand-
ningstillfalle.

Anvand inte kokzonerna utan eller med
tomma kokkarl

L&t inte kokkarl torrkoka. Detta kan orsa-
ka skador pa kokkarl och hallens yta.
Ytan kan skadas om féremal eller kokkérl
faller pa den.

Placera inte heta kokkarl i ndrheten av
kontrollpanelen eftersom varmen kan
skada produkten.

Var férsiktig nér du tar bort eller installerar
tilbehoren, for att undvika skada pé pro-
duktens emal;.
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Kokkarl tillverkade av gjutjarn, gjuten alu-
minium eller med skadad botten kan repa
hallens yta om de dras Gver den.
Missfargning av emaljen paverkar inte
produktens funktion.
For att férhindra skada eller missfargning
pa emaljen:
— stéll inga foremal direkt pa bottnen och
tack inte med folie
— stéll inte hett vatten direkt i produkten
- lat inte fuktiga kérl eller matvaror st
kvar i produkten efter att tillagningen ar
klar.
Tyng inte ner luckan nar den ar 6ppen.
Placera inte brannbara material i utrym-
met under ugnen. Férvara enbart varme-
bestandiga foremal dér (i forekommande
fall).
Téck inte Gver ugnens angventiler. De sit-
ter pé Gversidans bakre del (i forekom-
mande fall).
Satt inte nagot pa héllen som kan smélta.
Om ytan &r spréckt, koppla ur produkten
ur eluttaget. Det finns risk for elstdtar.
Placera inte material som leder varme
(t.ex. tunn metallvav eller varmeledare
med metalldverdrag) under kokkérlen.
Overdriven varmereflexion kan skada hal-
len.

UNDERHALL OCH RENGORING

Se till att produkten har kallnat fére un-
derhall. Det finns risk att branna sig. Det
finns risk att glaspanelerna kan spricka.
Var noga med att alltid halla produkten
ren. Ansamling av fett eller andra matres-
ter kan orsaka brand.

Regelbunden rengdring forhindrar att ug-
nens ytmaterial skadas

Bade for din egen och produktens séker-
het ska produkten alltid rengtras med
milt handdiskmedel och vatten. Anvand
inte brandfarliga produkter eller produkter
som kan orsaka korrosion.

Rengor inte produkten med ang- eller
hogtryckstvétt, vassa foremal, rengor-

ingsmedel med slipeffekt, repande svam-
par eller flackborttagningsmedel.

Om du anvander ugnsspray, folj tillverka-
rens anvisningar. Spruta aldrig nagonting
pé varmeelementen eller termostatens
sensor (i férekommande fall).

Rengdr aldrig glasluckan med slipande
rengdringsmedel eller en metallskrapa.
Innerglasets varmebestandiga yta kan
spricka och gé sonder.

Nar luckans glas skadas blir de skdra
och kan ga sonder. De maste bytas.
Kontakta ett servicecenter.

Var férsiktig nar du tar bort luckan. Luck-
an ar tung.

Lamporna som anvands i den héar pro-
dukten ar speciallampor som endast ar
avsedda for anvandning i produkter som
denna. De kan inte anvandas for att lysa
upp ett rum, varken helt eller delvis.

Om det blir nddvandigt att byta ut lam-
pan, byter du mot en med samma effekt
som &r specialdesignad for produkter
som denna.

Koppla fran produkten fran natet fore
byte av ugnslampan. Det finns risk for
elstot. Lat produkten svalna. Det finns
risk att branna sig.

KUNDSERVICE
¢ Bara en behorig tekniker far reparera eller

utfora arbete pa maskinen. Kontakta ett
auktoriserat servicecenter.

* Anvand endast originaldelar vid reparatio-

ner och utbyten.

BORTSKAFFANDE AV APPARATEN
e GOr sé hér for att forhindra fysiska ska-

dor:

— Koppla loss apparaten fran eluttaget.

— Klipp av stromkabeln och kassera den.

— Forstor lucklaset. Darigenom kan inte
barn eller sméa djur stéangas in i produk-
ten. Risk for kvavning.
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PRODUKTBESKRIVNING
ALLMAN OVERSIKT
ql ? Hil
! Kontrollpanel
- Varmeelement
_@C\Mﬁ l)’lﬁi Ugnsbelysning
B — E&' ﬁ Undervarme
7 e @ A Ugnsstegar
5 %4 /ﬁn\% Falsnivaer
ﬁk/ / \)&

(145 Kokzon 1200 W
W Angutlopp

Kokzon 1800 W
Kokzon 1200 W

‘ Restvarmeindikering
w ﬂ Kokzon 2300 W

KONTROLLPANEL

SO0 000

Vred for héllen Vred for ugnsfunktionerna
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Vred for ugnstemperaturen ¢ Platt bakplat
T turdispl For kakor och smakakor.
emperaturdisplay « Langpanna
Kontrollampa For bakning och stekning eller som upp-
.. samlingsfat for fett.
TILLBEHOR ¢ Forvaringslada
¢ Galler Forvaringsladan finns under ugnsutrym-
For kokkarl, kakformar, stekar. met.
INNAN MASKINEN ANVANDS FORSTA GANGEN
& Varning Se kapitlet Avaktivera luckspérren
"Sakerhetsinformation". 1. Tryck pa lucktatningen (B) pa varje sida.
Téatningen slapper.

FORSTA RENGORING 2. Dra upp lucktatningen och ta bort den.

e Ta bort alla delar fran produkten.

e Rengdr ugnen innan du anvander den
forsta gangen

Viktigt Se kapitlet "Underhéll och
rengdring”.

FORVARMNING
1. Stéllin funktionen [C] och maxtempera-

tur.
2. Kor ugnen tom i 45 minuter. 3. Lossa spaken (1), flytta den &t hoger (2)
3. stall in funktionen [7] och maxtempera- och sétt tilloaka den.

tur.

4. Kor ugnen tomi 15 minuter.

Detta ar till for att branna av eventuella res-
ter fran ugnsytan. Tilloehdren kan bli hetare
an vid normal anvandning. Under denna
period kan ugnen avge en viss lukt och rok.
Detta ar normalt. Kontrollera att luftflédet &r
tillrackligt.

LUCKSPARR
Lucksparren ar som standard aktiverad.

O”ppna”och stanga ",J,CKEEn o 4. Hall i lucktatningen (B) i varje sida och
For att dppna luckan fors laset at hoger. sétt den pa luckans innerkant. Satt luck-

tatningen i luckans 6vre kant.

i

Stang luckan utan att trycka in lucklaset.
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HALL — DAGLIG ANVANDNING
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Aktivera lucksparren
Gor enligt ovanstédende anvisningar igen
och flytta tilloaka lucklaset &t vanster.

Viktigt Avstangning av produkten
inaktiverar inte luckspérren

Varning Se kapitlet
"Sékerhetsinformation”.

VARMELAGEN

0 AV-lage

Varmelagen

1= (1 = lagst; 9 = hogst)

1. Vrid kontrollvredet till nskat varmelage.

HALL — RAD OCH TIPS

2. Vrid kontrollvredet till "0" for att avsluta

tillagningen.
RESTVARMEINDIKERING
Restvarmeindikeringen t&nds nér en kokzon
ar varm.

& Varning Risk for brannskador pa
grund av restvarmel!

& Varning Se kapitlet
"Sakerhetsinformation”.

KOKKARL

o Kokkarlets botten skall vara s& tjock
och plan som majligt.

o Kokkarl av emaljerat stal med alumi-
nium- eller kopparbotten kan orsaka
missfargning péa glaskeramiken.

SPARA ENERGI

o Satt om majligt alltid ett lock pé kok-
karlet.

Var-
mela-

Varmhallining av tillagad mat

1-2 Hollandaisesés, sméltning: smor, chok-
lad, gelatin
1-2 Stanning: omeletter, &ggstanning

o Stall kokkarlet pa kokzonen innan du
séatter pa zonen.

e Stang av kokzonen innan tillagningen
ar klar for att utnyttja restvarmen.

¢ Botten pa pannor och kokkérl maste
vara lika stor som kokzonen.

EXEMPEL PA OLIKA TYPER AV
TILLAGNING

Uppgifterna i tabellen ar endast avsedda
som vagledning.

-“

efter be- Tack dver

hov

5-25 mi- Rdér om dé och da
nuter

10-40 Tillaga med lock

minuter
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Var-
mela-

“

Sjudning av ris och mjélkbaserade rat- 25-50 Tillsatt minst dubbla mangden vats-
ter, varmning av fardiglagade ratter minuter  ka som ris, ror om mjélkratter under
tillagningen
3-4 Angkoka gronsaker, fisk, kott 20-45 Tillsatt nagra matskedar vatska
minuter
4-5 Koka potatis 20-60 Anvand max. 1/4 liter vatten for 750
minuter  gram potatis
4-5 Tillagning av stora mangder mat, stuv- 60-150  Upp till 3 liter vatska plus ingredien-
ningar och soppor minuter  ser
6-7 Latt stekning: Schnitzel, cordon bleu, efter be- Vand efter halva tiden
kotletter, kroketter, korv, lever, agg, hov
pannkakor, munkar
7-8 Hard stekning, potatiskroketter, njur- 5-15 mi- Vand efter halva tiden
stek, fransyska nuter
9 Koka stora mangder vatten, koka pasta, bryna kétt (qulash, grytstek) fritera pommes frites

HALL — UNDERHALL OCH RENGORING

& Varning Se kapitlet
"Sakerhetsinformation”.

Rengdr produkten efter varje anvandnings-
tillfélle.
Anvand alltid kokkarl med ren botten.

Repor eller morka flackar pa glaskera-
miken paverkar inte produktens funk-
tion.

For att ta bort smuts:

1. — Ta omedelbart bort:smalt plast,
plastfolie och mat med socker.
Smutsen kan skada produkten om
du inte gor detta. Anvand en speciell
skrapa for glaset. Satt skrapan snett
mot glasytan och for bladet dver
ytan.

— Avlagsna nar produkten ar till-
réckligt sval:kalkavlagringsringar,
vattenringar, fettstank, glansande
metalliska missfargningar. Anvand ett
speciellt rengdringsmedel for glaske-
ramik eller rostfritt stal.

UGN - DAGLIG ANVANDNING

2. Rengdr produkten med en fuktig duk
och lite rengéringsmedel.

3. Torka sedan produkten torr med en
ren duk.

Forsiktighet Forvara rakbladsskrapan
utom rackhall for barn. Anvand
rakbladsskrapan med férsiktighet,
rakbladet &r mycket vasst.

& Varning Se kapitlet
"Sakerhetsinformation”.

KYLFLAKT

N&r ugnen &r paslagen startar kylflakten au-
tomatiskt. Om du sténger av produkten
fortsatter kylflakten att ga tills produkten
svalnat.



AKTIVERA OCH AVAKTIVERA

PRODUKTEN

1. Vrid vredet for ugnsfunktioner till en
ugnsfunktion.
Stromindikatorn tdnds nar produkten &r
igang.

UGNSFUNKTIONER
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2. Vrid temperaturvredet till en temperatur.
Temperaturindikatorn tands medan
temperaturen i produkten dkar.
Avaktivera produkten genom att vrida
vredet for ugnsfunktioner och tempera-
turvredet till av-laget.

0 AV-lage
-,Q; Ugnslampa
Over/Undervarme

Ovre varmeele-
ment

Undre varmeele-

—_— ment
v

Grill
v Max Gril
B Funktionslas

FUNKTIONSLAS

Funktionslaset &r inbyggt i kontrollvreden
for ugnsfunktionerna.

Funktionslaset avaktiverar inte strom-
forsorjningen till spisen.

UGN - ANVANDA TILLBEHOREN

& Varning Se kapitlet
"Sakerhetsinformation”.

SATTA IN UGNSTILLBEHOREN

Skjut in tillbehdren med den dubbla sidan
bakét sé att de lutar mot ugnens botten.
Skjut in tillbehdren mellan styrskenorna pa
en av ugnens nivaer.

Langpannan och gallret har dubbla si-
dokanter. Dessa kanter och formen péa
styrskenorna utgor tillbehdrens tipp-
skydd.

Produkten ar avstangd.

For att tdnda ugnsutrymmet.

Séarskilt lamplig for tillagning av stérre mangder mat.

Varmen kommer endast fran det 6vre varmeelementet. For att slut-
fora tillagningen av matrétter.

Varmen kommer endast fran det undre varmeelementet. For bak-
ning av kakor med knapriga eller skorpartade bottnar.

For grilining av en liten mangd tunna livsmedel i mitten av gallret.

For rostning av brod.

Varmen kommer fran bada grillemelenten. For grillning av tunna
livsmedel i stora mangder. For rostning av brod.

For att lasa ugnsfunktioner.

Las ugnen:
Vrid kontrollvredet till symbolen i . Vredet
hoppar ut cirka 2 mm.

Las upp ugnen:
Tryck pé vredet och vrid det till dnskat lage.
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Lagg gallret pa l&ngpannan. Skjut in 1&ng-
pannan mellan styrskenorna pa en av ug-
nens nivaer.

Sétta in av ugnsgaller och langpanna
samtidigt

/’
4”

LAY

UGN — RAD OCH TIPS

& Varning Se kapitlet ningstiden ar slut, for att anvanda restvar-
"Sakerhetsinformation"”. men.

Nar du anvéander frysta livsmedel kan

platarna i ugnen sla sig. Nar platarna

kallnar igen atertar de sin normala

form.

Temperaturerna och graddningstiderna
i tabellerna &r endast riktvarden. De be-
ror pa recepten samt pé ingredienser-
nas kvalitet och mangd.

Anvéandning av baktabellerna

Forsiktighet Anvand en djup * Vi rekommenderar att anvanda den lagre

langpanna for mycket fuktiga kakor. temperaturen den forsta gangen.
Fruktjuicer kan orsaka permanenta e Om du inte kan hitta instaliningarna for ett
flackar pa emaljen. speciellt recept, leta efter ett recept som
ar ndstan likadant.
BAKNING (][O e Bakningstiden kan férlangas med 10-15
Allménna anvisningar minuter, om du bakar kakor p& mer an
¢ Din nya ugn kan ha andra bak-/stekegen- en niva.
skaper &n din gamla. Anpassa dina vanli-  ® Bakverk vid olika nivaer blir forst inte alltid
ga instéliningar (temperatur, koktider) och lika bruna. Om detta hander ska du inte
placering av platar och galler till vardena i andra temperaturinstaliningen. Skillnaden
tabellerna. jdmnar ut sig under bakningen.

* Med langre bakningstider kan ugnen
sténgas av ca 10 minuter innan bak-

Tips for bakning

Kakan &r inte tillrackligt ~ Fel ugnsniva Stall platen pa en lagre niva

graddad pa undersi-

dan

Kakan faller ihop (blir Fér hdg ugnstemperatur Sank temperaturen

degig, klumpig, vatten-

rander)

Kakan faller ihop (blir Fér kort graddningstid Forlang graddningstiden

degig, klumpig, vatten- Oka inte temperaturen for att minska

rander) graddningstiden
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Kakan faller ihop (blir Foér mycket vatska i degen Anvand mindre vatska. Kontrollera mix-

degig, klumpig, vatten- ningstiden, speciellt om du anvander en
rander) matberedare

Kakan ér for torr For lag ugnstemperatur Stéll in en hdégre temperatur

Kakan ar for torr For lang graddningstid Stéll in en kortare graddningstid

Kakan blir inte jamnt Fér hdg temperatur och for Minska temperaturen och 6ka gréddnings-
graddad kort graddningstid tiden

Kakan blir inte jamnt Degen inte jamnt férdelad Fordela degen jamnt pa platen

graddad

Kakan graddas inte For lag temperatur HGj temperaturen nagot

med den instéllda tiden

TRADITIONELL BAKNING J

Smaéfranska 200-225 10-20
Grahamsbullar 3-4 190-200 20-25
Smat geerbred med fyld 3-4 200-225 10-12
Formbréd 2-3 190-210 30-40
Ciabattabullar 3-4 210-230 10-20
Foccacia 3-4 220-230 15-20
Pitabrod 3-4 250 5-15
Salta kringlor 3-4 180-200 12-15
Vetebrdd / Limpor 2 175-225 35-45
Vetebrod 1-2 190-210 25-40
Ciabatta 1-2 210-220 15-25
Fullkornsbrod il=2 180-200 35-45
Ragbrod, blandning 1 275 varmning
- bakning 1 190 55-65
Baguetter 3-4 220-230 15-30
Bradepandekage 2-3 170-180 50-60
Fruktkakor 3 150-170 70-80
Muffins 3 180-200 10-20
Rulltarta 8 220-250 6-15
Bullar 3 220-250 8-15
Langder/ Kransar 8 180-200 25-35
Pepparkakor 3 220-225 8-12
Formkage 3-4 170-180 35-45
Sockerkakor/Madeirakakor il=2 170-180 40-50
Smorgastarta, bullar 3-4 200-225 8-12
Maranger 3-4 100 90-120

Marangbottnar 3-4 100 90-120
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- varmning 3-4 med;g: ; g av- 25
Kex/skorpor 3-4 160-180 6-15
Petit-choux 3-4 170-190 30-45
Rulltarta 3-4 190-210 10-12
Frukttartor, mérdegskakor 3-4 175-200 f('jrbak1r1ci)r_11§]é T
Frukttartor, mordegskakor 3-4 175 dekorering 35-45
Frukttartor, smuldeg 3-4 190-200 25-35
Kransekage i ringe 2 210-230 10-12
Ugnspannkaka 2 210-220 15-30
STEKNING [ e Stek magert kott i en stekgryta med lock.
Stekkarl Det gor att kéttet blir saftigare.

e Alla typer av kott som ska ha en stekyta

e Anvand varmebestandiga ugnsformar (l1as kan stekas i en stekgryta utan lock

tillverkarens bruksanvisning).

e Stora stekar kan stekas direkt i den djupa
l&ngpannan eller pa gallret dver den dju-
pa langpannan. (om det anvands).

TRADITIONELL STEKNING |:|

No6tkott

Rostbiff 1) 80-120
Rumpstek

- bryning 2-3 225 totalt 10
Rumpstek

- stekning 2-3 160 50-60
Rostbiff 1-3 180 90-120

1) Ovrigt. Kan brynas efter stekning under grillen eller med 6ver-/undervérme pa 250 °C. Anvénder du en
kéttermometer ska den tas bort fére grillning.

Kalv
Typ av kétt Temperatur °C Tid i minuter per kg
kott
Oxfilg 60-70
Lamm
Typ av kott Temperatur °C Tid i minuter per kg
koétt
Lagg/bog/revben 180 80-100
Gris
Typ av kétt Temperatur °C Tid i minuter per kg
kott
Flaskstek 1) 60-70

Flaskkarré 1) 3 200 60
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Grishals 180 90-120
Skinka iI=2 160 60-100
Fagel

T I e
Kyckling, i bitar 55-65
Anka ") 2-3 160 55-65
Anka l&gtempererad ) 2-3 130 totalt ca 5 timmar
Stekt kalkon, fylld 1-2 160 50-60
Kalkonbrost 2-3 200 70-80
OVER/UNDERVARME [JJ

T e e
Fisk, kokning 160-170

Fisk, stekning 2-3 180-200 1)
Kéttfarslimpa 2-3 175-200 45-60
Danska kottbullar 3-4 175-200 30-45
Leverpaté 2-3 180-200 50-60
Gratanger 2-3 180-200 50-60
Potatisgratang 3-4 200 55-65
Lasagne, hemlagad 2-3 200 50-60
Lasagne, frusen 3-4 175-200 30-452
Pastagraténg 2-3 180-200 30-40
Pizza, hembakade 2-3 220-230 15-25

Fryst pizza 2-3 220-230 15-25 2
Pommes frites, frusna 3-4 225-250 20-30 2
_T%’;igrgﬁ%bakade 3-4 190-210 20-30
Tartor, frusna 3-4 200-225 20-30 2

1) Nar man steker eller koker fisk, beror tillagningstiden pa fiskens tjocklek. Fisken &r klar nér kéttet &r vitt. Kontrollera
genom att sticka en gaffel i fisken. Om kéttet lossnar Iatt fran benet, dr fisken kiar.

2) Med tillagning pa tva nivaer (dubbel portion) tar det ca 1/3 langre tid &n vad som anges pa forpackningen. Om den
angivna tiden &r 30 min, blir tillagningstiden ungefér 30+10 = 40 min.

GRILLNING [T [T (1) Forvarm alltid den tomma ugnen med

Anvind alltid grillfunktionen med maxi- grilfunktionerna i 5 minuter.

mal temperaturinstilining ¢ Placera gallret pa den ugnsniva som
rekommenderas i grilltabellen.

Viktigt Grilla alltid med stdngd ugnslucka e Placera alltid platen som ska fanga

upp fettet pa den forsta ugnsnivan.
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e Grilla endast tunna bitar av kott eller
fisk.

Grillomradet &r installt i mitten av nivan.

Livsmedelstyper for grill- Temperatur Tid i min. / Tid i min. /
ning °C Sida 1 Sida 2
250 7-9 4-6

Flaskkotletter 3-4

Lammkotletter 3-4 250 7-10 5-6
Kyckling, i bitar 3-4 250 20-25 15-20

Korv 3-4 250 3-5 2-4
Revben, fortillagade i 20 min. 3-4 250 15-20 15-20

Fisk, skivor av torsk eller lax 3-4 250 10-15 5-10
Rostat brod 3-4 250 2-3 1-2
Information om akrylamid starkelse), vilket kan utgdra en hélsorisk. Vi
Viktigt Enligt de senaste vetenskapliga rekommenderar dérfdr tillagning vid laga
rénen kan akrylamid bildas om livsmedel temperaturer och att inte bryna mat for hart.

bryns hart (speciellt om de innehaller

UGN — UNDERHALL OCH RENGORING

& Varning Se kapitlet nens ytor. FOlj samma regler néar du
"Sékerhetsinformation". reng®r ugnens kontrollpanel.
* Rengor produktens framsida med en UGNSSTEGAR
mjuk duk och varmt vatten med rengér-
ingsmedel. Borttagning av ugnsstegar
* Anvand ett vanligt rengéringsmedel for 1. Dra forst ut stegen framtill frdn ugnssi-
att rengdra metallytorna. dan.

® Rengor ugnsutrymmet efter varje anvand-
ning. Darigenom &r det |attare att ta bort
smuts och den brénner inte fast.

e Tag bort svar smuts med ett speciellt
ugnsrengodringsmedel.

* Rengor alla ugnstillbehdr (med en mjuk

duk och varmt vatten med rengéringsme-

del) efter varje anvandning och I&t dem @ {

torka.

Om du har nonstick tillbehor, rengér dem

inte med ett skarpt medel, vassa féremal

eller diskvatten. Detta kan forstora be-

laggningen!

@ Ugnsmodeller i rostfritt stal eller
aluminium:
Rengdr ugnsluckan endast med en vat
svamp. Torka luckan med en mjuk tra-
sa.
Anvand aldrig stalull, syror eller skarpa
produkter eftersom de kan skada ug-



2. Dra ut stegen baktill frén ugnssidan och

ta bort den.

Satta i ugnsstegar
Sétt i ugnsstegarna i omvand ordning.

Ugnsstegarnas avrundade andar ska
peka framét!

Forsiktighet Se till att den langre
fixeringsdelen &ar framtill. De tva
fixeringsdelarnas &ndar maste peka
bakat. Felaktig installation kan skada
emaljen.

UGNSTAK

Du kan félla ned varmeelementet i ugnsta-
ket s& &r det lattare att gora rent.

Varning Innan du tar bort
vérmeelementet maste du stanga av
produkten. Se till att produkten har
svalnat.

Det finns risk att branna sig!

Falla ned viarmeelementet

1.
2.

3.

Ta bort ugnsstegarna.

Hall i varmeelementet med tva hander
framtill.

Dra det mot fiddertrycket och ut langs
ugnsstegarna pa béda sidorna.
Varmeelementet falls ned.

Ugnstaket kan nu rengoras.

electrolux 15

Satta tillbaka varmeelementet
1. Sétt tillbaka varmeelementet i omvand
ordning.

Viktigt Satt tilloaka varmelementet pa ratt
sétt pé de tva sidorna ovanfor ugnsstegen
pa ugnens innervagg.

2. Sétt in ugnsstegarna.

RENGORING AV UGNSLUCKAN

Ta bort luckan for att gora rengdringen enk-
lare.

Varning Se till att glaspanelerna har
svalnat innan du rengér glasluckan. Det
finns risk att glaset gar sonder.

& Varning Nar luckans glaspaneler
skadas eller repas blir glaset skort och
kan gé& sonder. For att forhindra detta
maste du byta ut dem. Kontakta ditt
lokala servicecenter for ytterligare
anvisningar.

Ta bort luckan:

1. Oppna luckan helt.

2. Flytta I6paren tills du hor ett klick.

3. Sténg luckan tills glidstycket blockerar
den.

4. Aviagsna luckan.

Luckan tas bort genom att du drar den
utat forst pa ena sidan och sedan pa
andra sidan.
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Sétt tillbaka ugnsluckan nar rengéringen &ar
klar. For att gora detta foljer du stegen ovan
i motsatt ordning. Du ska hdéra ett klickljud
nar du sétter tillbaka luckan. Det kan vara
nodvandigt att ta i ordentligt.

UGNSLUCKA OCH LUCKGLAS

@ Luckglaset pa din produkt kan ha en
annorlunda typ och form an vad du ser
i diagrammen. Antalet glasskikt kan
vara annorlunda.

Borttagning och rengéring av

luckglasen

1. Tatagilucklisten (B) pa bada sidorna
av luckans 6vre kant och tryck inat for
att frigora klamilaset.

2. Dralucklisten framat for att ta bort den.

3. Hall glasen i verkanten ett i taget och
dra dem uppét och ut ur skenorna

4. Rengdr luckglasen.
For att satta tillbaka glasen utfér du
stegen i omvand ordning. Satt i det
mindre glaset forst och sedan det stor-
re.

UGNSLAMPA
& Varning Risk for elektrisk stot!

Innan du byter ugnslampa:

e Stang av ugnen.

o | ossa sakringen i sakringsskapet eller sla
fran strombrytaren.

Lagg en duk pa ugnsbotten for att
skydda ugnslampan och skyddsglaset.

Byte av ugnslampan
Lampglaset hittar du langst bak i ut-
rymmet.
Ta bort lampglaset genom att vrida det
moturs.

2. Rengdr lampglaset.

3. Byt ut lampan i ugnen mot en lampa
som tal upp till 300 °C.

Viktigt Anvand samma typ av ugnslampa.
4. Sétt tillbaka lampglaset.

TA BORT FORVARINGSLADAN

For enklare rengéring kan forvaringsladan
under ugnen tas bort.

Ta bort férvaringsladan

1. Dra ut forvaringsladan sé langt som
majligt.

2. Lyft forvaringsladan en aning sé att den
kan lyftas snett uppét ur styrtapparna.

Sétta tillbaka forvaringsladan



For att satta tillbaka luckan utfér du stegen i
omvand ordning.

Varning Forvaringsladan kan bli het
nar ugnen anvands. Av det har skalet

OM MASKINEN INTE FUNGERAR
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ska lattantandliga foremal, som t.ex.
rengoringsmaterial, plastpasar,
grytvantar, papper, rengéringsmedel
osv., inte forvaras déri.

& Varning Se kapitlet
"Sakerhetsinformation”.

Restvarmeindikatorn tands inte

Produkten fungerar inte
[6st ut

Ugnen varms inte upp Ugnen ar inte pa

Ugnen varms inte upp
gjorda

Ugnslampan fungerar inte

Anga och kondens avstts pa

maten och i ugnsutrymmet lange i ugnen

Kontakta forséljaren eller kundtjanst om du
inte kan avhjalpa felet.

Vi rekommenderar att du antecknar den héar:
Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

Kokzonen &r inte varm efter-
som den bara har varit pasla-
gen en kort stund

Sakringen i sékringsskapet har

Nodvandiga instéllningar ar inte

Glédlampan &r trasig
Maten har fatt st& kvar for

Kontakta kundtjanst om kokzo-
nen ar eller borde vara varm

Kontrollera sakringen. Kontakta
en behdrig elektriker om sékri-
ngen Iéser ut mer &n en gang.

Satt pa ugnen
Kontrollera instéllningarna

Byt ut ugnslampan

Lat inte matratter st& i ugnen
langre an 15-20 minuter efter
att tillagningen ar klar

Information som kundtjanst behdver finns
pa typskylten. Typskylten sitter pa ugnsut-
rymmets yttre kant.

TEKNISKA DATA

Hojd 850 - 939 mm Djup 600 mm

Bredd 546 mm Ugnskapacitet 79L
MILJOSKYDD

Symbolen E pé produkten eller emballaget uppsta om produkten kasseras som vanligt

anger att produkten inte far hanteras som
hushallsavfall. Den skall i stéllet lamnas in
pé uppsamlingsplats for atervinning av el-
och elektronikkomponenter. Genom att
sékerstalla att produkten hanteras pa ratt
satt bidrar du till att férebygga eventuellt
negativa milj®- och halsoeffekter som kan

avfall. For ytterligare upplysningar om
atervinning bor du kontakta lokala
myndigheter eller sophamtningstjanst eller
affaren dar du kdpte varan.
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Forpackningsmaterial som t.ex. PE, PS. Kassera materialet i
Foérpackningsmaterialet ar miljovanligt lamplig container pa en atervinnings-
och ateranvandbart Plastdelar & mérk- station.

ta med internationella férkortningar
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