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Med reservation for andringar.

/\ Sakerhetsinformation

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och anvandning av
produkten. Tillverkaren &r inte ansvarig for eventuella personskador eller
andra skador som uppkommit som ett resultat av felaktig installation eller
anvandning. Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig plats
for framtida bruk.

Séakerhet for barn och handikappade

. Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och uppat, och av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga, samt
personer med bristande erfarenhet och kunskap, om de Gvervakas eller
instrueras betraffande hur produkten anvands pa ett sakert satt och forstar
de risker som ar forknippade med anvandningen.

. Lat inte barn leka med produkten.

. Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall for barn och kassera det pa
lampligt satt.

+ Barn och husdjur ska hallas borta fran produkten nér den &r igang eller
nar den svalnar. Atkomliga delar ar mycket varma.

. Om apparaten har ett barnlas, maste detta aktiveras.

. Barn far inte utfora stadning och underhall av apparaten utan uppsikt.

. Barn under 3 ar far ej vistas i narheten av den har apparaten nar den ar

igang.
Allman sakerhet

. Endast behoriga personer far installera den har produkten och byta kabel.

. VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket varma under
anvandning. Var forsiktig sa att du undviker att vidrora varmeelementen.
Barn under 8 ar ska inte vistas i narheten utan standig uppsikt.



Anvand alltid ugnsvantar for att ta ut eller satta in tilloehor eller eldfasta

formar.

Koppla fran stromitillforseln fore underhall.
Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter lampa for att undvika

risken for elstotar.

Anvand inte angrengdrare vid rengdring av produkten.

Anvand inte skarpa rengoringsmedel med slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengdra ugnsluckans glasskivor eftersom dessa kan
repa ytan, vilket i sin tur kan leda till att glaset spricker.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren, tillverkarens
auktoriserade servicecenter eller personer med motsvarande utbildning,

for att undvika elektrisk fara.

Extra spill maste tas bort manuellt fore pyrolytisk rengdring. Ta bort alla

delar fran ugnen.

For att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den framre delen av
ugnsstegen och sedan den bakre delen fran sidovaggarna. Satt i

ugnsstegarna i omvand ordning.

Sakerhetsinstruktioner

Installation

VARNING! Endast en behdérig person far
installera den har produkten.

Avlagsna allt forpackningsmaterial.

Installera eller anvand inte en skadad produkt.

Folj installationsinstruktionerna som féljer med
produkten.

Var alltid férsiktig nar apparaten ror sig eftersom
den ar tung. Anvand alltid skyddshandskar och
tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.

Minsta avstand till andra produkter ska beaktas.
Kontrollera att produkten har installerats under och
bredvid stadiga skap- eller bankstommar.
Produktens sidor maste grénsa till produkter eller
enheter med samma hojd.

Produkten &r utrustad med ett elektriskt kylsystem.
Det maste anvandas tillsammans med det elektriska
natuttaget.

Elektrisk anslutning

VARNING! Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska géras av en behorig
elektriker.

Produkten maste jordas.

Kontrollera att produktens markdata
overensstammer med din stromkalla. | annat fall,
kontakta en elektriker.

Anvand alltid ett korrekt installerat, stotsékert och
jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller forlangningssladdar.
Kontrollera sa att du inte skadar stickkontakten och
natkabeln. Om produktens natkabel behdver bytas
maste det goras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt med eller komma
nara produktens lucka, speciellt inte nar luckan ar
het.

Stotskyddet for stromforande och isolerade delar
maste fastas pa ett sadant satt att det inte kan tas
bort utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid slutet av
installationen. Kontrollera att stickkontakten ar
atkomlig efter installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget sitter l0st.
Dra inte i anslutningssladden for att koppla bort
produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.



Anvénd endast ratt isoleringsenheter: strémbrytare,
sakringar (sakringar av skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran produkten
fran natet vid alla poler. Kontaktppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3 mm bred.
Sténg produktens lucka helt innan du ansluter
kontakten till eluttaget.

Denna produkt uppfyller kraven enligt EU:s direktiv.

Anvénd

VARNING! Risk for skador,
brannskador, elstotar eller explosion
foreligger.

Denna produkt &r endast avsedd for hushallsbruk.
Andra inte produktens specifikationer.

Se till att ventilations6ppningarna inte &r blockerade.
Lamna inte produkten utan tillsyn under anvandning.

Sténg av produkten efter varje anvandningstillfalle.
Var forsiktig nar du 6ppnar produktens lucka medan
produkten &r igang. Het luft kan stromma ut.
Anvand inte produkten med vata hander eller nar
den ar i kontakt med vatten.

Tyng inte ner luckan nér den ar 6ppen.

Anvéand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Oppna produktens lucka forsiktigt. Anvandning av
ingredienser som innehaller alkohol kan producera
en blandning av luft och alkohol.

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i kontakt
med produkten nar du dppnar luckan.

Placera inga lattantandliga produkter eller foremal
som ar fuktiga med lattantandliga produkter i, nara
eller pa tvattmaskinen.

Anvand inte mikrovagsugnen for att varma upp
ugnen.

VARNING! Risk for skador pa produkten
foreligger.

For att forhindra skada eller missfargning pa
emaljen:
- séttinte eldfasta formar eller andra foremal
direkt pa produktens botten.
- lagg inte aluminiumfolie direkt pa produktens
botten.

— stéllinte hett vatten direkt i den heta produkten.

- latinte fuktiga karl eller matvaror sta kvar i
produkten efter att tillagningen &r klar.
- var forsiktig nar du tar bort eller monterar
tillbehér.
Missfargning av emaljen paverkar inte produktens
funktion.

+ Anvand en djup form fér mjuka kakor. Fruktjuicer
orsakar flackar som kan vara permanenta.

+ Denna produkt ar endast avsedd for matlagning.
Den far inte anvandas for nagra andra andamal,
t.ex. for rumsuppvarmning.

+ Haalltid ugnsluckan stangd under matlagningen.

+  Om apparaten installeras i till exempel ett skap, se
till att skapsdorren aldrig ar stangd nar apparaten ar
i drift. Varme och fukt kan byggas upp bakom en
stangd dorr/lucka och orsaka efterfoljande skador
pa apparaten, bostaden eller golvet. Stang inte
luckan forran apparaten har svalnat helt efter
anvandning.

Skétsel och rengoring

VARNING! Det finns risk for
personskador, brand eller skador pa
produkten.

«  Stang av produkten och koppla bort den fran
eluttaget fore underhall.

+  Setill att produkten har svalnat. Det finns aven risk
for att glaspanelerna kan spricka.

+ Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om de ar
skadade. Kontakta auktoriserat servicecenter.

+ Var forsiktig nar du tar bort luckan. Luckan &r tung!

+Rengdr produkten regelbundet for att forhindra att
ytmaterialet forsamras.

+  Rengdr produkten med en fuktig, mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt, skursvampar,
|6sningsmedel eller metallforemal.

+ Om du anvander en ugnssprej ska du folja
sakerhetsanvisningarna pa forpackningen.

+ Rengor inte den katalytiska emaljen (om tillampligt)
med nagot slag av rengdringsmedel.

Pyrolysrengoring

Risk for skador / brander / kemiska
utslapp (rok) i Pyrolyslaget.

+ Innan du utfor en pyrolytisk sjalvrengéringsfunktion
eller funktion for Forsta anvandningstillfallet ska du
ta ut foljande ur ugnsutrymmet:

- alla dverblivna matrester, olje- eller fettspill / -
rester.

- alla I6stagbara foremal (inklusive hyllor,
sidoskenor osv. som medfdljer produkten)
sarskilt kastruller, pannor, brickor, kdksredskap
osv. som ar behandlade sa att mat inte fastnar i
dem.

+ L&s noggrant alla anvisningar om pyrolysrengéring.

+Hall barn och husdjur borta fran produkten nar
pyrolysrengdring &r igang.



Apparaten blir mycket varm och varm luft slapps ut
fran ventilerna.

+  Pyrolysrengéring ar en hdgtemperaturfunktion som
kan avge angor fran matrester och
byggnadsmateriel och darfor bor anvandare:

— Tillse god ventilation under och efter varje
pyrolysrengdring.

— tillse god ventilation under och efter forsta
anvandningstilifallet vid anvandning vid
maximal temperatur.

+  Till skillnad fran ménniskan kan vissa faglar och
reptiler kan vara extremt kansliga mot potentiella
angor som slapps ut vid rengéringen i alla
pyrolysugnar.

- Avlagsna husdjur (sérskilt faglar) fran
produktens narhet under och efter
Pyrolysrengdringen. Detta géller aven vid det
forsta anvandningstillfallet av produkten pa
maximal temperatur i ett valventilerat utrymme.

+ Sma husdjur kan ocksa vara mycket kansliga mot
de begransade temperaturandringarna i narheten av
alla pyrolysugnar nar det pyrolytiska
sjalvrengéringsprogrammet anvands.

+  Teflonbelaggningar pa kastruller, stekpannor,
brickor, koksredskap osv. kan skadas av den hoga
temperaturen vid anvandning av pyrolytisk rengéring
i alla pyrolysugnar och kan &ven vara en kalla till
skadliga &ngor i sm& méngder.

+ Angor som slapps ut fran alla Pyrolysugnar/
matlagningsrester som beskrivs ar inte skadliga for

Produktbeskrivning

Allmén oversikt
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Tillbehor
+  Galler

manniskor, inklusive barn eller personer med
sjukdom.

Inre belysning

+ Typen av glodlampa eller halogenlampa som
anvands for den har produkten &r endast avsedd for
hushallsprodukter. Far ej anvandas som
husbelysning.

& VARNING! Risk for elektrisk stot.

+ Innan du byter lampan ska du koppla ur produkten
fran nétuttaget.
+ Anvand bara lampor med samma specifikationer.

Kassering

VARNING! Risk fér kvavning eller
skador.

+  Koppla loss produkten fran eluttaget.

+ Klipp av elkabeln nara produkten och kassera den.

+ Tabort lucksparren for att forhindra att barn eller
husdjur blir instdngda i maskinen.

Underhall

+ Kontakta en auktoriserad serviceverkstad for
reparation av produkten.
+ Anvand endast originaldelar.

Kontrollpanel

Vred for ugnsfunktionerna
Elektronisk programmeringsenhet
Temperaturvred

Varmeelement

Ugnslampa

Flakt

Ugnsstege, lostagbar
Ugnsnivaer

(o~ ool o]

For kokkarl, bakformar och stekkarl.
+ Bakplat



For kakor och smakakor.
+ Langpanna

Innan maskinen anvands férsta gangen

& VARNING! Se sékerhetsavsnitten.

Forsta rengoring

Ta ut alla tillbehdr och flyttbara ugnsstegar ur
produkten.

@ Se avsnittet "Underhall och rengdring".

Rengor produkten och tillbehéren innan du anvander
den forsta gangen.

Sétt tillbaka tillbehdren och de flyttbara ugnsstegarna pa
sin ursprungliga plats.

Instélining av klockan

Efter den férsta anslutningen till elntet tands alla
displayens symboler i nagra sekunder. Under nagra
sekunder dérefter visas programvarans version pa
displayen.

Nar programvaruversionen férsvinner visar displayen
Ar och "12:00". "12" blinkar.

1. Tryck pa + eller — for att stalla klockan.

2. Tryckpa € for att bekrafta eller s sparas den
installda tiden for timmarna automatiskt efter 5
sekunder.

Displayen visar MIN och den instélida tiden. "00"
blinkar.

Daglig anvandning

& VARNING! Se sékerhetsavsnitten.

Inféllbara vred

For att anvénda produkten, tryck pa kontrollvredet.
Vredet kommer ut.

For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.

3. Tryckpa + eller = for att stalla in minuter.

4. Tryckpa @) for att bekréafta eller sa sparas den
installda tiden for minuterna automatiskt efter 5
sekunder.

Pa displayen visas den nya tiden.

Andra tid

Du kan endast stalla om klockan nar ugnen &r
avstangd.

Tryck pa O flera ganger tills displayen visar hur

mycket klockan ar @ blinkar pa displayen.
For att stélla in en ny tid, se "Stalla klockan".

Forvérmning

Sétt den tomma ugnen pa forvarmning for att branna
bort fett.

1. Valj funktionen |:| och maximal temperatur.
2. Latugnen sta paien timme.

3. Valj funktionen & och stall in maximal temperatur.
4. Latugnen varaigang i 15 minuter.

Tillbehéren kan bli varmare &n normalt. Ugnen kan avge
lukt och rok. Det &r helt normalt. Se till att ventilationen
ar tillraeklig i rummet.

Aktivera och inaktivera produkten

(i)

Det beror pa modellen om produkten
har lampor, symboler pa vredet eller
lampor:

+ Kontrollampan tands nar produkten
arigang.

+  Symbolen visar om kontrollvredet
styr ugnsfunktionerna eller
temperaturen.

+ Kontrollampan tands nar ugnen
varms upp.

1. Vrid vredet for ugnsfunktioner for att valja en
ugnsfunktion.
2. Vrid temperaturvredet for att valja temperatur.



3. For att stdnga av produkten, vrid vreden for
ugnsfunktioner och temperatur till av-laget.

Ugnsfunktioner
| wmmmwm [ e
0 Avstangt lage Ugnen ar avstangd.
Varmluft For att baka pa upp till tre hyllpositioner samtidigt och for att torka
mat.Stall in temperaturen 20-40 °C lagre an for under-/Gvervarme.
Over-/Undervarme For bakning och stekning pa en ugnsniva.
vv Min Grill For att grilla tunna matvaror och rosta brod.
vvv Max Grill For grillning av tunna livsmedel i stora mangder och for rostning av bréd.
vvv Varmluftsgrillning Ift')r stekning pa en ugnsniva av storre stycken kétt eller fagel med ben.
¥ Aven for att géra gratanger och bryna.
Pizza/Paj For ugnsbakning pa en niva av ratter som kréver mer intensiv bryning
q och som ska ha knaprig botten. Stéll in temperaturen 20-40 °C lagre an
for ver-/undervarme.
—_— Kott For tillagning av mycket mora, saftiga stekar.
Varmhallning For varmhallning av matréatter.
;& Upptining Den har funktionen kan anvéandas for att tina frysta livsmedel, som gron-
264 saker och frukt. Upptiningstiden beror pa méngden och storleken pa det
frysta livsmedlet.
an Pyrolys For att satta igang pyrolysrengdring av ugnen. Denna funktion branner
ann bort kvarvarande rester i ugnen.
Display
A B C A. Timer
| — B. Uppvarmnings- och restvarmeindikator
| A = C. Vattentank (endast vissa modeller)
|_-| |_-||_-| |_-| - D. Matlagningstermometer (endast vissa modeller)
NN ) — E. Elektroniskt lucklas (endast vissa modeller)
l l | chr_min, 5 v /? F. Timmar/ minuter
| | | G. Klockfunktioner
F E D




Knappar

T T

— MINUS Gor sa har for att stalla in tiden.
@ KLOCKA For att stélla in en klockfunktion.
+ PLUS Gor sa har for att stalla in tiden.

Kontrollampa for uppvarmning
Nar du slar pa en ugnsfunktion tnds staplarna pa

displayen 3 en efter en. Staplarna visar att ugnens
temperatur 6kar eller minskar.

Klockfunktioner

Tabell 6ver klockfunktioner

@ KLOCKA For att stélla in, andra eller kontrollera tiden. Se avsnittet "Stalla in kloc-
kan".
Q SIGNALUR Anvand for att stélla in en nedrakning (hgst 23 timmar och 59 minuter).

Denna funktion paverkar inte produktens funktioner i 6vrigt. Du kan stal-
la in SIGNALUR nér som helst, &ven om produkten ar avstangd.

|_)| KOKTID For att stélla in hur lange produkten ska vara paslagen. Anvand endast
nar en ugnsfunktion &r vald.

—)| SLUTTID For att stélla in nar produkten maste stéangas av. Anvand endast nar en
ugnsfunktion ar vald. Du kan anvanda Koktid och Sluttid samtidigt (Tids-
fordrojning) om produkten ska slas pa och stangas av automatiskt vid en

senare tidpunkt.
@ Tryck pa €D upprepade ganger for att 3. Tryck pa —t eller — for att stalla in vrdena och
véxla mellan klockfunktionerna. tryck pa € for att bekrafta.
Fér att bekrafta klockfunktionens For Koktid |_)| staller du forst in minuterna och sedan
@ fimmarna, for Sluttid =] staller du forst in immarna och

installning, tryck pa @) eller vanta 5

sekunder sa sker automatisk bekraftelse. sedan minuterna.

En ljudsignal hors i 2 minuter nar tidpunkten har natts.

Stilla in KOKTID eller SLUTTID Symbolen =l eller = och tidsinstéliningen blinkar pa
- ) displayen. Ugnen stangs av.
1. Stéllin en ugnsfunktion. 4. Tryck pa en valfri knapp for att stanga av
2. Tryckpa @) upprepade ganger tills displayen visar ljudsignalen.
2] eller =1 5. Vrid vredet for ugnsfunktionerna till avstangt lage.
|—)| eller —)| blinkar pa displayen. @ Om du trycker pa O under installning

av KOKTID I évergar produkten till att
stilla in funktionen SLUTTID =




Stélla in SIGNALUR

1. Tryck pa O flera ganger tills displayen visar Q
och "00" blinkar.

2. Tryck pa + eller = for att stélla in SIGNALUR.
Stall forst in sekunderna, darefter minuterna och
dérefter timmarna.

Tiden beréknas i minuter och sekunder. N&r tiden
du stallt in ar langre an 60 minuter visas symbolen
hr pa displayen.

Produkten beraknar nu tiden i timmar och minuter.

3. SIGNALUR startar automatiskt efter fem sekunder.
Nar 90% av den installda temperaturen har
uppnatts avges en ljudsignal.

4. Nar den installda tiden har natts hors en ljudsignal i

tv& minuter. "00:00" och/e\ blinkar pa displayen.
Tryck pa en valfri knapp for att stinga av
ljudsignalen.

Anvandning av tillbehor

& VARNING! Se sakerhetsavsnitten.

Satta in tillbehor
Galler:

For in gallret mellan skenorna pa ugnsstegen och
kontrollera att fotterna ar vanda nedat.

Langpanna:
For in langpannan mellan skenorna pa ugnsstegen.

Om du stller in SIGNALUR nér KOKTID
|-l etier SLUTTID =] ar igaing tands
symbolen Q pa displayen.

Tidtagning

Anvénd tidtagningsfunktionen for att dvervaka hur lange
ugnen &r igang. Den satts pa sa fort ugnen borjar
varmas upp.

For att aterstalla tidtagningsuret, hall inne +och—.
Timern borjar rakna upp igen.

Upprakningstimern kan inte anvandas

med funktionerna: Varaktighet |_)|

Stuttid =,

Galler och langpanna tillsammans:

For in langpannan mellan skenorna pa hyllstdden och
ugnsgallret pa skenorna ovan och se till att
gallertradarna pekar nerat.

~=
\/

Liten inbuktning upptill 6kar sakerheten.
Fordjupningarna ger ocksa ett tippskydd.
Den hdga kanten runt hyllan férhindrar
att koksredskap glider.
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Tillvalsfunktioner

Anvénda barnlaset

Nar Barnlaset ar pa kan apparaten inte séttas pa av
misstag.

(i)

Luckan ar stangd, symbolerna SAFE och

& tands pa displayerna ocksa nar
Pyrolys-funktionen &r igang. Det kan
kontrolleras pa vredet.

1. Set ill att vredet for ugnsfunktionerna ar i avstangt
lage.

2. Tryck och hall inne €D och = samtidigt i 2
sekunder.

En ljudsignal hors. SAFE och Bvisas pa displayen.
Upprepa steg 2 for att inaktivera Barnlaset.
Restvarmeindikering

Nér du stanger av produkten visas restvarmeindikatorn

pa displayen 3 om temperaturen i ugnen ar hogre an
40 °C. Vrid vredet for temperaturen at vanster eller
hoger for att visa ugnstemperaturen.

Sékerhetsavstiangning

Av sakerhetsskal stangs ugnen automatiskt av efter en
viss tid, om en ugnsfunktion ar igang och du inte andrar
nagra installningar.

Temperatur (°C) Avsténgningstid (tim)

30-115 12.5

Tricks och tips

A
(1)

VARNING! Se sakerhetsavsnitten.

Temperaturerna och graddningstiderna i
tabellerna &r endast riktvarden. De beror
pa recepten samt pa ingrediensernas
kvalitet och méngd.

Allmén information

+ Produkten har fem hyllnivéer. Rakna hyllnivaerna
nedifran.

+ Produkten har ett specialsystem som gor att luften
cirkulerar och ateranvander angan. Med det har
systemet kan man tillaga i anga, vilket gor att maten
saftig inuti och krispig pa utsidan. Det gor att

10

Temperatur (°C) Avstéangningstid (tim)

120 - 195 8.5
200 - 245 615
250 - Maximalt 15

Efter en automatisk avstangning kan du trycka pa valfri
knapp for att anvanda produkten igen.

Automatisk avstangning fungerar inte
med funktionerna: Lampa, Varaktighet,
Sluttid.

Kylflkt

Nar produkten ar pa, aktiveras flakten automatiskt for att
halla ugnsytorna svala. Om du sténger av ugnen
fortsatter flakten att ga tills ugnen har svalnat.

Sakerhetstermostat

Felaktig anvandning av produkten eller trasiga delar kan
orsaka farlig 6verhettning. For att férhindra detta har
ugnen en sékerhetstermostat som avbryter
stromtiliforseln. Ugnen séatts automatiskt pa igen nar
temperaturen sjunker.

tillagningstiden och energiatgangen minskas till ett
minimum.

+  Fukt kan kondenseras i produkten eller pa
glasluckorna. Det &r helt normalt. Sta alltid en bit
ifran produkten nar du 6ppnar produktens lucka vid
matlagning. K6r ugnen i 10 minuter innan du bérjar
laga mat, for att minska kondensering.

+ Torka bort fukt pa produkten efter varje anvandning.

+ Stallinga féremal direkt pa bottnen och tack inte
komponenterna med folie nér du lagar mat. Detta
kan forandra tillagningsresultaten och skada
emaljen.

Baka kakor

« Oppna inte ugnsluckan forran 3/4 av den instéllda
tillagningstiden har gatt.



+ Om du anvander tva bakplatar samtidigt, se ill att Tillagningstider

detfinns en ledig falsniva mellan dem. Tillagningstiderna varierar beroende pa typen av

Tillagning av kétt och fisk livsmedel, livsmedlets konsistens och volym

| borjan ska du dvervaka hur det utvecklar sig nar du
lagar mat. Hitta de basta instaliningarna (varmelége,
tillagningstid osv.) for dina kokkarl, recept och mangder
nar du anvander produkten.

+Anvand en djup form for mat med fett i for att
forhindra stank som inte gér att ta bort.

+  Lat kottet st& i ca 15 minuter innan du skér i det sa
att kottsaften inte sipprar ut.

+  For att forhindra att det blir for mycket matos under
tillagning kan man hélla lite vatten i den djupa
formen. For att forhindra rokkondens, tillsatt lite
vatten varje gang det tar slut.

Baknings- och grillningstabell

Kakor
Livsmedel Over-/Undervarme Varmluft Tid (min)
Temperatur Falsniva Temperatur Falsniva
(°C) (°C)

Recept dar 170 2 160 3 (2 och 4) 45-60 | en kakform

vispning in-

gar

Mordeg 170 2 160 3 (2och4) 20-30 | en kakform

Cheesecake 170 1 165 2 80-100 | 26 cm kak-
form

Appelkakal) 170 2 160 2 (vanster+  80-100 I tva kakfor-

hoger) mar (20 cm)

pa ett galler

Strudel 175 3 150 2 60 - 80 Pa en bak-
plat

Syltpaj 170 2 165 2 (vanster + 30-40 | 26 cm kak-

hoger) form

Sockerkaka 170 2 150 2 40 - 50 | 26 cm kak-
form

Julkaka / 160 2 150 2 90-120 120 cm kak-

Rik frukt ka- form

kal)

Russinka- 175 1 160 2 50 - 60 | en brodplat

ka')

Muffins - en 170 3 150 - 160 3 20-30 Pa en bak-

nival) plat

1



Livsmedel Over-/Undervarme Varmluft Tid (min)

Temperatur Falsniva Temperatur Falsniva
(°C) (°C)

Muffins - tva - - 140 - 150 20ch 4 25-35 Pa en bak-

nivaer!) plat

Muffins - tre - - 140 - 150 1,30ch 5 30-45 Pa en bak-

nivaer!) plat

Skorpor/ 140 3 140 - 150 3 25-45 Pa en bak-

kakor - en plat

niva

Skorpor/ - - 140 - 150 2och4 35-40 Pa en bak-

kakor - tva plat

nivaer

Skorpor/ - - 140 - 150 1,30ch5 35-45 Pa en bak-

kakor - tre plat

nivaer

Maranger - 120 3 120 3 80 - 100 Pa en bak-

en niva plat

Maranger - - - 120 20ch4 80-100 Pa en bak-

tva nivaer!) plat

Bullar) 190 3 190 3 12-20 Pa en bak-
plat

Eclair - en 190 8 170 3 25-35 Pa en bak-

niva plat

Eclair - tva - - 170 2och 4 35-45 Pa en bak-

nivaer plat

Pajer 180 2 170 2 45-70 I 20 cm kak-
form

Fruktkaka 160 1 150 2 110- 120 | 24 cm kak-
form

Tartbotten?) 170 1 160 2 (vanster + 30-50 | 20 cm kak-

hoger) form

1) Forvarm i ugnen i 10 minuter.
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Brdd och pizza

Livsmedel Over-lUndervarme
Temperatur Falsniva
(°C)

Fransk- 190 1

brod")

Ragbrod 190 1
Smafran- 190 2

ska 1)

Pizzal) 230 - 250 1
Scones') 200 3

1) Férvarm i ugnen i 10 minuter.

Suffléer
Livsmedel Over-/Undervirme
Temperatur Falsniva
(°C)

Pajdeg 200 2
Vegetarisk 200 2

paj

Quiches") 180 L
Lasagne1) 180 - 190 2
Cannelloni®) 180-190 2

1) Foérvarm i ugnen i 10 minuter.

Kott
Livsmedel Over-/Undervirme
Temperatur Falsniva
(°C)
Notkott 200 2
Flask 180 2
Kalv 190 2

Varmluft
Temperatur Falsniva
(°C)
190 1
180 1
180 2 (2och4)
230 - 250 1
190 3

Varmluft
Temperatur Falsniva
(°C)

180 2
175 2
180 1
180 - 190 2
180 - 190 2

Varmluft
Temperatur Falsniva
(°C)
190 2
180 2
175 2

Tid (min)

60-70 1 -2 brod,
500 g per
brod

30-45 | en brodplat

25-40 6 - 8 styck-
enpaen
bakplat

10-20 Pa en bak-
plat eller en
djup form

10-20 Pa en bak-
plat

Tid (min)

40 - 50 | en form
45 - 60 | en form
50 - 60 | en form
25-40 | en form
25-40 | en form

Tid (min)

50-70 Pa ett galler
90-120 Pa ett galler
90-120 Pa ett galler

13




Livsmedel

Engelsk
rostbiff, rod
inuti

Engelsk
rosthiff, lite
rod inuti

Engelsk
rostbiff, inte
rod inuti

Flaskbog
Flasklagg
Lamm
Kyckling
Kalkon
Anka
Gas

Kanin

Hare

Fasan
Fisk

Livsmedel

Laxéring/
havsruda

Tonfisk/lax

Min grill

Over-lUndervarme
Temperatur Falsniva
(°C)
210 2
210 2
210 2
180 2
180 2
190 2
220 2
180 2
175 2
175 2
190 2
190 2
190 2

Over-/Undervirme

Temperatur Falsniva
(°C)
190 2
190 2

@ Férvarm den tomma ugnen i tre minuter
fore tillagning.

14

Varmluft

Temperatur
(°C)

200

200

200

170
160
175
200
160
220
160
175

175

175

Falsniva

N DN NN

Varmluft

Temperatur
(°C)

175

175

Falsniva

Tid (min)

50 - 60

60-70

70-75

120 - 150
100 - 120
110- 130
70-85

210 - 240
120 - 150
150 - 200
60 - 80

150 - 200

90-120

Tid (min)

40 - 55

35 - 60

Pa ett galler

Pa ett galler

Pa ett galler

Med sval
2 stycken
Lagg

Hel

Hel

Hel

Hel

Skuren i bi-
tar

Skuren i bi-
tar

Hel

3 - 4 fiskar

4 - 6 filéer




Livsmedel a Temperatur Tid (min) Falsniva

(°C)
1:a sidan 2:a sidan

Filéer 4 800 max. 12-15 12-14 4
Biffstek 4 600 max. 10-12 6-8 4
Korv 8 - max. 12-15 10-12 4
Flaskkotlet- 4 600 max. 12-16 12-14 4
ter
Kyckling 2 1000 max. 30-35 25-30 4
(delad i 2
delar)
Kebab 4 - max. 10-15 10-12 4
Kyckling- 4 400 max. 12-15 12-14 4
brost
Hamburgare 6 600 max. 20-30 - 4
Fiskfilé 4 400 max. 12-14 10- 12 4
Varma 4-6 - max. 5-7 - 4
smorgasar
Rostat brod 4-6 - max. 2-4 2-3 4

Varmluftsgrillning

Notkott

I ) I
Engelsk rostbiff eller filé, per cm hojd 190 - 200 1eller2
rod1)
Rostbiff eller filé, medi- per cm hojd 180 - 190 6-8 1 eller 2
um?)
Engelsk rostbiff eller filé, per cm hojd 170 - 180 8-10 1 eller2
valstekt!)

1) Férvérm ugnen.

Flask
Bog, hals, skinkstek 1-15 160 - 180 90 - 120 1 eller2
Kotlett, revbensspjall 1-15 170 - 180 60 - 90 1 eller 2
Kottfarslimpa 0.75-1 160 - 170 50 - 60 1 eller2

15




Flasklagg (lagad i for- 0.75-1 150 - 170 90 - 120 1 eller 2
vag)
Kalv
Kalvstek 160 - 180 90-120 1 eller 2
Kalvlagg 15-2 160 - 180 120 - 150 1eller2
Lamm
Lammstek med 150 - 170 100 - 120 1eller2
ben, lammstek
Lammsadel 1-15 160 - 180 40 - 60 1eller2
Fagel
Bitar av fagel 0,2 - 0,25 var 200 - 220 30-50 1 eller 2
Halv kyckling 0,4-0,5var 190 - 210 35-50 1 eller 2
Kyckling, unghdna 1-15 190 - 210 50-70 1 eller2
Anka 15-2 180 - 200 80-100 1 eller2
Gas 35-5 160 - 180 120 - 180 1 eller2
Kalkon 25-35 160 - 180 120 - 150 1eller2
Kalkon 4-6 140 - 160 150 - 240 1 eller2

Fisk (angkokning)

Hel fisk 210 - 220 40-60 1eller2
Tina

Livsmedel Mangd (g) Upptiningstid Efterupptiningstid

(min) (min)

Kyckling 1000 100 - 140 20-30 Lagg kycklingen pa ett upp- och
nervant tefat pa en stor tallrik.
Vand efter halva tiden.
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Livsmedel Méngd (g) Upptiningstid
(min)
Kott 1000 100 - 140 20 -
Kott 500 90-120 20 -
Forell 150 25-35 10-
Jordgubbar 300 30-40 10 -
Smor 250 30-40 10 -
Gréadde 2x200 80 - 100 10-
Tarta 1400 60 60

Torkning - Varmluft

+ Tack smorda platar med bakplatspapper.

Gronsaker
Livsmedel Temperatur (°C)

Bonor 60-70
Pepparfrukter 60 - 70
Soppgronsaker 60-70
Svamp 50 - 60
Orter 40-50

Frukt

Livsmedel Temperatur (°C)

Plommon 60-70
Aprikoser 60 - 70
Appelskivor 60 - 70
Péron 60-70

Skotsel och reng6ring

Tid (t)

Tid (t)

8-10
8-10
6-8
6-9

Efterupptiningstid

(min)

30 Vand efter halva tiden.

30 Vand efter halva tiden.

15 -

20 -

15 -

15 Det gar att vispa gradde aven
om delar av den ar nagot fru-
sen.

For battre resultat, stanna ugnen efter halva
torktiden, dppna luckan och 1t det svalna Gver
natten for att fullfélja torkningen.

Falsniva

1 position 2 positioner

174
114
174
114
174

W W W W W

Falsniva

1 position 2 positioner

174
114
174
1/4

W W W W

& VARNING! Se sakerhetsavsnitten.
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Anmarkningar om rengoring

+ Torka av framsidan med en mjuk trasa och varmt
vatten och diskmedel.

+ Anvand ett rengdringsmedel avsett for rengdring av
metallytor.

+Rengdr produkten efter varje anvandningstillfalle.
Fettansamling eller andra matrester kan leda till
eldsvada. Risken ar hogre for grillpannan.

+ Tabort envis smuts med speciell ugnsrengoring.

+ Rengor alla ugnstillbehdr efter varje
anvandningstilifalle och lat dem torka. Anvand en
mjuk duk med varmt vatten och ett
rengéringsmedel.

+ Anvand inte starka medel, foremal med skarpa
kanter eller diskmaskin vid rengéring om du har
tillbehdr i Super Clean. Det kan skada ytan.

Produkter i rostfritt stal eller aluminium

@ Rengor ugnsluckan endast med en blot
svamp. Torka med en mjuk trasa.
Anvand aldrig stalull, syror eller
produkter med slipeffekt for rengdring
eftersom de kan skada ugnens ytor.
Rengdr ugnens kontrollpanel med
samma forsiktighet.

Avlédgsna ugnsstegarna
Vid rengdring av ugnen ska ugnsstegarna tas bort.

ﬂ Dra férst ut stegarnas e Dra ut stegen bakdill fran
framre del fran ugnssidan och ta bort
sidovaggen. den.

Satt i ugnsstegarna i omvand ordning.

Pyrolys

& FORSIKTIGHET! Ta ut alla tillbehdr och
|6stagbara ugnsstegar (i forekommande
fall).

@ Starta inte pyrolysrengdringen om inte
ugnsluckan &r helt stangd. Pa vissa
modeller visar displayen "C3” om detta
problem uppstar.

18

VARNING! Produkten blir mycket het.
Det finns risk for att du branner dig.

& FORSIKTIGHET! Om andra produkter ar
monterade i samma skap far de inte
anvandas samtidigt som Pyrolys-
funktionen. Det kan skada maskinen.

_

Ta bort de varsta matresterna manuellt.

2. Rengdr insidan av ugnsluckan med varmt vatten s&
att inte rester och spill branner fast.

3. Stallin pyrolysfunktionen. Se "Ugnsfunktioner".

Néar [~ blinkar, tryck pa + eller — for att valja
lamplig procedur:

P1 Om ugnen inte &ar
mycket smutsig. Tid
for proceduren: 1 tim-
mar.

P2 Om du inte enkelt kan
ta bort smutsen. Tid
for proceduren: 1 h
30 min.

Tryck pa O eller vrid temperaturvredet for att starta
proceduren.

Du kan anvanda funktionen Sluttid for att fordréja
rengoringsprocedurens start.

Under pyrolysrengdringen ar ugnslampan slackt.

5. Néarugnen varmts upp till installd temperatur lases

luckan. Symbolen G| och stavarna pa
varmeindikatorn visas pa displayen, tills luckan
lases upp igen.
For att avaktivera pyrolysrengdringen innan den ar
klar, vrid funktionsvredet for ugnen till Av-laget.

6. Nar pyrolysrengdringen ar klar visar displayen tiden
pa dagen. Ugnsluckan forblir last.

7. Nar produkten svalnat igen hors en ljudsignal och
luckan lases upp.

Paminnelse rengdring

For att paminna dig om att Pyrolys behdver utforas
blinkar PYR pa displayen i 10 sekunder varje gang
produkten sétts pa och stangs av.

@ Paminnelsen om rengéring slocknar:
+ nar Pyrolys-funktionen &r klar.

+ omdu trycker pa +och—
samtidigt medan PYR blinkar pa
displayen.



Rengoring av ugnsluckan

Ugnsluckan har fyra glasrutor.Ugnsluckan och
glasrutorna gér att ta bort for rengdring.

Ugnsluckan kan plétsligt sl& igen om du
forsoker ta bort glasrutorna innan du
tagit bort ugnsluckan.

FORSIKTIGHET! Anvand inte ugnen
utan glasrutorna.

0 Oppna luckan helt och e Lyft och vrid handtagen
hall i de tva gangjaren. pa gangjarnen.

Q Stang ugnsluckan
halvvags, till den férsta
Oppna positionen. Dra
darefter framat och ta
bort luckan fran sin plats.

0 Lé&gg luckan pa en mjuk
duk pa en stabil yta.

\

.

Hall i glasrutorna i dvre kanten och dra forsiktigt ut dem
en efter en. Borja med den dversta glasrutan. Se till att
glasrutorna glider i skarorna hela vagen ut.

Rengdr glasrutorna med vatten och diskmedel. Torka
glasrutorna noga.

Satt tillbaka glasrutan i ugnsluckan nér du ar klar med
rengdringen. Utfor stegen ovan i omvand ordning.

Du maste satta tillbaka glasrutorna (A, B och C) i ratt
ordning. Den mellersta glasrutan (B) har en dekorativ
ram. Zonen med screentryck maste vara vand mot
insidan av ugnsluckan. Efter installationen maste du se
till att ytan pa glasrutans ram (B) med zonerna med
screenprinting inte ar knottrig nar du vidror den.

{

|

J

Ta tag i lucklisten (B) pa bada sidorna av luckans dvre
kant och tryck inat for att frigora klamlaset. Dra
lucklisten framat for att ta bort den.

- /

Se till att den mellersta glasrutan placeras korrekt i sina
skaror.
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Byte av lampan

Lagg en tygbit pa botten av produktens innandéme.
Detta forhindrar skador pa lampglaset och

ugnsutrymmet.

VARNING! Risk for elstotar! Koppla fran
sékringen innan du byter lampan.
Lampan och lampglaset kan vara varma.

Felsokning

il 300 °C.

& VARNING! Se sékerhetsavsnitten.

Vad gor jag om...

20

Det gar inte att aktivera eller anvan-
da ugnen.

Ugnen varms inte upp.
Ugnen varms inte upp.

Ugnen varms inte upp.

Ugnen varms inte upp.
Ugnen varms inte upp.

Ugnen varms inte upp.

Lampan fungerar inte.

Tillagningen av matrétter tar for lang
tid eller gar for fort.

Ugnen &r inte ansluten till stromfor-
sorjningen eller den &r ansluten pa
fel satt.

Ugnen ar avstangd.
Klockan &r inte stalld.

Nodvandiga installningar &r inte
gjorda.

Automatisk avstangning ar aktiverat.

Barnlaset ar aktiverat.

Sékringen har gatt.

Lampan ar trasig.

Temperaturen ar for lag eller for
hég.

FORSIKTIGHET! Hall i halogenlampan
med en trasa for att forhindra att fett ska

— A komma pa lampan.
19 S\
'j_B\ 1. Avaktivera produkten.
—1 2. Tautsakringarna ur sakringsskapet eller stang av
— huvudstrombrytaren.
c Baklampan

1. Ta bort lampglaset genom att vrida det moturs.
2. Rengor lampglaset.
3. Byt ut lampan mot en passande lampa som tal upp

4. Satt tillbaka lampglaset.

Kontrollera att ugnen &r korrekt ans-
luten till stromforsorjningen (se kop-
plingsschemat om tillgangligt).

Sétt pa ugnen.
Stall klockan.

Kontrollera att ratt instéllningar
gjorts.

Se "Automatisk avstangning".
Se "Anvandning av Barnlaset".

Kontrollera om sé&kringen &r orsaken
till felet. Om sakringen gar gang pa
gang, tala med en kvalificerad elek-
triker.

Byt ut lampan.

Justera vid behov temperaturen.
Folj instruktionerna i manualen.



Anga och kondens avsatts pa maten Du It maten sta for lange i ugnen.
och i ugnen.

Pa displayen visas "C3". Rengoringsfunktionen fungerar inte.
Du har inte stangt luckan ordentligt
eller sa &r luckan trasig.

Displayen visar "F102". *  Du har inte stangt luckan orden-
tligt.
+  Det elektroniska lucklaset ar tra-
sigt.
Pa displayen visas ett felmedde- Det foreligger ett elektriskt fel.

lande som inte star i tabellen.

Produkten ar pa men varms inte Demolaget ar aktiverat.
upp. Flakten arbetar inte. Displayen
visar "Demo".

Lat inte matrétter sta i ugnen langre
an 15 - 20 minuter efter att tillagnin-
gen ar klar.

Stang luckan helt.

+  Stang luckan helt.

+  Stdng av ugnen via hushallets
sékring eller sakerhetsbrytaren i
sakringsskapet och sla pa den
igen.

*+ Kontakta kundtjanst om "F102"
visas pa displayen igen.

+  Stdng av ugnen via hushallets
sakring eller sékerhetsbrytaren i
sakringsskapet och sla pa den
igen.

* Kontakta kundtjanst om felmed-
delandet visas pa displayen ig-
en.

1. Stang av ugnen.

2. Hallin knappen +

3. Néren ljudsignal hérs vrider du
vredet for ugnsfunktionerna
medurs till den férsta funktio-
nen. "Demo" blinkar pa dis-
playen.

4. Vrid vredet for ugnsfunktioner-
na till avstangt lage.

5.  Slapp knappen +

6. Vrid vredet for temperaturen
medurs och hall det i tre sek-
under. Ljudsignalen hors tre
ganger. Demolaget ar inakti-
verat.

Tekniska data innanmate. Avlagsna inte markskylten fran

Kontakta forséljaren eller en auktoriserad
serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.

Information som kundtjanst behdver finns pa typskylten.
Typskylten sitter pa den yttre kanten av produktens

produktutrymmet.
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Vi rekommenderar att du antecknar den har:

Modell (Mod.)
PNC (produktnummer)

Serienummer (S.N.)

Installation

A VARNING! Se sékerhetsavsnitten.

Inbyggd

22

Montering i skap

- N\

B
@—%

(N

Elektrisk installation

(i)

Denna produkt levereras med en huvudkontakt och en
huvudkabel.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig om
sékerhetsforeskrifterna i kapitlen om
sakerheten inte foljs.

Kabel
Kabeltyper for installation eller utbyte:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 \/V-F, HO05 V2V2-
F (T90), HO5 BB-F

For kabeldelen, se den totala effekten (pa méarkplaten)
och tabellen. Se aven tabellen:

Total effekt (W) Kabeldel (mm?)

max. 1380 3x0.75




Jordkabeln (gron/gul kabel) maste vara 2 cm langre an

Total effekt (W) Kabeldel (mm?) fas och neutral kabel (bla och brun kabel).

max. 2300 3x1
max. 3680 3x1.5
Energieffektivitet

Informationsblad och information enligt EU 65-66/2014

Leverantorens namn
Modellbeskrivning
Energiindex
Energiklass
Energiforbrukning med en standardrétt, dver/undervarme
Energiforbrukning med en standardrétt, varmluft
Antal utrymmen
Varmekalla
Ljudstyrka
Typ av ugn
Massa
EN 60350-1 - Elektriska matlagningsprodukter for

hushallsbruk - Del 1: Omraden, ugnar, &ngugnar och
grillar - Funktionsprovning.

Sparar energi

Denna produkt har funktioner som later
dig spara energi under vanlig
matlagning.

Allménna tips

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt stangd nér
produkten &r igang och It den vara stangd s& mycket
som majligt under tillagningen.

Anvand metalltallrikar for att forbattra
energibesparingen.

Forvarm inte ugnen innan du sétter in maten.

For matlagning som varar langre an 30 minuter ska
ugnstemperaturen minskas till Iagsta méjliga, 3 - 10

Elektro Helios
SUB360X

100.0

A

0.93 kWh/program
0.85 kWh/program
1

Elektricitet

721
Inbyggnadsugn
36.6 kg

minuter innan matlagningstiden gar ut, beroende pa
langden pa matlagningen. Restvarmen i ugnen
fortsatter laga maten.

Anvand restvarmen for att varma annan mat.

Laga mat med varmluft
Nar det &r méjligt, anvénd varmluftsfunktionen for att
spara energi.

Restvarme

Om ett program med tidvalet Varaktighet eller Sluttid
aktiveras med vissa ugnsfunktioner och om
tillagningstiden ar langre an 30 minuter, stangs
varmeelementen av automatiskt 10 % tidigare.

Flakten och lampan fortsatter att vara igang.

For varmhallning av mat

Vélj lagsta méjliga temperaturinstalining for att anvanda
restvarme och halla maten varm. Temperaturen eller
indikatorn for restvarme visas pa displayen.
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MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 5. Atervinn
forpackningen genom att placera den i lampligt karl.
Bidra till att skydda var miljé och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och elektroniska
produkter. Slang inte produkter mérkta med symbolen

24

E med hushallsaviallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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