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Laes omhyggeligt den medfelgende vejled-
ning inden brug. Producenten kan ikke dra-
ges til ansvar, hvis en forkert anvendelse
forarsager skade. Opbevar altid vejlednin-
gen til fremtidig brug.

BRUG

ADVARSEL
Risiko for personskade / forbraen-
dinger.

¢ Fjern al emballagen.
e Brug ikke beskadiget tilbeher.

e Brug ikke tilbeheret som arbejds- eller
som fraseetningsplads.

¢ Tilbeheret og dets handtag bliver varme
under drift. Brug altid handsker til at flytte
tilbeheret.

ADVARSEL
Der er fare for brand eller eksplosi-
on.

¢ Brug ikke tilbeheret pa et gasblus. Der
kan opstéa gasudslip.

¢ Fedtstoffer og olie kan udsende breend-
bare dampe, nér de opvarmes. Hold
flammer eller opvarmede genstande vaek
fra fedtstoffer og olie, nar du tilbereder
mad med dem.

e De dampe, som meget varm olie udsen-
der, kan forarsage selvantaendelse.

e Brugt olie, der kan indeholde madrester,
kan forarsage brand ved en lavere tem-
peratur end olie, der bruges for forste
gang.

® Forsag ikke at slukke en brand med
vand. Frakobl apparatet, og deek flam-
men med et 1&g eller et brandtasppe.

ADVARSEL
Risiko for beskadigelse af tilbeharet
eller apparatet.

¢ Tilbeheret m& kun bruges pa en indukti-
onskogesektion eller i ovnen.

PRODUKTBESKRIVELSE

Infinite Plancha er et aluminiumsprodukt af
hoj kvalitet med en holdbar slip-let beleeg-

Aktivér altid brofunktionen/tilslutnings-
funktionen, nar du bruger tilbeheret.

Aktivér ikke boosterfunktionen, nér du
bruger tilbeharet.

Brug ikke det hgjeste varmetrin i mere
end 3 minutter, og varm ikke tiloeheret
for meget. Dette kan beskadige slip-let
belaegningen.

Brug ikke tilbeharet pa en elektrisk koge-
plade.

Brug ikke skarpt bestik eller skrabere,
der er fremstillet af skarpe eller harde
materialer (rustfrit stél, aluminium, kera-
mik), til at vende eller fierne den tilbered-
te madvare. Vi anbefaler kokkenredska-
ber af tree.

o Loft altid dette tilbeher, nar du skal flytte

dem pé kogesektionen. Tilbeherets bund
kan give ridser pa glaskeramikken.

Hvis du bruger tiloeheret i en ovn, ma du
ikke indstille temperaturen til over 200°
C.

Stil ikke tilbeharet pa kogesektionsram-
men eller betjeningspanelet.

VEDLIGEHOLDELSE OG
RENGORING

ADVARSEL
Risiko for beskadigelse af tilbeho-
ret.

Tilbeheret mé ikke komme i opvaskema-
skinen. Det kan beskadige slip-let be-
leegningen.

Undlad at bruge hejtryksrenser eller
damp til at rengere tilbeheret.

Renger tilbeheret med en fugtig, bled
klud. Brug kun et neutralt rengeringsmid-
del. Brug ikke slibende midler, skure-
svampe, oplasningsmidler eller metalliske
genstande.

ning og en ekstra stor kogesektion. Den
fordeler jasvnt varmen over hele dens brede



overflade med det resultat, at kogefladen er

sterre end omradet pa en normal stege-

pande.

Med Infinite Plancha kan du:

— Brune mad og fa det spradt pa ydersi-
den og saftigt pa indersiden.

— Bruge den store grilloverflade til at mind-
ske tilberedningstiden og energiforbruget
samt f& kontrol over induktionsteknologi.

FOR IBRUGTAGNING

Renger kogegrejet med varmt vand og op-
vaskemiddel for ibrugtagning.

DAGLIG BRUG

e Stil tilbeharet pa kogezonerne, som kan
tilsluttes gennem brofunktionen / Con-
nect -funktionen. Disse funktioner tilslut-
ter to kogezoner under tilbeheret, og de
fungerer som én. Kogezonerne varmer
tilbeharet jeevnt og mildt. Du kan uden
problemer bruge tilbeharet pa Infinite /

InfiniteFlex™ / InfinitePro™ / InfiniteP-

ure™,
NYTTIGE OPLYSNINGER OG RAD
STEGETABEL
Oplysningeme i tabellen er kun vejledende.
Produkter Varmetrin
Grentsager, frugt 7—38
Crépes, &g 7—8
Pandekager 8—9
Brasede kartofler 7—8
Fisk, rejer =8

DANSK 3

- Tilberede retter pd mange forskellige méa-

der. Du kan f.eks. grille, sautere, simre
og brune.

- Bruge den pa Electrolux induktionskoge-

flader.

— Rengere overfladen nemt.

® |ndstil kun det hgjeste varmetrin for hur-
tigt at opvarme koldt tilbeher. Brug ikke
det hgjeste varmetrin i mere end 3 mi-
nutter, da tilbehgret kan blive for varmt.

o Skift varmetrinnet ved at kigge i tabellen
for at fortseette tilberedningen.

* Du kan ogsa bruge det i ovnen for at hol-
de maden varm. Indstil ikke temperatu-
ren til over 200° C.

Produkter Varmetrin
Palser, burgere 8—9
Bacon 8—9
Steaks 9—-10

Brug et lavere varmetrin for en mildere til-
beredningsprocedure for maden. Kaedet er
saftigere og mere mert, og det sprajter og
lugter mindre.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGUJRING

Renger altid kogegrejet efter brug.

Brug altid kogegrej med en ren bund.
Brug varmt seebevand og en bled berste
eller svamp til at rengere tilbeheret
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Lees de meegeleverde instructies voor ge-
bruik zorgvuldig door. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor letsel en schade ver-
oorzaakt door onjuist gebruik. Bewaar de
instructies voor toekomstig gebruik.

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of brandwon-
den.

¢ Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
e Gebruik een beschadigd accessoire niet.

e Het accessoire mag niet worden gebruikt
als werkblad of aanrecht.

e De accessoires en de hendels ervan
worden tijdens het koken heet. Gebruik
altijd handschoenen om het accessoire
te verplaatsen.

WAARSCHUWING!
Brand- of explosiegevaar.

e Gebruik het accessoire niet op een gas-
ring. Gas kan lekken.

e Verhitte vetten en olie kunnen ontvlam-
bare damp afgeven. Houd vlammen of
verwarmde voorwerpen uit de buurt van
vet en olie als u er mee kookt.

e De dampen die hete olie afgeeft kunnen
spontane ontbranding veroorzaken.

e Gebruikte olie die voedselresten bevat
kan brand veroorzaken bij een lagere
temperatuur dan olie die voor de eerste
keer wordt gebruikt.

¢ Probeer niet om een brand te blussen
met water. Haal het apparaat uit het
stopcontact en dek de vlammen af met
een deksel of blusdeken.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het acces-
soire of het apparaat.

e Gebruik de accessoires alleen op een in-
ductiekookplaat of in de oven.

Infinite Plancha is een hoogwaardig alumi-
nium product met duurzame anti-aanbak-

/N VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

e Gebruik met deze accessoire altijd de
overbruggings-/verbindingsfunctie.

e Activeer nooit de Powerfunctie (Boost)
wanneer u het accessoire gebruikt.

e Gebruik de hoogste instelling nooit lan-
ger dan 3 minuten en oververhit het ac-
cessoire niet. Dit kan de antiaanbaklaag
beschadigen.

e Gebruik het accessoire niet op een elek-
tromagnetische kookplaat.

e Gebruik geen scherp bestek of schra-
pers van scherpe of harde materialen
(roestvrij staal, aluminium, keramisch) om
het te bakken voedsel om te draaien of
uit de pan te halen. Wij bevelen houten
keukengerei aan.

¢ Til het accessoire altijd op als u dit moet
verplaatsen op de kookplaat. De onder-
kant van het accessoire kan krassen ver-
oorzaken op de glaskeramiek.

e Als u de accessoire gebruikt in een oven,
mag u de temperatuur niet hoger dan
200° C instellen.

¢ Plaats de accessoire niet op het frame
van de kookplaat of op het bedienings-
paneel.

ONDERHOUD EN REINIGING

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan de accessoi-
re.

e De accessoire is niet geschikt voor de af-
wasautomaat. De anti-aanbaklaag kan
hierdoor beschadigd raken.

e Gebruik geen waterstralen of stoom om
de accessoire te reinigen.

e Maak de accessoire schoon met een
vochtige, zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen. Gebruik
geen schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

laag en extra grote kookplaat. De warmte
wordt gelijkmatig over het brede opperviak



verdeeld. Het resultaat is een groter kook-

vlak dan bij een normale koekenpan.

Met de Infinite Plancha kunt u:

— Vlees dichtschroeien en zodanig bakken
dat het vlees knapperig van buiten is en
sappig van binnen.

— Het grote grillopperviak gebruiken om de
kooktijd en het energieverbruik te redu-

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Maak het kookgerei vodr het eerste gebruik
schoon met warm water en afwasmiddel.

DAGELIJKS GEBRUIK

¢ Plaats de accessoire op de kookzones,
die aan de hand van de overbruggings-
functie / Connect -functie (verbindings-
functie) met elkaar kunnen worden ver-
bonden. Met deze functies worden twee
kookzones onder de accessoire met elk-
aar verbonden, zodat ze als één werken.
De kookzones verwarmen de accessoire
gelijkmatig en geleidelijk. U kunt de ac-
cessoire zonder probleem gebruiken op
Infinite / InfiniteFlex™ / InfinitePro™ / In-
finitePure™,

¢ U hoeft de hoogste verwarmingsstand
uitsluitend te gebruiken om een koude

NUTTIGE AANWIJZINGEN EN TIPS

TABEL MET
VERWARMINGSSTANDEN
VOOR BAKKEN

De gegevens in de volgende tabel dienen
slechts als richtlijn.

Producten Verwarmings-
stand
Groenten, fruit 7—8
Crépes, eieren 7—8
Pannenkoeken 8—-9
Rdsties 7—38

ONDERHOUD EN REINIGING

Maak het kookgerei na ieder gebruik
schoon.

NEDERLANDS 5

ceren en voor volledige controle over de
inductietechnologie.

— Gerechten op uiteenlopende manieren
bereiden. Zo kunt u grillen, aanbakken,
sudderen en bruinen.

— Dit gebruiken op Electrolux-inductie-
kookplaten.

— Het opperviak gemakkelijk reinigen.

accessoire snel op te warmen. Gebruik
de hoogste stand niet langer dan 3 mi-
nuten, aangezien de accessoire dan
oververhit kan raken.

® Verander de verwarmingsstand tijdens
het koken in overeenstemming met de
waarden in de tabel.

* U kunt het kookgerei ook in de oven zet-
ten om het gerecht warm te houden. Stel
de temperatuur niet hoger in dan 200°
C.

Producten Verwarmings-
stand
Vis, garnalen 7—38
Worstjes, hambur- 8—9
gers
Bacon 8—-9
Steaks 9—10

Gebruik een lagere verwarmingsstand om
het gerecht geleidelijk te bereiden. Het
vlees wordt dan sappiger en malser en u
hebt minder last van spatten en kookgeu-
ren.

Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.
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Maak de accessoire schoon in een heet
sopje en een zachte borstel of spons.



/N SAFETY INSTRUCTIONS

Before the use, carefully read the supplied
instructions. The manufacturer is not re-
sponsible if an incorrect use causes injuries
and damages. Always keep the instructions
for future reference.

USE

WARNING!
Risk of injury or burns.

e Remove all the packaging.
¢ Do not use a damaged accessory.

¢ Do not use the accessory as a work sur-
face or as a storage surface.

e The accessory and its handles will be-
come hot when in operation. Always use
gloves to move the accessory.

WARNING!
Risk of fire or explosion.

e Do not use the accessory on a gas ring.
Gas can escape.

e Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

e The vapours that very hot oil releases
can cause spontaneous combustion.

e Used oil, that can contain food rem-
nants, can cause fire at a lower tempera-
ture than oil used for the first time.

e Do not try to extinguish a fire with water.
Disconnect the appliance and cover the
flame with a lid or a fire blanket.

WARNING!
Risk of damage to the accessory or
to the appliance.

e Use the accessory only on an induction
hob or in the oven.

PRODUCT DESCRIPTION

Infinite Plancha is a high-quality aluminium
product with a durable non-stick coating
and an extra-large cooking surface. It
equally distributes heat across its wide sur-
face, the result of which is a cooking range
larger than the area of a normal frying pan.

ENGLISH 7

e Always activate the Bridge function/Con-
nection function, when you use the ac-
cessory.

¢ Do not activate the Power function
(Boost), when you use the accessory.

* Do not use the highest setting for more
than 3 minutes and do not overheat the
accessory. This can damage the non-
stick coating.

e Do not use the accessory on a radiant
hob.

e Do not use sharp cutlery or scrapers
made of sharp or hard materials (Stain-
less steel, Aluminium, Ceramic) to turn or
remove the cooked item. We recom-
mend wooden cooking utensils.

o Always lift the accessory up when you
have to move them on the cooking sur-
face. The bottom of the accessory can
cause scratches on the glass ceramic.

® |f you use the accessory in an oven do
not set the temperature above 200° C.

e Do not put the accessory on the hob
frame or the control panel.

CARE AND CLEANING

WARNING!
Risk of damage to the accessory.

e Do not clean the accessory in the Dish-
washer. It can damage the non-stick
coating.

* Do not use water spray and steam to
clean the accessory.

e Clean the accessory with a moist soft
cloth. Only use neutral detergents. Do
not use abrasive products, abrasive
cleaning pads, solvents or metal objects.

With the Infinite Plancha, you can:

— Sear food and have it crusty on the out-
side and juicy on the inside.

— Use the large grill surface to decrease
the length of cooking and energy con-
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sumption and have control of induction
technology.

— Prepare dishes through many different
procedures. For example, you can grill,
sauté, simmer and brown.

BEFORE FIRST USE

Clean the cookware with warm water and a
cleaning agent before first use.

DAILY USE

® Put the accessory on the cooking zones
which can be connected by the Bridge
function / Connect function. These func-
tions connect two cooking zones under
the accessory and they operate as one.
The cooking zones heat the accessory
equally and gently. You can use the ac-
cessory with no problems on Infinite / In-

finiteFlex™ / InfinitePro™ / Infinite-

Pure™,
HELPFUL HINTS AND TIPS
FRYING TABLE
The data in the table is for guidance only.
Products Heat setting
Vegetables, fruits 7—8
Crépes, Eggs 7—8
Pancakes 8—-9
Hash browns 7—8
Fish, shrimps 7—8

CARE AND CLEANING

Clean the cookware after each use.
Always use cookware with a clean bottom.
Clean the accessory with hot soapy water
and a soft brush or sponge

— Use it on Electrolux induction hobs.
- Clean the surface easily.

e Set the highest heat setting only to
quickly heat up a cold accessory. Do not
use the highest heat setting for more
than 3 minutes because the accessory
can become too hot.

* To continue cooking change the heat
setting with reference to the table.
e You can also use it in the oven to keep

food warm. Do not set the temperature
higher than 200° C.

Products Heat setting
Sausages, burgers 8—9
Bacon 8—-9
Steaks 9—10

Use a lower heat setting for a milder cook-
ing procedure of the food. The meat is
more juicy and tender and there is less
splatter and odour.



/N TURVALLISUUSOHJEET

Lue tuotteen mukana toimitetut ohjeet huo-
lellisesti ennen kayttoa. Valmistaja ei ota
vastuuta henkild- tai omaisuusvahingoista,
jotka aiheutuvat laitteen virheellisesta kay-
tésta. Pida ohjeet aina tallessa tulevia kayt-
tékertoja varten.

KAYTTO

VAROITUS!
Olemassa henkilévahinko- tai palo-
vammavaara.

e Poista kaikki pakkausmateriaalit.
o Ala kayta vaurioituneita lisévarusteita.

o Ala kayta lisivarustetta tydtasona tai séi-
lytystasona.

e |isdvaruste ja sen kahvat kuumenevat
kayton aikana. Kayta aina patalappuija li-
sévarusteen siirtdmiseen.

VAROITUS!
Olemassa on tulipalon tai réjahdyk-
sen vaara.

o Ala kayta lisdvarustetta kaasutoimisen
keittoalueen paalla. Kaasu voi vuotaa.

e Kuumista rasvoista ja 0Oljyista voi paasta
syttyvia hoyryja. Pida liekit tai kuumat esi-
neet kaukana rasvoista ja Oljyista, kun
kaytat niitd ruoanvalmistukseen.

e FErittéin kuumasta dljysta paasevat hdyryt
voivat sytyttaa tulipalon.

e Kaytetty dljy, jossa voi olla ruoka-aine-
ksien jaamia, voi aiheuttaa tulipalon alhai-
semmassa lampdtilassa kuin ensimméis-
ta kertaa kaytettava oljy.

e Al3 yritd sammuttaa tulta vedelld. Kytke
laite irti s@hkoverkosta ja peita liekit kan-
nella tai sammutuspeitteella.

VAROITUS!
Vaarana on lisévarusteen tai lait-
teen vaurioituminen.

LAITTEEN KUVAUS

Infinite Plancha on korkealaatuinen alumiini-
tuote, jossa on kestava tarttumaton pinta ja
erittain suuri kéyttopinta-ala. Se jakaa lam-
mon tasaisesti laajaan pintaan, jolloin voit

SUOMI 9

o Kayté lisdvarustetta vain induktiokeittota-
solla tai uunissa.

e Ota aina kayttoon siltatoiminto/yhdistys-
toiminto lisévarusteen kayton aikana.

o Al3 ota kayttdon Power-toimintoa liséva-
rusteen kayton aikana.

* A4 kéyta suurinta tehotasoa yli 3 minuu-
tin ajan. Ald ylikuumenna lisévarustetta.
Muutoin tarttumaton pinta voi vaurioitua.

o Kéayta vain induktiokeittotasolla tai uunis-
sa.

o Ala kéyta terdvid ruokailuvalineita tai tera-
visté tai kovista materiaaleista (ruostuma-
ton teras, alumiini, keraaminen) valmis-
tettuja kaapimia kypsennettavan ruoan
kaantamiseen tai poistamiseen. Suositte-
lemme puisia keittibvalineita.

¢ Nosta lisdvaruste aina irti keittotasosta lii-
kuttamisen aikana. Lisdvarusteen pohja
voi naarmuttaa keraamista pintaa.

e Jos kaytat lisdvarustetta uunissa, ala
kayta yli 200 °C lampdtilaa.

o A4 aseta lisdvarustetta keittotason ke-
hyksen tai kayttdpaneelin paalle.

HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lisavaruste voi muutoin vaurioitua.

e |isdvarustetta ei saa pesta astianpesu-
koneessa. Muutoin tarttumaton pinta voi
vaurioitua.

o Ala suihkuta vetts tai kayta hdyrya lisava-
rusteen puhdistamiseen.

e Puhdista lisdvaruste kostealla pehmealla
linalla. Kéyta vain mietoja puhdistusainei-
ta. Ald kayta hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai metalliesineita.

kayttéda ruoanlaittoon tavallista paistinpan-
nua suuremman pinta-alan.
Infinite Plancha -tuotteella voit:

— Kuumentaa ruokaa ja saavuttaa rapean
ulkopinnan ja mehukkaan sisdosan.
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— Kayttaa suurta grillipintaa keittoajan ly-
hentdmiseksi ja energiankulutuksen va-
hentamiseksi seké hallita induktiotekno-
logiaa.

— Valmistaa ruokaa eri kypsennystavoilla.
Voit esimerkiksi grillata, kéristag, haudut-
taa ja ruskistaa.

KAYTTOONOTTO

Puhdista keittoastia lampimalla vedella ja
pesuaineella ennen ensimmaista kayttoker-
taa.

PAIVITTAINEN KAYTTO

¢ Aseta lisdvaruste keittoalueille, jotka voi-
daan yhdistaa siltatoiminnolla / Connect
-toiminnolla. Kyseiset toiminnot yhdista-
vat kaksi keittoaluetta lisévarusteen ala-
puolella ja ne toimivat taman jalkeen yh-
tena keittoalueena. Keittoalueet kuumen-
tavat lisdvarustetta tasaisesti ja kevyesti.
Voit kéyttaa lisdvarustetta ongelmitta Infi-
nite / InfiniteFlex -tuotteissa™ / Infinite-
Pro™!/ InfinitePure™.

— Voit kayttaa sitd myds Electroluxin induk-
tiokeittotasoilla.

— Puhdistaa pinnan helposti.

® Aseta suurin tehotaso vain silloin, kun
haluat kuumentaa nopeasti kylméan lisa-
varusteen. Ald kayta suurinta tehotasoa
yli 3 minuutin ajan, koska lisvaruste voi
kuumentua likaa.

e Jatka ruoanlaittoa muuttamalla tehota-
s0a, pidé taulukon arvoja viitteena.

¢ Voit kayttaa sitd myds uunissa ruokien
lampimanapitdmiseksi. Aseta korkein-
taan 200 °C lampétila.

HYODYLLISIA NEUVOJA JA VINKKEJA

PAISTOTAULUKKO

Taulukossa annetut tiedot ovat ainoastaan
suuntaa-antavia.

Tuotteet Tehotaso
Vihannekset, he- 7—8
delmat
Latyt, kananmunat 7—8
Pannukakku 8—9
Rdstiperunat 7—8
HOITO JA PUHDISTUS
Puhdista keittoastia jokaisen kayton jal-
keen.
Tarkista aina, etté keittoastian pohja on
puhdas.

Puhdista lisdvaruste kuumalla saippuave-
delld ja pehmeadlla harjalla tai sienella.

Tuotteet Tehotaso
Kala, katkaravut 7—38
Makkarat, jauheli- 8—9
hapihvit
Pekoni 8—9
Pihvit 9—10

Kayta alhaisempaa tehotasoa ruokien ke-
vyempaan kypsentéamiseen. Liha on talléin
mehukkaampaa ja mureampaa. Myds rais-
keitd ja hajua syntyy vahemman.



Avant la premiére utilisation, lisez attentive-
ment la notice fournie. Le fabricant ne peut
étre tenu pour responsable des dommages
et blessures liés a une mauvaise utilisation.

Conservez toujours cette notice pour vous

y référer ultérieurement.

UTILISATION

AVERTISSEMENT
Risque de blessure ou de brdlures.

e Retirez I'intégralité de I'emballage.
¢ N'utilisez pas d'accessoire endommagé.

e N'utilisez jamais |'accessoire comme
plan de travail ou comme plan de stoc-
kage.

e En cours de fonctionnement, I'accessoi-
re et ses poignées deviennent chauds.
Utilisez toujours des gants pour déplacer
I'accessoire.

AVERTISSEMENT
Risque d'explosion ou d'incendie.

e N'utilisez pas I'accessoire sur un brdleur
a gaz. Le gaz pourrait s'échapper.

e | es graisses et I'huile chaudes peuvent
dégager des vapeurs inflammables. Te-
nez les flammes ou les objets chauds
éloignés des graisses et de I'huile lors-
que VouS VOUS en Servez pour cuisiner.

® | es vapeurs dégagées par |'huile tres
chaude peuvent provoquer une combus-
tion spontanée.

e | 'huile qui a servi contient des restes
d'aliments pouvant provoquer un incen-
die a température plus faible que I'huile
n'ayant jamais servi.

¢ Ne tentez pas d'éteindre un incendie
avec de I'eau. Débranchez I'appareil et
couvrez les flammes a |'aide d'un cou-
vercle ou d'une couverture a incendie.

AVERTISSEMENT
Risque d'endommagement de I'ac-
cessoire ou de I'appareil.

e N'utilisez I'accessoire que sur une table
de cuisson a induction ou dans le four.

FRANCAIS 11

/\ INSTRUCTIONS DE SECURITE

e Activez toujours la fonction Bridge/Con-
nect lorsque vous utilisez I'accessoire.

¢ N'activez pas la fonction Booster lorsque
vous utilisez I'accessoire.

o N'utilisez pas le réglage le plus élevé
pendant plus de 3 minutes et ne sur-
chauffez pas I'accessoire. Vous risque-
riez d'endommager le revétement anti-
adhésif.

e N'utilisez pas I'accessoire sur une table
de cuisson radiante.

¢ N'utilisez pas d'ustensiles coupants ni de
grattoirs en matériaux coupants ou durs
(inox, aluminium, céramique) pour retour-
ner ou retirer les aliments cuits. Nous
vous conseillons d'utiliser des ustensiles
en bois.

e Soulevez toujours I'accessoire lorsque
vous devez le déplacer sur la surface de
cuisson. Le fond de I'accessoire peut
causer des rayures sur la vitrocéramique.

e Sjvous utilisez I'accessoire dans un four,
ne réglez pas une température supérieu-
re a 200 °C.

* Ne posez pas I'appareil sur le cadre de
la table de cuisson ou sur le bandeau de
commande.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT
Risque d'endommagement de I'ap-
pareil.

¢ Ne lavez pas |'accessoire au lave-vais-
selle. Vous risqueriez d'endommager le
revétement anti-adhésif.

* Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer |'accessoire.

e Nettoyez I'accessoire avec un chiffon
doux humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez pas
de produits abrasifs, de tampons a récu-
rer, de solvants ou d'objets métalliques.
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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

L'Infinite Plancha est un produit en alumi- sommation énergétique et contrdler par-
nium de haute qualité doté d'un revéte- faitement la technologie de I'induction.
ment anti-adhésif et d'une surface de cuis- — préparer des p|ats de nombreuses fa-
son extra large. Elle distribue la chaleur uni- cons différentes. Par exemple, vous pou-

formément sur sa large surface, vous of- vez griller, faire sauter, mijoter et faire do-
frant ainsi une gamme de cuisson plus rer.

étendue qu'une poéle a frire normale.

Grace a I'Infinite Plancha, vous pouvez :

— saisir des aliments pour les rendre crous-
tillants a I'extérieur et juteux a l'intérieur.

— utiliser la grande surface du gril pour di-
minuer le temps de cuisson et la con-

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant la premiére utilisation, nettoyez I'us-
tensile de cuisine a I'eau chaude avec un
produit nettoyant.

UTILISATION QUOTIDIENNE

— l'utiliser sur les tables de cuisson & in-
duction Electrolux.

— nettoyer facilement sa surface.

e Placez I'accessoire sur les zones de
cuisson pouvant étre reliées par la fonc-
tion Bridge/Connect . Ces fonctions cou-
plent deux zones de cuisson sous I'ac-
cessoire, de sorte qu'elles fonctionnent
comme une seule. Les zones de cuisson
chauffent uniformément I'accessoire en
douceur. Vous pouvez utiliser I'accessoi-
re sans probleme sur les appareils Infini-
te / InfiniteFlex™ / InfinitePro™ / Infinite-
Pure™.

e N'utilisez le niveau de cuisson le plus éle-
vé que pour chauffer rapidement I'ac-

CONSEILS UTILES

TABLEAU DE CUISSON

Les valeurs figurant dans le tableau suivant
sont fournies a titre indicatif.

Produits Niveau de cuis-
son
Fruits, légumes 7—8
Crépes, ceufs 7—8
Crépes épaisses 8—9
Galettes de pom- 7—38

mes de terre

cessoire lorsqu'il est froid. N'utilisez pas
le réglage le plus élevé pendant plus de
3 minutes car vous pourriez surchauffer
I'accessoire.

e Pour poursuivre la cuisson, modifiez le
niveau de cuisson en vous référant au
tableau.

e Vous pouvez également I'utiliser dans le
four pour maintenir les aliments au
chaud. Ne réglez pas une température
supérieure a 200 °C.

Produits Niveau de cuis-
son
Poisson, crevettes 7—8
Saucisses, steaks 8—90
hachés
Lard 8—9
Steaks 9—10

Utilisez un niveau de cuisson inférieur pour
une cuisson plus douce des aliments. La
viande est plus tendre et plus juteuse et
cause moins d'éclaboussures et d'odeurs.



FRANCAIS 13

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Nettoyez I'ustensile apres chaque utilisa-
tion.

Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

Pour nettoyer |'accessoire, utilisez de I'eau
chaude savonneuse et une brosse douce
Ou une éponge.



14 www.electrolux.com

/N SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Verwendung sorgfaltig
die beiliegende Anleitung. Der Hersteller
haftet nicht flr Verletzungen oder Schaden,
die durch eine fehlerhafte Verwendung ent-
stehen. Bewahren Sie die Anleitung zum
Nachschlagen auf.

GEBRAUCH

WARNUNG!
Es besteht Verletzungs- und Ver-
brennungsgefahr.

¢ Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

e Verwenden Sie das Zubehorteil im Falle
einer Beschadigung nicht.

e Verwenden Sie das Zubehorteil nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

¢ Das Zubehdrteil und seine Griffe werden
bei der Benutzung heil3. Verwenden Sie
stets Handschuhe beim Bewegen der
Zubehorteile.

WARNUNG!
Es besteht Explosions- und Brand-
gefahr.

e Verwenden Sie das Zubehorteil nicht auf
einem Gasbrenner. Es kdnnte Gas ent-
weichen.

e Erhitzte Ole und Fette kénnen brennbare
Dampfe freisetzen. Halten Sie Flammen
und erhitzte Gegensténde beim Kochen
mit Fetten und Olen von diesen fern.

* Die von sehr heiBem Ol freigesetzten
Déampfe kdnnen eine Selbstziindung ver-
ursachen.

e Bereits verwendetes Ol kann Lebensmit-
telreste enthalten und schon bei niedrig-
eren Temperaturen als frisches Ol einen
Brand verursachen.

e | &schen Sie eine Flamme nicht mit Was-
ser. Schalten Sie das Gerat aus und be-
decken Sie die Flamme mit einem De-
ckel oder einer Feuerldschdecke.

WARNUNG!
Das Zubehorteil oder das Gerat
kénnte beschéadigt werden.

¢ Verwenden Sie das Zubehorteil nur auf
einem Induktions-Kochfeld oder im
Backofen.

e Schalten Sie stets die Briickenfunktion/
Verbindungsfunktion ein, wenn Sie das
Zubehérteil benutzen.

e Schalten Sie nicht die Power-Funktion
(Boost), ein, wenn Sie das Zubehdrteil
benutzen.

¢ Verwenden Sie die hdchste Einstellung
nicht langer als 3 Minuten, um das Zube-
hérteil nicht zu Uberhitzen. Andernfalls
kann die Antihaftbeschichtung bescha-
digt werden.

e Verwenden Sie das Zubehorteil nicht auf
einem Elektrokochfeld.

¢ Verwenden Sie kein scharfes Besteck
und keine Schaber aus scharfen oder
harten Materialien (Edelstahl, Aluminium,
Keramik), um zubereitete Speisen umzu-
drehen oder abzunehmen. Wir empfeh-
len Kochutensilien aus Holz.

* Heben Sie das Zubehorteil stets an,
wenn Sie es auf dem Kochfeld umsetzen
mdchten. Der Boden des Zubehdrteils
kann sonst Kratzer auf der Glaskeramik
hinterlassen.

® Benutzen Sie das Zubehorteil in einem
Backofen, stellen Sie die Temperatur
nicht Uber 200° C ein.

e Setzen Sie das Zubehdrteil nicht auf den
Kochfeldrahmen oder das Bedienfeld.

REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Das Zubehdrteil kénnte beschadigt
werden.

¢ Reinigen Sie das Zubehdrteil nicht im
Geschirrspuler. Sonst kann die Antihaft-
beschichtung beschadigt werden.

¢ Reinigen Sie das Zubehdrteil nicht mit ei-
nem Wasser- oder Dampfstrahl.

¢ Reinigen Sie das Zubehdrteil mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde Rei-
nigungsschwammchen, Losungsmittel
oder Metallgegenstande.



GERATEBESCHREIBUNG

Infinite Plancha ist ein hochwertiges Alumi-

niumerzeugnis mit langlebiger Antihaftbe-

schichtung und extragroBer Garflache. Die

Hitze wird gleichmaBig auf der groen

Oberflache verteilt, sodass ein groBerer

Garbereich zur Verfigung steht als bei ei-

ner normalen Bratpfanne.

Mit Infinite Plancha kénnen Sie:

- Speisen scharf anbraten, sodass sie au-
Ben knusprig und innen saftig sind.

— Die groBe Grillflache verwenden, um die
Gardauer und den Energieverbrauch zu

Reinigen Sie das Kochgeschirr vor dem
ersten Gebrauch mit warmem Wasser und
einem Reinigungsmittel.

TAGLICHER GEBRAUCH

e Platzieren Sie das Zubehorteil auf den
Kochzonen, die mit der Briickenfunktion/
Connect -Funktion verbunden werden
kénnen. Diese Funktionen verbinden
zwei Kochzonen unter dem Zubehortell,
die sich dann wie eine Kochzone verhal-
ten. Die Kochzonen erhitzen das Zube-
horteil gleichmaBig und schonend. Sie
kdénnen das Zubehdrteil auch problemlos
auf folgenden Produkten verwenden: In-
finite/InfiniteFlex™ /InfinitePro™ /Infinite-
Pure™.

Stellen Sie die héchste Kochstufe nur
zum schnellen Aufheizen eines kalten Zu-

BRATTABELLE

Bei den Angaben in der folgenden Tabelle
handelt es sich um Richtwerte.

Produkte Kochstufe
Gemuse, Obst 7—38
Crépes, Eier 7—8
Pfannkuchen 8—9
Rdstis 7—8
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reduzieren und die Mdglichkeiten der In-
duktionstechnik auszuschdpfen.

— Speisen auf viele verschiedene Arten zu-
bereiten. Sie kdnnen zum Beispiel grillen,
sautieren, kécheln und braunen.

— Das Zubehérteil auf Electrolux Indukti-
ons-Kochfeldern benutzen.

— Die Oberflache spielend leicht reinigen.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

behdrteils ein. Verwenden Sie die hdchs-
te Kochstufe nicht langer als 3 Minuten,
sonst kann das Zubehorteil zu heil3 wer-
den.

e Setzen Sie die Zubereitung mit einer
niedrigeren Kochstufe gemaR der Tabelle
fort.

e Sie kdnnen das Zubehdrteil auch im
Backofen zum Warmhalten von Speisen
verwenden. Stellen Sie die Temperatur
auf hdchstens 200 °C ein.

PRAKTISCHE TIPPS UND HINWEISE

Produkte Kochstufe
Fisch, Shrimps 7—8
Wirstchen, Burger 8—-9
Schinkenspeck 8—-9
Steaks 9—10

FUr eine schonendere Zubereitung wahlen
Sie eine niedrigere Kochstufe. Das Fleisch
ist dann saftiger und zarter, und es entste-
hen weniger Spritzer und Gertiche.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie das Kochgeschirr nach jedem
Gebrauch.

Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit sau-
beren Boden.

Reinigen Sie das Zubehorteil in heiBem
Wasser mit etwas Spulmittel und einer wei-
chen Blrste oder einem Schwamm.



/N OAHIIEZ A THN AZOAAEIA

Mpiv amoé ) xprian, dIafACTe TIPOTEKTIKA TIG TTO-
pexoueves odnyieg. O KaraagkeuaaTrg dev EuBUVE-
Ta1 Qv TTPOKANBEi Tpaupamapdg f ¢nuid amo Aav-
Baopévn xpnaon. Na uAdogete TTavTa auTéG TIG
0dnyieg yio pEAOVTIKA avapopa.

XPHzH

MPOEIAOMOIHEZH
Kivbuvog Tpaupamiopou A eYKaUPATwy.

+ AopaipéaTe Aa Ta UAIKG TG GUTKEUQTIAG.

* Mn xpnaipotroieite pBappévo ateaoudp.

+Mn xpnolUOTTOIEITE TO AEETOUAP WG ETIPAVEIQ
£PYaCiag N we ETTIPAVEIA OTTOBETNG AVTIKEIME-
VWV.

+ To afegoudp kai ol XeIPOAaBES Tou Beppaivo-
vTal KaTd Tn Xprian. Xpnaiyotroleite mavta ya-
VTIO Y10 VO JETOKIVATETE TO ageaoudp.

MPOEIAOMOIHEH
Kivbuvog Trupkayidg r ékpnéng.

+Mn xpnaoiyotrolgite 10 aegoudp ae dakTuNio
agpiou. Mmopei va Slaguyel aépio.

+ Ta Nitrn ko To AadI atreAeuBEpUIVOUY EUQPAE-
KTOUG aTpOUG oTav Beppaivovral. Kpatdre yu-
MVEG QAOYEG 1) BepUd QVTIKEIPEVD PaKPIG aTTO
NITT Ko Ad1 6Tav T XPNCILOTIOIEITE OTO Wa-
yeipepa.

+ O1 aTpoi TTou ateAeUBepwVEI TO TIOAU KAUTO
AGd1, UTTopouV va TIPOKaAEGOUV akapiaia ava-
QAEEN.

+ To xpnaipotroinuévo AddI, TTou PTTopEi vat Trou
TIEPIEXEI UTTOAEIUATO TPOPILWY, MTTOPE] VOl
TIPOKAAETEI TIUPKQYIG O XaunAGTEPN BEPHIO-
Kpagia até 1o AddI TToU XPnaIWoTTOIETal VIO
TTPWTN QOPA.

* Mnv mpoamaBnaeTe va GBATETE WIa QWTIA PE
vEPO. ATTOGUVOEDTE T GUTKEUN Kail KAAUWTE
N GAOYQ E Eva KATTAKI 1 Wi TTUPIKOKN KOU-
Bepra.

MPOEIACMNOIHZH
Kivbuvog mpokAnang ¢nuiag ato age-
goudp i aTn GUOKEUN.

+  XpnOILOTIOIRTTE TO GEETOUAP HOVO TE ETTaYW-
YIKEG €TTiEG A} GTO YOUPVO.
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+ Evepyotroieite avra m Aeimoupyia Mgupag/
2(vOeang OTAV XPNOIHOTIOIEITE TO AEETOUAP.

+ Mnv evepyoroieite T Aeiroupyia 10x00g
(Boost), dtav xpnaiuotroieire 10 afggouap.

* Mn xpnaidoTroieite TNV uwnAdTEPN PUBUION VIO
TIEPITOOTEPO OTTO 3 AETITA Kal NV UTTEPOEPUA-
veTe 10 ageaoudp. Mmopei va pokAn6ei nuid
aTNV avTIKOANTIKR €ATPWAN.

* Mn xpnaigotoigite 10 aegoUAp € £CTION OKTI-
voohoupevng BeppotnTag.

* Mn XpnOILOTTOIEITE QIXUNEA PaXQIPOTTIPOUVA i
EUOTPEG KATATKEUOTUEVEG aTTO QUXHNPd 1
akAnpd uAika (avogeidwto xaAuBa, ahoupivio,
KEPAUIKO) YO VO YUPITETE 1 VO AQAIPETETE TO
POYEIPEUPEVO GayNTO. ZUVIGTOULE EUAIVA pa-
YeIpIka epyaheia.

+ [pémel TAVTO VO QVACNKWVETE TO aETOUAp
OTaV OTTQITEITAI 1) PETOKIVNOT TOU ETTAVW aTNV
emedavela payeipéparog. H Bdan Tou age-
goudp pTropei va Xapdgel Tnv UAAOKEPQHIKN
EMQAVEIQ.

+ Edv xpnaipotoigire 10 aegoudp ato oUpvo
un pubyigete T Beppokpaaia TTavw ato 200°
C.

* Mnv TomroBeteite To ageaoudp aTo TAGIGIO TwWV
€0TIWV 1) GTO XEIPITTPIO.

OPONTIAA KAl KAGAPIZMA

MPOEIAOMNOIHEZH
Kivuvog mpdkAnang {nuidg ato age-
goudp.

+ To agegoudap dev TAEvETAI TO TTAUVTAPIO TTIG-
Twv. MTopei va mpokAnBei {nuid TNV avTIKOA-
AnTiKA eTigTpWaN.

* Mn xpnaidoTTolgite YeKATUO LE VEPO N aTUO
yla To KaBapiapa Tou agegoudp.

+ KaBapiaTe 1o afeagoudp e Eva uypd HaAaKO
Travi. XpNaIPOTIOIEITE OVO OUBETEPQ ATTOPPU-
TravTikd. Mn XpnaIHOTTOIETE AEIQVTIKA TTPOIG-
VTQ, GYOUYYAPAKIQ TTOU XapAaaouy, SIAUTEG
1 HETAANIKG QVTIKEIpEVQ.
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MEPIFPA®H MPOIONTOX

To Infinite Plancha eivai Tpoidv uynAng oiotn-

T0G aTTO AAOUHIVIO E QVBEKTIKF aVTIKOAANTIKN

EMATPWAN Kal TTOAU PEYAAN ETIPAVEIX POYEIPE-

patog. Alaxel opolopop@a Tn Bepokpaaia atn

MEeYAAN ToU ETIQAVEIQ, LE ATTOTEAETUA VO EXEI -

YOAUTEPN HOYEIPIKN ETTIQAVEID OE TXEDN LE Eval

atmAd Tyavi.

Me 7o Infinite Plancha pmopeite va:

- Taiyapigete T0 GaynTO Kl Va €ival Tpayavo
amé £Ew kal oupepod amd péaal.

— XpnOIYOTIOINTETE T YEYAAN ETTIQAVEIR YKPIA
Y10 VO JEIWTETE TO XPOVO LAYEIPEUOTOS KAl Val

MPIN AMO THN MNMPQTH XPHXH

KaBapiaTe 10 payelpikd akelog Pe CEaTo vepo Kal
KaBapIaTIKO TTPIV OTTO TV TTPWTN XPHaN.

KAGHMEPINH XPHZH

+ TomoBetaTe T0 aeaoudp aTIg {WVEG HayeIpE-
HOTOG TTOU HTTOPOUV Va aUVOEBOUV e TN Acl-
Toupyia Egupag / Aemoupyia Connect . Autég
ol Aerroupyieg auvdEouv OUO JWVEG PayEIPEND-
T0G KATW OTTO TO AEETOUAP WOTE va AeIToup-
youv gav pia. Or {wveg payeipéuaTog Beppiai-
Vouv T0 agegoudp 106TToaa kal fmia. Mopeite
VO XPNOIOTIOINGTE TO AgETOUAP XWPIG TTPO-
BAnua pe Tig Infinite / InfiniteFlex™ /
InfinitePro™ / InfinitePure ™.

+ PuBpioTe Tnv uwnAdTEPN OKAAQ PayEIPEUOTOG
HOVO yia va Bepudvete ypriyopa To ageaoudp

XPHZIMEZ XYMBOYAEZ
MINAKAS. THFANIEMATOZ

Ta gToIxEio aTOV TTivaKa EiVaI ATTAWG EVOEIKTIKA.

Mpoiovra ZKAAQ HOYEIPEUATOG
Aayavika, ppouTa 7—38
Kpémeg, afya 7—8
Tnyaviteg 8—9
Tnyaviteg amo maTa- 7—38
T0

OPONTIAA KAl KAGAPIZMA

KaBapilete T0 payepikd akewog Petd amd kabe
xprion.

€€0IKOVOHNTETE EVEPYEID EXOVTAG TOV EAEYXO
NG ETAYWYIKAG TEXVOAOYiag.

- Etoipagere yelpata péaa oo ToAAEG diago-
peTIKES Oladikaaies. Mo Tapdadelya, uTopeite
VOl YNOETE, VA JOTAPETE, Va lyOBPATETE Kal
va POdIgETE.

- XpnaIUOTTIOINGTE TO O€E ETTAYWYIKES ETTIEG TNG
Electrolux.

- KaBapiate TV emQAvEIa EUKOAQ.

otav eival kpuo. Mn xpnaILOTIOIEITE TV UYn-
AOTEPN TKAAG AYEIPELATOG VIO TIEPICTOTEPO
amé 3 AeTTTa yiaTi To agegoudp pTropei va
utrepBeppavoei.

+ [a va guveyioeTe To payeipepa aANAgTE T
OKAAQ HOYEIPEUOTOS AVAAOYQ HE TOV TTIVOKA.

+ Mmopeite €TTiong va 10 XpNCILOTIOIRJETE yid
va dIaTNPACETE TO aynTo {eaTd GTO YOUPVO.
Mn puBpidete T Beppokpaadia dvw Twv 200°
C.

Mpoiovra IKAGAQ payelpépaTog
Wapi, yopideg 7—38
/\OUKQVIKQ, PTTITEKIA 8—9
Mméikov 8—9
MpifoAeg 9—10

XpnoiyoTroInate XaunAoTepn akAAa payelpépa-
TOG YO NTTIOTEPO PAYEIPEHA TOU PaynTou. To
Kpeag eivai o {oUpEPO Kal TPUPEPO KAl UTTAPXEI
AlyoTepo TITGINITUO Kl OTEG.

XpnOIUOTIOIEITE TTAVTA PaYEIPIKG OKeUN pe kaba-
pri Baon.
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la Tov kaBapiopd Tou agegoudp XpNaIUOTIoINaTE
gaTouvovepo kal JaAakr Bouptaa i aouyydpl
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/N ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Prima dell'utilizzo, leggere attentamente le
istruzioni fornite. Il produttore declina qual-
siasi responsabilita per eventuali lesioni o
danni provocati da un uso non corretto del-
|'apparecchiatura. Conservare sempre le
istruzioni per una futura consultazione.

UTILIZZO

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o ustioni.

e Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

¢ Non utilizzare 'accessorio se danneggia-
to.

¢ Non utilizzare |'accessorio come superfi-
cie di lavoro o come piano di appoggio.

e Durante il funzionamento, 'accessorio e
le sue maniglie diventano incandescenti.
Per spostare I'accessorio, indossare
sempre i guanti.

AVVERTENZA!
Esiste il rischio di esplosione o in-
cendio.

e Non usare I'accessorio su un anello del
gas. Si possono verificare delle fughe di
gas.

e Grassi e olio caldi possono rilasciare va-
pori infammabili. Mantenere fiamme o
oggetti caldi lontani da grassi e olio
quando li si utilizza per cucinare.

e | vapori rilasciati da un olio molto caldo
pPOSSONO provocare una combustione
spontanea.

e | 'olio usato, che pud contenere residui
di cibo, puo liberare delle fiamme a una
temperatura inferiore rispetto ad un olio
utilizzato per la prima volta.

¢ Non estinguere la fiamma con acqua.
Scollegare |'apparecchiatura e coprire la
fiamma con un coperchio o una coperta
ignifuga.

AVVERTENZA!
Esiste il rischio di danneggiare I'ac-
cessorio o |'apparecchiatura.

e Utilizzare I'accessorio soltanto su un pia-
no di cottura a induzione o nel forno.

e Attivare sempre la funzione Bridge/Colle-
gamento quando si utilizza I'accessorio.

e Non attivare la funzione Power (amplifi-
catore potenza) quando si utilizza I'ac-
CEessorio.

e Non utilizzare la massima impostazione
per piu di 3 minuti e non surriscaldare
I'accessorio. Diversamente, il rivestimen-
to antiaderente si potrebbe danneggiare.

e Non usare I'accessorio su un piano di
cottura radiante.

¢ Non utilizzare posate appuntite o ra-
schietti realizzati con materiali duri o ta-
glienti (acciaio inox, alluminio, ceramica)
per girare o togliere i cibi cucinati. Si
consiglia di utilizzare utensili di legno.

e Per spostare I'accessorio, sollevarlo
sempre dalla superficie di cottura. Il fon-
do dell'accessorio puo graffiare la vetro-
ceramica.

e Se si utilizza I'accessorio in un forno, non
impostare la temperatura sopra i 200° C.

* Non appoggiare |'accessorio sul telaio
del piano di cottura o sul pannello dei
comandi.

PULIZIA E MANUTENZIONE

AVVERTENZA!
Vi & il rischio di danneggiare I'ac-
cessorio.

e Non pulire I'accessorio in lavastoviglie.
Diversamente, il rivestimento antiaderen-
te si potrebbe danneggiare.

¢ Non usare acqua spray né vapore per
pulire I'accessorio.

® Pulire I'accessorio con un panno inumidi-
to e morbido. Utilizzare solo detergenti
neutri. Non usare prodotti abrasivi, spu-
gnette abrasive, solventi o oggetti metal-
lici.



DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Infinite Plancha € un prodotto di qualita
realizzato in alluminio con resistente rivesti-
mento antiaderente e una superficie di cot-
tura extra-large. Essa consente di distribui-
re in maniera omogenea il calore sulla sua
ampia superficie, ottenendo in questo mo-
do uno spazio di cottura pit ampio rispetto
a quello di una padella normale.
Utilizzando Infinite Plancha & possibile:

— Rosolare gli alimenti, rendendoli croc-
canti fuori e succosi dentro.
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— Utilizzare I'ampia superficie per grigliare
per ridurre la durata della cottura e |l
consumo di energia, tenendo sotto con-
trollo la tecnologia a induzione.

— Preparare i piatti in molti modi diversi. Ad
esempio, si puo grigliare, rosolare, sob-
bollire o brunire.

— Utilizzare I'accessorio sui piani di cottura
a induzione Electrolux.

— Pulire la superficie con facilita.

PREPARAZIONE AL PRIMO UTILIZZO

Pulire la pentola con acqua calda e detersi-
vo prima dell'uso.

UTILIZZO QUOTIDIANO

e Collocare I'accessorio sulle zone di cot-
tura collegabili tramite la funzione Brid-
ge / la funzione Connect . Queste funzio-
ni servono a collegare due zone di cottu-
ra sotto |'accessorio, funzionando come
pezzo unico. Le zone di cottura riscalda-
no I'accessorio in maniera uniforme e
delicata. L'accessorio si puo tranquilla-
mente utilizzare su Infinite / InfiniteFlex ™
/ InfinitePro™ / InfinitePure ™.

e Impostare il livello di calore massimo sol-
tanto per riscaldare rapidamente un ac-

CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

TABELLA DI FRITTURA

| dati della tabella seguente sono da inten-
dersi come indicativi.

Prodotti Livello di poten-
za
Verdure e frutta i
Crépe, uova 7—8
Pancake 8—9
Sformato di patate 7—38
Pesce, gamberetti 7—8

cessorio freddo. Non utilizzare il livello di
calore massimo per piu di 3 minuti, in
quanto I'accessorio potrebbe surriscal-
darsi.

e Per continuare la cottura, cambiare I'im-
postazione del calore facendo riferimento
alla tabella.

e | 'accessorio si pu0 utilizzare anche nel
forno per tenere le pietanze in caldo.
Non impostare la temperatura sopra i
200° C.

Prodotti Livello di poten-
za
Salsicce, hambur- 8—9
ger
Pancetta a fette 8—9
Bistecche 9—10

Utilizzare un'impostazione di cottura inferio-
re per effettuare una cottura piu delicata
delle pietanze. la camne risulta pit succosa
e tenera, con meno schizzi e odori.
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PULIZIA E CURA

Pulire la pentola dopo ogni impiego.
Usare sempre pentole con il fondo pulito.
Pulire I'accessorio con acqua calda sapo-
nata e una spazzola morbida o una spu-
gna.



/N SIKKERHETSANVISNINGER

Les medfelgende instruksjoner noye for
bruk. Produsenten er ikke ansvarlig for
eventuelle skader som skyldes feilaktig
bruk. Ta alltid vare pa instruksjonene for
fremtidig referanse.

BRUK

ADVARSEL
Fare for skade eller brannskader.

¢ Fjern all emballasije.
¢ |kke bruk skadet tilbehar.

¢ |kke bruk tilbeharet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

¢ Tilbeharet og handtak blir varme nar de
er i bruk. Bruk alltid hansker nér du skal
flytte pa tilbeheret.

ADVARSEL
Eksplosjons- eller brannfare.

¢ |kke bruk tilbeheret pa en gassring. Gass
kan unnslippe.

e Oppvarming av fett og olje kan frigjere
brennbare damper. Hold flammer eller
varme gjenstander unna fett og oljer, nar
du bruker dem i tilbereding av mat.

e Dampen fra sveert varm olje, kan fere til
selvantennelse.

e Brukt olie som kan inneholde matrester,
kan forarsake brann ved en lavere tem-
peratur enn olje som brukes for forste
gang.

o Aldri slukk brann med vann. Koble pro-
duktet fra strammen, og dekk flammene
med et lokk eller et brannteppe.

ADVARSEL
Fare for skade pé tilbehoret eller
produktet.

¢ Bare bruk tilbehoret pa en induksjonsko-
ketopp eller i ovnen.

PRODUKTBESKRIVELSE

Infinite Plancha er et aluminiumsprodukt i
hay kvalitet, med et slitesterkt slippbelegg
0g en ekstra stor platetopp. Den fordeler
varme jevnt over en stor overflate, slik at du
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o Aktiver alltid brofunksjonen/tilkoblings-
funksjonen nar du bruker tilbeharet.

o |kke aktiver effektfunksjonen (Boost) nar
du bruker tilbeharet.

¢ |kke bruk den hoyeste innstillingen i mer
enn 3 minutter og ikke overopphet tilbe-
horet. Dette kan skade det slitesterke
slippbelegget.

o |kke bruk tiloeharet pa en elektrisk kom-
fyrtopp.

o |kke bruk skarpe kjokkenredskaper eller
skraper laget av skarpe eller harde mate-
rialer (rustfritt stal, aluminium, keramikk)
til & snu eller ta ut den ferdigstekte ma-
ten. Vi anbefaler kjokkenredskaper i tre.

o Loft alltid tilbeheret opp nar du ma flytte
dem pé platetoppen. Bunnen pa tiloehe-
ret kan forarsake riper pa glasskeramik-
ken.

o Hvis du bruker tilbeheret i en ovn, mé du
ikke stille inn temperaturen pa over 200°
C

o |kke plasser tilbeheret pa komfyrtoppens
ramme eller pa betjeningspanelet.

STELL OG RENGJORING

ADVARSEL
Fare for skade pa tilbehoret.

e |kke rengjer tilbeharet i oppvaskmaskin.
Dette kan skade slippbelegget.

o |kke bruk spylevann eller damp til & ren-
gjore tilbehoret.

* Rengjer tilbeheret med en fuktig, myk
klut. Bare kun ngytrale rengjeringsmidler.
Du mé aldri bruke skurende oppvask-
midler, skuresvamper, lasemidler eller
metallgjenstander.

far et starre kokeomréder enn en normal
stekepanne.
Med Infinite Plancha, kan du:

— Steke mat slik at den blir spre pa utsiden
og myk i midten.
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— Bruke den store grilloverflaten for & redu-
sere lengden pa tilberedningen og ener-
giforbruket, og ha full kontroll med induk-
sjonsteknologi.

— Tilbrede retter ved hjelp av mange frem-
gangsmater. For eksempel, kan du grille,
smakoke, steke og brune.

FOR FORSTE GANGS BRUK

Rengjor kokekaret med varmt vann og
oppvaskmiddel for forste gangs bruk.

DAGLIG BRUK

¢ Plasser tilbeharet pa kokesonen som
kan koble til brofunksjonen/Connect -
funksjonen. Disse funksjonene kobler to
kokesoner under tilbeharet sammen, slik
at de opererer som én. Kokesonene var-
mer tilbeharet jevnt og forsiktig. Du kan
bruke tilbeharet problemfritt sammen
med Infinite/InfiniteFlex™ /InfinitePro™ /
InfinitePure™.

e Velg den varmeste innstillingen for & var-
me opp tilbeheret raskt, nar det er kaldt.

NYTTIGE TIPS OG RAD

STEKETABELL
Opplysningene i tabellen er kun veiledende.
Produkter Varmeinnstilling

Grennsaker, frukt 7—8
Pannekaker, egg 7—8

Pannekaker 8—-9
Reven potetgra- 7—8

teng

STELL OG RENGJIRING

Rengjor kokekaret etter hver gang det har
veert i bruk.

Bruk kokekar med ren bunn.

Rengjer tilbeharet med varmt sépevann og
en myk bearste eller en svamp

- Bruk de pé& induksjonskoketopper fra
Electrolux.

- Rengjer overflaten enkelt.

Ikke bruk den heyeste innstillingen i mer
enn 3 minutter, fordi tilbeheret kan bli
veldig varmt.

o For & fortsette tilberedningen kan du en-
dre varmeinnstillingen i henhold til tabel-
len.

¢ Du kan ogsé bruke den i ovnen for & hol-
de mat varm. Ikke still inn temperaturen
pa varmere enn 200° C.

Produkter Varmeinnstilling
Fisk, reker 7—38
Palser, hamburge- 8—-9
re
Bacon 8—-9
Steker 9—10

Bruk en lavere varmeinnstilling for en mer
skansom tilberedning. Kijettet blir saftig og
mert, og det bli mindre sprut og lukt.



Leia atentamente as instru¢des fornecidas
antes de utilizar. O fabricante ndo se res-
ponsabiliza por lesdes ou danos resultan-
tes de utilizagao incorrecta. Guarde sem-
pre as instrugbes para futura referéncia.

UTILIZACAO

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos ou queimadu-
ras.

* Remova a embalagem.

e N&o utilize um acessdrio que esteja dani-
ficado.

e N&o utilize acessdrios como superficie
de trabalho ou armazenamento.

e O acessorio e as respectivas pegas fi-
cam guentes durante a utilizagao. Utilize
sempre luvas quando deslocar o aces-
sorio.

ADVERTENCIA
Risco de incéndio ou explosao.

¢ N&o utilize o acessorio sobre um quei-
mador a gas. Pode ocorrer uma fuga de
gas.

e As gorduras e 0s 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objectos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com este tipo de
produtos.

e Os vapores que o 6leo muito quente li-
berta podem causar combustao espon-
tanea.

e O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma tem-
peratura inferior a de um dleo usado pela
primeira vez.

¢ Nao tente extinguir o fogo com agua.
Desligue o aparelho e cubra a chama
com uma tampa de tacho ou uma manta
de incéndio.

ADVERTENCIA
Risco de danos no acessoério ou no
aparelho.
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A\ INSTRUCOES DE SEGURANGA

o Utilize 0 acessorio apenas sobre uma
placa de indug&o ou num forno.

e Active sempre a fungéo de Bridge/Con-
nect quando utilizar 0 acessorio.

e N&o active a fungéo Power (Boost)
quando utilizar o acessério.

e Nao utilize a regulagéo méxima durante
mais de 3 minutos, nem sobreaquega o
acessorio. Isso pode danificar o revesti-
mento anti-aderente.

e Nao utilize 0 acessoério sobre uma placa.

¢ N3o utilize talheres afiados ou raspado-
res fabricados com materiais afiados ou
rigidos (ago inoxidavel, aluminio, cerami-
ca) para virar ou retirar os alimentos que
estiver a cozinhar. Recomendamos uten-
sflios de cozinha em madeira.

® | evante sempre o acessorio quando
precisar de o deslocar na mesa de tra-
balho. O fundo do acessdrio pode riscar
a vitroceramica.

e Se utilizar o acessoério num forno, nao
seleccione uma temperatura superior a
200° C.

e Nao coloque o acessorio sobre a moldu-
ra ou o painel de comandos da placa.

MANUTENCAO E LIMPEZA

ADVERTENCIA
Risco de danos no acessdrio.

¢ Nao lave 0 acessoério na maquina de la-
var loiga. Isso pode danificar o revesti-
mento anti-aderente.

e Nao utilize jactos de agua ou vapor para
limpar o acessorio.

e |impe 0 acessorio com um pano macio
e humido. Utilize apenas detergentes
neutros. N&o utilize produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objectos metali-
COS.
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DESCRICAO DO PRODUTO

A Infinite Plancha € um produto de elevada
qualidade em aluminio com um revesti-
mento duravel anti-aderente e uma mesa
de trabalho extra grande. Distribui o calor
uniformemente por toda a superficie e pro-
porciona uma area para cozinhar superior
a de uma frigideira normal.

Com a Infinite Plancha, pode:

— Alourar alimentos e deixa-los estaladigos
por fora e suculentos por dentro.

— Utilizar a grande superficie de grelhador
para reduzir o tempo e o consumo de

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Limpe 0 acessorio com agua morna e um
produto de limpeza antes da primeira utili-
Zagao.

UTILIZACAO DIARIA

e Coloque 0 acessorio nas zonas de coze-
dura que possam ser ligadas com a fun-
Gao Bridge / Connect . Estas fungdes li-
gam duas zonas de cozedura sob o
acessorio de forma a funcionarem como
uma sé. As zonas de cozedura aquecem
0 acessorio uniformemente e com suavi-
dade. Pode utilizar o acessdrio sem pro-
blemas nas placas Infinite / InfiniteFlex™
/ InfinitePro™ / InfinitePure ™.

e Seleccione o grau de cozedura mais ele-
vado se 0 acessorio estiver frio e quiser

TABELA DE GRELHADOS

Os dados apresentados na tabela seguinte
servem apenas como referéncia.

Produtos Grau de cozedu-
ra
Legumes, frutos 7—8
Crepes, omeletas 7—8
Panquecas 8—9
Batatas aos pali- 7—8
tos

energia quando cozinhar, com todo o
controlo da tecnologia de indugao.

— Preparar pratos de varias formas diferen-
tes. Por exemplo, pode grelhar, saltear,
aquecer e alourar.

— Utilize-a nas placas de inducéo da Elec-
trolux.

- Alimpeza da superficie é facil.

aquecé-lo rapidamente. Nao utilize a re-
gulagao maxima durante mais de 3 mi-
nutos porgue o acessorio pode ficar de-
masiado quente.

e Para continuar a cozinhar, altere o grau
de cozedura de acordo com a tabela.

¢ Também pode utiliza-la no forno para
manter alimentos quentes. Nao seleccio-
ne uma temperatura superior a 200° C.

SUGESTOES E CONSELHOS UTEIS

Produtos Grau de cozedu-
ra
Peixe, camarao 7—8
Salsichas, ham- 8—90
burgeres
Bacon 8—9
Bifes 9—10

Utilize um grau de cozedura inferior se pre-
tender cozinhar os alimentos mais suave-
mente. A carne fica mais suculenta e tenra
e havera menos salpicos e odores.



PORTUGUES 27

MANUTENCAO E LIMPEZA

Limpe o acessorio apds cada utilizagao.
Utilize sempre o acessoério com a base lim-
pa.

Limpe o acessorio com agua e detergente
€ uma escova ou esponja suave



28 www.electrolux.com

/N INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Antes de usarlo, lea atentamente las ins-
trucciones facilitadas. El fabricante no se
hace responsable de los dafnos y lesiones
causados por un uso incorrecto. Conserve
siempre estas instrucciones para futuras
consultas.

Uso

ADVERTENCIA
Existe riesgo de lesiones 0 quema-
duras.

e Retire todo el embalaje.
¢ No use un accesorio que esté danado.

¢ No utilice el accesorio como superficie
de trabajo o almacenamiento.

e El accesorio y sus asas se calientan
cuando estan funcionando. Utilice siem-
pre guantes para mover el accesorio.

ADVERTENCIA
Existe peligro de explosion o incen-
dio.

¢ No utilice el accesorio en un anillo de
gas. Puede escaparse gas.

e | as grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga
las llamas u objetos calientes alejados de
grasas y aceites cuando cocine con
ellos.

e |Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustio-
nes imprevistas.

e El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar in-
cendios a temperaturas mas bajas que
el aceite que se utiliza por primera vez.

¢ No intente apagar un fuego con agua.
Desconecte el aparato y cubra la llama
con una tapa o una manta ignifuga.

ADVERTENCIA
Riesgo de danos en el accesorio 0
el aparato.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Infinite Plancha es un producto de alta cali-
dad hecho de aluminio con revestimiento
antiadherente duradero y una superficie de

Use el accesorio Unicamente en una pla-
ca de induccidén o en el horno.

Active siempre la funcion de Puente/Co-
nexion cuando use el accesorio.

No active la funcién Power (Boost) cuan-
do use el accesorio.

No use el ajuste maximo durante mas de
3 minutos y no sobrecaliente el acceso-
rio. Esto puede dafar el revestimiento
antiadherente.

No utilice el accesorio en una vitrocera-
mica.

No utilice objetos afilados ni espatulas
de material duro o afilado (acero inoxida-
ble, aluminio, cerdmica) para voltear o
remover los alimentos. Recomendamos
utensilios de cocina de madera.

Levante siempre el accesorio cuando
tenga que moverlos sobre la superficie
de coccidn. La base del accesorio pue-
de arafiar la vitroceramica.

Si utiliza el accesorio en un horno, no
ajuste la temperatura a mas de 200° C.

No coloque el accesorio en el borde de
la placa ni en el panel de control.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA
Podria dafar el accesorio.

No limpie el accesorio en el lavavajillas.
Puede danar el revestimiento antiadhe-
rente.

No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el accesorio.

Limpie el accesorio con un pano suave
humedecido. Utilice sdlo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
de metal.

coccion ultra grande. Distribuye uniforme-
mente el calor por toda la superficie, por lo



que el tamafio de coccidn es mayor que el

area de una sartén normal.

Con Infinite Plancha, podra realizar lo si-

guiente:

— Sofreir alimentos para que estén cruijien-
tes en el exterior y jugosos en el interior.

— Usar la gran superficie del grill para redu-
cir la duracion de la coccién y el consu-

ANTES DEL PRIMER USO

Limpie el utensilio de cocina con agua tem-
plada y detergente antes del primer uso.

USO DIARIO

¢ Coloque el accesorio en las zonas de

coccién que se pueden conectar con la
funcidn de Puente / Connect . Estas fun-
ciones conectan dos zonas de coccion
bajo el accesorio y funcionan como una
sola. Las zonas de coccion calientan el
accesorio de manera uniforme y suave.
Puede usar el accesorio sin problema en
Infinite / InfiniteFlex™ / InfinitePro™ / In-
finitePure™,

e Ajuste la temperatura maxima solo para
calentar rapidamente un accesorio frio.

CONSEJOS UTILES
TABLA PARA FREIR

Los datos de la tabla son solo orientativos.
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mo de energia, asi como para tener el
control de la tecnologia de induccion.

— Preparar platos de numerosas formas.

Por ejemplo, puede cocinar al grill, so-
freir, hervir y dorar.

— Utilizarla en las placas de induccion Elec-

trolux.

— Limpiar facilmente la superficie.

No use el ajuste maximo durante mas de
3 minutos ya que el accesorio se puede
sobrecalentar.

e Para continuar cocinando, cambie €l
ajuste de temperatura consultando la ta-
bla.

e También puede usarla en el horno para
mantener calientes los alimentos. No
ajuste una temperatura superior a 200°
C.

Productos Ajuste del nivel
de calor
Salchichas, ham- 8—9
burguesas
Beicon 8—9
Filetes 9—10

Productos Ajuste del nivel
de calor
Frutas y verduras 7—8
Crepes, huevos 7—8
Tortitas 8—9
Patatas asadas 7—8
con cebolla

Pescado, gambas 7—8

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpie el utensilio después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

Limpie el accesorio con agua jabonosa y
un cepillo o una esponja suaves.

Use un ajuste de temperatura mas bajo pa-
ra cocinar mas suavemente los alimentos.
La carne queda mas jugosa y tierna y hay
menos salpicaduras y olores.
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A\ SAKERHETSFORESKRIFTER

La&s noggrant medféljande anvisningar in-
nan produkten anvands. Tillverkaren kan
inte héllas ansvarig for personskador eller
skador pa egendom som orsakats av felak-
tig anvandning. Spara alltid bruksanvisning-
en for framtida bruk.

ANVAND

VARNING
Risk for skador eller brannskador.

e Avlagsna allt férpackningsmaterial.
e Anvénd inte ett skadat tilloehér.

e Anvand inte tilloehdret som arbetsyta el-
ler avlastningsyta.

e Tillbehdret och dess handtag blir heta vid
anvandning. Anvand alltid ugnsvantar el-
ler grytlappar for att flytta tillbehoret.

VARNING
Det finns risk for eldsvada eller ex-
plosion.

¢ Anvand inte tillbehtret pa en gasring.
Gas kan komma ut.

e Fetter och olja kan frigéra lattantandliga
angor nar de varms upp. Hall flammor el-
ler uppvarmda féremal borta fran fetter
och oljor nér du lagar mat med dem.

e Angorna som frigérs i mycket het olja
kan orsaka spontan férbranning.

¢ Anvand olja, som kan innehélla matres-
ter, kan orsaka brand vi lagre temperatur
an olja som anvands for forsta gangen.

e Forsok inte slacka eld med vatten.
Koppla fran produkten och tack Gver
flamman med ett lock eller en brandfilt.

VARNING
Risk for skador pa tillbehoret eller
produkten féreligger.

¢ Anvéand tillbehdret endast pa en induk-
tionshall eller i ugnen.

PRODUKTBESKRIVNING

Infinite Plancha &r en hogkvalitativ alumi-
niumprodukt med héallbar teflonbehandling
och extrastor tillagningsyta. Den fordelar
varmen Over hela dess breda yta, vilket ger

o Aktivera alltid Bridgefunktionen/Anslut-
ningsfunktionen ndr du anvander tillbe-
horet.

e Aktivera inte Effektfunktionen (Boost) nar
du anvander tillbehdret.

¢ Anvand inte hogsta varmelaget langre an
3 minuter och dverhetta inte tillbehdret.
Detta kan skada teflonbehandlingen.

¢ Anvand inte tilloehdret pé en traditionell
hall.

¢ Anvand inte vassa knivar eller skrapor
gjorda for vassa eller harda material
(rostfritt stal, aluminium, keramik) for att
vénda pa eller ta bort livsmedlet som till-
agas. Vi rekommenderar kdksredskap i
tré.

o Lyft alltid upp tillbehodret nér du méaste
flytta dem pa kokhallen. Tillbehorets bot-
ten kan godra repor i glaskeramiken.

e Om du anvander tillbehdret i en ugn ska
du inte stalla in temperaturen pa éver
200 °C.

o Sétt inte tillbehdret pa hallens ram eller
kontrollpanelen.

SKOTSEL OCH RENGORING

VARNING
Risk for skador pa tillbehoret fore-
ligger.

e Diska inte tillbehoret i diskmaskin. Detta
kan skada teflonbehandlingen.

e Spruta inte vatten eller &nga for att ren-
gora tillbehoret.

* Reng?r tilloehdret med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara neutrala rengoérings-
medel. Anvand inte produkter med slip-
effekt, skursvampar, l6sningsmedel eller
metallforemal.

ett storre tillagningsomrade &n omradet for
en normal stekpanna.
Med Infinite Plancha kan du:



- Bryna mat och fa det knaprigt pa utsidan
och saftigt pa insidan.

— Anvénd den stora grillytan for att minska
langden p& matlagningen och energifor-
brukningen och & kontroll dver induk-
tionstekniken.

— Forbered ratter via manga olika procedu-
rer. Du kan t.ex. grilla, sautera, sjuda och
bryna.

Rengdr kokkarlet med varmt vatten och ett
milt rengdringsmedel fére forsta anvand-
ningen.

DAGLIG ANVANDNING

o Satt tilloehdret pa kokzonerna som kan
anslutas till Bridgefunktionen / Connect -
funktionen. Dessa funktioner kopplar
ihop tva kokzoner under tillbehdret till en
gemensam zon. Kokzonerna varmer upp
tillbehdret jamnt och forsiktigt. Du kan
anvanda tillbehoret utan problem pa Infi-
nite / InfiniteFlex™ / InfinitePro™ / Infini-
tePure™,

e Stall in hdgsta varmeléget endast for att
snabbt varma upp ett kallt tillbehér. An-

RAD OCH TIPS

STEKNINGSTABELL

Uppgifterna i tabellen ar endast avsedda
som végledning.

Produkter Varmelage
Gronsaker, frukt 7—8
Crépe, &gg 7—8
Pannkakor 8—-9
Riven potatisgrang 7—8

UNDERHALL OCH RENGORING

Rengdr kokkarlet efter varje anvandningstill-
falle.

Anvand alltid kokkarl med ren botten.
Rengdr tillbehdret med varmt vatten med
milt handdiskmedel och en mjuk borste el-
ler svamp
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— Anvéand det pé Electrolux-induktionshal-
lar.

- Rengdr ytan enkelt.

INNAN MASKINEN ANVANDS FORSTA GANGEN

vand inte hogsta varmelaget langre an 3
minuter eftersom tilloehdret kan bli dver-
hettat.

e Om du vill fortsatta tillagningen &ndrar du
varmelaget enligt tabellen.

® Du kan &ven anvanda det i ugnen for att
hélla maten varm. Stall inte in temperatu-
ren hogre an 200 °C.

Produkter Véarmelage
Fisk, rakor 7—38
Korv, hamburgare 8—-9
Bacon 8—9
Stekar 9—-10

Anvand ett lagre varmelage for en mildare
tilagningsprocedur av maten. Kottet blir
saftigare och mérare och det blir mindre
sténk och lukt.
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