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Takk for at du valgte dette Husqvarna-Electrolux-produktet. Vi har konstruert det for & gi deg
perfekt ytelse i mange ar, med innovativ teknologi som bidrar til & gjere livet enklere -

egenskaper som du kanskje ikke finner i ordinzere produkter. Vi vil be deg bruke noen gyeblikk
til & lese denne, for & f& mest mulig ut av produktet.

Ga inn pa nettstedet vart for a:

iy Fa rad om bruk, finne brosjyrer, feilsgking, serviceinformasjon:
@ www.husqvarna-electrolux.no

Registrere produktet ditt for a fa bedre service:
@ www.husqgvarna-electrolux.no

Kigpe tiloehgr, forbruksvarer og originale reservedeler til produktet ditt:
ﬂ% www.husqvarna-electrolux.no/shop

KUNDESTOTTE OG SERVICE

Vi anbefaler at du bruker originale reservedeler.
Nar du kontakter serviceavdelingen, ma du serge for & ha falgende data for handen.
Informasjonen finner du pa typeskiltet. Modell, PNC (produktnummer), serienummer.

& Advarsel/Forsiktig - Sikkerhetsinformasjon.
@ Generelle informasjoner og tips
@ Miljginformasjon

Med forbehold om endringer.
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1. SIKKERHETSINFORMASJON

Les instruksjonene ngye far montering og bruk av pro-
duktet. Produsenten er ikke ansvarlig for eventuelle ska-
der som skyldes feilaktig montering og bruk. Oppbevar
produktets instruksjoner for fremtidig bruk.

1.1 Sikkerhet for barn og utsatte personer

& ADVARSEL
Fare for kvelning, skade og permanent ufarhet.

e Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og opp-
over og personer med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende erfaring og
kunnskap dersom de har tilsyn av en voksen eller en
person som er ansvarlig for deres sikkerhet.

e |kke la barn leke med produktet.
* Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn.

¢ Hold barn og kjeeledyr borte fra produktet nar det
brukes eller nar den kjsler seg ned. Tilgjengelige de-
ler er varme.

e Hvis produktet har en barnesikring, anbefaler vi at du
aktiverer den.

* Rengjering og vedlikehold skal ikke gjeres av barn
med mindre de har tilsyn.

1.2 Generelt om sikkerhet

e Produktet og tilgjengelige deler blir varme under
bruk. Ikke bergr varmeelementene.

e Produktet er ikke beregnet for & brukes sammen med
et separat fjernkontrollsystem eller et eksternt tidsur.

e Matlaging uten tilsyn pa en komfyrtopp med fett eller
olje kan veere farlig og kan resultere i brann.

® Du ma aldri preve a slukke en brann med vann, men
du ma sla av produktet og deretter dekke flamme
f.eks med et lokk eller et brannteppe.
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2. A\

e |kke oppbevar gjenstander pa kokeoverflatene.
e |kke bruk damprengjering til a rengjere produktet.

e Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk
ma ikke legges pa komfyrtoppen fordi de kan bli var-

me.

e Hvis den glasskeramiske overflaten har sprukket, ma
du sla av produktet for &8 unnga fare for elektrisk stot.

e Etter bruk slar du av komfyrtoppen med kontrollenhe-
ten. Ikke rett deg etter grytesensoren.

SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Montering

ADVARSEL
Dette produktet ma monteres av
en kvalifisert person.

e Fjern all emballasje.

e |kke monter eller bruk et skadet pro-
dukt.

e Fglg monteringsinstruksjonene som
felger med produktet.

e Overhold minimumsavstanden fra an-
dre produkter og enheter.

e Veer alltid forsiktig nar du flytter pro-
duktet, fordi det er tungt. Bruk alltid
vernehansker.

e Dekk utskjeeringshullet med tetnings-
middel for a forhindre at fuktighet for-
arsaker svelling.

e Beskytt produktets bunn mot damp
og fuktighet.

e |kke monter produktet ved siden av en
der eller under et vindu. Dette hindrer
varme kokekar fra a falle ned fra pro-
duktet nar dgren eller vinduet er ap-
net.

¢ Hvis produktet er montert over skuffer,
serg for at rommet mellom bunnen av
produktet og den avre skuffen er til-
strekkelig for luftsirkulasjon.

® Sgrg for at ventilasjonsplassen pa 2
mm, mellom benkeplaten og fronten
under enheten, er apen. Garantien

dekker ikke skader forarsaket av man-
gel pa tilstrekkelig ventilasjonsplass.

¢ Produktets bunn kan bli varm. Vi anbe-
faler at du monterer et ikke-brennbart
panel under produktet, for & unnga til-
gang til bunnen.

Elektrisk tilkopling

ADVARSEL
Fare for brann og elektrisk stet.

e Alle elektriske tilkoblinger ma utferes
av en kvalifisert elektriker.

¢ Produktet ma veere jordet.

* Fgr enhver operasjon sarge for at pro-
duktet er koblet fra stramforsyningen.

e Bruk riktig stremkabel.

® Sgrg for at stramkabelen ikke floker
seg.

* Sgrg for at stramkabelen eller stapse-
let (hvis aktuelt) ikke bergrer det var-
me produktet eller varme kokekar, nar
du kobler produktet til stikkontaktene
i neerheten

® Sgrg for at produktet er riktig montert.
Las og feil stramkabel eller stapsel
(hvis aktuelt) kan gjere at terminalen
blir for varm.

* Sgrg for at statbeskyttelse er montert.

® Bruk strekkavlaster til kabelen.

* Pass pa at stepselet (hvis aktuelt) og
stramkabelen ikke blir pafart skade.
Kontakt servicesenteret eller en elek-



triker for & bytte en gdelagt stremka-
bel.

e Den elektriske installasjonen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
produktet fra stremnettet ved alle po-
ler. Isoleringsenheten ma ha en kon-
taktapningsbredde pa minst 3 mm.

® Bruk bare riktige isolasjonsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen skal fiernes fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

2.2 Bruk

ADVARSEL
Fare for skade, brannskader eller
elektrisk stot.

¢ Dette produktet er beregnet for bruk i
en husholdning.

¢ Produktets spesifikasjoner ma ikke en-
dres.

o |kke la produktet vaere uten tilsyn
mens det er i drift.

e |kke bruk produktet med vate hender
eller nar det er i kontakt med vann.

o |kke legg bestikk eller grytelokk pa ko-
kesonene. De kan bli varme.

e Sl av kokesonene etter hver gang de
har veert i bruk. Ikke stol pa grytede-
tektoren.

e |kke bruk produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

e Hvis produktets overflate er knust ma
du koble produktet fra stremforsynin-
gen umiddelbart. Dette for & forhindre
elektrisk stat.

e Personer som bruker en pacemaker
ma holde en avstand pa minst 30 cm
fra induksjonskokesonene nér produk-
tet er i bruk.

ADVARSEL
Eksplosjons- eller brannfare.

* Oppvarming av fett og olje kan frigje-
re brennbare damper. Hold flammer
eller varme gjenstander vekk fra fett
og oljer nar du bruker dem i tilbere-
ding av mat.

e Dampen fra sveert varm olje, kan fere
til selvantennelse.

e Brukt olje som kan inneholde matre-
ster, kan forarsake brann ved en lavere
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temperatur enn olje som brukes for
ferste gang.

e |kke legg brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brenn-
bare produkter, inn i eller i naerheten
av produktet.

ADVARSEL
Fare for skade pa produktet.

e |kke plasser varme kokekar pa betje-
ningspanelet.

e lkke la kokekar koke terre.

 Veer forsiktig slik at ingen gjenstander
eller varme kokekar faller pa produk-
tet. Overflaten kan bli skadet.

e lkke aktiver kokesonene med tomt ko-
kekar eller uten kokekar.

e lkke legg aluminiumsfolie pa produk-
tet.

e Kokekar av stapejern, stgpt aluminium
eller kokekar med @delagt bunn kan
lage riper i glasskeramikken. Laft alltid
disse objektene nar du ma flytte dem
pa platetoppen.

2.3 Stell og rengjering

ADVARSEL
Fare for skade pa produktet.

¢ Rengjer produktet med jevne mellom-
rom for a forhindre skade pa overflate-
materiale.

e |kke bruk spylevann eller damp til &
rengjere produktet.

¢ Rengjer produktet med en fuktig, myk
klut. Bruk kun ngytrale rengjerings-
midler. Du ma aldri bruke skurende
oppvaskmidler, skuresvamper, lase-
midler eller metallgjenstander.

2.4 Kassering

ADVARSEL
Fare for skade og kvelning.

¢ Kontakt kommunen din for informa-
sjon om hvordan du kaster produktet
pa en riktig mate.

¢ Koble produktet fra strammen.

e Kutt av stremkabelen og kast den.
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3. PRODUKTBESKRIVELSE

F ? ? Induksjonskokesone
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| | | Induksjonskokesone
+ + + Induksjonskokesone
Induksjonskokesone
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Betjeningspanel
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Bruk sensorfeltene til & betjene produktet. Displayer, indikatorer og
lydsignaler forteller hvilke funksjoner som er i bruk.

sensorfelt funksjon

O Slar produktet pa og av.

& Laser og laser opp betjeningspanelet.

Y Slar produktet pa og deaktivere funksjo-
nen STOP+GO.

@ Aktiverer Chef-funksjonen.

Et effekttrinndisplay Viser effekttrinnet.

I Tidsindikatorer for kokesoner  Viser hvilke kokesoner du har stilt inn ti-
den for.

Tidsurdisplay Viser tiden i minutter.

B © For & vise at tidsuret med opptelling
(stoppeklokke) er i bruk (1 til 59 minut-
ter).

B A For a vise at tidsur med nedtelling er i

bruk (1 til 92 minutter) eller at stoppe-
klokken er i bruk.
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sensorfelt funksjon
5 Viser hvilke kokesoner du har stilt inn
varmen for.
2 Viser at kokekaret er feil, diameteren pa

kokekarets bunn er for liten eller at det
ikke er noe kokekar pa kokesonen.

o] Slar produktet pa og deaktiverer bro-
funksjonen.

P Slar produktet pa og deaktiverer effekt-
funksjonen.

+ /- @ker eller reduserer tiden.

25 For & angi kokesonen for tidsuret.

M Stille inn tidsurfunksjonene.

Betjeningslinje Stiller inn effekttrinnet.

3.2 Effekttrinndisplay

Display Beskrivelse

Kokesonen er slatt av.

(1)- Kokesonen er i bruk.

" -funksjonen er aktivert.

(A7) Den automatiske oppvarmingsfunksjonen er i bruk.

(P Effektfunksjonen er aktivert.

+ tall Det har oppstatt en feil.

OptiHeat Control (tretrinns restvarmeindikator): koker
fremdeles / varmholding / restvarme.

o
=
0

Lasen/barnesikringen er aktivert.

ﬂ

E Ikke riktig type eller for lite kokekar, eller ikke noe koke-
9y
kar pa kokesonen.
G Den automatiske utkoplingsfunksjonen er i bruk.
3.3 OptiHeat Control OptiHeat Control viser mengglen restvar-
(tretrinns restvarmeindikator) me. Induksjonskokesonene gir den ned-
vendige varmen for tilberedning direkte
ADVARSEL i bunnen av kokekaret. Glasskeramikken
5\ )\ () Forbrenningsfare blir varmet opp av varmen fra kokekaret.

som falge av restvarme!
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4. DAGLIG BRUK

4.1 Aktivering og deaktivering

Berer (1) i et sekund for & aktivere eller
deaktivere produktet.

4.2 Automatisk utkopling

Denne funksjonen slar av produktet
automatisk hvis:

* Alle kokesonene er slatt av (()).

¢ Du ikke velger effekttrinn etter at pro-
duktet er slatt pa.

e Du sgler noe eller setter noe pa betje-
ningspanelet i mer enn 10 sekunder
(en gryte, en klut, osv.). Et lydsignalet
hares en stund, deretter slas produk-
tet av. Fjern objektet elle vask betje-
ningspanelet.

® Produktet blir for varmt (f.eks. hvis en
gryte koker tarr). La kokesonen avkjg-
les for du bruker produktet igjen.

® Du bruker feil kokekar. Symbolet
tennes og kokesonen slas automatisk
av etter 2 minutter.

e Du ikke slar av en kokesone eller en-
drer effekttrinnet. Etter en stund ten-

nes (-], og produktet slas av. Se ne-
denfor.

¢ Forholdet mellom varmeinnstilling og
tider for den automatiske utkoplings-
funksjonen:

* (), (0-3)—6timer
* (9)-()—5timer
* (@)-(9) —4timer
* (10)- (4] —1,5 timer

4.3 Effekttrinnet

Berar betjeningslinjen ved varmeinnstil-
lingen. Beveg fingeren langs betjenings-
linjen for a endre innstillingen. lkke slipp
for effekttrinnet er korrekt. Displayet vi-
ser varmeinnstillingen.

? 5 8 10 14 P

_—
—

Nar du bruker kokekar som er starre enn
180 mm anbefaler produsenten at du
plasser det pa de bakerste kokesonene.

4.4 Sammenkoblet funksjon

Brofunksjonen forbinder to kokesoner
og de opererer som én. Du kan bruke
denne funksjonen til kokekar som er
starre enn 260 mm.

Still inn effekttrinnet til en av kokesone-
ne.

For & aktivere brofunksjonen ma du be-
rore :] slik at indikatoren vises. For & an-
gi eller endre varmeinnstillingen, ma du
bergre kontrollsensorene.

For a skru av brofunksjonen ma du berg-
re :] slik at indikatoren slukkes. Kokeso-
nene opererer uavhengig.

4.5 Automatisk oppvarming

Det tar kortere tid & na innstilt effekt,
dersom du aktiverer den automatiske
oppvarmingsfunksjonen. Denne funksjo-
nen aktiverer det hgyeste effekttrinnet
for en bestemt tid (se diagrammet), og
senker deretter effekttrinnet til den valg-
te innstillingen.

Slik aktiverer du den automatiske opp-
varmingsfunksjonen for en kokesone:

1. Bergr P ((F) tennes i displayet).
2. Bergr umiddelbart gnsket effekt-

trinn. Etter tre sekunder tennes (A) i
displayet.
Endre effekttrinn for & avbryte funksjo-
nen.
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4.6 Effektfunksjon

Powerfunksjonen gir ekstra effekt til in-
duksjonskokesonene. Powerfunksjonen
kan aktiveres for en begrenset tidsperio-
de ( se kapittelet "Tekniske data"). Der-
etter vil induksjonskokesonen automatisk
ga tilbake til den hgyeste varmeinnstillin-
gen. Funksjonen aktiveres ved a bergre
P . (P]tennes. Du deaktiverer funksjo-
nen ved a endre effekttrinn.

4.7 Effektstyring

Effektstyringen deler effekten parvis mel-
lom to kokesoner (se bilde). Effektfunk-
sjonen gker effekten til maks i én av de
to kokesonene. Effekten i den andre ko-
kesonen vil synke automatisk. Displayet
for den reduserte sonen skifter mellom
to nivaer.

4.8 Chef-funksjon

Chef-funksjonen aktiverer alle kokesone-
ne og deaktiverer brofunksjonen for alle

kokesonene automatisk. Denne funksjo-

nen benytter seg av samme varmeinnstil-
ling som du bruke sist.

Ved den ferste aktiveringen av varmeinn-
stilling vil det venstre paret med kokeso-
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ner stilles inn pa , det midterste pa-
ret vil stilles inn p& (9) og paret til hayre
vil stiles inn pa (3] .

For & aktivere denne funksjonen:

Berar § og indikatoren tennes. Alle
kokesonene er i bruk i 9 minutter. Hvis
kokesonene forbli tom vil symbolet | 2]
vises. Etter 9 minutter vil et lydsignal
heres og den tomme kokesonen vil

stilles inn pa (0] .
For 3 gjenoppta denne funksjonen:

* Berer  for & legge til eller fierne ko-
kekar fra det deaktiverte paret med
kokesoner.

Deaktivere denne funksjonen:

* Berer 9]for & deaktivere Chef-funksjo-

nen for kokesonene du velger, og be-
hold den siste varmeinnstillingen for
dette paret med kokesoner. Indikato-
ren slokker.

® Angi varmeinnstillingen til (0] eller la
tidsuret med nedtelling deaktivere ko-
kesonene. Indikatoren slokker.

(i)

Néar Chef-funksjonen ikke er av, vil tiden
for kokekardeteksjon vaere 2 minutter.

4.9 Tidsuret

Tidsuret med nedtelling.

Bruk tidsuret med nedtelling til & stille
inn hvor lenge en kokesone skal vaere pa
for bare denne ene gangen.

Still tidsuret med nedtelling nar koke-
sonen er valgt.

(1)

* Velge kokesone: bergr 89 flere gan-
ger, til indikatoren for nadvendig ko-
kesone vises.

Dette tidsfunksjonvalget er mulig
for aktiverte kokesoner og nar ef-
fekttrinnet er stilt inn.

Nar funksjonen er aktivert, vises £\ .

e Aktivere tidsuret med nedtelling:
berer 4 pa tidsuret for & stille inn ti-
den (O - 99 minutter). Nar indikato-
ren for kokesonen blinker langsomme-
re, har nedtellingen startet.
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* For a vise gjenvarende tid: velg ko-
kesonen med 89 . Indikatoren for ko-
kesonen begynner a blinke raskt. Di-
splayet viser gjenveerende tid.

¢ For a endre tidsuret med nedtelling:
velg kokesonen med 89 og berar 4
eller—.

¢ Deaktivere tidsuret med nedtelling:
velg kokesonen med 89 og berar — .
Resttiden telles ned til i . Indikato-
ren for kokesonen gar av.

Nar tidsurets nedtelling er ferdig, akti-

veres lyden og 00 blinker. Kokesonen
deaktiveres.

* For & deaktivere lyden: berar (1) .

Tidsuret med opptelling

Bruk tidsuret med opptelling for & se

hvor lenge kokesonen har veert i bruk.

¢ Valg av kokesone (hvis mer enn 1
kokesone er pa): berar 8 flere gan-
ger, til indikatoren for nadvendig ko-
kesone vises.

Nar funksjonen er aktivert, vises £\ .
e Aktivere tidsuret med opptelling:

Berar ().

Symbolet £\ deaktiveres og () ten-
nes.

¢ Se hvor lenge kokesonen er pa: velg
kokesonen med 89 . Indikatoren for
kokesonen begynner & blinke raskt.
Displayet viser hvor lenge sonen har
veere i bruk. | lzpet av det fgrste mi-
nuttet vil displayet vise tiden i sekun-
der, etter det farste minuttet vil di-
splayet vise tiden i minutter. Displayet
viser tiden til kokesonen som er pa
over en lengre tidsperiode.

¢ Deaktivere tidsuret med opptelling:
velg kokesone med 89 og berar 4 el-
ler — for & dekativere tidsuret. Symbo-
let () deaktiveres og [ tennes.

Nar de to tidsurfunksjonene er
aktivert samtidig, viser displayet
tidsuret med opptelling farst.

Stoppeklokken.

Tidsuret kan brukes som stoppeklokke
nar kokesonene ikke er i bruk. Berar (1) .

Bergr -+ eller — pa tidsuret for 4 stille
inn tiden. Nar tiden er omme, hares et

lydsignal og i blinker.
* Stoppe lydsignalet: berar (D) .

4.10 STOP+GO

Med *% -funksjonen stilles alle de aktive
kokesonene pa laveste effekttrinn ( ().

Nar *%" er aktivert, kan du ikke endre ef-

fekttrinnet.

*%" funksjonen deaktiverer ikke tidsur-

funksjonen.

e For a aktivere denne funksjonen, be-
rer % . Symbolet (u] tennes.

* For a deaktivere denne funksjonen,

berer % . Effekttrinnet som er innstilt

vises.

4.11 Lase

N3a kokesonene brukes, kan du l&se kon-

trollpanelet, men ikke (1) . Det hindrer
utilsiktet endring av effekttrinnet.
Velg ferst effekttrinn.

Berer [ for & sla pa denne funksjonen.

Symbolet (L ] vises i 4 sekunder.
Tidsuret blir veerende pa.

Bergr [ for & sl av denne funksjonen.
Effekttrinnet som ble innstilt tidligere, vi-
ses.

Nar du slar av produktet, stopper du og-
s& denne funksjonen.

4.12 Barnesikringen

Denne funksjonen forhindrer utilsiktet
bruk av koketoppen.

Aktivere barnesikringen

* S| pa koketoppen med (1) . Ikke still
inn effekttrinnet.

* Beror [ i 4 sekunder. Symbolet
tennes.

* SI3 av koketoppen med (1) .
Deaktivere barnesikringen

* S| pa koketoppen med (1) . Ikke still
inn effekttrinnet. Bergr [ i 4 sekun-
der. Symbolet |J ] tennes.

* 513 av koketoppen med (1) .



Overstyre barnesikringen for kun én
tilberedningstid

* Sl pa koketoppen med (1) . Symbolet
tennes.

* Beror [ i 4 sekunder. Still inn effekt-
trinn innen 10 sekunder. Na kan du
bruke koketoppen.

* Nar du slar av produktet med (1), slas
barnesikringen pa igjen.

4.13 OffSound Control
(Deaktivering og aktivering av
lydsignalene)

Deaktivering av lydsignalene

Sla av produktet.
Berar (D i 3 sekunder Displayene lyser
og slukker. Bergr [ i 3 sekunder.

5. NYTTIGE TIPS OG RAD

@ INDUKSJONSKOKESONER

Pa induksjonskokesoner lager et sterkt
elektromagnetisk felt raskt varme i koke-
karet.

5.1 Kokekar til
induksjonskokesoner

AN

Materiale i kokekar

e riktig: stepejern, stal, emaljert stal,
rustfritt stal, bunn med flere lag (med
riktig merke fra produsenten).

Bruk egnede kokekar pa induk-
sjonskokesonene.

e feil: aluminium, kobber, messing,
glass, keramikk, porselen.

Kokekaret er riktig til

induksjonskoketopp hvis ...

e ... litt vann koker veldig raskt pa en so-
ne med hayeste effekttrinn.

e ... en magnet fester seg til bunnen av
kokekaret.

Kokekarets bunn ma veere sa
tykk og jevn som mulig.
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tennes, lydsignalet er aktivert. Berar -,
tennes, lydsignalet er deaktivert.

Nar denne funksjonen er pa, harer du ly-
der bare nar:

* duberarer O

e Tiden pa varseluret er omme

e Tidsuret med nedtelling kommer ned
e dulegger noe pa betjeningspanelet.

Aktivering av lydsignalene

Sla av produktet.
Berar () i 3 sekunder Displayene lyser
og slukker. Bergr (5 i 3 sekunder. 5§ ly-

ser, fordi lyden er av. Berer -+, b0 ten-
nes. Lydsignalet er aktivert.

5.2 Bruke kokesonene

& VIKTIG

Plasser kokekaret pa krysset som er pa
kokeoverflaten. Dekk krysset helt. Den
magnetiske delen av bunnen pa kokeka-
ret ma veere minst 125 mm. Induksjons-
kokesonene tilpasser seg sterrelsen pa
kokekarets bunn automatisk. Du kan bru-
ke store kokekar pa to kokesoner samti-
dig.

5.3 Stay under bruk

Hvis du kan hgre

® knekkelyder: kokekaret bestar av for-
skjellige materialer (sandwichkonstruk-
sjon).

e plystrelyd: to eller flere kokesoner er
innstilt pa haye effekttrinn og kokeka-
ret er laget av forskjellige materialer
(sandwichkonstruksjon).

e summing: du bruker haye effekttrinn.

e klikkelyder: det skjer elektriske koblin-
ger.

e visling, summing: viften gar.
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Lydene er normale og betyr ikke at
det er feil pa produktet.

5.4 Energisparing
@ Hvordan man sparer energi

e Legg alltid lokk pa kokekaret, hvis det
er mulig.

e Sett kokekaret pa kokesonen far du
slar den pa.

e Bruk restvarmen for & holde maten
varm eller for & smelte den.

@ Kokesonens effektivitet

Kokesonens effektivitet henger sammen
med kokekarets mal. Kokekar med en

smalere diameter enn anbefalt minimum
mottar bare halvparten av en kokesones
effektgrad. Se kapitelet "Tekniske data"

for minste diameter.

5.5 Oko Timer (Bko-tidsur)

O

For & spare energi, slas kokeso-
nen av for tidsuret med nedtel-
ling hares. Forskjellen i driftstid
avhenger av valgt effekttrinn og
hvor lenge tilberedningen varer.

5.6 Eksempler pa
tilberedningsmater

Forholdet mellom varmeinnstillingen og
kokesonens stremforbruk er ikke lineaer.
Nar du gker varmeinnstillingen er den ik-
ke proporsjonal med kokesonens gkte
strgmforbruk.

Dette betyr at kokesonen med middels
varmeinnstillinger bruker mindre enn
halvparten av effekten.

Opplysningene i tabellen er kun
veiledende.

Var Brukes til: Tid Tips Normalt
me stremfor-
inn bruk
stil-
lin
9
Holde den tilberedte  etter behov Sett et lokk pa koke- 3%
1 maten varm karet
1- Hollandaise-sause, 5-25 min Bland innimellom 3-8%
3 smelte: av smar, sjoko-
lade og gelatin
1-  Sterkning: luftig ome- 10-40min Tilberedes med lokk 3-8 %
3 lett, eggestand
3-  Svellingavris ogmel- 25-50min Tilsett minst dobbelt 8-13 %
5 keretter, varming av sa mye vaeske som
ferdigretter ris, rer om melkeret-
ter nar halve tilbe-
redningstiden har
gatt
5- Dampkoke grennsa- 20 -45min Tilsett noen spise- 13-18%
7 ker, fisk, kjott skjeer vaeske
7 - Dampkoking av pote- 20-60 min  Bruk maks. %4 lvann 18 -25%
9  ter for 750 g poteter
7 - Koking av sterre ma- 60 - 150 Opptil 3 liter vaeske 18 -25%
9  tvaremengder, gryte-  min pluss ingredienser

retter og supper
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Var Brukes til: Tid Tips Normalt
me strgmfor-
inn bruk
stil-
lin
g
9 - Varsom steking: etter behov Snus av og til 25-45%
12 schnitzel, cordon bleu

av kalv, koteletter,

kjsttkaker, palser, le-

ver, sausejevning,

egyg, pannekaker,

smultringer
12 - Steking, reven potete- 5-15min  Snus av og til 45— 64 %
13 grateng, hoftestykker,

steker
14 Koke opp vann, koke pasta, brune kjgtt (gulasj, grytestek), 100 %

frityrkoke pommes frites

Kok store mengder vann. Effektfunksjonen er aktivert.

6. STELL OG RENGJJRING

Rengjer produktet etter hver bruk.
Bruk kokekar med ren bunn.

(i)

Riper eller marke flekker i glas-
skeramikken pavirker ikke pro-
duktets funksjon.

Fjerne smuss:

1. -

Fjern umiddelbart: smeltet plast,

7. FEILSOKING

vinkel og skyv bladet bortover fla-
ten.

— Fjernes etter at produktet er til-
strekelig avkjslt: kalk- eller vann-
ringer, fettsprut, falming av metal-
let. Bruk et spesialrengjeringsmid-
del for glasskeramikk eller rustfritt
stal.

plastfolie, og mat som inneholder 2+ Rengjer produktet med en fuktig
sukker. Hvis ikke, kan smusset for- klut og litt rengjgringsmiddel.
arsake skade pa produktet. Bruk 3. Til slutt gnir du produktet tort med
en spesialskrape til glasset. Plasser en ren klut.
skrapen pa glassflaten i en skarp

Problem Mulig arsak Lasning

Du kan ikke sla pa eller
betjene produktet.

Sla pa produktet igjen
og still inn effekttrinnet
innen det er gatt 10 se-
kunder.

Du bergrte 2 eller flere

Bergr bare ett sensorfelt.

sensorfelt samtidig.
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Problem

Mulig arsak

Lasning

STOP+GO-funksjonen er
aktivert.

Se kapittelet "Daglig
bruk".

Det er vann eller fett-
sprut pa betjeningspane-
let.

Terk av betjeningspane-
let.

Et lydsignalet hares, der-
etter slas produktet av.
Et lydsignalet heres nar
produktet slar seg av.

Du har dekket til ett eller
flere sensorfelt.

Fijern gjenstanden fra
sensorfeltene.

Produktet slas av.

Du har satt noe pa sen-
sorfeltet () .

Fijern gjenstanden fra
sensorfeltet.

Restvarmeindikatoren vi-
ses ikke.

Kokesonen er ikke varm
fordi den bare har veert i
bruk en kort stund.

Kontakt servicesenteret
dersom kokesonen fort-
satt er varm i lang tid.

Den automatiske opp-
varmingsfunksjonen fun-
gerer ikke.

Kokesonen er varm.

La kokesonen bli tilstrek-
kelig kald.

Det er valgt heyeste ef-
fekttrinn.

Det hayeste effekttrinnet
har samme effekt som
den automatiske oppvar-
mingsfunksjonen.

Effekttrinnet endres mel-
lom to trinn.

Effektstyringen er akti-
vert.

Se "Effektstyring”.

Sensorfeltene blir varme.

Kokekaret er for stort el-
ler du har plassert det for
neer betjeningspanelet.

Plasser om ngdvendig
store kokekar pa de bak-
re kokesonene.

Det hgres ingen lydsig-
nal nar du bergrer sen-
sorfeltene pa panelet.

Signalene er deaktivert.

Aktiver signalene (se
"OffSound-regulering”).

(-] lyser.

Den automatiske utko-
plingsfunksjonen er i

bruk.

Sla av produktet og sla
det paigjen.

lyser. Barnesikringen eller lase-  Se kapittelet "Daglig
funksjonen er i bruk. bruk".
lyser. Ingen kokekar pa koke-  Sett kokekar pa kokeso-

sonen.

nen.

Du bruker feil type koke-
kar.

Bruk riktig kokekar.

Diameteren pa kokeka-
rets bunn er for liten for
kokesonen.

Bruk kokekar med riktige
mal.

Kokekaret dekker ikke
krysset/firkanten.

Dekk krysset/firkanten
helt.
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Problem

Mulig arsak

Lasning

0g hummer vises.

Det er en feil pa produk-
tet.

Koble produktet fra
strgmforsyningen en
stund. Koble fra sikrin-
gen i husets sikrings-
skap. Koble den til igjen.
Hvis (£ ] tennes igjen, ma
du kontakte servicesen-
teret.

lyser. Den elektrisk tilkoplin- Kontakt en kvalifisert
gen er feil. Forsynings-  elektriker for & kontrolle-
spenningen er utenfor re monteringen.
rekkevidde.
lyser. Det er en feil pa produk-  Sla av produktet. Fjern
tet, fordi et kokekar ko-  det varme kokekaret. Ak-
ker tert. Overopphe- tiver kokesonen igjen et-
tingsvern for kokesonene ter ca. 30 sekunder. Hvis
og den automatiske ut-  kokekaret var problemet,
koplingsfunksjonen eri  vil feilmeldingen fiernes
bruk. fra displayet, mens res-
tvarmeindikatoren vil for-
bli pa. La kokekaret kjale
seg ned og se "Kokekar
for induksjonskokesone”
for a finne ut om kokeka-
ret er kompatibelt med
produktet.
lyser. Den elektrisk tilkoplin- Fa en kvalifisert elektri-

gen er feil. En eller flere
faser mangler.

ker til & kontrollere at
monteringen er riktig i
forhold til monteringsin-
struksjonene. Hvis
tennes igjen, ma du kon-
takte servicesenteret.

Kontakt forhandleren eller kundeservice
hvis du har prgvd lgsningsforslagene
ovenfor, men problemet fortsatt ikke er
lost. Angi opplysningene pa typeskiltet,
tresifret bokstavkode, kode for glasske-
ramikken (du finner den i hjgrnet av
glassflaten) samt feilmeldingen som vi-
ses.

8. MONTERING

ADVARSEL
Se etter i Sikkerhets-kapitlene.

@ Far monteringen

Forsikre deg om at du har betjent pro-
duktet riktig. Hvis ikke, ma du selv betale
for service fra serviceteknikeren eller for-
handleren, ogsa i garantitiden. Anvisnin-
ger om kundeservice og garantibetingel-
ser finner du i garanti-heftet.

Skriv ned all informasjonen nedenfor
som star pa typeskiltet for du monterer
produktet. Typeskiltet er plassert pa
rammen nederst pa produktet.
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e Modell

e PNC (produktnum-
[207=10 ISTU

e Serienummer

8.1 Integrerte produkter

e Integrerte produkter skal bare brukes
nar de er bygd inn i egnede enheter
og arbeidsbenker som oppfyller stan-
dardene.

8.2 Tilkoplingskabel

e Produktet er utstyrt med en tilko-
plingskabel.

e En skadet stremledning skal erstattes
med spesiell ledning (type HO5BB-F

8.4 Montering

Tmaks 90 °C eller hgyere). Kontakt ditt
lokale servicesenter.

8.3 Feste pakningen.

Rengjer benkeplaten rundt utskjeerin-
gen.

Fest tetningsbandet som falger med,
til den nedre kanten av produktet
langs den ytre kanten av glasskeramik-
ken. Ikke strekk bandet. La de avskjeer-
te endene midt pa den ene siden vee-
re. Trykk de to endene sammen nar du
skjeerer til bandet i lengden (legg til
noen mm).

min

A B

min. 500 mm 30 mm
.~
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

' AL *min. 2 mm

min. 500 mm
A B

12mm 57 mm

28 mm 41 mm

38mm 31 mm
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min.
2mm
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min.
38 mm
min.
2mm

[ >

Hvis du bruker et beskyttelsessett (til-

|eggsutstyr1)), er 2 mm luftstrem og an-
nen deleplate mellom skuff og koketopp
ungdvendig.

Du kan ikke bruke beskyttelsessettet hvis
du monterer produktet over en ovn.

L) Beskyttelsessettet er kanskje ikke tilgjengelig i alle land. Ta kontakt med din lokale
leverander.
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9. TEKNISKE DATA

Modell QHI9566P

Typ 58 GCD E9 AU

Induction 11.1 kW

Ser.Nr. ........

HUSQVARNA - ELECTROLUX

Prod.Nr. 949 595 219 01
220-240V 50 - 60 Hz
Made in Germany

11.1 kW

(¥4

Strom til kokesonene

Kokesone Nominell ef- Effektfunk- Maksimal va- Minimum dia-
fekt (maks sjon aktivert righet for ef- meter for ko-
varmeinnstil- [W] fektfunksjon kekar [mm]
ling) [W] [min]

Hoyre bak 2300 W 3200 W 10 125
Hoyre foran 2300 W 3200 W 10 125
Midtre bak 2300 W 3200 W 10 125
Midtre foran 2300 W 3200 W 10 125
Venstre bak 2300 W 3200 W 10 125

Venstre foran 2300 W 3200 W 10 125

Effekten for kokesonen kan variere litt fra

informasjonen i tabellen. Det endres
med kokekarets materiale og mal.

10. MILUOVERN

Resirkuler materialer som er merket
med symbolet & . Legg emballasjen
i riktige beholdere for & resirkulere
det.

Bidrar til & beskytte miljget,
menneskers helse og for & resirkulere
avfall av elektriske og elektroniske
produkter. lkke kast produkter som

er merket med symbolet & sammen
med husholdningsavfallet. Produktet
kan leveres der hvor tilsvarende

produkt selges eller pa

miljgstasjonen i kommunen. Kontakt

kommunen for neermere
opplysninger.
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kunna fa felfritt resultat i manga ar, med innovativa tekniker som gér livet enklare — funktioner

som du inte skulle hitta hos vanliga produkter. Varsdgod att &gna nagra minuter at att lasa
detta for att fa ut s& mycket som maojligt av produkten.

Besdk var webbplats for att:

@ Fa tips om anvéndning, broschyrer, felsdkare, serviceinformation:
@ www.husqvarna-electrolux.se

Registrera din produkt for battre service:
@ www.husqvarna-electrolux.se

www.husqvarna-electrolux.se/shop

" Kép tillbehor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvénds.
Ha féljande uppgifter till hands nér du kontaktar serviceavdelningen.
Informationen finns pa typskylten. Modell, PNC, serienummer.

& Varnings-/viktig sékerhetsinformation.
Allman information och tips
@ Miljéinformation

Med reservation fér andringar.
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1. SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation

och anvandmng av produkten. Tillverkaren kan inte hal-
las ansvarig for personskador eller skador pd egendom
som orsakats av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid instruktionerna tillsammans med produk-
ten for framtida bruk.

1.1 Sakerhet fér barn och handikappade

/\\ VARNING

Risk for kvavning, skador eller permanent invalidi-
tet.

e Den har produkten kan anvandas av barn fran atta ars
alder och personer med reducerad fysik, sensorisk el-
ler mental formaga, eller som saknar erfarenhet och
kunskap, savida de inte har tillsyn av ndgon person
som &r ansvarig for deras sakerhet.

e |atinte barn leka med produkten.

e Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn.

* Hall barn och husdjur borta frén produkten nar den ar
igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar ar mycket
varma.

e Om produkten har ett barnlas rekommenderar vi att
du aktiverar det.

® Rengdring och anvandarunderhall ska inte utforas av
barn utan tillsyn.

1.2 Allman sakerhet

¢ Produkten och atkomliga delar blir heta under an-
vandning. Vidror inte varmeelementen.

* Anvand inte produkten med en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

e Oobvervakad matlagning pa en hall med fett eller olja
kan vara farligt och kan leda till brand.
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® Forsok aldrig att slacka en eld med vatten, men stéang
av produkten och tack éver flamman, t.ex. med ett

lock eller brandfilt.

e Forvara inte saker pa kokytorna.

¢ Anvand ej angrengodrare vid rengoring av produkten.

e Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa héllens yta eftersom de blir varma.

e Om ytan &r sprucken, sténg av hushallsapparaten for
att undvika risken for elektriska stotar.

e Efter anvandning, sténg av hallen med dess kontroll
och lita inte pa kokkarlsavkanningen.

SAKERHETSFORESKRIFTER

2.1 Installation

VARNING
Endast en behorig person far in-
stallera den har produkten.

¢ Avlagsna all paketering.

e Installera och anvand inte produkten
om den ar skadad.

e Folj de installationsinstruktioner som
foljer med produkten.

® Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

e Produkten &r tung, sa var alltid forsik-
tig nar du flyttar den. Anvand alltid
skyddshandskar.

e Tata skurna ytor med tétningsmedel
for att férhindra att fukt far den att
svélla.

e Skydda produktens botten mot anga
och fukt.

¢ Installera inte produkten néra en dorr
eller under ett fonster. Detta férhind-
rar att heta kokkarl faller ned fran pro-
dukten nér dérren eller fénstret &r 6p-
pet.

¢ Om produkten &r installerad ovanfor
lador maste utrymmet mellan produk-
tens botten och den dvre ladan var till-
rackligt sa att luft kan cirkulera.

e Sakerstall att ett luftcirkulationsutrym-
me pa 2 mm mellan arbetsytan och
enhetens framsida uppratthalls. Ga-
rantin técker inte skador som orsakats
av brist pa tillrackligt ventilationsut-
rymme.

® Produktens undersida kan bli het. Vi
rekommenderar att en skyddsplat
monteras under produkten sa att man
inte kommer at undersidan.

Elektrisk anslutning

VARNING
Risk for brand och elektriska sto-
tar.

e Alla elektriska anslutningar maste go-
ras av en behdrig elektriker.

¢ Produkten maste vara jordad.

® Produkten maste goras stromlds fore
alla rengdringsarbeten

e Anvand ratt natkabel.

e Latinte elektriska ledningar trassla in
sig.

e Kontrollera att natkabeln eller kontak-
ten (i forekommande fall) inte vidror
den heta produkten eller det heta kok-
karlet nar du ansluter produkten till
narliggande uttag

e Kontrollera att produkten &r ratt instal-
lerad. Lésa och ej fackmassigt monte-
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rade natkablar eller kontakter (i fore-
kommande fall) kan orsaka overhett-
ning i kopplingsplinten.

e Kontrollera att ett skydd mot elektriska
stotar ar installerat.

e Dragavlasta kabeln

e Kontrollera sa att du inte skadar kon-
takten (i forekommande fall) och nat-
kabeln. Kontakta service eller en elekt-
riker for att ersatta en skadad natka-
bel.

e Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan kopp-
la fran produkten fran natet vid alla
poler. Kontaktéppningen pa isola-
tionsenheten maste vara minst 3 mm
bred.

e Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sékringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbryta-
re och kontaktorer.

2.2 Anvand

VARNING
Risk for skador, brannskador eller
elstotar foreligger.

¢ Anvand denna produkt i en hushalls-
miljs.

e Andra inte produktens specifikationer.

e Ldmna inte produkten utan tillsyn un-
der anvéndning.

¢ Anvand inte produkten med vata han-
der eller nar den &r i kontakt med vat-
ten.

* L3gg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

e Sténg av kokzonen efter varje anvand-
ningstillfélle. Lita inte pa kastrullvarna-
ren.

e Anvénd inte produkten som arbets- el-
ler avlastningsyta.

e Om produktens yta &r sprucken ska du
omedelbart koppla loss den fran elut-
taget. Detta for att forhindra elstotar.

e Anvandare med pacemaker maste hal-
la ett avstand pa minst 30 cm fran in-
duktionskokzonerna nér produkten &r
igang.

VARNING
Det finns risk for eldsvada eller
explosion.

e Fetter och olja kan frigéra lattantandli-
ga angor nar de véarms upp. Hall flam-
mor eller uppvarmda féremal borta
fran fetter och oljor nar du lagar mat
med dem.

o Angorna som frigérs i mycket het olja
kan orsaka spontan forbrénning.

* Anvénd olja, som kan innehalla ma-
trester, kan orsaka brand vi lagre tem-
peratur an olja som anvénds for forsta
gangen.

* Placera inga lattantandliga produkter
eller foremal som &r fuktiga med l&t-
tantandliga produkter i, nara eller pa
produkten.

VARNING
Risk fér skador pa produkten f6-
religger.

¢ Placera inga heta kokkarl pa kontroll-
panelen.

e Lat inte kokkarl torrkoka.

e Var forsiktig sa att inte foremal eller
kokkérl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

e Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

* L3gg inte aluminiumfolie pa produk-
ten.

e Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller
med skadad botten kan repa glaskera-
miken. Lyft alltid upp dessa féremal
nar du maste flytta dem pa kokhallen.

2.3 Skotsel och rengéring

VARNING
Risk for skador pa produkten f6-
religger.

® Rengdr produkten regelbundet fér att
forhindra att ytmaterialet forsdmras.

e Spruta inte vatten eller anga for att
rengdra produkten.

® Rengdr produkten med en fuktig,
mjuk trasa. Anvand bara neutrala ren-
goringsmedel. Anvand inte produkter
med slipeffekt, skursvampar, 16snings-
medel eller metallféremal.

2.4 Avfallshantering

VARNING
Risk for kvavning eller skador.



¢ Kontakta kommunen fér information
om hur produkten kasseras korrekt.

¢ Koppla loss produkten fran eluttaget.

3. PRODUKTBESKRIVNING
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¢ Klipp av stromkabeln och kassera den.
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Induktionskokzon
Induktionskokzon
Induktionskokzon
Induktionskokzon
Induktionskokzon
n Induktionskokzon
Kontrollpanelen

3.1 Beskrivning av kontrollpanelen
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Anvand touch-kontrollerna fér att mandvrera produkten. Displayerna,
indikeringarna och ljudsignalerna markerar vilka funktioner som &r

aktiverade.

touch-kontroll

funktion

H O

For att aktivera och avaktivera produk-
ten.

|

B

For att lasa och lasa upp kontrollpane-
len.

STOP
+
GO

B

For att aktivera och avaktivera STOP
+GO-funktionen.

o

For att aktivera kockfunktionen.

Varmelagesdisplay

For att visa det installda varmelaget.

ol -~

na

Timerindikatorer for kokzoner-

For att visa for vilka kokzoner tiden ar in-
stalld.
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touch-kontroll

funktion

Timerdisplay

For att visa tiden i minuter.

®

For att visa att upprakningstimern &r ak-
tiverad (1 till 59 minuter).

B BE

Q

For att visa att Timern ar aktiverad (1 till
99 minuter) eller visa att Signalur ar akti-

verat.

o For att visa for vilka kokzoner varmela-
get ar installt.

2 For att visa att det ar fel kokkarl, att dia-
metern i botten av kokkarlet ar for litet
eller det inte star nagot kokkarl pa kok-
zonen.

ol For att aktivera och avaktivera dver-

bryggningsfunktionen.

—_
w

For att aktivera och avaktivera effekt-
funktionen.

+/-

For att oka eller minska tiden.

|
afll =

P

For att stalla in kokzonen for timerfunk-
tionen.

O

For att stalla in timerfunktionerna.

[N | N
~jj o

Installningslist

For installning av varmelage.

3.2 Visningar av varmelagen
Display Beskrivning
Kokzonen &r avstangd.
(- Kokzonen &r pa.
Funktionen % &r paslagen.
() Funktionen Automax ar aktiverad.
(A Strémmen ar paslagen.
+ siffra Ett fel har uppstétt.

OptiHeat Control (3-stegs restvarmeindikering): tillagar
fortfarande / varmhallning / restvarme.

Funktionslaset/Barnlaset ar aktiverat.

Kokkarlet ar olampligt eller for litet, eller inget kokkarl ar
placerat pa kokzonen.

Den automatiska avstangningen ar aktiverad.




3.3 OptiHeat Control (3-stegs
restvarmeindikering)

VARNING
(G)\(2)\ (L] Risk for brannskador

fran restvarme!

4. DAGLIG ANVANDNING

4.1 Aktivering och inaktivering

Tryck pa (Di 1 sekund fér att sétta pa el-
ler stdnga av produkten.

4.2 Automatisk avstangning

Funktionen stinger av produkten

automatiskt om:

® Alla kokzoner &r inaktiverade ( ).

e Du inte staller in vérmelége efter pro-
dukten har aktiverats.

¢ Du spiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre dn 10 sekunder
(en kastrull, en handduk osv.). En ljud-
signal ljuder ett tag och produkten
stangs av. Ta bort féremalet eller ren-
gor kontrollpanelen.

® Produkten blir for het (t.ex. om ett
kokkarl kokar torrt). Vanta tills kokzo-
nen svalnat innan du anvénder pro-
dukten igen.

e Du anvander ett olampligt kokkarl.

Symbolen | Jtdnds och kokzonen
stdngs av automatiskt efter 2 minuter.

¢ Du avaktiverar inte en kokzon eller an-
drar varmelaget. Efter en viss tid tdnds

(=) och produkten stangs av. Se nedan.

o Forhallandet mellan varmeléget och ti-
derna fér funktionen Automatisk av-
stangning:

* ), (0-3)-6timmar
* (9)-(3)-5timmar
* (8)-(9)- 4 timmar
* (3)-(14)- 1,5 timmar

4.3 Varmelage

Tryck pa det dnskade varmelédget pa
kontrollpanelen. Flytta fingret langs med
kontrollpanelen for att andra installning.
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OptiHeat Control visar restvarmenivan.
Induktionskokzonerna skapar den varme
som behdvs for tillagningen direkt i kok-
karlets botten. Glaskeramiken varms upp
av restvarmen hos kokkarlet.

Slapp inte forrén det rétta varmelaget ar
instéllt. Displayen visar varmelaget.

[
[
14P

0 3 5 8 10
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—

Nar du anvénder kokkarl som ar storre
an 180 mm rekommenderar tillverkaren
att du satter det pa de bakre kokzoner-
na.

4.4 Overbryggningsfunktion

Overbryggningsfunktionen kopplar ihop
tva kokzoner till en gemensam zon. Du
kan anvénda den har funktionen for kok-
karl som &r storre an 260 mm.

Stall férst in véarmeldget for en av kokzo-
nerna.

Aktivera dverbryggningsfunktionen ge-
nom att trycka pa g s& tands kontrollam-
pan. Stéll in eller andra vérmeldget med
nagon av touch-kontrollerna.

Inaktivera éverbryggningsfunktionen ge-
nom att trycka pa g1 sé slicks kontrol-
lampan. Kokzonerna fungerar nu obe-
roende av varandra.

4.5 Automax

Du kan uppna 6nskat véarmeldge snabba-
re om du aktiverar funktionen Automax.
Funktionen staller in det hogsta varmela-
get under en viss tid (se diagrammet)
och sanker sedan varmen till valt lage.
Starta funktionen Automax for en kok-
zon:

1. Tryckpa P ((P) syns pa displayen).
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2. Tryck direkt pa énskat varmelage. Ef-

ter 3 sekunder syns (A] pa displayen.
Stoppa funktionen genom att &ndra var-
meldge.

Q)

12
11
10

©

O = NW A OO N 0

4.6 Effektfunktion

Effektfunktionen gor mer effekt tillgang-
lig for induktionskokzonerna. Effektfunk-
tionen kan aktiveras under en begrénsad
tidsperiod (se avsnittet Teknisk informa-
tion). Darefter kopplar induktionskokzo-
nen automatiskt tillbaka till installt var-
meldge. For att aktivera funktionen, tryck
pa P, (P)ténds. For att avaktivera funk-
tionen andrar du vérmeléget.

4.7 Effektreglering

Effektregleringen delar upp effekten
mellan tva kokzoner parvis (se illustratio-
nen). Effektfunktionen okar effekten till
den maximala nivan fér en kokzon i pa-
ret. Effekten i den andra kokzonen redu-
ceras automatiskt. Varmelaget fér den
reducerade kokzonen adndras mellan tva
nivaer.

4.8 Kockfunktion

Kockfunktionen aktiverar alla kokzoner
och aktiverar automatiskt Overbrygg-

ningsfunktionen for alla zoner. Den har
funktionen stéller in samma varmelage
som det du stallde in senast.

Vid forsta aktiveringen av véarmeldget
stélls de vénstra zonparen i pa , mel-
lanparet pa (§) och det hdgra paret péa

.

Aktivera funktionen:
[ ]

Tryck pa & sa tands kontrollampan.
Alla kokzoner &r pa i 9 minuter. Om
kokzonerna férblir tomma téands sym-
bolen (2). Efter 9 minuter hors en ljud-
signal och de tomma kokzonerna stalls

inpa (3.
Ateruppta funktionen:

* Tryck pa & for att lagga till eller flytta
kokkéarl pa det inaktiverade kokzons-
paret.

Inaktivera funktionen:

Tryck pa 91 fér att inaktivera Kockfunk-
tionen for de kokzoner du valt och be-
halla det senaste varmeléget for det
har kokzonsparet. Kontrollampan
slacks.

* Stall in varmelaget pa (0] eller 15t Ned-
rakningstimern inaktivera kokzonerna.
Kontrollampan slacks.

(1)

Nar Kockfunktionen &r avstangd &r kast-
rullavk&nningstiden 2 minuter.

4.9 Timern

Timern.

Anvand Timern for att stélla in hur lange
kokzonen ska vara igang vid enbart detta
tillagningstillfalle.

Stall in Timern efter valet av kokzon.

Timerfunktionen kan véljas for
kokzoner som ar aktiva och har
vérmeléaget instéllt.

e Stélla in kokzonen:Tryck upprepade
ganger pa 89 tills kontrollampan fér
den dnskade kokzonen tands.

Nar funktionen aktiverats tands £) .

e Sa har aktiverar du Timern: Tryck
—+ pa timern fér att stélla in tiden (

P
a Tl
[N}



-99 minuter). Nar kontrollampan for
kokzonen bérjar blinka langsammare
réknas tiden ned.

* For att se aterstaende tid: valj kok-

zonen med 89 . Kokzonens indikering
borjar blinka snabbt. Pa displayen vi-
sas den aterstaende tiden.

e Aktivera Timern:Valj kokzonen med
89 och tryck pa 4 eller — .

¢ Avaktivera Timern: Valj kokzonen
med 89 och tryck pd — . Kvarvarande

tid raknas ner till 4 . Kokzonens indi-
kering slocknar.

Nar tiden gatt ut ljuder en signal och
00 blinkar. Kokzonen inaktiveras.

* Inaktivera ljudet: tryck pa (D).

Upprékningstimern

Anvand Upprékningstimern for att dver-

vaka hur lange kokzonen é&r i drift.

* Valet av kokzon (om mer &n en kok-
zon &r i drift):Tryck upprepade gang-
er pa 8 tills kontrollampan for den
dnskade kokzonen tands.

Nar funktionen aktiverats tands £) .
¢ Aktivera Upprékningstimern:

Tryck pa (D).
Symbolen £ slécks och (P tands.

¢ For att se hur lange kokzonen ar
igang: vilj kokzonen med 89 . Kokzo-
nens indikering bérjar blinka snabbt.
Displayen visar hur lange kokzonen
har varit igang. Under den férsta minu-
ten visas tiden i sekunder och efter
den férsta minuten visas tiden pa dis-
playen i minuter. Pa displayen visas ti-
den f6r den kokzon som varit igang
langst.

e For att inaktivera Upprékningsti-
mern: vilj kokzon med 89 och tryck
pa = eller — for att inaktivera timern.
Symbolen (V) slacks och £\ tands.

Nér tva Timerfunktioner &r igang
samtidigt visas Upprakningsti-
mern férst pa displayen.
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Signaluret.

Timern kan anvandas som signalur nar
kokzoner inte anvands. Tryck pa (D .
Tryck pa = eller — pa timern for att stal-
la in tiden. Nar tiden gatt ut ljuder en
signal och {8 blinkar.

® Sa har stanger du av ljudet: tryck pa

D.
4.10 STOP+GO

Funktionen “% stéller in alla paslagna
kokzoner pa det lagsta varmeldget ((v]).
Nar "% ar igang kan du inte &ndra var-
meldget.
Funktionen *%
nen.

* For att aktivera denna funktion, tryck
pa "o . Symbolen (u] tinds.
e For att inaktivera denna funktion,

T

tryck pa "% . Det tidigare installda var-

. s
meldget tands.

* stoppar inte timerfunktio-

4.11 Las

Nér kokzonen é&r aktiverad kan du lasa
kontrollpanelen men inte (1) . Funktio-
nen forhindrar oavsiktliga &ndringar av
varmelaget.

Stall férst in varmelaget.

For att starta denna funktion, tryck pa (5
. Symbolen (L Jtdnds i 4 sekunder.
Timern forblir pa.

For att stoppa denna funktion, tryck pa
[ . Det tidigare installda varmelaget
tands.

Nar du sténger av produkten stangs
dven denna funktion av.

4.12 Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig an-
véndning av produkten.

For att aktivera/avaktivera Barnlaset

* Aktivera produkten med (1) . Stéll inte
in nagot virmelage.

* Tryck pa [§ i 4 sekunder. Symbolen
tands.

* Inaktivera produkten med (1) .



28 www.husqvarna-electrolux.se

For att avaktivera Barnlaset

* Aktivera produkten med (1) . Stall inte
in nagot varmelige. Tryck pa (i 4
sekunder. Symbolen (] tands.

* Inaktivera produkten med (1) .

For att kringga Barnlaset for ett
enskilt tillagningstillfalle

* Aktivera produkten med (1) . Symbo-
len (L ] tdnds.

* Tryck pa i 4 sekunder. Stall in var-
meldge inom 10 sekunder. Produk-
ten kan nu anvéndas.

* Nér du inaktiverar produkten med (1)
aktiveras Barnlaset igen.

4.13 OffSound Control
(Avaktivering och aktivering av
ljud)

Avaktivering av ljuden

Sténg av produkten.

5. RAD OCH TIPS

@ INDUKTIONSKOKZONER

For induktionskokzoner genereras varme
mycket snabbt i kokkarlet av ett kraftigt
elektromagnetiskt falt.

5.1 Kokkarl for
induktionskokzoner

Anvand induktionskokzonerna
med korrekt kokkarl.

Kokkarlsmaterial

e Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat stal,
rostfritt stal, botten med flera lager
(mérkt som lampligt av tillverkaren).

¢ Olampliga: aluminium, koppar, mass-
ing, glas, keramik, porslin.

Kokkarl ar lampliga fér en

induktionshall om ...

e ... litet vatten mycket snabbt kokar

upp pa en kokzon som &r instélld pa
det hdgsta vérmelaget...

Tryck pa (D i 3 sekunder. Displayerna
ténds och slacks. Tryck pa ({1 3 sekun-
der. [b0) tdnds, och ljudet &r nu pa. Tryck
pa = . b ] tands, och ljudet &r nu av-
stangt.

Nar denna funktion &r igang hor du en-
dast ljuden nar:

* du trycker pa (D

e Signaluret ringer

* nedrakningstimern ringer

¢ Du staller nagot pa kontrollpanelen.

Aktivering av ljuden

Stdng av produkten.

Tryck pa (D i 3 sekunder. Displayerna
ténds och slacks. Tryck pa [ i 3 sekun-
der. [b | tdnds, eftersom ljudet ar av-
stangt. Tryck pa = . [60) tands. Ljudet ar
nu pa.

® ... en magnet fastnar pa kokkarlets
botten.

Kokkarlets botten skall vara sa
tjock och plan som méjligt.

5.2 Anvandning av kokzonerna

& VIKTIGT

Stéll kokkarlet pa korset som &r markerat
pa kokytan. Tack korset helt. Den mag-
netiska delen av kokkérlets botten ska
vara minst 125 mm. Induktionskokzoner-
na anpassar sig automatiskt till storleken
pa kokkérlets botten. Du kan anvanda
ett stort kokkérl pa tva kokzoner samti-
digt.

5.3 Ljud under anvandning

Om du hér

e knackande ljud: ar kokkarlet tillverkat
av olika material ("sandwichkonstruk-
tion").



e visslande ljud: anvénder du en eller
flera kokzoner med héga effektnivaer
och kokkérlet ar tillverkat av olika ma-
terial ("sandwichkonstruktion").

e surrande: anvander du héga effektni-
vaer.

¢ klickande: beror detta pa elektriska
omkopplingar.

¢ susande: beror detta pa att flakten ar i
drift.

Dessa ljud &r normala och innebér inte

att det ar fel pa produkten.

5.4 Spara energi
@ Sa har sparar du energi

e Satt om mojligt alltid ett lock pa kok-
karlet.

o Satt kokkarl pa kokzonen innan den
slas pa.

® Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smalta den.

@ Kokzonens effektivitet

Kokzonens effektivitet ar beroende pa
diametern av kokkarlet. Kokkarl med en
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mindre diameter &n minimum mottager
endast en del av den varme som genere-
ras av kokzonen. For minimumdiameter
se det Tekniska Informationskapitlet.

5.5 Oko Timer (Eko-timer)

&)

For att spara energi inaktiveras
kokzonen fore signalen fran ned-
rékningstimern. Skillnaden i an-
véndningstiden beror pa den in-
stallda varmenivan och tillag-
ningstiden.

5.6 Exempel pé olika typer av
tillagning

Relationen mellan varmelagets och kok-
zonens férbrukning ar inte linjar.

Nar du 6kar varmelaget &r det inte pro-
portionellt mot att 6ka kokzonens effekt-
forbrukning.

Det betyder att kokzonen med medel-
hogt varmelage anvander mindre an
hélften av sin effekt.

Uppgifterna i tabellen &r endast
avsedda som végledning.

Var Anvand foér: Tid Tips Nominell
me effektfér-
lag brukning
e
Hall maten som du till- efter behov Laggett lock paett 3%
1 agat varm kokkarl
1- Hollandaisesas, smalt- 5 -25 min Rér om da och da 3-8%
3 ning av: smor, chok-

lad, gelatin
1-  Stanning: fluffiga ome- 10-40 min  Tillaga med lock 3-8%
3 letter, &ggstanning
3-  Smakoka ris och 25-50min  Minst dubbelt sa 8-13%
5 mjolkratter, varma far- mycket vatska som

diglagade rétter ris, ror om mjolkba-

serade ratter under
tillagningen

5-  Angkoka grénsaker, 20-45min Tillsdtt nagra mats- ~ 13-18 %
7 fisk, kott kedar vatska
7-  Angkoka potatis 20-60min  Anvand max. Y liter  18-25%
9 vatten till 750 g pota-

tis
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Vér Anvand fér: Tid Tips Nominell
me effektfor-
lag brukning
e
7 - Tillaga storre mangder 60 - 150 Upp till 3 | vatska 18-25%
9 mat, stuvningar och min plus ingredienser

soppor

9 - Lattstekning: schnit-  efter behov Vand efter halvati-  25-45%

12 zel, cordon bleu, kot- den
letter, kroketter, korv,
lever, redning, dgg,
pannkakor, munkar

12 - Kraftig stekning, pota- 5-15min  Vand efter halvati-  45-64 %

13 tiskroketter, biff den

14 Koka vatten, koka pasta, bryna kott (qulasch, grytstek), frite- 100 %

ra pommes frites

P Koka stora méngder vatten. Effektfunktionen ar aktiverad.

6. UNDERHALL OCH RENGORING

Rengdr produkten efter varje anvand- snett mot glasytan och fér bladet

ningstillfalle. dver ytan.

Anvand alltid kokkérl med ren botten. — Ta bort nér produkten svalnat
Repor eller mérka flackor pé tillréickligt: kallﬁringar, vattenring-

@ glaskeramiken har ingen inverkan ar, fettstank, glénsande metalliska

pa hur produkten fungerar.

missfargningar. Anvand ett speci-
ellt rengdringsmedel for glaskera-

Eér att ta bort smuts: mik eller rostfritt stal.

1. - Ta omedelbart bort: smilt plast, ~ 2+ Rengdr produkten med en fuktig
plastfolie och mat med socker. duk och lite rengéringsmedel.
Smutsen kan skada produkten om 3. Torka sedan produkten torr med
du inte gor detta. Anvand en spe- en ren duk.

ciell skrapa for glaset. Satt skrapan

7. FELSOKNING

Problem Majlig orsak

Lésning

Det gar inte att aktivera
eller anvanda produkten.

Satt pa hallen igen och
stall in varmelaget inom
10 sekunder.

Du har tryckt pa 2 eller
flera touch-kontroller
samtidigt.

Tryck bara pa en touch-
kontroll.
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Problem

Majlig orsak

Lésning

Funktionen STOP+GO ar
paslagen.

Se avsnittet "Daglig an-
véndning".

Det finns vatten eller
fettstank pa kontrollpa-
nelen.

Rengor kontrollpanelen.

En ljudsignal ljuder och
produkten stangs av.
En ljudsignal ljuder nar
produkten slar ifran.

Du har satt nagot pa en
eller flera touch-kontrol-
ler.

Ta bort foremalet fran
touch-kontrollerna.

Produkten avaktiveras.

Du satte nagot pa touch-
kontrollen (D) .

Ta bort foremalet fran
touch-kontrollen.

Restvarmeindikatorn
tands inte.

Kokzonen ar inte varm
eftersom den bara har
varit paslagen en kort
stund.

Kontakta var serviceav-
delning om kokzonen va-
rit pa tillrackligt lange for
att vara varm.

Den automatiska upp-
varmningsfunktionen,
Automax, aktiveras inte.

Kokzonen ar het.

Lat kokzonen bli tillrack-
ligt sval.

Det hogsta varmelaget
ar installt.

Det hogsta varmelaget
har samma effekt som
den automatiska upp-
varmningsfunktionen.

Varmelaget andras mel-
lan tva nivaer.

Effektregleringen ar akti-
verad.

Se "Effektreglering”.

Touch-kontrollerna blir
varma.

Kokkarlet ar for stort el-
ler star for nara kontrol-
lerna.

Placera stora kokkarl pa
de bakre kokzonerna vid
behov.

Det hérs inget ljud nar
du trycker pa touch-kon-
trollerna.

Ljudsignalerna ar avakti-
verade.

Aktivera ljudsignalerna
(se "Sla pa och av ljud-
signaler").

(-] tands.

Den automatiska av-
stangningen har aktive-
rats.

Avaktivera produkten
och aktivera den igen.

tands. Funktionslaset/Barnlaset  Se avsnittet "Daglig an-
ar aktiverat. vandning".
tands. Inget kokkarl star pa kok-  Stall ett kokkarl pa kok-

zonen.

zonen.

Fel kokkarl.

Anvand ratt typ av kok-
karl.

Diametern pa kokkarlets
botten ar for liten for
kokzonen.

Anvand kokkarl med ratt
matt.

Kokkarlet tacker inte fyr-
kanten / korset.

Tack korset/fyrkanten
helt.
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Problem Méijlig orsak L6sning

och en siffra tands. Det har uppstatt ett fel Koppla bort produkten

pa produkten. fran elnatet nagra minu-
ter. Ta ur eller koppla
fran sékringen i husets/
l&dgenhetens sakrings-
skap. Anslut igen. Om
tands igen ber vi dig
kontakta var serviceav-
delning.

(£3)tands. Fel pa elanslutningen. Tala med en behorig
Matningsspanningen lig-  elektriker som kontrolle-
ger utanfor intervallet. rar installationen.

tands. Det har uppstatt ett fel Inaktivera produkten. Ta
pa produkten eftersom  bort det heta kokkarlet.
ett kokkarl har kokat Sla pa kokzonen igen ef-
torrt. Overhettningsskyd- ter ca 30 sekunder. Om
det for kokzonerna och  kokkarlet var problemet
den automatiska av- forsvinner felmeddelan-
stangningsfunktionen &r  det fran dispalyen, men
igang. restvarmeindikatorn kan

fortfarande lysa. Lat kok-
karlet bli tillrackligt svalt
och se "Kokkarl for in-
duktionskokzonen" for
att se om det ar kompa-
tibelt med produkten.
tands. Fel pa elanslutningen. En Lat en behérig elektriker

eller flera faser saknas.

kontrollera om installa-
tionen ar ratt enligt bil-
den med kopplingssche-
mat. Om tands igen
ber vi dig kontakta var
serviceavdelning.

Kontakta aterforséljaren eller kundtjanst
om du inte kan avhjélpa problemet med
ovanstdende forslag. Meddela data fran
typskylten, den tresiffriga koden och ko-
den for glaskeramiken (den sitter i hor-
net pa héllen) och felmeddelande som
visas.

8. INSTALLATION

VARNING
Se sdkerhetsavsnitten.

@ Fore installationen

Séakerstall att du har anvént produkten
pa ratt satt. Annars kommer besok fran
servicetekniker eller fackhandlare inte att
vara kostnadsfritt, inte ens under garanti-
tiden. Anvisningar fér kundservice och
garantibestdmmelser finns i garantihaf-
tet.

Anteckna informationen nedan pa typs-
kylten innan produkten installeras. Typs-
kylten sitter pa undersidan av produk-
tens holje.

e Modell ..o



¢ PNC (produktnr)
e Serienummer

8.1 Inbyggnadsprodukter

¢ Inbyggnadsprodukter far endast an-
véndas efter installation i lampliga in-
byggnadsenheter och arbetsbankar

enligt géllande standarder.

8.2 Natkabel

e Produkten ar forsedd med en natka-

bel.

e Om natkabeln skadats maste den by-
tas ut mot en specialkabel (typ HO5BB-

8.4 Montering
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F Tmax 90 °C; eller hogre). Kontakta
din lokala servicestation.

8.3 Sétta fast tatningen.

Rengdr kanterna pa urtaget i bankski-
van.

Satt fast tatningslisten runt den nedre
kanten pa produkten langs ytterkanten
pa glaskeramiken. Dra inte ut den. Lat
andarna vara kvar i mitten av ena si-
dan. Nér du skurit den i lagom langd
(l&gg till ndgra mm) trycker du sam-
man de tva &ndarna.

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 500 mm 30 mm
% >

min

' AL *min. 2 mm

min. 500 mm
A B

12mm 57 mm

28 mm 41 mm

38 mm 31 mm
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min.
38 mm
min.
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Om du anvénder en skyddslada, Probox,

(extra tillbehor1 )) behovs inte den framre
ventilationséppningen pa 2 mm och
skyddsplaten direkt under produkten.
Du kan inte anvanda skyddsladan, Pro-
boxen, om du installerar produkten
ovanfér en inbyggnadsugn.

L) Skyddsladan (tilloehér) finns inte i alla I&ander. Kontakta din lokala aterférséljare.
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9. TEKNISK INFORMATION
Modell QHI9566P Prod.Nr. 949 595 219 01
Typ 58 GCD E9 AU 220 - 240 V 50 - 60 Hz
Induction 11.1 kW Made in Germany
Ser.Nr. ........ 11.1 kW
HUSQVARNA - ELECTROLUX CEAT
Effekt for kokzonerna
Kokzon Nominell ef-  Effektfunk- Effektfunk- Minsta kok-
fekt (max tion aktive- tionens maxi- kéarlsdiameter
vérmeléage) rad [W] mala varak- [mm]
W] tighet [min]
Hoger bak 2300 W 3200 W 10 125
Hoger fram 2300 W 3200 W 10 125
Mitten bak 2300 W 3200 W 10 125
Mitten fram 2300 W 3200 W 10 125
Vanster bak 2300 W 3200 W 10 125
Vanster fram 2300 W 3200 W 10 125

Kokzonernas effekt kan skilja sig en
aning fran uppgifterna i tabellen. Den

10. MILJOSKYDD

étervinn material med symbolen & .
Atervinn férpackningen genom att
placera den i lampligt karl.

Bidra till att skydda var miljo och var
hélsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska

andras efter kokkarlets material och
matt.

produkter. Slang inte produkter
markta med symbolen & med
hushallsavfallet. Lémna in produkten
pa narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.
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